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DRUGI

EUROPSKA KOMISJJA

Objava jedinstvenog dokumenta izmijenjenog na temelju zahtjeva za odobrenje manje izmjene u
skladu s ¢lankom 53. stavkom 2. drugim podstavkom Uredbe (EU) br. 1151/2012 Europskog
parlamenta i Vijeca

(2019/C 384/08)

Europska komisija odobrila je ovaj zahtjev za manju izmjenu u skladu s ¢lankom 6. stavkom 2. tre¢im podstavkom
Delegirane uredbe Komisije (EU) br. 664/2014 ().

Ovaj zahtjev za odobrenje manje izmjene moze se pregledati u Komisijinoj bazi podataka DOOR.

JEDINSTVENI DOKUMENT
,WEST COUNTRY BEEF”
EU br.: PGI-GB-0668-AMO02 — 1.8.2018.
ZOI () ZOZP (X)

1. Naziv

,West Country Beef”

2. Drzava ¢lanica ili treca zemlja

Ujedinjena Kraljevina

3. Opis poljoprivrednog ili prehrambenog proizvoda

3.1. Vrsta proizvoda

Razred 1.1. SvjezZe meso (i nusproizvodi klanja)

3.2. Opis proizvoda na koji se odnosi naziv iz tocke 1.

,West Country Beef” naziv je koji se upotrebljava za trupove, polovice ili dijelove govedine dobivene od goveda
oteljenih i uzgojenih u engleskoj regiji West Country te zaklanih sukladno pravilima drustva Meat South West (MSW)
ili istovrijednim standardima u odobrenim klaonicama u regiji West Country ili izvan nje. Te odobrene pogone
provjerava neovisni inspektor kako bi se osigurala potpuna sljedivost i autenti¢nost proizvoda. Drustvo Meat South
West licencirat ¢e pogone te ih odobriti za preradu govedine ,West Country Beef”.

Sva se stoka uzgaja sukladno utvrdenim visokim standardima stocarstva i dobrobiti, ¢ime se osigurava njihova
sigurnost.

Proizvodnja mora ispunjavati sljedee minimalne zahtjeve:

— goveda su oteljena, uzgojena i utovljena u regiji West Country
— prehrana se temelji na krmi

— sukladnost sa zakonodavstvom na snazi

— postojanje relevantnih pravilnika te njihova primjena

() SLL179,19.6.2014., str. 17.
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— osiguravanje zdravlja i dobrobiti stoke na temelju nacela pet sloboda

— osiguravanje sustava potpune sljedivosti

— strucni stocari i osposobljeno osoblje za brigu o stoci

— osiguravanje sigurnosti i dobrobiti Zivotinja tijekom transporta, stavljanja na trziste te prije klanja

— klanje u odobrenom i licenciranom pogonu s potpunom sljedivos¢u kako bi se osigurala autenti¢nost proizvoda

Poljoprivredna gospodarstva i pogone za preradu provjeravaju neovisni inspektori po odredenom inspekcijskom
protokolu.

Kako bi ispunili zahtjeve sustava kvalitete za govedinu ,West Country Beef”, proizvodaci tijekom inspekcija moraju
dokazati da je stoka oteljena, uzgojena i utovljena u regiji West Country. Zahtijeva se evidencija hranidbe i dokaz da
prehrana stoke sadrzava najmanje 70 % krmnog bilja. Taj sustav zahtijeva ekstenzivni uzgoj s minimalno Sest mjeseci
ispase.

Posebna prehrana koja se temelji na travi poboljsava kemijski sastav misic¢a goveda (vidjeti Tablicu 1. u nastavku) i
organolepticka svojstva mesa u usporedbi sa stokom koja se hrani koncentratom.

Tablica 1.

Sastav masnih kiselina (mg/100 g miSica) i sadrZaj vitamina E (mg/kg) misi¢a govede slabine

Koncentrati Silaza Trava
18:2 (1) 210 87 76
18:3 () 8,1 48,7 35,6
EPA () 2,6 19,7 19,2
DHA (%) 0,5 5,1 2,8
18:2/18:3 27,2 1,8 2,1
Vitamin E 1,4 3,3 4,2
(") linolna
() linolenska
() eikosapentaenoi¢na
(*) dokosaheksaenoi¢na

Rezultat je meso ujednacenog okusa koje pruza istinski gurmanski doZivljaj. Prirodna proSaranost mesa
unutarmi$iénim masnim tkivom dodaje okus i so¢nost. Boja masnog tkiva moZe biti izmedu bijele i Zute, no posebna
ishrana poti¢e krem boju. Boja mesa varira od ruZicaste do tamno crvene, a sazrijevanjem meso postaje tamnije
crveno.

Stoka se tovi najmanje 60 dana. Vecina stoke prirodno se pocinje sama toviti, a starost ili masa variraju zbog razlika u
pasminama (idealna je utovljena masa mesa od 200 do 500 kg).

Meso e najmanje 10 dana biti podvrgnuto temperaturama rashladivanja, $to je proces poznat pod nazivom
sazrijevanje, a pocinje datumom klanja. Tijekom sazrijevanja prirodni enzimi u mesu razgraduju vezivna tkiva i time
poboljsavaju mekocu i okus mesa. Za dijelove koji se tradicionalno sporo kuhaju, kao $to su prsa i podlaktice, nema
najkraleg vremena sazrijevanja. Ta razdoblja mogu se skratiti primjenom visokonaponske elektri¢ne stimulacije, $to
smanjuje rizik od skradivanja miiénih vlakana zbog hladnode, ili vje$anjem buta, ¢ime se poboljava mekoca mesa.
Vodi se evidencija temperatura, procesa i vremena kako bi se osiguralo da se trupovi ispravno rashladuju i sazrijevaju.
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Specifikacija klasifikacije trupova (na temelju sustava EUROP) za osiguravanje optimalne prehrambene kvalitete jest:

Trupovi klasificirani kao konformacija — O ili bolja, s prekriveno$¢u masnim tkivom od 2 do 4H.

Povecana prekrivenost masnim thivom =2

1 2 3 4L 4H 3L 5H

-

Pobolizana

Nakon klanja, govedina ,West Country Beef” stavlja se na trziste za prodaju u sljede¢im oblicima:

— Cijeli trupovi bez nejestivih nusproizvoda klanja, koZe, glave i papaka,

— Cijela polovica: pola trupa prerezanog po duZini,

— Straznja/prednja Cetvrtina: cijela strana rasjecena izmedu 10./11. rebra s prednje strane (ili na drugi sli¢an nacin),

— Osnovni dijelovi: dobivaju se rezanjem trupova/polovica na manje, prepoznatljive dijelove (prema Zeljama
kupaca). Takvi dijelovi prodaju se s kostima ili bez njih u zastitnom pakiranju.

— Jestivi nusproizvodi klanja odstranjeni prije klasifikacije.

Govedina ,West Country Beef” moZe se prodavati svjeza (u hladnjaku) ili zamrznuta.

3.3. Hrana za Zivotinje (samo za proizvode Zivotinjskog podrijetla) i sirovine (samo za preradene proizvode)

Stoka smije dobivati nadopunu prehrani u fazi odbica i tova. U tom slucaju poljoprivrednik biljezi pojedinosti o
sastojcima i kupnji, koje provjeravaju inspektori za osiguravanje kvalitete. Vrijeme tijekom kojeg Zivotinja dobiva
nadopunu odreduje se uzimajuéi u obzir ¢imbenike kao $to su dobrobit Zivotinja i stavljanje na trziste.

Maksimalna koli¢ina nadopune u prehrani jest 30 %, a krme treba biti 70 %. Stoka dobiva nadopunu prema potrebi,
primjerice tijekom zimskih mjeseci ili u razdoblju odbica i tova.

3.4. Posebni proizvodni postupci koji se moraju provesti na odredenom zemljopisnom podrudju

Sva se stoka uzgaja sukladno utvrdenim visokim standardima stocarstva i dobrobiti, ¢ime se osigurava njihova
sigurnost.
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Proizvodnja mora ispunjavati sljedee minimalne zahtjeve:
— goveda su oteljena, uzgojena i utovljena u regiji West Country
— prehrana se temelji na krmi
— sukladnost sa zakonodavstvom na snazi
postojanje relevantnih pravilnika te njihova primjena
— osiguravanje zdravlja i dobrobiti stoke na temelju nacela pet sloboda
— osiguravanje sustava potpune sljedivosti
— strucni stocari i osposobljeno osoblje za brigu o stoci
— osiguravanje sigurnosti i dobrobiti Zivotinja tijekom transporta, stavljanja na trziste te prije klanja

— klanje u odobrenom i licenciranom pogonu s potpunom sljedivos¢u kako bi se osigurala autenti¢nost proizvoda.

3.5. Posebna pravila za rezanje, ribanje, pakiranje itd. proizvoda na koji se odnosi registrirani naziv

3.6. Posebna pravila za oznadivanje proizvoda na koji se odnosi registrirani naziv

4. SaZeta definicija zemljopisnog podrudja

Zemljopisno podrudje sastoji se od est okruga, Cornwall, Devon, Dorset, Gloucestershire, Somerset i Wiltshire, koji
zajedno ¢ine englesku regiju West Country.

5. Povezanost sa zemljopisnim podrudjem
Posebnosti zemljopisnog podrudja

Povezanost proizvoda ,West Country Beef” sa zemljopisnim podru¢jem temelji se na odredenoj kvaliteti i drugim
svojstvima proizvoda.

Engleska regija West Country moZe se opisati kao travnjacki poluotok. Do razlike izmedu travnjaka i poljoprivrednih
povrsina djelomicno je doslo zbog razli¢itih vrsta tla. Regija West Country ima velik udio glejnih i smedih tala koja
podrzavaju rast trave, ali nisu dovoljno pogodna za poljoprivredu. Obradiva podru¢ja imaju veéi udio gline i
pjescanih tala koja se lakSe ocjeduju. Nadalje, regija West Country ima najviSu prosjenu temperaturu i najvise
minimalne i maksimalne temperature u Ujedinjenoj Kraljevini.

Regija West Country najveca je i poljoprivredno najintenzivnija regija u Engleskoj. Njezin okoli§ jedan je od
najbogatijih u Ujedinjenoj Kraljevini. Poljoprivredna gospodarstva u toj regiji proizvode oko 24 % goveda u
Engleskoj, a upravo to je, s udjelom od 21 % proizvodnje ovaca, pridonijelo oblikovanju i odrZzavanju krajolika i
bastine te regije. Velika koli¢ina stoke potaknula je razvoj velikog sektora mesne industrije koji stvara prijeko
potrebne moguénosti zaposljavanja u toj regiji.

Kombinacija toplih i blagih temperatura u regiji West Country, dobar raspored oborina tijekom godine te duboka tla
koja zadrzavaju vlagu znace da se trava i krmno bilje mogu proizvesti i sluZiti kao ispasa tijekom gotovo cijele
godine. U velini regije trava raste vise od 300 dana godi$nje. Ta cjelogodi$nja proizvodnja norma uobicajena je u
regiji West Country i objagnjava razloge zbog ¢ega prevladava uzgoj stoke. Usto, vise od 25 % travnjaka regije West
Country smjeSteno je u nacionalnim parkovima ili podru¢jima prirodne ljepote (engl. Areas of Natural Beauty —
AONB), a u regiji se nalazi i viSe od 57 % livada bogatih cvijecem u Ujedinjenoj Kraljevini. IstraZivanje Sveucilista u
Bristolu pokazalo je da je okus govedine bogatiji i potro$a¢ima ukusniji kad se goveda hrane travom umjesto
koncentratom.
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Posebnosti proizvoda:

U regiji West Country uvelike se oslanja na svjezu i konzerviranu travu. Time se postize karakteristi¢an utjecaj na
kvalitetu mesa i nutritivou vrijednost govedine s obzirom na sastav masnih kiselina, sadrzaj vitamina E i senzornu
kvalitetu. Znanstveni pokusi jasno su pokazali te utjecaje. Pokazali su razliku u sastavu masnih kiselina izmedu junadi
uzgojene prehranom baziranom na Zitu (koncentrat) i one ¢ija se prehrana temelji na travi (Tablica 1). Junad hranjena
siliranom travom imala je vece razine masnog tkiva u misi¢ima, a profil masnih kiselina bio je prili¢no razli¢it. Linolna
kiselina i njezin produkt (arahidonska kiselina), obje n-6 (omega-6) masne kiseline, bili su prisutniji u mii¢ima junadi
hranjene koncentratom, dok su linolenska kiselina i njezini produkti, eikosapentaenoi¢na kiselina (EPA) i dokosahek-
saenoi¢na kiselina (DHA), sve n-3 (omega-3) masne kiseline, bili prisutniji u misi¢ima junadi hranjene travom. Omjer
n-6 masnih kiselina i n-3 masnih kiselina bio je znatno veéi kod Zivotinja hranjenih koncentratom. Preporuceni omjer
za ljudsku prehranu jest 4 ili niZi, $to je jednostavno postignuto kod junadi hranjene travom, ali ne i kod one hranjene
koncentratom. Jednostavan omjer koji razlikuje goveda hranjena travom od onih hranjenih koncentratom jest
18:2/18:3, odnosno 2 i 27 u Tablici 1. za goveda hranjena travom, odnosno koncentratom.

Svjeza ili konzervirana trava izvor je o-linolenske kiseline koja se u Zivotinji moze pretvoriti u dugolancane n-3
(omega-3) polinezasi¢ene masne kiseline (PUFA), vrijedne hranjive tvari u ljudskoj prehrani. Trava sadrZava i vitamin
E, a i koncentracija n-3 masnih kiselina i koncentracija vitamina E viSe su kod goveda hranjenih travom. Te hranjive
tvari takoder utje¢u na okus mesa.

Stoga prehrana travom i krmnim biljem u misi¢ima dokazano proizvodi karakteristican profil masnih kiselina koji je
razlikuje od prehrane koncentratom. Vrijednosti od oko 1,0 % linolenske kiseline, 0,5 % EPA-e i 0,1 % DHA-e
svojstvene su govedima hranjenima travom. To su postoci prisutnih masnih kiselina; na taj se na¢in Cesto opisuje
sastav masnih kiselina. Taj utjecaj pogoduje govedini ,West Country Beef”. Vitamin E koji se prirodno nalazi u travi
ugraduje se u misice i masno tkivo goveda. Junad hranjena siliranom travom imala je barem dvostruku koncentraciju
vitamina E u misi¢ima od one hranjene koncentratom (Tablica 1.). Zbog toga meso zadrzava svoju jarko crvenu boju
dva dana dulje dok je izloZeno u trgovini.

Britanske studije zakljucile su da je okus govedine bolji kod goveda tovljenih travom nego kod onih hranjenih Zitom.
Rezultat za okus govedine mnogo je visi kod goveda hranjenih travom od onih goveda hranjenih koncentratom.
Rezultat za neuobicajen okus bio je najvisi kod goveda hranjenih koncentratom.

Neovisni izvjestaj koji je narucilo drustvo Meat South West, iz kojega su izvedeni prethodno navedeni zakljucci,
pokazuje saZetak posebnih svojstava kao nizak omjer n-6 masnih kiselina prema n-3 masnim kiselinama te visoku
koncentraciju vitamina E.

— Omjer 18:2/18:3 manji od 4

— Vitamin E > 3,0 mg/kg miSica hrpta

Engleska regija West Country svojom klimom, topografijom, geologijom i posljedi¢nom bujnosti trave omogucuje
posebnu kvalitetu stoke koja se uzgaja u toj regiji, a time i mesa tih Zivotinja. Velik je udio njezinih poljoprivrednih
povrsina pod travom, koja idealno odgovara uzgoju goveda, a moze se upotrebljavati i kao nadopuna prehrani.

Postoje snazni i objektivni znanstveni dokazi da govedina proizvedena i obradena u engleskoj regiji West Country ima
svojstva koja su inherentno povezana s tim zemljopisnim podru¢jem zbog vece dostupnosti trave i njezine vaznosti u
prehrani, ¢ime se postizu vise koncentracije n-3 polinezasi¢enih masnih kiselina i vitamina E u mesu.

Na rast trave utjeCu vrsta tla, temperatura, oborine i sunceva svjetlost. Dodatni je vazan ¢imbenik topografija, tj.
nadmorska visina jer se rast trave smanjuje s povecavanjem nadmorske visine. Povoljnija klima regije West Country
povecava broj dana rasta trave u odnosu na druge regije. Za razliku od drugih dijelova Velike Britanije, trava raste vise
od 220 dana godisnje u svim dijelovima regije West Country, a u nekim dijelovima trava raste vise od 300 dana
godisnje. Rezultat toga je da stoka uzgojena u regiji West Country ima vedi pristup travi i travnim proizvodima od
orne u veéini drugih dijelova Britanije ili drugdje u EU-u.
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Te su vrijednosti postignute kod govedine dobivene od stoke koja je oteljena, uzgojena i tovljena u engleskoj regiji
West Country, u kojoj Zivotinje imaju pristup svjezoj travi dulje nego u drugim regijama zbog tople vlazne klime, i u
kojoj se sustavi proizvodnje temelje na ekstenzivnoj proizvodnji trave. Klimatske promjene u buduénosti vjerojatno
¢e povoljno utjecati na stocarstvo koje se temelji na travi u regiji West Country i vi§e nego sada.

Drustvo Meat South West procjenjuje da je ukupni doprinos sektora crvenog mesa gospodarstvu regije West Country
3 milijarde GBP godisnje te 28 000 radnih mjesta. Nastavak stocarske proizvodnje kljucan je ako se Zele zastititi okolis
i bastina te regije. Uistinu, taj posebni okoli§ temelj je svojstava koja se inherentno razvijaju u govedini ,West Country
Beef” koja se dobiva od Zivotinja koje se uzgajaju u toj regiji.

Povijesno, najée$¢e pasmine goveda u toj regiji bile su South Devon i Ruby Red. Medutim, mnoge domace i
kontinentalne pasmine prikladne su za taj krajolik i daju dobre rezultate uz prehranu koja se temelji na travi te regije.
Govedina ,West Country Beef” stoga se moZe proizvoditi od bilo koje pasmine goveda. Raznolikost krajolika
omogucuje postojanje stratificirane sto¢ne industrije u okviru granica regije. Visinski dijelovi Exmoor, Dartmoor i
Bodmin Moor pruzaju uzgojna podrudja i ljetnu ispasu za tradicionalna stada goveda, a nizinski travnjaci i obalne
regije u kojima trava raste ve¢inu godine omogucuju idealne pasnjake za tov.

Upucéivanje na objavu specifikacije
(¢lanak 6. stavak 1. drugi podstavak ove Uredbe)

https:/[assets.publishing.service.gov.uk/government/uploads/system/uploads/attachment_data/file/7 62878 west-country-
beef-pgi-spec.pdf
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