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DRUGI AKTI

EUROPSKA KOMISIJA

Objava zahtjeva za izmjenu u skladu s clankom 50. stavkom 2. tockom (a) Uredbe (EU) br. 1151/2012
Europskog parlamenta i Vijea o sustavima kvalitete za poljoprivredne i prehrambene proizvode

(2017/C 9/12)

Ova je objava temelj za podnosenje prigovora na zahtjev u skladu s ¢lankom 51. Uredbe (EU) br. 1151/2012 Europskog
parlamenta i Vijeca (!).

ZAHTJEV ZA ODOBRENJE IZMJENE SPECIFIKACIJE KOJA NIJE MANJA ZA PROIZVOD ZASTICENE OZNAKE IZVORNOSTI ILI
ZASTICENE OZNAKE ZEMLJOPISNOG PODRIJETLA

Zahtjev za odobrenje izmjene u skladu s ¢lankom 53. stavkom 2. prvim podstavkom Uredbe (EU)
br. 1151/2012

,HUILE D’OLIVE DE CORSE”/,HUILE D’OLIVE DE CORSE - OLIU DI CORSICA”
EZ br.: PDO-FR-02123 - 24.2.2016.
ZOI (X) ZOZP ( )
1.  Skupina koja podnosi zahtjev i pravni interes

Syndicat A.O.C. Oliu di Corsica
26, quartier de la Poste

20260 Lumio

FRANCE

Tel. +33 495566497
Telefaks +33 495551660
E-posta: oliudicorsica@orange.fr

Drustvo za ZOI ulja ,Huile d'olive de Corse”[,Huile d'olive de Corse — Oliu di Corsica” ¢ine proizvodaci, preradivaci
i preradivaci-distributeri maslina te ono ima pravni interes za podnosenje zahtjeva za izmjenu.

2. Drzava ¢lanica ili treca zemlja
Francuska
3. Rubrika specifikacije proizvoda na koju se primjenjuje (primjenjuju) izmjena (izmjene)
— [ Naziv proizvoda
— X Opis proizvoda
— [ Zemljopisno podrucje
— X Dokaz o podrijetlu
— X Nacin proizvodnje
— Povezanost
— X Oznacivanje
— X Ostalo [drzavni zahtjevi, podaci o skupini, nacini identifikacije Cestica, kontrolno tijelo]

4. Vrsta izmjene (izmjena)

— [X Izmjena specifikacije proizvoda registriranog ZOlI-ja ili ZOZP-a koja se ne mozZe smatrati manjom izmje-
nom u skladu s ¢lankom 53. stavkom 2. tre¢im podstavkom Uredbe (EU) br. 11512012

(') SLL 343,14.12.2012,, str. 1.
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— [ Izmjena specifikacije proizvoda registriranog ZOl-ja ili ZOZP-a za koji nije objavljen jedinstveni dokument
(ili istovrijedan dokument) koja se ne moZe smatrati manjom izmjenom u skladu s ¢lankom 53. stavkom
2. tre¢im podstavkom Uredbe (EU) br. 1151/2012

5. Izmjena (izmjene)
5.1. Rubrika ,Opis proizvoda”

Ova se rubrika dodatno pojasnjuje i dopunjuje kako bi se vise uzeli u obzir tradicionalno znanje i iskustvo te
obicaji proizvodaca. Tim boljim opisom omoguceno je s pomoc¢u dodatnog natpisa ,tradicionalna berba” razlikova-
nje ulja dobivenog od maslina sakupljenih prirodnim opadanjem. To je ulje ve¢ bilo obuhvadeno pocetnom regis-
tracijom koja se zasnivala na dosta opsirnoj definiciji proizvoda, ali nije bilo identificirano kao takvo. Ovo razliko-
vanje rezultat je Zelje skupine koja podnosi zahtjev da bolje opise i identificira proizvod te da potrosacu navede
jasnu informaciju o tehnici berbe.

— Na temelju kontrola provedenih od priznavanja ove oznake organolepticki opis dopunjen je opisima kojima se
bolje identificira proizvod. Odredbe koje se odnose na boju proizvoda ne mijenjaju se.

Prema tome, pocetni tekst:

»Huile dolive de Corse” ili ,Huile d’olive de Corse — Oliu di Corsica” jest ulje kojemu je svojstven blagi okus,
a ljutine i gorcine gotovo da i nema. Arome su blage te podsjecaju na suho voce, pecivo i makiju. Njegova boja
je slamnatozuta do svijetloZuta, uz zelene odsjaje.”

zamjenjuje se sljede¢im: ,,Huile d’olive de Corse” ili ,Huile d’olive de Corse — Oliu di Corsica” jest ulje kojemu
su svojstvene arome koje podsjecaju na bademe, arti¢oke, sijeno, suho voce ili jabuku. Njegova boja je slamna-
tozuta do svijetloZuta, uz zelene odsjaje.”

Uvodenjem natpisa ,tradicionalna berba” za ulja dobivena od maslina sakupljenih prirodnim opadanjem uvode
se dodatna organolepticka svojstva koja se odnose na tehniku berbe: punog je i bogatog okusa, a svojstvene su
mu sljedee karakteristi¢ne i dominantne arome: crnih maslina, suhog sijena, suhog voéa (badem, orah, ljes-
njak), cvjetnih mirisa makije, gljiva i niskog raslinja.

— U specifikaciji odredene su i uvedene razine gor¢ine i ljutine (ili pikantnosti): Ulju ,Huile d'olive de Corse” ili
,Huile d’olive de Corse — Oliu di Corsica” svojstvene su gor¢ina i ljutina niZe ili jednake 3 na ljestvici vrijednosti
(od 0 do 10) Medunarodnog vije¢a za masline (I0C). U odnosu na pocetan opis koji je glasio: ,Jjutine i gor¢ine
gotovo da i nema”, ovo blago poviSenje razine povezano je s razvojem novih nasada i modernizacijom masli-
nika. Upotrebom tehnika strojnog branja dobivaju se malo manje zrele masline i ulje malo vele gorcine
i ljutine. Ulja koja imaju natpis ,tradicionalna berba” dobivaju se od maslina sakupljenih prirodnim opadanjem,
odnosno zrelijih maslina. Dobiveno ulje je blaze, odnosno ljutine i gor¢ine niZe ili jednake vrijednosti 1 na
ljestvici Medunarodnog vije¢a za masline (I0C).

— U cilju otuvanja kvalitete proizvoda odreden je peroksidni broj i uklju¢en u specifikaciju. Na osnovi analiza
proizvoda, u prvoj fazi stavljanja na trZiste taj se broj ograni¢ava na 16 miliekvivalenata (meq) peroksidnog
kisika po kilogramu maslinovog ulja.

5.2. Rubrika ,Dokaz o podrijetlu”
U skladu s razvojem nacionalnih zakona i propisa tekst rubrike ,Podaci koji dokazuju podrijetlo proizvoda iz zem-
ljopisnog podrudja” pro¢iscen je i sadrzava prije svega obveze prijavljivanja i vodenja evidencije o sljedivosti pro-
izvoda te o pracenju uvjeta proizvodnje.

U okviru toga, kontrolno tijelo propisuje ovlastenje izvodaca, kojim bi se potvrdila njihova sposobnost ispunjavanja
zahtjeva specifikacije.

Usto, toj se rubrici dodaje i nekoliko odredaba o evidencijama i deklaracijama kojima se jam¢i sljedivost i kontrola
uskladenosti proizvoda sa zahtjevima specifikacije.
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5.3. Rubrika ,Nacin proizvodnje”

Izmjene se uvode u nacin izrade i odnose se na:

Sorte maslina

Vremenski okvir za preusmjeravanje na sorte maslina kojima se ostvaruje pravo na upotrebu oznake (s obzirom na
to da popis sorti nije izmijenjen) ukida se jer ve¢ina predmetnih proizvodaca postuje minimalni postotak prisutnih
sorti, iako bi se ta stopa trebala ostvariti do 2025.

Prema tome, pocetni tekst:

,Medutim, maslinici posadeni prije datuma objave teksta nacionalnog propisa o definiciji oznake, koji nisu u skladu
s odredbama o sortama, i dalje imaju pravo na oznaku ,Huile d'olive de Corse” ili ,Huile d’olive de Corse — Oliu di
Corsica” za svoj urod pod uvjetom da predmetna gospodarstva Nacionalnom institutu za oznake izvornosti (Insti-
tut national des appellations d’origine) dostave pojedina¢ni vremenski okvir za preusmjeravanje navedenog gospo-
darstva na odgovarajue sorte. Tim vremenskim okvirom treba se propisati da stabla masline prethodno navedenih
sorti ¢ine najmanje 30 % maslinika na gospodarstvu 2010., 40 % 2015., 50 % 2020. i 70 % 2025.

Pocevsi od berbe 2010., upotreba maslina iz ovih maslinika dopusta se za proizvodnju maslinovog ulja s oznakom
ako su te masline kombinirane barem s jednom od prethodno navedenih sorti.”

zamjenjuje se sljededim:

,Medutim, maslinici posadeni prije datuma objave teksta nacionalnog propisa o definiciji oznake, 26. studenoga
2004., koji nisu u skladu s odredbama o sortama, i dalje imaju pravo na oznaku ,Huile d’olive de Corse” ili ,Huile
d'olive de Corse — Oliu di Corsica” za svoj urod pod uvjetom da stabla masline prethodno navedenih sorti ¢ine
najmanje 70 % maslinika na gospodarstvu.

Upotreba maslina iz ovih maslinika dopusta se za proizvodnju maslinovog ulja s oznakom ako su te masline kom-
binirane barem s jednom od prethodno navedenih sorti”.

Neki proizvodaci podnijeli su prigovor na ukidanje tog vremenskog okvira za vrijeme roka za nacionalni postupak
prigovora. Proizvodaci koji zadovoljavaju uvjete utvrdene ¢lankom 15. stavkom 4. Uredbe (EU) br. 1151/2012
imaju pravo na prijelazno razdoblje zaklju¢no s 31. prosinca 2025.

Prihvadene sorte oprasivaca (maslinici i ulje)

U pocetnom tekstu bilo je predvideno maksimalno 5 % sorti oprasivaca u maslinicima i ulju.

S obzirom na poteskoce u provedbi kontrole iz odredbe o maksimalnoj koli¢ini maslina nastalih od sorti oprasi-
vaca u ulju (osobito provjera dokumentacije) te s obzirom na to da je rije¢ o minimalnim koli¢inama, predlaze se
da se u specifikaciji ukine ta odredba. Medutim, odredba o prisutnosti sorti oprasivaca u maslinicima zadrZava se.
Navodnjavanje

Kako bi se ogranicilo kasno navodnjavanje i omogucilo dozrijevanje plodova u povoljnim uvjetima, predlaze se da
se radi preciznosti reCenica izmijeni i glasi: ,Za vrijeme vegetacije stabla masline navodnjavanje je dopusteno do
pocetka dozrijevanja”.

Gustoca sadnje

Odredbe o gustoi ostaju neizmijenjene: za svako stablo mora se predvidjeti povrSina od najmanje 24 kvadratna
metra. Nacini izraCuna te povrsine precizirani su (umnozak dviju udaljenosti izmedu redova i razmaka medu sta-
blima) u svrhu pojasnjenja i kontrole odredbe. Najmanja udaljenost od 4 metra izmedu stabala ostaje
neizmijenjena.

Datum berbe/prinos

Najprije su datum pocetka berbe i povecanje ili smanjenje prinosa u iznimnim klimatskim prilikama bili odredeni
odlukom prefekta ili ministra u vezi s prijedlozima Nacionalnog instituta za oznake izvornosti (Institut national des
appellations d’origine) na temelju misljenja skupine.

U okviru pojednostavnjenja administrativnih postupaka predlaze se da se taj datum utvrduje odlukom ravnatelja
Nacionalnog instituta za podrijetlo i kvalitetu (INAO) na temelju obrazlozenog prijedloga skupine.

Nadalje, propisane odredbe u slu¢aju iznimnih klimatskih prilika brisu se u skladu s odredbama propisanima Ured-
bom (EU) br. 1151/2012.
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Berba maslina

Kako bi se precizirali uvjeti upotrebe natpisa ,tradicionalna berba”, dodaje se: ,Samo ulja dobivena od maslina
sakupljenih prirodnim opadanjem prikupljanjem plodova s pomo¢u mreza ili drugih spremnika ispod stabla imaju

99

pravo na natpis ,tradicionalna berba™.

Zdravstvena kvaliteta maslina

Kako bi se osigurala zdravstvena kvaliteta maslina, precizira se da se masline trebaju dostaviti u mlinove u dobrom
zdravstvenom stanju. U svrhu pojasnjenja pojma ,zdravih” maslina iz registrirane specifikacije, odreden je maksi-
malan prag od 10 % za broj maslina osteCenih $tetnicima, mrazom ili tuom.

Prema tome, pocetni tekst: ,KoriStene masline moraju biti u zdrave” nadopunjuje se i glasi:

,U mlinove se dostavljaju u dobrom zdravstvenom stanju. Upotrebljavaju se zdrave masline. Ukupni maksimalni
prag maslina o$tecenih Stetnicima, mrazom ili tu¢om u seriji za preradu ogranien je na 10 %”.

Zrelost maslina

Kako bi se osnazila odredba i olaksala kontrola, zahtjevi o stupnju zrelosti maslina utvrdeni su za fazu prerade,
a ne viSe za fazu dostave u mlin.

Ova se odredba mijenja i s obzirom na razvoj novih nasada s mehanickim tehnikama berbe pri kojima su masline
niZeg stupnja zrelosti.

Prema tome, odlomak ,Ulje se dobiva od maslina koje su ubrane zrele. Za svako gospodarstvo ukupna koli¢ina
dostavljena u mlin tijekom sezone maslina mora sadrzavati: - maksimalno 20 % zelenih maslina, - minimalno 50 %
crnih maslina” zamjenjuje se sljedecim:

,Svaka serija obradenih maslina mora sadrzavati minimalno 50 % maslina koje poprimaju boju.

Za ulje ,Huile d’olive de Corse”[,Huile d’olive de Corse — Oliu di Corsica” s natpisom ,tradicionalna berba” svaka
serija obradenih maslina mora sadrzavati viSe od 50 % crnih maslina.”

Obrada i postupci ekstrakcije

Uz zadrzavanje odredbi aktualne specifikacije o nacinima ekstrakcije (ekstrakcija isklju¢ivo mehani¢kim postupcima
bez dodataka osim vode), nadopunjuje se i popis odobrenih postupaka obrade kako bi bio iscrpan i kako bi se
uzele u obzir sve faze proizvodnje. Prema tome, dodaje se: uklanjanje listova, drobljenje, mijesanje, ekstrakcija cen-
trifugiranjem ili preSanjem. Rije¢ je o tehnikama koje se trenuta¢no upotrebljavaju.

Nadalje, odredba o udjelu slobodnih masnih kiselina, izraZenom kao oleinska kiselina, premjesta se pod rubriku
,Opis proizvoda”. Bride se oznaka za ulje ,djevicansko” jer se to svojstvo odnosi iskljucivo na analiticka svojstva
ulja, a maslinovo ulje ,Huile d'olive de Corse”[,Huile d'olive de Corse — Oliu di Corsica” moZe biti ,djevi¢ansko” ili
Lekstradjevicansko”.

5.4. Rubrika ,Povezanost”

Rubrika ,Povezanost” aZurirana je, saZeta i dopunjena kako bi se bolje pojasnila povezanost izmedu svojstava ulja
,Huile d’olive de Corse”[,Huile d’olive de Corse — Oliu di Corsica”, zemljopisnog podru¢ja te znanja i iskustva pro-
izvodnje. Uvode se podaci ,posebnost proizvoda” i ,uzrotna povezanost” u skladu s promjenama rubrike ,opis
proizvoda”. Poglavito se odnose na arome proizvoda, kao $to su badem, sijeno, sloZzene arome makije i umjerenu
ljutinu i pikantnost koje su povezane s uvodenjem stupnjeva gorcine i ljutine pod tockom ,opis proizvoda”.

5.5. Rubrika ,Oznacivanje”

Natpisi na etiketi specifi¢ni za oznaku izvornosti uskladeni su s odredbama Uredbe (EU) br. 1151/2012 (koristenje
oznake ZOI Europske unije). Osim toga, oznaka ,Zasti¢ena oznaka izvornosti” u skladu je i s obveznim natpisima
na etiketi proizvoda oznake izvornosti.

Uvodi se obveza dodavanja natpisa ,tradicionalna berba” neposredno nakon naziva oznake na uljima koja se dobi-
vaju od maslina sakupljenih prirodnim opadanjem. Oznacivanje tih ulja mora sadrzavati i informaciju kojom se
pojasnjuje da su navedena ulja dobivena od maslina sakupljenih prirodnim opadanjem.
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5.6. Ostalo

Uzevsi u obzir izmjene nacionalnih zakona i propisa, rubrika ,Nacionalni zahtjevi” sastavljena je u obliku tablice
s glavnim tockama koje je potrebno nadzirati, njihovim referentnim vrijednostima i nac¢inom njihova ocjenjivanja.

Azurirani su podaci o skupini.

U rubrici ,Odredivanje zemljopisnog podruéja” pojasnjene su faze koje se moraju provoditi na zemljopisnom
podrudju oznake izvornosti: ,Masline se beru i preraduju na zemljopisnom podrudju koje obuhvaca podrugja slje-
de¢ih opéina.”

Nadalje, u specifikaciji su ispravljene pogreske u nazivu opéina koje su obuhvadene zemljopisnim podrucjem
oznake izvornosti, ali tim se ispravcima nisu izmijenile granice zemljopisnog podrudja proizvodnje koje ostaju
neizmijenjene. Precizira se da su granice zemljopisnog podrudja prijavljene katastru opéina koje su djelomi¢no pri-
hvalene i da je graficka dokumentacija predana u odgovarajucoj vijeénici. Precizirani su i nacini identifikacije
Cestica.

Na kraju je azurirana rubrika ,Informacije o kontrolnom tijelu”.
JEDINSTVENI DOKUMENT
,HUILE D’OLIVE DE CORSE”/,HUILE D’OLIVE DE CORSE - OLIU DI CORSICA”
EZ br.: PDO-FR-02123 - 24.2.2016.
ZOI (X) ZOZP ( )
1. Naziv (nazivi)
,Hulie d’olive de Corse”[,Huile d’olives de Corse — Oliu di Corsica”
2. Drzava anica ili treca zemlja
Francuska
3. Opis poljoprivrednog ili prehrambenog proizvoda
3.1. Vista proizvoda
Klasa 1.5. Ulja i masnoce (maslac, margarin, ulja itd.)
3.2. Opis proizvoda na koji se odnosi naziv iz tocke 1.

Za ulje ,Huile d'olive de Corse” ili ,Huile d’olive de Corse — Oliu di Corsica” svojstvene su arome koje podsjecaju na
badem, arti¢oku, sijeno, suho voée ili jabuku. Njegova boja je slamnatozuta do svijetloZuta, uz zelene odsjaje.

Pri prvom stavljanju na trziSte, pikantnost (oznaceno kao ,ljutina” u smislu ovog jedinstvenog dokumenta)
i gorcina niZe su od ili jednake vrijednosti 3 na organoleptickoj ljestvici Medunarodnog vije¢a za masline (COI).

Slobodna kiselost, izrazena u oleinskoj kiselini, iznosi najvise 1,5 grama na 100 grama maslinova ulja.

U fazi prvog stavljanja na trziSte indeks peroksida mora biti niZi od ili jednak 16 miliekvivalenata peroksidnog
kisika po kilogramu maslinovog ulja.

Ulje ,Huile d'olive de Corse”/,Huile d’olive de Corse — Oliu di Corsica” s natpisom ,tradicionalna berba” ima slje-
deca dodatna svojstva: punog je i bogatog okusa, a svojstvene su mu sljedece karakteristicne i dominantne arome:
crnih maslina, suhog sijena, suhog voca (badem, orah, ljesnjak), cvjetnih mirisa makije, gljiva i niskog raslinja.

Pri prvom stavljanju na trzite, ljutina i gor¢ina niZe su ili jednake vrijednosti 1 po organoleptickoj ljestvici Medu-
narodnog vije¢a za masline (COI).

3.3. Hrana za Zivotinje (samo za proizvode Zivotinjskog podrijetla) i sirovine (samo za preradene proizvode)
Maslinova ulja dobivaju se prije svega od sljede¢ih sorti:

Sabine (upotrebljava se i naziv Aliva Bianca, Biancaghja), Ghjermana, Capanace, Raspulada, Zinzala, Aliva Néra
(drugog naziva Ghjermana du Sud), Curtinese.

3.4. Posebni proizvodni postupci koji se moraju provesti na odredenom zemljopisnom podrucju

Svi postupci proizvodnje, od proizvodnje sirovine do proizvodnje maslinova ulja, provode se na odredenom zem-
ljopisnom podrugju.

3.5. Posebna pravila za rezanje, ribanje, pakiranje itd. proizvoda na koji se odnosi registrirani naziv
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3.6. Posebna pravila za oznacivanje proizvoda na koji se odnosi registrirani naziv

Osim obveznih oznaka predvidenih propisima o oznadivanju i prezentiranju prehrambenih proizvoda, etiketa ulja
s oznakom izvornosti ,Huile d’olive de Corse”/,Huile d’olive de Corse — Oliu di Corsica” sadrzava sljede¢e oznake:

— naziv oznake za ,Huile d’olive de Corse”[,Huile d’olives de Corse — Oliu di Corsica”,

— natpis ,tradicionalna berba” neposredno nakon naziva oznake, za ulja dobivena od maslina sakupljenih prirod-
nim opadanjem.

— natpis: ,Zasti¢ena oznaka izvornosti”.
— oznaku ZOl+ja Europske unije.
Ti natpisi nalaze se u istom vidnom polju.

Navode se uodljivim, ¢itljivim, neizbrisivim slovima koja su dovoljno velika da se dobro isticu u okviru u kojem su
ispisana i da ih se moZe jasno razlikovati od svih drugih pismenih navoda i znakova.

Oznacivanje ulja s pravom na natpis ,tradicionalna berba” sadrzava informaciju kojom se pojasnjuje da su ulja
dobivena od maslina sakupljenih prirodnim opadanjem.

4.  Sazeta definicija zemljopisnog podrudja

Zemljopisno podruéje oznake izvornosti ulja ,Hulie d’olive de Corse”/,Huile d'olives de Corse — Oliu di Corsica”
odgovara ukupnom podru¢ju Korzike, osim sljede¢ih opéina: Aiti, Albertacce, Alzi, Asco, Aulléne, Bastelica,
Bocognano, Bustanico, Calacuccia, Cambia, Campana, Carcheto-Brustico, Carpineto, Carticasi, Casamaccioli,
Casanova, Ciamanacce, Corscia, Cozzano, Cristinacce, Erone, Evisa, Felce, Ghisoni, Guagno, Guitera-les-Bains, Lano,
Lozzi, Mausoléo, Mazzola, Muracciole, Novale, Olmi-Cappella, Ortale, Orto, Palneca, Pastricciola, Perelli, Pianello,
Piazzali, Piedipartino, Pie-d’Orezza, Pietricaggio, Piobetta, Pioggiola, Poggiolo, Quasquara, Quenza, Renno, Rezza,
Rusio, Saliceto, Sampolo, San-Lorenzo, Soccia, Tarrano, Tasso, Tavera, Tolla, Valle-d’Alesani, Vallica, Vivario, Zicavo.

5. Povezanost sa zemljopisnim podrujem
Posebnosti zemljopisnog podrucja

Smjestena izmedu 41° 1 43° sjeverne zemljopisne §irine, 160 km od provansalskih obala, Korzika je izduzeni pla-
ninski otok koji se proteze u smjeru sjever-jug, s prosje¢nom nadmorskom visinom od 568 metara i veoma razve-
denog reljefa.

S geoloskog videnja, tla na kojima su smjeSteni maslinici nastala su poglavito razgradnjom dviju glavnih razlicitih
stijena (granit i 8kriljavac, vapnenacka stijena s udubljenjima, jedino na samom jugu). Tipovi tla koji su nastali ovim
procesima siromasna su tla s obzirom na to da su dosta plitka i s niskim udjelom gline, ali su i suha sa slabim
rezervama vode. Opskrba vodom stoga potpuno ovisi o padalinama i, iako koli¢ina padalina varira tijekom godina
i ovisno o mikroregijama, ¢injenica je da je rije¢ o mediteranskom sustavu s dugim su$nim ljetnim razdobljima
u trajanju od otprilike pet mjeseci.

Ta tla posebno karakteriziraju erozivne pojave, koje su naglasene na padinama.

Osim ljetne suse, klimu karakteriziraju temperature koje su pogodne za maslinike, blage zime, vruca ljeta, velika
insolacija 1 maritimni utjecaji koji osiguravaju izrazitu vlaznost zraka.

Razvoj maslina ovisi i o temperaturi: visoki reljef podrazumijeva izloZenost mrazu iznad odredene prosjecne visine,
a granica te visine mijenja se ovisno o izloZenosti padina.

Na podru¢jima izloZenima mrazu uzgoj maslina nije se razvio.

Glavno podrucje na kojem se uzgajaju masline nalazi se u vegetacijskom podru¢ju od 0 do 400 metara na sjever-
nim padinama (osojnim) i do 600 metara na juznim padinama (prisojnim), i karakteriziraju ga redovi hrasta plut-
njaka i crnike, uz pinj, vrijesak, maginju, mirtu, tr$lju, hlapiniku i uskolisnu komoriku.

Stabla maslina na Korzici sezu daleko u povijest i na njima se zasniva otocki uzgoj maslina. I podrijetlo zasadenih
sorti moze se u velikoj mjeri objasniti povijesnim ¢imbenicima: tako je sorta Sabine, najrasprostranjenija na Korzici
i uglavnom prisutna na podru¢ju Balagne, sorta lokalne selekcije koja se dobiva iskljuc¢ivo od divljih stabala mas-
line. Capanace je sorta koja prevladava na podrucju Cap Corse te je isto lokalne selekcije. Ta se sorta izgleda prila-
godila dosta nepovoljnim uvjetima. Isto tako, stabla sorte ,Capanace” na podru¢ju Cap Corse izloZena su u pravilu
jakim vjetrovima i prskanju mora.
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Nedavna istrazivanja pokazala su da su neke sorte podrijetlom iz Toskane (Ghjermana i Ghjermana di Balagna),
a druge, kao Zinzala dobivene su krizanjem lokalnih maslina i uvezenih sorti.

Te glavne sorte ustalile su se i rasirile, naj¢e$¢e kombinacijom, na podru¢jima na kojima su im pogodni uvjeti tla
i klime. Starost stabala i danas svjedo¢i o podudarnosti tih sorti i zemljopisne sredine na kojoj su posadena te
0 neupitnoj povezanosti s terenom.

Proizvodnja ulja ,Hulie d'olive de Corse”/,Huile d’olives de Corse — Oliu di Corsica” zasniva se na starim obicajima
koji su posebno prilagodeni sredini:

— Nacin kultiviranja bio je i ostao usko povezan sa sredinom: slaba gusto¢a u maslinicima i kasna berba. To dugo
zadrZavanje maslina na stablima jo§ vise naglasava razliku u proizvodnji.

— Berba maslina obavljala se tradicionalno tre$njom, berbom izravno sa stabla ili sakupljanjem na zemlji ovisno
o podrudju, opsegu berbe, sorti maslina i sezonskim uvjetima. Najéesée koristena metoda bilo je sakupljanje
s tla. Danas su je proizvodaci napustili, a sakupljanje se obavlja vise¢im mrezama ili uz pomo¢ drugih sprem-
nika za sakupljanje ispod stabla.

Vrijeme berbe maslina proteZe se na dulji vremenski period u skladu s razdobljima cvata razlicitih sorti.

— Mljevenje se obavlja u mnogo kraéim rokovima nego nekad. Ti rokovi koji su uvelike bili uzrok prejake kise-
losti ulja, danas su znatno skraéeni zahvaljujuéi pobolj§anom kapacitetu i modernizaciji mlinova. Ipak su pone-
kad duzi od onih u kontinentalnom dijelu zbog udaljenosti maslinika i obi¢aja proizvodaca.

To globalno poboljsanje realizacije nacina berbe i mlinova omogudilo je bolju kvalitetu maslinovih ulja.

Posebnosti proizvoda

Ulju ,Hulie d’olive de Corse”/,Huile d’olives de Corse — Oliu di Corsica” svojstvene su blaga ljutina i pikantnost.
Arome se stoga mogu izraziti u finodi i posti¢i dobru slozenost.

Nasumic¢na raznovrsna vegetacija u okolici maslinika doprinosi prisutnosti arome badema, sijena i slozenih aroma
makije u kona¢nom proizvodu ,Huile d'olive de Corse”/,Huile d’olives de Corse — Oliu di Corsica” s natpisom
ytradicionalna berba”.

Upotrebljava se za prehranu, njegu, brojne religijske ili svjetovne rituale te je sastavni dio Zivota otocana i poznato
je po svojoj kvaliteti.

Posebnost korzikanskog maslinarstva proizlazi i iz raznovrsnosti starih i endemi¢nih sorti.

Upotreba sorti s manjim plodovima, koje su slabo prilagodene konzumaciji kao stolne masline, i tradicija proizvod-
nje ulja, a ne stolnih maslina, objasnjava ¢injenicu da se maslinici svih mikroregija zemljopisnog podrucja upotreb-
ljavaju isklju¢ivo za proizvodnju maslinovog ulja.

Uzrocna povezanost

Specifi¢nost maslinovog ulja naziva ,Huile d’olive de Corse”/,Huile d’olives de Corse — Oliu di Corsica” proizlazi iz
ocuvanja odredene tradicije i modernih tehnika proizvodnje u kombinaciji sa specifiénom prirodnom sredinom.

Stablo masline spontano je nastanilo razli¢ite prostore, §to je zbog selekcije i krizanja doprinijelo razvoju velikog
broja sorti na relativno malom prostoru, a to je posebnost u odnosu na druga mediteranska uzgojna podrudja
maslina na kojima je uglavnom prisutna jedna sorta ili vi$e sorti s jednom dominantnom sortom.

Neovisno o vlastitim pojedinim karakteristikama, stabla su izloZena zajednickim modelima djelovanja i dijele kli-
matske uvjete koji uzrokuju spor razvoj sirovine, u specifi¢noj okolini.

Dugo zadrzavanje maslina na stablu zbog izostanka mraza na podru¢jima nasada maslinika klju¢ni je ¢imbenik
u specificnosti ulja ,Huile d'olive de Corse”/,Huile d’olives de Corse — Oliu di Corsica” jer maslina poprima mirise
vegetacijskih vrsta iz okoline, osobito makije; mirise koji se tako osjete u osebujnim aromama ulja ,Huile d'olive de
Corse”|[,Huile d'olives de Corse — Oliu di Corsica” s natpisom ,tradicionalna berba”.
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Prema tome, meduovisnost prirodnih i ljudskih, lokalnih i specifi¢nih ¢imbenika doprinosi ublazavanju razlicitosti
proizvoda uzrokovane sortom, tlom ili izloZenos¢u te daje ulju ,Huile d'olive de Corse”/,Huile d’olives de Corse —
Oliu di Corsica” autenti¢na svojstva zajednicka maslinarskoj proizvodnji cijelog otoka.

Upudivanje na objavu specifikacije

(clanak 6. stavak 1. drugi podstavak ove Uredbe)

https:/[www.inao.gouv.fr/fichier/ CdCHuiledeCorsemodifie.doc
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