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Objava zahtjeva u skladu s ¢lankom 50. stavkom 2. tockom (a) Uredbe (EU) br. 1151/2012
Europskog parlamenta i Vijeca o sustavima kvalitete za poljoprivredne i prehrambene proizvode

(2016/C 58/14)

Ova je objava temelj za podnoSenje prigovora na zahtjev u skladu s ¢lankom 51. Uredbe (EU) br. 1151/2012 Europskog
parlamenta i Vije¢a (').

JEDINSTVENI DOKUMENT
~FOGACA DA FEIRA”
EU br.: PT-PGI-0005-01342 - 01.06.2015.
ZOI ( ) ZOZP (X)
1. Naziv
,Fogaca da Feira”
2. Drzava anica ili treéa zemlja
Portugal
3. Opis poljoprivrednog ili prehrambenog proizvoda
3.1 Vrsta proizvoda
Razred 2.3. Kruh, fino pecivo, koladi, slastice, keksi i drugi pekarski proizvodi
3.2 Opis proizvoda na koji se odnosi naziv iz tocke 1.

Kruh ,Fogaca da Feira” poseban je kruh slatkog okusa s aromom limuna i cimeta, smede boje i stozastog oblika,
ukraSen Cetirima vrcima na gornjem dijelu.

Unutrasnjost je blijedoZuta, mekana i lagana te ima rupice, a kora je hrskava.

Moze se prodavati pakiran, u rasutom stanju ili zamrznut, u raznim veli¢inama, pod uvjetom da je visina kruha
,Fogaca da Feira” 35 % veca ili manja od promjera baze.

Moze se prodavati i u polovicama i/ili kriskama.

3.3 Hrana za Zivotinje (samo za proizvode Zivotinjskog podrijetla) i sirovine (samo za preradene proizvode)

Kruh ,Fogaca da Feira” proizvodi se od pseni¢nog brasna tipa 45 ifili tipa 55 ili slicnog brasna, jaja, Selera,
maslaca, svjezeg kvasca i pekarskog kvasca, vode, cimeta, soli, limunovog soka i ribane limunove korice.

3.4 Posebni proizvodni postupci koji se moraju provesti na odredenom zemljopisnom podrucju

Svi proizvodni postupci moraju se odvijati na odredenom zemljopisnom podrucju: priprema tijesta, oblikovanje,
rezanje i pecenje.

3.5 Posebna pravila za rezanje, ribanje, pakiranje itd. proizvoda na koji se odnosi registrirani naziv
3.6 Posebna pravila za oznacivanje proizvoda na koji se odnosi registrirani naziv

Na etiketi proizvoda obvezno se mora nalaziti tekst ,,Fogaga da Feira’ — Zasti¢ena oznaka zemljopisnog podrijetla”
ili ,,Fogaga da Feira’ ZOZP” te logotip prikazan u nastavku:
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4. Sazeta definicija zemljopisnog podrudja

Zemljopisno podrugje proizvodnje kruha ,Fogaca da Feira” obuhvaca opéinu Santa Maria da Feira.

5. Povezanost sa zemljopisnim podru¢jem

Rije¢ je o posebnom kruhu koji se spominje u nekoliko srednjovjekovnih djela, a nastao je zavjetom danim svetom
Sebastijanu te je po njemu nazvana najveca viSestoljetna vjerska proslava ,Festa das Fogaceiras”, koja se odrzava
u opéini Santa Maria da Feira.

Ta proslava s dugom tradicijom trenuta¢no je najpoznatija manifestacija opéine Santa Maria da Feira, a obiljeZena
je predanoscu lokalnog stanovnistva te je 2005. doZivjela svoje 500. izdanje.

Proslava ,Festa das Fogaceiras” slavi se 20. sijeCnja te je i u danasnje vrijeme godisnji dogadaj koji obuhvaca prika-
zivanje proizvodnje kruha ,Fogaca da Feira”, u kojem sudjeluju proizvodaci i razni pozvani kusaci kako bi se proiz-
vodacima podigla svijest o potrebi za ofuvanjem izvornog recepta i postupka proizvodnje tog viSestoljetnog slat-
kog kruha, ili skupstinu bratstva ,Confraria da Fogaca da Feira”, jednu od najistaknutijih sve¢anosti tog bratstva, ¢iji
je zadatak promidzba, proucavanje i zastita proizvoda, uzimajuéi u obzir njegovu povijesnu vrijednost, te Sirenje
i ocuvanje posebnih svojstava autenti¢nog kruha ,Fogaca da Feira”.

Vaznost kruha ,Fogaca da Feira” u opéini Santa Maria da Feira poznata je od davnina s obzirom na to da se taj
proizvod osobito spominjao tijekom istraga koje je Afonso II. naredio 1220. na podrucju Santa Marije, administra-
tivnom i vojnom sjedistu te regije, u ¢ijem se srediStu nalazio upravo grad Vila da Feira, po ¢ijem je dvorcu obliko-
van ovaj proizvod.

Njegova povijesna povezanost s priredivanjem proslave ,Festa das Fogaceiras” u tom gradu, u kojem je proizvod
dan svetom Sebastijanu kao sveti zavjet, omogudila je da se ta tradicija odrzi. Zahvaljujuéi vjerskoj i povijesnoj
povezanosti s drustvenim okruZenjem, njegova se proizvodnja ustalila u opéini Santa Maria da Feira.

Njegova posebna svojstva, a osobito stoZast oblik, proizlaze iz njegove uske povezanosti sa zemljopisnim podrué-
jem te lokalnim znanjem i umije¢em koje se primjenjuje u postupku proizvodnje, posebno za mijesanje sastojaka,
mijeSenje tijesta, razvlacenje tijesta valjkom i oblikovanje u oblik kravate, zatim njegovo motanje u stoZac i napos-
ljetku ukraSavanje gornjeg dijela Cetirima vrscima koji podsjeaju na Cetiri kule dvorca Santa Maria da Feira, po
kojima se kruh ,Fogaga da Feira” jasno razlikuje od drugih vrsta kruha.

Valja napomenuti da se tijesto mota u stoZac uvijek u istom smjeru, od donjeg dijela prema gornjem. Ta se faza
proizvodnje u potpunosti temelji na lokalnom znanju i umijecu, bez obzira na to je li rije¢ o procjeni klimatskih
uvjeta (koji mogu utjecati na fermentaciju tijesta) ili o vjestini ru¢ne izrade koja je potrebna za dobivanje zavr§nog
oblika svojstvenog proizvodu.

Kruhovi se tijekom pecenja vade iz pecnice te se razrezani vrici na gornjem dijelu ru¢no razdvajaju. Zatim se vra-
¢aju u peénicu kako bi se ispekli do kraja. Taj je postupak presudan kako bi toplina prodrla u unutrasnjost kruhova
i kako bi se ujednaceno ispekli, ¢ime se dobiva mekano i lagano tijesto zahvaljujui skladnoj kombinaciji vremena
i temperature pecenja.

Taj je postupak klju¢an kako bi kruh nakon pecenja imao karakteristiCan izgled, odnosno kako bi nalikovao
kulama dvorca Castelo da Feira, a odabir primjerenog trenutka za taj postupak ovisi o iskustvu i osjecaju
proizvodaca.

Svojom povijescu, tradicijom, okusom i teksturom kruh ,Fogaca da Feira” trenutacno je glavni gastronomski pri-
mjer opéine te se moZze naci na svim sajmovima, izlozbama i formalnim opéinskim manifestacijama.

Upucdivanje na objavu specifikacije

(clanak 6. stavak 1. drugi podstavak ove Uredbe)

http:/[www.dgadr.mamaot.pt/images/docs/val/dop_igp_etg/Valor/CE_Fogaca_Feira_IGP.pdf
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