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DRUGI AKTI

EUROPSKA KOMISIJA

Objava zahtjeva za izmjenu u skladu s clankom 50. stavkom 2. tockom (a) Uredbe (EU)
br. 1151/2012 Europskog parlamenta i Vijea o sustavima kvalitete za poljoprivredne
i prehrambene proizvode

(2014/C 387/08)

Ova je objava temelj za podnosenje prigovora na zahtjev u skladu s ¢lankom 51. Uredbe (EU) br. 1151/2012 Europskog
parlamenta i Vijeca (').

ZAHTJEV ZA 1ZMJENU
UREDBA VIJECA (EZ) br. 510/2006
o zastiti oznaka zemljopisnog podrijetla i oznaka izvornosti poljoprivrednih i prehrambenih proizvoda (3
ZAHTJEV ZA I1ZMJENU U SKLADU S CLANKOM 9.
»CEREZA DEL JERTE”
EZ br.: ES-PD0-0105-01121-27.6.2013.
ZOZP ( ) ZOI (X)
1. Rubrika specifikacije proizvoda na koju se primjenjuje izmjena
— [ Naziv proizvoda
— X Opis
— [ Zemljopisno podrugje
— X Dokaz o podrijetlu
— [ Nadin proizvodnje
— [ Povezanost sa zemljopisnim podruc¢jem
— X Oznacivanje
— [XI Nacionalni zahtjevi
— [XI Ostalo (nadzorno tijelo)
2. Vrsta izmjene
— X Izmjena jedinstvenog dokumenta ili saZetka

— [ Izmjena specifikacije registriranog ZOlIja i ZOZP-a za koju nisu objavljeni ni jedinstveni dokument ni
sazetak

— [ Izmjena specifikacije proizvoda koja ne ukljucuje nikakve promjene objavljenog jedinstvenog dokumenta
(¢lanak 9. stavak 3. Uredbe (EZ) br. 510/2006)

— [ Privremena izmjena specifikacije proizvoda zbog obveznih sanitarnih ili fitosanitarnih mjera koje su uvela
nadlezna tijela javne uprave (Clanak 9. stavak 4. Uredbe (EZ) br. 510/2006)

3. Izmjena (izmjene)
3.1. Izmjene rubrike B ,Opis proizvoda”
Tocka B.3. Karakteristike proizvoda
U tablici u nastavku prikazuju se novi sadrZaji SeCera (mjereni u stupnjevima Brixa) i kiselosti koji zamjenjuju

vrijednosti iz postojece specifikacije proizvoda i jedinstvenog dokumenta za svaku zasti¢enu sortu.

(") SLL 343,14.12.2012., str. 1.
(¥ SLL 93, 31.3.2006., str. 12. Zamijenjena Uredbom (EU) br. 1151/2012.
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Tablica br. 1

Sadrzaj Sefera, oblik, najmanja veli¢ina i pH-vrijednost tresanja zastienih ZOI-jem, po sortama

Sadrzaj Secera pH
Sorta (mjeren u stupnjevima Brixa) Oblik Na]g}gnja
veli¢ina
Najmanji Najveéi | Prosjecan Najnizi Najvisi Prosjecan
Navalinda 12 21,60 14 plosnat 21 mm 3,80 4,70 4,25
Ambrunés 14 25,80 20 plosnat 21 mm 3,65 4,85 4,25
Pico colorado 13,90 26,40 21 izduZen 21 mm 3,80 4,70 4,25
Pico negro 11,80 25,60 19 izduzen 21 mm 3,80 4,90 4,35
Pico limén negro 15,40 26,80 20 izduzen 21 mm 3,80 4,70 4,25

U nastavku je prikazana tablica iz vazece specifikacije proizvoda.

Tablica br. 2

Sadrzaj Selera, kiselost i oblik zastienih tresanja, po sortama

Sorta (mjerensjdsiﬁinsjg?;:a Brixa) Oblik ‘I:gfé?izj(i) Kiselost (mjerena u meq/100 m)
Najmanji Najve¢i | Prosjecan NajniZa Najvisa Prosjecna

Navalinda 12 16 14 plosnat 21 mm 9,55 10,45 10,00
Ambrunes 18 21 20 plosnat 21 mm 7,46 16,42 11,94
Pico colorado 17 23 21 izduzen 21 mm 7,46 16,42 11,94
Pico negro 17 24 19 izduzen 21 mm 7,46 16,42 11,94
Pico limén negro 17 24 20 izduzen 21 mm 7,46 16,42 11,94
ObrazloZenje

Zahvaljujuéi tehnoloskom napretku u posljednjih nekoliko godina, te strogosti uz koju se trenutaéno provode
razli¢ite analize, doslo je do poboljsanja analitickih postupaka, koji su postali pouzdaniji i precizniji.

Stoga je potrebno izmijeniti parametre iz prve specifikacije proizvoda iz sljede¢ih razloga:

1.  Stupanj Brixa. Prosjecan sadrzaj Secera vedi je od uobiCajenog, uz refraktometrijski indeks ija je vrijednost
u stanju optimalne zrelosti voca u rasponu od 12 do 20 grama na 100 grama svjeZe tvari, ovisno o sorti.

Rezultatima analiza za ZOI ,Cereza del Jerte” u ovlastenim laboratorijima, provedenih u okviru kontrola proizvoda
koje su tijekom nekoliko godina obavili inspektori Regulatornog vijeca, pokazalo se da se vrijednosti
u stupnjevima Brixa navedene u sadasnjoj specifikaciji proizvoda razlikuju od stvarnih vrijednosti.

Nadalje, zahvaljujuéi rezultatima razli¢itih ispitivanja obavljenih na razli¢itim analiziranim uzorcima u razli¢itim
fazama sazrijevanja (stupnjevi Brixa mijenjaju se kako tre$nja sazrijeva) ustanovljene su vrijednosti prikazane
u prethodno navedenoj tablici. Bududi da su svi ti rezultati potrebni za stavljanje na trziste certificiranog proiz-
voda, zahtijeva se da se tim novim vrijednostima zamijene one prethodno utvrdene.

2. pH. Razina kiselosti izrazena u miliekvivalentima/100 ml jabué¢ne kiseline jedan je od parametara koji su
utvrdeni kao kriteriji proizvoda zasti¢enog tom oznakom izvornosti. Zasticeni je proizvod vrlo lako kvarljivo voce,
¢iji vijek trajanja nije jako dugacak. Stoga je iznimno vazno brzo pribaviti rezultate parametara koji ukazuju na
kvalitetu voca.

Parametar kiselosti koji se trenutacno zahtijeva (u miliekvivalentima/100 ml jabuéne kiseline) moraju utvrditi
laboratoriji koji trebaju biti akreditirani ako je to moguée. Za to je potrebno vi§e vremena, koje je od iznimne
vaznosti ako se voce Zeli staviti na trZiste u najboljim mogudim uvjetima.
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Utvrdivanje parametra pH-vrijednosti voca postaje sve uobiCajenijom i priznatijom praksom na trzistu i u sektoru
iz razli¢itih razloga:

— brzina dobivanja rezultata. Postoje¢i timovi zaduZeni za mjerenja pH-vrijednosti mogu na licu mjesta
i u kratkom roku pruziti podatke o kiselosti, a isto tako kod dobivenih rezultata postoji vrlo mala moguénost
pogreske pa inspektori mogu bez odlaganja donositi odluke koje se temelje na pouzdanim informacijama;

— desta upotreba te mjerne jedinice u sektoru. Smatra se da je pH-vrijednost pokazatelj okusa hrane, osobito kod
voca i povrca;

— kvaliteta dobivenih informacija o razvoju i vijeku trajanja proizvoda znatno je veéa u odnosu na druge
parametre.

Stoga se predlaze da se vrijednosti kiselosti koje su trenutacno navedene u specifikaciji proizvoda zamijene pH-
vrijednostima koje su navedene u tablici br. 1.

Kao i za parametar Brixa, vrijednosti prikazane u prethodno navedenoj tablici rezultat su razli¢itih ispitivanja pro-
vedenih u okviru kontrola proizvoda koje su tijekom viSe godina obavili inspektori Regulatornog vijeca, a zatim
i razna druga tijela (Institut za tehnologiju poljoprivrednih i prehrambenih proizvoda) i akreditirani laboratoriji.

3.2. Izmjene rubrike D ,Podaci koji dokazuju podrijetlo proizvoda iz zemljopisnog podrucja”

Mijenja se nekoliko stavaka radi prilagodavanja njihovog sadrzaja novom sustavu certificiranja u skladu s normom
UNE-EN 45.011/ISO-IEC 17065, koju primjenjuje Regulatorno vijece (akreditirano certifikacijsko tijelo u skladu
s prethodno navedenom normom), te radi saZimanja, pojednostavljivanja i aZuriranja izvornog teksta specifikacije
proizvoda kako bi ga se prilagodilo okolnostima u sektoru tijekom predstavljanja zahtjeva za registraciju.

U ovom se stavku opisuje postupak kontrole i certificiranja koji je nuzan kako bi se zajam¢ili podrijetlo i kvaliteta
proizvoda, kao i svojstva koja se moraju postovati.

Izmjene u ovom stavku odnose se na oblik dokumenta te se ni u kojem slucaju sadrzaj i nova formulacija ne
odnose na podatke koji dokazuju podrijetlo proizvoda iz predmetnog zemljopisnog podrucja. Potrebno je istaknuti
najvaznije izmjene:

— U stavku 1. (tocki 1.) navodi se: ,,Picotas’ ifili tresnje dolaze iskljucivo iz registriranih nasada koji se nalaze
u podrudju proizvodnje. Ti su nasadi jasno registrirani u bazi podataka u kojoj se navode popisi podrucja po
proizvodacima te su opisana stabla prema veliCini, starosti, sorti, vrsti nasada, sustavu uzgajanja i drugim
varijablama.”

Taj se tekst zamjenjuje sljedec¢im stavkom:

wPicotas’ ifili tresnje dolaze isklju¢ivo s registriranih nasada koji se nalaze u podrudju proizvodnje. Ti su nasadi
jasno registrirani u razli¢itim registrima zastiene oznake izvornosti.”

— U stavku 2. navodi se: ,Svake godine inspekcijske sluzbe Regulatornog vijea nasumicno obilaze oko 10 %
registriranih gospodarstava (oko 400 godi$nje) kako bi na terenu provjerile to¢nost i istinitost podataka koje su
naveli proizvodadi. Isto e se tako svake godine odrediti rok do kojeg ¢e se podaci u registru moéi mijenjati
radi evidentiranja promjena i aZuriranja postoje¢ih podataka.”

Taj je tekst zamijenjen sljede¢im stavcima:

,Zastiena oznaka izvornosti svake godine provodi kontrole gospodarstava, ovlastenih otpremnika i proizvoda
koje su potrebne kako bi se osiguralo da su ispunjeni svi postavljeni uvjeti kako bi se zajaméilo da proizvod
dolazi iz regije.

Odredit ¢e se rok kako bi se redovito omogucila izmjena podataka u registru radi evidentiranja promjena
i azuriranja postojecih informacija.”

— Isto se tako brie stavak 5. u kojem je opisan postupak osiguravanja kvalitete kako bi se uzeli u obzir postojeci
navodi koji su opisani u stavku 4. i u drugim stavcima rubrike D koji imaju isti cilj:
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Stavak 5. ,Postupak osiguravanja kvalitete temelji se na svakodnevnom prikupljanju uzoraka s razli¢itih
posiljki i iz razli¢itih skladista, a koli¢ina voca koja sacinjava uzorke treba biti proporcionalna koli¢ini unosa
voca u svako skladidte. U tom se sluCaju proizvod podvrgava detaljnom ispitivanju radi ocjenjivanja, izmedu
ostalog, dolazi li vole uistinu s registriranih nasada, je li sadrzaj u skladu s etiketom, je li proizvod u fazi
optimalne zrelosti, je li savrSeno homogen u pogledu boje i veli¢ine, postoje li nedostaci, jesu li se postovala
pravila pakiranja i identifikacije, je li teZina ispravna itd.”

— U stavku 8. navodi se: ,Kontrola oznaka strogo se evidentira prema nizovima brojeva kako bi se sprijecio svaki
pokusaj prijevare. Registrom oznaka, a posebno usporedbom podataka iz registra sa sezonskim koli¢inama
u svakom upisanom skladi§tu, omogucuje se vrlo brzo otkrivanje anomalija i utvrdivanje njihovog utjecaja
u bilo kojoj fazi lanca otpreme i prodaje.”

Taj se tekst zamjenjuje sljededim:
,Kontrola oznaka strogo se evidentira prema nizovima brojeva kako bi se sprijecio svaki pokusaj prijevare.”

— U stavku 9. navodi se: ,Sve kontrole, uzorci i ispitivanja koja se provode radi provjere uskladenosti sa svim
zahtjevima provode se u skladu s priru¢nikom o kvaliteti i priru¢niku o procedurama. Regulatorno vijeée pro-
vodi sva ispitivanja u tijelima koja ispunjavaju zahtjeve utvrdene u normi ISO-EN 17.025.”

Ovaj se tekst zamjenjuje sljedecim:

,Ako poduzeée odgovorno za stavljanje na trziSte ispunjava primjenjive uvjete certificiranja, Regulatorno vijece
zadtiene oznake izvornosti ,Cereza del Jerte’ nakon provedenog ocjenjivanja sastavlja dokument kojim
potvrduje dodjeljivanje certifikata koji odgovara njegovim proizvodima.”

— U stavku 10. navodi se: ,Nakon svih gore navedenih kontrola savjetodavni odbor Regulatornog vijeca koji se
sastoji od predstavnika svih zainteresiranih strana ocjenjuje dobivene rezultate kako bi donijeli nepristranu
i objektivnu odluku. Ako je odbor za certificiranje odlucio dodjjeliti certifikat, Regulatorno vijece izdaje
registriranom poduze¢u odgovarajudi certifikat. Proizvod se stavlja na trZiSte uz jamstvo njegovog podrijetla
koje se nalazi na etiketi ili na sekundarnoj etiketi s broj¢anom oznakom Regulatornog vijeca.”

Taj se tekst zamjenjuje sljedecim:

,Proizvod se stavlja na trziste uz jamstvo njegovog podrijetla u obliku etikete ili sekundarne etikete
s broj¢anom oznakom Regulatornog vijeca.”

Kako je prethodno navedeno, te izmjene odrazavaju potrebu prilagodavanja prvotnog teksta specifikacije proiz-
voda trenuta¢noj situaciji s obzirom na promjene kod nadzornog tijela odgovornog za provjeravanje uskladenosti
sa specifikacijom proizvoda ZOI-ja ,Cereza del Jerte”, a da to nema ucinak na podatke koji dokazuju podrijetlo
proizvoda iz odredenog podruéja oznake izvornosti.

3.3. Izmjene rubrike G ,Nadzorno tijelo”

Postanska adresa mora se izmijeniti, a zamjenjuje se sljede¢om:

Adresa: Poligono Industrial. Centro de Empresas. Carretera Nacional 110, Km. 381,400. 10613 Navaconcejo
(Caceres), Espana.

Utvrduje se da ga je akreditiralo Regulatorno vijeée u pogledu norme UNE-EN 45011.

3.4. Izmjene rubrike H ,Oznacivanje”

Ta je rubrika izmijenjena radi brisanja drugog stavka koji se odnosi na odobrenje etiketa te dodavanja dva logotipa
koji se odnose na tre$nju ,Cereza del Jerte” i tre$nju ,Cereza del Jerte + Picota” kako se ne bi dovelo potrosaca
u zabludu u trenutku biranja proizvoda.

3.5. Izmjene rubrike I ,Nacionalni zakonodavni zahtjevi”

Na temelju ¢lanka 7. Uredbe (EU) br. 1151/2012 te radi jednostavnosti i jasnoce specifikacije proizvoda, ovaj se
stavak brie jer nije neophodan i nije na popisu u ovom ¢lanku.
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JEDINSTVENI DOKUMENT
UREDBA VIJECA (EZ) br. 510/2006
o zastiti oznaka zemljopisnog podrijetla i oznaka izvornosti poljoprivrednih i prehrambenih proizvoda ()
»CEREZA DEL JERTE”
EZ br.: ES-PD0O-0105-01121-27.6.2013.
ZOZP ( ) ZOI (X)
1. Naziv

,Cereza del Jerte”

2. Drzava ¢lanica ili treca zemlja

Spanjolska

3. Opis poljoprivrednog ili prehrambenog proizvoda
3.1. Vrsta proizvoda

Razred 1.6. Voce, povrée i Zitarice, u prirodnom stanju ili preradeni

3.2. Opis proizvoda na koji se odnosi naziv iz stavka 1.

ZastiCena oznaka podrijetla ,Cereza del Jerte” odnosi se isklju¢ivo na tresnje za jelo koje se konzumiraju svjeze,
lokalnih sorata ,navalinda”, ,ambrunés”, ,pico limén negro”, ,pico negro” i ,pico colorado”, koje pripadaju vrsti
Prunus qvium L.

Dva su tipa sorti treSanja zasticenih oznakom izvornosti:

— tre$nje tipa ,bigarreau” (,picota”): sorte ,ambrunés”, ,pico negro”, ,pico colorado” i ,pico limén negro”. Vecina
proizvodnje odgovara tom tipu treSanja koje se zovu ,picotas”, a koje su posebne po tome $to se pri berbi
prirodno odvajaju od peteljki,

— tre$nje s peteljkom: ,navalinda”.

Tresnje iz doline Jerte karakteristiéne su po svojoj crvenkastoj vanjskoj boji, a vecina je plodova bordo crvena ili
grimizna. Ovisno o sorti, njihovo je meso ¢vrsto i hrskavo, boja mu varira od crvene do Zute ili krem, a boja soka
od crvene do bezbojne. Plodovi mogu biti u obliku bubrega, plosnati, okrugli ili izduZeni. Ovisno o sorti, njihova
je kostica srednje veli¢ine, velika ili vrlo velika, okruglog ili izduZenog oblika.

U tablici navedenoj u nastavku prikazani su glavni kriteriji koji se odnose na sadrzaj $ecera (mjeren u stupnjevima
Brixa), oblik ploda, najmanju veli¢inu i pH-vrijednost.

Sadrzaj Secera, oblik, najmanja veli¢ina i pH-vrijednost treSanja zasti¢enih ZOI-jem, po sortama

Sadrzaj Secera pH
Sorta (mjereno u stupnjevima Brixa) Oblik Na]r'IEmJa
veli¢ina
Najmanji Najveci | Prosjecan Najnizi Najvisi Prosjecan

Navalinda 12 21,60 14 plosnat 21 mm 3,80 4,70 4,25
Ambrunés 14 25,80 20 plosnat 21 mm 3,65 4,85 4,25
Pico colorado 13,90 26,40 21 izduzen 21 mm 3,80 4,70 4,25
Pico negro 11,80 25,60 19 izduzen 21 mm 3,80 4,90 4,35
Pico limén negro 15,40 26,80 20 izduzen 21 mm 3,80 4,70 4,25

(}) Zamijenjena Uredbom (EU) br. 1151/2012.
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Tres$nje zastiCene ZOljem ,Cereza del Jerte” pripadaju iskljucivo kategoriji ,ekstra” u skladu s pravilima za
stavljanje na trziSte koja su primjenjiva na tre$nje i odobrena Uredbom Komisije (EZ) br. 214/2004 ().

3.3. Sirovine (samo za preradene proizvode)

3.4. Hrana za Zivotinje (samo za proizvode Zivotinjskog podrijetla)

3.5. Posebni proizvodni postupci koji se moraju provesti na odredenom zemljopisnom podrucju
Svi postupci proizvodnje odvijaju se na odredenom zemljopisnom podrugju:
sadnja i uzgoj, koji se uglavnom provode na malim gospodarstvima uredenima za terasastu obradu sa strmim
padinama, zbog Cega je otezana mehanicka obrada, obradivanje tla (oranje, gnojidba, rezidba) i ru¢na berba.

3.6. Posebna pravila za rezanje, ribanje, pakiranje itd.

3.7.

Pakiranje i ambalaza jam¢e potpunu zastitu proizvoda. AmbalaZni materijali pazljivo se biraju kako bi se izbjegla
otecenja. Sadrzaj svakog pakiranja mora biti ujednacen u odnosu na podrijetlo, sortu, kvalitetu i veli¢inu, treba
biti djelomi¢no vidljiv te taj dio treba predstavljati cjelinu.

Pakiranje treSanja zastiCenih ZOIjem ,Cereza del Jerte” treba se obaviti u odredenom zemljopisnom podrugju jer
se smatra da je taj uvjet potreban radi ocuvanja kvalitete proizvoda te osiguravanja kontrole i sljedivosti tijekom
cijelog postupka certifikacije do njegovog zavrietka.

Posebna pravila za oznacivanje

Osim op¢ih informacija nametnutih mjerodavnim pravom, naziv zatiene oznake izvornosti i podaci o poduzecu
moraju se obvezno vidljivo navesti na ambalazi.

Regulatorno vijece ima dvije inacice svojeg logotipa. Oni se upotrebljavaju na sljedeci nacin.
Logotip ,Cereza del Jerte”. Taj u nastavku prikazani logotip moze se upotrebljavati za sve tresnje, ukljucujuci

i sorte skupine ,picotas”

CONSEJO
REGULADOR |
DENOMINACION

DE ORIGEN

Cereza
del (_]erte

Logotip ,Cereza del Jerte” + ,Picota”. Taj u nastavku prikazani logotip upotrebljava se isklju¢ivo za sorte vrste
Lpicotas” kako se ne bi dovelo potrosaca u zabludu:

CONSEJO
REGULADOR |
DENOMINACION
DE ORIGEN

Cereza
del Jerte

Bez obzira na vrstu pakiranja u kojem se otpremaju tre$nje u svrhu konzumacije, na pakiranju se nalazi
sekundarna etiketa ili broj¢ana oznaka Regulatornog vijeca.

() SLL 36, 7.2.2004., str. 6.
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4.  Sazeta definicija zemljopisnog podrudja
Podrugje proizvodnje nalazi se u sjevernim regijama provincije Ciceres. To podrudje obuhvada zemljista koja
pripadaju podrugju sljede¢ih opéina, grupiranih po regijama:

— REGIJA DOLINE JERTE: Barrado, Cabezuela del Valle, Cabrero, Casas del Castafiar, El Torno, Jerte,
Navaconcejo, Piornal, Rebollar, Tornavacas i Valdastillas.

— REGIJA LA VERA: Aldeanueva de la Vera, Arroyomolinos de la Vera, Cuacos de Yuste, Garganta la Olla, Gar-
giiera, Guijo de Santa Bérbara, Jaraiz de la Vera, Pasar6n de la Vera i Torremenga.

— REGIJA AMBROZ: Cabezabellosa, Casas del Monte, Gargantilla, Hervés, Jarilla i Segura de Toro.

Bliska povezanost kvalitete, planinskog reljefa gospodarstava i vrste proizvodnje iskljucuje iz zemljopisnog
podrudja ZOl-ja poljoprivredna zemljista i gospodarstva koja se nalaze izvan planinskog poljoprivrednog podrugja.
Prema tome:

— isklju¢uju se poljoprivredna gospodarstva regije La Vera koja se nalaze na nadmorskoj visini niZoj od 500 m,

— isklju¢uju se poljoprivredna gospodarstva regije u dolini Ambroz koja se nalaze na nadmorskoj visini niZoj od
600 m.

Podrugje proizvodnje ujedno je i podrudje pakiranja.

5. Povezanost sa zemljopisnim podrudjem
5.1. Posebnosti zemljopisnog podrugja
Povijesna povezanost

Naziv ,Jerte” ili ,dolina Jerte” blisko je povezan s tresnjama. U Spanjolskoj mnogi potrosadi gotovo automatski
povezuju mjesto s proizvodom i obrnuto. Podrudje je stoga vrlo poznato po svojim izvrsnim tre$njama i, posebno,
po svojim tre$njama tipa ,bigarreau” (,picota”).

Smatra se da su tre$nju u regiju donijeli Arapi te da je dolaskom novih doseljenika nakon rekonkviste prilagodena
toj zemlji. Prvi pouzdani dokazi njezina postojanja sezu, medutim, tek do 14. stoljeca.

Dana 2. lipnja 1352. povorka kraljevih poslanika zaustavila se preko nodi u selu u regiji. Te poznate licnosti ondje
su kusale pastrve i tresnje koje su ve¢ u to vrijeme bile poseban proizvod, kvalitete dostojne tako uglednih putnika.

Tijekom narednih stoljeca odrzao se i razvijao uzgoj tresanja. U 16. stoljecu Luis de Toro, slavni $panjolski lijecnik,
spominje tresnje iz doline Jerte i hvali njihovu veli¢inu, boju i okus.

Tek u 18. stoljecu, nakon propadanja $uma kestena koje je poharala tintna bolest, tre$nje su postale prava
gospodarska alternativa. Krajem tog stoljeca i kroz cijelo 19. stoljeée uzgoj stabala treSanja razvija se u dolini Jerte
i u dvjema susjednim dolinama.

Tijekom prvih desetljeca 19. stoljeca kronicari ve¢ potvrduju da su ono najbolje u regiji ,... tresnje, koje su vrlo
cijenjene na Dvoru ...". Tijekom cijelog tog stoljea uzgoj je treSanja napredovao u svakom selu pa je pocetkom
20. stoljeca ta regija ve¢ postala poznata po ,svojim ukusnim tre$njama”.

Prirodna povezanost

Pet zastiCenih sorata autohtone su u dolini Jerte ili u susjednim dolinama Ambroz i La Vera. Gotovo se isklju¢ivo
proizvode u toj regiji jer su pokusaji da ih se uzgaja na drugim zemljopisnim Sirinama do sad uglavnom bili
neuspjesni.

Neki autori tvrde da je prisutnost sorata treSanja bez petelike u dolini Jerte posljedica dugog procesa
prilagodavanja i poluizazvane selekcije iz razli¢itih sojeva vrste Prunus avium L., autohtone $umske vrste tih
planinskih dolina jo§ od davnina.

Poslove poboljsavanja i klonske selekcije obavljalo je stanovnistvo doline Jerte, a prisutnost okolisnih ¢imbenika
kao $to su vlaznost zraka koja je visoka cak i ljeti, povjetarci u dolini, poloZaj, prosje¢na godisnja insolacija,
nadmorska visina, mikroklimatska raznolikost i kiselost tla u¢inili su se ostalo.
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Struktura svojstava i uvjeta koji su nametnuti nepovoljnom topografijom oblikuju krajolik s vrtovima uredenim
u male terase, katkad si¢usne, koje podupiru kameni zidovi i gdje se zemlja velikim dijelom mora obradivati bez
pomodi mehanizacije.

Svojstva proizvoda stoga se odreduju upotrebom odredenog biljnog materijala koji je prilagoden i aklimatiziran na
okoli$ne uvjete svojstvene za dolinu Jerte i susjedne doline, ali i posebnostima sustava proizvodnje koji povezuje
uzgoj treSanja s kulturnim tradicijama koje se temelje na malim zemljitima i organizaciji posla unutar obitelji.
Gospodarstva, uglavnom terasasta zemljita na strmim padinama gdje je oteZana obrada mehanizacijom, nizak
prinos nadoknaduju vrhunskog kvalitetom.

5.2. Posebnosti proizvoda

Zasti¢ena oznaka podrijetla ,Cereza del Jerte” odnosi se isklju¢ivo na tresnje za jelo koje se konzumiraju svjeze,
lokalnih sorata ,navalinda”, ,ambrunés”, ,pico limén negro”, ,pico negro” i ,pico colorado”, koje pripadaju vrsti
Prunus avium L.

Izvana su crvenkaste boje, viSe ili manje intenzivne, ovisno o sorti. Tre$nje su uglavnom bordo crvene ili grimizne
boje zbog prevladavajuce uloge tresanja ,bigarreau” u lokalnoj berbi, a posebno kraljevske sorte ,ambrunés”.

Tresnje vrste ,picota” razlikuju se ponajprije po tome §to se prirodno odvajaju od peteljki u trenutku berbe, a da to
ne Steti njihovoj kvaliteti, ne ¢ini ih manje otpornima pri rukovanju ni lako kvarljivima. Sorte tresanja naziva
,2ambrunés”, ,pico negro”, ,pico limén negro” i ,pico colorado” pripadaju toj skupini.

Razlikuju se prema oblicima i mogu se podijeliti u sljedeCe kategorije: u obliku bubrega, plosnate, okrugle ili
izduzene.

Vrlo &vrsto i hrskavo meso crvene je boje i crvenog soka, ovisno o sorti. Boja mesa moze biti od crvene do Zute ili
krem, a boja soka od crvene do bezbojne. Boja mesa i soka uglavnom je postojana, osobito boja soka.

Kostica je jedna od najpostojanijih svojstava. Veli¢ina mozZe biti u rasponu od srednje do velike ili vrlo velike (sorte
yhavalinda” i ,ambrunés”). MozZe biti okruglog oblika (,ambrunés”), prijelaznog (,pico colorado”) ili izduZenog
(,pico limén negro”).

Odnos kostice i mesa mjeri se u vrijednostima u rasponu od prosjecne (,pico colorado”) i velike/vrlo velike (,pico
limén negro”, ,navalinda” i ,ambrunés”).

U pogledu peteljke, postoje znacajne razlike u duljini i debljini:
— duljina: prosje¢na (,ambrunés” i ,navalinda”) i velika (,pico negro” i ,pico colorado”),
— debljina: tanka (,pico negro” i ,pico colorado”), prosje¢na (,ambrunés” i ,navalinda”).

U pogledu organoleptickih svojstava, prosjecan sadrzaj Secera veli je od uobicajenog, uz refraktometrijski indeks

¢ija je vrijednost u stanju optimalne zrelosti vo¢a u rasponu od 12 do 20 grama na 100 grama svjeZe tvari, ovisno
0 sorti.

Tresnje zastiCene ZOljem ,Cereza del Jerte” pripadaju isklju¢ivo kategoriji ,ekstra” u skladu s pravilima za
stavljanje na trziSte koja su primjenjiva na tresnje i odobrena Uredbom (EZ) br. 214/2004.

5.3. Uzrotna povezanost zemljopisnog podrucja i kvalitete ili karakteristika proizvoda (za ZOI) odnosno odredene kvalitete, ugleda
ili drugih karakteristika proizvoda (za ZOZP)

Zasti¢ene sorte gotovo iskljucivo dolaze iz te regije jer su pokusaji da ih se uzgaja na drugim zemljopisnim
Sirinama do sad bili uglavnom neuspjesni, a ne razvijaju se uspje$no jer nisu povoljni pedoloski uvjeti, nadmorska
visina, insolacija, vlaznost zraka i reZim vjetrova.

Prisutnost sorata tresanja bez peteljke u dolini Jerte posljedica je dugog procesa prilagodavanja i poluizazvane
selekcije iz razlicitih sojeva Prunus avium L., autohtone $umske vrste tih planinskih dolina jo§ od davnina.
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Poslove poboljsavanja i klonske selekcije obavilo je stanovnistvo Jerte, a klimatski ¢imbenici kao §to su:
— vlaznost zraka, koja je visoka ¢ak i tijekom ljeta,

— povjetarci u dolini, poloZaj, prosje¢na godiSnja insolacija, nadmorska visina, mikroklimatska raznolikost
i zdrava kiselost tla ucinili su sve ostalo.

— orografija: kulture se protezu od dna triju dolina do nadmorskih visina ve¢ih od 1200 m. Razine izmedu
600 m i maksimalne nadmorske visine najpogodnije su za uzgajanje sorata treSanja tipa ,picota” koje, zajedno
s onim sortama koje ¢ine kartu rasporeda sorata, svake godine slijede rasporedeni model sazrijevanja, koji se
proteZe od kraja travnja do pocetka kolovoza.

— tekstura tla u podru¢ju uglavnom je gruba i nije vrlo kompaktna, u biti je rahla i pjeskovita. Vanjska odvodnja
uglavnom je dobra. Tlo je uvijek kiselo zbog osnovnog materijala, uz pH-vrijednosti uglavnom u rasponu od
5 do 5,5. Ta op¢a edafska svojstva izvrsna su za razvoj prevladavajuce sorte (Prunus avium ili divlja tre$nja) te
lokalnih sorata tresanja.

— klima: specifi¢na klima triju dolina koje su dio odredenog zemljopisnog podruéja posljedica je njihovog uskog
i dubokog oblika te poloZaja i otvorenosti prema jugu. Zbog razlika u nadmorskoj visini i rascjepkanog reljefa
dolazi do nejednake raspodjele insolacije i temperatura izmedu grebena i aluvijalnog dna pa se katkad
pojavljuju ekstremne temperaturne razlike. Ove su klimatske razlike uzrok vegetacijskog ciklusa i razdoblja
cvjetanja/sazrijevanja Cije je trajanje, kako je prethodno navedeno, nejednako te se produljuje ili pomice pa
nastaju znacajne razlike u pogledu datuma berbe. Za istu sortu tre$nje, razlike u sazrijevanju mogu biti veée od
20 dana.

Sto se tice rezima vlaznosti, iz mjese¢nih i godignjih indeksa, kao i raspodjele padalina, proizlazi da regija ima
mediteransku vlaznu klimu, s kratkim, ali izraZenim razdobljem ljetne suse zbog male koli¢ine padalina u vruéim

mjesecima srpnju i kolovozu.

Unato¢ opcenitoj toplini koja je odredena prosjecnim godisnjim temperaturama, postoji vrlo nejednaka raspodjela
tih temperatura tijekom godisnjih doba. Raspon zabiljezenih temperatura odrazava vrlo o$tru klimu.

Na kraju moZemo reéi da su ukupna prethodno opisana orografska, pedoloska, klimatska i hidrografska posebna
obiljezja neophodna za dobivanje tako tipi¢nog i autenti¢nog proizvoda kao $to je tre$nja ,Cereza del Jerte”. Kad

bi bilo koji od tih ¢imbenika nestao, vise ne bi bilo moguée dobiti navedeni proizvod.

Upudivanje na objavu specifikacije

(¢lanak 5. stavak 7. Uredbe (EZ) br. 510/2006 (%))

http://aym.juntaex.es/NR/rdonlyress DEAAADC4-16EB-4424-98 5B-4A40BE02ECF4/0/PliegoCerezajertemodificado.pdf

() Vidjeti biljesku 3.
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