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PROVEDBENA UREDBA KOMISIJE (EU) 2018/48
od 11. sije¢nja 2018.

0 upisu naziva u registar zajamceno tradicionalnih specijaliteta (Suikerstroop (ZTS))

EUROPSKA KOMISIJA,

uzimajudi u obzir Ugovor o funkcioniranju Europske unije,

uzimajuéi u obzir Uredbu (EU) br. 1151/2012 Europskog parlamenta i Vije¢a od 21. studenoga 2012. o sustavima
kvalitete za poljoprivredne i prehrambene proizvode (), a posebno njezin ¢lanak 52. stavak 3. tocku (b),

bududi da:

(1)

U skladu s ¢lankom 50. stavkom 2. tockom (b) Uredbe (EU) br. 1151/2012, zahtjev Nizozemske za upis naziva
,Suikerstroop” u registar kao zajaméeno tradicionalnog specijaliteta (ZTS) objavljen je u Sluzbenom listu Europske
unije ().

,Suikerstroop” je sirupasta tekucina dobivena od soka nastalog kuhanjem biljke od koje se proizvod proizvodi,
a nakon uklanjanja kristala Secera. Naziv znaci ,$ecerni sirup”.

Komisija je 16. rujna 2014. zaprimila tri prigovora: prvi Finske, drugi Danske i treéi drustva s poslovnim
nastanom u Danskoj Nordic Sugar AB.

Prigovori Danske i Finske proslijedeni su Nizozemskoj.

Nije pokrenut postupak na temelju prigovora koji je drustvo Nordic Sugar AB izravno poslalo Komisiji. U skladu
s ¢lankom 51. stavkom 1. drugim podstavkom Uredbe (EU) br. 1151/2012, fizicka ili pravna osoba s legitimnim
interesom, koja ima sjediste ili boravite u drzavi ¢lanici u kojoj nije podnesen zahtjev, moZe podnijeti prigovor
drzavi ¢lanici u kojoj je podnesen zahtjev. Stoga drustvu Nordic Sugar AB nije bilo dopusteno podnijeti prigovor
ili izjavu o prigovoru izravno Komisiji.

Komisija je 13. studenoga 2014. zaprimila obrazloZene izjave o prigovoru Finske. Obrazlozena izjava
o prigovoru Danske vec je bila sadrzana u prigovoru. ObrazloZene izjave o prigovoru Danske i Finske smatraju
se prihvadenima u smislu ¢lanka 21. Uredbe (EU) br. 1151/2012.

U skladu s ¢lankom 51. stavkom 3. prethodno navedene Uredbe, dopisima od 19. prosinca 2014. Komisija je
pozvala Nizozemsku i Finsku, s jedne strane, i Nizozemsku i Dansku, s druge strane, da zapo¢nu odgovarajuce
savjetovanje tijekom razdoblja od tri mjeseca od datuma tih dopisa kako bi se postigao dogovor.

Na zahtjev Nizozemske Komisija je u skladu s ¢lankom 51. stavkom 3. Uredbe (EU) br. 1151/2012 dopisom od
8. travnja 2015. odobrila produljenje roka za savjetovanje medu zainteresiranim stranama u dvama postupcima
prigovora povezanima s prethodno navedenim zahtjevom. Konacan rok za sporazumno rje$avanje postupka
stoga je produljen do 19. lipnja 2015.

Dogovor nije postignut u zadanom roku. Dopisom od 22. velja¢e 2017. Nizozemska je poslala Komisiji rezultate
savjetovanja s Finskom i Danskom. Stoga bi Komisija, uzimajuéi u obzir rezultate tih savjetovanja i u skladu s
postupkom iz ¢lanka 52. stavka 3. tocke (b) Uredbe (EU) br. 1151/2012, trebala odluciti o registraciji.

U svojoj obrazloZenoj izjavi o prigovoru Finska i Danska tvrdile su sljedece: 1. naziv nije specifi¢an (znaci samo
sirup od Secera); 2. identiCan se naziv upotrebljava za nekoliko sli¢nih proizvoda koji ve¢ postoje na danskom,
$vedskom, finskom, njemackom i baltickom trZistu; 3. svojstva proizvoda i njegova metoda proizvodnje nisu

(') SLL343,14.12.2012,,str. 1.
() SLC187,19.6.2014.,str. 9.
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jedinstveni za taj proizvod jer ista specificna svojstva i metode imaju sli¢ni proizvodi koji se stavljaju na trziste
u Danskoj, Finskoj i Svedskoj. Konkretno, Finska smatra da se proizvod kako je opisan u zahtjevu ne moze
smatrati ,posebnim” kao vrsta sirupa s obzirom na to da su proizvodi koji nisu ,Suikerstroop” takoder
proizvedeni sa stopostotnim udjelom $ecerne repe ili Secerne trske.

(11) Osim toga, Danska je tvrdila da bi tocku 3.1. specifikacije proizvoda, u kojoj se navodi da ¢e se ,na etiketi
istaknuti oznaka ‘tradicionalni nizozemski proizvod’ na jeziku zemlje u kojoj se proizvod stavlja na trziste”,
trebalo preoblikovati kako bi bila u skladu s ¢lankom 18. stavkom 3. Uredbe (EU) br. 1151/2012. S druge strane,
Finska je osporila uporabu definicije ,tradicionalnog nizozemskog proizvoda” jer nije specificna za proizvod
opisan u zahtjevu s obzirom na to da se sli¢ni proizvodi koji se stavljaju na trziste sjeverne Europe takoder mogu
smatrati tradicionalnim proizvodima.

(12) Finska je naknadno, tijekom savjetovanja s Nizozemskom, zatrazila da se izbriSe zadnja recenica u odjeljku 3.2.
,Ne postoje drugi proizvodi istog naziva ni sli¢ni proizvodi koji nose istozvucan naziv” jer je neto¢na.

(13) Komisija je ocijenila argumente navedene u obrazloZenim izjavama o prigovoru i informacijama koje su joj
dostavljene u vezi sa savjetovanjima medu zainteresiranim stranama te je zakljucila da bi naziv ,Suikerstroop”
trebalo registrirati kao ZTS.

(14) Prigovori se temelje na objema tockama (a) i (b) ¢lanka 21. stavka 1. Uredbe (EU) br. 1151/2012.

(15) U pogledu neuskladenosti s odredbama Uredbe istaknuta su tri pitanja: 1. naziv nije specifican; 2. svojstva
proizvoda i njegova metoda proizvodnje nisu jedinstveni; 3. tocka 3.1. specifikacije proizvoda nije u skladu s
¢lankom 18. stavkom 3. Uredbe (EU) br. 1151/2012 u mjeri u kojoj upucuje na ,tradicionalni nizozemski
proizvod”.

(16) Kada je rije¢ o uvjetu prema kojem naziv mora biti zakonit, poznat i gospodarski znacajan za sli¢ne poljopri-
vredne ili prehrambene proizvode, istaknuto je sljedece: identican se naziv upotrebljava za nekoliko slicnih
proizvoda koji ve¢ postoje na danskom, §vedskom, finskom, njemackom i baltickom trzistu.

(17) Uredbom (EU) br. 1151/2012 ne zahtijeva se specifican naziv ZTS-a. Taj je zahtjev postojao u skladu s
¢lankom 4. stavkom 2. Uredbe Vijeca (EZ) br. 509/2006 ('). Iako je zahtjev podnesen Komisiji u trenutku kada je
Uredba (EZ) br. 509/2006 stupila na snagu, objavljen je u skladu s Uredbom (EU) br. 1151/2012 te se stoga,
u nedostatku posebnih prijelaznih odredbi, primjenjuje potonja uredba. U skladu s ¢lankom 18. stavkom 2.
Uredbe (EU) br. 1151/2012 naziv je prihvatljiv kao ZTS kada se tradicionalno upotrebljava za oznacivanje
specificnog proizvoda ili opisuje tradicionalna ili specificna svojstva proizvoda. U ovom slucaju naziv
,Suikerstroop” stoljeima se upotrebljava za definiranje ovog specificnog proizvoda. Njime se opisuju posebna
svojstva proizvoda, a to je sirup dobiven od tekuline preostale tijekom proizvodnje Seera iz Selerne repe ili
Secerne trske. Stoga naziv ispunjava zahtjeve Uredbe (EU) br. 1151/2012.

(18) Uredbom (EU) br. 1151/2012 ne zahtijeva se da proizvod s oznakom ZTS bude jedinstven ili poseban. On treba
biti prepoznatljiv i mora se modi razlikovati. U skladu s ¢lankom 18. stavkom 4. Uredbe (EU) br. 1151/2012
isklju¢uju se samo nazivi koji se odnose na tvrdnje oplenite prirode koje se upotrebljavaju za odredene
proizvode, ili tvrdnje propisane posebnim zakonodavstvom Unije. Proizvod ,Suikerstroop” jasno je odreden s
obzirom na svoje znacajke i metodu proizvodnje. Osim toga, proizvod obuhvaen specifikacijom proizvoda za
naziv ,Suikerstroop” u skladu je sa zahtjevima utvrdenima u ¢lanku 18. stavku 1. tockama (a) i (b) Uredbe (EU)
br. 1151/2012 jer nadin proizvodnje odgovara tradicionalnoj praksi za taj proizvod i upotrebljavaju se
tradicionalni sastojci.

(19) Recenica iz tocke 3.1. specifikacije proizvoda ,Nakon zavrietka postupka u skladu s ¢lankom 18. stavkom 3.
Uredbe (EU) br. 1151/2012 Zelimo da se na etiketi istakne oznaka tradicionalni nizozemski proizvod’ na jeziku
zemlje u kojoj se proizvod stavlja na trziste” nije u skladu s ¢lankom 18. stavkom 3. Uredbe (EU) br. 1151/2012.
Trebalo bi je zamijeniti sljedeCom recenicom: ,Uz naziv se navodi tvrdnja ‘proizvedeno prema nizozemskoj

tradiciji”. Nizozemske vlasti slozile su se s uklju¢ivanjem te izmjene u specifikaciju proizvoda, koju je potrebno
ponovno objaviti u informativne svrhe.

(") Uredba Vijeca (EZ) br. 509/2006 od 20. ozujka 2006. o poljoprivrednim i prehrambenim proizvodima kao garantirano tradicionalnim
specijalitetima (SLL 93, 31.3.2006., str. 1.).
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(20)

(21)

(23)

Tako se proizvodi sli¢ni proizvodu ,Suikerstroop” stavljaju na trzi§te u drugim drzavama ¢lanicama pod nazivom
koji se smatra prijevodom pojma ,Suikerstroop” na sluzbenim jezicima tih drzava ¢lanica, ne moze se zakljuciti
da se ,identi¢an naziv” upotrebljava na trzistu tih drzava clanica za sli¢ne proizvode. Naziv koji se upotrebljava
u tim drzavama ¢lanicama doista ima isto znacenje kao i pojam ,Suikerstroop” u nizozemskom jeziku, ali nije
identi¢an pojmu ,Suikerstroop” jer je izraZen na drugom jeziku. Osim toga, naziv ,Suikerstroop” kao takav nije
zasticen, ve¢ samo u vezi s tvrdnjom ,proizvedeno prema nizozemskoj tradiciji”.

Stoga se mogu nastaviti upotrebljavati nazivi proizvoda sli¢nih proizvodu iz zahtjeva za upis naziva
,Suikerstroop”, koji se stavljaju na dansko, $vedsko, finsko, njemacko i balticko trziste, ¢ije je znacenje ,sirup od
Secera” 1 koji predstavljaju prijevod naziva ,Suikerstroop” na odgovarajucim jezicima. Oni nisu identi¢ni nazivu
,Suikerstroop” i ne bi ih se trebalo smatrati oponasanjem naziva ,Suikerstroop” ili podsjecanjem na njega jer ée
naziv ,Suikerstroop”, kad bude upisan u registar, morati biti popracen tvrdnjom ,proizvedeno prema nizozemskoj
tradiciji”. Stoga je zastita tog naziva ogranic¢ena na naziv koji se odnosi na nizozemsku tradiciju.

Osim toga, ocito je da se registracijom naziva ,Suikerstroop” ne moze sprijeCiti upotreba pojedinacnih izraza
,Secerni” ili ,sirup”, koji su uobi€ajeni nazivi.

Nizozemska i Finska takoder su se dogovorile o brisanju posljednje recenice odjeljka 3.2. koja glasi: ,Ne postoje
drugi proizvodi istog naziva ni sliéni proizvodi koji nose istozvucan naziv”. Tu bi recenicu stoga trebalo izbrisati
iz specifikacije proizvoda, koju je potrebno ponovno objaviti u informativne svrhe.

S obzirom na prethodno navedeno naziv ,Suikerstroop” trebalo bi upisati u registar zajamceno tradicionalnih

specijaliteta. Proci§éenu verziju jedinstvenog dokumenta trebalo bi objaviti u informativne svrhe.

Mjere predvidene ovom Uredbom u skladu su s miljenjem Odbora za politiku kakvoée poljoprivrednih
proizvoda,

DONIJELA JE OVU UREDBU:

Clanak 1.

Naziv ,Suikerstroop” (ZTS) upisuje se u registar.

Naziv iz prvog stavka odnosi se na proizvod iz razreda 2.3. Kruh, fino pecivo, kola¢i, slastice, keksi i drugi pekarski
proizvodi iz Priloga XI. Provedbenoj uredbi Komisije (EU) br. 668/2014 ().

Clanak 2.

Uz naziv iz ¢lanka 1. navodi se tvrdnja ,proizvedeno prema nizozemskoj tradiciji”. Procid¢ena specifikacija proizvoda
utvrdena je u Prilogu ovoj Uredbi.

Clanak 3.

Ova Uredba stupa na snagu dvadesetog dana od dana objave u Sluzbenom listu Europske unije.

(") Provedbena uredba Komisije (EU) br. 668/2014 od 13. lipnja 2014. o utvrdivanju pravila za primjenu Uredbe (EU) br. 1151/2012
Europskog parlamenta i Vijeca o sustavima kvalitete za poljoprivredne i prehrambene proizvode (SLL 179, 19.6.2014., str. 36.).
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Ova je Uredba u cijelosti obvezujuca i izravno se primjenjuje u svim drzavama ¢lanicama.

Sastavljeno u Bruxellesu 11. sije¢nja 2018.

Za Komisiju
Predsjednik
Jean-Claude JUNCKER
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PRILOG
ZAHTJEV ZA REGISTRACIJU ZTS-a
Uredba (EZ) br. 509/2006 o poljoprivrednim i prehrambenim proizvodima kao garantirano tradicionalnim
specijalitetima (¥)
»SUIKERSTROOP”
EZ br.: NL-TSG-0007-01203 - 27.1.2014.
1.  NAZIV I ADRESA SKUPINE KOJA PODNOSI ZAHTJEV

3.1.

3.2.

3.3.

3.4.

3.5.

Naziv:  Kenniscentrum suiker & voeding

Adresa: Amsterdamsestraatweg 39a, 3744 MA BAARN
Telefon: +31 355433455

Telefaks: +31 355426626

E-posta: info@kenniscentrumsuiker.nl

DRZAVA CLANICA ILI TRECA ZEMLJA

Nizozemska

SPECIFIKACIJA PROIZVODA
Naziv (nazivi) za registraciju (¢lanak 2. Uredbe Komisije (EZ) br. 1216/2007) ()
L,Suikerstroop”

Uz naziv se navodi tvrdnja ,proizvedeno prema nizozemskoj tradiciji”.

Naziv

koji je sam po sebi specifican
O koji oznacava specifi¢na svojstva poljoprivrednog ili prehrambenog proizvoda

Naziv se tradicionalno upotrebljava za oznacivanje proizvoda. Sirup ,Suikerstroop” dobiva se pri proizvodnji
Secera. Clankom 12. Uredbe o Seceru i sirupu (Warenwet) iz 1977. utvrdeno je da ,Oznaku ’Suikerstroop’, kojoj
prethodi ili ne prethodi naziv biljke od koje je proizvod proizveden, smije nositi samo sirupasta teku¢ina dobivena
od soka nastalog kuhanjem biljke koja sluZi izradi proizvoda, a nakon uklanjanja kristala Secera...”.

Zahtjev za rezervaciju naziva u skladu s ¢lankom 13. stavkom 2. Uredbe (EZ) br. 509/2006

Registracija s rezervacijom naziva

[0 Registracija bez rezervacije naziva

Vrsta proizvoda

Razred 2.3.: Kruh, fino pecivo, koladi, slastice, keksi i drugi pekarski proizvodi

Opis poljoprivrednog ili prehrambenog proizvoda na koji se odnosi naziv iz tocke 3.1. (¢lanak 3. stavak 1.
Uredbe (EZ) br. 1216/2007)

,Suikerstroop” je sirupasta tekudina dobivena od soka nastalog kuhanjem $ecerne repe ili $eCerne trske od koje se
proizvod proizvodi, a nakon uklanjanja kristala Secera. Tekuéina ima najmanji udio ekstrakta 80 %, najve¢i udio
pepela 4,0 % i vidljivi faktor ¢istole od najmanje 73 %. Proizvod ima dug rok trajanja zahvaljujuéi velikom udjelu
suhe tvari i Secera (vise od 60 g na 100 g). ,Slobodna” je voda zbog Seéera slabo prisutna tako da se u proizvodu
ne mogu razviti nikakvi mikroorganizmi.

(*) Zamijenjena Uredbom (EU) br. 1151/2012 o sustavima kvalitete za poljoprivredne i prehrambene proizvode.

(") Uredba Komisije (EZ) br. 1216/2007 od 18. listopada 2007. o utvrdivanju detaljnih pravila za provedbu Uredbe Vijeca (EZ)
br. 509/2006 o poljoprivrednim i prehrambenim proizvodima kao garantirano tradicionalnim specijalitetima (SL L 275, 19.10.2007.,
str. 3.).
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Posebna svojstva proizvoda navedena su u nastavku.

Boja Stupanj Brixa (!) Ukupni $eceri

L»Suikerstroop” 2 000 - 30 000 1IU (3 najmanje 79 ° najmanje 70 %

(") Mjera za odredivanje koli¢ine suhe tvari, u ovom slucaju Secera, otopljene u vodenoj otopini, a koja se utvrduje refraktome-
trom.

() Jedinice ICUMSA (International Commission for Uniform Methods of Sugar Analysis — Medunarodna komisija za jedinstvene
metode analize $ecera). Sto je jedinica ICUMSA veca, boja je tamnija.
Rije¢ je o neizravnom mjerenju stupnja Cistoce.

Fizicka svojstva

Sirup ,Suikerstroop” ljepljiva je, gusta i ne suviSe tekuca tamnosmeda tekudina sirupaste teksture. Udio Seéera vrlo
je velik, odnosno najmanje 70 %.

Kemijska svojstva

Proizvod ,Suikerstroop” ima vidljivi faktor ¢istoce od najmanje 73 %. Najmanji udio ekstrakta mora biti 80 %.
Najvedi udio pepela u proizvodu ,Suikerstroop” ne smije biti vei od 4 %.

Organolepticka svojstva

Sirup ,Suikerstroop” slatko-slanog je i gorkastog okusa. Sladak okus dolazi od velikog udjela $ecera, a slani okus od
minerala i drugih (topivih) sastojaka SeCerne repe ili Secerne trske sadrzanih u sirupu za vrijeme postupka
proizvodnje.

3.6. Opis metode proizvodnje proizvoda na koji se odnosi naziv iz tocke 3.1.

Sirovina od koje se dobiva sirup ,Suikerstroop” preostala je sirupasta tekucina dobivena pri proizvodnji $ecera od
Secerne repe ili $ecerne trske, a nakon uklanjanja kristala Secera.

U proizvodnji kristalnog $ecera, u fazi ekstrakcije, Seceri repe ili $eCerne trske otapaju se u vodi. Ostali se sastojci
(,ne-Seceri”) SeCerne repe i Secerne trske isto otapaju u vodi.

Ekstrakt se procistava, zgusnjava i kristalizira. Nakon kristalizacije $eCerne otopine dobivene na ovaj nacin
odstranjuju se kristali Secera. ,Ne-Seceri” oCuvani su u preostaloj slatkoj otopini koja se naziva i ,mati¢cnom vodom”
(= sirup, ocijedeni sirup). Ova mati¢na voda jos uvijek sadrzava mnogo otopljenih Secera (oko 85 %). Kako bi se
oni mogli kristalizirati, mati¢na voda opet se zgusnjava sve dok ne nastanu novi kristali $ecera. Kristali se ponovno
odvajaju od sirupa. Ovaj preostali sirup naziva se sirupom B. SadrZava oko 75 % Secera (na temelju suhe tvari)
i nesto vise ne-Secera. Upravo se sirup B upotrebljava kao sirovina za proizvodnju sirupa ,Suikerstroop”.

Sirup B stavlja se u mijeSalicu kako bi se uklonile necistoce. Sirovina se obraduje aktivnim ugljenom koji upija
nelistoce. One se zatim uklanjanju filtriranjem zajedno s ugljenom. Tada se dobiva prociséeni sirup B koji je glavni
sastojak sirupa ,Suikerstroop”. Sirupu B dodaje se otopina Secera (otopljenog u vodi) ifili (sirup) invertnoga Secera
kako bi se dobila svojstva iz tocke 3.5. Invertni Seer (sirup) je sirup dobiven razdvajanjem Secera (saharoze) na

glukozu i fruktozu. Prociseni sirup B, otopina Secera i/ili invertni SeCer mijeSaju se dok se ne dobije ujednacena
smjesa.

Kako bi proizvod ,Suikerstroop” imao sastav sukladan sastavu opisanom u tocki 3.5., ova ujednacena sirupasta
smjesa isparava se u vakuumu sve dok se ne dobije Zeljeni stupanj Brixa (najmanje 79° Brixa).

Sirup se stavlja u spremnike iz kojih se pakira u razli¢itim oblicima.

3.7. Posebna svojstva poljoprivrednog ili prehrambenog proizvoda

Posebnost proizvoda ,Suikerstroop” proizlazi iz ¢injenice da se po pitanju kvalitete jasno razlikuje od drugih vrsta
sirupa, poput sirupa od jabuka ili krusaka, ali i od melase jer ima sljedeée karakteristike:

Sirovine

Sirup ,Suikerstroop” odlikuje se ¢injenicom da se dobiva 100 % od Secerne repe ili Secerne trske.
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3.8.

Sastav Secera

Buduéi da se sirup 100 % proizvodi od Secerne repe ili Secerne trske, ugljikohidrati koje sadrzava gotovo su
iskljucivo saharoza i invertni SeCer. Najmanji udio $ecera je 70 % (vidjeti i karakteristike u tocki 3.5.). I po tome se

razlikuje od melase ¢iji je udio Secera manji od 68 %.

Okus

Svoj slan okus, popracen gorkastom notom, sirup ,Suikerstroop” duguje ,ne-$eCerima” koji se nalaze u sirovini
upotrijebljenoj za proizvodnju. Oni uz veliki udio $e¢era ovom sirupu daju slatko-slani okus po kojem se razlikuje
od drugih vrsta sirupa.

Tradicionalna svojstva poljoprivrednog ili prehrambenog proizvoda

Zahtjev za registraciju temelji se na Cinjenici da se proizvod odlikuje tradicionalnom metodom proizvodnje
i tradicionalnim sastavom.

Tradicionalna metoda proizvodnje

Vrlo davno (pocetkom 17. stoljeca) sirup ,Suikerstroop” proizvodio se ru¢no, no od 1908. proizvodi se tvornicki.
Tvornicka metoda proizvodnje nije se promijenila, ali postupak proizvodnje pobolj§ao se, racionalizirao
i mehanizirao. Tvornice (osnovane pocetkom 20. stoljeca, oko 1910.) jos uvijek rade; postrojenja su im moderni-
zirana kako je napredovala tehnologija.

U 17, 18.i 19. stoljetu

Sirup ,Suikerstroop” tradicionalan je nusproizvod rafiniranja $ecera. U svojem djelu naziva ,De Suikerraffinadeur”
(osoba koja rafinira Secer) iz 1783. J. H. Reisig opisao je nacin na koji se sirup prikupljao u posude za otjecanje pri
proizvodnji $ecernih glava. Tijekom postupka kristalizacije prociséeni Secerni sirup (guste tekuce konzistencije)
ulijevao se u kalupe za Secerne glave. Kalupi bi nekoliko dana ostajali na posudama za cijedenje. Tako prikupljeni
sirup zvao se otkrivenim sirupom. Seéerne glave zatim bi se pokrivale vlaznom kaolinskom glinom (pogoduje
postupku kristalizacije i sprecava rastapanje), a onda opet stavljale na posude. Na glave se polako izlijevala voda
koja je postupno u njih prodirala. Tako odvojen sirup zvao se pokrivenim sirupom. Zatim bi se gornji sloj (osuSena
zemlja) uklanjao, a SeCerne bi glave nekoliko dana odstajale. Nakon toga pokrivalo bi ih se tanjim slojem kaolinske
gline i opet stavljalo na posude za sirup te vlazilo vodom. Tako prikupljeni sirup nazivao se iscijedenim sirupom
(najcisci sirup).

0d 20. stoljeca do danas

Zahvaljuju¢i unaprjedenju tehnike (industrijalizacija), postupkom proizvodnje omoguéeno je dobivanje vise
kristalnog Secera nego prije. Tako melasa/melado (= sirup) sadrzava viSe ,ne-Secera” i manje SeCera (udio Secera
manji od 68 %, vidljivi faktor ¢isto¢e manji od 73 %). Razlikuje se i okusom zbog taloZenja necisto¢a (zahvaljujudi
ucinkovitosti postupka tvornicke proizvodnje) i osjetno je slaniji od nekadasnjih iscijedenih sirupa (posljednji sirup
dobiven na kraju ru¢nog postupka proizvodnje). Medutim, s obzirom na to da se potraznja za sirupom
,Suikerstroop” odrzala, odlu¢eno je da ga se proizvodi kao proizvod za potrosnju. Postupak proizvodnje nastao je
oko 1900. (vidjeti opis u tocki 3.6.), a od 1908. pocela je proizvodnja kakvu poznajemo danas.

Prikaz metode proizvodnje 1908. i danas:

Metoda proizvodnje (kako je opisano u tocki 3.6.) 1908. danas
Sirovina (sirup B) koja nastaje proizvodnjom Secera od $ecerne trske ili Secerne repe X X
Proci$¢avanje sirupa B aktivnim ugljenom X X
Dodavanje otopine $ecera ifili sirupa invertnog $ecera prema receptu X X
Mijesanje za dobivanje ujednacene smjese X X
Isparavanje termi¢kom obradom do dobivanja Zeljene suhe tvari X X
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Tradicionalni sastav

Sirup ,Suikerstroop” tradicionalno se sastoji od saharoze i invertnog Secera (ugljikohidrati) dobivenih iz Selerne
repe ili $ecerne trske.

Sadasnji sastav sirupa ,Suikerstroop”, ¢iji su zahtjevi opisani u tocki 3.9., identi¢an je sastavu odredenom u Uredbi
o Seceru i sirupu (Warenwet) iz 1977.

U Uredbi o Seeru i sirupu iz 1977. sastav je opisan kako slijedi: sirupasta tekucina dobivena od soka nastalog
kuhanjem biljke od koje se proizvod proizvodi, a nakon uklanjanja kristala SeCera. Osim toga, najmanji udio
ekstrakta mora biti 80 %, a vidljivi faktor ¢istoée 73 %. Udio pepela ne smije biti veci od 4 %. Glavne karakteristike
sastava nisu se promijenile i identi¢ne su zahtjevima o sadasnjem sastavu sirupa ,Suikerstroop”, kako su opisani
u tocki 3.5.

Tradicionalna upotreba

Sirup ,Suikerstroop” sastojak je koji se nasiroko upotrebljava u tradicionalnoj kuhinji. U popisu koji je sastavio Jo
Van Lamoen u zbirci ,Streekgerechten en wetenswaardigheden” (Regionalna jela i zanimljivosti) iz 1987. — 1988.
navedeno je da se sirup ,Suikerstroop” upotrebljava u brojnim regionalnim jelima kao $to su kruh sa zacinima iz
Groningena, smedi grah s jabukama, limburski ,zoervleisj” (kiselo meso), ,proemenkreuze” (pripravak sa suhim
§ljivama) iz Drenthea i karamele iz Zelanda. Kuharica skole domacinstva iz Amsterdama, autora C.J. Wannéea, u 6.
izdanju iz 1910., sadrzava i brojne recepte sa sirupom ,Suikerstroop”. Navedimo kao primjer peciva nazvana
,bolus”, ,stroopmoppen” i mnoga druga jela koja se preporucuje posluziti s preljevom od sirupa (na bazi sirupa
,Suikerstroop”) jer ,tradicionalni” recepti nekadasnje Nizozemske nisu uvijek bili najukusniji.

3.9. Minimalni zahtjevi i postupci za provjeru posebnih svojstava

Posebna svojstva sirupa ,Suikerstroop” mogu se nadzirati vodeéi racuna o minimalnim mjerljivim propisima
o karakteristikama navedenima u tocki 3.5. (boja, stupanj Brixa i udio ukupnih Secera). Proizvoda provjerava

postuju li se ti propisi u svakoj proizvedenoj seriji (tijekom svakog proizvodnog postupka).
Nizozemsko nadlezno tijelo za sigurnost hrane i proizvoda Siroke potro$nje (Nederlandse Voedsel- en Warenauto-
riteit — NVWA) provjerava te podatke nadziranjem. NVWA najmanje jednom godiSnje provodi administrativnu

kontrolu anketiranjem proizvodaca kako bi provjerio zabiljeZene podatke o boji, stupnju Brixa i udjelu ukupnih
Secera (s obzirom na to da proizvoda¢ provodi mjerenja za svaku proizvedenu seriju i digitalno ih pohranjuje).

4. NADLEZNA TIJELA KOJA PROVJERAVAJU USKLADENOST SA SPECIFIKACIJOM PROIZVODA
4.1. Naziv i adresa

Naziv: Nederlandse Voedsel en Waren Autoriteit
Adresa: Catharijnesingel 59, 3511 GG UTRECHT
Telefon: +31 882233333

E-posta: info@vwa.nl

Javno [] Privatno

4.2. Posebne zadace nadleznog tijela

Nizozemsko tijelo za sigurnost hrane i proizvoda Siroke potro$nje nadlezno je za provjeru uskladenosti sa
zahtjevima utvrdenima u specifikaciji proizvoda ,Suikerstroop”.
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