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PROVEDBENA UREDBA KOMISIJE (EU) 2016/303
od 1. oZujka 2016.

0 upisu naziva u registar zasti¢enih oznaka izvornosti i zastienih oznaka zemljopisnog podrijetla
(Pane Toscano (ZOI))

EUROPSKA KOMISIJA,
uzimajudi u obzir Ugovor o funkcioniranju Europske unije,

uzimajuéi u obzir Uredbu (EU) br. 1151/2012 Europskog parlamenta i Vije¢a od 21. studenoga 2012. o sustavima
kvalitete za poljoprivredne i prehrambene proizvode ('), a posebno njezin ¢lanak 52. stavak 3. tocku (b),

buduéi da:

(1) U skladu s ¢lankom 50. stavkom 2. tockom (a) Uredbe (EU) br. 1151/2012, zahtjev Italije za upis naziva ,Pane
Toscano” u registar objavljen je u Sluzbenom listu Europske unije (%).

(2)  Prigovorom od 12. studenoga 2013. i obrazlozenom izjavom o prigovoru od 10. prosinca 2013. Ujedinjena
Kraljevina podnijela je prigovor na registraciju na temelju ¢lanka 51. stavka 2. Uredbe (EU) br. 1151/2012.
Prigovorom od 12. studenoga 2013. unesenim u postanski registar Komisije 19. studenoga 2013. Belgija je
podnijela prigovor na registraciju na temelju ¢lanka 51. stavka 2. Uredbe (EU) br. 1151/2012. Prigovor koji je
poslala Belgija ve je uklju¢ivao sve elemente obrazlozene izjave o prigovoru. Dopisom od 15. sije¢nja 2014.
Belgija je poslala opsezniju obrazloZenu izjavu o prigovoru na temelju ¢lanka 51. stavka 2. Uredbe (EU)
br. 1151/2012. Oba se prigovora smatraju dopustenima.

(3)  Dopisima od 24. sije¢nja 2014. i 13. veljace 2014., Komisija je pozvala Italiju i Ujedinjenu Kraljevinu te Italiju i
Belgiju da provedu odgovarajuca savjetovanja kako bi se medusobno dogovorile u skladu sa svojim unutarnjim
postupcima.

(4)  Dogovor medu strankama nije postignut.

(5)  Bududi da nije postignut dogovor, Komisija treba donijeti odluku u skladu s postupkom iz ¢lanka 52. stavka 3.
tocke (b) Uredbe (EU) br. 1151/2012.

(6) U skladu s ¢lankom 10. stavkom 1. to¢kama (a) i (d) Uredbe (EU) br. 1151/2012 podnositelji prigovora tvrdili su
da je registracija naziva ,Pane Toscano” kao zatiene oznake izvornosti protivna ¢lanku 5. i ¢lanku 7. stavku 1.
Uredbe (EU) br. 1151/2012 te da je naziv ,Pane Toscano” genericki.

(7)  Podnositelji prigovora tvrde da se meka p3enica koja se Zanje u Toskani sastoji od sorti penice koje se uzgajaju u
vecini zemlje. Te se sorte ne mogu smatrati autohtonim sortama ili specifi¢nim toskanskim sortama. Prerada Zita
kako bi se dobilo brasno tipa ,0” koje sadrzi psenicne klice, a provodi se u odredenom zemljopisnom podrugju,
sli¢na je preradi koja se provodi svugdje u Italiji te u Europi opéenito. Buduéi da je za postizanje prave mjesavine
prikladne za namjenu brasna potrebno pomijesati razli¢ite vrste meke pSenice, proizvod zapravo karakteriziraju
tehnoloske karakteristike brasna, a ne podrijetlo meke psSenice. Tehnoloske karakteristike mekog brasna tipa ,0”
koje sadrzi p3eni¢ne klice ¢ija je upotreba obavezna u proizvodnji kruha ,Pane Toscano” genericke su i nisu
specifi¢ne za Toskanu. Zahtjev je proturjecan u tocki 5.2. u kojoj se navodi da su visoka hranjiva vrijednost i laka
probavljivost proizvoda posljedica upotrebe mjesavine brasna, dok je u tocki 3.3. navedena upotreba samo
jednog specificnog tipa brasna, a to je meko brasno tipa ,0” koje sadrzi pSenicne klice. Iz zahtjeva se ne moze
is¢itati uzro¢no-posljedi¢na veza izmedu zemljopisnog podru¢ja i kakvole ili znacajki proizvoda. To potvrduje

(') SLL343,14.12.2012,,str. 1.
() SLC235,14.8.2013.,str. 19.
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¢injenica da se u jedinstvenom dokumentu mora pozivati na ,temeljito poznavanje” ,umijeCa pekara”, koje se
smatra ,od presudne vaznosti” u ,kontekstu u kojem uzajamno djeluju razli¢iti elementi”. SkladiStenje brasna u
mlinu tijekom odgovarajuceg vremenskog razdoblja kako bi se osigurao proces tzv. ,maturazione” nije specifi¢no.
Rije¢ je o uobiajenoj praksi koja se primjenjuje u cijeloj Europskoj uniji. PredloZeni naziv za registraciju ,Pane
Toscano” obi¢no se koristi u cijeloj Toskani za nekoliko vrsta kruha koji se vjerojatno ne proizvode na nacin
opisan u zahtjevu. Osim toga, u Italiji se ,Pane Toscano” smatra sinonimom za kruh bez soli.

(8) U procesu pracenja postupka prigovora podnositelji prigovora takoder su utvrdili da je u specifikaciju proizvoda
trebalo ukljuciti pravila o podrijetlu sjemena te da utjecaj temperature na karakteristike brasna, kako tvrdi
podnositelj zahtjeva, nije znanstveno dokazan.

(9)  Unato¢ prethodno spomenutim navodima koje su dostavili podnositelji prigovora, primjereno je registrirati naziv
,Pane Toscano” kao zasti¢enu oznaku izvornosti iz sljedecih razloga.

(10)  Naziv za registraciju odnosi se na proizvod ,kruh”, a ne na brasno ili pSenicu. Stoga je potrebno usredotociti se
na proizvod ,kruh” kako bi se provjerilo posjeduje li kakvocu ili znacajke koje u nacelu ili isklju¢ivo ovise o
odredenom zemljopisnom okruZenju i njemu svojstvenim prirodnim i ljudskim ¢imbenicima.

(11) Kakvoca ili znacajke proizvoda pod nazivom ,Pane Toscano” koje su iskljucivo nastale pod utjecajem odredenog
zemljopisnog okruZenja iscrpno su opisane u jedinstvenom dokumentu i u specifikacijama proizvoda: njegova
trajnost, aroma przenih lje$njaka, ,neutralan”, odnosno neslan okus sredine, hrskava kora, sredina bijele boje ili
boje slonovace s nepravilnim rupicama, visoka hranjiva vrijednost i laka probavljivost koje su posljedica upotrebe
mjeSavine brasna s niskim udjelima glutena, visoka hranjiva vrijednost brasna koje prirodno sadrzi izvorne
pleni¢ne klice (za razliku od danasnje uobiCajene prakse dodavanja pSeni¢nih klica tijekom obrade) te
tradicionalno izbjegavanje koritenja soli tijekom pripreme.

(12) Ove posebne kvalitete i znacajke nastale su kao posljedica prirodnih i ljudskih ¢imbenika koji prevladavaju u
zemljopisnom okruzenju odredenog zemljopisnog podrudja.

(13) Kako je naveo podnositelj zahtjeva, veza zemljopisnog podrugja, kakvole i znacajki proizvoda ZOI ,Pane
Toscano” neodvojiva je od dugotrajnog postupka obrade koji omogucuje starter tijestu da iz nesoljenog brasna sa
pleni¢nim klicama izdvoji one znacajke koje tijekom pecenja kruhu daju karakteristi¢an okus, izgled i trajnost.
PSeni¢ne klice prirodno prisutne u brasnu nakon procesa mljevenja, koji je detaljno opisan u tekstu specifikacije
proizvoda, istodobno utje¢u na hranjivu vrijednost kruha ,Pane Toscano” i na postupke dizanja tijesta jer su
bogate enzimima koji pomazu u razgradnji Seera. Stru¢na upotreba kiselog tijesta omogucuje mlije¢no-kiselu
fermentaciju i stvaranje spojeva koji tijekom pecenja kruhu daju karakteristi¢nu aromu i okus. Posebno je vazno
da starter od kiselog tijesta reagira s bra§nima koja posjeduju toéne znacajke navedene u specifikaciji proizvoda
(mekoca, niska vrijednost W i srednja vrijednost P/L). Zbog znacajne klimatoloske posebnosti, takve karakteristike
svojstvenie su brasnima koja se dobivaju od vrste pSenice uzgojene u Toskani, a ne u okolnim podrugjima.
Nekoristenje soli utje¢e na postupke fermentacije, ali isto tako daje jedinstven okus ovom proizvodu. U ovom
kontekstu, u kojem uzajamno djeluju razli¢iti elementi, od presudne je vaZnosti umijeCe pekara, posebno u
pogledu parametara kakvole, pripreme kiselog tijesta i koraka dizanja i peCenja. Ljudski i prirodni ¢imbenici
medusobno su tijesno povezani i spojeni u dinami¢nu strukturu koja na globalnoj razini predstavlja vezu izmedu
podrugja i kakvoce proizvoda.

(14) Protiv ovog opisa proizvoda koju je dostavio podnositelj zahtjeva, podnositelji prigovora iznijeli su neuvjerljive
argumente koji ne mogu ugroziti utemeljenost zahtjeva.

(15) lako je istinita Cinjenica da sorte meke p3enice koje se koriste u proizvodnji proizvoda pod nazivom ,Pane
Toscano” nisu specifi¢ne samo za Toskanu, ve¢ ih se moZe nadi i u drugim regijama Italije i Europe, ona nije
relevantna. Sorte p3enice navedene za proizvodnju kruha ,Pane Toscano” nisu spomenute u specifikaciji
proizvoda kao zaseban element specificnosti. Zapravo je nekoliko sorti pSenice koje se mogu upotrijebiti za
izradu bra$na za proizvod ,Pane Toscano” podrijetlom iz Toskane, ali to nije od presudne vaznosti. U specifikaciji
proizvoda i jedinstvenom dokumentu obja$njeno je da je najvazniji element utjecaj okoline na psenicu. lako dijele
isto genetsko nasljede, sorte p3enice dobivaju specifi¢ne karakteristike zbog utjecaja klimatskih uvjeta. Iste vrste
uzgajane u drugim podrudjima, Cak i podrudjima susjednima Toskani, ne odlikuju se istim komercijalnim i
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tehnickim parametrima potrebnima za proizvodnju kruha ,Pane Toscano”. U konkretnom slucaju, toskanski
fenotipi ovih vrsta p3enice, zbog utjecaja klimatskih uvjeta te posebno zbog niskih temperatura, rezultiraju
brasnima specificnih parametara (tvrdoca, vrijednost W i vrijednost P/L) koji su prikladni za proizvodnju kruha
~Pane Toscano”.

(16) S obzirom na navedeno neutemeljena je i primjedba da su tehnoloske karakteristike mekog brasna potrebne za
proizvodnju kruha ,Pane Toscano” genericke; meko brasno potrebno za proizvodnju kruha ,Pane Toscano” nije
brasno koje sadrzi pSeni¢ne klice, kako navode podnositelji prigovora, ve¢ brasno u koje su ukljucene pSenicne
klice.

(17) Definicijom zastiCene oznake izvornosti ne zahtijeva se da proizvod bude proizveden postupkom koji je
specifian za odredeno zemljopisno podrugje. Stoga se u tom pogledu prerada Zita mljevenjem kako bi se dobilo
brasno i skladiStenje brasna u mlinu ne mogu osporiti. Ti su postupci opisani u specifikaciji proizvoda zato §to je
proizvodace potrebno obavijestiti o konkretnim detaljima tih procesa. U svakom sluaju, u ovom specifiécnom
predmetu postupak mljevenja specifi¢an je zato $to doprinosi jednom od glavnih svojstava zavr$nog proizvoda,
omogucavanjem zadrzavanja izvornih klica pSenice u brasnu.

(18) Pravilom o mijeSanju sorti p3enice kako bi se dobila odgovaraju¢a mjesavina za proizvodnju kruha ,Pane
Toscano” ne osporava se vaznost podrijetla pSenice. Naprotiv, to se pravilo moZe smatrati potvrdom (injenice da
same sorte nisu relevantne. Osim toga, znanje o mijeSanju sorti moze se smatrati [judskim ¢imbenikom koji je
dio zemljopisnog okruZenja.

(19) Ne postoji proturjecnost u tocki 5.2. jedinstvenog dokumenta: izraz ,koje su posljedica upotrebe mjesavine
brasna s niskim udjelima glutena” treba tumaciti kao ,koje su posljedica upotrebe mjesavine sorti psenice”, kao
§to se moze jasno zakljuditi iz ¢itanja jedinstvenog dokumenta zajedno sa specifikacijama proizvoda, te posebno
tocke 5.1. specifikacije proizvoda.

(20)  Nije to¢no da su umijece i znanje pekara ,najvazniji” element poveznice. Zapravo je rije¢ o pogresci u prijevodu
engleske verzije jedinstvenog dokumenta. U jedinstvenom dokumentu navedeno je da je u kontekstu u kojem
uzajamno djeluju razliciti elementi umijece pekara od presudne vaznosti. Ne moZe se osporiti da je velika vaznost
ljudskog ¢imbenika kao sastavnog dijela povezanosti izmedu svojstava proizvoda koji nosi zastiCenu oznaku
izvornosti i njegova odredenog zemljopisnog podrugja u skladu s ¢lankom 5. Uredbe (EU) br. 1151/2012.

(21)  Neutemeljena je tvrdnja da se predloZeni naziv ,Pane Toscano” obi¢no koristi u cijeloj Toskani za nekoliko vrsta
kruha koji se vjerojatno ne proizvode na nacin opisan u zahtjevu. Registracija naziva nije sprijecena ¢injenicom
da se naziv za koji se podnosi zahtjev za registraciju koristi u vezi s proizvodima za koje ne vrijede pravila
ukljucena u predlozenu specifikaciju proizvoda. Svrha registracije zakonito moze biti uskladivanje nacina
proizvodnje proizvoda koji se stavljaju na trziste pod odredenim nazivom. Tvrdnja da je u Italiji naziv ,Pane
Toscano” sinonim za kruh bez soli nije potkrijepljena nikakvim dokazima. Osim toga, treba napomenuti da nije
podnesen prigovor na registraciju naziva ,Pane Toscano” kao zastiene oznake izvornosti tijekom nacionalnog
postupka prigovora.

(22)  Potreba za pravilima o podrijetlu sjemena nije dovoljno obrazloZena. Zakljuéci o utjecaju temperatura na karakte-
ristike pSenice koja se uzgaja u Toskani rezultat su studije utjecaja klime temeljene na statistickim podatcima
prikupljanima u razdoblju od 29 godina. Podnositelji prigovora nisu ponudili pozitivne dokaze kojima bi mogli
opovrgnuti studiju.

(23) Na temelju prethodno navedenoga naziv ,Pane Toscano” potrebno je upisati u registar zastiCenih oznaka
izvornosti i zastiCenih oznaka zemljopisnog podrijetla.

(24)  Mjere predvidene ovom Uredbom u skladu su s miljenjem Odbora za politiku kakvoée poljoprivrednih
proizvoda,
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DONIJELA JE OVU UREDBU:

Clanak 1.
Naziv ,Pane Toscano” (ZOI) upisuje se u registar.

Naziv iz prvog stavka odnosi se na proizvod iz razreda 2.3. Kruh, tjestenina, koladi, slastice, keksi i drugi pekarski
proizvodi iz Priloga XI. Provedbenoj uredbi Komisije (EU) br. 668/2014 (!).

Clanak 2.

Ova Uredba stupa na snagu dvadesetog dana od dana objave u Sluzbenom listu Europske unije.

Ova je Uredba u cijelosti obvezujuca i izravno se primjenjuje u svim drzavama ¢lanicama.

Sastavljeno u Bruxellesu 1. ozujka 2016.

Za Komisiju
Predsjednik
Jean-Claude JUNCKER

(") Provedbena uredba Komisije (EU) br. 668/2014 od 13. lipnja 2014. o utvrdivanju pravila za primjenu Uredbe (EU) br. 1151/2012
Europskog parlamenta i Vijeca o sustavima kvalitete za poljoprivredne i prehrambene proizvode (SLL 179, 19.6.2014., str. 36.).
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