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(Tiedonannot)

EUROOPAN UNIONIN TOIMIELINTEN, ELINTEN, TOIMISTOJEN JA
VIRASTOJEN TIEDONANNOT

EUROOPAN KOMISSIO

Ilmoitetun keskittymin vastustamatta jittiminen

(Asia M.10068 — Brookfield/Mansa/Polenergia)

(ETA:n kannalta merkityksellinen teksti)

(2021/C 14/01)

Komissio péitti 5. tammikuuta 2021 olla vastustamatta edelld mainittua keskittymad ja todeta sen sisimarkkinoille
soveltuvaksi. Pddtds perustuu neuvoston asetuksen (EY) N:o 139/2004 (') 6 artiklan 1 kohdan b alakohtaan. Pditoksen
koko teksti on saatavissa ainoastaan englanniksi, ja se julkistetaan sen jilkeen kun siitd on poistettu mahdolliset

liikesalaisuudet. P4dtds on saatavilla

— komission kilpailun padosaston verkkosivuilla (http://ec.ecuropa.eu/competition/mergers/cases|); sivuilla on monenlaisia
hakukeinoja sulautumapditosten 16ytdmiseksi, muun muassa yritys-, asianumero-, paivimairia- ja alakohtaiset

hakemistot,

— sihkoisessd muodossa EUR-Lex-sivustolta  (http://eur-lex.curopa.eu/homepage.html?locale=fi) asiakirjanumerolla

32021M10068. EUR-Lex on Euroopan unionin oikeuden online-tietokanta.

() EUVLL 24,29.1.2004,s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=fi
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IV

(Tiedotteet)

EUROOPAN UNIONIN TOIMIELINTEN, ELINTEN, TOIMISTOJEN JA
VIRASTOJEN TIEDOTTEET

EUROOPAN KOMISSIO

Euron kurssi (')

12. tammikuuta 2021

(2021/C 14/02)

1 euro =
Rahayksikko Kurssi Rahayksikko Kurssi
uUsD Yhdysvaltain dollaria 1,2161 CAD  Kanadan dollaria 1,5510
JPY Japanin jenia 126,74 HKD  Hongkongin dollaria 9,4314
DKK Tanskan kruunua 74385 NZD  Uuden-Seelannin dollaria 1,6940
GBP Englannin puntaa 089440 | SGD  Singaporen dollaria 1,6146
SEK Ruotsin kruunua 10.0878 KRW  Eteli-Korean wonia 1336,38
CHE Sveitsin frangia 10812 ZAR  Etelid-Afrikan randia 18,7269
CNY Kiinan juan renminbid 7,8576
ISK Islannin kruunua 156,20
HRK Kroatian kunaa 7,5805
NOK Norjan kruunua 10,3765
IDR Indonesian rupiaa 17 201,73
BGN Bulgarian levid 1,9558
MYR  Malesian ringgitid 4,9343
CZK Tsekin korunaa 26,190 o
PHP Filippiinien pesoa 58,434
HUF karin forintti 66
U Unkarin forinttia 339, RUB  Vendjin ruplaa 90,0537
PLN Puolan zlotya 4,5248 THB  Thaimaan bahtia 36,641
RON Romanian leuta 48713 BRL Brasilian realia 6,6592
TRY Turkin liiraa 9,1050 | MXN  Meksikon pesoa 24,3010
AUD Australian dollaria 1,5742 INR Intian rupiaa 89,0915

(") Lahde: Euroopan keskuspankin ilmoittama viitekurssi.
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(llmoitukset)

MUUT SAADOKSET

EUROOPAN KOMISSIO

Tislattujen alkoholijuomien miiritelmistd, kuvauksesta, esittelysti, merkinnéistd ja maantieteellisten
merkint6jen suojaamisesta seki neuvoston asetuksen (ETY) N:o 1576/89 kumoamisesta annetun
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 110/2008 17 artiklan 6 kohdassa tarkoitettu
hakemuksen julkaiseminen

(2021/C 14/03)

Tamad julkaiseminen antaa oikeuden vastustaa hakemusta Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU) 2019/787 (!)
27 artiklassa tarkoitetulla tavalla.

TEKNISEN ASIAKIRJAN TARKEIMMAT TIEDOT
"NAGYKUNSAGI SZILVAPALINKA”
Tiedostonumero: PGI-HU-02232 - 14.10.2016

1. Rekisterditivi maantieteellinen merkinti

"Nagykunsagi szilvapdlinka”

2. Tislatun alkoholijuoman luokka

Hedelmista tislattu vikeva alkoholijuoma (asetuksen (EY) N:o 110/2008 liitteessd II oleva luokka 9).

3. Tislatun alkoholijuoman kuvaus
3.1 Fysikaaliset, kemialliset ja aistinvaraiset ominaisuudet

Kemialliset ja fysikaaliset ominaisuudet:

"Nagykunsdgi szilvapdlinkan” alkoholipitoisuus on vihintddn 40 tilavuusprosenttia, suurin sallittu
metanolipitoisuus on 1200 g/hl:ssa alkoholia, jonka tilavuusprosentti on 100, ja haihtuvien aineiden pitoisuus
vihintddn 200 g/hl:ssa alkoholia, jonka tilavuusprosentti on 100.

Aistinvaraiset ominaisuudet:

"Nagykunsdgi szilvapdlinka”: Viriltddn kirkasta. Pdlinkalla on puhdas, hienovaraisen aromaattinen luumuinen
tuoksu, jossa on hienoista mausteisuutta kukkaisten vivahteiden lisdksi. Luumun vivahteiden lisdksi sille on
luonteenomaista mausteinen maku, jossa on aavistus happamuutta ja hienoisia hdivihdyksid marsipaanista ja
hillosta.

"Nagykunsdgi szilvapdlinka”, "érlelt” (kypsytetty): Viri kirkas, vaihtelee syvin oljenkeltaisesta kullankeltaiseen.
Aromi on voimakkaan luumuinen, hedelmiinen ja mausteinen. Mausteisuutta aiheuttavat hdivihdykset vaniljaa,
neilikkaa ja kanelia. Voimakkaiden luumun ja hedelmien vivahteiden lisiksi maussa on selvisti aistittavissa
makeita mausteita. Silkkimaistd, pyoredd rakennetta tdydentavit marsipaanin ja hillon haivihdykset.

() EUVLL130,17.5.2019,s. 1.
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5.1

5.2
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"Nagykunsdgi szilvapélinka”, "gytimolcsagyon érlelt” tai "dgyas” (kypsytetty hedelmépedilld): Vari kirkas, vaihtelee
syvan oljenkeltaisesta kullankeltaiseen. Aromi on voimakkaan luumuinen, hedelmdinen ja mausteinen. Hieman
savuinen aromi, ja makuvivahteita hallitsevat hedelmipedille tyypillinen hillon ja marsipaanin pehmes,
tayteldinen ja silkkimdinen rakenne.

Erityisominaisuudet (verrattuna saman luokan tislattuihin alkoholijuomiin)

"Nagykunsagi szilvapdlinka” valmistetaan luumuhedelmistd, joita viljelldidn kohdassa 4 lueteltujen paikkojen
hallinnollisten rajojen sisipuolella, ja se on myds maskitty, tislattu ja kypsytetty samalla alueella. "Nagykunsdgi
szilvapélinka” koostuu vahintddn 40-prosenttisesti Voros- ja/tai Besztercei-luumujen ja niiden kloonien tisleistd,
mikd antaa sille sen hedelmin korkeasta sokeripitoisuudesta johtuvat marsipaanin ja hillon makuvivahteet.
Besztercei- ja Voros-luumut ovat valtion hyviksymii lajikkeita, jotka sisiltyvit kansalliseen lajikeluetteloon.

Maantieteellinen alue

"Nagykunsdgi szilvapdlinka” voidaan valmistaa luumuista, jotka ovat perdisin seuraavilta Tiszajoen itdpuolella
sijaitsevilta Jasz-Nagykun-Szolnokin ld4nin kuntien hallintoalueilta, joilla myds tislaamot sijaitsevat:

Tiszafiired, Tiszasz6l6s, Tiszaigar, Tiszaderzs, Tisszadrs, Abddszalok, Tiszaszentimre, Nagyivan, Tiszabura,
Tomajmonostora, Kunmadaras, Tiszaroff, Tiszagyenda, Kunhegyes, Berekfiirds, Tiszab8, Karcag, Fegyvernek,
Kenderes, Kistjszallds, Tiszapiispoki, Orményes, Szolnok, Szajol, Térokszentmiklés, Tirkeve, Tiszatenyd,
Kuncsorba, Rakoczifalva, Rakoczitjfalu, Kengyel, Kétpd, Martfl, Mez6hék, Mez6tir, Cibakhdza, Tiszafoldvir,
Mesterszéllds, Nagyrév, Ocsdd, Tiszainoka, Tiszakiirt, Cserkesz618, Kunszentmérton, Tiszasas, Csépa ja Szelevény.

Tislatun alkoholijuoman valmistusmenetelmi

”"Nagykunsagi szilvapdlinka” méskatdan, kdytetddn, tislataan, varastoidaan, kypsytetddn ja asetetaan hedelméapedille
ainoastaan maédritetylld alueella sijaitsevissa tislaamoissa, ja vain tilld alueella viljellyistd hedelmista.

Pélinkan pédasialliset tuotantovaiheet ovat seuraavat:
1. Hedelmien valinta ja hyviksyntd

2. Miskdys ja kdyminen

3. Tislaus

4. Varastointi, kypsytys

5. Pélinkan valmistus ja kisittely

Hedelmien valinta ja hyvaksyntd

Hedelmin pédasialliset fyysiset ominaisuudet ovat sen pieni, soikea muoto, tummansininen tai punertava,
sinertavan vihred kuori, keltainen tai kullankeltainen kiveton hedelmiliha ja mehukas, tasapainoinen hapanimeld
maku. Pédlinka valmistetaan sopivan kypsistd (kypsistd tai ylikypsistd, kuiva-ainepitoisuus vahintddn 15
prosenttia) hyvilaatuisista tai erittdin hyvalaatuisista hedelmistd. Hedelmin keskiméédrdisen sokeripitoisuuden on
oltava 15-16 prosenttia. Hedelmien madrillinen hyviksyntd tapahtuu painon mukaan. Hyviksyntimenettelyssd
hedelmien laatu arvioidaan pistokokein. Aistinvarainen arviointi (esim. kypsyys, puhtaus, home, mit4, vaurio tai
ruhje) ja kuiva-ainepitoisuuden arviointi muodostavat perustan laadunvalvonnalle ja hyviksynnille
(sokeripitoisuuden ja pH-arvon mittaus). Hedelmien mukana on oltava niiden alkuperdn todistavat asiakirjat.
Perusvaatimuksena on, ettd hedelmissi ei ole pilaantumista aiheuttavia vikoja eikd vieraita aineita.

Miskdys ja kdyminen

Luumusta poistetaan kivi kivenpoistajalla. Mdski pumpataan kiymistankkeihin méskipumpulla. Thanteellinen pH-
arvo on 2,8-3,5.

Thanteellinen aromi ja alkoholipitoisuus saavutetaan, kun limpétilaa seurataan ja se pidetddn vakiotasolla (18-22 °
(). Kdymisen ihanteellinen kesto on 10-14 pdivad riippuen kiytettyjen hedelmien laadusta.
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Kdynyt miski on tislattava mahdollisimman pian tai perusolosuhteet asianmukaiselle varastoinnille on
varmistettava siihen asti, kunnes tislaus voidaan aloittaa.

53 Tislaus

"Nagykunsdgi szilvapédlinkaa” voidaan valmistaa tislauslaitteilla, jotka sopivat kaksinkertaiseen jakotislaus-
prosessiin. Se puolestaan perustuu menetelmiin, joissa kdytetddn kuparista tislauspannua (tislaus, jalostus) tai
muuta teknistd ratkaisua, joka varmistaa vaaditun aistinvaraisen laadun.

5.4 Varastointi, kypsytys

5.4.1 Varastointi

"Nagykunsagi szilvapdlinkaa” on varastoitava niin pitkdin, etti siitd tulee tasapainoista.

54.2 Kypsyttaminen

NS

5.4.2.1 ”Nagykunsagi szilvapdlinka”, "érlelt” (kypsytetty):

Kypsytys tapahtuu huolellisesti valmistelluissa ja puhdistetuissa puutynnyreissd, milld varmistetaan pélinkan
tasapainoinen maku ja aromi. Jos ulkolimpétila on yli 25 °C, varastointitilan ilmaa on kostutettava vesisuihkulla
vihintdan kerran viikossa.

"Nagykunsdgi szilvapdlinkaa” kypsytetddn vihintddn kolme kuukautta enintddn 1000 litran puutynnyreissd tai
vdhintddn vuosi yli 1 000 litran puutynnyreissa.

»

5.4.2.2. "Nagykunsdgi szilvapdlinka”, "gyiimolcsdgyon érlelt” tai "dgyas” [kypsytetty hedelmépedilld]:

Kun "Nagykunsdgi szilvapalinka” on "gyiimolcsagyon érlelt” tai "dgyas” (kypsytetty hedelmapedilld), lisitddn
kypsytyksen ajaksi 100:aa pdlinkalitraa kohti vahintddn 10 kg kypsid hedelmid tai vdhintddn 5 kg kuivattuja
hedelmid, jotka ovat samaa lajia kuin pélinka ja perdisin kohdassa 4 madiritellyltd maantieteelliseltd alueelta.
Kypsytysprosessi, jossa lisitddn edelld mainitulla maantieteelliselld alueella viljeltyja hedelmid, kestdd vahintddn
kolme kuukautta. Kypsytysprosessi on dokumentoitava niin, ettd se voidaan todentaa paikan paalla.

5.5 Pdlinkan valmistus ja kdsittely

Pullotettuja tuotteita koskevien hyvin tiukkojen vaatimusten (+ 0,3 % tilavuusprosenttia tai + 1,5 %
tilavuusprosenttia palinkassa, joka on kypsytetty hedelmipedilld) mukaan varastoidun ja kypsytetyn tisleen
alkoholipitoisuus on mukautettava kulutukseen soveltuvalle tasolle lisddmalld sithen juomavettd. Vesi voi olla
tislattua, se voi olla vettd, josta on poistettu suola tai puhdistettu mineraalit, tai se voi olla pehmennettya vetta.

Kypsytetty pélinka voidaan viilentdd tai suodattaa. Tuotteen suodattamiseksi ja mahdollisten raskasmetallien
poistamiseksi voidaan tarvittaessa tehda kasittely, jossa kdytetddn asianmukaisia teknisid apumateriaaleja. Sen
jalkeen pdlinka voidaan pullottaa.

Kun on saavutettu asianmukainen alkoholipitoisuus, pdlinka voidaan kaataa pestyihin pulloihin, jotka suljetaan
elintarvikepakkauksille asetetut vaatimukset tayttavilld sinetoidyilld alumiinisilla kierrekapseleilla tai -korkeilla.
Pullot voivat olla lasisia tai keraamisia.

Suurin sallittu pakkauskoko on 2 litraa. Sitd suuremmat mairdt voidaan pakata vain lahjaksi tarkoitettuina
yksittdisind ndytteind. Sinetdity tuote voidaan asettaa my0s lahjapakkaukseen.

6. Yhteys maantieteelliseen ympiristoon tai alkuperiin

6.1 Yhteydet maantieteelliseen alueeseen tai alkuperidn vahvistavat tiedot

Tuotteen "Nagykunsdgi szilvapdlinka” ja maantieteellisen alueen vilinen yhteys perustuu tuotteen laatuun ja
maineeseen.
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Nagykunsdgin lahes tasaista maisemaa rikkovat vain kunhalom-kummut seké joet ja niiden sivujoet. Alueen
ddrimmdisen kuiva, lossipitoinen ja hiekkainen mutta humuspitoinen maaperd sopii hyvin hedelmien viljelyyn.
Aurinko paistaa yli 2 350 tuntia vuodessa, ja vuoden keskilimpoétila on 12 °C. Kesilld keskilimpétila on
korkeampi kuin koko maan keskiarvo.

Yksi tyypillinen tilld alueella viljeltdvd hedelmd on luumu, jota viljellddn hedelmétarhoissa koko alueella ja jonka
viljelylld on vakiintuneet perinteet. Luumuja viljellddn hedelméapuutarhoissa ja viininviljelyalueilla. Jokien ja niiden
sivujokien rannoilla maaperd on luumujen viljelylle riittdvin kosteaa, koska pohjaveden pinta on niin korkealla.

Luumuilla kiytavalla kaupalla sekd niiden viljelylld ja kéytolld on historialliset perinteet Nagykunsagin alueella, ja
erityisen suosittuja ovat Besztercei- ja Vords-luumut.

Tislatun alkoholijuoman erityisominaisuudet, jotka johtuvat maantieteellisestd alueesta

Paikallisesti viljellyt luumut ovat yksi perinteisen palinkan tislaukseen alueella eniten kdytetyistd raaka-aineista.
"Nagykunsagi szilvapdlinka” koostuu vihintddn 40-prosenttisesti Voros- jaftai Besztercei-luumujen ja niiden
kloonien tisleistd. Besztercei- ja VOros-luumut ovat valtion hyviksymid lajikkeita, jotka sisdltyvit kansalliseen
lajikeluetteloon.

Nagykunsdgin alueen ilmasto ja suuri maira auringonvaloa tuottavat erityisen maukkaita ja aromaattisia luumuja,
joiden sokeripitoisuus on suuri. Vahintddn 40-prosenttisesti Voros- ja/tai Besztercei-luumuista ja niiden klooneista
koostuvien tisleiden suuri sokeripitoisuus antavat tuotteelle sen marsipaanin ja hillon makuvivahteet.

Vuodesta 2008 lihtien vuosittain jirjestetty Nagykunsdg Palinka -festivaali houkuttelee suuren méidrin kavijoita ja
on auttanut kasvattamaan "Nagykunsdgi szilvapdlinkan” suosiota. Tuote tunnetaan ja sitd arvostetaan myos
kansainvalisesti, ja sitd viedd4dn moniin eri maihin Romaniasta Kanadaan.

"Nagykunsdgi szilvapédlinka” esiteltiin 11. marraskuuta 2016 maatalousministerion jirjestimilli kolmansilla
palinkan maistelupéivilld virkamiehille ja lehdistolle (https://2015-2019.kormany.hu/hu/foldmuvelesugyi-
miniszterium/hirek/eredetvedett-lehet-a-nagykunsagi-szilva-es-birspalinka).

Vuonna 2017 "Nagykunsdgi szilvapédlinka” esiteltiin kaupan alan ammattilaisille, tuottajille ja kuluttajille 78.
kansallisten maatalous- ja elintarviketeollisuusmessujen (OMEK) yhteydessd jdrjestetyssid konferenssissa, jonka
aiheena oli "15 vuotta alkuperiisen pélinkan suojelua”.

”"Nagykunsagi szilvapélinka” esiteltiin myos Berlin Internationale Griine Woche- ja Bucharest Indagra -messuilla
vuonna 2017.

”"Nagykunsdgi szilvapdlinkan” laadusta todistavat myds sen seuraavat eri kilpailuissa voittamat palkinnot:

— Pélinkan ja vikevien viinojen kilpailu "Brillante” — Gyula 2018, pronssimitali

— 2017 Palécin viides alueellinen palinkan vikevien viinojen kilpailu, pronssimitali

— Pilinkan ja vikevien viinojen kilpailu Brillante — Gyula 2017, pronssimitali

— 2013 Vasin ld4nin neljis julkinen pélinkan ja vikevien viinojen kilpailu, kultamitali

— Unkarilaisten tuotteiden Grand Prix 2012

— 2012 Vasin lddnin kolmas julkinen pélinkan ja vikevien viinojen kilpailu, kultamitali

— 2009 Unkarin seitsemdstoista kansallinen palinkan ja kansainvilinen vikevien viinojen kilpailu, hopeamitali

— 2008 Unkarin kuudestoista kansallinen pdlinkan ja kansainvilinen vikevien viinojen kilpailu — Gyula,
hopeamitali

— 2008 Unkarin kuudestoista kansallinen palinkan ja kansainvilinen vikevien viinojen kilpailu — Gyula, voittaja

— 2000 Ensimmidiset tislauspannufestivaalit, Gyula, pronssimitali

Euroopan unionin tai kansalliset ja alueelliset sdinnokset
— Laki XI, 1997, tavaramerkkien ja maantieteellisten merkintojen suojasta.

— Laki LXXIIL, 2008, palinkasta, viinirypalepélinkasta ja kansallisesta palinkaneuvostosta.


https://2015-2019.kormany.hu/hu/foldmuvelesugyi-miniszterium/hirek/eredetvedett-lehet-a-nagykunsagi-szilva-es-birspalinka
https://2015-2019.kormany.hu/hu/foldmuvelesugyi-miniszterium/hirek/eredetvedett-lehet-a-nagykunsagi-szilva-es-birspalinka
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8.2

10.

— Hallituksen asetus N:o 158/2009, annettu 30. heindkuuta 2009, maataloustuotteiden ja elintarvikkeiden
maantieteellisten merkintdjen suojaamista koskevien yksityiskohtaisten sddnnosten antamisesta ja tuotteiden
tarkastamisesta.

— Hallituksen asetus N:o 22/2012, annettu 29. helmikuuta 2012, kansallisesta elintarvikeketjun turvallisuudesta
vastaavasta virastosta.

— Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 110/2008, annettu 15 pdivind tammikuuta 2008,
tislattujen alkoholijuomien mairitelmistd, kuvauksesta, esittelystd, merkinnoistd ja maantieteellisten
merkintdjen suojaamisesta sekd neuvoston asetuksen (ETY) N:o 1576/89 kumoamisesta.

— Komission tdytintdonpanoasetus (EU) N:o 716/2013, annettu 25 piivind heindkuuta 2013, tislattujen
alkoholijuomien madritelmistd, kuvauksesta, esittelystd, merkinnoistd ja maantieteellisten merkintojen
suojaamisesta annetun Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 110/2008 soveltamis-
saannoista.

Hakija

Jésenvaltio, kolmas maa tai oikeushenkilé/luonnollinen henkilg

Nimi: Szicsek Palinkaf6zde Korlatolt FelelGsségti Tarsasdg (Szicsek Pélinka Distillery Ltd)

Taydellinen osoite (katuosoite, postinumero, paikkakunta, maa)

Osoite: Okincsem III. keresztit 10-14, 5461 Tiszafoldvar, Unkari

Tdydennys maantieteelliseen merkintiin
Taydennys on ilmoitettava erillddn nimesta.
Taydennys: "Erlelt” (kypsytetty)

Nimeen "Nagykunsdgi szilvapdlinka” voidaan lisitd ilmaisu “érlelt” (kypsytetty), jos se on kypsytetty kohdassa
5.4.2.1 kuvatulla tavalla.

Taydennys: "Gyiimolcsagyon érlelt” tai "Agyas” (kypsytetty hedelmapedilld)

Nimeen “Nagykunsagi szilvapalinka” voidaan lisiti ilmaus "Gyiimélcsagyon érlelt” tai "Agyas” (kypsytetty
hedelmapedilld), jos se on kypsytetty kohdassa 5.4.2.2 kuvatulla tavalla.

Erityiset merkintisddnnot
Pakkauksessa on oltava seuraavat tiedot ja merkinnat:

“foldrajzi drujelz8” (maantieteellinen merkintd) (erillddn nimestd)
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