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I
(Tiedonannot)

EUROOPAN UNIONIN TOIMIELINTEN, ELINTEN, TOIMISTOJEN JA
VIRASTOJEN TIEDONANNOT

EUROOPAN KOMISSIO

Ilmoitetun keskittymin vastustamatta jittiminen

(Asia M.9908 - Bonduelle | Unibel | Sparkling Partners | Végéhub | Yumi)

(ETA:n kannalta merkityksellinen teksti)

(2020/C 307/01)

Komissio pddtti 11. syyskuuta 2020 olla vastustamatta edelldi mainittua keskittymad ja todeta sen sisimarkkinoille
soveltuvaksi. P4dtds perustuu neuvoston asetuksen (EY) N:o 139/2004 (') 6 artiklan 1 kohdan b alakohtaan. Pditoksen
koko teksti on saatavilla vain ranskaksi ja se julkistetaan sen jilkeen kun siitd on poistettu mahdolliset liikesalaisuudet.

Pditos on saatavilla:

— komission kilpailun padosaston verkkosivuilla (http://ec.ecuropa.eu/competition/mergers/cases|); sivuilla on monenlaisia
hakukeinoja sulautumapditosten 16ytdmiseksi, muun muassa yritys-, asianumero-, paivimairia- ja alakohtaiset

hakemistot;

— sihkoisessd muodossa EUR-Lex-sivustolta  (http://eur-lex.curopa.eu/homepage.html?locale=fi) asiakirjanumerolla

32020M9908. EUR-Lex on Euroopan unionin oikeuden online-tietokanta.

() EUVLL 24,29.1.2004,s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=fi
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IV

(Tiedotteet)

EUROOPAN UNIONIN TOIMIELINTEN, ELINTEN, TOIMISTOJEN JA
VIRASTOJEN TIEDOTTEET

EUROOPAN KOMISSIO

Euron kurssi (')

15. syyskuuta 2020

(2020/C 307/02)

1 euro =
Rahayksikko Kurssi Rahayksikko Kurssi
UsD Yhdysvaltain dollaria 1,1892 CAD  Kanadan dollaria 1,5634
JPY Japanin jenii 125,39 HKD  Hongkongin dollaria 9,2164
DKK Tanskan kruunua 7 4396 NZD  Uuden-Seelannin dollaria 1,7675
GBP Englannin puntaa 0,92095 | SGD  Singaporen dollaria 1,6163
SEK Ruotsin kruunua 10,4040 KRW  Eteld-Korean wonia 1400,73
o ) ZAR  FEteli-Afrikan randia 19,5669
CHF Sveitsin frangia 1,0768
CNY Kiinan juan renminbid 8,0526
ISK Islannin kruunua 160,60
HRK  Kroatian kunaa 7,5375
NOK Norjan kruunua 10,6963
IDR Indonesian rupiaa 17 653,67
BGN Bulgarian levid 1,9558
MYR  Malesian ringgitid 49120
CZK Tsekin korunaa 26,827 .
PHP Filippiinien pesoa 57,509
HUF Unkarin forinttia 357,68 RUB  Venajin ruplaa 89.1013
PLN Puolan zlotya 44461 | THR  Thaimaan bahtia 37,079
RON  Romanian leuta 48578 | BRI Brasilian realia 6,2272
TRY Turkin liiraa 89023 | MXN  Meksikon pesoa 24,9307
AUD Australian dollaria 1,6219 INR Intian rupiaa 87,5205

(") Lahde: Euroopan keskuspankin ilmoittama viitekurssi.
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JASENVALTIOIDEN TIEDOTTEET

Tiedot, jotka jisenvaltiot ovat toimittaneet kalastuksen kieltimisestd
(2020/C 307/03)
Unionin valvontajirjestelmistd, jonka tarkoituksena on varmistaa yhteisen kalastuspolitiikan sddntojen noudattaminen,

20 pdiviand marraskuuta 2009 annetun neuvoston asetuksen (EY) N:o 1224/2009 (') 35 artiklan 3 kohdan mukaisesti on
tehty pddtos seuraavassa taulukossa madritellyn kalastuksen kieltdmisesta:

Kalastuksen lopettamisen paivimaari ja kel- 14.8.2020

lonaika

Kesto 14.8.2020-31.12.2020

Jasenvaltio Portugali

Kalakanta tai kalakantaryhmai SWO/ASO5N ja erityisedellytykselli SWO[*ANO5N
Laji Miekkakala (Xiphias gladius)

Alue Atlantin valtameri linjan 5° N eteldpuolella
Kalastusalustyyppi/-tyypit —

Viitenumero 10/TQ123

() EUVLL 343,22.12.2009,s. 1.
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v

(llmoitukset)

MUUT SAADOKSET

EUROOPAN KOMISSIO

Erdin viinialan nimityksen tuote-eritelmin vakiomuutoksen hyviksymisti koskevan tiedonannon
julkaiseminen komission delegoidun asetuksen (EU) 2019/33 17 artiklan 2 ja 3 kohdan mukaisesti

(2020/C 307/04)

Tama tiedonanto julkaistaan komission delegoidun asetuksen (EU) 2019/33 (!) 17 artiklan 5 kohdan mukaisesti.

ILMOITUS VAKIOMUUTOKSESTA YHTENAISEEN ASIAKIRJAAN
"NAVARRA”
PDO-ES-A0127-AM02
Tiedonannon pdivimairi: 9.6.2020

HYVAKSYTYN MUUTOKSEN KUVAUS JA PERUSTELUT

Tdssd asiakirjassa kuvattuja muutoksia ei pidetd komission delegoidun asetuksen (EU) 2019/33 14 artiklan 1 kohdassa
tarkoitettuina unionin muutoksina seuraavista syistd: muutoksilla ei muuteta suojatun alkuperdnimityksen nimed, kyseessi
ei ole asetuksen (EU) N:o 1308/2013 liitteessd VII olevassa II osassa tarkoitettu rypaletuotteiden luokan muutos, poisto tai
lisdys, muutokset eivit ole sellaisia, ettd ne voisivat mitdt6idd asetuksen (EU) N:o 1308/2013 93 artiklan 1 kohdan a
alakohdan i alakohdassa tai b alakohdan i alakohdassa tarkoitetun yhteyden, eivitkd ne tuo mukanaan lisdd rajoituksia
kyseisen tuotteen kaupan pitdmiseen.

Yleisesti ottaen hyviksytyt muutokset ovat perusteltuja siksi, ettd niiden my6td voidaan ottaa huomioon tuottajien tarpeet,
jotka ovat muuttuneet tekniikoiden ja tieteen kehittyessd. Lisiksi Navarra-alkuperdnimityksen piiriin kuuluvien viinien
kulutus-, tuotanto- ja markkinointitavat ovat muuttuneet.

1. Vikevin viinin valmistukseen vaadittavat lajikkeet (eritelmin 2.a.d kohta)

Eritelmin nykyisen version mukaan vihintdin 85 prosenttia vikevien viinien valmistukseen kaytettdvistd rypaleistd on
oltava lajiketta Moscatel de Grano Menudo (pienirypileinen muskat) Tétd vaatimusta on muutettu siten, ettd timéin
lajikkeen rinnalle on lisdtty myos Garnacha Blanca (valkoinen Garnacha) ja Garnacha Tinta (punainen Garnacha).

Vakevid viinid on valmistettu Navarran alueella kautta aikojen. Sen valmistus on epdilyksettd roomalaisten jalkeensa
jattimdd perintod, joka on levinnyt laajemmalle osana Vilimeren kulttuuria, johon myés roomalainen kulttuuri
kuuluu. Vikevilld viineilld - tai rannikkoviineilld, kuten niitd muilla alueilla kutsutaan — on ollut sijansa kaikkien
Vilimeren alueen viininviljelymaiden historiassa.

Namd viinit on perinteisesti valmistettu valkoisista tai punaisista rypileistd ja useimmiten lajikkeista, joita on viljelty

tdlld mantereella jo vuosisatojen ajan. Tallaisista lajikkeista yleisesti tunnettuja ovat esimerkiksi Moscatel, Malvasia ja
Garnacha.

() EUVLLY, 11.1.2019, s. 2.
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Navarra-alkuperdnimityksen sédintelyneuvoston antamat nimitystd koskevat ensimmdiset sddnnot hyvaksyttiin
maatalousministerién 5. huhtikuuta 1967 antamalla médraykselld, jonka 5 pykaldssd todetaan, ettd mistelle-viinit
valmistetaan Moscatel- tai Garnacha-lajikkeen rypileistd. Termilld "mistelle” tarkoitetaan tiettyja vikevid viinejd, joiden
valmistuksessa rypdlemehu on toisinaan osittain kiynyt ennen kuin se vikevoidddn alkoholilla. Tdma on yleisin
vikevien viinien tyyppi, jota on perinteisesti valmistettu useilla alueilla.

Vikevid viinejd ei mainittu vuonna 1975 hyviksytyissd sddnnoissd. Navarran alueen viininviljely- ja enologiakeskus
(Estacion De Viticultura Y Enologia De Navarra, EVENA) teki 1990-luvulla kovasti toiti sisallyttaikseen vakevit viinit
jalleen sdantoihin ja edistddkseen niitd, minkd seurauksena ne mainittiin jalleen vuosina 2003 ja 2005 hyviksytyissd
sddnnoissd, tosin silloinkin mainittiin vain Moscatel de Grano Menudo -lajike.

On myos erittdin merkillepantavaa, ettd vaikka vikevid viinejd saa nykyisen eritelmin mukaan valmistaa ainoastaan
Moscatel de Grano Menudo -lajikkeesta, viininviljelymenetelmii koskevassa osiossa sallitaan Garnacha-lajikkeesta
valmistetun tiivistetyn rypalemehun kaytto.

Piitos sallia punaisten vikevien viinien valmistus kotoperdisestd Garnacha-lajikkeesta pohjautuu tarpeeseen edistdd
kotoperiisid lajikkeita osana strategiaa, jolla pyritddn luomaan eroja tuotteiden vilille timédn pdivin markkinoilla,
joilla kilpailu on kovaa, mutta lisiksi timd padtos mahdollistaa kyseisen alkuperinimityksen kattamien viinien
valikoiman laajentamisen ja tdydentdmisen. Vaikka tdmédn viiniluokan markkinaosuus on melko pieni, tuotteet ovat
arvostettuja ja luovat osaltaan kuvaa korkealaatuisesta viinista.

2. Muutos aistinvaraisiin ominaisuuksiin (eritelmin 2.b kohta ja yhteniisen asiakirjan 4 kohta)

Navarra-alkuperdnimityksen kattamien viinien aistinvaraisia ominaisuuksia on tarpeen muuttaa siksi, ettd niilld
ominaisuuksilla on merkittivi rooli viininmaistelumenettelyissi ja osoitettaessa, ettd kaikki tuotetta tarjoavat toimijat
noudattavat eritelmissi asetettuja vaatimuksia.

Kaikki Navarra-alkuperdnimitykselld varustetut viinit on tarkastettava aistinvaraisten ominaisuuksien osalta jo
viininvalmistamossa. Viininvalmistamoiden on varmistettava, ettd kaikki markkinoille saatettavat viinierdt tayttdvit
tekniset vaatimukset. Tdmd pitdd sisdllddn fysikaalis-kemialliset ja aistinvaraiset tarkastukset. Aistinvaraiset
tarkastukset valmistaja suorittaa yleensd itse, ja niilli pyritddn ennen kaikkea varmistamaan, ettd tuotteen
aistinvaraiset ominaisuudet tdyttavit eritelmassd vahvistetut vaatimukset.

Siksi on erittdin tdrkedd, ettd ndmd ominaisuudet ovat mahdollisimman objektiivisia, jotta helpotetaan tarkastus-
prosessia.

Voimassa olevat aistinvaraisten ominaisuuksien kuvaukset ovat periisin eritelmin ensimmadisestd versiosta, jolloin
eritelmdn kohteen laajuutta ei vield tiedetty. Kuvauksiin sisiltyy tiettyjd vapaamuotoisia kirjallisia ilmaisuja
(esimerkiksi “"monitahoinen” tai “tyylikds”), jotka ovat tyypillisid viininmaisteluun liittyvissd erikoiskielessd mutta
jotka eivit ole lainkaan objektiivisia. Lisdksi tillaisia ilmaisuja on paljon, joten niiden ryhmittely laaja-alaisempien
otsikkojen (esimerkiksi kaikki puutynnyrissi kypsytetyt samanviriset viinit) mukaan helpottaa ty6td ja mahdollistaa
erityyppisten viinien tarkemman kuvailun.

Ehdotuksessa erilaisten viinityyppien maardd vihennetdén 12:sta seitseméin ja kuvailuja yksinkertaistetaan. Kuvailuja
on vertailtu sertifiointiin osallistuvan maistajapaneelin kanssa, jota valvoo Navarran maatalouselintarvikealan
innovaatioinstituutti (Instituto Navarro de Tecnologias e Infraestructuras Agroalimentarias, INTIA) ja joka vastaa
kaikkien sellaisten aistinvaraiseen tutkimukseen kuuluvien niytteiden tarkastuksista, joiden perusteella haetaan
sertifiointia Navarra-alkuperdnimityksen piiriin kuuluvaksi tuotteeksi tai haetaan sertifioinnille jatkoa.

Kuvaukset ovat nyt tarkempia ja mitattavia (esimerkiksi “melko tai erittdin happopitoinen” tai "melko pitka tai pitkd
jalkimaku”). Tiassd yhteydessi on keskitytty yleisimpiin ominaisuuksiin, jotka liittyvdt maantieteellistd aluetta
koskevaan yhteyteen ja syy-yhteyteen.

3. Viittaus vikevin viinin valmistuksessa kiytettiviin uusiin hyviksyttyihin lajikkeisiin (eritelmin 2.b kohta)

Edelliseen kohtaan tehdyn muutoksen mukaisesti tdssd osiossa olisi médritettdvd, ettd Garnacha Tinta- ja Garnacha
Blanca -lajikkeita voidaan kéyttda vikevien viinien valmistukseen.

4. Enimmdiistuotosten muutos (eritelmin 5 kohta ja yhteniisen asiakirjan 5.b kohta)

Valkoisten rypalelajikkeiden tuotanto on kasvanut 15 prosenttia edellisten kahdeksan vuoden aikana. Tamad johtuu
valkoviinien yhid kasvavasta kysynnastd, silld valkoviinien markkinat ovat edelleen kasvaneet tuona aikana. Tuotanto
pysyy korkeammalla tasolla seuraavien neljan kauden ajan.

Tuotantoa ei ole mahdollista lisatd jatkuvasti kysyntddn vastaamiseksi, koska rekisterdityd aluetta ei olla aikeissa
laajentaa istutuslupien rajoitusten takia, ja siksi on jarkevdd mukauttaa tuotosrajoja kysynnidn kasvun mukaisesti.
Uudet tuotosrajat eivit heikennd viinin laatua, minkd osoittaa se, ettd useiden muiden merkittavimmilld alkuperdnimi-
tyksilld varustettujen valkoviinien osalta enimmadistuotosraja on 10 000-12 000 kilogrammaa hehtaaria kohden.
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Punaisten lajikkeiden enimmadistuotokseen tehtivd muutos vastaa kymmentd prosenttia, milld varmistetaan, ettd
tuotokset eivit kasva niin paljon, ettd ne vaikuttaisivat rypileiden ja siten niistd valmistettavan viinin laatuun.

5. Yhteyden kuvauksen uudelleenmuotoilu siten, etti kuvaukseen sisillytetian uudet vikevien viinien
valmistukseen kiytettivit lajikkeet (eritelmin 7 kohta)

Vikevid viineji koskeva muutos edellyttdd vield, ettd uusien lajikkeiden kerrotaan olevan lajikkeita, joilla on
timantyyppisten viinien valmistukseen tarvittavia olennaisia ominaisuuksia. Syy-yhteyttd koskevaan kohtaan on
lisatty viittaus Garnacha-lajikkeeseen.

Moscatel-, Garnacha Tinta- ja Garnacha Blanca -lajikkeista valmistettujen vikevien viinien yleiset aistinvaraiset
ominaisuudet ovat hyvin samankaltaisia. Varieroa lukuun ottamatta kaikki ndma viinit ovat téyteldisid ja melko tai
erittdin ryhdikkaitd, ja niissd on selked kuivattujen rypaleiden tuoksu. Lisdksi on syytd mainita, ettd Garnacha Blanca-
ja Garnacha Tinta -lajikkeiden kuivattuja rypileitd on kdytetty Navarran alueella kautta aikojen.

6. Maantieteellisen alueen ja tuotteen ominaisuuksien syy-yhteyden uudelleenmuotoilu (eritelmin 7.c kohta ja
yhtendisen asiakirjan 8 kohta)

Kuten edelld selostetaan, Garnacha Blanca- ja Garnacha Tinta -lajikkeita on perinteisesti kdytetty vikevien viinien
valmistukseen.

Garnacha on Navarran alueen perinteinen punainen rypilelajike, ja vaikka se ei endd ole yleisin lajike alueen
historialliseen kehitykseen littyvistd syistd, se on edelleen toiseksi yleisimmin viljelty lajike ja sen osuus
viinikoynnosten viljelyalasta on yli 25 prosenttia.

Valmistettaessa vikevaa viinid tdsté lajikkeesta rypileiden annetaan usein kypsy ylikypsiksi niiden sokeripitoisuuden
kasvattamiseksi. Tama lajike soveltuu vakevin viinin valmistukseen, koska sen kasvukausi on pitki ja sen rypileet
kykenevit saavuttamaan suuren sokeripitoisuuden.

Garnacha Blanca ja Garnacha Tinta muodostavat perinteisten vikevien viinien perustan, ja ne voidaan luokitella
luontaisesti makeaksi viiniksi, joka on EU:n lainsddddnnossid suojeltu erityistermi ja jota valmistetaan useilla eri
alkuperanimityksilld muun muassa Ranskassa ja Italiassa.

7. Lainsdddintéviittausten piivittiminen (eritelmin 8.a kohta)

Viittaus 15. heindkuuta 2008 annettuun alueelliseen méaraykseen nro 376/2008 on poistettu, koska asiaa koskeva
sdannos on kumottu.

8. Siintelyneuvoston toimivallan rajaaminen (eritelmin 8 kohta)

Tekstissd on tarkennettu, ettd kaikki tuotantoalueella tapahtuvat rypalemehun, viinin, rypileiden sivutuotteiden seka
viininvalmistusprosessin sivutuotteiden toimitukset edellyttavit sddntelyneuvoston hyviksyntaa.

Eritelmédn edellisen version mukaan tdima kuului alkuperinimityksen valvontaelimen vastuulle, mutta valvontaelimen
toimivalta rajoittuu ainoastaan sertifiointiin liittyviin asioihin. Sidntelyneuvosto vastaa suojatun nimityksen kattaman
viinin toimitusten seurannasta ja hallinnollisista tarkastuksista, mikd muodostaa timin osion keskeisen asiasisallon.

Uudella sanamuodolla selvennetddn toimivaltaa, joka perustuu suoraan alueelliseen asetukseen nro 16/2005, jossa
sdddetddn, ettd sadntelyneuvoston tarkoituksena on muun muassa taata suojattujen tuotteiden alkupera.

9. Suojattujen viinien luokitteluun liittyvin viittauksen poistaminen (eritelmin 8.5 kohta)

Tuotteen nykyisessd sertifiointimenettelyssd, josta vastaa ISO/IEC 17065 -standardin mukaisesti akkreditoitu
organisaatio, viinid ei endd luokitella. Viinien luokittelu oli useiden vuosien ajan kdytintond menettelyssi, joka kuului
osana sddntelyneuvoston valvomaan ennakkotarkastusjirjestelmain.

Nykyisen omavalvontajirjestelmdn mukaisesti viininvalmistamot eivit luokittele viinejdin vaan hyviksyvit ne.
Sertifiointielin suorittaa aina lisitarkastuksia osana toimijoiden tarkastuksia.

Niin ollen tdmad kohta on poistettava.

10. Perinteisid termeji koskevaan lainsdddint66n liittyvien viittausten pdivittiminen (eritelmin 8.10 kohta)

Viittauksia lainsdddant6on, joka on muuttunut erilaisten EU:n asetusten julkaisemisen my6td, on pdivitettava.
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YHTENAINEN ASIAKIRJA

1. Tuotteen nimi

Navarra

2. Maantieteellisen merkinnin tyyppi
SAN - Suojattu alkuperdnimitys

3. Rypiletuotteiden luokat
1. Viini

3. Vikevi viini

4, Viini(e)n kuvaus

Valkoviini

Viinin viri vaihtelee vaaleankeltaisesta kullankeltaiseen, ja sen ulkonikd on selked ja kirkas. Tuoksu on melko
voimakas tai voimakas, siind ei ole vikoja, ja tuoksussa on hedelmadisid, kukkaisia ja/tai kasvimaisia vivahteita. Viinissd
on sopusointuinen suutuntuma, tasalaatuinen happoisuus, hedelmiinen jilkivaiheen aromi ja melko pitkd tai pitka
jalkimaku.

Jadnnossokeripitoisuuden ollessa enemman kuin 5 grammaa litraa kohden rikkidioksidipitoisuus on enintddn
300 grammaa litraa kohden.

Niiden analyyttisten raja-arvojen osalta, joita ei ole tdsmennetty, on noudatettava voimassa olevia EU:n sddnnoksid.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéin (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vihintéin (til-%) 10,5
Vahimmaishappopitoisuus (milliekvivalenttia/litra)
Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalent- | 12,5

tia/litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (mg/litra) 190

Puutynnyrissd kypsytetty valkoviini (tynnyrissd kaytetty, Crianza, Reserva ja Gran Reserva)

Viinin viri vaihtelee oljenkeltaisesta kullankeltaiseen, jossa on meripihkan vivahteita, ja sen ulkondko on selked ja
kirkas. Tuoksu on melko voimakas tai voimakas, siini ei ole vikoja, ja tuoksussa on puisia, mausteisia ja/tai paahteisia
vivahteita. Viinissd on sopusointuinen suutuntuma, tasalaatuinen happoisuus, puinen jilkivaiheen aromi ja melko
pitka tai pitka jalkimaku.

Jadnnossokeripitoisuuden ollessa enemmin kuin 5 grammaa litraa kohden rikkidioksidipitoisuus on enintddn
300 grammaa litraa kohden.

Niiden analyyttisten raja-arvojen osalta, joita ei ole tismennetty, on noudatettava voimassa olevia EU:n sddnnoksia.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintddn (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vihintédn (til-%) 10,5
Vihimmaishappopitoisuus (milliekvivalenttia/litra)
Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalent- | 15

tia/litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (mg/litra) 190

Botrytis-jalohometartunnan saaneista rypdleistd valmistettu valkoviini

Viinin viri vaihtelee vaaleankeltaisesta kullankeltaiseen, jossa on meripihkan vivahteita, ja sen ulkondko on selked ja
kirkas. Tuoksu on melko voimakas tai voimakas, siind ei ole vikoja, ja tuoksussa on hedelmadisid, kukkaisia ja/tai
kasvimaisia vivahteita. Viinissd on sopusointuinen suutuntuma, tasalaatuinen happoisuus, hedelmiinen jilkivaiheen
aromi ja melko pitkd tai pitkd jalkimaku.



C 307[8

Euroopan unionin virallinen lehti 16.9.2020

Haihtuvien happojen pitoisuus kasvaa 1:1ld meq/l kutakin 10 tilavuusprosentin ylittivdd luonnollisen todellisen
alkoholipitoisuuden astetta kohden.

Niiden analyyttisten raja-arvojen osalta, joita ei ole tdsmennetty, on noudatettava voimassa olevia EU:n sddnnoksia.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéin (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vihintédn (til-%) 10,5
Vahimmaishappopitoisuus (milliekvivalenttia/litra)
Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalent- | 13

tia/litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (mg/litra) 190

Roseeviini

Viinin véri taittuu vaaleanpunaiseen, ja sen ulkondko on selkei ja kirkas. Tuoksu on melko voimakas tai voimakas,
siind ei ole vikoja, ja tuoksu sisiltdd punaisten ja mustien hedelmien ja/tai kukkien aromeja. Viinissi on
sopusointuinen suutuntuma ja tasalaatuinen happoisuus, jilkivaiheen aromissa on havaittavissa punaisia ja mustia
hedelmid ja/tai makeita vivahteita, ja jalkimaku on melko pitka tai pitka.

Niiden analyyttisten raja-arvojen osalta, joita ei ole tdismennetty, on noudatettava voimassa olevia EU:n sddnnoksia.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéin (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vihintadn (til-%) 11
Vahimmaishappopitoisuus (milliekvivalenttia/litra)
Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalent- | 12,5

tia/litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (mg/litra) 190

Puutynnyrissd Rypsytetty roseeviini (tynnyrissd kdytetty, Reserva)

Viinin viri taittuu vaaleanpunaiseen, ja sen ulkoniké on selkei ja kirkas. Tuoksu on melko voimakas tai voimakas,
siind ei ole vikoja, ja tuoksussa on punaisten ja mustien hedelmien aromeja jaftai puisia aromeja. Viinissd on
sopusointuinen suutuntuma, tasalaatuinen happoisuus, puinen jalkivaiheen aromi ja melko pitka tai pitké jalkimaku.

Niiden analyyttisten raja-arvojen osalta, joita ei ole tismennetty, on noudatettava voimassa olevia EU:n sddnnoksia.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéin (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vihintédn (til-%) 11
Vahimmaishappopitoisuus (milliekvivalenttia/litra)
Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalent- | 15

tia/litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintdin (mg|litra) 190

Punaviini

Viinin véri vaihtelee violetista rubiininpunaiseen, ja sen ulkoniko on lapindkyvi ja kirkas. Tuoksu on melko voimakas
tai voimakas, siind ei ole vikoja, ja tuoksussa on hedelmdisid ja/tai puisia vivahteita. Viini on suutuntumaltaan
sopusointuinen ja keskitdyteldinen, ja siind on hedelmiinen ja/tai puinen jilkivaiheen aromi ja melko pitka tai pitkd
jalkimaku.

Niiden analyyttisten raja-arvojen osalta, joita ei ole tdsmennetty, on noudatettava voimassa olevia EU:n sddnnoksia.
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Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéin (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vihintéin (til-%) 11,5
Vahimmaishappopitoisuus (milliekvivalenttia/litra)
Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalent- | 12,5

tia/litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintdan (mg|litra) 140

Puutynnyrissd kypsytetty punaviini (Roble, Crianza, Reserva tai Gran Reserva)

Viinin véri vaihtelee violetinpunaisesta punaiseen, jossa on punaruskeita vivahteita, ja sen ulkonaké on selked ja kirkas.
Tuoksu on melko voimakas tai voimakas, siind ei ole vikoja, ja tuoksussa on puisia, mausteisia jatai paahteisia
vivahteita. Viini on suutuntumaltaan sopusointuinen ja keskitdyteldinen tai tdyteldinen, ja siind on puinen jalkivaiheen
aromi ja melko pitkd tai pitkd jalkimaku.

Niiden analyyttisten raja-arvojen osalta, joita ei ole tdsmennetty, on noudatettava voimassa olevia EU:n sddnnoksia.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéin (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vihintédn (til-%) 11,5
Vahimmaishappopitoisuus (milliekvivalenttia/litra)
Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalent- | 16,67

tia/litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (mg/litra) 140

Vikevi viini

Valkoviinien viri vaihtelee vaaleankeltaisesta mahonginruskeaan, ja viinien ulkondko on selked ja kirkas. Punaviinien
véri vaihtelee violetinpunaisesta punaiseen, jossa on punaruskeita vivahteita, ja viinien ulkondko on selked ja kirkas.
Tuoksu on erittdin voimakas, siini ei ole vikoja, ja tuoksussa on kypsien tai kuivattujen hedelmien vivahteita. Viini on
suutuntumaltaan sopusointuinen ja keskitdyteldinen tai tdyteldinen, ja siind on kypsien tai kuivattujen hedelmien
jalkivaiheen aromeja ja melko pitka tai pitka jalkimaku.

Niiden analyyttisten raja-arvojen osalta, joita ei ole tdsmennetty, on noudatettava voimassa olevia EU:n sddnnoksia.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéan (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vihintédn (til-%) 15
Vahimmaishappopitoisuus (milliekvivalenttia/litra)
Haihtuvien happojen pitoisuus enintdédn (milliekvivalent-

tia/litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintdan (mg|litra) 190

5. Viininvalmistusmenetelmiit

a.  Olennaiset viininvalmistusmenetelmdt

Viljelymenetelma

Viljelmin istutustiheys on vihintddn 2 400 kéynnostd hehtaaria kohden.
Olennainen viininvalmistusmenetelma

Kyseiselli SAN-merkinnilld varustettujen viinien valmistuksessa jatkuvatoimisen puristimen kiyttd on edelleen
kiellettya.

Asianomainen viininvalmistusmenetelmien rajoitus
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Roseeviinit: Saignée-tekniikalla saadun rypalemehun sallittu enimmaéismaird on 40 litraa sataa kilogrammaa rypaleitd
kohden.

Punaviinit: Vain punaiset rypileet ovat sallittuja.

Vikevit viinit: Viiniin lisitddn viininvalmistuksesta perédisin olevaa alkoholia, jonka pitoisuus on vihintdin 96
tilavuusprosenttia, tai sekoitusta, jossa on titd sekd rypilemehua, kdymistilassa olevaa rypilemehua tai Moscatel de
Grano Menudo-, Garnacha Tinta- tai Garnacha Blanca-lajikkeista valmistettua viinid, jonka luonnollinen
alkoholipitoisuus on yli 12 tilavuusprosenttia. Kypsytettdvddn viiniin voidaan lisitd suoran kuumennuksen avulla
tiivistettyd rypdlemehua, joka on perdisin Moscatel de Grano Menudo-, Garnacha Tinta- ja/tai Garnacha Blanca
-lajikkeista.

b.  Enimmaistuotos

Valkoiset lajikkeet

9 200 kg rypileitd hehtaaria kohden
Punaiset lajikkeet

8 000 kg rypileitd hehtaaria kohden
Punaiset lajikkeet

56 hehtolitraa hehtaaria kohden
Roseeviini

8 000 kg rypileitd hehtaaria kohden
Roseeviini

8 000 kg rypileitd hehtaaria kohden
Roseeviini

32 hehtolitraa hehtaaria kohden

6. Rajattu maantieteellinen alue
Kunnat:
Maantieteellinen yksikko I: -
Maantieteellinen yksikko II: Lumbier, Longuida, Romanzado seké Urraul Bajo ja Urraul Alto.

Maantieteellinen yksikkoé III: Obanos, Afiorbe, Muruzabal, Tiebas-Muruarte de Reta, Adios, Legarda, Uterga,
Guirguillano, Puente la Reina, Artazu, Echauri, Ucar, Tirapu, Vidaurreta, Enériz ja Cizur.

Maantieteellinen yksikko IV: kaikki kunnat lukuun ottamatta seuraavia kuntia: Genevilla, Cabredo, Marafién, Aras,
Bargota, Viana, Aguilar de Codes, Zufiiga, Etayo, Ancin, Salinas de Oro, Lezatin ja Abédrzuza.

Maantieteellinen yksikko V: kaikki kunnat lukuun ottamatta Petilla de Aragénia.

Maantieteellinen yksikko VI: kaikki kunnat lukuun ottamatta seuraavia kuntia: Mendavia, San Arian, Azagra, Andosilla
ja Sartaguda.

Maantieteellinen yksikko VII: kaikki kunnat lukuun ottamatta seuraavia kuntia: Cortes, Cabanillas, Fustifiana, Fontellas,
Ribaforada ja Buiiuel.

7. Padasiallinen rypilelajike | pidasialliset rypalelajikkeet
CABERNET SAUVIGNON
CHARDONNAY
GARNACHA BLANCA
GARNACHA TINTA
GRACIANO
MACABEO - VIURA
MERLOT
MOSCATEL DE GRANO MENUDO (pienirypileinen muskat)
TEMPRANILLO
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8. Yhteyden|yhteyksien kuvaus
Viini
Suojatun alkuperdnimityksen “Navarra” kattama alue sijaitsee ndiden viinikdynnosten viljelyyn ihanteellisesti
soveltuvan Iberian niemimaan pohjoispuolella. llmasto on vélimerellinen, ja alueen luoteisosaan ulottuu Atlantin

valtameren vaikutus, jonka aikaansaama viiled ja kuiva tuuli on vallitsevana koko alueella. Keskimaardinen sademdard
on 400-500 mm. Hiuesavesta koostuva maaperd on erittdin kalkkikivipitoista ja kohtalaisen kivista.

Tallaisista maantieteellisistd olosuhteista perdisin olevat viinit ovat melko tai erittdin happopitoisia, ja niiden
aistinvaraisiin ominaisuuksiin kuuluvat raikkaus, sopusointuinen maku ja erddnlainen mineraalisuus, joka johtuu
maaperatyypista.

Vikevi viini

Viinit valmistetaan Moscatel de Grano Menudo- sekd Garnacha Tinta- ja Garnacha Blanca -lajikkeista, jotka ovat
Navarran alueen kotoperiisia lajikkeita ja joille on ominaista suuri sokeripitoisuus, pyoreys ja tdyteldisyys, kuivattujen
rypileiden aromit sekd makeiden ja hapokkaiden makujen tasapaino. Tiivis maku johtuu erityisistd ilmasto-

olosuhteista: erittdin kuivasta ilmastosta, kasvukauden korkeista limpotiloista sekd alhaisesta sademdirdstd ja
jatkuvasta vedenpuutteesta.

9. Olennaiset lisiedellytykset (pakkaaminen, merkinnit, muut vaatimukset)
Oikeudellinen kehys:
Kansallisessa lainsdddannossid
Lisdedellytyksen tyyppi:
Merkintoja koskevat lisimaaraykset
Edellytyksen kuvaus:

Suojatun alkuperdnimityksen merkinnidssd kdytetyn kirjainkoon on oltava korkeudeltaan aina vihintddn 3 mm ja
enintddn 9 mm, nimitys on merkittdva selkeisti, helposti luettavassa muodossa ja pysyvilld viriaineella, kirjaimet
eivit saa olla liian paksuja, ja merkinti saa olla leveydeltdin enintddn puolet etiketin leveydesta.

SAN-nimityksen tunnus on pakollinen, ja sen on oltava halkaisijaltaan vihintdin 8 mm ja enintddn 11 mm.
Linkki eritelmiin

https:/[cutt.ly/tyStMxM
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