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II

(Tiedonannot)

EUROOPAN UNIONIN TOIMIELINTEN, ELINTEN, TOIMISTOJEN JA
VIRASTOJEN TIEDONANNOT

EUROOPAN KOMISSIO

Ilmoitetun keskittymin vastustamatta jittiminen

(Asia M.9566 — CK Asset/CK Hutchison/Alberta/Northumbrian Water/Northumbrian Services/West
Gas[Western Gas UK Rail/Dutch Enviro)

(ETA:n kannalta merkityksellinen teksti)

(2019/C 378/01)

Komissio pddtti 18. lokakuuta 2019 olla vastustamatta edelld mainittua keskittymad ja todeta sen sisimarkkinoille
soveltuvaksi. Pddtos perustuu neuvoston asetuksen (EY) N:o 139/2004 (!) 6 artiklan 1 kohdan b alakohtaan. Pditoksen
koko teksti on saatavissa ainoastaan englanniksi, ja se julkistetaan sen jilkeen kun siiti on poistettu mahdolliset
liikesalaisuudet. P44tos on saatavilla

— komission kilpailun padosaston verkkosivuilla (http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases|); sivuilla on monenlaisia
hakukeinoja sulautumapédtosten 16ytdmiseksi, muun muassa yritys-, asianumero-, pdivimadrd- ja alakohtaiset
hakemistot,

— sihkoisessi muodossa EUR-Lex-sivustolta (http:/[eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=fi) asiakirjanumerolla
32019M9566. EUR-Lex on Euroopan unionin oikeuden online-tietokanta.

() EUVLL 24,29.1.2004,s. 1.
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I\Y
(Tiedotteet)
EUROOPAN UNIONIN TOIMIELINTEN, ELINTEN, TOIMISTOJEN JA
VIRASTOJEN TIEDOTTEET
Euron kurssi ()
6. marraskuuta 2019
(2019/C 378/02)
1 euro =
Rahayksikko Kurssi Rahayksikko Kurssi

UsD Yhdysvaltain dollaria 1,1090 CAD  Kanadan dollaria 1,4599
JPY Japanin jenid 120,88 HKD  Hongkongin dollaria 8,6786
DKK Tanskan kruunua 74713 NZD  Uuden-Seelannin dollaria 1,7385
GBP Englannin puntaa 086033 | SGD  Singaporen dollaria 1,5065
SEK Ruotsin kruunua 10,6440 KRW  Eteli-Korean wonia 1284,30
CHE Sveitsin frangia 11010 ZAR  Etelid-Afrikan randia 16,4153

CNY Kiinan juan renminbid 7,7604
ISK Islannin kruunua 137,70

HRK Kroatian kunaa 7,4343
NOK Norjan kruunua 10,1260

IDR Indonesian rupiaa 15 542,64
BGN Bulgarian levid 1,9558

MYR  Malesian ringgitid 4,5874
CZK Tsekin korunaa 25,498 o

PHP Filippiinien pesoa 56,126
HUF Unkarin forinttia 331,68 RUB  Venajin ruplaa 70,6538
PLN Puolan zlotya 42693 THB Thaimaan bahtia 33,608
RON  Romanian leuta 47627 | BRL  Brasilian realia 4,4242
TRY Turkin liiraa 6,3803 MXN  Meksikon pesoa 21,3050
AUD Australian dollaria 1,6070 INR Intian rupiaa 78,6855

(") Lahde: Euroopan keskuspankin ilmoittama viitekurssi.



7.11.2019 Euroopan unionin virallinen lehti C 378/3

v

(llmoitukset)

HALLINNOLLISET MENETTELY T

EUROOPAN UNIONIN HENKILOSTOVALINTATOIMISTO

Euroopan unionin henkilostovalintatoimisto (EPSO) Ilmoitus avoimesta kilpailusta

(2019/C 378/03)

Euroopan unionin henkilostovalintatoimisto (EPSO) jarjestdd avoimen kilpailun

EPSO/AST-SC/09/19 — KONFERENSSITEKNIIKKA-AVUSTAJAT (SC 2)
Kilpailuilmoitus julkaistaan 24 kielelld Euroopan unionin virallisessa lehdessi C 378 A 7. marraskuuta 2019.

Lisitietoja on EPSOn verkkosivuilla osoitteessa https:|/epso.europa.eu/
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TUOMIOISTUINKASITTELYYN LITTYVAT MENETTELYT

EFTAN TUOMIOISTUIN

Borgarting lagmannsrettin 4 pdivini heindkuuta 2019 esittimi pyynto saada EFTAn
tuomioistuimelta neuvoa-antava lausunto rikosasiassa F:dd ja G:td vastaan

(Asia E-5[19)

(2019/C 378/04)

Borgarting lagmannsrett (Borgartingin muutoksenhakutuomioistuin) on esittinyt 4 piivind heindkuuta 2019 paivityn
pyynnon saada EFTAn tuomioistuimelta neuvoa-antava lausunto rikosasiassa F:dd ja G:td vastaan. Pyyntd saapui
tuomioistuimen kirjaamoon 5 pdivand heindkuuta 2019 ja koskee seuraavia kysymyksia:

1 Markkinoiden manipulointia koskevan kiellon soveltaminen todellisiin liiketoimiin

Onko markkinoiden véddrinkdytt6d koskevan direktiivin 1 artiklan 2 kohdan a alakohdan ensimmaisen luetelmakohdan
kanssa yhteensopivaa, ettd sanamuodolla "jotka antavat tai todennikdisesti antaisivat véirid tai harhaanjohtavia viesteji”
voidaan tarkoittaa liiketoimia, jotka ovat todellisia, eli liiketoimia, joilla siirretddn kustannuksia ja riskeja tdysimairaisesti
riippumattomien osapuolten valilla?

2 Liiketoimet, jotka ovat vastoin todellista osto- ja myynti-intressid

Onko markkinoiden véarinkayttod koskevan direktiivin 1 artiklan 2 kohdan a alakohdan ensimmadisen luetelmakohdan
kanssa yhteensopivaa, ettd annettu kauppaa koskeva toimeksianto tai toteutettu ja markkinoille ilmoitettu litketoimi, jonka
hinta ja volyymi ovat asianmukaisia, voidaan kuitenkin katsoa markkinoiden manipuloinniksi, jos sen katsotaan antavan
vadrdn vaikutelman tai harhaanjohtavia viestejd kyseessd olevaa arvopaperia koskevasta todellisesta osto- ja myynti-
intressista?

3 Liiketoimi, jossa hinta on epitavallisella tai keinotekoisella tasolla

Onko markkinoiden véirinkédyttod koskevan direktiivin 1 artiklan 2 kohdan a alakohdan toisen luetelmakohdan kanssa
yhteensopivaa, ettd mdadritettdessd sitd, onko hinta epitavallisella tai keinotekoisella tasolla, otetaan huomioon kauppaa
koskevan toimeksiannon tai liiketoimen toteuttavan sijoittajan (sijoittajien) yksilolliset edellytykset, kuten esimerkiksi
ndiden strategia, kyseessd olevan arvopaperin arvostus ja/tai markkinatilanne (tarjonta ja kysyntd) ja yleinen odotus siité,
ettd muut sijoittajat myyvit ja ostavat parhaaseen hintaan oman todellisen osto- ja myynti-intressinsd mukaisesti, eivitkd
siis esimerkiksi myy halvempaan hintaan kuin mitd myos itse olisivat valmiita ostaessaan maksamaan?

Kun mddritetddn sitd, onko hinta epdtavallisella tai keinotekoisella tasolla, onko markkinoiden véirinkiyttod koskevan
direktiivin 1 artiklan 2 kohdan a alakohdan toisen luetelmakohdan kanssa yhteensopivaa olettaa, ettd yksittdisen kauppaa
koskevan toimeksiannon tai likketoimen voidaan katsoa muodostavan tillaisen tason?

Missd médrin ja missd olosuhteissa liiketoimella, joka koskee sellaista arvopaperia, jolla ei kidydd kauppaa huutokaupassa
(huutokauppamenettelyssd) vaan jonka kauppa on jirjestetty kahden meklariliikkeen suorien neuvottelujen kautta,
voidaan varmistaa tillainen markkinoiden vairinkdyttod koskevan direktiivin 1 artiklan 2 kohdan a alakohdan toisessa
luetelmakohdassa tarkoitettu hinta?

4 Liiketoimen tai kauppaa koskevan toimeksiannon oikeutetut perusteet

Onko markkinoiden vairinkdyttod koskevan direktiivin 1 artiklan 2 kohdan a alakohdan toisen luetelmakohdan kanssa
yhteensopivaa katsoa oikeutetuksi perusteeksi ensimmadisessid ja toisessa luetelmakohdassa mainitut kriteerit tdyttdvin
liiketoimen tai kauppaa koskevan toimeksiannon toteuttamiselle se, etté liiketoimen tai kauppaa koskevan toimeksiannon
toteuttanut osapuoli halusi

— selvittdd muiden sijoittajien todellisen osto- tai myynti-intressin,
— hyodyntdd muiden sijoittajien epavarmuutta tai tiedon puutetta todellisesta osto- ja myynti-intressistd markkinoilla tai

— selvittdd, onko markkinoilla vaarii tietoja tarjonnasta, kysynnésta tai hinnasta.
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5 Tiedon levittiminen

Onko markkinoiden vddrinkayttod koskevan direktiivin 1 artiklan 2 kohdan c alakohdan kanssa yhteensopivaa katsoa, ettd

tietoja on levitetty, kun

— sijoittaja on antanut meklarille tietoja, jotta ne voitaisiin vélittdd eteenpdin yhdelle tai useammalle muulle markkinoilla
toimivalle sijoittajalle, tai

— meklari on tosiasiallisesti valittinyt tiedot yhdelle tai useammalle muulle markkinoilla toimivalle sijoittajalle, vaikka
tietoja ei ole vield julkistettu tai saatettu yleisesti saataville?
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Tuomioistuimen mairiys,
annettu 26 piivini heinikuuta 2019,
asiassa E-1/17 COSTS
Nettbuss AS vastaan Konkurrenten.no AS

(Oikeudenkdyntikulujen vahvistaminen — Korvattavat oikeudenkdyntikulut — Viivdstyskorot)

(2019/C 378/05)

Asiassa E-1/17, COSTS, Nettbuss AS vastaan Konkurrenten.no AS, on esitetty HAKEMUS tuomioistuimen
22 péivand joulukuuta 2017 asiassa E-1/17, Konkurrenten.no vastaan EFTAn valvontaviranomainen, EFTAn oikeustapaus-
kokoelma 2017, s. 989, antamassa tuomiossa maaradmien oikeudenkdyntikulujen vahvistamiseksi. Tuomioistuin, toimien
kokoonpanossa Péll Hreinsson, presidentti ja esittelevd tuomari, ja tuomarit Bernd Hammermann ja Ola Mestad (ad hoc),
antoi 26 paivind heindkuuta 2019 mairayksen, jonka méiardysosa on seuraava:

1. Niiden kulujen mairaksi, jotka Konkurrenten.no AS:n on maksettava Nettbuss AS:lle, vahvistetaan 351 738 Norjan
kruunua.

2. Mainittuun maidrddn lisitddn viivdstyskorko, joka lasketaan tdimidn mdairdyksen tiedoksiantopaivdstd maksupaivdan
saakka. Viivdstyskorkona kéytetddn Norjan keskuspankin erddntymiskuukauden ensimmdisend péivind voimassa
olevaa viitekorkoa korotettuna kolmella ja puolella prosenttiyksikolla.
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Tuomioistuimen mairiys,
annettu 26 piivini heinikuuta 2019,
asiassa E-1/17 COSTS II
Aust-Agderin ldini vastaan Konkurrenten.no AS

(Oikeudenkdiyntikulujen vahvistaminen — Korvattavat oikeudenkdyntikulut — Viivistyskorot)

(2019/C 378/06)

Asiassa E-1/17 COSTS 1II, Aust-Agderin lddni vastaan Konkurrenten.no AS, on esitetty HAKEMUS tuomioistuimen
22 péivand joulukuuta 2012 asiassa E-1/17, Konkurrenten.no vastaan EFTAn valvontaviranomainen, EFTAn oikeustapaus-
kokoelma 2017, s. 989, antamassa tuomiossa maaradmien oikeudenkdyntikulujen vahvistamiseksi. Tuomioistuin, toimien
kokoonpanossa Péll Hreinsson, presidentti (esittelevd tuomari) ja tuomarit Bernd Hammermann ja Ola Mestad (ad hoc),
antoi 26 paivind heindkuuta 2019 mairayksen, jonka méiardysosa on seuraava:

1. Kulut, jotka Konkurrenten.no AS:n on korvattava Aust-Agderin ldanille, ovat 230 589,42 Norjan kruunua.

2. Mainittuun mdarddn lisitddn viivdstyskorko, joka lasketaan timdn mairdyksen tiedoksiantopiivistd maksupdivdin
saakka. Viivdstyskorkona kdytetddn erddntymiskuukauden ensimmdisend piivind voimassa olevaa Norjan
keskuspankin viitekorkoa korotettuna kolmella ja puolella prosenttiyksikolla.
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Tuomioistuimen tuomio,
annettu 1 piivini elokuuta 2019,
asiassa E-7/18
Fosen-Linjen AS, jota tukee Naeringslivets Hovedorganisasjon (Norjan elinkeinoelimin keskusliitto),
vastaan
AtB AS

(Julkiset hankinnat — Direktiivi 89/66 5/ETY — Korvausvaatimus saamatta jadneestd voitosta — Rikkomisen vakavuus —
Vastaavuuden ja tehokkuuden periaatteet)

(2019/C 378/07)

Asiassa E-7[18, Fosen-Linjen AS, jota tukee Nearingslivets Hovedorganisasjon (Norjan elinkeinoeldimin keskusliitto),
vastaan AtB AS, Norjan korkein oikeus (Norges Hayesterett) on esittinyt valvontaviranomaisen ja tuomioistuimen
perustamisesta tehdyn EFTA-valtioiden vilisen sopimuksen 34 artiklan nojalla tuomioistuimelle PYYNNON, joka koskee
julkisia tavaranhankintoja ja rakennusurakoita koskeviin sopimuksiin liittyvien muutoksenhakumenettelyjen soveltamista
koskevien lakien, asetusten ja hallinnollisten méardysten yhteensovittamisesta 21 péivind joulukuuta 1989 annetun
neuvoston direktiivin 89/665/ETY ja erityisesti sen 2 artiklan 1 kohdan c alakohdan tulkintaa. EFTAn tuomioistuin,
toimien kokoonpanossa Pdll Hreinsson, presidentti ja esittelevd tuomari, sekd tuomarit Bernd Hammermann ja Ola Mestad
(ad hoc -tuomari), on antanut 1 paivind elokuuta 2019 tuomion, jonka tuomiolauselma on seuraava:

Julkisia tavaranhankintoja ja rakennusurakoita koskeviin sopimuksiin liittyvien muutoksenhakumenettelyjen soveltamista
koskevien lakien, asetusten ja hallinnollisten méardysten yhteensovittamisesta 21 péivind joulukuuta 1989 annetun
neuvoston direktiivin 89/665/ETY 2 artiklan 1 kohdan ¢ alakohdassa ei edellytetd, ettd mikéd tahansa julkisia hankintoja
koskevien sddntojen rikkominen on sellaisenaan riittdvd peruste myontdd vahingonkorvausta saamatta jidneestd voitosta
henkiloille, jotka ovat kirsineet vahinkoa rikkomisen vuoksi.
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YHTEISEN KAUPPAPOLITIIKAN TOTEUTTAMISEEN LITTYVAT MENETTELYT

EUROOPAN KOMISSIO

Ilmoitus Kiinan kansantasavallasta periisin olevien tiettyjen polyvinyylialkoholien tuontia koskevan
polkumyynnin vastaisen menettelyn vireillepanosta annetun ilmoituksen selventimisesti

(2019/C 378/08)

Komissio julkaisi 30. heindkuuta 2019 ilmoituksen (') Kiinan kansantasavallasta periisin olevien tiettyjen polyvinyylial-
koholien tuontia koskevan polkumyynnin vastaisen tutkimuksen vireillepanosta, jdljempind '30. heindkuuta 2019
julkaistu ilmoitus’.

Tutkimuksen kohteena oleva tuote kuvataan kyseisessi ilmoituksessa seuraavasti:

"Tutkimuksen kohteena ovat tietyt homopolymeerihartsien muodossa olevat polyvinyylialkoholit, joiden viskositeetti
(mitattuna 4 prosentin liuoksesta) on vahintddn 3 mPa-s ja enintddn 61 mPas ja hydrolyysiaste vihintdin 80,0 mol % ja

)9

enintddn 99,9 mol %, jiljempédna 'tutkimuksen kohteena oleva tuote’.

Tutkimuksessa kavi ilmi, ettd tuotteen kuvaus ei ollut etenkdin viskositeetin ja hydrolyysiasteen mittausmenetelmin osalta
riittdvan tarkka ja ettd se saattaisi johtaa kansallisten tulliviranomaisten virheellisiin tulkintoihin ja/tai luokitteluihin.
Lisdksi talouden toimijat ovat saattaneet tulkita timdn kuvauksen vddrin, minkd perusteella ne ovat saattaneet paittdd
jattad ilmoittautumatta asianomaiseksi osapuoleksi. Sen vuoksi vireillepanoilmoituksessa annettua tuotemdairitelmai on
selvennettdvd sen osalta, miten ja missd olosuhteissa viskositeetti ja hydrolyysiaste mitataan, ja selvennettava etenkin, ettd
sekd viskositeetti ettd hydrolyysiaste mitataan ISO 15023-2 -menetelmédn mukaisesti.

Tastd syystd komissio selventdi tutkimuksen kohteena olevan tuotteen médritelmaa.

My0s asianomaisten osapuolten tarkasteltavaksi tarkoitettuun asiakirja-aineistoon liitettyyn ilmoitukseen on sisillytetty
lisitietoja.

1. Tutkimuksen kohteena olevaa tuotetta koskeva selvennys
Tutkimuksen kohteena oleva tuote kuvataan 30. heindkuuta 2019 julkaistun ilmoituksen 2 kohdassa seuraavasti:

"Tutkimuksen kohteena ovat tietyt homopolymeerihartsien muodossa olevat polyvinyylialkoholit, joiden viskositeetti
(mitattuna 4 prosentin liuoksesta) on vihintddn 3 mPa-s ja enintddn 61 mPa-s ja hydrolyysiaste vihintddn 80,0 mol % ja

’ 9

enintddn 99,9 mol %, jiljempina 'tutkimuksen kohteena oleva tuote’.
Kuten edelld todetaan, tutkimuksessa kévi ilmi, ettd méaritelma ei ole riittdvin yksityiskohtainen.

Tastd syystd komissio katsoo aiheelliseksi selventad, ettd tutkimuksen kohteena oleva tuote on

"homopolymeerihartsien muodossa olevat poly(vinyylialkoholit), myds jos ne sisdltivdt hydrolysoimattomia
asetaattiryhmid, joiden viskositeetti (mitattuna 4 prosentin vesiliuoksesta 20 °C:n limpdtilassa) on vdhintddn 3 mPa-s
mutta enintddn 61 mPa-s ja joiden hydrolyysiaste on vihintdin 80,0 mol % mutta enintddn 99,9 mol %, molemmat ISO
15023-2 -menetelmidn mukaisesti mitattuna”.

Tutkimuksen kohteena olevaa tuotetta koskevat CN- ja Taric-koodit ilmoitetaan jiljempéna.

Epiilyjen vilttdmiseksi komissio toteaa, ettei tdlld selvennykselld ole olennaista vaikutusta viitetystd polkumyynnisté ja
vahingosta tehtyyn komission analyysiin, joka kattaa tutkimuksen soveltamisalan kokonaisuudessaan.

() EUVLC 256, 30.7.2019, s. 4.
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2. CN-ja Taric-koodit

Lisivadrinkdsitysten valttimiseksi komissio selventdd myds CN- ja Taric-koodit, jotka annettiin vain ohjeellisena
30. heindkuuta 2019 julkaistun ilmoituksen 3 kohdan ensimmaisessa alakohdassa. Tutkimuksen kohteena olevan tuotteen
koodit ovat CN-koodi ex 3905 30 00 (Taric-koodi 3905 30 00 91).

Kuten ennenkin, ndiméd CN- ja Taric-koodit annetaan ainoastaan ohjeellisina.

3. Menettely

Asianomaisia osapuolia, jotka uskovat timin selvennyksen koskevan niitd tai jotka mahdollisesti eivit aikaisemmin
ilmoittautuneet, koska uskoivat, ettei timd menettely koske niitd, pyydetddn ottamaan yhteyttd komissioon 7 pdivin
kuluessa tdmdn ilmoituksen julkaisemisesta esittddkseen tarvittaessa huomautuksia, ilmoittautuakseen ja niin halutessaan
tilatakseen kyselylomakkeen.

Yhteyttd voi ottaa seuraavien sahkopostiosoitteiden kautta:
TRADE-AD654-PVA-INJURY@ec.europa.eu
TRADE-AD654-PVA-DUMPING@®ec.europa.eu

Kaikki tdmin ilmoituksen perusteella vastaanotetut huomautukset ja lausunnot sekd mahdolliset lisitiedot sisillytetdin
asianomaisten osapuolten tarkasteltavaksi tarkoitettuun asiakirja-aineistoon liitettdvain ilmoitukseen.
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MUUT SAADOKSET

EUROOPAN KOMISSIO

Eriddn viinialan nimityksen tuote-eritelmin vakiomuutoksen hyviksymisti koskevan tiedonannon
julkaiseminen (komission delegoidun asetuksen (EU) 2019/33 17 artiklan 2 ja 3 kohta)

(2019/C 378/09)

Tama ilmoitus julkaistaan 17. lokakuuta 2018 annetun komission delegoidun asetuksen (EU) 2019/33 (*) 17 artiklan 5
kohdan mukaisesti.

VAKIOMUUTOKSEN HYVAKSYNNAN TIEDOKSI ANTAMINEN
”Venezia”
Viitenumero: PDO-IT-A0517-AM02

Tiedonannon péivimairi: 17.7.2019
HYVAKSYTYN MUUTOKSEN KUVAUS JA PERUSTELUT

1. Uudet viinityypit, mukaan lukien viinityypit, joilla on lajikenimi
Kuvaus ja perustelut
Kuvaus:
a) Lisdtddn seuraavassa madritellyt uudet viinityypit yhtendisen asiakirjan olemassa oleviin viiniluokkiin:
— punaviini, Merlot ja Cabernet Sauvignon Riserva
— Carmenere; Malbech, Cabernet ja Refosco dal Peduncolo Rosso, myos Riserva-tyyppisind
— Pinot Nero, myds Spumante (kuohuviini)
— Pinot, my6s Spumante (kuohuviini) ja Frizzante (helmeileva viini)
— Pinot Rosato tai roseeviini, myos Spumante ja Frizzante

— Chardonnay Spumante ja Chardonnay Frizzante, mukaan lukien kahta lajiketta sisdltdvdt viinit, joissa
Chardonnayhin on yhdistetty seuraavia lajikkeita: Glera, Verduzzo, Tai, Pinot Bianco tai Pinot Nero (valkoviinin)

— Manzoni bianco

— Sauvignon

— Verduzzo, myo6s Passito (kuivatuista rypileistd valmistettu viini)
— Pinot bianco

— Traminer, myos Spumante

— Tai

— Pinot Grigio -roseeviini, Spumante ja Frizzante

— roseeviini Spumante ja roseeviini Frizzante

— Bianco Passito (luokka "Viini”).

b) Lisitddn uutena alakohta 2, joka koskee kahdesta samanvirisestd maéaritellystd rypalelajikkeesta valmistettavien
viinien tuotantoa.

() EUVLLY, 11.1.2019, s. 2.
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Perustelut:

a) SAN "Venezia” -viinien tuotantoalue soveltuu erinomaisesti viininviljelyyn. Tuotantoalueella kasvaa useita eri
viinilajikkeita, joista monet kuuluvat alueen perinteisiin viininviljelylajikkeisiin. Naistd lajikkeista valmistetaan
my0s seuraavia viinityyppeja: Riserva, Passito (kuivatetuista rypaleistd valmistettu viini), Spumante (kuohuviini),
Frizzante (helmeilevd viini) ja roseeviini. Valmistuksessa otetaan huomioon kunkin viinityypin valmistukseen
parhaiten soveltuvien lajikkeiden erityispiirteet. Viinityypit, joilla on lajikenimi, ovat syntyneet pitkin
kokeilujakson tuloksena. Tamédn kokeilujakson tarkoituksena on ollut hyddyntdd mahdollisimman paljon alueella
jo entuudestaan kasvatettuja rypalelajikkeita, jotka ovat soveltuneet muiden talld suojatulla alkuperdnimitykselld ja
SMM-merkinnalli merkittyjen, samalta alueelta perdisin olevien viinien (valko-, puna- ja roseeviinien)
valmistuksessa kéytettdviin rypaleyhdistelmiin. Talli muutoksella pyritddn siis mahdollistamaan tuottajille
nimityksen kéytto sellaisten rypaleiden/viinien yhteydessi, joita on kasvatettu kyseisen SAN-nimityksen kattamalla
alueella jo kauan ja jotka ovat osoittaneet arvonsa vuosikymmenid harjoitetun viljelyn myotd, tuottajien
ammattitaidon ansiosta ja kyseisten viinien kulttuuriyhteyden perusteella sekid tuotetun viinin korkean laadun
kautta. Ndin ollen uusien viinityyppien lisddminen tuote-eritelmin olemassa oleviin viiniluokkiin rikastuttaa SAN
"Venezia” -viinien tuotantoa. Tamd mahdollistaa myos laajemman tuotevalikoiman, joka vastaa paremmin
markkinoiden kysyntaa.

Alueella kasvatetaan seuraavia viinikdynnoslajikkeita: Carmenere, Malbech, Refosco dal Peduncolo Rosso, Manzoni
Bianco, Sauvignon, Verduzzo Trevigiano, Verduzzo Friulano ja Tai. Myos Pinot Biancoa viljellddn alueella laajalti, ja
sen on osoitettu soveltuvan laatuviinien valmistukseen sen sokeri- ja happopitoisuuden, muun muassa
omenahappojen, vilisen hyvin tasapainon ansiosta.

Pinot Nerossa yhdistyvdt hyvd sokeripitoisuus, riittdvd happopitoisuus — jonka ansiosta se soveltuu myds
kuohuviinien valmistukseen — sekd hyvi viinihappopitoisuus. Traminer-rypaleissd on suuri sokeripitoisuus ja hyvd
happopitoisuus (myos hyvd omenahappopitoisuus). Aistinvaraisiin ominaisuuksiin kuuluu vahva, pitkdan kestivd
ja tdyteldinen maku, jossa on trooppisten ja vaaleanpunaisten hedelmien vivahteita. Kaikki kyseisen SAN-
merkinnin mukaiset tuotetut viinityypit (hiilihapoton, kuohuviini, helmeilevi viini ja Passito) ovat tasapainoisia ja
hienostuneita.

b) Todetaan, ettd kohdassa 1 tarkoitettujen, yhdestd lajikkeesta valmistettavien viinityyppien yhteydessd lueteltuja
rypdlelajikkeita voidaan myds sekoittaa, jolloin voidaan tuottaa kahdesta lajikkeesta valmistettuja viineja. Tama
antaa tuottajille mahdollisuuden hyodyntdd parhaalla mahdollisella tavalla perinnettd, jossa he yhdistelevit
taidokkaasti viinitarhojensa tuottamia rypéleitd. Samalla he voivat lisdtd tuotteidensa arvoa ilmoittamalla etiketissd
tuotteeseen kaytetyt rypilelajikkeet, jolloin kuluttaja saa selkead tietoa.

Tamai vakiomuutos koskee tuote-eritelmin 1, 2, 4, 5, 6 ja 9 artiklaa seké yhtendisen asiakirjan seuraavia kohtia: 1.4,
1.5,1.7, 1.8 ja 1.10.

Viinikdynnéslajikkeet: lajikeluetteloon lisdttivit uudet viinityypit, mukaan lukien viinityypit, joilla on
lajikenimi

Kuvaus ja perustelut
Kuvaus: Lisitddn uudet viinityypit ja niitd vastaavat koynnoslajikkeiden yhdistelmat.

— Carmenere, Cabernet (lajikkeista Cabernet Sauvignon ja/tai Cabernet franc ja/tai Carmenere), Malbech, Refosco dal
Peduncolo Rosso, Pinot Nero, Pinot (lajikkeista Pinot Nero, Pinot Bianco ja Pinot Grigio), Manzoni Bianco,
Sauvignon, Verduzzo (lajikkeista Verduzzo Trevigiano ja/tai Verduzzo Friulano), Pinot Bianco sekd Tai lajikkeista
Tocai Friulano ja Traminer.

— Sddnnostd, jonka mukaan viinissd saa olla enintddn 15 prosenttia muita Trevison ja Venetsian maakunnissa
viljeltaviksi soveltuvia samanvirisid lajikkeita, muutetaan siten, ettd sithen lisitddn myos aromaattiset
rypdlelajikkeet, pois lukien Muscat-lajikkeet.

Perustelut:

— Artiklaa muutetaan siten, ettd viinikdynnoslajikkeiden luetteloon lisitddn uudet lajikkeet.
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— S4dntoon, jonka mukaan viineissd voidaan kdyttdd enintddn 15 prosenttia muita lajikkeita, lisdtddn maininta
aromaattisista lajikkeista Muscat-lajikkeet pois lukien, mihin on syynd se, ettd Muscat-lajikkeilla on liian suuri
vaikutus makuun. Suositeltavampaa on kayttdd vihemmin aromikkaita lajikkeita, kuten Gleraa, joka on yleinen
lajike kyseisen nimityksen kattamalla tuotantoalueella ja jolla voidaan parantaa tuotettavia, yleensd nuorina
nautittavia valkoviineja.

Tami vakiomuutos koskee tuote-eritelmin 2 artiklaa.

3. Viinikdynnéslajikkeet: lajikkeiden yksityiskohtien lisdiminen uusien viinityyppien yhteyteen
Kuvaus ja perustelut

Kuvaus: Lisdtddn lajikkeen mukaan nimetty viinityyppi Pinot, mukaan lukien Pinot Frizzante ja Pinot Spumante, jotka
valmistetaan yhdestd tai useammasta seuraavasta lajikkeesta: Pinot Grigio, Pinot Bianco ja Pinot Nero (valkoviinin).

Perustelut: Tavoitteena on hyddyntdd mahdollisimman paljon viinejd, jotka valmistetaan kyseisten lajikkeiden
rypdleistd SAN-nimityksen "Venezia” alueella, tuote-eritelméin ja yhtendisen asiakirjan sisaltdmissd eri viiniluokissa
(viini, laatukuohuviini ja helmeilevé viini). Uusien viinien tuotanto on kehittynyt pitkdn kokeilujakson tuloksena.
Tdmin kokeilujakson tarkoituksena on ollut hyodyntdd mahdollisimman paljon kyseisen nimityksen kattamalla
alueella jo entuudestaan kasvavia ja viljeltaviksi soveltuvia rypalelajikkeita.

Tami vakiomuutos koskee tuote-eritelmin 2 artiklan 2 kohtaa.

Kuvaus: Lisitddn seuraava viinikdynnoslajikkeiden yhdistelmd, joka koskee ”Venezia” Pinot Rosato- ja roseeviinid
(mukaan lukien Spumante ja Frizzante): vahintddn 50 prosenttia Pinot Grigio- ja Pinot Bianco -lajikkeita ja 5-50
prosenttia Pinot Nero -lajiketta.

Perustelut: Tarkoituksena on lisitd niiden viinityyppien ja kdytettyjen rypalelajikkeiden arvoa huolellisten kokeilujen,
tuotettujen viinien analysoinnin ja laatutestauksen seurauksena.

Tami vakiomuutos koskee tuote-eritelmin 2 artiklan 3 kohtaa.

Kuvaus: "Venezia” Cabernet on valmistettava rypileistd, jotka on tuotettu tuottajan tilalla sijaitsevilla viinitarhoilla ja
jotka sisaltdvat yhtd tai useampaa seuraavista lajikkeista: Cabernet Sauvignon, Cabernet franc ja Carmenere.

Perustelut: Tuotantoalueella sijaitsee yhi joitakin vanhoja viinitarhoja, jotka muodostuvat yksinomaan toisiaan
vastapddtd sijaitsevista Cabernet Sauvignon-, Cabernet Franc- ja Carmeneére-lajikkeiden riveistd. Lisdksi alueen ja
markkinoiden vakiintuneisiin perinteisiin kuuluu viinien tuottaminen yhdistimilld taidokkaasti Cabernet-rypaleitd
ottaen huomioon vuodenaikojen kulku ja kunakin vuonna tuotettujen rypileiden laatu.

Tama vakiomuutos koskee tuote-eritelmin 2 artiklan 4 kohtaa.

Kuvaus: Pienennetdin Raboso Piaven jaftai Raboso Veronesen vihimmdiisprosenttiosuutta “Venezia” Rosaton tai
roseeviinin (mukaan lukien Spumante ja Frizzante) vaaditusta koostumuksesta 70 prosentista 50 prosenttiin ja sallitaan
kaikkien Trevison ja Venetsian maakunnissa viljeltiviksi soveltuvien samanviristen lajikkeiden kéytto — Muscat-
lajikkeita lukuun ottamatta — 15 prosentin enimmdisrajaan saakka.

Perustelut: Raboso on erittdin voimakas rypilelajike, jossa on runsaasti hapokkuutta ja tanniineja. Siksi katsotaan
aiheelliseksi pienentdd Raboson osuutta ja sallia muiden viinikoynnoslajikkeiden muodostaa enintddn 15 prosenttia
kokonaisuudesta, pois lukien Muscat-lajikkeet, silld ne voivat saada aikaan liian hallitsevan maun ja tehdi viinistd
vihemmin tasapainoisen ja sopusointuisen.

Tami vakiomuutos koskee tuote-eritelmin 2 artiklan 5 kohtaa.

Kuvaus: Poistetaan "Venezia” Rosson (punainen) koostumusta kuvaava ilmaisu “ei-aromaattinen”, jolloin sallitaan
aromaattisten lajikkeiden kiytto Muscat-lajikkeita lukuun ottamatta.

Perustelut: Pienten ja erityisesti vanhempien tuottajien viinitarhoissa kasvaa edelleen eri rypalelajikkeita, joista osa on
aromaattisia. Muutoksella mahdollistetaan niiden lajikkeiden kaytto, jolloin viineistd tulee omaleimaisempia samalla,
kun tuottajien kokemus ja taito takaavat, ettd viinit sdilyttavit tasapainoon ja laatuun liittyvat erityispiirteensa.



C 378/14

Euroopan unionin virallinen lehti 7.11.2019

Tama vakiomuutos koskee tuote-eritelmin 2 artiklan 6 kohtaa.

Kuvaus: Lisdtddn "Venezia”-valkoviini ja Bianco Passito (luokka "Viini”). Ndmai viinit on valmistettava rypaleistd, jotka
on tuotettu tuottajan tilalla sijaitsevilla viinitarhoilla, ja viinien koostumuksen on oltava seuraavanlainen: vihintdin
50 prosenttia Tocai Friulano- ja/tai Verduzzo Friulano- jajtai Verduzzo Trevigiano- ja/tai Glera-lajikkeita. Pinot Nero
(valkoviinind). Tdman viinin tuotannossa kiytettivistd rypalelajikkeista enintddn 50 prosenttia voi olla muita Trevison
ja Venetsian maakunnissa viljeltdviksi soveltuvia samanvarisid lajikkeita, pois lukien Muscat-lajikkeet.

Perustelut: Valkoviiniksi valmistetun Pinot Neron kédyttd mainitaan erikseen yliméddrdisend rypalelajikkeena, jota
voidaan kdyttdd valkoviinien (mukaan lukien Passito, Spumante ja Frizzante) valmistuksessa. Niitd lajikkeita on lisitty
siten, ettd ne kasittdvat kaikki valkoiset rypilelajikkeet, mukaan lukien aromaattiset lajikkeet Muscat-lajikkeet pois
lukien, silld niiden maku olisi liian hallitseva niissd viinityypeissd, ja siksi on suositeltavampaa kayttad lajikkeita,
joiden aromi ei ole yhta selkedsti erottuva.

Tamai vakiomuutos koskee tuote-eritelmin 2 artiklan 1 kohtaa.

Viininvalmistusalue
Kuvaus ja perustelut

Kuvaus: Sisdllytetddn rypileiden kuivattaminen sekd kypsyttiminen niihin toimintoihin, jotka on suoritettava
viininvalmistusalueella (Veneton sekd Udinen ja Pordenonen maakuntien hallinnolliset alueet).

Perustelut: Viininvalmistusaluetta ei muuteta, mutta kuivatus- ja kypsytystoiminnot mddritetddn suoritettaviksi
kyseiselld médritetylld alueella nykyisen lainsdddannon mukaisesti, jotta tuote-eritelmassd otetaan huomioon uusina
lisityt Passito- ja Riserva-tyypit.

Tdma vakiomuutos koskee tuote-eritelmén 5 artiklaa. Muutos ei koske yhtendistd asiakirjaa.

Viljelyi koskevat sdannot
Kuvaus ja perustelut

Alakohta 3, ensimmdinen kappale — Kuvaus: Raboso Piave- ja Raboso Veronese -lajikkeiden hehtaarikohtaiseksi
vihimmaismaardksi vahvistetaan 1 500 koynnostd, kun taas muiden kyseisen SAN-nimityksen kattamien lajikkeiden
hehtaarikohtainen vihimmaismaird on 2 500 kéynnosti.

Perustelut: Raboso Piave- ja Raboso Veronese -lajikkeet ovat erittdin elinvoimaisia, ja ne tarvitsevat ympdrilleen tilaa,
jotta niiden runsas kasvusto voi levittdytyd vapaasti ja jotta viltetddn liian tiheitd kasvustoja. Siksi on tirkedd, ettd
koynnokset istutetaan riittdvan harvaan, jolloin mahdollistetaan optimaalinen koynnosten ja tuotoksen tasapaino ja
parempi laatu, silld tillainen istutustapa ei rajoita timan viinikdynnoslajikkeen tuottavuutta ja hapokkuutta.

Tdama vakiomuutos koskee tuote-eritelmén 4 artiklan 3 kohdan ensimmaistd kappaletta. Muutos ei koske yhtendistd
asiakirjaa.

Kuvaus: Poistetaan kymmenen vuoden aikaraja, jonka aikana kyseiselld alkuperdnimitykselld suojattuja viineja voidaan
valmistaa rypdleistd, jotka on istutettu ja kasvatettu “bellussera”jdrjestelmdd kayttden ennen SAN-nimityksen
"Venezia” eritelmin hyviksymistd (22. joulukuuta 2010 annetulla ministerion péitokselld, joka on julkaistu 7.
tammikuuta 2011 Italian virallisessa lehdessd nro 4, sdannoéllisessd lisdosassa nro 6).

Perustelut: Muutoksella pyritddn sdilyttimdan “bellussera”viljelymenetelmd, jota pidetddn paikallisen viininviljelyn
todellisena taidonnéytteend, silld kyseessd on perinteinen ja alueelle tyypillinen menetelmd, jolla on lisiksi erityistd
maisemallista ja historiallista arvoa. Niistd syystd halutaan estdd kyseisten viljelyjirjestelmien purkaminen
siirtymékauden lopussa sallimalla niiden kdytto, kunnes ne korvataan ajan kuluessa luonnollisista syistd. Tdssd
yhteydessd huomionarvoista on myds se, ettd ndiden vanhojen viinitarhojen on vuosien saatossa todettu tuottavan
tasaisia satomddrid ja tasalaatuisia satoja.

Tamai vakiomuutos koskee tuote-eritelmin 4 artiklan 3 kohdan toista kappaletta. Muutos ei koske yhtendisti asiakirjaa.
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6. Enimmiistuotokset ja luonnolliset vahimmiisalkoholipitoisuudet tilavuusprosentteina ilmaistuina
Kuvaus ja perustelut

Kuvaus: Lisitddn tuote-eritelmdn 1 artiklassa tarkoitettujen uusien viinityyppien hehtaarikohtaiset tuotokset ja
alkoholipitoisuudet (uudet viinityypit ovat Carmenere, Malbech, Refosco dal Peduncolo Rosso ja Pinot Noir — myos
Spumante, valkoisten rypaleiden osalta Chardonnay — myds helmeilevien ja kuohuviinien tuotantoon tarkoitetut
rypdleet, Manzoni Bianco, Sauvignon, Verduzzo Trevigiano ja Friulano, Pinot Grigio Spumante ja Pinot Grigio
Frizzante, valkoviini sekd Raboso Piave[Veronese).

Perustelut: Kyseisid rypileitd koskevat hehtaarikohtaiset rypiletuotokset on lisitty. Tuotokset ovat aiempien
viinityyppien tuotosten mukaisia: 15 tonnia hehtaaria kohden valkoviinien valmistukseen kaytettdvien rypaleiden
osalta, 16 tonnia hehtaaria kohden punaviinin valmistukseen kiytettivien rypaleiden osalta ja 17 tonnia hehtaaria
kohden kuohuviinin ja helmeilevin viinin valmistukseen kdytettdvien rypaleiden osalta. Rypaleiden hehtaarikohtaiset
tuotokset ja luonnolliset alkoholipitoisuudet on mddritetty ajan myo6td kokeilujen tuloksena. Ne vastaavat tuotannon
tasoa sellaisilla viinitarhoilla, joilla on hedelmillinen maaperd ja runsaasti vettd saatavilla, ja niissi on otettu
huomioon tuotettuja rypileitd ja viinejd koskevat laatuparametrit.

Tama vakiomuutos koskee tuote-eritelman 4 artiklaa seka yhtendisen asiakirjan kohtaa 1.5.2.

7. Riserva-merkittivien viinityyppien tuotantoon tarkoitettujen rypileiden luonnollinen vihimmaiisalkoholi-
pitoisuus tilavuusprosentteina ilmaistuna

Kuvaus ja perustelut

Kuvaus: Riserva-merkittivien viinien (punaviini, Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet, Malbech ja Refosco dal
Peduncolo Rosso) tuotantoon tarkoitettujen rypileiden luonnollisen vihimmiisalkoholipitoisuuden on oltava yhden
tilavuusprosentin suurempi kuin vastaaville perustyypeille maaritelty tilavuusprosenttiluku.

Perustelut: Rypileet, joiden luonnollinen vahimmdisalkoholipitoisuus on yhden tilavuusprosentin suurempi kuin
vastaaville perustyypeille madritelty tilavuusprosenttiluku, soveltuvat paremmin kypsytettivien viinien tuotantoon ja
takaavat viinien laadun.

Tamad vakiomuutos koskee tuote-eritelmén 4 artiklaa. Muutos ei koske yhtendistd asiakirjaa.

8. Viininvalmistusta koskevat siinnot
Kuvaus ja perustelut

Kuvaus: Riserva-merkittivit viinit voidaan luovuttaa kulutukseen aikaisintaan 24 kuukauden kuluttua tuotantovuoden
1. pdivéstd marraskuuta.

Perustelut: Viinit voivat olla valmiita aiemmin, koska rypileet kypsyvit aikaisin ja viininvalmistusmenetelmat
muuttuvat yhi tehokkaammiksi. Siitd huolimatta halutaan kuitenkin varmistaa, ettd Riserva-merkittyjd viinejd
kypsytetddn asianmukaisesti vdhintddn kahden vuoden ajan voimassa olevan lainsddddnnon mukaisesti. Kyseisten
viinien valmistusperinteet eivit edellytd pitkdd pullossa kypsyttimistd. Siksi asianmukaiseksi vihimmadiskypsytt-
misajaksi katsotaan kaksi vuotta tuotantovuoden 1. pdivastd marraskuuta lihtien.

Kuvaus: Passito-merkittivit viinit voidaan luovuttaa kulutukseen aikaisintaan 12 kuukauden kuluttua tuotantovuoden
1. pdivastd marraskuuta.

Perustelut: Bianco Passito- ja Verduzzo Passito -viinityyppien tuotannossa on todettu kokeilujen perusteella, ettd
kypsyttamailld viineja vuoden ajan ne saavuttavat optimaalisen laadun mutta sdilyttdvat kuitenkin raikkaan
ominaislaatunsa, josta kuluttajat pitdvdat. On myos todettu, ettd tuotantovuoden 1. pdivd marraskuuta on sopiva
kypsyttimisvuoden alkupdivimaira.

Tdma vakiomuutos koskee tuote-eritelmén 5 artiklaa. Muutos ei koske yhtendistd asiakirjaa.

9. Viininvalmistusmenetelmiit
Kuvaus ja perustelut

Kuvaus: Rypilemehua ja viinejd, jotka voivat edustaa muita vuosikertoja, voidaan sekoittaa samaan nimitykseen
kuuluviin viineihin 15 prosentin enimmadisrajaan saakka. Samaan nimitykseen ("Venezia”) kuuluvien, myos muita
vuosikertoja edustavien rypalemehujen ja/tai viinien, lisdidminen 15 prosentin enimmadisrajaan saakka sallitaan silld
edellytykselld, ettd viininvalmistukseen kdytetyt rypéleet ovat perdisin viinitarhoilta, joilla viljellddn yhta lajiketta, tai
vdhintddn silld edellytykselld, ettd 2 artiklan 1 kohdassa tarkoitetut lisdlajikkeet sekd tdlli menetelmilld sallitut
lajikkeet eivit yhdessd ylitd kyseistd prosenttilukua.
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10.

Perustelut: Mainitaan erikseen mahdollisuus kédyttdd titd menetelmdd tiettyjen laatutekijoiden (kuten viinien
happopitoisuuden, rakenteen, virin ja aromin osatekijoiden) parantamiseksi SAN- ja SMM-merkittyihin viineihin
sovellettavien sddnt6jen mukaisesti.

Vakiomuutos, joka koskee tuote-eritelmén 5 artiklan 5 kohtaa sekd yhtendisen asiakirjan kohtia 1.5 (Viininvalmistus-
menetelmit) ja 1.5.1 (Erityiset viininvalmistusmenetelmat).

Kuvaus: Passito-tyyppien ja Riserva-merkittyjen viinien tuotantoon tarkoitettujen Passito-viinien osalta rypileiden
enimmdisviinituotos ei saa ylittdd 50:td prosenttia.

Perustelut: Passito-merkittyjen viinien ja Riserva-viinien tuotantoon tarkoitettujen Passito-viinien (enintddn 30
prosenttia) rypileiden enimmadisviinituotos ei saa ylittdd 50:td prosenttia, koska tdmi prosenttiluku takaa, ettd
tuotetut viinit ovat rakenteeltaan ryhdikkddmpid ja monitahoisempia rypileen osien eli sokereiden, uutteiden ja
happojen korkeiden pitoisuuksien ansiosta.

Vakiomuutos, joka koskee tuote-eritelmidn 5 artiklaa sekd yhtendisen asiakirjan kohtia 1.5 (Viininvalmistusme-
netelmit) ja 1.5.1 (Erityiset viininvalmistusmenetelmat).

Kuvaus: Ensimmaiisessd artiklassa tarkoitetut kuohuviinit ja helmeilevit viinit on valmistettava suorittamalla toinen
kidyminen paineenkestdvissa tankeissa.

Perustelut: Tarkasteltavan alueen perinteisiin kdytintoihin kuuluu sellaisten viinien valmistaminen, joiden toinen
kdyminen suoritetaan paineenkestdvissd tankeissa (nk. Charmat-menetelmd), koska tilli tuotantomenetelmalld
voidaan siilyttdd enemmin kaytetyille lajikkeille ominaisia makuja. Tdimén selvennyksen ansiosta myos kuluttaja saa
yksiselitteistd ja selkedd tietoa SAN "Venezia” -viinien tuotantomenetelmasta.

Vakiomuutos, joka koskee tuote-eritelmén 5 artiklan 7 kohtaa.
Kuvaus: Kuivatettujen rypileiden kdytto Riserva-viinien valmistukseen 30 prosentin enimmdisrajaan saakka.

Perustelut: Tamdn kdytinnon ansiosta viinejd voidaan parantaa merkittdvisti. Paikalliset tuottajat noudattavat
kiytantod laajalti tuottaakseen korkealaatuisia viinejd. Mairitellyn 30 prosentin enimmdisrajan katsotaan olevan
asianmukainen paremman laadun takaamiseksi vadristimdttd kuitenkaan Riserva-viinien luonnetta liiallisella
sokeripitoisuudella, jolloin sdilytetddn viinin sopusointuinen ja tiyteldinen ominaislaatu.

Vakiomuutos, joka koskee tuote-eritelmén 5 artiklan 8 kohtaa.

Kuvaus: Rypileet on kuivatettava tihin soveltuvassa ympiristossd. Kadytossd voi olla ympérdivien olosuhteiden
parantamiseksi tarkoitettuja jarjestelmid, kunhan niiden tuottamat limpétilat vastaavat perinteisille rypéleenkuivatus-
menetelmille tyypillisid limpétiloja.

Perustelut: Kohdassa mdédritellddn, ettd rypileet voidaan kuivattaa tdhdn soveltuvissa tiloissa, joissa tuotetta ja
ympiristod voidaan hallita laitteilla, joilla taataan asteittaisen ja tasaisen kuivattamisen edellyttdimat olosuhteet. Nain
rajoitetaan myos rypileiden siilyttimiseen tarkoitettujen kemiallisten tuotteiden kayttod.

Vakiomuutos, joka koskee tuote-eritelmén 5 artiklan 9 kohtaa.

Kuvaus: Kuivatettavaksi tarkoitettuja rypaleitd ei voida viiniyttdd ennen marraskuun 15. péivdd. Veneton alue voi
konsortion perustellusta pyynnostd myontdd luvan aikaistaa ndiden toimintojen aloittamista. Kuivatettujen rypéaleiden
luonnollisen alkoholipitoisuuden on oltava vihintddn 15 tilavuusprosenttia.

Perustelut: Kuivatettujen rypileiden murskaamiselle mairitetty pdivimadrd perustuu ajan mittaan suoritettuihin
konkreettisiin mittauksiin, joilla on mitattu kuivatusmenetelmalld kisiteltyjen rypileiden ominaisuuksia. Viime
vuosina sadonkorjuuajanjakso on siirtynyt yha varhaisemmaksi ilmaston muutosten takia, jolloin rypileet usein myds
saavuttavat tarvittavan kuivuusasteen odotettua aiemmin. Niin ollen murskaaminen voidaan suorittaa ennen
aikataulun mukaista ajankohtaa eli marraskuun puolivilid ilman, etti tilld on vaikutusta vaadittuun laatuun ja ennen
kaikkea luonnolliseen vihimmiisalkoholipitoisuuteen, joka on 15 tilavuusprosenttia.

Vakiomuutos, joka koskee tuote-eritelman 5 artiklan 10 kohtaa.

Kulutushetken ominaispiirteiden muutos
Kuvaus ja perustelut

Kuvaus: Sokerittoman uutteen vihimmaiismairin kasvattaminen 20 grammasta 23 grammaan litraa kohden tuote-
eritelmain entuudestaan sisiltyvien viinien osalta: "Venezia” Rosso, Merlot, Cabernet Sauvignon ja Cabernet Franc.

Perustelut: Tiedot ndiden viinien vuosien mittaan toteutuneesta tuotannosta osoittavat mdadriteltyjen kynnysarvojen
ylittyneen. Siksi kynnysarvoa halutaan muuttaa siten, ettd se hejjastaa ndiden tuotteiden saavuttamaa laatutasoa.
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Kuvaus: Lisdtddn seuraavat uudet viinityypit ja kulutushetken ominaispiirteet: punaviini, Merlot ja Cabernet Sauvignon
Riserva, Refosco dal Peduncolo Rosso — myos Riserva, Cabernet ja Malbech — my6s Riserva, Carmenere, Pinot Nero —
my0s kuohuviini, Pinot — myds Spumante ja Frizzante, Pinot rosato tai roseeviini — myds Spumante ja Frizzante,
Chardonnay Spumante ja Chardonnay Frizzante — myos kahden lajikkeen yhdistelmat, joissa on seuraavia lajikkeita:
Glera, Verduzzo, Tai, Pinot Bianco tai Pinot Nero (valkoviinini), Manzoni bianco, Sauvignon, Verduzzo — myds Passito,
Pinot Bianco, Traminer — my0s Spumante, Tai, Pinot Grigio Rosato, Spumante ja Frizzante, Rosato Spumante ja Rosato
Frizzante sekd Bianco Passito.

Perustelut: Kuvaillaan uudet viinityypit sekéd niiden aistinvaraiseen ja fysikaalis-kemikaaliseen testaukseen perustuvat
erityispiirteet ja parametrit.

Kokonaisalkoholipitoisuutta muutetaan 11 tilavuusprosentista 10,5 tilavuusprosenttiin seuraavassa lueteltujen
aikaisempien tyyppien osalta: Bianco Spumante, Rosato tai roseeviini Spumante ja Bianco Frizzante.

Perustelut: Naiden viinien valmistukseen kaytetyt rypileet kerdtddn aikaisin, jotta voidaan tuottaa raikkaampia ja
hapokkaampia viinejd, joilla on pienempi alkoholipitoisuus. Siksi katsotaan asianmukaiseksi pienentdd hieman
alkoholipitoisuutta, milld ei ole kuitenkaan vaikutusta laatuun.

Kuvaus: Sokerittoman uutteen vihimmadismédrdn laskeminen 16 grammasta 14 grammaan litraa kohden tuote-
eritelmain entuudestaan sisiltyvin "Venezia” Bianco Frizzante -tyypin osalta.

Perustelut: Ndiden viinien valmistukseen kiytetyt rypileet keritddn aikaisin, ja niistd saadaan kevytrakenteisempia
viinejd, joiden kuluttajat pitdvit kevyemmistd viineistd.

Kuvaus: Rosato- ja roseeviinin makua kuvaillaan kuivan sijaan kuivaksi tai puolikuivaksi.

Perustelut: Sokeripitoisuuden vaihteluvilid suurennetaan, koska Raboso-lajikkeen prosenttiosuuden muutos 70
prosentista 50 prosenttiin tarkoittaa, ettd kyseiselle viinityypille voi olla ominaista suurempi sokeripitoisuus kuitenkin
niin, ettd se sdilyttdd raikkautensa timan paiasiallisen rypalelajikkeen happopitoisuuden ansiosta.

Kuvaus: Rosato tai Rosé Spumante -tyyppien makua kuvaillaan merkinnin brut tai demi-sec sijaan merkinnalld brut
nature tai demi-sec.

Perustelut: Laajentamalla kuohuviinityyppien valikoimaa markkinoiden kysynnin mukaan tuottajat voivat tarjota
laajemman valikoiman, joka vastaa kuluttajien mieltymyksid.

Kuvaus: Lisitddn seuraava alakohta 2 viinien kuvausten jilkeen:

2) Kahdesta lajikkeesta valmistettujen viinien kulutushetken ominaispiirteet vastaavat kummankin yksittdisen lajikkeen ja
erityisesti sen lajikkeen kuvattuja ominaisuuksia, jota on viinistd suurempi osa.

Perustelut: Kahdesta lajikkeesta valmistettujen viinien ominaisuudet ovat yleensd perisin siitd lajikkeesta, jota on
viinistd suurempi osa.

Kuvaus: Viimeinen kappale siirretddn kolmanneksi kappaleeksi, ja tekstiin lisitddn sana “tuoksuissa” seuraavasti:
"Sailyttdminen puisissa siilytysastioissa on mahdollista; talldin viinien tuoksuissa ja mauissa voi olla hentoja
puumaisia vivahteita.”

Perustelut: Asiakirjan muotoon tehtdvd muutos, joka vaikuttaa kappaleiden numerointiin, sekd vakiomuutos, jolla
selvennetddn, ettd viinissd voidaan nenilld havaita puumaisia vivahteita.

Vakiomuutos, joka koskee tuote-eritelmai (6 artikla — Kulutushetken ominaispiirteet) sekd yhtendisen asiakirjan kohtaa
1.4 (Viinien kuvaus).

11. Merkinnit ja esillepano - vapaaehtoiset etikettimerkinniit
Kuvaus ja perustelut

Kuvaus: Tarkistetulla alkuperdnimitykselld "Venezia” merkittyja punaviinejd koskeva lause “etiketistd on poistettava
maininta véristd” korvataan lauseella "etiketistd voi poistaa maininnan véristd”.

Perustelut: Selvennys on tarpeen, jotta viltetddn sekaannuksen aiheuttamista kuluttajien keskuudessa ja jotta
helpotetaan tuotetyypin — valko- tai punaviini — tunnistamista pelkéstdan etikettid katsomalla.

Vakiomuutos, joka koskee tuote-eritelman 7 artiklan 4 kohtaa.

Kuvaus: Tarkistetulla alkuperdnimitykselld "Venezia” merkittyjd valkoviinejd ja my6s niiden Spumante- ja Frizzante-
tyyppejd koskeva lause etiketistd on poistettava maininta véristd” korvataan lauseella “etiketistd voi poistaa
maininnan varista”.
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12.

13.

14.

15.

Perustelut: On asianmukaista sallia tuottajien padttad markkinoiden tarpeiden tai olosuhteiden mukaan, mainitaanko
viinin varia.

Vakiomuutos, joka koskee tuote-eritelman 7 artiklan 5 kohtaa.

Kuvaus: Vapaaehtoinen etikettimerkintd — Pinot Grigio -viinin ja myos sen Spumante- ja Frizzante-tyyppien etiketeissd
voidaan mainita viri "rosé” tai sen synonyymi (punertava, ramato ("oranssi viini”’) jne.).

Perustelut: Roseeviinit kasvattavat jatkuvasti mainettaan markkinoilla, my6s ulkomaisilla markkinoilla. Siksi tuottajat
haluaisivat tuoda esille "Venezia” Pinot Grigio Rosato -tyypin ja korostaa rosé-virin tai sen synonyymien
ominaislaatua mainitsemalla sen etiketissa.

Vakiomuutos, joka koskee tuote-eritelmén 7 artiklan 6 kohtaa.

Merkinnit ja esillepano - lajikkeiden mainitseminen etiketissi
Kuvaus ja perustelut

Kuvaus: Lisitddn uutena kappale 9, jonka sisdltimit sddnnot koskevat kahden tai useamman rypilelajikkeen
mainitsemista etiketiss.

Perustelut: Koska tuote-eritelmain sisillytetddn kahdesta lajikkeesta valmistettuja viinejd, lisitddn uutena kappale 9,
joka koskee komission delegoidun asetuksen (EU) 2019/33 50 artiklan 1 kohdan a alakohdan ii alakohdan sddnnoksid
sekd lain nro 2382016 45 artiklan 1 kohtaa.

Vakiomuutos, joka koskee tuote-eritelmin 7 artiklaa.

Yhteys maantieteelliseen ympiristo6n
Kuvaus ja perustelut

Kuvaus: Lisitddn b kohtaan maininta kahdesta tuotteesta, jotka kuuluvat yhteniiseen asiakirjaan sisiltyviin luokkaan
"Viinit” (1): Bianco Passito seké Bianco Passito lajikenimitykselld Verduzzo.

Perustelut: Rypileiden kuivattaminen erityisissd kuivatusrakennelmissa tai koynnoksissd on vakiintunut perinne, ja
Passito-viinien tuotannon arvoa halutaan lisitd sisdllyttdimalli maininta tdstd perinteestd tuote-eritelmédan.
Kuivattamiseen soveltuvat erityisesti Verduzzo Trevigiano- ja Verduzzo Friulano -rypileet sekd muut alueella
perinteisesti kasvatetut rypilelajikkeet, kuten Tocai ja Glera, joiden avulla ndihin viinityyppeihin voidaan lisitd
aromaattisia, raikkaita tai happoisia vivahteita.

Kuvaus: Mainitaan b kohdassa yhtendisen asiakirjan (luokkien "Laatukuohuviini” ja "Helmeilev viini”) jo entuudestaan
sisiltdimien kuohuviinien ja helmeilevien viinien tuotanto, jossa kdytetddn yksinomaan Charmat-menetelmai (toinen
kdyminen paineenkestdvissd tankeissa).

Perustelut: Timd tuotantomenetelmd halutaan tuoda esille suojatun alkuperdnimityksen “Venezia” viinien
tuotantoalueen perinteend. Tuottajille on kertynyt merkittavasti tdhin tekniikkaan liittyvda osaamista ja tietimystd, ja
he nauttivat maailmanlaajuista mainetta sen ansiosta.

Vakiomuutos, joka koskee tuote-eritelman 9 artiklaa ja yhtendisen asiakirjan kohtaa 1.8.

Viittaukset valvontaelimeen

Kuvaus ja perustelut

Kuvaus: Ajantasaistetaan viittauksia vastaamaan nykyista lainsaddantod.
Perustelut: Ajantasaistetaan viittaukset nykyiseen lainsdadantoon.

Vakiomuutos, joka koskee tuote-eritelmédn 10 artiklaa, sekd tuote-eritelmidn muotoa koskeva muutos.

Perinteiset merkinniit

Kuvaus ja perustelut

”

Kuvaus: Lisdtddn ilmaisu "Passito” Venezia Bianco- ja Venezia Verduzzo -nimikkeiden yhteyteen ja ilmaisu “Riserva’
punaviinin sekd lajikenimitysten Merlot, Cabernet Sauvignon, Carmencre, Malbech, Cabernet ja Refosco dal
Peduncolo Rosso yhteyteen; kaikki nima nimikkeet kuuluvat tuote-eritelmin entuudestaan sisiltimain luokkaan
"Viini” (1).

Perustelut: Tuote-eritelmd ja yhtendinen asiakirja ajantasaistetaan siten, ettd ne sisdltiavit tuote-eritelmin 1 artiklaan
lisdttyjen uusien tyyppien kéyton.
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IImaisujen Passito ja Riserva lisddminen.

Vakiomuutos, joka koskee tuote-eritelméd sekd yhteniisen asiakirjan kohtaa 1.3.2 b) (Perinteiset merkinnt).

16. Pidasialliset viininvalmistuksessa kiytettivit rypilelajikkeet
Kuvaus ja perustelut

Ajantasaistetaan puna-, valko- ja roseeviinien valmistukseen kaytettdvien lajikkeiden luettelo maarittdmalld yksi tai
kaksi rypalelajiketta.

Vakiomuutos, joka koskee yhteniisen asiakirjan kohtaa 1.7.

17. Viininvalmistuksessa kiytettivit lisirypilelajikkeet
Kuvaus ja perustelut
Ajantasaistetaan lisirypilelajikkeet, jotka soveltuvat viljeltdviksi Venetsian ja Trevison maakunnissa.

Vakiomuutos, joka koskee yhtendisen asiakirjan kohtaan 1 (Muut tiedot) sisiltyvdd kohtaa 1.5 (Viininvalmistuksessa
kaytettavat lisirypalelajikkeet).

YHTENAINEN ASTAKIRJA

1. Nimi

"Venezia”

2. Maantieteellisen merkinnin tyyppi

SAN - Suojattu alkuperdnimitys

3. Rypiletuotteiden luokat
1. Viini
5. Laatukuohuviini

8. Helmeilevi viini

4. Viinin/viinien kuvaus
Luokka: "Viini” (1) — Punaviinit: "Venezia” Rosso sekd "Venezia”, jossa on maininta rypalelajikkeesta

SAN "Venezia” -punaviinien, mukaan lukien punaviinien, joilla on lajikenimitys Merlot, Cabernet Sauvignon,
Carmenere, Malbech, Cabernet, Refosco dal Peduncolo Rosso tai Pinot Nero, viri vaihtelee rubiininpunaisesta
syvanpunaiseen; kypsytetyissd viineissd, kuten Riserva-viineissd, voi olla my0s granaatin- tai purppuranpunaisia
vivahteita. Viinien bukee on intensiivinen, hieno ja pitkdkestoinen ja maku kuiva, sopusointuinen ja samettinen,
toisinaan yrttinen tai hedelmdinen riippuen viinin pédasiallisesta rypilelajikkeesta. Kokonaisalkoholipitoisuus on
vihintddn 11 tilavuusprosenttia ja Riserva-merkityilld viineilld vdhintddn 12,5 tilavuusprosenttia. Sokeriton uutos on
vihintddn 23 grammaa litraa kohden ja Riserva-merkityilld viineilld 25 grammaa litraa kohden.

Kaikki analyyttiset parametrit, joita ei esitetd seuraavassa taulukossa, ovat kansallisessa ja EU:n lainsdddannossd
asetettujen raja-arvojen mukaiset.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéin (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vahintéin (til-%) 11

Vdhimmadishappopitoisuus 4,5 g/l viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/
litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (mg|litra)

Luokka: "Viini” (1) — Valko- ja roseeviinit: "Venezia” Bianco ja "Venezia”, jossa on maininta rypilelajikkeesta, sekd
"Venezia” Rosato
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SAN "Venezia” -valkoviinien, mukaan lukien valkoviinien, joilla on lajikenimitys Chardonnay, Pinot tai Pinot Grigio
(my0s roseeviinind), Manzoni Bianco, Verduzzo, Sauvignon, Pinot Bianco, Tai tai Traminer, vidri vaihtelee
oljenkeltaisesta kullankeltaiseen, jossa on toisinaan vihertdvid vivahteita. Roseeviinit ovat vériltddn vaaleanpunaisia;
varin voimakkuus vaihtelee, ja toisinaan véri on kuparinen. Viinien tuoksu on intensiivinen ja tunnusomainen ja
maku kuiva, sopusointuinen ja samettinen; padasiallisesta rypilelajikkeesta riippuen maku on toisinaan hedelmdinen,
kuten Pinot- ja Pinot Grigio -viineissd. Kokonaisalkoholipitoisuus vaihtelee: "Venezia”-roseeviineilld se on vahintdan
10,5 tilavuusprosenttia ja muilla viinityypeilldi vahintddn 11 tilavuusprosenttia. Sokeriton uutos on vihintddn
14 grammaa litraa kohden ja "Venezia”-roseeviinilld vahintddn 16 grammaa litraa kohden.

Kaikki analyyttiset parametrit, joita ei esitetd seuraavassa taulukossa, ovat kansallisessa ja EU:n lainsdddannossd
asetettujen raja-arvojen mukaiset.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéan (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vihintéin (til-%) 10,5

Viahimmadishappopitoisuus 4,5

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/
litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (mg|litra)

Luokka: "Viini” (1): "Venezia” Passito, mukaan lukien lajikkeen mukaan nimetyt viinit

SAN "Venezia” -viinethin kuuluu myds Passito Bianco, jolla on lajikenimi Verduzzo. Niilli viineilli on
voimakkuudeltaan vaihteleva kullankeltainen, toisinaan meripihkan viri. Viinien tuoksu on intensiivinen ja
tunnusomainen ja maku makea, sopusointuinen ja samettinen. Kokonaisalkoholipitoisuus on vahintddn 15
tilavuusprosenttia ja vahimmadisuutos 26 grammaa litraa kohden.

Kaikki analyyttiset parametrit, joita ei esitetd seuraavassa taulukossa, ovat kansallisessa ja EU:n lainsdddannossd
asetettujen raja-arvojen mukaiset.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintdin (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vahintéin (til-%) 12

Vahimmadishappopitoisuus 4,5

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/ | 25
litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (mg|litra)

Luokka: "Laatukuohuviini” (5): "Venezia” Spumante — valkoviini, roseeviini ja viinityypit, joilla on lajikenimi

SAN "Venezia” -kuohuviinit ovat valko- ja roseeviinej, ja niilld voi olla lajikenimi Pinot, Pinot Grigio, Pinot Nero,
Chardonnay tai Traminer. Viinien vaahto on hienoa ja haihtuvaa ja viri voimakkuudeltaan vaihteleva oljenkeltainen,
jossa on kullan tai kuparin vivahteita; punaisista rypalelajikkeista valmistettujen viinien viri taittuu vaaleanpunaiseen.
Viineissd on hienostunut ja hedelmiinen tuoksu seki raikas ja sopusointuinen maku, joka voi vaihdella merkinnistd
brut nature merkintin demi-sec ja on toisinaan makea ja aromaattinen, kuten Traminer-lajikkeen tapauksessa.

Kokonaisalkoholipitoisuus on vihintddn 10,5 tilavuusprosenttia ja vihimmaisuutos 14 grammaa litraa kohden.

Kaikki analyyttiset parametrit, joita ei esitetd seuraavassa taulukossa, ovat kansallisessa ja EU:n lainsdddannossd
asetettujen raja-arvojen mukaiset.
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Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintdén (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vahintéin (til-%) 10,5

Vihimmadishappopitoisuus 5

Haihtuvien happojen pitoisuus enintdén (milliekvivalenttia/
litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (mg/litra)

Luokka: "Helmeileva viini” (8): "Venezia” Frizzante — valkoviini, roseeviini ja viinityypit, joilla on lajikenimi

SAN "Venezia” -merkityt helmeilevit viinit pitdvit sisilladn valko- ja roseeviinejd, ja niilld voi olla lajikenimi Pinot,
Pinot Grigio tai Chardonnay. Viinien vidri on voimakkuudeltaan vaihteleva oljenkeltainen tai toisinaan
voimakkuudeltaan vaihteleva kuparin viri tai vaaleanpunainen. Tuoksu on hienostunut ja hedelmiinen, ja maku
vaihtelee kuivasta puolikuivaan.

Kokonaisalkoholipitoisuus on vahintddn 10,5 tilavuusprosenttia ja vahimmdisuutos 14 grammaa litraa kohden.

Kaikki analyyttiset parametrit, joita ei esitetd seuraavassa taulukossa, ovat kansallisessa ja EU:n lainsddddnnossd
asetettujen raja-arvojen mukaiset.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintddn (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vahintéan (til-%) 10,5

Vahimmdishappopitoisuus 4,5

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/
litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (mg|litra)

5. Viininvalmistusmenetelmiit

a.  Olennaiset viininvalmistusmenetelmat
Kuohuviinin ja helmeilevin viinin valmistus
Valmistukseen liittyvit kaytinnot

Kuohuviinit ja helmeilevdt viinit on valmistettava yksinomaan siten, ettd toinen kdyminen suoritetaan
paineenkestdvissa tankeissa.

Kuivatettujen rypileiden kdytto Riserva-tyyppisten viinien valmistukseen.
Erityinen viininvalmistusmenetelma

Riserva-viinien valmistuksessa voidaan kdyttdd enintddn 30 prosenttia kuivatettuja rypaleita.

b. Enimmaistuotokset

Chardonnay — myos Spumante ja Frizzante, Manzoni Bianco, Sauvignon, Verduzzo Trevigiano, Verduzzo Friulano, Tocai
Friulano

105 hehtolitraa hehtaaria kohden
Bianco Spumante, Bianco Frizzante, Rosato/roseeviini — my9s Spumante ja Frizzante, Raboso Piave ja Raboso Veronese
119 hehtolitraa hehtaaria kohden

"Venezia” Rosso, Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet franc, Carmenére, Malbech, Refosco dal Peduncolo Rosso,
Pinot Nero — myos Spumante

112 hehtolitraa hehtaaria kohden
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"Venezia” Bianco, Pinot Bianco, Traminer — my0s Spumante, Pinot Grigio — my0s Spumante ja Frizzante

105 hehtolitraa hehtaaria kohden

6. Rajattu maantieteellinen alue

Tarkistetulla alkuperdnimitykselld ”"Venezia” merkittyjen viinien valmistukseen kiytettdvien rypileiden tuotantoalue
kattaa Venetsian ja Trevison maakuntien koko hallinnollisen alueen.

7. Padasiallinen rypilelajike | pidasialliset rypilelajikkeet
Carmenére N. — Cabernet
Manzoni bianco B.
Malbech N.
Sauvignon B.
Traminer aromatico Rs
Raboso piave N. - Friularo
Pinot bianco B. — Pinot
Pinot nero N. — Pinot
Refosco dal peduncolo rosso N. — Refosco
Raboso veronese N. — Raboso
Cabernet franc N. — Cabernet
Cabernet sauvignon N. — Cabernet
Chardonnay B.
Pinot Grigio — Pinot
Tocai friulano B. — Tai
Merlot N.
Verduzzo friulano B. - Verduzzo
Glera lunga B. — Glera

Verduzzo trevigiano B. — Verduzzo

8. Yhteyden|yhteyksien kuvaus
SAN "Venezia” — Yhteys ymparistoon

Venetsian ja Trevison alueilla on viljelty viinid jo muinaisina aikoina, mutta paikallinen viinintuotanto alkoi kehittyd
toden teolla vasta Venetsian tasavaltaan kuuluneen Stato da Terran hallintoalueen perustamisen myota. Viininviljelyala
oli hiipunut merkittavasti 1700- ja osittain myos 1800-luvulla mutta nousi uuteen kukoistukseen ennen kaikkea
Coneglianon viinintutkimuskoulun sitkedn ja taidokkaan tyopanoksen ansiosta. Koulu edisti osaltaan merkittdvin
viininviljelykeskittymédn syntymistd Koillis-Italiaan. Tarkistetun alkuperdnimityksen “Venezia” kisittimin alueen
ilmastoa kuvaillaan kosteanlauhkeaksi. lmasto johtuu seké alueen leveysasteesta ettd meren ja vuorien laheisyydesti,
laguunialueista, tasaisesta maastosta ja tdstd johtuvasta tuulisuudesta.

Tarkistetulla alkuperdnimitykselld “"Venezia” merkittyjen viinien tuotantoalue ulottuu Trevison ja Venetsian
maakuntien alueelle. Laaja alue on alun perin lietemaata. Maaperd on muodostunut veden kasaamista kerrostumista,
jotka ovat syntyneet ennen kaikkea alppijaitikoiden ja montaanisten jadtikoiden sulettua ja sen jilkeen suurten jokien
(Brenta-, Piave-, Tagliamento- ja vihemmdssd médrin Livenza-joen) vaikutuksesta. Tasanko voidaan jakaa selkedsti
kahteen osaan, ylinko- ja alankotasankoon, jotka erottaa toisistaan lihteiden muodostama linja. Ylinkotasangoilla
maaperdssd esiintyy yleisesti jadtikkojokien ja jokien aikaansaamia kartiomaisia soramuodostumia, joiden alempi
kerros koostuu sorasta. Etelimpind, ldhteiden muodostaman linjan jilkeen viuhkanmuotoinen sorakerros muuttuu
pikkuhiljaa kerrostumiksi, jotka koostuvat yhd enenevissd médrin hiekasta, ja maaperd muuttuu hiesun ja saven
myo6td hienojakoisemmaksi.
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Tarkistetulla alkuperdnimitykselld ”"Venezia” merkittyjen viinien tuotantoalue vaikuttaa eri viineihin antaen niille
tiettyjd erityispiirteitd, jotka riippuvat kdytetystd viinikdynnoslajikkeesta ja koynnoksen kasvupaikasta. Valkoiset
rypilelajikkeet kasvatetaan tavallisesti irtonaisemmassa ja kivisemmassd maaperidssi rypileiden tuoksun ja raikkauden
lisadmiseksi. Tallaisista rypaleistd valmistetuissa viineissd on ndin ollen raikkaita kukkaisia ja hedelmaisid vivahteita, ja
ne sopivat erinomaisesti my6s kuohuviinin valmistukseen. Punaisten rypilelajikkeiden viljelyyn valitaan savinen
maaperd, jotta puna- ja roseeviineihin muodostuu ryhdikkddmpi runko ja rakenne. Savisen maaperin suuren
mineraalipitoisuuden ansiosta viinit ovat runsasmakuisempia, silld niissd on hyvi tanniinipitoisuus ja optimaalinen
happotasapaino.

Néin tuotettujen viinien virit vaihtelevat kdymisen keston mukaan oljenkeltaisesta kullansivyiseen. Bukee on
sadonkorjuuta edeltdvien limpatilanvaihteluiden johdosta intensiivinen, hieno ja pitkdkestoinen; sopusointuinen,
kuiva ja tdyteldinen maku on perdisin pohjoisen alueen sorapitoisesta maaperisti ja eteldisen alueen hiesuisesta ja
savisesta maaperdstd. Tdlld tavoin irtonaisessa maaperissd kasvaneista rypaleistd valmistettaviin viineihin muodostuu
raikkaita ja hedelmdisid vivahteita, ja ne sopivat erinomaisesti kuohuviinin valmistukseen, kun taas savisemmassa
maaperissid kasvaneista punaisista rypalelajikkeista valmistetut viinit ovat ryhdikkaitd ja viipyilevid ja sopivat
kypsytettaviksi.

Luokka "Viini” (1)

Tahdn luokkaan kuuluvat viinit valmistetaan punaisista rypalelajikkeista, jotka kasvatetaan raskaassa savimaassa,
jolloin SAN "Venezia” -puna- ja roseeviineissd on ryhdikkdampi runko ja rakenne seké intensiivinen ja pitkdkestoinen
viri. Tuoksussa voi erottua hilloisia ja marjaisia tai tupakan tai yrttien mausteisia vivahteita. Yleisesti ottaen maku on
aina tdyteldinen, tanniinien mdadrd hyvd ja happotasapaino erinomainen. Irtonaisemmassa ja kivisemmassi
maaperdssi kasvatetuista rypileistd valmistetut valkoviinit ovat tuoksultaan miellyttavid ja raikkaita. Tuoksussa on
hedelmaisii ja kukkaisia perusvivahteita, joiden jilkeen painottuvat omenan, padrynin ja aprikoosin vivahteet, jotka
erottuvat akaasian, luonnonkukkien ja kamomillan tuoksuvivahteista. Rakenne voi vaihdella, mutta havaittavissa on
selked omenainen vivahde, joka johtuu pdiva- ja yolampotilojen suurista vaihteluista. Nama erityispiirteet korostuvat
Passito-viineissd. Kyseiselld alueella on vakiintunut perinne, jonka mukaan Passito-viinien valmistukseen kiytettavat
rypileet asetetaan erityisiin kuivatusrakennelmiin. Usein ndmd rypileet on titd ennen jétetty kdynnoksiin kuivumaan.
Kuivattamiseen soveltuvat erityisesti Verduzzo Trevigiano- ja Verduzzo Friulano -rypileet, joihin voidaan yhdistdd
erilaisia maarid muita lajikkeita aromaattisten tai happoisten vivahteiden lisddmiseksi.

Luokat "Laatukuohuviini” (5) ja "Helmeilev viini” (8)

Valkorypileisista lajikkeista valmistettujen viinien raikkaat kukkaiset ja hedelmaiset vivahteet johtuvat irtonaisesta ja
kivisestd maaperdsti. Tillainen maaperd sekd kosteanlauhkealle ilmastolle tyypilliset pdiva- ja yolampétilojen vaihtelut
yhdessd antavat valkorypileisille lajikkeille runsaamman tuoksun ja raikkautta. Nidin ollen ndma lajikkeet soveltuvat
erityisen hyvin kuohuviinien ja helmeilevien viinien valmistukseen, joka onkin niin vakiintunut perinne alueella, ettd
kyseinen alue kuuluu talld alalla maailman merkittdvimpiin. TAimai osoittaa selkedsti kyseisen ympdriston erinomaisen
soveltuvuuden tdhdn tarkoitukseen.

SAN "Venezia” -kuohuviinit ovat valko- ja roseeviineji, ja niilld voi olla lajikenimi Pinot, Pinot Grigio, Pinot Nero,
Chardonnay tai Traminer. Viinien véri on voimakkuudeltaan vaihteleva oljenkeltainen, jossa on kullan tai kuparin
vivahteita; punaisista rypalelajikkeista valmistettujen viinien véri taittuu vaaleanpunaiseen. Viineissi on hienostunut ja
hedelmdinen tuoksu sekd raikas maku, joka voi vaihdella merkinnésta brut nature merkintdan demi-sec ja voi Traminer-
lajikkeen tapauksessa olla toisinaan makea ja aromaattinen.

SAN "Venezia” -merkityt helmeilevit viinit ovat valko- ja roseeviinejd, ja niilld voi olla lajikenimitys Pinot, Pinot Grigio
tai Chardonnay. Viinien viri on voimakkuudeltaan vaihteleva oljenkeltainen tai toisinaan voimakkuudeltaan vaihteleva
kuparin viri tai vaaleanpunainen. Tuoksu on hienostunut ja hedelmdinen, ja maku vaihtelee kuivasta puolikuivaan.

Perinteisesti viinit valmistetaan Charmat-menetelmaa kayttden.
9. Olennaiset lisiedellytykset (pakkaaminen, merkinnit, muut vaatimukset)
Ei ole.

Linkki eritelmiin

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.phpL/IT/IDPagina/14217
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