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II

(Tiedonannot)

EUROOPAN UNIONIN TOIMIELINTEN, ELINTEN JA LAITOSTEN
TIEDONANNOT

EUROOPAN KOMISSIO

Ilmoitetun keskittymin vastustamatta jittiminen
(Asia COMP/M.5599 -~ AMCOR/ALCAN)
(ETA:n kannalta merkityksellinen teksti)
(2010/C 35/01)

Komissio paitti 14 péivind joulukuuta 2009 olla vastustamatta edelld mainittua keskittymaii ja todeta sen
yhteismarkkinoille soveltuvaksi. Pddtos perustuu neuvoston asetuksen (EY) N:o 139/2004 6 artiklan 1
kohdan b alakohtaan. Paitoksen koko teksti on saatavilla vain englannin ja se julkistetaan sen jilkeen
kun siitd on poistettu mahdolliset litkesalaisuudet. Pddtos on saatavilla:

— komission kilpailun péidosaston verkkosivuilla (http://ec.ecuropa.eu/competition/mergers/cases/); sivuilla
on monenlaisia hakukeinoja sulautumapaitosten loytdmiseksi, muun muassa yritys-, asianumero-, pi-
vamadri- ja alakohtaiset hakemistot,

— sihkoisessi muodossa EUR-Lex-sivustolta  (http://eur-lex.europa.eufen/index.htm) asiakirjanumerolla
32009M5599. EUR-Lex on Euroopan yhteison oikeuden online-tietokanta.

Ilmoitetun keskittymin vastustamatta jittiminen
(Asia COMP/M.5584 - Belgacom/BICS/MTN)
(ETA:n kannalta merkityksellinen teksti)

(2010/C 35/02)

Komissio péitti 26 paivind lokakuuta 2009 olla vastustamatta edelld mainittua keskittyméid ja todeta sen
yhteismarkkinoille soveltuvaksi. Pditos perustuu neuvoston asetuksen (EY) N:o 139/2004 6 artiklan 1
kohdan b alakohtaan. Paitoksen koko teksti on saatavilla vain englannin ja se julkistetaan sen jdlkeen
kun siitd on poistettu mahdolliset liikesalaisuudet. Padtos on saatavilla:

— komission kilpailun piddosaston verkkosivuilla (http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases|); sivuilla
on monenlaisia hakukeinoja sulautumapditosten loytimiseksi, muun muassa yritys-, asianumero-, pai-
vamadri- ja alakohtaiset hakemistot,

— sidhkoisessi muodossa EUR-Lex-sivustolta (http:/[/eur-lex.europa.eufen/index.htm) asiakirjanumerolla
32009M5584. EUR-Lex on Euroopan yhteison oikeuden online-tietokanta.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/en/index.htm
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/en/index.htm
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Ilmoitetun keskittymin vastustamatta jittiminen
(Asia COMP/M.5764 — BNP Paribas/Dexia Epargne Pension)
(ETA:n kannalta merkityksellinen teksti)

(2010/C 35/03)

Komissio padtti 8 pdivand helmikuuta 2010 olla vastustamatta edelld mainittua keskittymai ja todeta sen
yhteismarkkinoille soveltuvaksi. Pddtos perustuu neuvoston asetuksen (EY) N:o 139/2004 6 artiklan 1
kohdan b alakohtaan. Pdatoksen koko teksti on saatavilla vain ranskan ja se julkistetaan sen jilkeen kun
siitd on poistettu mahdolliset liikesalaisuudet. Pditos on saatavilla:

— komission kilpailun pédosaston verkkosivuilla (http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases|); sivuilla
on monenlaisia hakukeinoja sulautumapditosten loytdmiseksi, muun muassa yritys-, asianumero-, pii-
vamaddrd- ja alakohtaiset hakemistot,

— sihkoisessd muodossa EUR-Lex-sivustolta  (http://eur-lex.ecuropa.eufen/index.htm) asiakirjanumerolla
32010M5764. EUR-Lex on Euroopan yhteison oikeuden online-tietokanta.



http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/en/index.htm
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IV

(Tiedotteet)

EUROOPAN UNIONIN TOIMIELINTEN, ELINTEN JA LAITOSTEN TIEDOTTEET

EUROOPAN KOMISSIO

Euron kurssi (1)
11. helmikuuta 2010
(2010/C 35/04)

1 euro =

Rahayksikko Kurssi Rahayksikko Kurssi
usD Yhdysvaltain dollaria 1,3718 AUD Australian dollaria 1,5446
JPY Japanin jenid 123,03 CAD Kanadan dollaria 1,4502
DKK Tanskan kruunua 7,4452 HKD Hongkongin dollaria 10,6590
GBP Englannin puntaa 0,87750 NZD Uuden-Seelannin dollaria 1,9633
SEK Ruotsin kruunua 9,9598 SGD Singaporin dollaria 1,9377
CHF Sveitsin frangia 1,4663 KRW Eteld-Korean wonia 1585,77
ISK Islannin kruunua ZAR Eteld-Afrikan randia 10,5509
NOK Norjan kruunua 8,0975 CNY Kiinan juan renminbiid 9,3757
BGN Bulgarian levid 1,9558 HRK Kroatian kunaa 7,3163
CZK Tsekin korunaa 26,008 IDR Indonesian rupiaa 12 850,95
EEK Viron kruunua 15,6466 MYR Malesian ringgitid 4,7018
HUF Unkarin forinttia 270,50 PHP Filippiinien pesoa 63,404
LTL Liettuan litid 3,4528 RUB Vendjin ruplaa 41,3730
LVL Latvian latia 0,7094 THB Thaimaan bahtia 45,496
PLN Puolan zlotya 4,0285 BRL Brasilian realia 2,5342
RON Romanian leuta 4,1045 MXN Meksikon pesoa 17,9363
TRY Turkin liiraa 2,0758 INR Intian rupiaa 63,7900

(") Lahde: Euroopan keskuspankin ilmoittama viitekurssi.
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TILINTARKASTUSTUOMIOISTUIN

LAUSUNTO N:o 1/2010
“Euroopan unionin talousarviohallinnon parantaminen: riskit ja haasteet”

(2010/C 35/05)

Euroopan tilintarkastustuomioistuin tiedottaa, ettd sen antama lausunto N:o 1/2010 “Euroopan unionin
talousarviohallinnon parantaminen: riskit ja haasteet” on juuri julkaistu tilintarkastustuomioistuimen inter-
net-sivustolla http:/[www.eca.europa.eu



http://www.eca.europa.eu
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JASENVALTIOIDEN TIEDOTTEET

Henkiloiden liikkumista rajojen yli koskevasta yhteisén sidinnostostd (Schengenin rajasiinnosto)
annetun Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 562/2006 2 artiklan 15 kohdassa
tarkoitettujen oleskelulupien luettelo — EUVL:ssi C 247, 13.10.2006, s. 1, EUVL:ssd C 153, 6.7.2007,
s. 5, EUVL:ssd C 192, 18.8.2007, s. 11, EUVL:ssd C 271, 14.11.2007, s. 14, EUVL:ssd C 57, 1.3.2008,
s. 31, EUVLsssa C 134, 31.5.2008, s. 14, EUVL:ssa C 207, 14.8.2008, s. 12, EUVL:sssi C 331,
31.12.2008, s. 13, EUVL:ssd C 3, 8.1.2009, s. 5, EUVL:ssd C 64, 19.3.2009, s. 15, EUVL:ssdi C 198,
22.8.2009, s. 9, EUVL:ssd C 239, 6.10.2009, s. 2, EUVL:ssd C 298, 8.12.2009, s. 15, ja EUVL:ssd C 308,
18.12.2009, s. 20, julkaistun luettelon piivitys

(2010/C 35/06)

Henkiloiden litkkumista rajojen yli koskevasta yhteison sddnnostostd (Schengenin rajasdannosto) 15 paivand
maaliskuuta 2006 annetun Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 562/2006 2 artiklan 15
kohdassa tarkoitettujen oleskelulupien luettelo julkaistaan jisenvaltioiden Schengenin rajasddnnoston
34 artiklan mukaisesti komissiolle toimittamien tietojen perusteella.

Tiedot julkaistaan Euroopan unionin virallisessa lehdessd, ja sen lisiksi ne pdivitetddn kuukausittain oikeus-,
vapaus- ja turvallisuusasioiden pddosaston verkkosivuilla.

TSEKKI
EUVL:ssi C 57, 1.3.2008, julkaistun luettelon korvaaminen

Oleskeluluvat:
Neuvoston asetuksen (EY) N:o 1030/2002 mukainen:
— Povoleni k pobytu

(Oleskelulupa, matkustusasiakirjaan kiinnitettdvd yhdenmukainen tarra — annettu 1. toukokuuta 2004
alkaen kolmansien maiden kansalaisille pysyvaa tai pitkdaikaista oleskelua varten (oleskelun tarkoitus
mainitaan tarrassa))

Muu:
— Prikaz o pobytu rodinného piislusnika ob¢ana Evropské unie

(EU:n kansalaisen perheenjdsenen oleskelukortti, sininen kirjanen — annettu 27. huhtikuuta 2006 alkaen
viliaikaista oleskelua varten kolmansien maiden kansalaisille, jotka ovat EU:n kansalaisten perheenjdse-
nid)

— Prikaz o povoleni k trvalému pobytu

(Pysyvé oleskelukortti, vihred kirjanen — annettu 27. huhtikuuta 2006 alkaen kolmansien maiden kan-
salaisille, jotka ovat EU:n kansalaisten perheenjésenid, sekd ETA:n ja Sveitsin kansalaisille (21. joulukuuta
2007 saakka))

— Potvrzeni o pfechodném pobytu na tzemi

(Todistus viliaikaisesta oleskeluluvasta, taitettava asiakirja — annettu 27. huhtikuuta 2006 alkaen EU:n,
ETA:n ja Sveitsin kansalaisille)

— Povoleni k pobytu

(Oleskelulupa, matkustusasiakirjaan kiinnitettiva tarra — annettu 15. maaliskuuta 2003 ja 30. huhtikuuta
2004 vilisend aikana maassa pysyvisti oleskeleville kolmansien maiden kansalaisille)
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— Pritkaz o povoleni k pobytu pro cizince
(Oleskelulupa, vihred kirjanen — annettu vuoden 1996 ja 1. toukokuuta 2004 vilisend aikana maassa
pysyvisti oleskeleville kolmansien maiden kansalaisille sekd 1. toukokuuta 2004 ja 27. huhtikuuta 2006
vilisend aikana EU:n kansalaisten perheenjdsenille sekd ETA:n ja Sveitsin kansalaisille ja heiddn perheen-
jasenilleen pysyvaa tai tilapdistd oleskelua varten)

— Pritkaz o povoleni k pobytu pro cizince

(Oleskelulupa, vihred kirjanen — annettu ETA:m ja Sveitsin kansalaisille pdivistd, jona TSekki liittyi
Schengen-alueeseen)

Poznamka: V piipadé drziteld povoleni k pobytu ve formé knizky je relevantni kategorie pobytu
indikovdna v cestovnim dokumentu formou otisku razitka:

(Huom. Jos oleskelulupa on kirjanen, matkustusasiakirjoihin on lisdttavd leima, josta kdy ilmi oleskelun
tyyppi)

— Prechodny pobyt od ... do .../Viliaikainen oleskelu, ... ja ... vilisend aikana
— Trvaly pobyt v CR od ...[Pysyvi oleskelu, ... alkaen
— Rodinny piislusnik oblana Evropské unie/EU:n kansalaisen perheenjisen

— Prikaz povoleni k pobytu azylanta

(Oleskelulupa henkiléille, joille on myonnetty turvapaikka, harmaa kirjanen — annettu henkildille, joille
on mydnnetty turvapaikka)

— Prikaz opréavnéni k pobytu osoby pozivajici doplitkové ochrany

(Oleskelulupa henkildille, joille on myodnnetty toissijainen suojelu, keltainen kirjanen — annettu henki-
I6ille, joille on myonnetty toissijainen suojelu)

Muut asiakirjat:
— Cestovni doklad Umluva z 28. cervence 1951

(28. heindkuuta 1951 tehdyn yleissopimuksen mukainen matkustusasiakirja — annettu 1. tammikuuta
1995 alkaen (1. syyskuuta 2006 alkaen biometrisend passina))

— Cizinecky pas
(Muukalaispassi — jos se annetaan valtiottomalle henkildlle (merkitty sisdsivuille virallisella leimalla ja
ilmaisulla "Umluva z 28. zaf 1954/Convention of 28 September 1954” — annettu 17. lokakuuta 2004
alkaen) (1. syyskuuta 2006 alkaen biometrisend passina))

— Seznam cestujicich na Skolni vylet v rdmci Evropské unie

(Luettelo koulun jdrjestimille matkalle Euroopan unionissa osallistuvista henkiloistd, paperiasiakirja —
annettu 1. huhtikuuta 2006 alkaen)

SVEITSI
EUVL:si C 331, 31.12.2008, julkaistun luettelon muuttaminen

Korvataan I osan a alakohdan ensimmaiinen luetelmakohta seuraavasti:

— kansallinen D-kategorian viisumi, jossa merkintd "Vaut comme titre de séjour” (kdy oleskeluluvasta)
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Henkil6iden liikkumista rajojen yli koskevasta yhteison sdinnostostd (Schengenin rajasiinnosto)

15 piivind maaliskuuta 2006 annetun Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY)

N:o 562/2006 5 artiklan 3 kohdassa tarkoitetut ohjeelliset rahamdirit ulkorajojen ylityksid varten

(EUVL:ssd C 247, 13.10.2006, s. 19, EUVL:ssd C 153, 6.7.2007, s. 22, EUVL:ssi C 182, 4.8.2007, s. 18,

EUVL:ssi C 57, 1.3.2008, s. 38, EUVL:ssda C 134, 31.5.2008, s. 19, ja EUVL:ssid C 37, 14.2.2009, s. 8),
julkaistujen miirien piivitys

(2010/C 35/07)

Henkiloiden liikkkumista rajojen yli koskevasta yhteison sddnnostostd (Schengenin rajasddnnostd) 15 paivana
maaliskuuta 2006 annetun Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 562/2006 5 artiklan 3
kohdassa tarkoitetut ohjeelliset rahamaarit ulkorajojen ylityksid varten julkaistaan jdsenvaltioiden Schenge-
nin rajasddnnoston 34 artiklan mukaisesti komissiolle toimittamien tietojen perusteella.

Tiedot julkaistaan EUVL:ssd, ja sen lisiksi ne pdivitetddn kuukausittain oikeus-, vapaus- ja turvallisuusasioi-
den pidosaston verkkosivuilla.

ESPANJA
EUVL:ssi C 37, 14.2.2009, julkaistujen tietojen korvaaminen

Espanjaan saapuvilta ulkomaalaisilta edellytettivid varoja koskevassa, 10. toukokuuta 2007 annetussa pai-
ministerin kanslian asetuksessa (PRE/1282/2007) sdddetddn varoista, jotka ulkomaalaisen on voitava todistaa
olevan kdytettivissddn paistikseen Espanjaan.

a) Maahantulijan on todistettava, ettd hinelld on kdytettdvissidn Espanjassa oleskelunsa ajan varat, jotka
vastaavat 10:td prosenttia kansallisesta bruttominimipalkasta (eli 63,30 EUR vuonna 2010), tai vastaava
maédrd ulkomaanvaluuttaa kerrottuna suunnitellun Espanjassa oleskelun péivien lukumaaralld sekd maa-
hantulijan huollettavana olevien mukana matkustavien henkil6iden lukumairidlld. Kyseisen mdirin on
oltava joka tapauksessa vihintddn 90 prosenttia senhetkisestd kansallisesta bruttominimipalkasta (eli
570,00 EUR vuonna 2010) tai vastaava médrd ulkomaanvaluuttaa henkilod kohti, riippumatta aiotusta
oleskelun kestosta.

b) Lahtomaahan paluuta varten tai kolmansien maiden kautta kulkua varten maahantulijan on esitettdva
sithen kulkuvilineeseen, jota aikoo kiyttdd, vahvistetulle pdiville ja omalle nimelleen kirjoitettu/kirjoitetut
matkalippu/-liput, joka/jotka ei-vdt ole siirrettdvissd toiselle.

Ulkomaalaisen on todistettava kyseisten varojen kéytettivissi olo joko esittimailld kyseinen médrd kateistd
rahaa tai esittdimilld vahvistettu sekki, matkasekki, pankki- tai luottokortti, joiden lisiksi on esitettdvi tuore
tiliote tai ajan tasalla oleva pankkikirja (pankin kirjettd tai internet-tiliotetta ei hyviksytd) tai jokin muu
tosite, jolla maahantulija voi luotettavasti todistaa kyseiselld kortilla tai tililld kdytettdvissd olevan mairan.
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(Lausunnot)

HALLINNOLLISET MENETTELYT

EUROOPAN KOMISSIO

Yhteisen eurooppalaisen metrologian tutkimusohjelman (EMRP) tyoohjelmaan perustuva
ehdotuspyynto

(2010/C 35/08)

Komissio ilmoittaa tutkimusaihepiirejd koskevan ehdotuspyynnon kdynnistimisestd seké sen jilkeen julkais-
tavasta ehdotuspyynnostd, joka koskee yhteisen eurooppalaisen metrologian tutkimusohjelman tydohjel-
maan perustuvia tutkimusaiheisiin liittyvid hankkeita ja niihin liittyvid tutkija-apurahoja.

Ehdotuspyyntoad koskevat tiedot: EMRP Call 2010 seuraavilla tutkimusaloilla:
— Teollisuusmetrologia

— Ympiristometrologia.

Ohjeellinen talousarvio tutkimusalaa kohti on 41,28 miljoonaa euroa.

Viimeinen jittopdivdi mahdollisia tutkimusaihepiireja koskeville ehdotuksille on 28 paivind maaliskuuta
2010 ja hankkeita ja nithin liittyvid tutkija-apurahoja koskeville ehdotuksille 11 péivind lokakuuta 2010.

Lisatietoja ja ehdotuspyyntod koskeva dokumentaatio on saataville seuraavassa verkko-osoitteessa:

http:/[www.emrponline.eu
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MUUT SAADOKSET

EUROOPAN KOMISSIO

Maataloustuotteiden ja elintarvikkeiden maantieteellisten merkintdjen ja alkuperinimitysten suojasta
annetun neuvoston asetuksen (EY) N:o 510/2006 6 artiklan 2 kohdassa tarkoitettu hakemuksen
julkaiseminen

(2010/C 35/09)

Tami julkaiseminen antaa oikeuden vastustaa hakemusta neuvoston asetuksen (EY) N:o 510/2006
7 artiklassa tarkoitetulla tavalla. Vastaviitteet on toimitettava komissiolle kuuden kuukauden kuluessa tdstd
julkaisemisesta.

YHTENAINEN ASIAKIRJA
NEUVOSTON ASETUS (EY) N:o 510/2006
“"HALBERSTADTER WURSTCHEN”
EY-N:o DE-PGI-0005-0615-02.07.2007
SMM ( X ) SAN ()
1. Nimi:
Halberstidter Wiirstchen

2. Jdsenvaltio tai kolmas maa:

Saksa

3. Maataloustuotteen tai elintarvikkeen kuvaus:
3.1 Tuotelaji:

Luokka 1.2: Lihavalmisteet (kuumennetut, suolatut, savustetut jne.)
3.2 Kuvaus 1 kohdassa nimetystd tuotteesta:

Halberstddter Wiirstchen on pehmeddn (lampaan) luonnonsuoleen tehty ohut pitkdhko haudutettu
makkara, joka tarjotaan myyntiin yksinomaan kestomakkarana.

Tunnusomaisia ominaisuuksia ovat tummaksi savustettu pinta ja tyypillinen voimakas savun maku,
jossa tuntuu pyokin aromi. Ndamd ominaisuudet kehittyvat monivaiheisen, hitaasti alhaalta hehkuvassa
savustusuunissa tapahtuvan savustamisen myoté, jonka aikana ilman kosteus ja savun sakeus vaihtele-
vat ja lampotila nousee hetkittdin enimmillddn 110 celsiusasteeseen. Valvomalla tarkkaan hehkulam-
mostd syntyvan savun limpétilaa saadaan aikaan viriin ja aromiin vaikuttavia aineita, jotka ovat
ratkaisevan tarkeitd Halberstidter Wiirstchen -makkaran maulle ja tummalle virille.

— Koko (paksuus): 20-24 mm
— Pituus: 12-18 cm
— Paino: 50-90¢g

— Makkaran koostumus:

— Sianliha: n. 45%

— Naudanliha: n. 15%

— Sianihra: n. 15%
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3.3

3.4

3.5

3.6

3.7

— Luonnollinen lampaansuoli: n 1,5%
— Vesi: n. 18 %
— Nitriittisuola: n 2%

— Mausteet (erityisesti valkopippuri ja muskotinkukka): n. 1,5 %

— Lisdaineet: n 2%
— Rasvapitoisuus: 20% (£ 5 %)
— Lihaproteiini (ilman sidekudosproteiinia): vih. 7,5 %.

Raaka-aineet (ainoastaan jalostetut tuotteet):

Rehu (ainoastaan eldinperdiset tuotteet):

Erityiset tuotantovaiheet, joiden on tapahduttava yksiloidylla maantieteelliselld alueella:

Kaikki tuotantovaiheet (valmistelu, kuivaus, savustus, haudutus, kypsytys ja sdilontdaineiden lisdys)
tapahtuvat yksiloidylld maantieteelliselld alueella.

Viipalointia, raastamista, pakkaamista jne. koskevat erityiset sddnnot:

Merkintoja koskevat erityiset sadnnot:

Maantieteellisen alueen tarkka rajaus:

Halberstadtin kaupungin alue

Yhteys maantieteelliseen alueeseen:
Maantieteellisen alueen erityisyys:

Halberstadter Wiirstchen -makkaran tuotanto tapahtuu Halberstadtin kaupungin yksiléidylld maantie-
teelliselld alueella. Tuotteella on satavuotiset perinteet, ja sen hyvdn maineen taustalla on Friedrich
Heinen yritys seuraajineen, jotka harjoittivat tuotantotoimintaa yksinomaan Halberstadtin kaupungin
alueella.

Yksiloidylld maantieteelliselld alueella kdytetty erityinen savustusmenetelma hitaasti alhaalta hehkuvassa
savustusuunissa on ehdoton edellytys jo yli sadan vuoden ajan perinteisesti tuotetun Halberstadter
Wiirstchen -makkaran ominaisuuksien kehittymiselle.

Savustusuuni on rakennettu muuratusta tulenkestavéstd kivestd, mikd on ratkaisevaa uunin limpotek-
nisten ominaisuuksien kannalta. Toinen tirkeid ominaisuus on se, etti uunin sisiseinid kerdi savun
haitalliset ainesosat, jolloin ne eivdt pdidse vaikuttamaan savustettaviin makkaroihin. Makkaroiden pin-
taan ja sisukseen kehittyy ainoastaan makua antavia aineita.

Limminsavustus tapahtuu keskiméddrin 60-75 celsiusasteen lampétilassa 40-50 minuutin ajan. Savus-
tusuunin ldmpotilaa saddellddn siten, ettd se voidaan nostaa hetkittdin yli 110 celsiusasteeseen, jolloin
my6s ilman kosteuspitoisuus laskee limpdotilan muutosten mukaan. Savu muodostuu ja siirtyy mak-
karan pintaan samassa tilassa puuaineksen hajotessa.

Savunmuodostukseen kaytetddn pyokkilastujen ja sahajauhon sekoitusta suhteessa 70:30 painoprosent-
tia kosteuden ollessa 52 prosenttia. Taméd on edellytys sille, ettd savustusprosessi tapahtuu sellaisessa
lampétilassa, joka mahdollistaa kaikkien savun olennaisten ainesosien riittdvin muodostumisen ja
niiden tarttumisen suolesta tehdyn kuoren pintaan. Valvomalla tarkkaan hehkulimmostd syntyvin
savun limpotilaa saadaan aikaan viriin ja aromiin vaikuttavia aineita, jotka ovat ratkaisevan tirkeitd
Halberstadter Wiirstchen -makkaran maulle ja tummalle virille.
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Itse savustus tapahtuu useammassa vaiheessa, joille on ominaista erilainen kestoaika ja savun limpaétila,
ja lampotila-alueet ja korkeimmat savustuslimpétilat ovat 75-80, 85-90, 95-100 sekd yli 110 cel-
siusastetta.

Eri lampotilat ja lampotila-alojen haluttu kesto savustusprosessin aikana perustuvat savustajan kasi-
tyotaitoon. Eri lampdtilat ja limpotila-alueet saadaan aikaan savustusuunin arinalla sdddeltidvan kyte-
misen avulla. Tassdkin korostuu savustajan kisityotaito, koska hdnen tehtdvdnddn on valvoa sekd itse
savustusprosessia ettd savun muodostumislimpétilojen kehittymistd sddtelemilld kytevdd puuainesta
siten, ettd toivottu lampotila-alue saavutetaan. Niiden toimenpiteiden vuoksi on perusteltua kayttdd
hitaasti alhaalta hehkuvaa savustusuunia, joka on kyseisen tuotteen huolellisen savustusprosessin ensi-
sijainen edellytys. Savustusprosessi perustuu myds kisin tapahtuvaan lampétilan sédatelyyn savustuksen
aikana, koska ilman kosteus ja savun sakeus vaihtelevat silloin jatkuvasti aleten, mikd on tirkedd
kyseisen tuotteen syntymiselle.

Tuotteen erityisyys:

Halberstadter Wiirstchen erottuu selkedsti muista vastaavista tuotteista tunnusomaisen voimakkaan
savun makunsa ja tumman virinsd ansiosta.

Syy-seuraussuhde, joka yhdistid maantieteellisen alueen seuraaviin: tuotteen laatu tai ominaisuudet (kun Ryseessd
SAN) tai tuotteen mddrdtty laatu, maine tai muut ominaisuudet (kun kyseessi SMM):

Edelld 5.2 kohdassa kuvaillut erityisominaisuudet johtuvat perinteisestd savustusmenetelmastd 5.1 koh-
dassa kuvaillussa savustusuunissa.

Tallainen savu on ainutlaatuista, ja siihen perustuva savustusprosessi eroaa selkedsti muista nykyaikai-
sissa savustamoissa kaytettdvistd menetelmista.

Tuotteen sisiltimin makkaramassan stabiiliuden ohella suhteellisen ilmankosteuden alentaminen enin-
tidn 25 prosenttiin vaikuttaa siihen, ettd savustettavat makkarat kestdvit vahingoittumatta erittdin
korkeita lampétiloja.

Kostean vaiheen aikana tapahtuu erityisesti savun ainesosien imeytyminen, kun taas kuivan ja kuuman
vaiheen aikana savun yhdisteet reagoivat ennen muuta toisiinsa sekd luonnonsuolen ainesosien ja sen
sisdltaman makkaramassan kanssa.

Perinteiset tyypilliset mausteet ja erityinen jalostusmenetelmd antavat tuotteelle selkeisti erottuvan
maun ja ulkonddn. Vanhojen valmistusohjeiden ja mausteseosten ohella Halberstadter Wiirstchen
-makkaran selkedsti erottuva maku perustuu perinteiseen jalostusmenetelmiin, jonka olennaisin edel-
lytys on savustajan kisityohon perustuva kyky sdddelld savustuslimpétilaa. Ndin syntyvit tuotteen
tyypillinen maku ja ulkokuoren erityinen vari.

Halberstadter Wiirstchen -makkaran erityisen ulkomuodon taustalla on Halberstadtin yli satavuotinen
makkaranvalmistusperinne.

Paikallinen lihamestari Friedrich Heine valmisti ensimmdiiset Halberstidter Wiirstchen -makkarat
23. marraskuuta 1883, ja vuotta myohemmin hin perusti tehtaan Halberstadtiin. Vuonna 1896 Heine
sai tuotteilleen julkista tunnustusta erddssd gastronomiandyttelyssi, ja samana vuonna nditd makkaroita
sailottiin ensi kertaa tolkkeihin, jotka esiteltiin kansainvilisend uutuutena Wiesbadenin gastronomia-
messuilla. Vuonna 1913 Friedrich Heine perusti Halberstadtiin uuden yrityksen, joka oli tuolloin
Euroopan uudenaikaisin ja suurin makkaratehdas.

Jo 1900-luvun alussa ldhes kaikissa asemaravintoloissa oli tarjolla Halberstidter Wiirstchen -makkaraa,
ja sitd tarjoiltiin sdilottynd myos Saksan rautateiden Mitropa-ravintolavaunuissa. Vield tdndankin Hal-
berstadtin perinteisissd yrityksissd tuotetaan piivittdin useita tonneja Halberstadter Wiirstchen -makka-
raa.
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Eritelmin julkaisutiedot:

(Asetuksen (EY) N:o 510/2006 5 artiklan 7 kohta)

Tuotantoeritelma ja Saksan patentti- ja tavaramerkkiviraston hyviksymispaitos julkaistiin 22. elokuuta 2007
Saksan virallisen lehden (Markenblatt) niteen 25 osassa 7b.
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Maataloustuotteiden ja elintarvikkeiden maantieteellisten merkintdjen ja alkuperinimitysten suojasta
annetun neuvoston asetuksen (EY) N:o 510/2006 6 artiklan 2 kohdassa tarkoitettu hakemuksen

julkaiseminen

(2010/C 35/10)

Tami julkaiseminen antaa oikeuden vastustaa hakemusta neuvoston asetuksen (EY) N:o 510/2006
7 artiklassa tarkoitetulla tavalla. Vastaviitteet on toimitettava komissiolle kuuden kuukauden kuluessa tistid

julkaisemisesta.
YHTENAINEN ASIAKIRJA
NEUVOSTON ASETUS (EY) N:o 510/2006
”SUSKA SECHLONSKA”
EY-N:o PL-PGI-005-600-23.04.2007
SMM ( X ) SAN ()
1. Nimi:

3.2

3.3

"Suska sechloniska”

Jisenvaltio tai kolmas maa:

Puola

Maataloustuotteen tai elintarvikkeen kuvaus:

Tuotetyyppi:

Luokka 1.6: Hedelmadt, vihannekset ja viljat sellaisenaan tai jalostettuina

Kuvaus 1 kohdassa nimetystd tuotteesta:

Nimitys “suska sechlofiska” tulee paikallisesta murteesta, jossa "suska” tarkoittaa kuivattua hedelma eli
tassd tapauksessa kuivattua ja savustettua luumua. Lisimddre “sechlofiska” puolestaan tulee paikanni-
mestd Sechna; Laskowan kunnassa sijaitsee timdnniminen kyld, jossa luumujen kuivaaminen on vanha
perinne.

"Suska sechloniska” tarkoittaa kuivattuja ja savustettuja luumuja. Luumuissa voi olla kivi tallella tai ne
on voitu poistaa.

Luumujen koko on lajikkeesta riippuen 1,5-4,5 cm, niin ettd kiloon menee 44-99 luumua. Luumut
ovat muodoltaan lajikkeesta riippuen littedn pyoreiti tai pitkdnomaisia. Hedelmaliha on kimmoisaa ja
kiintedd. Kuori on ryppyinen ja tahmea ja variltddn tummansininen tai jopa musta. Maku on makeahko,
ja jalkimaussa tuntuu savun aromi. Myyntivalmiin tuotteen vesipitoisuus on 24-42 prosenttia.

Raaka-aineet (ainoastaan jalostetut tuotteet):

"Suska sechlonska” -luumujen valmistukseen kaytetddn seuraavien luumupuun (Prunus domestica L. ssp
domestica) eri lajikkeiden ja sen johdannaisten hedelmid: Promis, Tolar, Nektawit, Valjevka ja Stanley.
Niiden lajikkeiden hedelmilld on kuivaamista ja savustamista varten tarvittavat ominaisuudet, joihin
kuuluvat muun muassa korkea sokeripitoisuus ja suhteellisen alhainen vesipitoisuus.

Hedelmien on oltava terveitd eikd niissd saa olla merkkejd pilaantumisesta, mekaanisista vaurioista tai
hyonteisten, punkkien tai muiden tuholaisten aiheuttamista vahingoista. Hedelmissi ei saa olla myos-
kddn mitddn muita vaurioita tai epdpuhtauksia eikd mitddn muita erikseen mainitsemattomia organis-
meja, jotka tekisivat niistd syotaviksi kelpaamattomia.
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3.4 Rehut (ainoastaan silloin, kun on kyseessi eldinperdinen tuote):

3.5 Erityiset tuotantovaiheet, joiden on tapahduttava yksiloidylld maantieteelliselld alueella:

Kuivaamojen on sijaittava ja koko luumujen kuivaamis- ja savustusprosessin on tapahduttava yksiloi-
dylld maantieteelliselld alueella. Raaka-aine ja tuotannossa kiytettdvd puu voivat olla perdisin myos
alueen ulkopuolelta. Pihkaista puuta ei kuitenkaan saa kayttda. Kaikki luumujen kuivaamiseen ja savus-
tamiseen liittyvit tyovaiheet toteutetaan Sechnan alueelle tyypillisissd kuivaamoissa.

3.6 Viipalointia, raastamista, pakkaamista jne. koskevat erityiset sddannot:

3.7 Merkintdji koskevat erityissddnnot:

4. Maantieteellisen alueen tarkka rajaus:

"Suska sechloiska” -luumujen tuotantoalue kisittdd 239,55 km? laajan alueen Matopolskien voivodi-
kunnassa Laskowan, Iwkowan, tososina Dolnan ja Zegocinan kuntien alueella. Nimitys "suska se-
chlofiska” juontuu Laskowan kunnassa sijaitsevan Sechnan kylin nimestd, ja sitd kdytetdan “suska
sechloniska” -luumujen koko maantieteelliselld tuotantoalueella.

5. Yhteys maantieteelliseen alkuperiin:
5.1 Maantieteellisen alueen erityisyys:

Edelld 4 kohdassa madritelty maantieteellinen alue sijaitsee yli 300 metrin korkeudella merenpinnasta.
Sen pinnanmuodostukselle ovat tyypillisid suuret korkeuserot: rinteiden jyrkkyys on enimmékseen
5-25°.

Erottamaton osa maisemaa ovat paikallisten asukkaiden suunnittelemat ja rakentamat kuivaamot,
joiden rakenne mukautuu alueen maastoon. Edelld mainittujen neljan kunnan alueella on perdti 677
tillaista kuivaamoa. Tdmi on kiistaton osoitus tuotteen kiinteistd siteistd kyseiseen alueeseen. Kuivaa-
mojen lukumaird on yksi niistd piirteistd, joiden perusteella kyseinen alue voidaan erottaa naapuri-
alueista.

Kuivaamossa on tiilipohja, jonka keskelld on tulisija, ja katettu kuivatuskammio, jossa on puukalikoista
muodostuva ritild. Kammio on kooltaan keskimdirin noin 2 m leveid ja noin 3,5 m pitkd. Sen keskelld
on puinen viliseind, joka jakaa sen kahteen osaan. Alhaalla on ritild, joka muodostuu tasaiselle alustalle
vieretysten asetelluista puukalikoista, joiden leveys on 4 cm, paksuus 3 cm ja pituus noin 1 m. Kali-
koissa ei saa olla oksankohtia. Kalikat on aseteltu noin 180 cm tulisijan yldpuolelle niin, ettd savu ja
kuuma ilma padsevit kiertimain kammiossa vapaasti. Kuivaamossa on puuovi, jonka kautta luumut
tyonnetddn sisddn ja joka estdd lampod haihtumasta ja suojaa luumuja epdsuotuisessa sddssa. Jokaisessa
kuivaamokammiossa on oma tulisija. Rakennusta suojaa harjakatto. Useimmiten kuivaamoissa on kaksi
tai kolme erillistd kammiota, mutta niitd voi olla vain yksi tai toisaalta niitd saattaa olla viisikin.

Kuivaamon ldmpotila on "suska sechloniska” -luumuja valmistettaessa 45-60 °C.

Luumut ladotaan kuivaamista ja savustamista varten 30-50 cm:n kerroksiksi. Kuivumassa olevat luu-
mut kddnnetddn kerran pidivissa erityiselld lapiolla. Kuivuminen kestdd 4—6 vuorokautta luumukerrok-
sen paksuudesta riippuen. Tamé kuivatus- ja savustusmenetelmi perustuu paikallisten tuottajien osaa-
miseen. Sitd kdytetddn ainoastaan “suska sechloniska” -luumujen valmistamiseen yksiloidylld maantie-
teelliselld alueella.
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Tuote-eritelma:

”Suska sechlofiska” -luumut sekd kuivataan ettd savustetaan. "Suska sechlofiska” -luumut savustetaan ja
kuivataan kuivaamoissa kuumassa savussa, miki erottaa ne muista, vain kuumassa ilmassa kuivatuista
luumuista. Savustamisen yhteydessd luumu paitsi menettdd osan hedelmilihassa olevasta vedestd myos
imee itseensd savua, jolla on antiseptisid ominaisuuksia. Vesipitoisuuden viheneminen ja toisaalta savun
antiseptiset ominaisuudet estdvit madattdjibakteerien toimintaa ja parantavat siten savustetun tuotteen
sdilyvyyttd. Savu antaa myos luumuille ainutlaatuisen vérin, aromin ja maun.

Koska luumuja kuivataan 30-50 cmun kerroksissa ja niitd kddnnellddn péivittdin, kuivatuksen yhtey-
dessi irtoava mehu levidd kuivattuihin luumuihin ja antaa niille makeahkon jilkimaun. Talld tavoin
valmistetuille "suska sechlonska” -luumuille on ominaista makeus ja jilkimaussa tuntuva selvd savun
maku ja aromi sekd ulkondké: luumujen kuori on tahmea, tummansininen tai jopa mustaan haivihtiva.

Syy-seuraussuhde, joka yhdistid maantieteellisen alueen seuraaviin: tuotteen laatu tai ominaisuudet (kun kyseessd
SAN) tai tuotteen erityislaatu, maine tai muut ominaisuudet (kun Ryseessi SMM):

"Suska sechlonska” -luumujen yhdysside maantieteelliseen alueeseen perustuu tuotteen maineeseen, joka
on syntynyt tuotteen valmistuksen pitkdaikaisten perinteiden ja paikallisten tuottajien poikkeuksellisen
Osaamisen myotd.

"Suska sechloniska” -luumujen laatuun vaikuttavat paikallisten tuottajien ainutlaatuinen osaaminen ja
luumujen valmistuksessa kaytettavit perinteiset tuotantomenetelmdt. Kuivaamojen rakentaminen ja
kuivausmenetelmd perustuvat paikallisten tuottajien osaamiseen ja poikkeavat selvdsti maan muissa
osissa ja myos ldhialueilla kiytettdvistdi menetelmistd. Kuivaamon oikeanlainen rakenne takaa, ettd
kuuma ilma ja savu paisevat kiertimain sielld yhtaikaa niin, ettd luumut kuivuvat ja savustuvat.

"Suska sechlofiska” -luumujen yhdyssiteestd maanticteelliseen alueeseen kertoo se, ettd jo kylin nimi
Sechna” liittyy savustamisen ja kuivaamisen perinteisiin; se juontuu "kuivaamista” tarkoittavasta van-
hasta puolan sanasta sechnie. Timi osoittaa, ettd kyseessd on ainutlaatuinen tuote, jonka valmistus-
menetelmd on juurtunut syville 4 kohdassa yksiloidyn maantieteellisen alueen perinteisiin.

Taru kertoo, ettd luumujen kuivaamisen aloitti paikallinen kirkonmies, jonka toimesta luumujen savus-
taminen levisi seurakuntalaisten keskuuteen. Lisitietoja "suska sechlofiska” -luumujen valmistuksen
pitkdstd perinteestd saatavilla on Jan Ligezan vuonna 1905 julkaistussa teoksessa "Ujanowice — wie$
powiatu limanowskiego” (Puolan taide- ja tiedeakatemian kansatieteen komitean julkaisu nr 9). Luu-
mujen kuivatusmenetelmd on sidilynyt nykypaiviin asti ldhes muuttumattomana. Vanhin, jo kdytostd
poistettu kuivaamo on yli satavuotias. Paikallisten tuottajien suunnittelemat erityiset kuivaamot, joita
kidytetddn edelleen "suska sechloniska” -luumujen valmistuksessa, ovat todiste siitd, ettd vanha valmis-
tusmenetelméd on sdilynyt ennallaan. Kuivaamot sopivat alueen maisemaan erinomaisesti.

Kuivaaminen ja savustaminen on ollut niin suosittua, ettd on syntynyt useita tdhdn perinteeseen liittyvid
lauluja ja varssyjd. Esimerkkind mainittakoon vanha laulu:

”... Oj Sechna, Sechna ty skopciata wiosko, gdyby nie suszarnie bytabys stolicg ...”

(Oi Sechna, savun mustaama Sechna, jos ei kuivaamoja olisi, padkaupungiksi olisit padssyt ...)

"Suska sechlofiska” -luumujen maineesta kertovat myos niille eri kilpailuissa myonnetyt palkinnot ja
erityismaininnat: vuonna 2000 erityismaininta Puolan ruokaperinnekilpailussa (Nasze Kulinarne Dzie-
dzictwo), vuonna 2004 Perfa-palkinto parhaalle puolalaiselle alueelliselle elintarviketuotteelle ja vuonna
2006 1 sija Matopolski Smak -kyselyssa.
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Tuotteen maineesta, sen yhdyssiteestd kyseiseen alueeseen ja luumujen kuivaamiseen liittyvistd perin-
teistd kertovat mys Dobrocieszissi vuodesta 2001 jarjestetyt luumujuhlat (Swigto Suszonej Sliwki),
joiden yhteydessd kuivattuja luumuja esitellidn mitd moninaisimmissa muodoissa. Vield yksi osoitus
“suska sechlonska” -luumujen maineesta on ns. Luumutie eli paikallisten viranomaisten suunnittelema
matkailureitti, jonka varrella voi tutustua luumutarhoihin ja kuivaamoihin.

Eritelmin julkaisuviite:
(Asetuksen (EY) N:o 510/2006 5 artiklan 7 kohta)
http://www.minrol.gov.pl/DesktopDefault.aspx?TabOrgld=1620&Langld=0
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Virallisessa lehdessa L 156 18. kesdkuuta 2005 julkaistun neuvoston asetuksen (EY) N:o 920/2005 mukaan
velvollisuus laatia kaikki sdadokset iirin kielelld ja julkaista ne talla kielelld ei véliaikaisesti sido Euroopan
unionin toimielimia, joten iirin kielella julkaistavat viralliset lehdet ovat myynnissa erikseen.

Virallisen lehden tdydennysosan (S-sarja — tarjouskilpailut ja julkiset hankinnat) tilaukseen sisaltyvat kaikki 23
virallista kieliversiota yhdella monikielisella CD-ROM-levylla.

Euroopan unionin virallisen lehden tilaajat voivat pyynndsta saada virallisen lehden liitteita. Tilaajille ilmoitetaan
litteiden ilmestymisesta Euroopan unionin viralliseen lehteen sisaltyvassa kohdassa "Huomautus lukijalle”.

CD-ROM-levyt korvataan DVD-levyilla vuoden 2010 aikana.

Myynti ja tilaukset

Maksulliset julkaisut, kuten Euroopan unionin virallinen lehti, ovat tilattavissa jalleenmyyjiltdmme. Luettelo jélleen-
myyjista 10ytyy seuraavasta internet-osoitteesta:

http://publications.europa.eu/others/agents/index_fi.htm

EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu) on suora ja maksuton portti Euroopan unionin lainsdadant6on.
Sivustolla voi tarkastella Euroopan unionin virallista lehted ja sielld ovat néhtavilla myés
sopimukset, lainsaadéntd, oikeuskaytanté ja lainsdadannén valmisteluasiakirjat.

Lisdtietoja Euroopan unionista 16ytyy osoitteesta: http://europa.eu

Euroopan unionin julkaisutoimisto

2985 Luxemburg
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