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II

(Muut kuin lainsddtamisjarjestyksessd hyvaksyttavat saddokset)

ASETUKSET

KOMISSION TAYTANTOONPANOASETUS (EU) 2015/1373,
annettu 5 piivind elokuuta 2015,

eriin suojattujen alkuperinimitysten ja suojattujen maantieteellisten merkintdjen rekisteriin
kirjatun nimityksen eritelmiin suuren muutoksen hyviksymisesti (Huile d’olive de Nyons (SAN))

EUROOPAN KOMISSIO, joka
ottaa huomioon Euroopan unionin toiminnasta tehdyn sopimuksen,

ottaa huomioon maataloustuotteiden ja elintarvikkeiden laatujdrjestelmistd 21 pdivind marraskuuta 2012 annetun
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU) N:o 1151/2012 (') ja erityisesti sen 52 artiklan 2 kohdan,

seki katsoo seuraavaa:

(1)  Komissio on asetuksen (EU) N:o 1151/2012 53 artiklan 1 kohdan ensimmidisen alakohdan mukaisesti tutkinut
Ranskan esittimdn pyynnon, joka koskee komission asetuksen (EY) N:o 1107/96 (3, sellaisena kuin se on
muutettuna asetuksella (EY) N:o 1431/2007 (°), nojalla rekisterdidyn suojatun alkuperdnimityksen "Huile d’olive
de Nyons” eritelmin muutoksen hyviksymista.

(2)  Koska kyseessi ei ole asetuksen (EU) N:o 1151/2012 53 artiklan 2 kohdan mukainen vihdinen muutos, komissio
julkaisi muutospyynnon kyseisen asetuksen 50 artiklan 2 kohdan a alakohdan mukaisesti Euroopan unionin
virallisessa lehdessd (*).

(3)  Koska komissiolle ei ole toimitettu asetuksen (EU) N:o 1151/2012 51 artiklan mukaisia vastaviitteitd, eritelmin
muutos olisi hyviksyttivi,

ON HYVAKSYNYT TAMAN ASETUKSEN:

1 artikla

Hyviksytdin nimitystd "Huile d'olive de Nyons” (SAN) koskevan eritelmdn muutos, joka on julkaistu Euroopan unionin
virallisessa lehdessd.

2 artikla

Timi asetus tulee voimaan kahdentenakymmenentend pidivini sen jilkeen, kun se on julkaistu Euroopan unionin
virallisessa lehdessd.

(') EUVLL 343,14.12.2012,s. 1.

(*) Komission asetus (EY) N:o 1107/96, annettu 12 pdivini kesikuuta 1996, neuvoston asetuksen (ETY) N:o 2081/92 17 artiklassa
sdddetyn menettelyn mukaisesta maantieteellisten merkintojen ja alkuperdnimitysten rekisterdinnistd (EYVL L 148, 21.6.1996, s. 1).

(*) Komission asetus (EY) N:o 1431/2007, annettu 5 pdivina joulukuuta 2007, erddn suojattujen alkuperdnimitysten ja suojattujen
maantieteellisten merkintdjen rekisteriin kirjatun nimityksen eritelmin suurten muutosten hyviksymisestd [Huile d’olive de Nyons
(SAN)] (EUVL L 320, 6.12.2007, 5. 12).

() EUVLC 75, 4.3.2015,s. 9.
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Tamid asetus on kaikilta osiltaan velvoittava, ja sitd sovelletaan sellaisenaan kaikissa
jasenvaltioissa.

Tehty Brysselissd 5 pdivind elokuuta 2015.

Komission puolesta,
puheenjohtajan nimissi
Cecilia MALMSTROM

Komission jésen
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KOMISSION TAYTANTOONPANOASETUS (EU) 2015/1374,
annettu 7 piivini elokuuta 2015,

raakatimanttien kansainviliseen kauppaan sovellettavasta Kimberleyn prosessin sertifioin-
tijirjestelmisti annetun neuvoston asetuksen (EY) N:o 2368/2002 muuttamisesta

EUROOPAN KOMISSIO, joka
ottaa huomioon Euroopan unionin toiminnasta tehdyn sopimuksen,

ottaa huomioon raakatimanttien kansainviliseen kauppaan sovellettavasta Kimberleyn prosessin sertifiointijirjestelmasta
20 piivind joulukuuta 2002 annetun neuvoston asetuksen (EY) N:o 2368/2002 (') ja erityisesti sen 19 artiklan,

sekd katsoo seuraavaa:

(1)  Asetuksen (EY) N:o 2368/2002 19 artiklassa sdddetddn liitteessd III olevasta yhteison viranomaisten luettelosta,
jota komissio pitéa ylld.

(2)  Portugali on nimennyt yhteison viranomaisen ja ilmoittanut siitdi komissiolle. Komissio katsoo saaneensa
riittdvasti ndyttod siitd, ettd kyseinen viranomainen pystyy hoitamaan asetuksen (EY) N:o 2368/2002 II, III ja
V luvussa sdddetyt tehtdvit luotettavasti, ripedsti, tehokkaasti ja asianmukaisesti.

(3)  Tassd asetuksessa sdddetyt toimenpiteet ovat asetuksen (EY) N:o 2368/2002 22 artiklassa tarkoitetun komitean
lausunnon mukaiset,

ON HYVAKSYNYT TAMAN ASETUKSEN:

1 artikla

Korvataan asetuksen (EY) N:o 2368/2002 liite IIl timan asetuksen liitteelld.

2 artikla

Tamad asetus tulee voimaan seuraavana péivind sen jilkeen, kun se on julkaistu Euroopan unionin virallisessa lehdessd.

Tamd asetus on kaikilta osiltaan velvoittava, ja sitd sovelletaan sellaisenaan kaikissa
jasenvaltioissa.

Tehty Brysselissd 7 pdivind elokuuta 2015.

Komission puolesta,
puheenjohtajan nimissi
Cecilia MALMSTROM

Komission jésen

() EYVLL 358,31.12.2002, 5. 28.
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LIITE

"LITE 111

Luettelo jisenvaltioiden toimivaltaisista viranomaisista ja niiden tehtivistd, joihin viitataan 2 ja
19 artiklassa

BELGIA

Federale Overheidsdienst Economie, KMO, Middenstand en Energie, Dienst Vergunningen

Service Public Fédéral Economie, PME, Classes moyennes et Energie, Service Licence

Italiélei 124, bus 71

B-2000 Antwerpen

Puhelin: (+32-2) 277 54 59

Faksi: (+32-2) 277 54 61

Sahkoposti: kpes-belgiumdiamonds@economie.fgov.be

Tassi asetuksessa edellytettyjd raakatimanttien tuonti- ja vientitarkastuksia sekd tulliselvityksid tekee Belgiassa ainoastaan:

The Diamond Office
Hovenierstraat 22
B-2018 Antwerpen

BULGARIA

Ministry of Finance

International Financial Institutions and Cooperation Directorate
102 G. Rakovski str.

Sofia, 1040

Bulgaria

Puhelin: (+359-2) 98 59 24 00/98 59 24 01

Faksi: (+359-2) 98 59 24 02

Sahkoposti: ific@minfin.bg

TSEKKI

Tassd asetuksessa edellytettyja raakatimanttien tuonti- ja vientitarkastuksia seka tulliselvityksid tekee T3ekissd ainoastaan:

Generdln{ feditelstvi cel

Budgjovickd 7

140 96 Praha 4

Ceska republika

Puhelin: (+420-2) 61 33 38 41, (+420-2) 61 33 35 41, matkapuhelin (+420-737) 213 793
Faksi: (+420-2) 61 33 38 70

Sahkoposti: diamond@cs.mfcr.cz

Piivystavi tullitoimisto — Praha Ruzyné

Puhelin: (+420-2) 220 113 788
Puhelin: (+420-2) 220 119 678


mailto:kpcs-belgiumdiamonds@economie.fgov.be
mailto:ific@minfin.bg
mailto:diamond@cs.mfcr.cz
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SAKSA

Tassd asetuksessa edellytettyja raakatimanttien tuonti- ja vientitarkastuksia suorittaa ja EU:n sertifikaatin myontdd
Saksassa ainoastaan seuraava viranomainen:

Hauptzollamt Koblenz

Zollamt Idar-Oberstein

Zertifizierungsstelle fiir Rohdiamanten

Hauptstrale 197

D-55743 Idar-Oberstein

Puhelin: (+49-6781) 56 27 0

Faksi: (+49-6781) 56 2 19

Sahkoposti: poststelle.za-idar-oberstein@zoll.bund.de

Sovellettaessa timin asetuksen 5 artiklan 3 kohtaa, 6, 9 ja 10 artiklaa, 14 artiklan 3 kohtaa sekd 15 ja 17 artiklaa
Saksan toimivaltaisena viranomaisena toimii erityisesti raportointia komissiolle koskevien velvoitteiden osalta seuraava
viranomainen:

Bundesfinanzdirektion Siidost

Krelingstrafe 50

D-90408 Niirnberg

Puhelin: (+49-911) 376 3754

Faksi (+49-911) 376 2273

Sahkoposti: diamond.cert.bfd-suedost@zoll.bund.de

PORTUGALI

Autoridade Tributdria e Aduaneira

Direcdo de Servicos de Regulagdo Aduaneira
R. da Alfandega, 5

1149-006 Lisboa

Puhelin: (+351) 218813888/9

Faksi: (+351) 2188113941

Sahkoposti: dsra@at.gov.pt

Tassd asetuksessa edellytettyjd raakatimanttien tuonti- ja vientitarkastuksia suorittaa sekd tulliselvityksid tekee
Portugalissa ainoastaan:

Alfandega do Aeroporto de Lisboa

Aeroporto de Lisboa

Terminal de Carga, Edificio 134

1750-364 Lisboa

Puhelin: (+351) 210030080

Faksi: (+351) 210037777

Sihkopostiosoite: aalisboa-kimberley@at.gov.pt

ROMANIA

Autoritatea Nationald pentru Protectia Consumatorilor
(kuluttajansuoja-alan kansallinen viranomainen)

1 Bd. Aviatorilor Nr. 72, sectorul 1 Bucuresti, Romania
(72 Aviatorilor Bvd., sector 1, Bucharest, Romania)
Cod postal (Postal code) 011865


mailto:poststelle.za-idar-oberstein@zoll.bund.de
mailto:diamond.cert.bfd-suedost@zoll.bund.de
mailto:dsra@at.gov.pt
mailto:aalisboa-kimberley@at.gov.pt
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Puhelin: (+40-21) 318 46 35/312 98 90/312 12 75
Faksi (+40-21) 318 46 35/314 34 62

WWW.anpc.ro

YHDISTYNYT KUNINGASKUNTA
Government Diamond Office
Conlflict Department

Room WH1.214

Foreign & Commonwealth Office
King Charles Street

London

London SW1A 2AH

Puhelin: (+44-207) 008 6903/5797
Faksi: (+44-207) 008 3905
KPUK@fco.gov.uk”


http://www.anpc.ro
mailto:KPUK@fco.gov.uk
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KOMISSION TAYTANTOONPANOASETUS (EU) 2015/1375,
annettu 10 piivini elokuuta 2015,

virallisia lihan trikiinitarkastuksia koskevista erityissdinnoisti

(kodifikaatio)

(ETA:n kannalta merkityksellinen teksti)
EUROOPAN KOMISSIO, joka
ottaa huomioon Euroopan unionin toiminnasta tehdyn sopimuksen,

ottaa huomioon ihmisravinnoksi tarkoitettujen eldinperiisten tuotteiden virallisen valvonnan jirjestimistd koskevista
erityissddnnoistd 29 pdivand huhtikuuta 2004 annetun Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY)
N:o 854/2004 (') ja erityisesti sen 18 artiklan 9 ja 10 alakohdan,

sekd katsoo seuraavaa:

(1)  Komission asetusta (EY) N:o 2075/2005 (%) on muutettu useita kertoja ja huomattavilta osilta (). Sen vuoksi olisi
selkeyden ja jarkeistimisen takia kodifioitava mainittu asetus.

(2)  Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksessa (EY) N:o 853/2004 (*), Euroopan parlamentin ja neuvoston
asetuksessa (EY) N:o 854/2004 sekd Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksessa (EY) N:o 882/2004 ()
sdddetddn terveyssaannoistd ja -vaatimuksista eldinperéisille elintarvikkeille seké vaaditusta virallisesta valvonnasta.

(3)  Kyseisten sddntojen lisdksi olisi sdddettdva trikiinejd koskevista yksityiskohtaisemmista vaatimuksista. Kotieldimena
pidettdvien sikojen, villisikojen, hevosten ja muiden eldinlajien liha voi olla Trichinella-sukuisten sukkulamatojen
tartuttamaa. Trikiinien tartuttaman lihan kdyttiminen elintarvikkeena voi aiheuttaa vakavan sairauden ihmisille.
Sen vuoksi on toteutettava toimenpiteitd, joilla ehkiistddn trikiinien tartuttaman lihan syomisestd aiheutuva
ihmisten sairastuminen.

(4)  Tassd asetuksessa vahvistetaan trikiinitartunnalle alttiiden lajien ruhojen niytteenottoa seki tilojen ja lokerojen
tilanteen médrittdmistd koskevat sddnnét ja lihan unioniin tuontia koskevat edellytykset. Olisi myos sdddettava
vertailumenetelmisté ja vastaavista menetelmisté trikiinin osoittamiseksi ruhoista otetuissa naytteissa.

(5)  Leikkaamojen toiminnan helpottamiseksi sddnnostd, jolla sallitaan kotieldimend pidettivien sikojen ruhojen
leikkaaminen tietyin edellytyksin trikiinitutkimuksen tuloksia odotettaessa, olisi sovellettava myos hevosiin
samoin edellytyksin.

(6)  Kansanterveyttd koskevia eldinlddkintatoimenpiteitd kisitteleva tiedekomitea antoi 22 péivind marraskuuta 2001
lausunnon, joka koskee trikinoosia, epidemiologiaa, osoittamismenetelmid ja trikiineistd vapaata sianlihan-
tuotantoa. Euroopan elintarviketurvallisuusviranomaisen (EFSA) alainen biologisia vaaroja késitteleva
tiedelautakunta (BIOHAZ) antoi 1 piivdnd joulukuuta 2004 lausunnon, jossa tarkastellaan jaddytysmenetelmien
yksityiskohtia ja niiden soveltuvuutta trikiinien tai Cysticercus-loisten tappamiseen infektoituneesta lihasta niin, ettd
liha soveltuu ihmisravinnoksi. BIOHAZ antoi 9 ja 10 paivind maaliskuuta 2005 lausunnon teuraseldimille tehdyn
tarkistetun tarkastuksen riskinarvioinnista alueilla, joilla trikiinien esiintyvyys on alhainen.

(7)  EFSA antoi 3 pdivand lokakuuta 2011 tieteellisen lausunnon (°) kansanterveyteen liittyvistd vaaroista, jotka on
otettava huomioon (sian)lihantarkastuksessa. Lausunnossaan EFSA Kkatsoi trikiinin olevan sianlihan kulutukseen

(') EUVLL139,30.4.2004,s. 206.

(*) Komission asetus (EY) N:o 2075/2005, annettu 5 péivdnd joulukuuta 2005, virallisia lihan trikiinitarkastuksia koskevista
erityissddnnoistd (EUVLL 338, 22.12.2005, s. 60).

() Katso liite V.

(*) Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 853/2004, annettu 29 piivand huhtikuuta 2004, eldinperiisid elintarvikkeita
koskevista erityisistd hygieniasddnnéistd (EUVL L 139, 30.4.2004, 5. 55).

() Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 882/2004, annettu 29 piivana huhtikuuta 2004, rehu- ja elintarvikelainsdiddannon
sekd eldinten terveyttd ja hyvinvointia koskevien sidntojen mukaisuuden varmistamiseksi suoritetusta virallisesta valvonnasta
(EUVLL 165, 30.4.2004, 5. 1).

(°) EFSAJournal 2011; 9(10):2351[198 pp.], julkaistu 3. lokakuuta 2011.
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liittyva keskisuuri riski kansanterveydelle ja pédtteli, ettd biologisten vaarojen tutkimusmenetelmien osalta sian
ruhojen turvallisuuden varmistaminen sekd tilalla ettd teurastamossa noudatettavien integroitujen ennalta
ehkiisevien toimenpiteiden ja valvontatoimien avulla on ainoa tapa, jolla voidaan varmistaa suurimpien vaarojen
tehokas valvonta.

(8)  EFSA yksiloi tiettyja trikiiniin liittyvid epidemiologisia indikaattoreita. Tarkoituksen ja maan epidemiologisen
tilanteen mukaan indikaattoreita voidaan soveltaa koko maan, tietyn alueen, teurastamon tai tilan tasolla.

(9)  EFSA tunnustaa, ettd trikiinid esiintyy unionissa satunnaisesti padasiassa ulkona pidetyissi sioissa sekd harrastesi-
kaloissa pidetyissd sioissa. EFSA katsoi my0s, ettd tuotantotapa on trikiinitartuntojen yksittdinen suurin riskitekija.
Lisiksi kdytettdvissi olevat tiedot osoittavat, ettd trikiinitartunnan riski sioissa, jotka tulevat virallisesti
tunnustetuista valvotuista pito-olosuhteista, on vdhainen.

(10) Maailman eldintautijirjestd (OIE) ei endd tunnusta kansainvilisesti maan tai alueen vihiisen riskin asemaa. Sen
sijaan téllainen tunnustaminen liitetddn lokeroihin, jotka muodostuvat yhdestd tai useammasta tilasta, jolla
noudatetaan valvottuja pito-olosuhteita.

(11) Jotta voidaan vahvistaa valvontajirjestelmid tosiasiallisten kansanterveysriskien mukaisesti, teurastamoissa
sovellettavia trikiinin riskinhallintatoimenpiteitd, mukaan lukien tuontiedellytykset, ja maiden, alueiden tai tilojen
trikiinitartuntatilanteen madrittamistd koskevia edellytyksid olisi vahvistettava ottaen huomioon muun muassa
kansainviliset standardit.

(12) Vuonna 2011 Belgia ja Tanska ilmoittivat vahiisestd trikiiniriskistd alueellaan asetuksen (EY) N:o 2075/2005
mukaisesti. Tallaista maan tai alueen vihiisen riskin asemaa ei kuitenkaan enid tunnusteta. Kuitenkin Belgian ja
Tanskan tiloilla ja lokeroissa, joissa noudatetaan valvottuja pito-olosuhteita koskevia edellytyksid 1 paivistd
kesikuuta 2014, olisi sallittava poikkeuksen soveltaminen ilman lisivaatimuksia, kuten toimivaltaisen
viranomaisen jilkikdteen antamaa virallista tunnustamista.

(13) Olisi sdadettdvd, ettd toimijoiden on varmistettava, ettd kuolleet eldimet keritddn, tunnistetaan ja kuljetetaan
viipymittd sekd Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 1069/2009 (') 21 ja 22 artiklan sekd
komission asetuksen (EU) N:o 142/2011 (?) liitteen VIII mukaisesti.

(14) Thmisissd todettujen (ulkomailta saatujen ja kotoperisten) trikiinitapausten maird, mukaan lukien epidemiologiset
tiedot, olisi ilmoitettava yhteisén verkoston piiriin komission paitoksen 2000/96/EY (}) mukaisesti.

(15) Virkaeldinladkarin olisi sisillytettdvd tieto alkuperatilan virallisesta tunnustamisesta valvottuja pito-olosuhteita
noudattavaksi tilaksi eldinten terveystodistuksiin, joista sdddetddn neuvoston direktiivissd 64/432/ETY (*) unionin
sisdisen sikojen kaupan osalta ja komission asetuksessa (EU) N:o 206/2010 (°) kolmansista maista unioniin
suuntautuvan kotieldimend pidettivien sikojen tuonnin osalta, jotta jdsenvaltiot voivat soveltaa teurastuksen
yhteydessi asianmukaista trikiinitestausjirjestelmédd ja jottei vaaranneta jalostus- ja tuotantosikoja vastaanottavan
tilan tilannetta.

() Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 1069/2009, annettu 21 pdivind lokakuuta 2009, muiden kuin ihmisravinnoksi
tarkoitettujen eldimistd saatavien sivutuotteiden ja niistd johdettujen tuotteiden terveyssddnnoistd seké asetuksen (EY) N:o 1774/2002
kumoamisesta (sivutuoteasetus) (EUVL L 300, 14.11.2009, s. 1).

(*) Komission asetus (EU) N:o 142/2011, annettu 25 pdivind helmikuuta 2011, muiden kuin ihmisravinnoksi tarkoitettujen eldimistd
saatavien sivutuotteiden ja niistd johdettujen tuotteiden terveyssidnnoistd sekd asetuksen (EY) N:o 1774/2002 kumoamisesta annetun
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 1069/2009 tdytintoonpanosta sekd neuvoston direktiivin 97/78/EY
tdytintoonpanosta tiettyjen ndytteiden ja tuotteiden osalta, jotka vapautetaan kyseisen direktiivin mukaisista eldinlddkarintarkastuksista
rajatarkastusasemilla (EUVLL 54, 26.2.2011, s. 1).

(*) Komission piitos 2000/96/EY, tehty 22 piivind joulukuuta 1999, yhteison verkoston piiriin Euroopan parlamentin ja neuvoston
pddtoksen 2119/98/EY mukaisesti asteittain otettavista tartuntataudeista (EYVL L 28, 3.2.2000, s. 50).

(*) Neuvoston direktiivi 64/432/ETY, tehty 26 pdivind kesikuuta 1964, eldinten terveyteen liittyvisti ongelmista yhteison sisdisessd
nautaeldinten ja sikojen kaupassa (EYVL 121, 29.7.1964,5.1977).

(*) Komission asetus (EU) N:o 2062010, annettu 12 pdivind maaliskuuta 2010, sellaisten kolmansien maiden ja alueiden tai niiden osien
luetteloiden vahvistamisesta, joista on sallittua tuoda Euroopan unionin alueelle tiettyjd eldimid ja tuoretta lihaa, seké eldinldakirinto-
distuksia koskevista vaatimuksista (EUVL L 73, 20.3.2010, s. 1).
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(16) Sen varmistamiseksi, ettd titd asetusta sovelletaan oikein, kotieldimend pidettdvid sikoja tai niiden lihaa vievit
kolmannet maat olisi lueteltava tuontiedellytyksid koskevissa asiaankuuluvissa sdddoksissd, jos ne soveltavat
poikkeuksia, jotka koskevat ndytteenottoa kotieldimend pidettdvistd sioista trikiinin osoittamiseksi ja jos tilat tai
lokerot on virallisesti tunnustettu valvottuja pito-olosuhteita noudattaviksi.

(17) Kansanterveyttd koskeva vakuutus trikiinitutkimuksesta olisi sisallytettdva lihetysten mukana oleviin eldinlddkérin-
todistuksiin tuoreen lihan osalta asetuksen (EU) N:o 206/2010 mukaisesti, raakalihavalmisteiden osalta komission
paiatoksen 2000/572[EY () mukaisesti ja lihavalmisteiden osalta komission péddtoksen 2007/777/EY (3
mukaisesti.

(18) Kiytdssd on useita laboratoriomenetelmid trikiinien osoittamiseksi tuoreessa lihassa. Magneettisekoitinmenetelmaa
yhdistettyjen ndytteiden digestiota varten suositellaan luotettavana rutiinimenetelménd. Loisten analysoinnissa
kiytettdvan néytteen kokoa olisi suurennettava, jos néytettd ei voida ottaa loisten tyypillisestd esiintymispaikasta ja
jos kyseiselld eldintyypilld tai -lajilla on tavallista suurempi riski saada tartunta. Trikinoskooppitutkimuksessa ei
kyetd osoittamaan kapseloitumatonta trikiinilajia, joka tarttuu kotieldimiin ja luonnonvaraisiin eldimiin seka
ihmisiin, eiki se siksi endd sovellu osoitusmenetelmaksi. Muut menetelmit kuten serologiset testit voivat soveltua
seurantatarkoituksiin, kun testit on validoinut komission nimeimi Euroopan unionin vertailulaboratorio.
Serologiset testit eivdt sovellu trikiinitartunnan osoittamiseen yksittdisissd eldimissd, jotka on tarkoitettu
ihmisravinnoksi.

(19) Yksityiset yritykset ovat alkaneet valmistaa uusia trikiinitestauksen valineitd kéyttden vertailumenetelmai
vastaavaa digestiomenetelmdd. Tamin kehityksen mukaisesti elintarvikeketjua ja eldinten terveyttd kisittelevin
pysyvdn komitean 16 piivind joulukuuta 2008 pidetyssd kokouksessa hyviksyttiin yksimielisesti ohjeet digestio-
menetelméddn perustuvan trikiinitestauksen uuden vilineiston validoimiseksi.

(20) Euroopan unionin vertailulaboratorio loisia varten validoi kyseisten ohjeiden mukaisesti vuonna 2010
uuden vilineistomenetelmdn kotieldimind pidettdvien sikojen trikiinitestausta varten koodinumerolla
EURLP_D_001/2011 ).

(21) Lihan jaadyttimiselld voidaan maddritellyissd olosuhteissa tappaa kaikki lihassa mahdollisesti esiintyvit loiset,
mutta jotkin riistacldimissé ja hevosissa esiintyvit trikiinilajit ovat vastustuskykyisid jaddyttimiselle, joka tapahtuu
suositeltujen aika-limpéotila-yhdistelmien mukaisesti.

(22) Kotieldimend pidettavien sikojen, sekd villisikojen, hevosten ja kettujen ja muiden indikaattorieldinten
sdannollinen seuranta on tirked viline taudin esiintyvyydessd tapahtuvien muutosten arvioimiseksi. Tallaisen
seurannan tulokset olisi kerdttivd vuosittain annettavaan kertomukseen Euroopan parlamentin ja neuvoston
direktiivin 2003/99/EY (*) mukaisesti.

(23) Tamadn asetuksen mukaan kotieldimend pidettivien sikojen lihaa ei yleisesti saa viedd pois teurastamoista ennen
kuin trikiinitartuntatutkimuksen tulokset on ilmoitettu virkaeldinladkarille. On kuitenkin aiheellista sallia tietyin
tiukoin edellytyksin terveysmerkinnin tekeminen ja lihan kuljettaminen pois ennen kuin tulokset ovat saatavilla.
Tillaisissa olosuhteissa on tirkedd, ettd toimivaltainen viranomainen todentaa tillaisen lihan tdydellisen jaljitet-
tavyyden koko ajan.

(24)  Asetusta (EY) N:o 853/2004 ei sovelleta luonnonvaraiseen riistaan eikd luonnonvaraisen riistan lihaan, joka on
toimitettu suoraan lopulliselle kuluttajalle tai paikallisille vahittéisliikkeille, jotka toimittavat tuotteet suoraan
lopulliselle kuluttajalle. Jisenvaltioiden vastuulla olisi toteuttaa kansallisia toimia lopulliselle kuluttajalle
toimitettavan, trikiinitartunnan saaneen villisianlihan aiheuttaman riskin vihentimiseksi.

(25) Tassd asetuksessa sdddetyt toimenpiteet ovat pysyvan kasvi-, eldin-, elintarvike- ja rehukomitean lausunnon
mukaiset,

-

Komission pditds 2000/572/EY, tehty 8 pdivind syyskuuta 2000, eldinten terveyttd ja kansanterveyttd seki eldinlddkarintodistuksia
koskevista vaatimuksista raakalihavalmisteiden tuonnissa yhteiso6n kolmansista maista (EYVL L 240, 23.9.2000, s. 19).

Komission paatds 2007/777[EY, tehty 29 pdivind marraskuuta 2007, eldinten terveyttd ja kansanterveyttd koskevista edellytyksisti ja
todistusmalleista ihmisravinnoksi tarkoitettujen tiettyjen lihavalmisteiden ja kisiteltyjen mahojen, rakkojen ja suolten tuonnissa
kolmansista maista seké pddtdksen 2005/432/EY kumoamisesta (EUVLL 312, 30.11.2007, s. 49).

Ks. http:/[www.iss.it/crlp/index.php

Euroopan parlamentin ja neuvoston direktiivi 2003/99/EY, annettu 17 pdivind marraskuuta 2003, tiettyjen zoonoosien ja niiden
aiheuttajien seurannasta, neuvoston paitoksen 90/424/ETY muuttamisesta ja neuvoston direktiivin 92/117/ETY kumoamisesta
(EUVLL 325,12.12.2003, 5. 31).

—
N

—_—
N


http://www.iss.it/crlp/index.php

L 212/10 Euroopan unionin virallinen lehti 11.8.2015

ON HYVAKSYNYT TAMAN ASETUKSEN:

I LUKU

YLEISET SAANNOKSET
1 artikla
Miiritelmit

Tassd asetuksessa tarkoitetaan:
1) ‘trikiineilld’ kaikkia Trichinella-sukuisia sukkulamatoja;

2) ’valvotuilla pito-olosuhteilla’ kotieldintuotannon tyyppid, jossa siat pidetddn ruokinnan ja kasvatuksen osalta
jatkuvasti elintarvikealan toimijan valvomissa oloissa;

3) "lokerolla’ tilojen ryhmdi, jossa noudatetaan valvottuja pito-olosuhteita. Yhden jdsenvaltion kaikkia tiloja, joissa
noudatetaan valvottuja pito-olosuhteita, voidaan pitdd yhtend lokerona.
II LUKU

TOIMIVALTAISTEN VIRANOMAISTEN JA ELINTARVIKEALAN TOIMIJOIDEN VELVOLLISUUDET
2 artikla
Niytteenotto ruhoista

1. Kotieldimend pidettivien sikojen ruhoista on otettava niytteitd teurastamoissa osana post mortem -tarkastusta
seuraavasti:

a) kaikki siitosemakkojen ja -karjujen ruhot tai vahintddn 10 prosenttia teurastettavaksi lihetettyjen eldinten ruhoista
joka wvuosi kultakin tilalta, joka on virallisesti tunnustettu valvottuja pito-olosuhteita noudattavaksi tilaksi, on

tutkittava trikiinin varalta;

b) kaikki ruhot tiloilta, joita ei ole virallisesti tunnustettu valvottuja pito-olosuhteita noudattaviksi tiloiksi, on tutkittava
jarjestelmallisesti trikiinin varalta.

Jokaisesta ruhosta on otettava néyte, joka tutkitaan trikiinien varalta toimivaltaisen viranomaisen nimedmaéssd
laboratoriossa kdyttden osoitusmenetelméind joko

a) liitteessd I olevassa I luvussa madriteltyd vertailumenetelmas; tai
b) liitteessd I olevassa II luvussa mairiteltyd vastaavaa menetelmaa.

2. Trikiinitartunnalle alttiiden hevosten, villisikojen sekd muiden tarhattujen ja luonnonvaraisten eldinlajien ruhoista
on otettava jirjestelmallisesti naytteitd teurastamoissa tai riistankdsittelylaitoksissa osana post mortem -tarkastusta.

Jokaisesta ruhosta otetaan niyte, joka tutkitaan liitteiden I ja III mukaisesti toimivaltaisen viranomaisen nimedméssd
laboratoriossa.

3. Jos elintarvikealan toimija takaa tdyden jiljitettivyyden, kotieldiimend pidettdvien sikojen sekd hevosten ruhot
voidaan trikiinitutkimuksen tuloksia odotettaessa leikata enintdin kuuteen osaan teurastamossa tai samoissa tiloissa
olevassa leikkaamossa.

Poiketen ensimmdisestd alakohdasta ja sen jilkeen kun toimivaltainen viranomainen on antanut hyviksynnin, edelld
tarkoitetut ruhot voidaan leikata teurastamon yhteydessi olevassa tai erillisessd leikkaamossa edellyttden, ettd

a) toimivaltainen viranomainen valvoo menettelyd;

b) ruhon tai sen osien mddrinpddna on enintddn yksi leikkaamo;
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¢) leikkaamo sijaitsee jasenvaltion alueella; ja

d) kaikki ruhon osat todetaan ihmisravinnoksi kelpaamattomaksi, jos ruhosta otettu niyte on positiivinen.

3 artikla
Poikkeukset

1. Poiketen siitd, mitd 2 artiklan 1 kohdassa sdddetdin, kotieldimena pidettavien sikojen liha, jolle on tehty liitteen II
mukainen pakastuskasittely toimivaltaisen viranomaisen valvonnassa, on vapautettava trikiinitutkimuksesta.

2. Poiketen siitd, mitd 2 artiklan 1 kohdassa siddetddn, alle viiden viikon ikiisten vieroittamattomien kotieldimeni
pidettavien sikojen ruhot ja liha on vapautettava trikiinitutkimuksesta.

3. Poiketen siitd, mitd 2 artiklan 1 kohdassa sdddetddn, kotieldimend pidettdvien sikojen ruhot ja liha voidaan
vapauttaa trikiinitutkimuksesta, jos eldimet tulevat tilalta tai lokerosta, joka on virallisesti tunnustettu valvottuja pito-
olosuhteita noudattavaksi tilaksi tai lokeroksi liitteen IV mukaisesti, jos

a) jasenvaltiossa ei ole todettu kotoperiisid trikiinitartuntoja kotieldimend pidettavissi sioissa tiloilla, jotka on virallisesti
tunnustettu valvottuja pito-olosuhteita noudattaviksi tiloiksi, edeltdvien kolmen vuoden aikana, jolloin on suoritettu
jatkuvaa testausta 2 artiklan mukaisesti; tai

b) aiemmat tiedot teurastettujen sikojen populaation jatkuvasta testauksesta osoittavat vihintddn 95 prosentin
varmuudella, etté trikiinin esiintyvyys kyseisessd populaatiossa on korkeintaan yksi tapaus miljoonassa; taikka

¢) tilat, joilla noudatetaan valvottuja pito-olosuhteita, sijaitsevat Belgiassa tai Tanskassa.

4. Jos jdsenvaltio panee tdytintoon 3 kohdassa sdidetyn poikkeuksen, kyseisen jisenvaltion on ilmoitettava siitd
komissiolle ja muille jdsenvaltioille pysyvissi kasvi-, eldin-, elintarvike- ja rehukomiteassa ja toimitettava komissiolle
vuosikertomus, jossa esitetddn liitteessd IV olevassa Il luvussa tarkoitetut tiedot. Komissio julkaisee verkkosivullaan
luettelon jasenvaltioista, jotka soveltavat poikkeusta.

Jos jasenvaltio ei toimita vuosikertomusta tai vuosikertomus ei tdytd timdn artiklan vaatimuksia, poikkeus lakkaa
olemasta voimassa kyseisen jdsenvaltion osalta.

4 artikla
Trikiinitutkimus ja terveysmerkinnin kiytto

1. Edelld 2 artiklassa tarkoitettuja ruhoja tai niiden osia, lukuun ottamatta 2 artiklan 3 kohdan toisessa alakohdassa
tarkoitettuja, ei saa viedd pois teurastustiloista, ennen kuin trikiinitutkimus antaa negatiivisen tuloksen.

Myoskddn ihmisravinnoksi tai eldinten rehuksi tarkoitettujen eldinten muita osia, jotka sisdltavit poikkijuovaista
lihaskudosta, ei saa viedi pois teurastustiloista, ennen kuin trikiinitutkimus antaa negatiivisen tuloksen.

2. Eldinjitteen ja eldimistd saatavat sivutuotteet, joita ei ole tarkoitettu ihmisravinnoksi ja jotka eivit sisalld
poikkijuovaista lihasta, saa viedd pois teurastustiloista, ennen kuin trikiinitutkimustulokset ovat saatavilla.

Toimivaltainen viranomainen voi kuitenkin vaatia, etti eldimistd saataville sivutuotteille tehdidn trikiinitutkimus tai
esikasittely, ennen kuin niiden vienti pois teurastustiloista sallitaan.

3. Jos teurastamossa on kdytOssd toimivaltaisen viranomaisen virallisesti hyviksymd menettely sen varmistamiseksi,
ettel mitddn tutkittujen ruhojen osaa viedd pois teurastustiloista, ennen kuin trikiinitutkimus on antanut negatiivisen
tuloksen, tai jos timdn asetuksen 2 artiklan 3 kohdan toisessa alakohdassa sdddettyd poikkeusta sovelletaan, asetuksen
(EY) N:o 854/2004 5 artiklan 2 kohdassa sdddetty terveysmerkintd voidaan tehdd, ennen kuin trikiinitutkimuksen
tulokset ovat saatavilla.
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5 artikla
Koulutus

Toimivaltaisen viranomaisen on varmistettava, ettd henkiloston jdsenet, jotka osallistuvat ndytteiden tutkimiseen
trikiinien osoittamiseksi, saavat asianmukaista koulutusta ja osallistuvat:

a) trikiinien osoittamiseen kéytettdvien testien laadunvalvontaohjelmaan; ja

b) laboratoriossa kiytettivien testaus-, kirjaamis- ja analyysimenettelyiden sdannolliseen arviointiin.

6 artikla
Osoitusmenetelmiit

1. Edelld 2 artiklassa tarkoitettujen néytteiden tutkimiseen kéytetddn liitteessd I olevassa I ja II luvussa vahvistettuja
osoitusmenetelmid, jos néytteiden perusteella voidaan epiilld trikiinitartuntaa.

2. Kaikki positiiviset ndytteet on toimitettava kansalliselle tai Euroopan unionin vertailulaboratoriolle niytteissd
esiintyvén trikiinilajin maarittamiseksi.

7 artikla
Valmiussuunnitelmat

Jasenvaltioiden toimivaltaisten viranomaisten on laadittava valmiussuunnitelma, jossa esitetddan kaikki toimet, jotka on
toteutettava, jos 2 artiklassa tarkoitetut niytteet antavat positiivisen trikiinituloksen. Valmiussuunnitelmassa on esitettivé
yksityiskohtaiset tiedot:

a) tartunnan saaneiden ruhojen ja niiden lihaskudosta sisdltivien osien jiljitettavyydestd;

b) tartunnan saaneiden ruhojen ja niiden osien kisittelysti;

c) tartuntaldhteen selvittdmisestd ja tartunnan mahdollisen levidmisen tutkimisesta luonnonvaraisissa eldimissa;

d) kaikista vihittdiskaupan ja kuluttajien tasolla toteutettavista toimenpiteist;

e) toimenpiteistd, jotka on toteutettava, kun tartunnan saanutta ruhoa ei voida merkité teurastamossa;

f) néytteissd esiintyvin trikiinilajin méarittdmisestd.

8 artikla
Valvottuja pito-olosuhteita noudattavien tilojen virallinen tunnustaminen

1. Tatd asetusta sovellettaessa toimivaltainen viranomainen voi tunnustaa virallisesti tilan tai lokeron, jolla
noudatetaan valvottuja pito-olosuhteita, jos liitteessd IV sdddetyt vaatimukset tayttyvit.

2. Tiloja tai lokeroa, joilla tai jolla noudatetaan valvottuja pito-olosuhteita Belgiassa tai Tanskassa 3 artiklan 3 kohdan
¢ alakohdan mukaisesti 1 péivind kesikuuta 2014, pidetddn virallisesti tunnustettuina valvottuja pito-olosuhteita
noudattavina tiloina tai lokeroina liitteen IV mukaisesti.

9 artikla

Elintarvikealan toimijoiden ilmoitusvelvollisuus

Tiloilla, jotka on virallisesti tunnustettu valvottuja pito-olosuhteita noudattaviksi tiloiksi, toimivien elintarvikealan
toimijoiden on ilmoitettava toimivaltaiselle viranomaiselle kaikista liitteen IV mukaisista vaatimuksista, jotka eivdt endd
tdyty, ja kaikista muutoksista, jotka saattavat vaikuttaa niiden tilojen trikiinitilanteeseen.
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10 artikla
Valvottuja pito-olosuhteita noudattaviksi tiloiksi virallisesti tunnustettujen tilojen auditoinnit

Toimivaltaisen viranomaisen on varmistettava, ettd tiloja, joiden on virallisesti tunnustettu noudattavan valvottuja pito-
olosuhteita, auditoidaan sddnnollisin véliajoin.

Auditointien tiheys perustuu riskinarviointiin, jossa otetaan huomioon tautihistoria ja taudin esiintyvyys, aiemmat
16ydokset, maantieteellinen alue, taudille altis paikallinen luonnonvarainen eldimistd, kotieldintuotannon kaytinnét,
eldinlddkinnallinen valvonta ja tuottajille asetettujen vaatimusten noudattaminen.

Toimivaltaisen viranomaisen on varmistettava, ettd ndiltd tiloilta perdisin olevat kotieldimend pidettdvit siat tutkitaan
2 artiklan 1 kohdan mukaisesti.

11 artikla
Seurantaohjelmat

Toimivaltainen viranomainen voi panna tdytintoon seurantaohjelman, joka kattaa kotieldimend pidettivien sikojen
populaation, joka tulee valvottuja pito-olosuhteita noudattavaksi tilaksi virallisesti tunnustetulta tilalta tai lokerosta, sen
varmentamiseksi, ettd trikiinid ei tosiasiallisesti esiinny kyseisessd populaatiossa.

Seurantaohjelmassa on mddriteltdva testaustiheys, testattavien eldinten madri ja ndytteenottosuunnitelma. Tdtd varten on
otettava lihandytteet ja tutkittava ne trikiiniloisten esiintyvyyden varalta liitteessd I olevan I tai II luvun mukaisesti.

Seurantaohjelmaan voi lisivilineend sisiltyd serologisia menetelmid edellyttden, ettd Euroopan unionin vertailula-
boratorio on validoinut tihdn tarkoitukseen soveltuvan testin.

12 artikla
Valvottuja pito-olosuhteita noudattavien tilojen virallisen tunnustamisen peruuttaminen

1. Jos 10 artiklan mukaisesti tehtyjen auditointien tulokset osoittavat, ettd liitteen IV vaatimukset eivdt endd téyty,
toimivaltainen viranomainen peruuttaa tilan virallisen tunnustamisen viipymatta.

2. Jos kotieldimend pidetty sika tilalta, joka on virallisesti tunnustettu valvottuja pito-olosuhteita noudattavaksi tilaksi,
antaa positiivisen trikiinituloksen, toimivaltaisen viranomaisen on valittomasti

a) peruutettava tilan virallinen tunnustaminen;

b) tutkittava kaikki kyseisen tilan kotieldimend pidetyt siat teurastushetkelld;

c) jiljitettavd ja testattava kaikki siitoseldimet, jotka on tuotu tilalle, ja mahdollisuuksien mukaan myos kaikki
siitoseldimet, jotka on viety tilalta pois vdhintddn positiivista 10ydostd edeltdvien kuuden kuukauden aikana; titd
varten on otettava lihandytteet ja tutkittava ne trikiiniloisten varalta liitteessd I olevassa I ja II luvussa sdddettyjen

menetelmien mukaisesti;

d) jos mahdollista, tutkittava tarvittaessa positiivista [6ydostd edeltiviand aikana teurastettujen, kotieldimend pidettyjen
sikojen lihan jakelun aiheuttamaa loistartunnan levidmisti;

e) ilmoitettava asiasta komissiolle ja muille jasenvaltioille;
f) tarpeen mukaan kdynnistettdvd epidemiologinen tutkimus tartunnan syyn selvittimiseksi;
g) toteutettava asianmukaisia toimia, jos tartunnan saanutta ruhoa ei voida tunnistaa teurastamossa, muun muassa

i) suurennettava kunkin sellaisen lihanidytteen kokoa, joka otetaan tartunnasta epdillyistd ruhoista testausta varten;
tai

ii) todettava ruhot ihmisravinnoksi kelpaamattomiksi;

iii) toteutettava asianmukaiset toimet tartunnasta epdiltyjen ja positiivisen tuloksen antaneiden ruhojen tai niiden
osien havittimiseksi.
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3. Tila, jonka virallinen tunnustaminen on peruutettu, voidaan tunnustaa uudelleen virallisesti edellyttden, ettd todetut
ongelmat on ratkaistu ja liitteessd IV sdddetyt vaatimukset tdyttyvit toimivaltaista viranomaista tyydyttavilld tavalla.

4. Jos tarkastuksissa havaittiin, ettd jollakin lokeron tilalla ei ole noudatettu 9 artiklaa tai saatiin positiivinen testitulos,
kyseinen tila on poistettava lokerosta, kunnes se on taas vaatimusten mukainen.

III LUKU

TUONTI
13 artikla
Tuontia koskevat terveysvaatimukset

1. Trikiinitartuntaa mahdollisesti kantavien eldinlajien poikkijuovaisia lihaksia sisiltdvdd lihaa saa tuoda unioniin
ainoastaan, jos se on ennen vientid tutkittu trikiinien varalta 2 tai 3 artiklassa vahvistettuja vaatimuksia vastaavalla
tavalla siind kolmannessa maassa, jossa eldimet teurastettiin.

2. Kolmas maa voi soveltaa 3 artiklan 2 ja 3 kohdassa sdddettyja poikkeuksia ainoastaan, jos se on ilmoittanut
komissiolle ndiden poikkeusten soveltamisesta ja jos se sisiltyy tdta tarkoitusta varten luetteloon, joka on

i) asetuksen (EU) N:o 206/2010 liitteessd I olevassa 1 osassa kotieldimena pidettivien eldvien sikojen tuonnin osalta;

i) asetuksen (EU) N:o 206/2010 liitteessd II olevassa 1 osassa kotieldimend pidettivien sikojen tuoreen lihan tuonnin
osalta; tai

iii) padtoksen 2007/777|EY liitteessd II olevassa 2 osassa sellaisten lihavalmisteiden tuonnin osalta, jotka on tuotettu
pelkistddn kotieldimeni pidettivien sikojen lihasta tai niistd saatavista lihavalmisteista.

14 artikla
Asiakirjat

1. Virkaeldinlddkirin on sisdllytettivd direktiivin 64/432[ETY liitteessd F esitetyn mallin 2 mukaiseen terveysto-
distukseen, joka on tarkoitettu kotieldimend pidettdvien eldvien sikojen unionin sisdiseen kauppaan, tiedot alkuperitilan
virallisesta tunnustamisesta valvottuja pito-olosuhteita noudattavaksi tilaksi tdmin asetuksen 8 artiklassa sdddetylld
tavalla.

2. Virkaeldinlddkdrin on sisdllytettdvd asetuksen (EU) N:o 206/2010 liitteessd I olevassa 2 osassa esitettyjen mallien
POR-X ja POR-Y mukaiseen terveystodistukseen, joka on tarkoitettu kotieldimend pidettivien sikojen unioniin
suuntautuvaan tuontiin, tiedot siitd, ettd kolmannen maan toimivaltainen viranomainen on virallisesti tunnustanut
alkuperdtilan tdimin asetuksen liitteessd IV sdddettyja valvottuja pito-olosuhteita vastaavia pito-olosuhteita noudattavaksi
tilaksi.

3. Virkaeldinlddkdrin on sisillytettdva asetuksen (EU) N:o 206/2010 liitteessd II olevassa 2 osassa esitettyjen mallien
"POR” mukaiseen eldinlddkdrintodistukseen, joka on kolmansista maista unioniin tuotavaksi tarkoitetun lihan lihetysten
mukana, kansanterveyttd koskeva vakuutus trikiinitutkimuksesta, joka on tehty timén asetuksen 13 artiklan mukaisesti
lihan alkuperimaana olevassa kolmannessa maassa.

4. Virkaeldinlddkirin on sisillytettdva paitoksen 2000/572/EY liitteessd I esitetyn mallin mukaiseen eldinten terveyttd
ja kansanterveyttd koskevaan todistukseen, joka on kolmansista maista unioniin tuotavaksi tarkoitettujen raakalihaval-
misteiden ldhetysten mukana, kansanterveyttd koskeva vakuutus trikiinitutkimuksesta, joka on tehty timin asetuksen
13 artiklan mukaisesti lihan alkuperdmaana olevassa kolmannessa maassa.

5. Virkaeldinlddkdrin on sisdllytettivd paiatoksen 2007/777/EY liitteessd III esitetyn mallin mukaiseen eldinten
terveyttd ja kansanterveyttd koskevaan todistukseen, joka on kolmansista maista unioniin tuotavaksi tarkoitettujen
tiettyjen lihavalmisteiden ja kdsiteltyjen mahojen, rakkojen ja suolten ldhetysten mukana, kansanterveyttd koskeva
vakuutus trikiinitutkimuksesta, joka on tehty timdn asetuksen 13 artiklan mukaisesti lihan alkuperimaana olevassa
kolmannessa maassa.
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IV LUKU

KUMOAMINEN JA LOPPUSAANNOKSET
15 artikla
Kumoaminen
Kumotaan asetus (EY) N:o 2075/2005.

Viittauksia kumottuun asetukseen pidetddn viittauksina tdhdn asetukseen liitteessdé VI olevan vastaavuustaulukon
mukaisesti.

16 artikla
Voimaantulo

Tdmd asetus tulee voimaan kahdentenakymmenentend piivind sen jilkeen, kun se on julkaistu Euroopan unionin
virallisessa lehdessd.

Tdmd asetus on kaikilta osiltaan velvoittava, ja sitd sovelletaan sellaisenaan kaikissa
jasenvaltioissa.

Tehty Brysselissd 10 pdivand elokuuta 2015.

Komission puolesta
Puheenjohtaja
Jean-Claude JUNCKER
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LIITE I
Osoitusmenetelmiit

I LUKU
VERTAILUMENETELMA

Magneettisekoitinmenetelmi yhdistettyjen niytteiden digestiota varten
1. Vilineistd ja reagenssit
a) Veitsi tai sakset ja pinsetit ndytteiden leikkaamista varten.

b) Tarjottimia, joihin on merkitty 50 ruutua, joihin kuhunkin mahtuu noin 2 g:n lihandyte, tai muita vélineitd, jotka
antavat samanlaiset takeet ndytteiden jaljitettdvyydestd.

c) Sekoitin, jossa on terdvi leikkausterd. Jos ndytteen paino on yli 3 g, on kéytettivé lihamyllyd, jonka reikdlevyn
aukkojen lapimitta on 2-4 mm, tai saksia. Jos kyseessd on jdddytetty liha tai kieli (josta on poistettu pintakerros,
jota ei voi digestoida), tarvitaan lihamyllyd, ja ndytteen kokoa on suurennettava huomattavasti.

d) Magneettisekoittimia, joissa on termostaattiohjattu limpolevy ja teflonpdllysteiset, noin 5 cmn pituiset
sekoitussauvat.

e) Kartiomaisia lasisia erotussuppiloita, joiden vetoisuus on vihintddn 2 1 ja joissa on mieluiten teflontulpat.
f) Renkailla ja kiinnittimilld varustettuja statiiveja.

g) Siiviloitd, joiden silmikoko on 180 um, ulkohalkaisija 11 cm ja verkko ruostumatonta terdsta.

h) Suppiloita, joiden sisihalkaisija on vihintddn 12 cm ja joihin siivildt sopivat.

i) Lasimaljoja, joiden vetoisuus on 3 1.

j)  Mittalaseja, joiden vetoisuus on 50-100 ml, tai sentrifugiputkia.

k) Trikinoskooppi, joka on varustettu vaakatasopoydalld, tai stereomikroskooppi, jonka niytetason alapuolella on
sdddettavitehoinen transmittoidun valon lahde.

1) Petrimaljoja, joiden halkaisija on 9 cm ja joiden pohjaan on merkitty 10 x 10 mm:n tarkastusruudutus teravilld
esineelld (stereomikroskooppia kaytettdessd).

m) Kammio toukkien laskemista varten (trikinoskooppia kdytettdessd). Se valmistetaan 3 mm:n paksuista
akryylilevyistd seuraavasti:

i) kammion pohjan mitat ovat 180 x 40 mm, ja se on ruudutettu;

ii) sivulevyjen koko on 230 x 20 mm;

iii) péitylevyjen koko on 40 x 20 mm; pohja ja paidyt on sijoitettava sivujen viliin, jolloin molempiin pdihin jad
pieni kiddensija. Pohjalevyn ylipinnan on oltava 7-9 mm sivujen ja pdityjen muodostaman kehyksen
alareunan ylapuolella. Osat on kiinnitettdvi toisiinsa materiaalille sopivalla liimalla.

n) Alumiinifoliota.

0) 25-prosenttista suolahappoa.

p) Pepsiinid, jonka vahvuus on 1:10 000 NF (US National Formulary) eli 1:12 500 BP (British Pharmacopoeia) eli
2 000 FIP (Fédération internationale de pharmacie), tai stabiloitua nestemdistd pepsiinid vahintddn 660 Euroopan
farmakopean yksikkoad/ml.

q) Vesijohtovettd, joka on limmitetty 46—48 °C:n limpaotilaan.
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r) Vaaka, jonka tarkkuus on vihintddn 0,1 g.
s) Metallitarjottimia, joiden vetoisuus on 10-15 1, jiljelle jadvin digestionesteen kerddmiseen.
t) Erikokoisia pipettejd (1, 10, 25 ml) ja pipetinpidikkeita.
u) Lampomittari, jonka tarkkuus on # 0,5 °C ja mittausalue 1-100 °C.
v) Lappo vesijohtovedelle.
2. Naytteenotto ja digestoitava mddrd

a) Kotieldimend pidettivien sikojen kokonaisista ruhoista otetaan vihintddn yhden gramman painoinen niyte
palleapilarin lihas- ja jinneosan yhtymikohdasta. Erityisten trikiinipihtien kéyttd on sallittu, jos voidaan taata
1,00-1,15 g:n tarkkuus.

Jalostusemakoista ja -karjuista on otettava suurempi vdhintddn 2 g:n painoinen niyte palleapilarin lihas- ja
janneosan yhtymakohdasta.

Jos palleapilareita ei ole saatavilla, on otettava kooltaan kaksinkertainen eli 2 g:n (jalostusemakoista ja -karjuista
4 g:n) painoinen ndyte kyljen tai rintalastan puoleisesta pallean osasta taikka kieli-, purema- tai vatsalihaksista.

=

Lihapaloista otetaan vahintddn 5 g:n painoinen néyte vdhirasvaisesta poikkijuovaisesta lihaksesta mahdollisuuksien
mukaan ldheltd luita tai jinteitd. Samankokoinen niyte olisi otettava lihasta, jota ei ole tarkoitus kypsentid
kauttaaltaan tai kasitelld muulla tavoin teurastuksen jilkeen.

¢) Jos kyse on jdddytetyistd naytteistd, otetaan analyysia varten vahintddn 5 g:n painoinen ndyte poikkijuovaisesta
lihaskudoksesta.

Tutkittavan néytteen paino on suhteessa otettuun lihandytteeseen, jossa ei ole rasvaa eikd sidekudosta. Erityistd
huolellisuutta on noudatettava otettaessa lihasndytteitd kielestd, jotta kielen pintakerros, jota ei voi digestoida ja
joka saattaa estdd sakan tulkitsemisen, ei aiheuta kontaminaatiota.

3. Menettely
I Taydet erdt (100 g niytettd kerrallaan)

a) Kaadetaan 16 + 0,5 ml suolahappoa 3 L:n vetoiseen lasimaljaan, jossa on 2,0 1 46-48 °C:n limpotilaan
lammitettyd vesijohtovettd. Asetetaan sekoitussauva lasimaljaan, asetetaan lasimalja limmitetylle levylle ja
aloitetaan sekoittaminen.

b) Lisatddn 10 % 0,2 g pepsiinid tai 30 * 0,5 ml nestemdistd pepsiinid.
¢) Hienonnetaan sekoittimessa 100 g ndytteitd, jotka on otettu 2 kohdan mukaisesti.
d) Pannaan hienonnettu liha 3 l:n lasimaljaan, joka sisiltda vettd, pepsiinid ja suolahappoa.

e) Upotetaan sekoittimen terdkappale useita kertoja lasimaljassa olevaan digestionesteeseen ja huuhdellaan
sekoittimen kulho pienelld méiralld digestionestettd mahdollisten lihajddmien poistamiseksi.

f) Peitetddn malja alumiinifoliolla.

g) Magneettisekoitin on sdddettiva siten, ettd se ylldpitdd tasaisen 44—-46 °C:n lampétilan koko sekoituksen ajan.
Sekoituksen aikana digestionesteen on pyorittavd sellaisella nopeudella, ettd seoksen keskelle syntyy syvd
pyorre nesteen kuitenkaan roiskumatta.

h) Sekoitetaan digestionestettd niin kauan, ettd lihahiukkaset havidvdat (noin 30 minuuttia). Timin jilkeen
sammutetaan sekoitin ja kaadetaan digestioneste siivilin lipi sakkautussuppiloon. Tiettyjen lihatyyppien
(kielen, riistalihan jne.) kisittely saattaa vaatia pitemman digestioajan (joka ei saa ylittdd 60:td minuuttia).

i) Digestion katsotaan onnistuneen, jos siivilddn jdd enintddn 5 prosenttia niytteen lahtopainosta.

j)  Annetaan digestionesteen seistd suppilossa 30 minuuttia.
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k) Kun 30 minuuttia on kulunut, lasketaan nopeasti 40 ml:n digestionestendyte mittalasiin tai sentrifugiputkeen.
1) Pidetddn digestionesteet ja muu nestemdinen jite tarjottimella, kunnes tulokset on saatu.

m) Annetaan 40 mln ndytteen seisti 10 minuuttia. Tdmdn jilkeen poistetaan varovasti ndytteen ylemmit
kerrokset imemalld sakan ylipuolista nestettd 30 ml, jolloin jiljelle jdd enintddn10 ml.

n) Kaadetaan jiljelle jadnyt 10 ml:n sakkaniyte toukkienlaskukammioon tai petrimaljaan.

0) Huuhdellaan mittalasi tai sentrifugiputki enintddn 10 mllla vesijohtovettd, joka lisitddn toukkienlasku-
kammiossa tai petrimaljassa olevaan néytteeseen. Tamén jilkeen tutkitaan nédyte trikinoskoopilla tai stereomik-
roskoopilla, joka suurentaa 15-20-kertaisesti. Havainnoinnissa voidaan kiyttdd myos muita tekniikkoja, jos
voidaan osoittaa, ettd niilld saadaan positiivisista kontrolliniytteistd sama tai parempi tulos kuin perinteisilld
havainnointimenetelmilld. Kaikki epéselvat 16ydokset tai loismaiset muodot on suurennettava
60—-100-kertaisesti.

p) Nayteliuokset on tutkittava heti niiden valmistuttua. Tutkimusta ei missddn tapauksessa saa jdttdd seuraavaan
pdivdan.

Jos niyteliuoksia ei tutkita 30 minuutin kuluessa niiden valmistumisesta, ne on kirkastettava seuraavalla
tavalla. Kaadetaan lopullinen noin 40 mlin néyte mittalasiin ja annetaan sen seistd 10 minuuttia. Tamén
jilkeen poistetaan sakan yldpuolista nestettd 30 ml, jolloin jéljelle jad 10 ml, johon lisitdén vesijohtovettd,
kunnes tilavuus on 40 ml. Annetaan seoksen seistd vield 10 minuuttia, minké jilkeen poistetaan sakan
ylipuolista nestettd 30 ml imemdlld, jolloin jdljelle ja4 10 ml ndytteen tutkimista varten petrimaljassa tai
toukkienlaskukammiossa. Huuhdellaan mittalasi enintddn 10 mllla vesijohtovettd ja lisitddn huuhde
petrimaljassa tai laskukammiossa olevaan niytteeseen tutkimusta varten.

Jos niyte todetaan tutkimuksen yhteydessi sameaksi, se kaadetaan mittalasiin ja lisitddn vesijohtovettd,
kunnes tilavuus on 40 ml, minki jilkeen toistetaan tdssid kohdassa esitetty menettely. Menettely voidaan
toistaa 2—4 kertaa, kunnes neste on riittdvan kirkasta luotettavan tuloksen saamiseksi.

II Alle 100 g:n erat
Tayteen 100 g:n kokonaiserddn voidaan tarvittaessa lisitd enintddn 15 g:n erd, joka voidaan tutkia yhdessi ndiden
ndytteiden kanssa 3 kohdan I alakohdan mukaisesti. Yli 15 g:n erd on tutkittava omana erdnddn. Jos erd on
enintddn 50 g, digestionesteen ja ainesosien mdaird voidaan vihentdd 1 litraan vettd, 8 ml:aan suolahappoa ja
5 g:aan pepsiinid.

III Positiiviset tai epdvarmat tulokset

Jos yhdistetystd néytteestd saatu tulos on positiivinen tai epdvarma, jokaisesta siasta on otettava 20 g:n lisindyte
2 kohdan a alakohdan mukaisesti. Viiden sian 20 g:n niytteet on yhdistettdva ja tutkittava tdssd luvussa esitetylld
menetelmilld. Tilld tavoin tutkitaan 20:n viidestd siasta koostuvan ryhmén ndytteet.

Jos viiden sian ryhmin yhdistetyssd ndytteessd todetaan trikiinejd, jokaisesta kyseisen ryhmaén siasta on otettava
erillinen 20 g:n néyte, ja jokainen niistd on tutkittava erikseen tdssd luvussa esitetylld menetelmalla.

Loisndytteet on pidettdvd 90-prosenttisessa etyylialkoholissa niiden siilyttimiseksi ja loislajin tunnistamiseksi
Euroopan unionin tai kansallisessa vertailulaboratoriossa.

Kun loiset on keritty, positiivisiksi todetut liuokset (digestioliuos, sakan ylipuolinen neste, huuhde jne.) on tehtiva
tartuntavaarattomiksi kuumentamalla ne vihintddn 60 °C:een.

IV Puhdistaminen ja sterilointi positiivisen tai epdvarman tuloksen jalkeen

Jos yhdistetystd tai yksittdisestd ndytteestd saatu tulos on positiivinen tai epdvarma, kaikki lihan kanssa
kosketuksissa olevat materiaalit (sekoittimen kulho ja terd, lasimalja, sekoitussauva, limpatila-anturi, kartiomainen
suodatinsuppilo, siivild ja pinsetit/atulat) on puhdistettava huolellisesti pesemalld lampimalld vedelld (65-90 °C).
Jos pesussa kdytetddn pesuainetta, on suositeltavaa huuhdella kaikki osat huolellisesti pesuaineen poistamiseksi.
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II LUKU
VASTAAVAT MENETELMAT

A. Mekaanisesti avustettu yhdistetyn niytteen digestiomenetelmi/sakkautusmenetelmi
1. Vilineisto ja reagenssit
a) Veitsi tai sakset ndytteiden leikkaamista varten.

b) Tarjottimia, joihin on merkitty 50 ruutua, joihin kuhunkin mahtuu noin 2 g:n lihaniyte, tai muita vilineits,
jotka antavat samanlaiset takeet ndytteiden jdljitettdvyydesta.

¢) Lihamylly tai sahkoinen sekoitin.

d) Stomacher 3 500 -sekoitin, limpétilaohjattu malli.

) Stomacher-sekoittimeen sopivia muovipusseja.

f) Kartiomaisia erotussuppiloita, joiden tilavuus on 2 I ja joissa on mieluiten teflontulpat.
g) Renkailla ja kiinnittimilld varustettuja statiiveja.

h) Siivil6itd, joiden silmikoko on 180 pm, ulkohalkaisija 11 cm ja verkko ruostumatonta terdstd tai messinkid.
i) Suppiloita, joiden sisdhalkaisija on vahintd4dn 12 cm ja joihin siivilit sopivat.

j) Mittalaseja, joiden tilavuus on 100 ml.

k) Lampomittari, jonka tarkkuus on £ 0,5 °C ja mittausalue 1-100 °C.

l) Téristin, esim. sdhkoparranajokone, jonka pdd on irrotettu.

m) Rele, joka avautuu ja sulkeutuu yhden minuutin vilein.

n) Trikinoskooppi, joka on varustettu vaakatasopoydilld, tai stereomikroskooppi, jonka néytetason alapuolella
on sdddettivitehoinen transmittoidun valon lahde.

0) Kammio toukkien laskemista varten ja petrimaljoja, joiden halkaisija on 9 cm, kuten I luvun 1 kohdan 1 ja
m alakohdassa.

p) 17,5-prosenttista suolahappoa.
q) Pepsiinid, jonka vahvuus on 1:10 000 NF (US National Formulary) eli 1:12 500 BP (British Pharmacopoeia)
eli 2 000 FIP (Fédération internationale de pharmacie), tai stabiloitua nestemdistd pepsiinid, jossa on

vihintddn 660 Euroopan farmakopean yksikkod/ml.

1) Useita 10 Ln jateastioita, joita kdytetddn vilineiston puhdistamiseen esimerkiksi formaliinilla ja jiljelle jaaneen
digestionesteen kerddmiseen, jos ndytteet ovat antaneet positiivisen tuloksen.

s) Vaaka, jonka tarkkuus on 0,1 g.
2. Naytteenotto ja digestoitava mddrd

Noudatetaan I luvun 2 kohtaa.

3. Menettely
[ Jauhaminen

Lihandytteiden jauhaminen etukiteen lihamyllyssd parantaa digestion laatua. Jos jauhamiseen kiytetddn
sahkoistd sekoitinta, se on kdynnistettdvd 3—4 kertaa noin sekunniksi.

II Digestio

Digestiossa voi olla mukana téysid erid (100 g ndytettd kerrallaan) tai alle 100 g:n erid.
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a) Taydet erdt (100 ndytettd kerrallaan):

i)  Asennetaan Stomacher 3 500 -sekoittimeen sisikkain kaksi muovipussia ja asetetaan limpotilavalitsin
40-41 °Ceen.

ii) Kaadetaan sisempddn muovipussiin 1,5 1 vettd, joka on lammitetty 40-41 °C:n lampétilaan.
i) Lisatddn 25 ml 17,5-prosenttista suolahappoa sekoittimessa olevaan veteen.

iv) Lisitddn 100 ndytettd, joista kukin painaa noin 1 g (limpétila 25-30 °C) ja jotka on otettu
yksittiisistd ndytteistd 2 kohdan mukaisesti.

v)  Lisatddn lopuksi 6 g pepsiinid tai 18 ml nestemdistd pepsiinid. Tété lisddmisjirjestystd on noudatettava
tarkasti, jotta pepsiini ei hajoa.

vi) Tdmin jilkeen annetaan sekoittimen hienontaa pussin sisdltéd 25 minuuttia.
vii) Poistetaan muovipussi sekoittimesta ja suodatetaan digestioneste siivildn ldpi 3 l:in lasimaljaan.

viii) Huuhdellaan muovipussi noin 100 ml:lla vettd, joka kiytetddn sitten siivilin huuhteluun ja lisitdin
lasimaljassa olevaan suodatettuun nesteeseen.

ix) Tdyteen 100 néytteen erddn voidaan lisitd enintddn 15 yksittdistd naytettd ja tutkia ne yhdessd tdyden
erdn kanssa.

b) Pienemmiit erdt (alle 100 naytettd):

i) Asennetaan Stomacher 3 500 -sekoittimeen sisikkiin kaksi muovipussia ja asetetaan limpatilavalitsin
40-41 °Ceen.

ii) Valmistetaan digestioneste sekoittamalla noin 1,5 I vettd ja 25 ml 17,5-prosenttista suolahappoa.
Lisatddn 6 g pepsiinid ja limmitetddn neste 40-41 °C:een. Tétd lisddmisjdrjestystd on noudatettava
tarkasti, jotta pepsiini ei hajoa.

i) Mitataan digestionestettd 15 ml/ndytegramma (esim. 30:td néytettd varten vaadittava mdird on
30 x 15 ml eli 450 ml) ja lisitddn neste sisempddn muovipussiin yhdessd jokaisesta yksittdisestd
ndytteestd 2 kohdan mukaisesti otetun noin 1 g:n painoisen lihandytteen (limpétila 25-30 °C) kanssa.

iv) Kaadetaan ulompaan pussiin vettd, jonka limpotila on noin 41 °C, kunnes kahden pussin kokonais-
nestemddrd on 1,5 . Tdman jilkeen annetaan sekoittimen hienontaa pussin sisdltod 25 minuuttia.

v) Poistetaan muovipussi sekoittimesta ja suodatetaan digestioneste siivildn ldpi 3 L:n lasimaljaan.

vi) Huuhdellaan muovipussi noin 100 mllla vettd (ldimpétila 25-30 °C), joka kiytetddn sitten siivilin
huuhteluun ja lisitddn lasimaljassa olevaan suodatettuun nesteeseen.

Toukkien osoittaminen sakkauttamalla

— Lisdtddn digestionesteeseen jditd (300-400 g jadlastuja tai murskaa), kunnes kokonaistilavuus on noin 2 1.
Tamdn jalkeen sekoitetaan digestionestettd, kunnes jdd on sulanut. Kun on kyse pienemmisti eristd (ks.
3 kohdan II alakohdan b alakohta), jadn miidrdd on vihennettdvi vastaavasti.

— Kaadetaan jadhtynyt digestioneste 2 L:n erotussuppiloon, joka on varustettu ylimaardisessd kiinnittimessd
olevalla taristimelld.

— Sakkauttamista varten tdristetddn erotussuppiloa jaksoittain 30 minuutin ajan siten, ettd yhden minuutin
tdristystd seuraa yhden minuutin tauko.

— Kun 30 minuuttia on kulunut, lasketaan nopeasti 60 ml:a liuosta 100 mln mittalasiin (huuhdellaan
suppilo pesuliuoksella kiyton jilkeen).
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— Annetaan 60 mln ndytteen seistd vihintddn 10 minuuttia, minkd jilkeen sakan yldpuolista nestettd
poistetaan imemalld siten, ettd mittalasiin jdi jdljelle 15 mln nayte, joka tutkitaan toukkien varalta.

— Imemiseen voidaan kiyttdid muoviletkulla varustettua kertakayttoruiskua. Letkun pituuden olisi oltava
sellainen, ettd mittalasiin jad 15 ml, kun ruiskun pdd lepdd mittalasin reunalla.

— Kaadetaan loput 15 ml toukkienlaskukammioon trikinoskooppitutkimusta varten tai kahteen petrimaljaan
stereomikroskooppitutkimusta varten.

— Pestddn mittalasi 5-10 mllla vesijohtovettd ja lisitddn huuhde ndytteeseen.

— Nayteliuokset on tutkittava heti niiden valmistuttua. Tutkimusta ei missddn tapauksessa saa jattdd
seuraavaan pdivaan.

Jos ndyteliuokset ovat sameita tai niitd ei tutkita 30 minuutin kuluessa niiden valmistumisesta, ne on
laimennettava seuraavasti:

— Kaadetaan lopullinen 60 mln ndyte mittalasiin ja annetaan sen seistd 10 minuuttia. Tamdn jilkeen
poistetaan sakan yldpuolista nestettd 45 ml imemdlld ja lisitddan 15 mln jddnnokseen vesijohtovettd,
kunnes tilavuus on 45 ml.

— Annetaan seoksen seistd vield 10 minuuttia, minkd jilkeen poistetaan sakan yldpuolista nestettd 30 ml
imemilld ja kaadetaan loput 15 ml petrimaljaan tai toukkienlaskukammioon tutkimusta varten.

— Huuhdellaan mittalasi 10 ml:lla vesijohtovettd ja lisatddn huuhde petrimaljassa tai laskukammiossa olevaan
ndytteeseen tutkimusta varten.

IV Positiiviset tai epavarmat tulokset

Jos tulos on positiivinen tai epavarma, noudatetaan I luvun 3 kohdan Il alakohdan sddnnoksia.

B. Mekaanisesti avustettu yhdistetyn niytteen digestiomenetelmi/suodatineristysmenetelmi
1. Vilineisto ja reagenssit
Noudatetaan II luvun A kohdan 1 alakohtaa.
Lisilaitteet:
a) Gelman-suppilo, jonka vetoisuus on 1 I, suodatinpidikkeineen (pidikkeen halkaisija 45 mm).

b) Suodatinlevyjd, joissa on pyored ruostumattomasta teriksestd valmistettu verkko, jonka silmikoko on 35 pm
(levyn halkaisija 45 mm) ja kaksi 1 mm:n paksuisesta kumista valmistettua rengasta (ulkohalkaisija 45 mm,
sishalkaisija 38 mm). Pyored verkko pannaan kahden kumirenkaan viliin ja kiinnitetddn niihin niille kahdelle
materiaalille sopivalla kaksikomponenttiliimalla.

¢) Erlenmeyerpullo, jonka vetoisuus on 3 1 ja jossa on sivuputki imemistd varten.
d) Suodatinpumppu.
¢) Muovipusseja, joiden tilavuus on vahintddn 80 ml.
f) Muovipussien saumausvalineet.
g) Rennilaasia, jonka vahvuus on 1:150 000 Soxhlet-yksikkoi/g.
2. Naytteenotto

Noudatetaan I luvun 2 kohtaa.
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3. Menettely
[ Jauhaminen

Lihandytteiden jauhaminen etukiteen lihamyllyssd parantaa digestion laatua. Jos jauhamiseen kiytetddn
sahkoistd sekoitinta, se on kdynnistettdvd 3—4 kertaa noin sekunniksi.

[

—

Digestio
Digestiossa voi olla mukana tédysid erid (100 g ndytettd kerrallaan) tai alle 100 g:n erid.
a) Taydet erdt (100 ndytettd kerrallaan).
Ks. II luvun A kohdan 3 alakohdan II alakohdan a alakohta.
b) Pienemmiit erit (alle 100 néytettd).
Ks. I luvun A kohdan 3 alakohdan II alakohdan b alakohta.
Il Toukkien osoittaminen suodattamalla

a) Lisdtddn digestionesteeseen jddtd (300-400 g jddlastuja tai murskaa), kunnes kokonaistilavuus on noin 2 1.
Pienempid erid varten jddn madrdd on vihennettivd vastaavasti.

b) Sekoitetaan digestionestettd, kunnes jdd on sulanut. Annetaan jidhtyneen nesteen seistd vihintddn kolme
minuuttia, jotta toukat ehtivat kiertya.

¢) Asennetaan suodatinpidikkeelli ja suodatinlevylldi varustettu Gelman-suppilo suodatinpumppuun
yhdistettyyn erlenmeyerpulloon.

d) Kaadetaan digestioneste Gelman-suppiloon ja suodatetaan. Digestionesteen valumista suodattimen ldpi
voidaan suodatuksen lopulla avustaa suodatinpumpun imulla. Imu on lopetettava ennen suodattimen
kuivumista eli kun suppilossa on jiljelld 2-5 ml nestettd.

¢) Kun koko digestioneste on suodatettu, irrotetaan suodatinlevy ja pannaan se 80 ml:n muovipussiin, johon
lisitddn 15-20 ml rennilaasiliuosta. Rennilaasiliuos valmistetaan lisddmilld 2 g rennilaasia 100 ml:aan
vesijohtovetta.

f) Saumataan muovipussi kahdesti ja pannaan se Stomacher-sekoittimeen sisi- ja ulkopussin viliin.
g) Annetaan sekoittimen kdydi kolme minuuttia sekd tdyden ettd vajaan erdn ollessa kyseessi.

h) Kolmen minuutin kuluttua poistetaan muovipussi suodattimineen ja rennilaasiliuoksineen sekoittimesta ja
avataan saksilla. Kaadetaan nestesisilto toukkienlaskukammioon tai petrimaljaan. Huuhdellaan pussi
5-10 mllla vettd ja lisitddn huuhde sitten toukkienlaskukammioon trikinoskooppitutkimusta varten tai
petrimaljaan stereomikroskooppitutkimusta varten.

i) Nayteliuokset on tutkittava heti niiden valmistuttua. Tutkimusta ei missddn tapauksessa saa jattdd
seuraavaan pdivaan.

Huomautus:  Ainoastaan tdysin puhtaita suodatinlevyji saa kdyttdd. Likaisten levyjen ei saa antaa kuivua.
Suodatinlevyt voidaan puhdistaa jattdimalld ne rennilaasiliuokseen yon ajaksi. Ennen kiyttod
ne on huuhdeltava puhtaalla rennilaasiliuoksella sekoittimen avulla.

IV Positiiviset tai epivarmat tulokset

Jos tulos on positiivinen tai epavarma, noudatetaan I luvun 3 kohdan III alakohtaa.
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C. Automaattinen digestiomenetelmi enintidin 35 g:n painoisia yhdistettyji ndytteitd varten

1. Vilineisté ja reagenssit

a)

b)

Veitsi tai sakset ndytteiden leikkaamista varten.

Tarjottimia, joihin on merkitty 50 ruutua, joihin kuhunkin mahtuu noin 2 g:n lihandyte, tai muita vélineit,
jotka antavat samanlaiset takeet niytteiden jaljitettavyydesta.

Trichomatic 35® -sekoitin, jossa on suodatin.
Suolahappoliuosta, jonka vikevyys on 8,5 + 0,5 painoprosenttia.

Lapindkyvid polykarbonaattikalvosuodattimia, joiden lapimitta on 50 mm ja joiden huokosten koko on
14 mikronia.

Pepsiinid, jonka vahvuus on 1:10 000 NF (US National Formulary) eli 1:12 500 BP (British Pharmacopoeia)
eli 2 000 FIP (Fédération internationale de pharmacie), tai stabiloitua nestemdistd pepsiinid vahintdin
660 Euroopan farmakopean yksikkod/ml.

Vaaka, jonka tarkkuus on 0,1 g.
Anatomiset atulat/pinsetit.

Mikroskoopin objektilaseja, joiden leveys on vihintddn 5 cm, tai petrimaljoja, joiden ldpimitta on vahintddn
6 cm ja joiden pohjiin on merkitty terdvilld esineelld 10 x 10 mm:n ruudutus.

Transmittoidulla valolla varustettu (stereo)mikroskooppi (joka suurentaa 15-60-kertaisesti) tai vaakataso-
poydalld varustettu trikinoskooppi.

Nestemdisen jétteen kerddmisastia.

Useita 10 litran jéteastioita, joita kiytetddn vilineiston puhdistamiseen esimerkiksi formaliinilla ja jdljelle
jadneen digestionesteen kerdamiseen, jos ndytteet ovat antaneet positiivisen tuloksen.

m) Limpomittari, jonka tarkkuus on £ 0,5 °C ja mittausalue 1-100 °C.

2. Naytteenotto

Noudatetaan I luvun 2 kohtaa.

3. Menettely

I Digestio

a) Asetetaan suodatin sekoittimeen, liitetddn jiteletku paikoilleen ja johdetaan se jdteastiaan.
b) Kun sekoitin kdynnistetddn, limpeneminen alkaa.
¢) Ennen kiynnistystd reaktiokammion alapuolella sijaitseva pohjaventtiili on avattava ja suljettava.

d) Lisitddn enintddn 35 ndytettd, joista kukin painaa noin 1 g (lampotila 25-30 °C) ja jotka on otettu
yksittaisistd ndytteistd 2 kohdan mukaisesti. Varmistetaan, ettd suurimmat jannepalat on poistettu, silld ne
saattavat tarttua kalvosuodattimeen.

¢) Kaadetaan sekoittimeen yhdistettyyn nestekammioon vettd (noin 400 ml).
f) Kaadetaan noin 30 ml (8,5-prosenttista) suolahappoliuosta pienempéin yhdistettyyn nestekammioon.
g) Asetetaan kalvosuodatin karkean suodattimen alle suodatinlaitteeseen.

h) Lisdtddn lopuksi 7 g pepsiinid tai 21 ml nestemdistd pepsiinid. Tatd lisddmisjdrjestystd on noudatettava
tarkasti, jotta pepsiini ei hajoa.
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[

—

I

VI

i) Suljetaan reaktio- ja nestekammioiden kannet.

j) Valitaan digestioaika: lyhyt digestioaika (5 minuuttia) lihasioista saaduille ndytteille ja pidennetty
digestioaika (8 minuuttia) muille naytteille.

k) Kun sekoitin kdynnistetddn, liukeneminen ja digestio alkavat automaattisesti, minkd jilkeen tapahtuu
suodatus. Prosessi kestdd 10-13 minuuttia ja paattyy automaattisesti.

1) Avataan reaktiokammion kansi, kun kammio on todettu tyhjiksi. Jos kammiossa on vaahtoa tai digestio-
nestejadmid, toistetaan menettely V kohdan mukaisesti.

Toukkien osoittaminen

a) Poistetaan suodatinpidike ja siirretddn kalvosuodatin objektilasille tai petrimaljaan.
b) Tutkitaan kalvosuodatin (stereo)mikroskoopilla tai trikinoskoopilla.

Vilineiston puhdistus

a) Jos saatu tulos on positiivinen, tdytetddn kaksi kolmasosaa sekoittimen reaktiokammiosta kiehuvalla
vedelld. Kaadetaan tavallista vesijohtovettd yhdistdvddn astiaan, kunnes alempi sensori peittyy. Sen jilkeen
kdynnistetddn automaattinen puhdistusohjelma. Puhdistetaan suodatinpidike ja muu vilineisto esimerkiksi
formaliinilla.

b) Tyopiivin pddtteeksi tdytetddn sekoittimen nestekammio vedelld ja kdynnistetdin tavallinen ohjelma.
Kalvosuodattimien kéytto

Kutakin polykarbonaattikalvosuodatinta saa kdyttdd enintddn viisi kertaa. Suodatin on kddnnettivi jokaisen
kéyttokerran jilkeen. Lisdksi suodatin on tarkastettava jokaisen kayton jalkeen vaurioiden varalta. Vaurioitunut
suodatin on kéyttokelvoton.

Kéytettdvd menetelmd, kun digestio on puutteellinen eikd suodatusta voida tehdd

Kun sekoitin on kédynyt ldpi I kohdan mukaisen automaattisen ohjelman, avataan reaktiokammion kansi ja
tarkastetaan, onko kammioon jddnyt vaahtoa tai nestejddmid. Jos on, menetellddn seuraavasti:

a) Suljetaan reaktiokammion alapuolella oleva pohjaventtiili.

b) Poistetaan suodatinpidike ja siirretddn kalvosuodatin objektilasille tai petrimaljaan.

¢) Asetetaan uusi kalvosuodatin suodatinpidikkeeseen, joka kiinnitetddn paikoilleen.

d) Téytetddn sekoittimen nestekammio vedelld, kunnes alempi sensori peittyy.

) Kiynnistetddn automaattinen puhdistusohjelma.

f) Puhdistusohjelman paityttyd avataan reaktiokammion kansi ja tarkastetaan, onko kammiossa nestejadmia.

g) Jos kammio on tyhjd, irrotetaan suodatinpidike ja siirretddn kalvosuodatin pinseteilld objektilasille tai
petrimaljaan.

h) Tutkitaan molemmat kalvosuodattimet II kohdan mukaisesti. Ellei suodattimia pystytd tutkimaan, toistetaan
koko digestio pidennettyni I kohdan mukaisesti.

Positiiviset tai epdvarmat tulokset

Jos tulos on positiivinen tai epavarma, noudatetaan I luvun 3 kohdan III alakohdan sddnnoksia.
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D. Magneettisekoitinmenetelmi yhdistettyjen niytteiden digestiota varten/suodatineristysmenetelmi ja
toukkien osoittaminen lateksi-agglutinaatiotestilli

Titd menetelmdid pidetidn vastaavana ainoastaan kotieldimini pidettivien sikojen lihan testausta varten.

1. Vilineisto ja reagenssit
a) Veitsi tai sakset ja pinsetit ndytteiden leikkaamista varten.

b) Tarjottimia, joihin on merkitty 50 ruutua, joihin kuhunkin mahtuu noin 2 g:n lihanéyte, tai muita vilineits,
jotka antavat samanlaiset takeet ndytteiden jdljitettdvyydesta.

) Sekoitin, jossa on terdva leikkausterd. Jos niytteen paino on yli 3 g, on kéytettdva lihamyllyd, jonka reikilevyn
aukkojen ldpimitta on 2-4 mm, tai saksia. Jos kyseessi on jaddytetty liha tai kieli (josta on poistettu
pintakerros, jota ei voi digestoida), tarvitaan lihamyllyd, ja ndytteen kokoa on suurennettava huomattavasti.

d) Magneettisekoittimia, joissa on termostaattiohjattu limpolevy ja teflonpdillysteiset, noin 5 cm:n pituiset
sekoitussauvat.

e) Lasimaljoja, joiden vetoisuus on 3 1.

f) Siiviloitd, joiden silmikoko on 180 pm, ulkohalkaisija 11 cm ja verkko ruostumatonta terdsta.
g) Terdksinen suodatinlaite 20 pm:n verkkosuodattimia varten ja terdssuppilo.

h) Tyhjiopumppu.

i) Metalli- tai muoviastioita, joiden vetoisuus on 10-15 I, digestionesteen kerddmiseen.

j)  Kaksisuuntainen kiertosekoittaja.

k) Alumiinifoliota.

) 25-prosenttista suolahappoa.

m) Pepsiinid, jonka vahvuus on 1:10 000 NF (US National Formulary) eli 1:12 500 BP (British Pharmacopoeia)
eli 2 000 FIP (Fédération internationale de pharmacie), tai stabiloitua nestemdistd pepsiinid vdhintdin
660 Euroopan farmakopean yksikkod/ml.

n) Vesijohtovettd, joka on limmitetty 46-48 °C:n lampatilaan.
0) Vaaka, jonka tarkkuus on 0,1 g.

p) Erikokoisia pipettejd (1, 10, 25 ml), mikropipettejd lateksi-agglutinaatiotestien valmistajan ohjeiden mukaisesti
ja pipetinpidikkeitd.

q) Nailonisia 20 pm:n verkkosuodattimia, joiden halkaisija sopii suodatinjirjestelmain.

1) Muoviset tai terdksiset 10-15 cm:n pinsetit/atulat.

s) Kartiomaisia 15 ml:n pikkupulloja.

t)  Survin, jossa on kartiomainen teflon- tai terdskarki, joka sopii kartiomaisiin pulloihin.

u) Limpomittari, jonka tarkkuus on * 0,5 °C ja mittausalue 1-100 °C.

v) Koodinumerolla EURLP_D_001/2011 validoidun Trichin-L-antigeenitestin lateksi-agglutinaatiokortit.

w) Koodinumerolla EURLP_D_001/2011 validoidun Trichin-L-antigeenitestin néytteen laimennuspuskuriliuosta.
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x) Koodinumerolla EURLP_D_001/2011 validoidun Trichin-L-antigeenitestin puskuriliuosta, jota on tdydennetty
sdilytysaineeella (negatiivinen kontrolli).

y) Koodinumerolla EURLP_D_001/2011 validoidun Trichin-L-antigeenitestin puskuriliuosta, jota on tiydennetty
Trichinella spiralis -antigeeneilld ja sdilytysaineeella (positiivinen kontrolli).

z) Koodinumerolla EURLP_D_001/2011 validoidun Trichin-L-antigeenitestin siilytysaineella tdydennettyd
puskuriliuosta, jossa on vasta-aineilla paillystettyjd polystyreenihiukkasia (lateksihelmet).

aa) Kertakiyttopuikkoja.
2. Naytteenotto

Noudatetaan I luvun 2 kohtaa.

3. Menettely
[ Tédydet erdt (100 g néytettd kerrallaan)

a) Kaadetaan 16 * 0,5 mL 25-prosenttista suolahappoa (0,2 % lopullinen pitoisuus) 3 Ln vetoiseen
lasimaljaan, jossa on 2,0 | £ 200 mL 46-48 °Can limpotilaan limmitettyd vesijohtovettd. Asetetaan
sekoitussauva lasimaljaan, asetetaan lasimalja limmitetylle levylle ja aloitetaan sekoittaminen.

b) Lisatddn 10 + 1 g pepsiinid jauheena (tai 30 = 3 ml pepsiinid nesteend).

¢) Hienonnetaan sekoittimessa 100-115 g naytteitd, jotka on otettu 2 kohdan mukaisesti, ja 150 ml * 15 ml
esilimmitettyad digestiopuskuria.

d) Pannaan hienonnettu liha 3 I:n lasimaljaan, jossa on vesi, pepsiini ja suolahappo.

e) Upotetaan sekoittimen terdkappale useita kertoja lasimaljassa olevaan digestionesteeseen ja huuhdellaan
sekoittimen kulho pienelld maaralla digestionestettd mahdollisten lihajadgmien poistamiseksi.

f) Peitetddn malja alumiinifoliolla.

g) Magneettisekoitin on sdddettdvi siten, ettd se ylldpitdd tasaisen 44—46 °C:n limpotilan koko sekoituksen
ajan. Sekoituksen aikana digestionesteen on pyorittivi sellaisella nopeudella, ettd seoksen keskelle syntyy
syvé pyorre nesteen kuitenkaan roiskumatta.

h) Sekoitetaan digestionestettd niin kauan, ettd lihahiukkaset havidvit (noin 30 minuuttia). Timén jilkeen
sammutetaan sekoitin ja kaadetaan digestioneste siivildn ldpi sakkautussuppiloon. Tiettyjen lihatyyppien
(kielen, riistalihan jne.) ksittely saattaa vaatia pitemmin digestioajan (joka ei saa ylittdd 60:td minuuttia).

i) Digestion katsotaan onnistuneen, jos siivilddn jdd enintddn 5 prosenttia ndytteen lahtopainosta.

j) Nailoninen 20 pmin verkkosuodatin asetetaan suodatintelineeseen. Kartiomainen terdksinen
suodatinsuppilo kiinnitetddn telineeseen ja suppiloon sijoitetaan 180 pmuin terdssiivild. Tyhjiopumppu
kytketddn suodatintelineeseen ja metalli- tai muoviastiaan digestionesteen kerddmiseksi.

k) Lopetetaan sekoittaminen ja kaadetaan digestioneste suodatinsuppiloon siivilin kautta. Huuhdotaan
lasimalja noin 250 mllla ldmmintd vettd. Kaadetaan huuhteluneste suodatinliuskalle sen jilkeen, kun
digestioneste on onnistuneesti suodatettu.

1) Otetaan pinseteilld/atuloilla kiinni suodatinkalvon reunasta. Taitetaan suodatinkalvo vihintddn neljd kertaa
ja asetetaan se 15 mln kartiomaiseen putkeen. Kartiomainen putki on valittava niin, ettd sopii survimeen.
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m) Suodatinkalvo tyonnetddn survimen avulla 15 mln kartiomaisen putken pohjalle ja sitd painetaan
voimakkaasti liikuttamalla survinta edestakaisin noin 20 kertaa; survin olisi asetettava suodatinkalvo-
taitoksen sisdlle valmistajan ohjeiden mukaisesti.

n) Lisdtddn pipetilld 0,5 ml + 0,01 ml ndytelaimennetta 15 ml:in kartiomaiseen putkeen ja homogenoidaan
suodatinkalvo survimella pienin edestakaisin liikkkein noin 30 sekunnin ajan vilttden dkkindisid liikkeitd
nesteen roiskumisen ehkdisemiseksi valmistajan ohjeiden mukaisesti.

o) Kukin ndyte, negatiivinen kontrolli ja positiivinen kontrolli annostellaan pipeteilld agglutinaatiokortin eri
kenttiin valmistajan ohjeiden mukaisesti.

p) Lateksihelmet lisitddn kuhunkin agglutinaatiokortin kenttddn pipetilld valmistajan ohjeiden mukaisesti
siten, etteivit ne joudu kosketuksiin néytteen (ndytteiden) ja kontrollien kanssa. Lateksihelmet sekoitetaan
sitten kussakin kentéssi varovaisesti kertakdyttopuikolla, kunnes homogeeninen neste tiyttad koko kentin.

q) Agglutinaatiokortti asetetaan kaksisuuntaiseen sekoittajaan, ja sitd sekoitetaan 10 * 1 minuutin ajan
valmistajan ohjeiden mukaisesti.

r) Valmistajan ohjeissa mainitun ajan kuluttua sekoittaminen lopetetaan, agglutinaatiokortti asetetaan
tasaiselle pinnalle ja reaktiotulokset luetaan vilittomisti valmistajan ohjeiden mukaisesti. Jos ndyte on
positiivinen, ilmestyy helmikerdymid. Jos ndyte on negatiivinen, suspensio siilyy homogeenisend ilman
helmikerdymia.

I

(=1

Alle 100 g:n erit [ luvun 3 kohdan II alakohdan mukaisesti

Alle 100 g:n erien osalta on seurattava I luvun 3 kohdan II alakohdassa esitettyd menettelya.

Il Positiiviset tai epdvarmat tulokset

Jos yhdistetystd nédytteestd saatu lateksi-agglutinaatiotestin tulos on positiivinen tai epdvarma, jokaisesta siasta
on otettava 20 gn lisindyte [ luvun 2 kohdan a alakohdan mukaisesti. Viiden sian 20 gin néytteet on
yhdistettdvi ja tutkittava I jaksossa esitetylld menetelmalld. Tilld tavoin tutkitaan 20:n viidestd siasta koostuvan
ryhmin ndytteet.

Jos viiden sian ryhmistd saadaan positiivinen lateksi-agglutinaatio, jokaisesta kyseisen ryhmdin siasta on
otettava erillinen 20 g:n niyte, ja jokainen niistd on tutkittava erikseen I jaksossa esitetylld menetelmalla.

Jos lateksi-agglutinaatiotestin tulos on positiivinen tai epdvarma, on ldhetettdvd vihintddn 20 g sian lihasta
kansalliseen vertailulaboratorioon vahvistusta varten kdyttden yhtd I luvussa esitetyistd menetelmista.

Loisndytteet on pidettdvd 90-prosenttisessa etyylialkoholissa niiden siilyttimiseksi ja loislajin tunnistamiseksi
Euroopan unionin tai kansallisessa vertailulaboratoriossa.

Kun loiset on keritty, positiivisiksi todetut liuokset on tehtdvd tartuntavaarattomiksi kuumentamalla ne
vihintdan 60 °C:een.

IV Puhdistaminen ja sterilointi positiivisen tai epavarman tuloksen jilkeen

Jos yhdistetystd tai yksittdisestd ndytteestd saatu lateksi-agglutinaatiotestin tulos on positiivinen tai epivarma,
kaikki lihan kanssa kosketuksissa olevat materiaalit (sekoittimen kulho ja terd, survin, lasimalja, sekoitussauva,
lampotila-anturi, kartiomainen suodatinsuppilo, siivildi ja pinsetit/atulat) on puhdistettava huolellisesti
kastamalla ne muutamaksi sekunniksi limpimain veteen (65-90 °C). Lihajadmit tai inaktivoidut toukat, joita
saattaa edelleen olla materiaalien pinnalla, voidaan poistaa puhtaalla sienelld ja vesijohtovedelld. Tarpeen
mukaan voidaan lisitdi muutama tippa pesuainetta rasvan poistamiseksi laitteista. Tamidn jilkeen on
suositeltavaa huuhdella kaikki osat huolellisesti pesuainejddmien poistamiseksi kokonaan.
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E. Keinotekoinen digestiokoe trikiinin toukkien osoittamiseksi in vitro lihaniytteissi, PrioCHECK® Trichinella
AAD Kit

Titd menetelmid pidetiin vastaavana ainoastaan kotieldimend pidettivien sikojen lihan testausta varten.

PrioCHECK® Trichinella AAD Kit -pakkausta kiytetddn pakkauksen kayttoohjeiden mukaisesti kayttden
erotussuppiloita (Lenz NS 29/32) ja lasista 80 ml:n koeputkea.
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LITE I

Pakastuskisittelyt

A. Pakastusmenetelmd 1
a) Pakastettuna saapunut liha on siilytettdva niin, ettei se pddse sulamaan.

b) Pakastustilan teknisilld laitteilla ja teholdhteelld on voitava varmistaa, ettd vaadittu limpotila saavutetaan hyvin
nopeasti ja ettd se pysyy ylld kaikkialla pakastustilassa ja lihassa kauttaaltaan.

¢) Eristepakkaus on poistettava ennen pakastusta, paitsi jos kyseessd on liha, joka on jo pakastustilaan tuotaessa
kauttaaltaan saavuttanut vaaditun limpétilan, tai liha, joka on pakattu sellaiseen pakkaukseen, joka ei estd sitd
saavuttamasta vaadittua limpotilaa madritellyssa ajassa.

d) Erit on siilytettdva erillddn lukituissa pakastustiloissa.
e) Jokaisen erdn pakastustiloihin saapumisen péivimairi ja kellonaika on kirjattava.

f) Pakastustilan limpétilan on oltava vdhintddn — 25 °C. Limpétila on mitattava kalibroiduilla limpomittareilla, ja
mittaustulosten kirjaamisen on oltava jatkuvaa. Limpdtilaa ei saa mitata suoraan kylmin ilman virrasta. Vilineet
on siilytettdvd lukituissa tiloissa. Lampotilataulukoiden on sisillettdvd maahantuonnin yhteydessd laaditun
lihantarkastusrekisterin oleelliset tiedot sekd pakastuksen alkamis- ja paattymispdiva ja vastaavat kellonajat, ja niitd
on siilytettdvd yhden vuoden ajan laatimisen jélkeen.

g) Lihaa, jonka halkaisija tai paksuus on enintddn 25 cm, on pakastettava vihintddn 240 tuntia yhtdjaksoisesti, ja
lihaa, jonka halkaisija tai paksuus on 25-50 c¢m, on pakastettava vihintdin 480 tuntia yhtdjaksoisesti. Pakastuska-
sittelyd ei saa tehdi lihalle, jonka halkaisija tai paksuus on mainittuja arvoja suurempi. Pakastusaika lasketaan
hetkestd, jolloin jadhdytystilassa saavutetaan f alakohdassa tarkoitettu limpétila.

B. Pakastusmenetelmd 2

Noudatetaan edelld a—e alakohdassa esitettyja menetelmaid 1 koskevia yleisid maardyksid ja sovelletaan seuraavia aika—
limpétila-yhdistelmia:

a) Lihoja, joiden halkaisija tai paksuus on enintddn 15 cm, on pakastettava jonkin seuraavassa mainitun aika—
lampéotila-yhdistelmadn mukaan:

— 20 pdivda — 15 °C:ssa,
— 10 pdivdad — 23 °C:ssa,
— 6 pdivad — 29 °C:ssa.

b) Lihoja, joiden halkaisija tai paksuus on 15-50 cm, on pakastettava jonkin seuraavassa mainitun aika-lampétila-
yhdistelmdn mukaan:

— 30 pdivda — 15 °C:ssa,
— 20 pdivdad — 25 °C:ssa,
— 12 paivdd — 29 °C:ssa.

Pakastustilojen ldmpotila ei saa olla valittua inaktivointilimpétilaa korkeampi. Limpotila on mitattava
kalibroiduilla limpomittarilla, ja mittaustulosten kirjaamisen on oltava jatkuvaa. Limpétilaa ei saa mitata suoraan
kylmin ilman virrasta. Vilineet on sdilytettdvd lukituissa tiloissa. Limpotilataulukoiden on sisillettavd
maahantuonnin yhteydessd laaditun lihantarkastusrekisterin oleelliset tiedot sekd pakastuksen alkamis- ja
pdattymispdiva ja vastaavat kellonajat, ja niitd on sailytettdvd yhden vuoden ajan laatimisen jalkeen.

Jos pakastustunnelia kiytettdessdé A ja B kohdassa mainittuja menettelyitd ei noudateta tiukasti, elintarvikealan
toimijan on kyettdvd osoittamaan toimivaltaiselle viranomaiselle, ettd vaihtoehtoinen menetelmd on tarpeeksi
tehokas tappamaan trikiiniloiset sianlihasta.
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C. Pakastusmenetelmd 3

Kisittely kattaa kaupallisen pakastekuivatuksen tai pakastuksen, jossa lihapalojen keskikohdan limpétilaa valvotaan
annettujen aika-limpétila-yhdistelmien mukaan.

a) Noudatetaan edelld a—e alakohdassa esitettyja menetelmdd 1 koskevia yleisid mairdyksid ja sovelletaan seuraavia
aika-lampotila-yhdistelmia:

— 106 tuntia — 18 °C:ssa,
— 82 tuntia — 21 °C:ssa,
— 63 tuntia — 23,5 °C:ssa,
— 48 tuntia — 26 °C:ssa,
— 35 tuntia — 29 °C:ssa,
— 22 tuntia — 32 °C:ssa,
— 8 tuntia — 35 °C:ssa,
— 1/2 tuntia — 37 °C:ssa.

b) Lampotila on mitattava kalibroiduilla limpomittarilla ja mittaustulosten kirjaamisen on oltava jatkuvaa.
Limpomittarin anturin on oltava sijoitettu keskelle lihapalaa, joka ei saa olla pienempi kuin paksuin pakastettava
lihapala. Lihapala on sijoitettava jadhdytystilan epasuotuisimpaan paikkaan — ei jadhdytyslaitteiden vilittomain
laheisyyteen eikd suoran kylmin ilmavirran vilittéméin liheisyyteen. Vilineet on siilytettdvi lukituissa tiloissa.
Limpotilataulukoiden on sisillettivd maahantuonnin yhteydessd laaditun lihantarkastusrekisterin oleelliset tiedot

sekd pakastuksen alkamis- ja pddttymispdivé ja vastaavat kellonajat, ja niitd on siilytettivd yhden vuoden ajan
laatimisen jalkeen.
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LITE 111

Muiden kuin siansukuisten eldinten tutkiminen

Hevosenliha, luonnonvaraisen riistan liha ja muu liha, joka voi sisiltdd trikiiniloisia, on tutkittava jollakin liitteessd I
olevassa I tai Il luvussa esitetyistd digestiomenetelmistd seuraavin muutoksin:

a) Viahintddn 10 g painavat néytteet otetaan hevoselta kieli- tai puremalihaksesta, villisialta etujalasta, kielestd tai
palleasta.

b) Jos hevosesta ei ole saatavilla niitd lihaksia, otetaan kooltaan suurempi nidyte palleapilarin lihas- ja jinneosan
yhtymakohdasta. Lihaksen on oltava puhdas sidekudoksesta ja rasvasta.

c) Digestoidaan vihintddn 5 g ndytettd I luvussa esitetyn vertailumenetelmin tai II luvussa esitetyn vastaavan
menetelmin mukaisesti. Kunkin digestion osalta tutkittavan lihaksen kokonaispaino saa olla enintddn 100 g, kun
kiytetdan I luvun mukaista menetelmai tai II luvun A ja B kohdan mukaisia menetelmid, ja 35 g, kun kdytetddn
II luvun C kohdan mukaista menetelmaa.

d) Jos tulos on positiivinen, otetaan 50 g:n painoinen lisindyte mydhempaa erillistd tutkimusta varten.

) Rajoittamatta eldinlajien siilyttdmistd koskevia sddnnoksid kaikkien muiden riistaeldinten kuin villisian liha,
esimerkiksi karhun, lihansy6janisakkdiden (my6s merinisikkaiden) ja matelijoiden liha, on testattava ottamalla 10 g:n
ndyte loisten tyypillisistd esiintymispaikoista lihaksistossa tai suurempi ndyte, jos kyseiset ndytteenottokohdat eivit ole
saatavilla. Loisten tyypilliset esiintymispaikat ovat:

i) karhulla pallea, puremalihakset ja kieli;
ii) mursulla kieli;
iii) krokotiileilld puremalihakset, pterygoid-lihakset ja kylkiluiden véliset lihakset;

iv) linnuilla paan lihakset (eli nokka- ja kaulalihakset).

f) Digestioajan on oltava riittdvin pitkd, jotta ndiden eldinten kudoksen asianmukainen digestio voidaan varmistaa,
mutta se saa olla enintddn 60 minuuttia.
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LIITE IV

I LUKU

TILOJEN TAI LOKERON VIRALLINEN TUNNUSTAMINEN VALVOTTUJA PITO-OLOSUHTEITA NOUDATTAVAKSI TILAKSI
TAI LOKEROKSI

A. Jotta tilat voidaan tunnustaa virallisesti, elintarvikealan toimijoiden on téytettivd seuraavat vaatimukset:

a) Toimijan on pitdnyt noudattaa rakennusten rakentamisen ja kunnossapidon osalta kaikkia kdytdnnon varotoimia,
joilla estetdin jyrsijoiden, muiden nisikkdiden ja lihansy6jalintujen pddsy rakennuksiin, joissa eldimid pidetdin.

=

Jotta sikojen tartunnat voidaan ehkéistd tehokkaasti, toimijan on noudatettava haittaeldinten, erityisesti jyrsijoiden,
torjuntaohjelmaa. Toimijan on pidettiva torjuntaohjelmasta kirjaa toimivaltaista viranomaista tyydyttavalla tavalla.

¢) Toimijan on varmistettava, ettd kaikki rehu on hankittu laitoksesta, joka tuottaa rehua asetuksessa (EY)
N:o 183/2005 () esitettyjen periaatteiden mukaisesti.

d) Toimijan on varastoitava trikiineille alttiille lajeille tarkoitettu rehu suljettuihin siiloihin tai muihin siili6ihin,
joihin jyrsijit eivdt padse. Kaikki muut rehutoimitukset on limpokasiteltdvd tai ne on tuotettava ja varastoitava
toimivaltaista viranomaista tyydyttavilld tavalla.

¢) Toimijan on varmistettava, ettd kuolleet eldimet kerdtddn, tunnistetaan ja kuljetetaan viipymaittd asetuksen (EY)
N:o 1069/2009 21 ja 22 artiklan ja asetuksen (EU) N:o 142/2011 liitteen VIII mukaisesti.

f) Jos tilan liheisyydessd on kaatopaikka, toimijan on ilmoitettava asiasta toimivaltaiselle viranomaiselle. Tamin
jalkeen toimivaltaisen viranomaisen on arvioitava mahdolliset riskit ja pddtettdvd, voidaanko tila tunnustaa
valvottuja pito-olosuhteita noudattavaksi tilaksi.

g) Toimijan on varmistettava, ettd kotieldimend pidettivit siat merkitddn, jotta jokainen eldin voidaan jaljittdd
takaisin asianomaiselle tilalle.

h) Toimijan on varmistettava, ettd kotieldimena pidettdvid sikoja tuodaan tilalle ainoastaan, jos ne ovat periisin ja
tulevat tiloilta, jotka on virallisesti tunnustettu valvottuja pito-olosuhteita noudattaviksi tiloiksi.

i) Yksikddn kotieldimend pidettivd sika ei padse ulkotiloihin, ellei toimija pysty riskin arvioinnin avulla osoittamaan
toimivaltaista viranomaista tyydyttavilld tavalla, ettd ulkoilun kesto, tilat ja olosuhteet eivdt aiheuta vaaraa
trikiinin kulkeutumisesta tilalle.

j) Yhtikaan direktiivin 64/432[ETY 2 artiklan 2 kohdan c alakohdassa tarkoitettua jalostus- tai tuotantosikaa ei ole
purettu kuormasta alkuperitilalta 1dhdon jilkeen direktiivin 64/432/ETY 2 artiklan 2 kohdan o alakohdassa
tarkoitetussa kerdyskeskuksessa, jollei kerdyskeskus tdytd a—i alakohdan vaatimuksia ja jolleivit kaikki kerdyskes-
kuksessa erien muodostamiseksi koottavat kotieldimend pidettdvit siat ole peridisin ja tule tiloilta, jotka on
virallisesti tunnustettu valvottuja pito-olosuhteita noudattaviksi tiloiksi, tai virallisesti tunnustetuista lokeroista.

B. Tiloilla, joiden on virallisesti tunnustettu noudattavan valvottuja pito-olosuhteita, toimivien elintarvikealan
toimijoiden on ilmoitettava toimivaltaiselle viranomaiselle kaikista A kohdan mukaisista vaatimuksista, jotka eivit
endd tdyty, ja kaikista muutoksista, jotka saattavat vaikuttaa tilan trikiinitilanteeseen.

C. Jasenvaltioiden toimivaltaiset viranomaiset voivat tunnustaa tilan tai tilojen ryhmdin vain, jos ne ovat varmistaneet,
ettd A kohdassa sdddetyt vaatimukset tdyttyvit.

-

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 183/2005, annettu 12 pdivind tammikuuta 2005, rehuhygieniaa koskevista
vaatimuksista (EUVL L 35, 8.2.2005, s. 1).
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II LUKU
TRIKIINITILANTEESTA RAPORTOINTI

a) Thmisissd todettujen (ulkomailta saatujen ja kotoperdisten) trikiinitapausten méird, mukaan luettuna epidemiologiset
tiedot, on ilmoitettava padtoksen 2000/96/EY mukaisesti.

b) Kotieldimend pidettdville sioille, villisioille, hevosille, riistaeldimille ja muille taudille alttiille eldimille tehtyjen
trikiinitestien lukumaird ja testitulokset on toimitettava direktiivin 2003/99/EY liitteen IV mukaisesti. Kotieldimena
pidettavid sikoja koskevissa tiedoissa on ilmoitettava ainakin seuraavat seikat:

i) valvotuissa pito-olosuhteissa pidetyille eldimille tehdyt testit;

ii) siitosemakoille ja -karjuille sekd lihasioille tehdyt testit.

LITEV

Kumottu asetus ja luettelo sen muutoksista

Komission asetus (EY) N:o 2075/2005 (EUVL L 338, 22.12.2005, s. 60).
Komission asetus (EY) N:o 1665/2006 (EUVL L 320, 18.11.2006, s. 46).
Komission asetus (EY) N:o 1245/2007 (EUVL L 281, 25.10.2007, s. 19).
Komission tdytintdonpanoasetus (EU) N:o 1109/2011 (EUVL L 287, 4.11.2011, s. 23).
Komission asetus (EU) N:o 216/2014 (EUVL L 69, 8.3.2014, s. 85).

Komission tdytintdonpanoasetus (EU) N:o 1114/2014 (EUVL L 302, 22.10.2014, s. 46).
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LIITE VI
Vastaavuustaulukko
Asetus (EY) No 2075/2005 Tdmd asetus
1-5 artikla 1-5 artikla

6 artiklan 1 kohdan johdantokappale
6 artiklan 1 kohdan a alakohta
6 artiklan 1 kohdan b alakohta
6 artiklan 2 kohta

7-13 artikla

15 artikla

16 artikla

17 artiklan ensimmdinen kohta
17 artiklan toinen kohta
Liitteessd [ oleva I luku
Liitteessd I oleva II luku
Liitteessi I oleva III luku

Liitteet II, IIl ja IV

6 artiklan 1 kohta

6 artiklan 1 kohta

6 artiklan 2 kohta

7 13 artikla

14 artikla

15 artikla

16 artikla

Liitteessd I oleva I luku
Liitteessd I oleva II luku
Liitteet II, IIl ja IV

Liite V

Liite VI
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KOMISSION TAYTANTOONPANOASETUS (EU) 2015/1376,
annettu 10 piivini elokuuta 2015,

kiinteistd tuontiarvoista tiettyjen hedelmien ja vihannesten tulohinnan miirittimiseksi

EUROOPAN KOMISSIO, joka
ottaa huomioon Euroopan unionin toiminnasta tehdyn sopimuksen,

ottaa huomioon maataloustuotteiden yhteisestd markkinajirjestelystd ja neuvoston asetusten (ETY) N:o 992/72, (ETY)
N:o 234/79, (EY) N:o 1037/2001 ja (EY) N:o 1234/2007 kumoamisesta 17 pdivina joulukuuta 2013 annetun Euroopan
parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU) N:o 1308/2013 (}),

ottaa huomioon neuvoston asetuksen (EY) N:o 1234/2007 soveltamista koskevista yksityiskohtaisista sddnnoista
hedelmi- ja vihannesalan sekd hedelmi- ja vihannesjalostealan osalta 7 paivini kesikuuta 2011 annetun komission téy-
tint6onpanoasetuksen (EU) N:o 543/2011 () ja erityisesti sen 136 artiklan 1 kohdan,

seki katsoo seuraavaa:

(1)  Taytantoonpanoasetuksessa (EU) N:o 543/2011 sdddetddn Uruguayn kierroksen monenvilisten kauppaneu-
vottelujen tulosten soveltamiseksi perusteista, joiden mukaan komissio vahvistaa kolmansista maista tapahtuvan
tuonnin kiintedt arvot mainitun asetuksen liitteessd XVI olevassa A osassa luetelluille tuotteille ja ajanjaksoille.

(2)  Kiinted tuontiarvo lasketaan joka tyopiivd tdytintoonpanoasetuksen (EU) N:o 543/2011 136 artiklan 1 kohdan
mukaisesti ottaen huomioon pdivittdin vaihtuvat tiedot. Sen vuoksi timin asetuksen olisi tultava voimaan
pdivind, jona se julkaistaan Euroopan unionin virallisessa lehdessd,

ON HYVAKSYNYT TAMAN ASETUKSEN:

1 artikla
Taytantoonpanoasetuksen (EU) N:o 543/2011 136 artiklassa tarkoitetut kiintedt tuontiarvot vahvistetaan timin
asetuksen liitteessa.

2 artikla

Tdma asetus tulee voimaan pidivini, jona se julkaistaan Euroopan unionin virallisessa lehdessd.

Tamd asetus on kaikilta osiltaan velvoittava, ja sitd sovelletaan sellaisenaan kaikissa
jasenvaltioissa.

Tehty Brysselissd 10 pdivind elokuuta 2015.

Komission puolesta,
puheenjohtajan nimissi
Jerzy PLEWA

Maatalouden ja maaseudun kehittamisen pddosaston
pddjohtaja

() EUVLL 347,20.12.2013,s. 671.
() EUVLL157,15.6.2011,s. 1.
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LIITE

Kiinteit tuontiarvot tiettyjen hedelmien ja vihannesten tulohinnan méirittimiseksi

(EUR/100 kg)

CN-koodi Kolmansien maiden koodi (*) Kiinted tuontiarvo

0702 00 00 MA 157,4
77 157,4

0709 93 10 TR 125,7
77 125,7

0805 50 10 AR 134,8
BO 146,4

TR 109,0

Uy 119,1

ZA 132,5

77 128,4

0806 10 10 EG 299,7
MA 158,2

77 229,0

0808 10 80 AR 110,0
BR 95,3

CL 142,5

NZ 129,3

Us 162,6

ZA 119,7

77 126,6

0808 30 90 AR 65,9
CL 130,2

CN 95,2

MK 62,9

NZ 147,9

TR 156,1

ZA 118,8

77 111,0

0809 30 10, 0809 30 90 MK 53,4
TR 146,8

77 100,1

0809 40 05 BA 49,6
IL 141,4

MK 43,5

XS 57,7

77 73,1

(*) Kolmansien maiden kanssa kéytivdd ulkomaankauppaa koskevista yhteison tilastoista annetun Euroopan parlamentin ja neuvoston
asetuksen (EY) N:o 471/2009 tdytintoonpanosta maa- ja alueluokituksen ajan tasalle saattamisen osalta 27 paivind marraskuuta
2012 annetussa komission asetuksessa (EU) N:o 1106/2012 (EUVL L 328, 28.11.2012, s. 7) vahvistettu maanimikkeistd.
Koodi "ZZ” tarkoittaa "muuta alkuperai”.
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PAATOKSET

KOMISSION TAYTANTOONPANOPAATOS (EU) 2015/1377,
annettu 7 pidivind elokuuta 2015,

Ruotsin Euroopan parlamentin ja neuvoston direktiivin 2006/42/EY mukaisesti toteuttamasta
toimenpiteesti yrityksen Bonnet AB valmistaman kahden polttopuun katkaisu- ja halkaisulaitteen
markkinoille saattamisen kieltimiseksi

(tiedoksiannettu numerolla C(2015) 5412)

(ETA:n kannalta merkityksellinen teksti)
EUROOPAN KOMISSIO, joka
ottaa huomioon Euroopan unionin toiminnasta tehdyn sopimuksen,

ottaa huomioon koneista ja direktiivin 95/16/EY muuttamisesta 17 pdivind toukokuuta 2006 annetun Euroopan
parlamentin ja neuvoston direktiivin 2006/42/EY (') ja erityisesti sen 11 artiklan 3 kohdan,

seki katsoo seuraavaa:

(1) Ruotsi ilmoitti komissiolle direktiivin 2006/42/EY 11 artiklan 2 kohdassa sdddetyn menettelyn mukaisesti
toimenpiteestd, jolla kielletddn tyyppeja Bonnetklippen ja Briannhultsklippen olevien, yrityksen Bonnet AB,
Surgatan, SE-602 28 Norrkoping, Ruotsi, valmistamien polttopuun katkaisu- ja halkaisulaitteiden markkinoille
saattaminen.

(2)  Kyseisissd polttopuun katkaisu- ja halkaisulaitteissa oli CE-merkinti direktiivin 2006/42/EY mukaisesti.

(3)  Syy toimenpiteen toteuttamiseen oli se, ettd kyseiset polttopuun katkaisu- ja halkaisulaitteet eivit ole niiden
olennaisten terveys- ja turvallisuusvaatimusten mukaisia, joista sdidetddn direktiivin 2006/42[EY liitteessd I
olevassa 1.1.2 ja 1.3.7 kohdassa, jotka koskevat turvallistamisen periaatteita ja likkkuvista osista aiheutuvia riskeja.
Erityisesti laitteissa ei ollut mitddn suojuksia tai muita laitteita suojaamassa liikkkuvien osien aiheuttamilta riskeiltd,
ja oli mahdollista ulottua vaara-alueeseen laitteiden kdyton aikana.

(4)  Ruotsi ilmoitti valmistajalle puutteista. Valmistaja ryhtyi tarpeellisiin toimenpiteisiin vaatimustenvastaisten
tuotteiden poistamiseksi markkinoilta.

(5)  Ruotsin toimittaman ndyton tarkastelu vahvistaa, ettd tyyppeja Bonnetklippen ja Brannhultsklippen olevat,
yrityksen Bonnet AB, Surgatan, SE-602 28 Norrkoping, Ruotsi, valmistamat polttopuun katkaisu- ja halkaisu-
laitteet eivit tdytd direktiivissi 2006/42/EY sdddettyjd olennaisia terveys- ja turvallisuusvaatimuksia ja ettd timi
vaatimustenvastaisuus aiheuttaa kayttijille vakavan loukkaantumisriskin. Sen vuoksi on aiheellista pitdd Ruotsin
toteuttamaa toimenpidettd perusteltuna,

ON HYVAKSYNYT TAMAN PAATOKSEN:

1 artikla

Ruotsin toteuttama toimenpide, jolla kielletddn tyyppeja Bonnetklippen ja Brannhultsklippen olevien, yrityksen Bonnet
AB, Surgatan, SE-602 28 Norrkoping, Ruotsi, valmistamien polttopuun katkaisu- ja halkaisulaitteiden markkinoille
saattaminen, on perusteltu.

() EUVLL 157, 9.6.2006, s. 24.
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2 artikla

Tama pditos on osoitettu kaikille jasenvaltioille.

Tehty Brysselissd 7 paivind elokuuta 2015.

Komission puolesta
Elzbieta BIENKOWSKA

Komission jésen
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