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Nimen rekisterdintihakemuksen julkaiseminen maataloustuotteiden ja elintarvikkeiden
laatujirjestelmistid annetun Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU)
N:0 1151/2012 50 artiklan 2 kohdan a alakohdan nojalla

(C/2024/2964)

Tdmid julkaiseminen antaa oikeuden vastustaa hakemusta Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen
(EU) N:o 1151/2012 (*) 51 artiklassa tarkoitetulla tavalla kolmen kuukauden kuluessa tisti julkaisemisesta.

YHTENAINEN ASIAKIRJA
"HUYUK CILEGI”
EU-nro: PDO-TR-02891 - 5.1.2023

SAN (X) SMM ()

1. Nimi/nimet
"Hiiyik Cilegi”
2. Jdsenvaltio tai kolmas maa
Turkki
3. Maataloustuotteen tai elintarvikkeen kuvaus

3.1.  Tuotelaji

Luokka 1.6: Hedelmit, vihannekset ja viljat sellaisenaan tai jalostettuina

3.2. Kuvaus 1 kohdassa nimetystd tuotteesta

ey

Suojattua alkuperdnimitystd "Hiiyiik Cilegi” voidaan kiyttdd mansikkalajikkeiden Albion, San Andreas, Sweet Ann ja
Portola seké niiden varjanttien tuoreista hedelmista.

Hiyiik Cilegi -mansikan paaasialliset erityisominaisuudet

1. Fyysiset ominaisuudet
— Hedelmat ovat hyvinmuodostuneita, tasakokoisia ja keskimaariisen kiinteita.
— Koko: hedelmit ovat keskikokoisia, ldpimitta 20-40 mm, pituus 20—-40 mm.

— Paino: 20-26 g (keskipaino 23 g).

2. Aistinvaraiset ominaisuudet
— Ulkoniko: viri vaihtelee kirkkaan punaisesta vaaleamman punaiseen hedelmin sisidpuolella ja ulkopinnalla.
— Rakenne: hedelmiliha on melko kiintedd, kimmoisaa ja mehukasta.

— Maku ja tuoksu: tasapainoinen hapokkuuden ja makeuden suhde ja erittdin makea maku. Miellyttavin
aromaattinen tuoksu

3. Kemialliset ominaisuudet
— happamuus n. 0,91 g/100 g
— sokeri-happosuhde n. 8,5
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Rehu (vain eldinperdiset tuotteet) ja raaka-aineet (vain jalostetut tuotteet)

Erityiset tuotantovaiheet, joiden on tapahduttava yksilgidylld maantieteelliselld alueella

Hiyiik Cilegi -mansikoita viljellddn ja sato korjataan yksinomaan 4 kohdassa méaritellylld maantieteelliselld alueella.

Tuotteen, johon rekistergity nimi viittaa, viipalointia, raastamista ja pakkaamista koskevat erityiset saannit

Mansikat on jadhdytettdvd nopeasti +2 °C lampétilaan 20 minuutiksi ja sen jdlkeen niitd on sdilytettivd +4 °C:ssa,
jotta ne sdilyvit laadukkaina.

Tuotteen, johon rekisterdity nimi viittaa, merkitsemistd koskevat erityiset siadnnot

Kaikkiin pakkauksiin on kiinnitettdvd tunnus "Hiyik Cilegi”. Tunnusta voivat kayttdd kaikki tuottajat, jotka
noudattavat eritelmassd mainittuja sdantoja.

Maantieteellisen alueen tarkka rajaus

Maantieteellinen alue on Hiiyiikin piirikunta Konyan maakunnassa Turkin lounaisessa keskiosassa.

Yhteys maantieteelliseen alueeseen

Yhteys maantieteelliseen alueeseen perustuu maantieteelliselle alueelle tunnusomaisiin luonnonoloihin liittyviin
tekijoihin (maaperd ja ilmasto) sekd ihmisen toimintaan (paikallinen osaaminen).

Maantieteellisen alueen erityisyys

Alueen ilmastossa on vilimerellisen ja mannerilmaston piirteitd, ja sielld vaikuttaa myos mikroilmasto, joka
muodostuu eteld- ja linsipuolella sijaitsevan Beysehirjarven sekd pohjois- ja itdpuolella sijaitsevan Sultanvuoriston
ja sen jatkeiden ansiosta.

Aluetta rajaava Beysehirjarvi on yksi Turkin tirkeimmistd makean veden altaista, johon alueella virtaavat pienet joet
kuljettavat sadevettd iddn ja pohjoisen vuoristoisilta alueilta. Tdimin johdosta alueen kosteusprosentti ei kesdisin
laske alle 60 prosentin.

Hityiikin piirikunnassa maaperdn pH-arvo on 6,5-7,5, suolapitoisuus alhainen ja koostumus on hiekkapitoista
savimultaa. Maaperd on keskikarkeaa ja helposti muokattavaa. Se sisdltdd hiekkaa, savea ja hiesua kutakin
suunnilleen yhtd paljon. Maaperd on hyvin vettd pidattivai ja ilmavaa, lisiksi se kuivuu ja lapdisee vettd riittdvin
tehokkaasti.
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Inhimilliset tekijat

Jokaisella istutuskaudella maaperdin lisitddn karjanlantaa, joka rikastaa kasvualustaa orgaanisella aineksella.

Tuotteen erityisyys

Mansikoiden erityisyys johtuu pddosin niiden hyvin voimakkaasta mausta ja tuoksusta. Sen lisaksi Hityitk Cilegi
-mansikka on tyypillisesti makeampi kuin muiden alueiden mansikat.

Syy-yhteys
Maantieteellisen alkuperdn ja tuotteen erityislaadun vilinen yhteys johtuu suoraan mansikoiden tuotanto-
olosuhteista.

Aluetta rajaavien Beysehirjirven ja vuoristojen luoman mikroilmaston ansiosta Hiiyitk Cilegi -mansikoiden
vaatimukset limpéatilan, kosteuden, sademédrin, auringonpaisteen ja jadhdytyksen suhteen tédyttyvit. Olosuhteet
suojaavat mansikoita my0s hallavaurioilta.

Kosteusprosentti ei laske kesiisin alle 60 prosentin. Ympiriston kosteuden ansiosta vettd haihtuu vain vihin
mansikan kypsymiskaudella vallitsevissa lampotiloissa, mikd pienentdd riskid liian nopeasta kypsymisestd. Riskin
pienuuden vuoksi glukoosin, sakkaroosin ja fruktoosin suhde on tasapainoinen ja hapokkuus pysyy normaalilla
tasolla. Sen seurauksena hedelmilihasta tulee kiintedd, mehukasta ja hieman kirpeia.

Kesdkuun ja syyskuun viliselld kuumalla kaudella fenoliyhdisteiden maara lisidntyy mansikoissa, jolloin ne saavat
punaisen vérinsd. Naiden kuukausien aikana limpétila on +30-40 °C, miké edistdd sokereiden muodostumista ja
antaa mansikalle makean maun.

Jokaisella istutuskaudella maaperddn lisitddn karjanlantaa, joka rikastaa kasvualustaa orgaanisella aineksella. Se
vaikuttaa Hiiyiik Cilegi -mansikan kokoon.

Hiyiik Cilegi -mansikat eivit sisilld raskasmetalleja, silld niité ei juurikaan esiinny maaperissi ja ympéristosaasteiden
méird on vihiinen.

Eritelmin julkaisutiedot
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