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Erddn viinialan nimityksen tuote-eritelmin vakiomuutoksen hyviksymisti koskevan tiedonannon
julkaiseminen (komission delegoidun asetuksen (EU) 2019/33 17 artiklan 2 ja 3 kohta)

(C/2023/892)
Tamad tiedonanto julkaistaan komission delegoidun asetuksen (EU) 2019/33 (') 17 artiklan 5 kohdan mukaisesti.

VAKIOMUUTOKSEN HYVAKSYNNAN TIEDOKSI ANTAMINEN
”Tarragona”
PDO-ES-A1555-AMO07
Tiedonannon péivimairi: 5.9.2023
HYVAKSYTYN MUUTOKSEN KUVAUS JA PERUSTELUT
1. Oranssiviinin mairitteleminen

Kuvaus:

Médritellddn valkoviinin uusi alatyyppi, joka kuuluu yhteistd markkinajirjestelyd koskevan Euroopan parlamentin ja
neuvoston asetuksen (EU) N:o 1308/2013 (}) liitteessd VII olevan II osan luokkaan 1.

Oranssiviini valmistetaan valkoisista rypalelajikkeista, jotka on lueteltu tuote-eritelmaissi. Sen valmistuksessa voidaan
kéyttdd my6s Xarello rosado -lajiketta. Oranssiviini valmistetaan maseroimalla, ja maseroinnin jilkeen rypileiden
kuoret, hedelmiliha ja siemenet sekd joissakin tapauksissa rangat jatetddn rypileen puristemehuun kidymisen ajaksi.
Muutos koskee tuote-eritelmin 2 kohtaa ja yhtendisen asiakirjan 4 kohtaa.

Kyseessd on vakiomuutos, koska silld ei muuteta tuoteluokkia, vaan lisitddn ainoastaan uusi tuotetyyppi olemassa

olevaan luokkaan 1. Kyseessi on vakiomuutos my0s siksi, ettd kyseessd ei ole mikddn asetuksen (EU)
N:o 1308/2013 105 artiklan 2 kohdassa vahvistetuista muutostyypeista.

Perustelu:
Oranssiviinid valmistettiin suojatun alkuperdnimityksen “Tarragona” alueella monien vuosien ajan, mutta sen

valmistus keskeytyi joksikin aikaa. Nykyddn uudet tuottajat ovat kuitenkin jilleen alkaneet valmistaa viinid talld
menetelmalld.

2. "Méthode ancestrale” -menetelmilli valmistettuja kuohuviineji koskevat edellytykset

Kuvaus:

Lisitddn maininta valmistusprosessin kestosta. Keston on oltava vahintddn yhdeksin kuukautta sellaisen
kdymisprosessin alkamisesta, jossa kuohuviinid tuottava kdyminen tapahtuu pullossa.

Muutos koskee tuote-eritelmin 2 kohtaa. Yhteniistd asiakirjaa ei tltd osin muuteta.

Koska muutos ei kuulu mihinkddn asetuksen (EU) N:o 1308/2013 105 artiklan 2 kohdassa vahvistetuista
muutostyypeistd, kyseessd on vakiomuutos.

() EUVLL9, 11.1.2019,s. 2.
() EUVLL 347, 20.12.2013,s. 671.
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Perustelu:

Tarkoituksena on tdismentdd tdtd valmistusprosessin tarkedd osaa.

Aistinvaraisten ominaisuuksien kuvaukseen tehtivit muutokset

Kuvaus:

Lisitddn viinin uuden alatyypin eli oranssiviinin aistinvaraisten ominaisuuksien kuvaus. Parannetaan myos muita
aistinvaraisten ominaisuuksien kuvauksia.

Muutos koskee tuote-eritelmdn 2 kohtaa ja yhtenaisen asiakirjan 4 kohtaa.

Koska muutos ei kuulu mihinkddn asetuksen (EU) N:o 1308/2013 105 artiklan 2 kohdassa vahvistetuista
muutostyypeistd, kyseessd on vakiomuutos.

Perustelu:

Kuvausten parannuksilla helpotetaan vaatimustenmukaisuuden tarkastamista.

Tiettyihin analyyttisiin raja-arvoihin tehtivi muutos

Kuvaus:

Lasketaan valko-, rosee- ja punaviinien todellisen alkoholipitoisuuden vihimmdisraja-arvoa 10 prosentista 9,5
prosenttiin.

Muutetaan kuivien laatukuohuviinien sokeripitoisuus aiemmin mainitusta 12-32 grammasta litrassa 17-32
grammaan litrassa.

Muutos koskee tuote-eritelmin 2 kohtaa ja yhtenaisen asiakirjan 4 kohtaa.

Koska muutos ei kuulu mihinkddn asetuksen (EU) N:o 1308/2013 105 artiklan 2 kohdassa vahvistetuista
muutostyypeistd, kyseessd on vakiomuutos.

Perustelu:

Alkoholipitoisuuden raja-arvoa muutetaan, koska tietyissd viininvalmistamoissa valmistetaan viinejd, joiden
alkoholipitoisuus on pienempi. Tdmi on EU:n lainsddddnnon mukaista. Kuivien laatukuohuviinien sokeripitoisuuden
raja-arvoa korjataan. Delegoidun asetuksen (EU) 2019/33 liitteessd III olevassa A osassa kuivien viinien
vihimmdisraja-arvoksi on vahvistettu 17 grammaa litrassa eikd 12 grammaa litrassa.

Kypsytykseen liittyvien merkintdjen edellytyksid koskeva muutos

Kuvaus:

Muutetaan "Barrica”- ja "Roble”-merkittyjen viinien siilytysastioiden enimmadisvetoisuutta siten, ettd sitd nostetaan
330 litrasta 600 litraan.

Muutos koskee tuote-eritelman 2 kohtaa. Yhtendistd asiakirjaa ei tltd osin muuteta.

Koska muutos ei kuulu mihinkddn asetuksen (EU) N:o 1308/2013 105 artiklan 2 kohdassa vahvistetuista
muutostyypeistd, kyseessd on vakiomuutos.

Perustelu:

Niitd merkintojd koskevassa kansallisessa lainsdddannossd (7. lokakuuta 2011 annettu kuninkaan asetus (EU)
N:o 1363/2011, jolla pannaan tdytintoon tiettyjen viinialan tuotteiden merkint6jd, esittelyd ja tunnistamista
koskeva EU:n lainsdddinto) sallitaan vetoisuudeltaan enintddn 600 litran siilytysastiat. Tastd syystd tuote-eritelman
raja-arvoa nostetaan niin, etté se vastaa edelld mainitussa lainsdddianndssa sallittua enimmdisvetoisuutta.

Merkinnit

Kuvaus:

Tasmennetddn, ettd pakollinen merkintd "Denominacién de Origen Protegida” [suojattu alkuperdnimitys] voidaan
korvata perinteiselld merkinnilld "Denominacién de Origen” [alkuperdnimitys].

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2023/892/0j



EUVL C, 10.11.2023 FI

Muutos koskee tuote-eritelmin 8 kohtaa. Yhteniistd asiakirjaa ei tiltd osin muuteta.

Koska kyseessd ei ole mikdin asetuksen (EU) N:o 1308/2013 105 artiklan 2 kohdassa vahvistetuista muutostyypeistd,
kyseessid on vakiomuutos.

Perustelu:

Muutoksella  vahvistetaan ~ vaihtoehto, joka on jo sallittu EU:nn lainsddddnnossd  (asetuksen  (EU)
N:o 1308/2013 119 artiklan 3 kohdan a alakohta).

YHTENAINEN ASIAKIRJA

1. Tuotteen nimi

Tarragona

2. Maantieteellisen merkinnin tyyppi

SAN - Suojattu alkuperdnimitys

3. Rypiletuotteiden luokat
1. Viini
3. Vikevi viini
5. Laatukuohuviini
8. Helmeilevi viini

15. Kuivatuista rypaleistd valmistettu viini

4. Viini(e)n kuvaus
1. Valkoviini ja oranssiviini

LYHYT KIRJALLINEN KUVAUS
VALKOVIINI
Ulkondko: viri vaihtelee vihrednkeltaisesta kullankeltaiseen. Kuorikontaktiviinien ulkonaké: oranssin eri savyja.

Kirkas, heled, ei lainkaan samea. Tuoksu: rypilelajikkeelle tyypillisid hedelmdisid ja/tai kukkaisia aromeja. Kypsytetyissi
tai kuorikontaktiviineissd on valmistusprosessissa syntyvid ja kypsytyksen myoti kehittyvid kypsempien hedelmien
aromeja.

Virheetén. Maku: hedelmdinen, kevyen hapokas. Virheeton. Makeus, hapokkuus ja alkoholipitoisuus ovat
tasapainossa. Virheeton.

ORANSSIVIINI

Ulkondko: kirkas, heled, ei lainkaan samea. Viri vaihtelee voimakkaan keltaisen sdvyistd oranssiin vivahtaviin
meripihkan sdvyihin.

Tuoksu: selked. Tuoksussa on havaittavissa rypilelajikkeelle tyypillisid aromeja, ja siind voi olla kasvimaisia ja/tai
ruohomaisia vivahteita.

Maku: voimakas, puhdas ja tasapainoisen hapokas. Maussa voi olla kevyen karvaita ja/tai tanniinisia vivahteita.

* Rikkidioksidipitoisuus enintdin (jos sokeripitoisuus on alle 5 grammaa litrassa); 200 milligrammaa litrassa.
Rikkidioksidipitoisuus enintéin (jos sokeripitoisuus on vhintddn 5 grammaa litrassa); 300 milligrammaa litrassa.

* Jos analyyttisid raja-arvoja ei ole ilmoitettu, sovelletaan voimassa olevaa sovellettavaa lainsaddantoa.
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Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéin (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vihintédn (til-%) 9,5
Vahimmadishappopitoisuus 3,5 g/l viinihappona ilmaistuna
Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn 13,33

(milliekvivalenttia/litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (mg/l)

2. Roseeviini

LYHYT KIRJALLINEN KUVAUS
Ulkondko: vari vaihtelee hennon vaaleanpunaisesta kirsikanpunaiseen. Kirkas, hele, ei lainkaan samea.
Tuoksu: rypilelajikkeelle tyypillisid hedelmaisid aromeja. Virheeton.

Maku: hedelmdinen, kevyen hapokas, raikas, kevyt ja tasapainoinen.

* Rikkidioksidipitoisuus enintéddn (jos sokeripitoisuus on alle 5 grammaa litrassa); 200 milligrammaa litrassa.
Rikkidioksidipitoisuus enintéin (jos sokeripitoisuus on vihintddn 5 grammaa litrassa); 250 milligrammaa litrassa.

* Jos analyyttisid raja-arvoja ei ole ilmoitettu, sovelletaan voimassa olevaa sovellettavaa lainsdddantoa.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéén (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vihintédn (til-%) 9,5
Vahimmadishappopitoisuus 3,5 g/l viinihappona ilmaistuna
Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn 13,33

(milliekvivalenttia/litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (mg/l)

3. Punaviini

LYHYT KIRJALLINEN KUVAUS

Ulkoniké: voimakkaan punaisen eri sdvyja, jotka vaihtelevat purppuranpunaisesta (nuoret viinit) ruskeanpunaiseen
(kypsytetyt viinit). Kirkas, heled, ei lainkaan samea.

Tuoksu: rypilelajikkeelle tyypillisid aromeja. Kypsytetyissa viineissd on my0ds kypsytyksen myoté kehittyvid aromeja.
Virheeton.

Maku: hedelmdinen, kevyen hapokas. Joven-viinien maku on raikas, kun taas Crianza-viinien maussa on havaittavissa
vivahteita kypsytyksestd. Virheeton.

* Rikkidioksidipitoisuus enintéddn (jos sokeripitoisuus on alle 5 grammaa litrassa); 150 milligrammaa litrassa.
Rikkidioksidipitoisuus enintéin (jos sokeripitoisuus on vdhintdan 5 grammaa litrassa); 200 milligrammaa litrassa.
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* Punaviinien haihtuvien happojen pitoisuus voi nousta 0,06 grammalla litrassa kutakin alkoholiprosenttia kohden,
joka ylittad 11 tilavuusprosenttia, ja kutakin kypsytysvuotta kohden. Haihtuvien happojen pitoisuus voi olla
enintddn 1,2 grammaa litrassa (20 milliekvivalenttia/litra).

* Jos analyyttisid raja-arvoja ei ole ilmoitettu, sovelletaan voimassa olevaa sovellettavaa lainsdddantoa.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéin (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vihintéin (til-%) 9,5
Vahimmadishappopitoisuus 3,5 g/l viinihappona ilmaistuna
Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn 13,33

(milliekvivalenttia/litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintdan (mg/l)

4.  Laatukuohuviini

LYHYT KIRJALLINEN KUVAUS

PERINTEISELLA MENETELMALLA VALMISTETUT LAATUKUOHUVIINIT

Ulkondko: viriltdan keltainen tai vaaleanpunainen. Kirkas, heled, ei lainkaan samea. Havaittavissa hiilihappoja.
Tuoksu: rypilelajikkeelle tyypillisid hedelmiisid ja/tai kukkaisia aromeja. Virheeton.

Maku: hedelmiinen, kevyen hapokas. Virheeton. Makeus, hapokkuus ja alkoholipitoisuus ovat
tasapainossa. Virheeton.

MENETELMALLA "METHODE ANCESTRALE” VALMISTETUT LAATUKUOHUVIINIT

Ulkondko: valkoisista rypalelajikkeista valmistettujen viinien véri vaihtelee vihrednkeltaisesta kullankeltaiseen. Trepat-
lajikkeesta valmistettujen viinien vari vaihtelee hennon vaaleanpunaisesta kirsikanpunaiseen. Kirkas, helei, ei lainkaan
samea. Havaittavissa hiilihappoja.

Tuoksu: rypilelajikkeelle tyypillisid ja valmistusprosessissa syntyvid aromeja. Virheeton.

Maku: hedelmiinen, kevyen hapokas. Virheeton. Makeus, hapokkuus ja alkoholipitoisuus ovat
tasapainossa. Virheeton.

* Enimmdishappopitoisuus: 6 grammaa litrassa.

* Jos analyyttisid raja-arvoja ei ole ilmoitettu, sovelletaan voimassa olevaa sovellettavaa lainsdddantoa.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintdin (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vihintédn (til-%) 9,5

Vahimmaishappopitoisuus 3,5 g/l viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn
(milliekvivalenttia/litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (mg/l) 185
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5. Vikevd viini: "Mistela”, "Moscatel”, "Garnacha” ja "Rancio”

LYHYT KIRJALLINEN KUVAUS
"MISTELA”, "MOSCATEL” JA "GARNACHA”

Ulkondko: valkoisista rypilelajikkeista valmistettuja viinejd on keltaisen kaikissa eri sdvyissi. Punaisista
rypalelajikkeista valmistettuja viinejd on voimakkaan ruskean kaikissa eri savyissi. Kirkas, heled, ei lainkaan samea.

Tuoksu: lajikkeelle tunnusomaisia aromeja. Kypsytetyissd viineissd on havaittavissa kypsytyksen myotd kehittyvid
aromeja. Hyvi alkoholipitoisuus. Virheeton.

Maku: havaittavissa hyva alkoholipitoisuus. Virheeton.

"RANCIO”

Ulkoniké: meripihkanvirinen, punainen, kellanruskea. Heled ja kirkas. Ei lainkaan samea. .
Tuoksu: pahkindisid, paahdettuja ja mausteisia aromeja. Virheeton.

Maku: kuiva. Virheeton

* Rikkidioksidipitoisuus enintdin (jos sokeripitoisuus on 5 grammaa litrassa [sic]); 150 milligrammaa litrassa.
Rikkidioksidipitoisuus enintéin (jos sokeripitoisuus on vihintddn 5 grammaa litrassa); 200 milligrammaa litrassa.

* Jos analyyttisid raja-arvoja ei ole ilmoitettu, sovelletaan voimassa olevaa sovellettavaa lainsaddantoa.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéin (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vihintédn (til-%) 15

Vahimmaishappopitoisuus milliekvivalenttia litrassa

Haihtuvien happojen pitoisuus enintdin
(milliekvivalenttia/litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (mg/l)

6.  Helmeilevd viini

LYHYT KIRJALLINEN KUVAUS
Ulkonik®: viriltdin keltainen tai vaaleanpunainen. Kirkas, heled, ei lainkaan samea. Havaittavissa hiilihappoja.
Tuoksu: rypilelajikkeelle tyypillisid hedelmaisia ja/tai kukkaisia aromeja. Virheeton.

Maku: hedelmdinen, kevyen hapokas. Virheeton. Makeus, hapokkuus ja alkoholipitoisuus ovat tasapainossa.
Virheeton.

* Jos analyyttisid raja-arvoja ei ole ilmoitettu, sovelletaan voimassa olevaa sovellettavaa lainsdddantoa.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintddn (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vahintain (til-%) 7

Vahimmaishappopitoisuus
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5.1.

5.2.

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn
(milliekvivalenttia/litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintdan (mg/l)

7. Kuivatuista rypaleistd valmistettu viini: "Vimblanc”

LYHYT KIRJALLINEN KUVAUS

Ulkoniko: valkoisista rypilelajikkeista valmistettuja viinejd on keltaisen kaikissa eri sdvyissd. Punaisista
rypilelajikkeista valmistettuja viinejd on voimakkaan ruskean kaikissa eri sivyissi. Kirkas, heled, ei lainkaan samea.

Tuoksu: lajikkeelle tyypillisia kandeerattujen hedelmien aromeja. Tapauksen mukaan vivahteita kypsytyksesti.
Virheeton.

Maku: havaittavissa hyva alkoholipitoisuus. Hieman makea. Virheeton.

* Jos analyyttisid raja-arvoja ei ole ilmoitettu, sovelletaan voimassa olevaa sovellettavaa lainsaddantoa.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéin (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vihintéin (til-%) 9

Vahimmaishappopitoisuus

Haihtuvien happojen pitoisuus enintdin 35
(milliekvivalenttia/litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintdan (mg/l)

Viininvalmistusmenetelmit
Erityiset viininvalmistusmenetelmit

Viljelykaytinnot

Kastelua voidaan kdyttda vain rypileiden laadun parantamiseksi tilanteissa, joissa viininviljelylohkojen vedensaanti ja
viinikdynnoksen ympdristoolosuhteet eivit mahdollista parasta mahdollista laatutasoa. Talloin on varmistettava, ettd
tuotanto ja saadut sadot ovat tuote-eritelmin sddntojen mukaisia. Jos alkuperinimitysalueen hallintoelin katsoo, ettd
kastelu vaikuttaa haitallisesti rypileiden laatuun tai rikkoo sovellettavia sddntojd, se voi kieltdd kastelun tietylld

lohkolla.

Tamin suojatun alkuperdnimityksen mukaisia viineja voidaan valmistaa vain terveistd rypileistd, jotka ovat riittdvin
kypsia sellaisten viinien tuottamiseen, joiden luonnollinen vihimmaisalkoholipitoisuus on 10 tilavuusprosenttia.

Erityinen viininvalmistusmenetelma

Uuttamisen tuotoksen on oltava enintddn 70 litraa puristemehua tai viinid 100:aa kilogrammaa korjattuja rypaleitd

kohden.

Enimmadistuotokset

Punaiset rypalelajikkeet
10 000 kilogrammaa rypileitd hehtaaria kohden
70 hehtolitraa hehtaaria kohden
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Valkoiset rypilelajikkeet
12 000 kilogrammaa rypileitd hehtaaria kohden
84 hehtolitraa hehtaaria kohden

Rajattu maantieteellinen alue
Seuraavat kunnat:
Alcover

L'Aleixar

LAlbiol

Alforja

Alié

Almoster

Altafulla

L'Argentera

Ascod

Benissanet

Les Borges del Camp
Botarell

Brafim

Cabra del Camp (lukuun ottamatta polygonin 1 lohkoja 13, 15, 18, 28, 29, 34, 66 ja 77 sekd polygonin 4
lohkoja 35 ja 51)

La Canonja
Cambrils

Capafons
Castellvell del Camp
El Catllar
Colldejou
Constant{
Duesaigiies

La Febr6

Figuerola del Camp
Flix

Garcia (lukuun ottamatta polygonin 3 lohkoa 66, polygonin 6 lohkoja 101, 105 ja 111-113, polygoneja 7, 8, 9,
10 ja 11, polygonin 12 lohkoja 1-13, 17-38, 45, 133 ja 134, polygonin 13 lohkoja 70-102, 104, 111, 220-234,
314 ja 315, polygonin 15 lohkoa 3, polygonin 22 lohkoa 65 sekd polygonin 23 lohkoja 26-43, 60-68, 70-81, 83,
84, 86, 87 ja 88)

Els Garidells
Ginestar

La Mas6
Maslloreng
Maspujols
El Mila

Miravet
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Montbri6 del Camp
Montferri

Mont-ral

Mont-roig del Camp
Mora d’Ebre

Moéra la Nova (lukuun ottamatta polygonin 4 lohkoja 69, 70, 113 ja 120, polygonia 5, polygonin 6 lohkoja 3-15,
20-27, 30-54, 56, 57, 58, 59 ja 61-73, polygonin 7 lohkoja 8, 9, 10, 14, 16, 24, 30-46, 48, 49, 50, 56 ja 59-66,
polygonin 8 lohkoja 76-89, 91-97, 99, 100, 101, 102, 105 ja 106, polygonin 9 lohkoja 38-48, 50, 51, 52, 53, 55,
56, 57, 58, 73 ja 74, polygonin 10 lohkoa 8 sekd polygonin 13 lohkoa 99)

El Morell

La Nou de Gaia
Nulles

La Palma d’Ebre

Els Pallaresos
Perafort

El Perellé

El Pla da Santa Maria
La Pobla de Mafumet
La Pobla de Montornés
El Pont d’Armentera
Prades

Puigpelat

Rasquera

Renau

Reus

Riba-roja d’Ebre

La Riera de Gaia
Riudecanyes
Riudecols

Riudoms

Rodonya

El Rourell

Salomd

Salou

La Secuita

La Selva del Camp
Tarragona

Tivissa (lukuun ottamatta polygoneja 2, 4, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 21, 22 ja 23, polygonin 17 lohkoja 238, 239, 240,
241, 242,243,244, 245, 246, 247, 248, 249, 250, 251, 253 ja 254 sekd polygonin 24 lohkoa 29)

La Torre de 'Espanyol

Torredembarra
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Vallmoll

Valls

Vespella

Vilabella

Vilallonga del Camp
Vilanova d’Escornalbou
Vila-rodona

Vila-seca

Vinebre

Vinyols i els Arcs

7. Rypilelajike/rypilelajikkeet
MACABEO - VIURA

TEMPRANILLO - ULL DE LLEBRE

8.  Yhteyden|yhteyksien kuvaus

8.1. Viinit

Maaperityyppi (joka ei ole kovin hedelmillistd Campin alueella ja koostuu kalkkipitoisesta aineksesta Ebrojoen ranta-
alueilla) ja ilmasto vaikuttavat viinien sokeripitoisuuteen ja todelliseen alkoholipitoisuuteen. Meren suoran
vaikutuksen sekd alueen maaperityypin ansiosta Camp de Tarragonan alueella pystytddn tuottamaan erittdin
pehmeitd ja tasapainoisia valkoviineja. Viinit ovat melko hapokkaita, ja niiden alkoholipitoisuus on korkea. Viineissd
on havaittavissa aromeja, jotka etenkin punaviineissd paranevat kypsyttimisen myota.

Punaviinit ovat voimakkaita ja aromikkaita, ja niissd on runsaasti aromeja ja makua. Roseeviinit ovat viriltdan hyvin
kirkkaan kirsikanpunaisia, ja niissd on Vilimeren alueelle tyypillisid aromeja.

Runsaan auringonpaisteen ansiosta etenkin punaviineihin kehittyy tyypillinen voimakas vari.
Ribera d’Ebren alueella tuotetut valkoviinit ovat kalkkipitoisen maaperdn ja mannermaisen ilmaston vaikutuksesta
kauniin virisid ja kimmeltdvid. Punaviineissi yhdistyvit Carifiena-rypileiden rakenne ja viri sekd Garnacha-

rypaleiden runsaus. Nama kaksi lajiketta ovat alueella perinteisesti viljeltyjd lajikkeita.

Tavallista pienempi sato hehtaaria kohden ja korkeampi alkoholipitoisuus sisimaa-alueilla tuotetuissa viineissd johtuu
huomattavasta veden puutteesta.

Perinteisten rypalelajikkeiden runsas kdytto eri luokkiin kuuluvien ja erityyppisten viinien valmistuksessa liittdd nima
viinit tiiviisti niiden alkuperdalueeseen.

8.2. Laatukuohuviinit ja helmeilevit viinit
Alkuperadnimityksen "Tarragona DO” (SAN) kattama tuotantoalue on pinnanmuodoiltaan yhtendinen, silld suurin osa
maa-alasta on alankoa. Camp de Tarragonan alueen topografiassa on kaksi erityispiirrettd: Serralada Prelitoral

(rannikon mukaisesti kulkeva vuoristo) ja rannikkotasangot.

Serralada Prelitoralin jyrkdt rinteet vaikuttavat ilmasto-olosuhteisiin rannikkotasangoilla, joilla viinikdynnoksid
viljellaan.

Viinitarhat on istutettu alueelle tyypilliseen maastoon, ja niilld kdytetddn perinteisia viljelymenetelmia.
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8.3.

8.4.

Alueen maastopiirteet sopivat ihanteellisesti laatukuohuviinien tuotannossa kdytettavien rypéleiden viljelyyn. Alueella
vallitsee tyypillinen Vilimeren ilmasto, jossa auringonpaistetta saadaan useita tunteja paivissd ja vettd puolestaan
suhteellisen vihidn. Mys alkuperdnimityksen "Tarragona DO” (SAN) kattaman tuotantoalueen maaperityypit (jotka
eivit ei ole kovin hedelmillisid ja joiden fosforipitoisuus on alhainen) sopivat ndiden rypaleiden viljelyyn.

Suojatun alkuperdnimityksen "Tarragona” viljelyalueen maaperi ei ole kovin hedelmallistd Campin alueella ja koostuu
kalkkipitoisesta aineksesta Ebrojoen ranta-alueilla. Tima saa aikaan sen, ettd alueella tuotetut viinit ovat kirkkaita ja
kauniinvirisid, aromikkaita ja hyvin hienostuneita ja sopivat my6s erinomaisesti kuohuviinien valmistukseen.

Vilimeren ilmaston ja sille ominaisen runsaan auringonpaisteen ansiosta rypileet voidaan korjata aikaisin
kypsymisvaiheen aikana, kun ne ovat hyvin hapokkaita ja vihemman alkoholipitoisia. Néin niistd voidaan tuottaa
perusviinejd, jotka sopivat erinomaisesti kuohuviinien valmistukseen.

Viikevit viinit

Alkuperdnimityksen "Tarragona DO” (SAN) kattaman viljelyalueen maaperd ei ole kovin hedelmillisti Camp de
Tarragonan alueella ja koostuu kalkkipitoisesta aineksesta Ebrojoen ranta-alueilla. Erityisesti kuivan sisimaan
ilmaston vaikutuksesta alueella kehittyy rypileitd, jotka korkean sokeri- ja alkoholipitoisuutensa vuoksi sopivat
ihanteellisesti vikevien viinien tuottamiseen. Koska kaytossi ei ole erityisid viljelymenetelmid, alueen viininviljely on
mukautunut sielld vallitseviin luonnonolosuhteisiin. Viljan kasvutiheyden ansiosta rypaleisiin kehittyva hapokkuus ja
alkoholipitoisuus sopivat erittdin hyvin viakevien viinien tuottamiseen.

Kulttuurisista ja historiallisista tekijoistd on mainittava, ettd ensimmdinen alkuperdnimitystd koskeva sdddos
hyvdksyttiin vuonna 1947. Silli suojattiin ainoastaan vikevd viini "Tarragona cldsico”, joka kypsytetdin
tammitynnyreissd. “Tarragona cldsico” voi olla makeaa, puolikuivaa tai kuivaa, samoin kuin Rancio-viinikin.

Vuonna 1959 sdadostd muutettiin niin, ettd se kattaa my6s kuivat ja puolimakeat viinit.

Kaikki ndma seikat kertovat vikevien viinien merkityksesti alueella seka alueen ja viinien keskinaisestd yhteydesta.

Kuivatuista rypiileistd valmistetut viinit

Kuivatuista rypaleistd valmistettua viinid on perinteisesti tuotettu Ribera d’Ebren alueella. Ndiden viinien tuotanto on
yhteydessi kalkkipitoiseen jajtai melko hedelmidttomddn maaperddn, silld tdstd maaperdstd saadaan riittdvin
sokeripitoisia rypileitd tallaisten viinien valmistamiseksi.

Alueella vallitseva mannermainen Vilimeren ilmasto, erittdin kuumat kesit ja kuivuus vaikuttavat siihen, ettd alueella
kehittyy rypileitd, jotka sopivat ihanteellisesti kuivatuista rypileistd valmistettavan viinin tuottamiseen, koska niiden
jaannossokeripitoisuus on korkea ja alkoholipitoisuus on optimaalinen.

My®s viinikdynnosten viljelymenetelmd, joka perustuu alueella perinteisesti kdytettyihin menetelmiin ja jossa otetaan
huomioon maan ja lajikkeen erityispiirteet, sopii erinomaisesti kuivatuista rypaleistd valmistetun viinin tuottamiseen
tdlld alueella.

Kuivatuista rypaleistd valmistettavan viinin ("vimblanc”) tuotannossa kdytetddn "sol y serena” -menetelmii, jossa
rypileet — sen jalkeen, kun ne on korjattu optimaalisen kypsind — kuivataan poydalld (jossa ne altistuvat auringolle
pdivilld ja villedmmalle ilmalle yolld). Kun rypileet ovat kuivuneet, viini valmistetaan lisddmittd alkoholia.
Kuivatuissa (rusinoiduissa) rypileissi on erittdin suuri sokeripitoisuus. Timin vuoksi hiivan aikaansaama
kdymisprosessi pdittyy nopeasti ja viinistd tulee erittdin makeaa.

Olennaiset lisiedellytykset (pakkaaminen, merkinnit, muut vaatimukset)
Oikeudellinen kehys
Kansallinen lainsdadanto

Lisdedellytyksen tyyppi:
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Merkintojd koskevat lisimaaraykset
Edellytyksen kuvaus

Imaisu "TARRAGONA” on kirjoitettava suuraakkosin, ja sen alapuolella on oltava merkintd "Denominacion de
Origen Protegida” [suojattu alkuperdnimitys]. Viimeksi mainittu merkinti voidaan korvata perinteiselld merkinnilld
"Denominacién de Origen” [alkuperdnimitys].

IImaisussa "Tarragona” kdytetyt kirjaimet saavat olla enintddn 4 millimetrid korkeita ja merkinnéissd "Denominacién
de Origen Protegida” tai "Denominaci6n de Origen” kiytetyt kirjaimet puolet tdsta.

Linkki tuote-eritelmiin

https://incavi.gencat.cat/.content/00 5-normativa/plecs-condicions-do-catalanes/Arxius-plecs/Plec-de-condicions-DO-
Tarragona-amb-control-de-canvis-23.pdf

12/12 ELL http://data.europa.eu/eli/C/2023/892/0j


https://incavi.gencat.cat/.content/005-normativa/plecs-condicions-do-catalanes/Arxius-plecs/Plec-de-condicions-DO-Tarragona-amb-control-de-canvis-23.pdf
https://incavi.gencat.cat/.content/005-normativa/plecs-condicions-do-catalanes/Arxius-plecs/Plec-de-condicions-DO-Tarragona-amb-control-de-canvis-23.pdf

	Erään viinialan nimityksen tuote-eritelmän vakiomuutoksen hyväksymistä koskevan tiedonannon julkaiseminen (komission delegoidun asetuksen (EU) 2019/33 17 artiklan 2 ja 3 kohta) C/2023/892

