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1\
(Tiedotteet)
EUROOPAN UNIONIN TOIMIELINTEN, ELINTEN, TOIMISTOJEN JA
VIRASTOJEN TIEDOTTEET
Euron kurssi (')
7. kesakuuta 2023
(2023/C 200/01)

1 euro =

Rahayksikko Kurssi Rahayksikko Kurssi
USD Yhdysvaltain dollaria 1,0717 CAD  Kanadan dollaria 1,4351
JPY Japanin jenia 149,42 HKD  Hongkongin dollaria 8,4029
DKK Tanskan kruunua 7,4494 NZD  Uuden-Seelannin dollaria 1,7640
GBP Englannin puntaa 0,85970 | SGD  Singaporen dollaria 1,4432
SEK Ruotsin kruunua 11,6255 KRW  Eteld-Korean wonia 1394,04
CHF Sveitsin frangia 0,9704 ZAR  Eteli-Afrikan randia 20,3986
ISK Islannin kruunua 150,50 CNY Kiinan juan renminbid 7,6235
NOK Norjan kruunua 11,7975 IDR Indonesian rupiaa 15901,74
BGN Bulgarian levid 1,9558 MYR  Malesian ringgitid 49271
CZK Tsekin korunaa 23,625 PHP Filippiinien pesoa 60,002
HUF Unkarin forinttia 368,73 RUB  Venijin ruplaa
PLN Puolan zlotya 4,4695 THB Thaimaan bahtia 37,231
RON Romanian leuta 4,9586 BRL Brasilian realia 5,2607
TRY Turkin liiraa 24,7925 MXN  Meksikon pesoa 18,6078
AUD Australian dollaria 1,6004 INR Intian rupiaa 88,4160

(") Lahde: Euroopan keskuspankin ilmoittama viitekurssi.
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Selittivit huomautukset Euroopan unionin yhdistettyyn nimikkeist66n

(2023/C 200/02)

Muutetaan neuvoston asetuksen (ETY) N:o 2658/87 (!) 9 artiklan 1 kohdan a alakohdan nojalla Selittavit huomautukset
Euroopan unionin yhdistettyyn nimikkeistoon () seuraavasti:

Kumotaan selittivien huomautusten sivulla 169 nimikkeen ”3004 Liikkeet (ei kuitenkaan nimikkeen 3002, 3005 tai 3006
tuotteet), joissa on sekoitettuja tai sekoittamattomia tuotteita terapeuttista tai ennalta ehkiisevii kiyttod varten,
annostettuina (myds ihon lipi annettavassa muodossa) tai vihittdismyyntimuodoissa tai -pakkauksissa olevat”
kuudes ja seitsemds kohta ja niitd seuraava taulukko ja sen johtolause sekd korvataan ne seuraavasti:

"Tdhin nimikkeeseen kuuluu muun muassa valmisteita, joiden suositellulla vuorokausiannoksessa on riittdvd miird
vaikuttavia aineita (esim. hormoneja tai kofaktoreja) terapeuttisen tai ennalta ehkdisevin vaikutuksen luomiseksi tiettya
tautia tai sairautta vastaan. Suositeltu vuorokausiannos ilmoitetaan tillaisten tuotteiden etiketissd, pakkauksessa tai
mukana olevissa kdyttoohjeissa.

Maailman terveysjirjeston (WHO) kehittdmdssd anatomis-terapeuttis-kemiallisessa luokituksessa (WHO:n ATC-DDD-
luokitus) (https:/[www.whocc.nofatc_ddd_index/) ilmoitetaan médritelty vuorokausiannos (DDD), joka luo terapeuttisen

tai ennalta ehkéisevin vaikutuksen vihintdin kyseisessd luokituksessa mainittua médraa kaytettdessd.

Seuraavassa taulukossa esitetddn mainittujen tuotteiden madritelty vuorokausiannos:

Vaikuttavan aineen nimi woz)itl:fltseigr};nos Yksikko Antotapa
a-lipoiinihappo tai tioktiinihappo 0,6 g suun kautta
0,6 g ruoansulatuskanavan
ulkopuolisesti
glukosamiinisulfaatti 1,5 g suun kautta
levokarnitiini 2 g suun kautta
2 g ruoansulatuskanavan
ulkopuolisesti
lovastatiini 45 mg suun kautta
melatoniini 2 mg suun kautta
N-asetyylikysteiini 0,5 g suun kautta
johimbiini 15 mg suun kautta”

(") Neuvoston asetus (ETY) N:o 2658/87, annettu 23 paivind heindkuuta 1987, tariffi- ja tilastonimikkeistostd ja yhteisesti tullitariffista
(EYVLL 256, 7.9.1987,s. 1).
() EUVLC 119, 29.3.2019, s. 1, sellaisina kuin ne ovat muutettuina EUVL:ssd C 248, 24.7.2019, s. 3.


https://www.whocc.no/atc_ddd_index/
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Selittivit huomautukset Euroopan unionin yhdistettyyn nimikkeist66n

(2023/C 200/03)

Muutetaan neuvoston asetuksen (ETY) N:o 2658/87 (!) 9 artiklan 1 kohdan a alakohdan nojalla Selittavit huomautukset
Euroopan unionin yhdistettyyn nimikkeistoon () seuraavasti:

Lisatédn sivulla 179 yhdistetyn nimikkeiston alanimikettd "3401 30 00 jhon pesuun kiytettivit orgaaniset pinta-aktiiviset
tuotteet ja valmisteet nestemdisini tai voiteina, vahittiismyyntimuodossa, my®ds jos niissd on saippuaa” koskevan
selittavan huomautuksen jdlkeen teksti seuraavasti:

3402 Orgaaniset pinta-aktiiviset aineet (muut kuin saippua ja suopa); pinta-aktiiviset valmisteet,
pesuvalmisteet (myos pesuapuvalmisteet) ja puhdistusvalmisteet, my6s jos niissi on
saippuaa tai suopaa, muut kuin nimikkeen 3401 valmisteet

34025010 Vihittdismyyntipakkauksissa olevat valmisteet
ja Niissé alanimikkeissé tarkoitetaan ilmaisulla "vahittdismyyntipakkauksissa olevat valmisteet”
340250 90 valmisteita, jotka ovat suoraan, ilman jatkokasittelyd tai uudelleenpakkaamista, loppukéyttajille

(yksityishenkiloille, ammattilaisille, yrityksille jne.) myytévissd vahittdismyyntivalmiissa
pakkauksissa. Pakkauksessa on oltava loppukayttijille helposti luettavat, nakyvit ja pysyvit ohjeet
valmisteiden kdyttotarkoituksesta (esimerkiksi turvallisuus-, kdytt6- tai kisittelyohjeet). Ndiden
tietojen ilmoittaminen ainoastaan mukana olevassa selosteessa ei riitd.”

Lisatdan sivulla 190 CN-nimikettd "3808 Hyonteisten torjunta-aineet, rotanmyrkyt, sienitautien ja rikkakasvien
torjunta-aineet, itimistd estdvit aineet, kasvien kasvua sddtivit aineet, desinfioimisaineet ja niiden kaltaiset
tuotteet, vihittdismyyntimuodoissa tai -pakkauksissa tai valmisteina tai tavaroina (esim. rikitetyt nauhat,
sydimet ja kynttilit sekd kirpaspaperi)” koskevaan selittavidn huomautukseen uudet kohdat seuraavasti:

3808 ”Ks. 38 ryhmin 1 huomautuksen a kohdan 2 alakohta ja HS-selitykset, nimike 3808, neljannen
kappaleen 1 kohta, joka koskee ilmaisua "vahittdismyyntipakkauksissa”.

Tassd nimikkeessd erillisid kemiallisesti madriteltyja alkuaineita tai yhdisteitd voidaan pitdd
“vahittdismyyntipakkauksissa olevina tuotteina”, jos ne ovat suoraan, ilman jatkokasittelya tai
uudelleenpakkaamista, loppukayttijille (yksityishenkilille, ammattilaisille, yrityksille jne.)
myytavissd vahittdismyyntivalmiissa pakkauksissa. Pakkauksessa on oltava loppukayttijille
helposti luettavat, nikyvit ja pysyvit ohjeet kdyttotarkoituksesta (esimerkiksi turvallisuus-, kdytto-
tai ksittelyohjeet). Néiden tietojen ilmoittaminen ainoastaan mukana olevassa selosteessa ei riitd.
Valmisteet kuuluvat tdhdn nimikkeeseen, vaikka ne eivit olisi vahittdismyyntimuodossa.”

(") Neuvoston asetus (ETY) N:o 2658/87, annettu 23 paivind heindkuuta 1987, tariffi- ja tilastonimikkeistostd ja yhteisesti tullitariffista
(EYVLL 256, 7.9.1987,s. 1).
() EUVLC119,29.3.2019,s. 1.
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TILINTARKASTUSTUOMIOISTUIN

Erityiskertomus 14/2023

Ohjelmasuunnittelu: Naapuruus-, kehitys- ja kansainvilisen yhteisty6n viline — Globaali Eurooppa -
Kattavia ohjelmia, joiden yhteydessi ilmeni puutteita rahoituksen jakomenetelmissi ja vaikutusten
seurannassa

(2023/C 200/04)

Euroopan tilintarkastustuomioistuin on julkaissut erityiskertomuksen 14/2023 Ohjelmasuunnittelu: Naapuruus-, kehitys- ja
kansainvilisen yhteistyon vdline — Globaali Eurooppa — Kattavia ohjelmia, joiden yhteydessi ilmeni puutteita rahoituksen
jakomenetelmissd ja vaikutusten seurannassa.

Kertomus on luettavissa ja ladattavissa Euroopan tilintarkastustuomioistuimen internet-sivustolla osoitteessa https:/[www.
eca.curopa.eu/fi/publications/sr-2023-14



https://www.eca.europa.eu/fi/publications/sr-2023-14
https://www.eca.europa.eu/fi/publications/sr-2023-14

8.6.2023 Euroopan unionin virallinen lehti C 200/5

JASENVALTIOIDEN TIEDOTTEET

Tanskan hallituksen ilmoitus hakemuspyynnosti, joka koskee tietylli Pohjanmeren alueella
tapahtuvaan hiilivetyjen etsintidin ja hyédyntimiseen mydnnettivid lupia

(2023/C 200/05)

Pienimuotoinen tarjouspyynto

Tanskan hallitus ilmoittaa hiilivetyjen etsintddn, hyodyntimiseen ja tuotantoon tarkoitettujen lupien antamisen ja kdyton
edellytyksistd 30 pdivina toukokuuta 1994 annetun Euroopan parlamentin ja neuvoston direktiivin 94/22/EY 3 artiklan 2
kohdan a alakohdan mukaisesti, ettd Tanskan maaperin kiytostd annetun sdddoksen, ks. 16 pdivinid joulukuuta 2019
annettu konsolidoitu sdddos nro 1533, sellaisena kuin se on muutettuna, 12 pykilin 1 momentin a alakohdan nojalla
lupia voidaan hakea seuraavien koordinaattien mdirittimalle alueelle (maantieteelliset koordinaatit: European Datum

1950):
Kulmapiste Leveysaste Pituusaste
1 55°437” 4°25 477
2 55°43 7" 4°23 38"
3 55°46' 18" 4°17' 327
4 55° 50’ 49” 4°17’ 30”
5 55°50"59” 4°19 4
6 55°50"56” 4°29'55”
7 55° 44’ 427 4°29'55”
8 55° 44 417 4°25 477
9 55°43 7" 4°25 477

Alue sijaitsee Centralgraven-hautavajoaman alueella Pohjanmerelld. Ks. jiljempdnd oleva kartta. Kaikki tarjouspyyntoon
liittyvd aineisto, myds ehdot ja arviointiperusteet, on saatavilla osoitteessa https:|/[www.ethics.dk/ethics/eo#/5a9f0ce5-
ea68-42ee-9618-60ad329c86ft/homepage, ja sithen voi tutustua myds osoitteessa: www.ens.dk/en/miniround.
Hakemukset on toimitettava edelld mainitun Tanskan energiaviraston tarjouskilpailuportaalin kautta.

Direktiivin 94/22/EY 5 artiklan 1 kohdassa tarkoitetut sddnnokset ja arviointiperusteet (ks. myos Tanskan maaperin
kiytosta 16 pdivand joulukuuta 2019 annettu konsolidoitu siddos nro 1533, sellaisena kuin se on muutettuna) julkaistaan
myos Tanskan virallisessa lehdessi (Statstidende).

Hakemusten mairdaika on 1. syyskuuta 2023 klo 12.00.
Jos 1. syyskuuta 2023 on kulunut alle 90 péivdd tdmin ilmoituksen julkaisemisesta Euroopan unionin virallisessa lehdessd,
hakuaika piittyy vasta 90. pdivind klo 12.00 siitd pdivastd lukien, jona tdmd ilmoitus on julkaistu Euroopan unionin

virallisessa lehdessd, tai viimeistddn ensimmdisend tyopdivind sen jalkeen, jos 90. pdivd ajoittuu viikonloppuun, yleiseen
vapaapdivain, jouluaattoon tai uudenvuodenaattoon.

Energistyrelsen

Carsten Niebuhrs Gade 43
1577 Kebenhavn V
TANSKA

P. +45 33926700
Sihkoposti: ens@ens.dk

Verkkosivu: http:/[www.ens.dk


https://www.ethics.dk/ethics/eo#/5a9f0ce5-ea68-42ee-9618-60ad329c86ff/homepage
https://www.ethics.dk/ethics/eo#/5a9f0ce5-ea68-42ee-9618-60ad329c86ff/homepage
www.ens.dk/en/miniround
mailto:ens@ens.dk
http://www.ens.dk
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Dansk koncessionsomrade — maj 2023

T s )

S5

] G=idende koncessioner [ Minirunde udbudsomrade

Tanskan toimilupa-alueet toukokuussa 2023.

Merkkien selitys: Sininen: Nykyiset toimiluvat, Oranssi: Pienimuotoisen tarjouskilpailun alue
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EUROOPAN TALOUSALUEESEEN LIITTYVAT TIEDOTTEET

EUROOPAN KOMISSIO

Yleisen velkojainkuulustelun jatkaminen

Viite 05 KO.2016.672

(2023/C 200/06)

Konkurssivelallinen: Gable Insurance AG in Konkurs, Alvierweg 2, 9490 Vaduz
Edustaja: Batliner Wanger Batliner Rechtsanwilte AG, Am Schragen Weg 2,
9490 Vaduz

Asia: Konkurssimenettely

IImoitettuja saatavia koskevaa yleistd velkojainkuulustelua jatketaan perjantaina 26. toukokuuta 2023 klo 9.00
istuntosalissa 4 tdssd tuomioistuimessa.

Firstliches Landgericht

Vaduz, 21. pdivand huhtikuuta 2023.

Stefan ROSENBERGER

Fiirstliches Landgericht -tuomioistuimen tuomari
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v

(llmoitukset)

KILPAILUPOLITIIKAN TOTEUTTAMISEEN LITTYVAT MENETTELYT

EUROOPAN KOMISSIO

Ennakkoilmoitus yrityskeskittymisti
(Asia M.11129 - Bain Capital | Apfarge | WHI)

Yksinkertaistettuun menettelyyn mahdollisesti soveltuva asia

(ETA:n kannalta merkityksellinen teksti)

(2023/C 200/07)

1. Komissio vastaanotti 30. toukokuuta 2023 neuvoston asetuksen (EY) N:o 139/2004 () 4 artiklan mukaisen
ilmoituksen ehdotetusta yrityskeskittymasta.

IImoitus koskee seuraavia yrityksia:
— Bain Capital Investors, LLC (Bain Capital, Yhdysvallat)
— Apfarge Investments Pte Ltd. (Apfarge, Singapore), viime kidessd yrityksen CIG Group (Singapore) madriysvallassa

— World Human Intelligence Co., Ltd (WHI, Japani), tdlld hetkelld yrityksen Bain Capital yksinomaisessa mééraysvallassa.

Bain Capital ja Apfarge hankkivat sulautuma-asetuksen 3 artiklan 2 kohdan b alakohdassa ja 3 artiklan 4 kohdassa
tarkoitetun yksinomaisen maardysvallan yrityksessd WHI

Keskittyma toteutetaan ostamalla osakkeita.

2. Kyseisten yritysten liiketoiminnan sisdlté on seuraava:

— Bain Capital hallinnoi rahastoja, jotka sijoittavat yrityksiin useilla toimialoilla, kuten teknologia, media ja televiestintd,
terveydenhuolto, vihittdiskauppa ja kulutustuotteet, rahoitus- ja yrityspalvelut sekd teollinen tuotanto ja valmistus.

— Apfarge on yrityksen CIG Group alaisuuteen kuuluva sijoitusrahasto, joka hallinnoi globaalisti sijoituksia hajautetusti
eri alojen padomasijoitus-, riskipddoma- ja infrastruktuurirahastoihin sekd suoria sijoituksia yksityisiin yrityksiin.

— WHI kehittdd ja toimittaa toiminnanohjausjirjestelmid, erityisesti henkilostohallinnon ohjelmistoja, kuten

henkilostotieto- ja palkanlaskentajirjestelmid, tyontekijoiden itsepalveluohjelmistoja, kulunvalvontaohjelmistoja seké
osaamisen johtamiseen liittyvid ratkaisuja.

3. Komissio katsoo alustavan tarkastelun perusteella, ettd ilmoitettu keskittymd voi kuulua sulautuma-asetuksen
soveltamisalaan. Asiaa koskeva lopullinen paitos tehdddn kuitenkin vasta myohemmin.

(') EUVLL 24, 29.1.2004, s. 1 ("sulautuma-asetus”).
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Asia soveltuu mahdollisesti kisiteltdviksi menettelyssd, joka on esitetty komission tiedonannossa yksinkertaistetusta
menettelysti tiettyjen keskittymien késittelemiseksi neuvoston asetuksen (EY) N:o 139/2004 nojalla (3.

4. Komissio pyytdi kolmansia osapuolia esittimain ehdotettua toimenpidettd koskevat huomautuksensa.

Huomautusten on oltava komissiolla 10 pdivin kuluessa timin ilmoituksen julkaisupaivdstd. Huomautuksissa on aina
kiytettdvd seuraavaa viitettd:

M.11129 - Bain Capital | Apfarge | WHI

Huomautukset voidaan lihettdd komissiolle sahkopostitse, faksilla tai postitse. Yhteystiedot:
Sihkoposti: COMP-MERGER-REGISTRY®@ec.europa.eu

F. +32 22964301

Postiosoite:

European Commission

Directorate-General for Competition

Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

() EUVLC 366, 14.12.2013,s. 5.


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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MUUT SAADOKSET

EUROOPAN KOMISSIO

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU) N:o 1308/2013 105 artiklassa tarkoitetun, erdin
viinialan nimityksen eritelmin muutoksen hyviksymisti koskevan hakemuksen julkaiseminen

(2023/C 200/08)

Timd julkaiseminen antaa oikeuden vastustaa hakemusta Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen
(EU) N:o 1308/2013 (!) 98 artiklassa tarkoitetulla tavalla kahden kuukauden kuluessa téstd julkaisemisesta.

TUOTE-ERITELMAAN TEHTAVAA MUUTOSTA KOSKEVA HAKEMUS
”Acores”
PGI-PT-A1447-AMO01
Hakemuksen jittopiivi: 22.3.2017

1. Muutokseen sovellettavat sidnnot

Asetuksen (EU) N:o 1308/2013 105 artikla — Muu kuin vdhidinen muutos

2. Muutoksen kuvaus ja perustelut

2.1.  Hakijaa koskevat tiedot
Kuvaus: Piivitetadn hakijaa koskevia tietoja.

Syyt: Tiedot ovat vanhentuneet, joten niitd on piivitettdvd. Nédin varmistetaan, ettd eritelmd on sovellettavan
lainsddddannon mukainen, ja selkeytetddn aiemmin annettua kuvausta.

Yhtendisessa asiakirjassa muutetut kohdat: Muutos ei vaikuta yhteniiseen asiakirjaan.

Tuote-eritelmassi muutetut kohdat: "Muut tiedot” — Hakijan yhteystiedot.

2.2, Sidosryhmid koskevat tiedot
Kuvaus: Poistetaan sidosryhmii koskevat tiedot.

Syyt: Hakijan tiedot oli véirinkasityksen vuoksi ilmoitettu vahingossa tissd kentdssd. Nama tiedot on nyt poistettu.
Néin varmistetaan, ettd eritelmd on sovellettavan lainsddddnn6én mukainen, ja selkeytetdin aiemmin annettua
kuvausta.

() EUVLL 347,20.12.2013,s. 671.
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Yhtendisessa asiakirjassa muutetut kohdat: Muutos ei vaikuta yhteniiseen asiakirjaan.

Tuote-eritelmassd muutetut kohdat: "Muut tiedot” — Sidosryhmit.

2.3, Tarkastuslaitoksia koskevat tiedot
Kuvaus: Piivitetddn tarkastuslaitoksia koskevia tietoja.

Syyt: Tiedot ovat vanhentuneet, joten niitd on péivitettivd. Ndin varmistetaan, ettd eritelmd on sovellettavan
lainsdddidnnon mukainen, ja selkeytetddn aiemmin annettua kuvausta.

Yhteniisessd asiakirjassa muutetut kohdat: Muutos ei vaikuta yhtenéiseen asiakirjaan.

Tuote-eritelmissd muutetut kohdat: "Muut tiedot” — Tarkastuslaitoksia koskevat tiedot.

2.4.  Toimivaltaisia valvontaviranomaisia koskevat tiedot
Kuvaus: Piivitetddn toimivaltaisia valvontaviranomaisia koskevia tietoja.

Syyt: Tiedot ovat vanhentuneet, joten niitd on pdivitettdvd. Ndin varmistetaan, ettd eritelmd on sovellettavan
lainsddddnn6n mukainen, ja selkeytetddn aiemmin annettua kuvausta.

Yhtendisessd asiakirjassa muutetut kohdat: Muutos ei vaikuta yhtengiseen asiakirjaan.

Tuote-eritelmissid muutetut kohdat: "Muut tiedot” — Toimivaltaisia valvontaviranomaisia koskevat tiedot.

2.5.  Tuoteluokka — uuden rypdletuotteiden luokan lisdys
Kuvaus: Lisitddn luokka "kuohuviini”.

Syyt: Tarkoituksena on lisitd alueella jo olevan tuotteen taloudellista arvoa hakemalla sen tunnustamista osaksi
suojattua maantieteellistd merkintaa.

Tuottajat valmistavat jo tdtd laatunsa ja omaleimaisuutensa ansiosta arvostettua tuotetyyppid alueen perinteisten
kidytintojen mukaisesti. Pddtokselld timin uuden tuotteen sisillyttimisestd suojattuun maantieteelliseen merkintéin
”Agores” tunnustetaan tuotteen tarkeys ja laatu ja sen tuottajille tuoma lisdarvo.

Yhteniisessd asiakirjassa muutetut kohdat: "Rypiletuotteiden luokat”, "Viinin/viinien kuvaus”, "Viininvalmistusme-
netelmit”, "Yhteys maantieteelliseen alueeseen” ja "Lisdedellytykset”.

Tuote-eritelmédssd muutetut kohdat: "Rypiletuotteiden luokat”, "Viinin/viinien kuvaus”, "Viininvalmistusme-
netelmat”, "Yhteys maantieteelliseen alueeseen” ja "Lisdedellytykset”.

2.6.  Tuoteluokka — uuden rypdletuotteiden luokan lisdys
Kuvaus: Lisitddn luokka "vikevi viini”.

Syyt: Tarkoituksena on lisitd alueella jo olevan tuotteen taloudellista arvoa hakemalla sen tunnustamista osaksi
suojattua maantieteellistd merkintaa.

Tuottajat valmistavat jo tdtd laatunsa ja omaleimaisuutensa ansiosta arvostettua tuotetyyppid alueen perinteisten
kaytantojen mukaisesti. Padtokselld timin uuden tuotteen sisillyttimisestd suojattuun maantieteelliseen merkintdin
”Acores” tunnustetaan tuotteen tirkeys ja laatu ja sen tuottajille tuoma lisdarvo.

Yhtendisessd asiakirjassa muutetut kohdat: "Rypéletuotteiden luokat”, "Viinin/viinien kuvaus”, "Viininvalmistusme-

netelmit”, "Yhteys maantieteelliseen alueeseen” ja "Lisdedellytykset”.

Tuote-eritelmédssd muutetut kohdat: "Rypéletuotteiden luokat”, "Viinin/viinien kuvaus”, "Viininvalmistusme-
netelmdt”, "Yhteys maantieteelliseen alueeseen” ja "Lisdedellytykset”.
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2.7.  Viinien kuvaus — viiniluokka
Kuvaus: Parannetaan ja muutetaan viinien kuvausta.

Syyt: Edellistd kuvausta pidettiin liian yleisluonteisena eikd riittdvin yksityiskohtaisena. Siksi sithen on sisallytetty
SMM-merkinnidn "Agores” kattamiin tuotteisiin liittyvit ominaisuudet. Tima on tarpeen sen varmistamiseksi, ettd
yhteniinen asiakirja ja tuote-eritelma ovat sovellettavan lainsddddnnon mukaisia.

Yhtendisessi asiakirjassa muutetut kohdat: "Viinien kuvaus” — Viiniluokka

Tuote-eritelmissd muutetut kohdat: ”Viinien kuvaus” — Viiniluokka

2.8.  Viininviljelykdytinndt — enimmdistuotokset
Kuvaus: Muutetaan enimmadistuotokseksi 75 hehtolitraa; poistetaan poikkeus.

Syyt: Enimmiistuotosta on pienennetty hieman, jotta timé luku vastaa nykyisid tuotantotasoja. Tarkoituksena on
madrittdd selkeit, objektiiviset kriteerit talle parametrille ja varmistaa siten tuotanto-olosuhteiden yhdenmukaisuus
ja ennakoitavuus.

Yhtendisessd asiakirjassa muutetut kohdat: "Viininvalmistusmenetelmat”.

Tuote-eritelmissd muutetut kohdat: "Viininvalmistusmenetelmat”.

2.9.  Viininviljelykdytdnnot — Viininvalmistusmenetelmdt — Viiniluokka
Kuvaus: Poistetaan vihimmdiskypsytysaika viiniluokkaa koskevista viininvalmistusmenetelmisti.

Syyt: Vahimmiiskypsytysaikaa koskeva vaatimus on poistettu, koska silld ei ole merkittdvai vaikutusta Agores (SMM)
-viinin ominaisuuksiin.

Yhtendisessd asiakirjassa muutetut kohdat: "Viininvalmistusmenetelmat”.

Tuote-eritelmissd muutetut kohdat: "Viininvalmistusmenetelmat”.

2.10. Pddasialliset rypdlelajikkeet — lajikkeiden luettelon muuttaminen/mukauttaminen

Kuvaus: Saatetaan [rypilelajikkeiden] nimet vastaamaan uutta kansallista luetteloa. Lisdtyt lajikkeet: Alicante
Bouschet, Alvarinho, Arinto dos Acores, Bastardo, Caladoc, Grenache, Griiner Veltliner, Loureiro, Malvarisco,
Moscatel Galego Branco, Petit Verdot, Roupeiro Branco, Sauvignon, Siria, Syrah, Trincadeira, Verdejo, Verdelho
Roxo ja Vital.

Syyt: Lajikkeita, jotka oli médritelty viinien tuottamiseen Acores (SMM) -alueella, oli mukautettava ja paivitettava
vastaamaan uutta oikeudellista kehystd, joka koskee viinintuotantoon Portugalissa soveltuvien lajikkeiden kansallista
luetteloa. Tamd sisilsi lajikkeita, jotka kuuluivat maantieteellisen alueen rypalelajikevalikoimaan ja jotka ovat
merkityksellisid médritettdessd Acores (SMM) -tuotteiden ominaisuuksia. Lajikkeiden lisddminen ei muuta Acores
(SMM) -tuotteiden erityistd luonnetta, vaan pikemminkin tuo sen esiin parhaalla mahdollisella tavalla.

Yhteniisessd asiakirjassa muutetut kohdat: "Pidasialliset rypalelajikkeet”.

Tuote-eritelmissd muutetut kohdat: "Pidasialliset rypalelajikkeet”.

2.11. Yhteys maantieteelliseen alueeseen — kaikki luokat
Kuvaus: Mukautetaan ja parannetaan kuvausta, joka koskee yhteyttd maantieteelliseen alueeseen.
Syyt: Edellistd yhteyden kuvausta (viini) pidettiin yleisluonteisena ja liian epdtarkkana, ja yhteyden kuvaukseen oli
siséllytettdvd uudet tuoteluokat (kuohuviini ja vikevi viini). Siksi timédn osion sisdlté on muotoiltu uudelleen siten,
ettd se sisdltdd nyt kaikki tuoteluokat. Tdmid parantaa sisillon objektiivisuutta, silli yhteys maantieteelliseen
alueeseen koskee kaikkia luokkia.

Yhteniisessi asiakirjassa muutetut kohdat: "Yhteys maantieteelliseen alueeseen”.

Tuote-eritelmassd muutetut kohdat: "Yhteys maantieteelliseen alueeseen”.
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YHTENAINEN ASIAKIRJA
1. Tuotteen nimi
Agores
2. Maantieteellisen merkinnin tyyppi
SMM - suojattu maantieteellinen merkintd
3. Rypiletuotteiden luokat
1. Viini
3. Vikevi viini
4. Kuohuviini
4. Viini(e)n kuvaus

1. Valko- ja roseeviinit

Valkoviinit — Valkoviinit ovat ulkondoltidn vihertdvan keltaisia tai keltaisia. Niiden vdri voimistuu hieman
kypsytyksen tai tynnyrissi kdyttimisen aikana. Aromeissa on hedelmadisid ja kukkaisia vivahteita kéytetyistd
rypilelajikkeista riippuen. Tietyn ajan jilkeen niissd voi tulla esiin kypsytyksestd perdisin olevia aromeja ja
myonteinen oksidatiivinen héivahdys. Viinien maulle on ominaista hyvd hapokkuus, suolaisuus, selked
mineraalisuus ja hapokkuuden ja alkoholin vilinen tasapaino. Niihin voi kehittyd kypsytyksen myotd savuisia ja
oksidatiivisia vivahteita.

Roseeviinit — Roseeviinit ovat variltddn lohenpunaisia tai vaaleanpunaisia, ja niiden hedelmaiset aromit sopivat hyvin
yhteen suolaisuuden kanssa. Niissd on huomattavaa hapokkuutta ja mineraalisuutta. Ne ovat tyypillisesti raikkaita
viinejd, joissa hapokkuus ja alkoholi ovat tasapainossa.

Muihin analyyttisiin parametreihin sovelletaan voimassa olevia lakisditeisid raja-arvoja.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintdan (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vahintéan (til-%)

11

Vahimmdishappopitoisuus

46,6 milliekvivalenttia/litra

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn 18
(milliekvivalenttia/litra)
Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (mg/l) 200

2. Punaviinit

Punaviinit — Viinit ovat variltddn punaisia, niissd on hedelmdisid aromeja ja hieman savuisia vivahteita. Kypsytyksen
myotd savuisuus heikkenee ja etualalle nousevat kypsytyksestd perdisin olevat aromit. Viinit ovat maultaan
raikkaita, ja niissd on hieman savuisia vivahteita ja tanniinien ja alkoholin vilinen hyvi tasapaino.

Muihin analyyttisiin parametreihin sovelletaan voimassa olevia lakisditeisid raja-arvoja.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintdén (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vahintéan (til-%)

11
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Vahimmaishappopitoisuus

46,6 milliekvivalenttia/litra

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn 20
(milliekvivalenttia/litra)
Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (mg/l) 150

3. Kuohuviinit — valkoinen ja rosee

8.6.2023

Valkoiset kuohuviinit ovat vériltddn vaaleankeltaisia. Ne ovat aromeiltaan hedelmiisid, ja niissd on sitruksisia ja
mineraalisia sekd mietoja savuisia vivahteita. Kypsytysajasta riippuen niihin voi tulla paahtuneita aromeja. Suussa
ndmd viinit ovat raikkaita ja kuivia, niissi on hyvd hapokkuus, suolaisuus ja mineraalisuus, tiyteldisyys ja pitka
jalkimaku. Niissd on hienovarainen vaahto ja hienot ja pitkikestoiset kuplat.

Roseekuohuviinit ovat vaaleanpunaisia, sipulinkuoren ja greipin vérisid. Aromeissa hallitsevat punaiset marjat ja
mineraaliset vivahteet. Kypsytysajasta riippuen niihin voi tulla paahtuneita aromeja. Suussa ndma viinit ovat
raikkaita ja kuivia, niissd on hyva hapokkuus, suolaisuus ja mineraalisuus, tdyteldisyys ja pitkd jilkimaku. Niissd on
hienovarainen vaahto ja hienot ja pitkakestoiset kuplat.

Muihin analyyttisiin parametreihin sovelletaan voimassa olevia lakisadteisid raja-arvoja.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintdan (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vahintéan (til-%)

11

Vahimmadishappopitoisuus

46,6 milliekvivalenttia/litra

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn 18
(milliekvivalenttia/litra)
Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (mg/l) 185

4. Kuohuviinit — punainen

Punaisten kuohuviinien viri vaihtelee punaisesta rubiininpunaiseen. Niissd on punaisten hedelmien aromeja ja
savuisia ja mineraalisia vivahteita. Kypsytysajasta riippuen niihin voi tulla paahtuneita aromeja. Suussa nima viinit
ovat raikkaita ja kuivia, niissd on hyvd hapokkuus, suolaisuus ja mineraalisuus ja hieman tanniineja, ne ovat
keskitdyteldisid ja niissd on pitka jalkimaku. Niissd on hienovarainen vaahto ja hienot, nopeasti muodostuvat kuplat.

Muihin analyyttisiin parametreihin sovelletaan voimassa olevia lakisaiteisid raja-arvoja.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéan (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vahintéan (til-%)

11

Vahimmaishappopitoisuus

46,6 milliekvivalenttia/litra

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn 20
(milliekvivalenttia/litra)
Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (mg/l) 185
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5. Vikevit viinit

Viakevien viinien viri vaihtelee meripihkasta kullanruskeaan. Niissd on hedelmdisid aromeja, ja niihin voi sisiltya
hunajaisia, karamellisoituun sokeriin viittaavia, paahtuneita ja savuisia vivahteita sekd mausteiden aromeja, jotka
ovat seurausta tynnyreissi kypsyttimisestd. Suussa ne ovat kuivia tai puolikuivia, niissi on hyvd hapokkuus,
suolaisuus, mineraalisuus ja tdyteldisyys, kuivattujen hedelmien aromeja, savuisuutta ja hunajaisuutta ja pitka
jalkimaku.

Muihin analyyttisiin parametreihin sovelletaan voimassa olevia lakisditeisid raja-arvoja.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintdan (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vahintéan (til-%) 16
Viahimmadishappopitoisuus 46,6 milliekvivalenttia/litra
Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn 30

(milliekvivalenttia/litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (mg/l) 150
5. Viininvalmistusmenetelmiit
a. Olennaiset viininvalmistusmenetelmit
1. Viinit, kuohuviinit ja vdkevit viinit — viininviljelykdytdnnot ja maaperd
Viljelymenetelmat

Suojatulla maantieteelliselld merkinnalld "Acores” varustettuja viinejd, kuohuviineji ja vikevid viinejd tuottavissa
viinitarhoissa on kéytettdva alueen perinteisia viljelymenetelmia.

Suojatulla maantieteelliselli merkinndlldi "Agores” varustettujen rypéletuotteiden valmistukseen tarkoitetut
viinikdynnokset on istutettava tai niiden oltava jo istutettuja maaperdin, jolla on seuraavat ominaisuudet:

— basaltin tai samankaltaisten kivien pdille muodostuneella kiintealld alustalla olevat ei-humuslitosolit
— ohut tai kylldsteinen tavanomainen ruskomaa, jossa on lasimaannoksen piirteitd

— ohuen basalttikiven paille muodostuneet basaltti- tai trakyyttikivistd tai pyroklastisesta materiaalista perdisin
olevat regosolit ja regoliittiset maaperit

— savimaat tai molosolit.

2. Viinit — luonnollinen alkoholipitoisuus tilavuusprosentteina
Viinien valmistusta koskevat rajoitukset

Suojatulla maantieteelliselli merkinnalld "Agores” varustettujen viinien valmistukseen tarkoitettujen rypileen
puristemehujen luonnollisen alkoholipitoisuuden on oltava vihintddn 10 tilavuusprosenttia.

3. Kuohuviinit — luonnollinen alkoholipitoisuus tilavuusprosentteina
Viinien valmistusta koskevat rajoitukset

Suojatulla maantieteelliselld merkinnalld "Agores” varustettujen kuohuviinien valmistukseen tarkoitettujen rypileen
puristemehujen luonnollisen alkoholipitoisuuden on oltava vihintddn 9 tilavuusprosenttia.

4. Vikevit viinit — luonnollinen alkoholipitoisuus tilavuusprosentteina

Viinien valmistusta koskevat rajoitukset
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Suojatulla maantieteelliselld merkinnalld “Acores” varustettujen vikevien viinien valmistukseen tarkoitettujen
rypileen puristemehujen luonnollisen alkoholipitoisuuden on oltava vahintddn 10 tilavuusprosenttia.

5. Kuohuviinit — menetelma
Erityinen viininvalmistusmenetelma
Viininvalmistuksessa kéytettdvi tekninen menetelmi on perinteinen pullossa tapahtuva kdyminen.
6.  Vikevit viinit — kypsytysaika
Erityinen viininvalmistusmenetelma
Vakevid viinejd kypsytetddn vdhintdan 12 kuukautta.
7. Vikevit viinit — tuotantomenetelma
Suojatulla maantieteelliselld merkinnélld "Agores” varustetut vikevit viinit valmistetaan rypdleen puristemehusta,
joka tayttda suojatulla maantieteelliselld merkinnalld "Acores” varustettujen viinien tuotantoon liittyvit ehdot. Siihen
voidaan lisitd neutraalia viininvalmistuksesta tai tislauksesta perdisin olevaa alkoholia edellyttien, ettd
sovellettavassa lainsddddnnossd vahvistettuja ominaisuuksia noudatetaan.
b.  Enimmadistuotokset
Suojatulla maantieteelliselld merkinnalld "Agores” varustetut viinit, kuohuviinit ja vikevit viinit
75 hehtolitraa hehtaaria kohden
6.  Rajattu maantieteellinen alue
Maantieteellinen alue, jolla Agores (SMM) -viinit tuotetaan, koostuu kaikista Azoreiden saariston saarista.
7.  Piiasiallinen rypilelajike | padasialliset rypilelajikkeet

Agrondmica

Alicante Bouschet

Alvarinho

Aragonez — Tinta Roriz; Tempranillo
Arinto — Pedernd

Arinto dos Acores — Terrantez da Terceira
Bastardo — Graciosa

Bical — Borrado das Moscas

Cabernet Franc

Cabernet Sauvignon

Caladoc

Casteldo —Jodo de Santarém(1); Periquita
Chardonnay

Complexa

Ferndo Pires — Maria Gomes

Galego Dourado

Generosa

Gewurztraminer

Gouveio

Grenache
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Griiner Veltliner

Loureiro

Malvarisco

Malvasia

Malvasia Fina — Boal; Bual

Merlot

Moscatel Galego Branco — Muscat a Petits Grains
Moscatel Graiido — Moscatel de Settibal
Petit Verdot

Pinot Gris — Pinot Grigio

Pinot Noir

Riesling

Rio Grande

Roupeiro Branco

Rufete — Tinta Pinheira

Sauvignon — Sauvignon Blanc

Seara Nova

Sercial — Esgana Cio

Syrah — Shiraz

Siria — Roupeiro, Codega
Terrantez-do-Pico

Tinta Barroca

Tinta Negra Mole, Saborinho

Touriga Franca

Touriga Nacional

Trincadeira — Tinta Amarela, Trincadeira Preta
Talia — Ugni Blanc; Trebbiano Toscano
Verdejo

Verdelho

Verdelho Roxo

Vinhio - Sousdo

Viosinho

Vital

Yhteyden|yhteyksien kuvaus

Suojatulla maantieteelliselld merkinndlld "Acores” varustetut viinit, kuohuviinit ja vakevat viinit

Yhteyden kannalta merkitykselliset yksityiskohtaiset tiedot maantieteellisestd alueesta

Nama tiedot koskevat viinejd, vikevid viineja ja kuohuviineja.

Luontoon liittyvat tekijit

Vulkaanista alkuperdd oleva Azoreiden saaristo sijaitsee Atlantin valtamerelld 1 600 kilometrid linteen Manner-

Portugalin rannikosta.

Saaristo koostuu yhdeksistd saaresta, joiden pinta-ala on 17-749 km? ja jotka sijaitsevat Amerikan, Euroopan ja

Afrikan litosféirilaattojen leikkauspisteessi.
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Azoreiden saaristossa vallitsee lauhkea meri-ilmasto: laimpétilat ovat leutoja ja vaihtelevat 16 celsiusasteesta talvella
26 celsiusasteeseen kesilla.

Golfvirran vaikutuksen vuoksi my6s meren lampétila on leuto, keskimairin 14-22 celsiusastetta.
Aurinko paistaa talvella 3—4 tuntia péivissi ja kesilld noin 7-8 tuntia pdivassa.

Alueella sataa vaihtelevassa mdirin ldpi vuoden, ja sateet ovat yleensd runsaampia ja jatkuvampia lokakuun ja
maaliskuun vilisend aikana. Ndind kuukausina kuukauden keskimédrdinen sademdird on yli 100 mm ja sadepiivid
on noin 20. Vesisateet tulevat Azoreilla tavallisesti kuuroina, jotka voivat toisinaan olla rankkoja. Suhteellinen
ilmankosteus (vuotuinen keskiarvo) on noin 75 prosenttia.

Imamassojen tormadmisestd johtuen tuuli on merkittdvd ilmaston piirre koko Azoreiden saaristossa. Se tuo
mukanaan kosteutta ja suolaisuutta, joihin vaikuttaa jossakin médrin kunkin saaren maasto ja pinnanmuodostuksen
suunta.

Maaperin vulkaanisen ja suhteellisen uuden geologisen alkuperdn vuoksi maaperd on ohutta, ja siind on runsaasti
karkeita osia (pikkukivid). Maaperd on padosin muodostunut basaltti-, trakyytti- ja andesiittikiven paille.

Inhimilliset tekijat

Azoreilla on viljelty viinid saarten asuttamisesta eli 1400-luvun puolivilistd saakka. Fransiskaaniveljeskunnan
uskotaan tuoneen viinikoynnokset alueelle. Munkit havaitsivat heti alueelle saavuttuaan samankaltaisuuksia Sisilian
ja joidenkin Azoreiden saariston saarien maaperin ja ilmasto-olosuhteiden vililld. Siksi he toivat saarille italialaisia
lajikkeita, erityisesti Verdelhon, joka levisi nopeasti.

Atlantilta puhaltavien tuulten haitalliselle vaikutukselle alttiimpia alueita oli alusta alkaen suojattava, jotta
viinikdynnoksid voitiin viljelld. Alueelle rakennettiin kivimuureilla rajattuja lohkoja (currais tai curraletas), jotka
muovasivat maisemaa. Niilld oli kaksi tarkoitusta: niiden avulla maaperistd poistettiin ylimairaisia kivid ja ne
suojasivat tuulelta.

Unesco on tunnustanut timin ihmisen aikaansaaman omaleimaisen maiseman, joka syntyi tarpeesta suojata
viinitarhat Atlantilta puhaltavilta tuulilta, maailmanperintokohteisiin kuuluvaksi kulttuurimaisemaksi.

Tuotteiden maantieteelliseen alueeseen liittyvit erityisominaisuudet:
Viinit, vakevit viinit ja kuohuviinit

Suojatulla maantieteelliselld merkinnalld "Acores” varustetuille viineille, kuohuviineille ja vikeville viineille ovat
yhteisid ainutlaatuiset, omaleimaiset erityispiirteet, joita ovat erityisesti raikkaus, suolaisuus, mineraalisuus, hyvi
hapokkuus ja hedelmdiset aromit.

Yhteys maantieteelliseen alkuperddn:
Viinit, vakevit viinit ja kuohuviinit

Maantieteellisen alueen erityisilld olosuhteilla on tirked merkitys Agores (SMM) -rypiletuotteiden tunnusomaisten
ominaisuuksien kannalta.

Suurten sademddrien ja kosteuden ansiosta rypaleet kypsyvit vaiheittain, minkd vuoksi suojatulla maantieteelliselld
merkinnalld "Acores” varustetut viinit, kuohuviinit ja vikevit viinit ovat hapokkaita ja huomattavan raikkaita.

Maaperin sisiltima karkea aines lisdd lammon heijastumista, miké edistdd rypéleiden kypsymistd ja tuo esiin
rypilelajikkeiden aromaattiset yhdisteet. Tdima saa aikaan viinien, kuohuviinien ja vikevien viinien tunnusomaiset
aromit.

Vulkaaninen maaperd yhdistettynd saariluonteesta johtuvaan voimakkaaseen Atlantin valtameren vaikutukseen
antaa Acores (SMM) -rypiletuotteille niiden ominaisen mineraalisuuden ja suolaisuuden.
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Inhimillinen tekijd, johon liittyy vuosisatoja kestineen perinteen sdilyttiminen, nakyy alueelle rakennetuissa
lohkoissa (currais ja curraletas), joita tarvitaan, jotta viinikdynnokset voidaan suojata Atlantilta puhaltavilta tuulilta ja
jotta niille voidaan luoda parhaat kasvuolosuhteet. Tdma on tirkeas, jotta varmistetaan oikeat olosuhteet rypéleiden
kypsymisti varten ja edistetddn tuotettavien viinien, kuohuviinien ja vikevien viinien aromien tasapainoa.

9.  Olennaiset lisiedellytykset
Suojatulla maantieteelliselld merkinnilld "Acores” varustetut viinit, kuohuviinit ja vakevit viinit
Oikeudellinen kehys:
Kansallinen lainsdadinto
Lisdedellytyksen tyyppi:
Merkint6jd koskevat lisimédraykset
Edellytyksen kuvaus:
Merkint6jen arviointi ennen markkinoille saattamista.

Merkki on pakollista sisallyttdd merkint6ihin.
Linkki tuote-eritelmiin

https:/|www.ivv.gov.pt/np4/8616.html
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Nimen rekisterdintihakemuksen julkaiseminen maataloustuotteiden ja elintarvikkeiden
laatujirjestelmisti annetun Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU)
N:o 1151/2012 50 artiklan 2 kohdan a alakohdan nojalla

(2023/C 200/09)

Tdmid julkaiseminen antaa oikeuden vastustaa hakemusta Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen
(EU) N:o 1151/2012 (!) 51 artiklassa tarkoitetulla tavalla kolmen kuukauden kuluessa téstd julkaisemisesta.

YHTENAINEN ASIAKIRJA
“Lajta sajt”
EU-nro: PGI-HU-02844 — 23.5.2022
SAN () SMM (x)

1. [SAN:n tai SMM:n] nimi tai nimet

"Lajta sajt”

2. Jisenvaltio tai kolmas maa

Unkari

3. Maataloustuotteen tai elintarvikkeen kuvaus

3.1. Tuotelaji

Luokka 1.3: Juustot

3.2. Kuvaus 1 kohdassa nimetystd tuotteesta

»

"Lajta sajt” on tdysrasvainen, suolattu, rakenteeltaan hieman pehmed, huokoinen juusto, joka valmistetaan
lehmdnmaidosta ja jota kypsytetddn kahden viikkon ajan pinnalla olevalla Brevibacterium linens -bakteerilla.
Pidasiallinen kypsyttivd mikrobikasvusto lisddntyy luonnollisesti 4 kohdassa tarkoitetulla maantieteelliselld alueella.

Lajta sajt -juuston fysikaaliset ja kemialliset ominaisuudet
Luonteenomainen maird % (g/100 g)
Kuiva-ainepitoisuus (vdhintddn) 50,0

Kuiva-aineen rasvapitoisuus 50,0 + 2,5
Natriumkloridipitoisuus 1,5 £ 0,5

Lajta sajt -juuston aistinvaraiset ominaisuudet

Ulkoniko: Pitkdnomainen pala (19-21 cm pitkd; 7-9 cm leved; 5,57 cm korkea), paino 1-1,2 kg. Pohja- ja yldosa
ovat tasaiset ja sivut hieman pullistuneet. Ohut, joustava kuori on huokoinen ja yhtendisen punertavan keltainen.

Rakenne: Juustomassa on viriltddn tasaisen kellertdvdn punaista, leikkauspinnalla on tihedssd tasaisesti jakautuneita
halkeamia. Juustoa on helppo leikata, ja suussa se on melko pehmedd ja murenevaa.

Tuoksu: aromi on tunnusomainen, hieman mausteinen, hieman maitomainen, vailla vieraita hajuja.

Maku: hieman hapan, hieman mausteinen, maukas, miellyttivin suolainen ja vailla vieraita makuja.

() EUVLL 343,14.12.2012,s. 1.
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3.3. Rehu (vain eldinperdiset tuotteet) ja raaka-aineet (vain jalostetut tuotteet)

Rehulle ei ole alueellisia rajoituksia.

3.4. Erityiset tuotantovaiheet, joiden on tapahduttava yksiloidylld maantieteelliselld alueella
Seuraavien juuston tuotantovaiheiden on tapahduttava rajatulla maantieteelliselld alueella:
— Maidon kisittely ja juoksettaminen.
— Juoksettuman leikkaus ja kisittely.
— Juuston muotoileminen ja puristaminen.
— Juuston suolaus.
— Juuston kypsytys.

— Juustojen sively ja kuivaaminen.

3.5. Tuotteen, johon rekisterdity nimi viittaa, viipalointia, raastamista ja pakkaamista koskevat erityiset sagnnit

3.6. Tuotteen, johon rekisterdity nimi viittaa, merkitsemistd koskevat erityiset sdgnnit

Pakkauksessa on oltava merkintd "zsiros, belsé érlelést, razsflords, félkemény sajtkillonlegesség” (tdysrasvainen, sisiltd
kypsytetty, kittikypsytetty, puolikova juustotuote).

4. Maantieteellisen alueen tarkka rajaus

Gy6r-Moson-Sopronin lddni

5. Yhteys maantieteelliseen alueeseen
Lajta sajt -juuston ja maantieteellisen alueen vilinen yhteys perustuu laatuun ja maineeseen.

Lajta sajt -juustolla on selked aromaattinen tuoksu ja maku erityisen kypsyttivin mikrobikasvuston ansiosta. Juusto
on rakenteeltaan hieman pehmead. Viriltddn se on punertavan keltainen. Suussa juusto on murenevaa. Leikkauspinta
on huokoinen.

Suhteellisen lyhyt kypsytysaika antaa juustolle sen hieman happaman, miellyttdvin aromaattisen ja luonteenomaisen
maun. Juuston ominaisuudet johtuvat padasiassa intensiivisestd proteolyysistd, jonka tuloksena juuston rakenne on
murea ja hieman pehmed ja juusto on ruoansulatuksen kannalta hyvin sulavaa. Kypsytetty juusto on rakenteeltaan
pehmedn ja puolikovan juuston vilissa.

Gy6r-Moson-Sopronin lddni on perinteistd Luoteis-Unkarin maidontuotantoaluetta. "Lajta sajt” on saanut nimensa
Lajta-joesta, joka virtaa Mosoni-Duna-nimiseen Tonavan sivujokeen Mosonmagyardvarissa Gy&r-Moson-Sopronin
ladnissa.

Talld alueella maidontuotanto oli jo 1900-luvun alkupuoliskolla korkealaatuista ja perustui erittdin hyvéin
tietopohjaan, jota edustivat Mosonmagyarévarin maatalousakatemia, Unkarin maitoalan tutkimuslaitos, Csermajorin
koulutuskeskus sekdi Mosonmagyarévarin, Csermajorin ja Levélin meijerit. Lajta sajt -juuston ainutlaatuinen
tuotantomenetelmd syntyi tdstd tietopohjasta 1930-luvulla. Tama erityinen taitotieto omaksuttiin maidontuotanto-
teknologiaan 1950-luvulla.

Lajta sajt -juuston laadun kannalta juuston kypsyttiminen asianomaisella maantieteelliselld alueella on ratkaiseva
vaihe tuotantoprosessissa. Tdrkein kypsyttivd mikrobikasvusto (Brevibacterium linens) on ennen kaikkea periisin
juustoa ympdroivistd mantylevyistd. Mikrobikasvusto ilmestyy yli 90 prosentin suhteellisen kosteuden ansiosta
juuston pintaan kypsytysprosessin neljintend tai viidentend péivini ja muodostaa vaaleankeltaisen pinnan. Korkea
kosteuspitoisuus ja kypsytys vain mannystd valmistetuilla levyilld takaavat timén erityisen bakteerikannan siilymisen
ja kittipinnan kehittymisen juustoon. Tilld tavoin tuotteen laadun ja tuotantoalueen vilille muodostuu ldheinen
yhteys.
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Lajta sajt -juuston kypsytys edellyttdd erityistd taitotietoa. Juustot kddnnetddn 3—4 pdivin vilein ja pestddn suolavedelld
bakteerikasvun tehostamiseksi. Ne on kddnnettavi ja pestdva kdsin hyvin huolellisesti, eikd niitd saa pyyhkia.

Lajta sajt -juustoa kypsytetddn kaksi viikkoa, jonka jalkeen juusto on tdysin kittipintainen. Kypsyminen alkaa pinnalta
ja etenee kohti keskiosaa, ja juusto on sisiltd kypsd prosessin paityttyd. Kypsymisprosessin aikana kuoren pH-arvo
nousee my9ds nopeasti, mikd johtuu erdiden juuston pinnalla luonnollisesti kasvavien hiivojen (esim. Oospora lactisin)
aiheuttamasta laktaatin pilkkoutumisesta (hiilidioksidiksi ja vedeksi). Lajta sajt -juuston kypsymiselle on ominaista
useimpien proteiinien nopea hajoaminen, mikd tarkoittaa, ettd 50-60 prosenttia proteiineista on peptideji, osittain
aminohappoyhdisteiden muodossa, kypsytysviikolla 2. Kolmen viikon kypsytyksen jilkeen on havaittavissa
ammoniakin maku ja tuoksu. Juuston rakenne on myds pehmentynyt. Juusto onkin varastoitava kolmannesta
viikosta 2—-8 °C:n lampéotilaan, jotta se olisi syotivaa ja sdilyttéisi ominaispiirteensa.

Lajta sajt -juuston maine perustuu juuston makuun, aromaattisuuteen, tuoksuun, erittdin miellyttdvdin murenevaan
rakenteeseen ja ainutlaatuisen yhtendiseen laatuun. Se oli ja on edelleen gourmetjuustojen ystavien suosikki, ja se
kuuluu voimakkaan proteolyysin ansiosta ruoansulatuksen kannalta helposti sulaviin juustoihin.

“Lajta sajt” mainitaan juustoille omistetussa blogissa tunnettuna ja oikeutetusti suosittuna unkarilaisena juustona, joka
luokitellaan yhdeksi kittijuustoista. Juustoa kuvataan seuraavasti: “Juuston kuori on ohut, joustava ja tumman
kellertdvinpunainen. Juusto on rakenteeltaan tiivistd, ja siind on pienid reikid. Sen maku on omaleimainen,
aromaattinen ja miellyttdvin terdva. Se on helppo viipaloida ja raastaa, joten se onkin tdydellinen voileipdjuusto. Se
sopii syotdvdksi myos pastan kanssa. Suosittelisin sitd mihin tahansa ruokaan, johon kdytetddn juustoa.” Lihde:
https:|[sajtologia.blog.hu/2015/09/09/ha_lajta_van_rajta

“Lajta sajt” on saanut paljon tunnustusta unkarilaisissa ja kansainvalisissé juustokilpailuissa.
— kultainen palkinto Unkarin vuoden 2011 kansallisessa juustokilpailussa Csermajorissa

— vuoden 2013 kansallisen juustokilpailun ensimmdinen palkinto; kilpailu jirjestettiin Budavdrin 22. viinifestivaalin
yhteydessd, ja sithen osallistui perinteisid kansallisia juustoja 15 maasta

— kultamitali vuoden 2018 Orszdgos Sajtmustra -tapahtumassa
— toinen sija vuoden 2019 Mikulovin juustofestivaaleilla TSekissa

— paljon mainetta kutsuvieraana vuoden 2021 Caseus Veneti -juustondyttelyssd. Juustoa voivat asettaa ndytteille
pienimuotoiset juustonvalmistajat, jos he tuottavat ainutlaatuisia tuotteita, joilla on paikallisia ominaisuuksia.
Lihde: https:/[www.padovaoggi.it/foto/eventi/caseus-veneti-piazzola-25-2 6-settembre-2021.html/
Eritelmin julkaisutiedot

https://gi.kormany.hu/foldrajzi-arujelzok
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C 200/23

OIKAISUJA

Oikaisu lentoliikenteen harjoittamisen yhteisisti siinnoisti yhteiséssi annetun Euroopan

parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 1008/2008 17 artiklan 5 kohdan mukaiseen komission

ilmoitukseen - Tarjouspyynto sidnnéllisen lentoliikenteen harjoittamisesta julkisen palvelun
velvoitteiden mukaisesti

(Euroopan unionin virallinen lehti C 166, 11. toukokuuta 2023)
(2023/C 200/10)
Sivulla 8, rivilld "Hakemusten ja tarjousten jattdmisen mairdaika”:
on: ”10. heindkuuta 2023 (klo 12.00 Pariisin aikaa)”

pitdd olla: ”13. heindkuuta 2023 (klo 12.00 Pariisin aikaa)”
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