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II

(Tiedonannot)

EUROOPAN UNIONIN TOIMIELINTEN, ELINTEN, TOIMISTOJEN JA
VIRASTOJEN TIEDONANNOT

EUROOPAN KOMISSIO

Ilmoitetun keskittymin vastustamatta jittiminen

(Asia M.10347 —- SYNTHOS | TRINSEO (SYNTHETIC RUBBER BUSINESS))

(ETA:n kannalta merkityksellinen teksti)

(2022/C 407/01)

Komissio pddtti 21. lokakuuta 2021 olla vastustamatta edelld mainittua keskittymad ja todeta sen sisimarkkinoille
soveltuvaksi. P4dtds perustuu neuvoston asetuksen (EY) N:o 139/2004 (') 6 artiklan 1 kohdan b alakohtaan. Pditoksen
koko teksti on saatavissa ainoastaan englanniksi, ja se julkistetaan sen jilkeen, kun siiti on poistettu mahdolliset

liikesalaisuudet. P4dtds on saatavilla

— komission kilpailun padosaston verkkosivuilla (http://ec.ecuropa.eu/competition/mergers/cases|); sivuilla on monenlaisia
hakukeinoja sulautumapditosten 16ytdmiseksi, muun muassa yritys-, asianumero-, paivimadra- ja alakohtaiset

hakemistot,

— sihkoisessd muodossa EUR-Lex-sivustolta  (http://eur-lex.curopa.eu/homepage.html?locale=fi) asiakirjanumerolla

32021M10347. EUR-Lex on Euroopan unionin oikeuden online-tietokanta.

() EUVLL 24,29.1.2004,s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=fi
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IlImoitetun keskittymiin vastustamatta jittiminen

(Asia M.10725 - SK CAPITAL PARTNERS | POLYMER ADDITIVES HOLDINGS)

(ETA:n kannalta merkityksellinen teksti)

(2022/C 407/02)

Komissio paitti 15. heindkuuta 2022 olla vastustamatta edelld mainittua keskittymai ja todeta sen sisimarkkinoille
soveltuvaksi. P4dtds perustuu neuvoston asetuksen (EY) N:o 139/2004 (') 6 artiklan 1 kohdan b alakohtaan. Pditoksen
koko teksti on saatavissa ainoastaan englanniksi, ja se julkistetaan sen jdlkeen, kun siitd on poistettu mahdolliset
liikesalaisuudet. P4itos on saatavilla

— komission kilpailun padosaston verkkosivuilla (http://ec.curopa.eu/competition/mergers/cases|); sivuilla on monenlaisia
hakukeinoja sulautumapédtosten 16ytdmiseksi, muun muassa yritys-, asianumero-, pdivimadrd- ja alakohtaiset
hakemistot,

— sihkoisessda muodossa EUR-Lex-sivustolta (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=fi) asiakirjanumerolla
32022M10725. EUR-Lex on Euroopan unionin oikeuden online-tietokanta.

() EUVLL 24,29.1.2004,s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=fi
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IlImoitetun keskittymiin vastustamatta jittiminen

(Asia M.10902 — FEV CONSULTING | MITSUBISHI CORPORATION | JV)

(ETA:n kannalta merkityksellinen teksti)

(2022/C 407/03)

Komissio padtti 14. lokakuuta 2022 olla vastustamatta edelld mainittua keskittymad ja todeta sen sisimarkkinoille
soveltuvaksi. P4dtds perustuu neuvoston asetuksen (EY) N:o 139/2004 (') 6 artiklan 1 kohdan b alakohtaan. Pditoksen
koko teksti on saatavissa ainoastaan englanniksi, ja se julkistetaan sen jdlkeen, kun siitd on poistettu mahdolliset
liikesalaisuudet. P4itos on saatavilla

— komission kilpailun padosaston verkkosivuilla (http://ec.curopa.eu/competition/mergers/cases|); sivuilla on monenlaisia
hakukeinoja sulautumapédtosten 16ytdmiseksi, muun muassa yritys-, asianumero-, pdivimadrd- ja alakohtaiset
hakemistot,

— sihkoisessda muodossa EUR-Lex-sivustolta (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=fi) asiakirjanumerolla
32022M10902. EUR-Lex on Euroopan unionin oikeuden online-tietokanta.

() EUVLL 24,29.1.2004,s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=fi
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1\Y
(Tiedotteet)
EUROOPAN UNIONIN TOIMIELINTEN, ELINTEN, TOIMISTOJEN JA
VIRASTOJEN TIEDOTTEET
Euron kurssi (')
21. lokakuuta 2022
(2022/C 407/04)
1 euro =
Rahayksikko Kurssi Rahayksikko Kurssi

UsSD Yhdysvaltain dollaria 0,9730 CAD  Kanadan dollaria 1,3465
JPY Japanin jenia 147,59 HKD  Hongkongin dollaria 7,6376
DKK Tanskan kruunua 7.4382 NZD  Uuden-Seelannin dollaria 1,7347
GBP Englannin puntaa 087728 | SGD  Singaporen dollaria 1,3917
SEK Ruotsin kruunua 11,0868 KRW  Eteli-Korean wonia 1404,32
CHE Sveitsin frangia 0,9855 ZAR  Etelid-Afrikan randia 18,0021

CNY Kiinan juan renminbid 7,0504
ISK Islannin kruunua 141,10

HRK Kroatian kunaa 7,5325
NOK Norjan kruunua 10,4315

IDR Indonesian rupiaa 15199,12
BGN Bulgarian levid 1,9558

MYR  Malesian ringgitid 4,6101
CZK Tsekin korunaa 24,511 L

PHP Filippiinien pesoa 57,287
HUF Unkarin forinttia 412,88 RUB  Venajin ruplaa
PLN Puolan zlotya 47885 THB Thaimaan bahtia 37,349
RON  Romanian leuta 49125 | BRL  Brasilian realia 51117
TRY Turkin liiraa 18,0988 MXN  Meksikon pesoa 19,5521
AUD Australian dollaria 1,5646 INR Intian rupiaa 80,7390

(") Lahde: Euroopan keskuspankin ilmoittama viitekurssi.
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JASENVALTIOIDEN TIEDOTTEET
Sahkoisestd tunnistamisesta ja sihkoisiin transaktioihin liittyvisti luottamuspalveluista
sisimarkkinoilla annetun Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU) N:o 910/2014 ())
9 artiklan 1 kohdan mukaisesti ilmoitetut sihkéisen tunnistamisen jérjestelmit
(2022/C 407/05)
Julkaistu
[Imoitetun jirjestelmin . s . Euroopan
Jarjestelmén nimi mukainen sihkoisen ! }momz;:a Vartmuus— J ar;est.elmasta vastaava unionin
tunnistamisen menetelma Jasenvattio aso viranomainen virallisessa
lehdessd
Online- Kansallinen henkilokortti Saksan Korkea Liittovaltion sisiministerio 26.9.2017
Ausweisfunk- | Sihkoinen oleskelulupa | liittotasavalta Alt-Moabit 140 14.12.2020
tion (eID), joka | EU- ja ETA-maiden 10557 Berliini
perustuu kansalaisten eID-kortti DGI2@bmi.bund.de
laajennettuun +49 30 186810
pddsynvalvon-
taan
Sistema SPID-eID:n tarjoajat: Italia Korkea Agenzia per |'Ttalia digitale 10.9.2018
Pubblico di — Aruba PEC S.p.A. Korotettu (AgID)
Identita Digitale | — Namirial S.p.A. Matala Italia
(SPID) — InfoCert S.p.A. Viale Liszt 21
— In.Te.S.A. S.p.A. 00144 Rooma
— Poste Italiane S.p.A eidas-spid@agid.gov.it
— Register S.p.A. +39 06 85264 407
— Sielte S.p.A.
— Telecom Italia Trust
Technologies S.r.l.
— Lepida S.p.A. 13.9.2019
Nacionalni Henkilokortti (eOl) Kroatian Korkea Kroatian tasavallan 7.11.2018
identifikacijski i tasavalta julkishallintoministeri6
autentifikacijski Maksimirska 63
sustav 10000 Zagreb
(kansallinen e-gradjani@uprava.hr
tunnistus- ja
todentamisjér-
jestelmd) (NIAS)

() EUVLL 257, 28.8.2014,s.73.


mailto:DGI2@bmi.bund.de
mailto:eidas-spid@agid.gov.it
mailto:e-gradjani@uprava.hr
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Julkaistu
i o Ilmo1teFun Jal?.JeSt..e‘l man Ilmoittava Varmuus- Jarjestelmdstd vastaava Eun')op an
Jarjestelmén nimi mukainen sihkoisen . . . unionin
tunnistamisen menetelma jasenvaltio taso viranomainen virallisessa
lehdessdi
Viron elD- — henkilokortti Viron Korkea Poliisi- ja rajavartiolaitos 7.11.2018
jarjestelma: — oleskelukortti tasavalta Parnu mnt 139
henkilokortti | — Digi-ID 15060 Tallinna
Viron eID- — e-Residency Digi-ID eid@politsei.ce
jdrjestelma: — Mobiil-ID +372 612 3000
oleskelukortti | — Diplomaatin henkilo-
Viron elD- kortti
jarjestelma:
Digi-ID
Viron elD-
jarjestelma:
e-Residency
Digi-ID
Viron elD-
jarjestelma:
Mobiil-ID
Viron elD-
jarjestelma:
diplomaatin
henkilokortti
Documento Espanjalainen Espanjan Korkea Sisaministerio Espanjan 7.11.2018
Nacional de henkilokortti (DNIe) kuningas- kuningaskunta
Identidad kunta C/ Julidn Gonzélez Segador,
electrénico s/n
(DNIe) 28043 Madrid
divisiondedocumentacion@
policia.es
Luxemburgin Luxemburgin eID-kortti | Luxemburgin Korkea Sisaministerio 7.11.2018
kansallinen suurherttua- BP 10
henkilokortti kunta L-2010 Luxembourg
(eID-kortti) minint@mi.etat.lu
secretariat@ctie.etat.lu
+352 2478 4600
Belgian eID- Belgian kansalaisten Belgian Korkea SPF/FOD BOSA 27.12.2018
jarjestelmd FAS | | sdhkoinen henkilokortti kuningas- Digitalisaation pddosasto
sahkoiset Ulkomaalaisten kunta Boulevard Simon
henkilokortit sahkoinen henkilokortti Bolivarlaan 30

1000 Bryssel
eidas@bosa.fgov.be



mailto:eid@politsei.ee
mailto:divisiondedocumentacion@policia.es
mailto:divisiondedocumentacion@policia.es
mailto:minint@mi.etat.lu
mailto:secretariat@ctie.etat.lu
mailto:eidas@bosa.fgov.be
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C 4077

Julkaistu
sriestelman nimi Ilmoi:e.tun Jal?ﬁls(t..e‘l man Ilmoittava Varmuus- Jarjestelmdstd vastaava Eun')op an
Jarjestelmén nimi mukainen Sakoisel jasenvaltio taso viranomainen pnionin
tunnistamisen menetelma virallisessa
lehdessdi
Cartdo de Portugalin kansallinen Portugalin Korkea AMA - 28.2.2019
Cidadio (CQ) henkilokortti (eID-kortti) tasavalta Hallinnonuudistusvirasto
Rua de Santa Marta 55, 3°
1150 - 294 Lissabon
ama@ama.pt
+351217231200
Italian eID- Italian eID-kortti (Carta di Italia Korkea Sisdministerio 13.9.2019
jarjestelmd, joka | Identita Elettronica (CIE)) Piazza del Viminale 1
perustuu 00184 Rooma
kansalliseen segreteriaservizidemografi
henkilokorttiin ci@interno.it
(CIE) +3906 46527751
Tsekin Tsekin eID-kortti Tsekin Korkea Tsekin sisdministerio 13.9.2019
kansallinen tasavalta Nad Stolou 936/3
tunnistusjdrjes- P.0.BOX 21
telma 170 34 Praha 7
eidas@mvcr.cz
Alankomaiden eHerkenning-eID Alankomai- Korkea Sisdasiain- ja 13.9.2019
sahkoisen (yrityksille) den Korotettu kuningaskunnan sisdisten
tunnistamisen kuningas- suhteiden ministerio —
jarjestelma kunta Logius
(Afsprakenstel- Postbus 96810
sel Elektronische 2509 JE Den Haag
Toegangsdien- info@eherkenning.nl
sten)
Slovakian elD- Slovakian eID-kortti Slovakian Korkea Investoinneista ja 18.12.2019
jarjestelma tasavalta tietoteknisistd valmiuksista
vastaavan

varapadministerin kanslia
Stefénikova 15
811 05 Bratislava
eidas@vicepremier.gov.sk
+421 22092 8177



mailto:ama@ama.pt
mailto:segreteriaservizidemografici@interno.it
mailto:segreteriaservizidemografici@interno.it
mailto:eidas@mvcr.cz
mailto:info@eherkenning.nl
mailto:eidas@vicepremier.gov.sk
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Julkaistu
i o Ilmo1teFun Jal?.JeSt..e‘l man Ilmoittava Varmuus- Jarjestelmdstd vastaava Eun')op an
Jarjestelmén nimi mukainen sidhkoisen . . . unionin
tunnistamisen menetelma jasenvaltio taso viranomarnen virallisessa
lehdessd
Latvian eID- elD karte Latvia Korkea Latvian sisiministerion 18.12.2019
jarjestelma eParaksts karte Korotettu kansalaisuus- ja
eParaksts karte+ maahanmuuttovirasto
eParaksts (OCMA)
Ciekurkalna 1. linija 1 k-3
LV-1026, Riika
rigas.1.nodala@pmlp.gov.lv
Latvian valtion radio- ja
televisioyhtio (LVRTC)
Erglu iela 14 Riika LV-1012
eparaksts@eparaksts.lv
Belgian eID- itsme® mobile App Belgian Korkea SPE/FOD BOSA 18.12.2019
jarjestelma FAS | kuningas- Digitalisaation pddosasto
itsme® kunta Boulevard Simon
Bolivarlaan 30
1000 Bryssel
eidas@bosa.fgov.be
Tanskan e[D- | NemID-tunnistekortti Tanskan Korotettu Valtiovarainministerion 8.4.2020
jarjestelma NemID-mobiilisovellus kuningas- digitalisaatiovirasto
(NemlD) NemID-token kunta Landgreven 4
NemlID-laitteistoavain 1017 Kéopenhamina K
NemID IVR digst@digst.dk
NemlID Magna Card +45 3392 5200
(tunnistekortti)
Chave Mével | Digitaalinen mobiiliavain | Portugalin Korkea AMA - 8.4.2020
Digital (CMD) (mobiili-eID) tasavalta Hallinnonuudistusvirasto

Rua de Santa Marta 55 3°
1150 - 294 Lissabon
ama@ama.pt
+351217231200



mailto:rigas.1.nodala@pmlp.gov.lv
mailto:eparaksts@eparaksts.lv
mailto:eidas@bosa.fgov.be
mailto:digst@digst.dk
mailto:ama@ama.pt
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Julkaistu
Ilmoitetun jirjestelmin . . . Euroopan
Jarjestelmén nimi mukainenJ s‘a'Jhkéisen I lm01ttaYa Varmuus- Jar] est‘elmasta vastaava uniorIl)in
tunnistamisen menetelma jasenvaltio taso viranomainen virallisessa
lehdessi
Liettuan elD- Liettuan kansallinen Liettuan Korkea Liettuan 21.8.2020
jarjestelma henkilokortti tasavalta sisaministerio
(ATK - Asmens Sventaragio str. 2
tapatybés kortelé) Vilna LT-01510
bendrasisd@vrm.lt
+37052717130
Alankomaiden DigiD Alankomai- Korotettu Sisdasiain ja 21.8.2020
elD-jdrjestelma den Korkea kuningaskunnan sisdisten
(DigiD) kuningas- suhteiden ministerio —
kunta Logius
Postbus 96810 2509 JE
Haag
logiussecretariaatproductie
huis@logius.nl
Maltan elD- Sahkoinen henkilokortti Maltan Korkea Identity Malta 10.12.2021
jarjestelmd (e-ID Card) Oleskelulupa tasavalta Castagna Building Valley
(Identity Malta) (e-RP Card) Road, Msida
enquiries@identitymalta.com
+35625904900
Ranskan elD- L'ldentité numérique La Ranskan Korotettu DINUM (La direction 10.12.2021
jarjestelma Poste (La Poste Mobile tasavalta interministérielle du
(FranceConnect App) numérique)
+ [ Lldentité 20 avenue de Ségur 75007,
numérique La Pariisi
Poste) eidas@franceconnect.gouv.fr
Ruotsin Freja elD Plus Ruotsin Korotettu Myndigheten for digital 18.2.2022
sihkoinen kuningas- forvaltning (DIGG)
henkilokortti kunta Storgatan 37
(Svensk 852 30 Sundsvall

e-legitimation)

Ruotsi
e-legitimation@digg.se
+46 77 111 44 00



mailto:bendrasisd@vrm.lt
mailto:logiussecretariaatproductiehuis@logius.nl
mailto:logiussecretariaatproductiehuis@logius.nl
mailto:enquiries@identitymalta.com
mailto:eidas@franceconnect.gouv.fr
mailto:e-legitimation@digg.se
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Julkaistu
Ilmoitetun jirjestelmin . . . Euroopan
Jarjestelmén nimi mukainenJ s‘a'Jhkéisen I .l.mOIttTYa Varmuus- Jar] est‘elmasta vastaava um'orIl)in
tunnistamisen menetelma Jasenvaitio taso viranomainen virallisessa
lehdessdi
Tanskan elD- MitID-mobiilisovellus Tanskan Korotettu Digitalisaatiovirasto 24.10.2022
jarjestelma MitID- kuningas- Korkea Landgreven 4, 1301
(MitID) sovelluksen tehostetut kunta Koopenhamina K
turvaominaisuudet digst@digst.dk/
MitID-siru elDAS@digSt.dk
MitID-tunnuslukulaite +45 33925200
tunnusluvun dineen
lukeva MitID-laite
MitID-salasana
Norjan eID- Bank ID Norjan Korkea Norjan digitalisaatiovirasto | 24.10.2022
jarjestelma Bank kuningas- Post box 1382 Vika, 0114
ID kunta Oslo, Norja
Post@Digdir.no
+47 22451000
Norjan eID- Buypass ID Norjan Korkea Norjan digitalisaatiovirasto | 24.10.2022
jarjestelma kuningas- Post box 1382 Vika, 0114
Buypass ID kunta Oslo, Norja
Post@Digdir.no
+47 22 451000



mailto:digst@digst.dk
mailto:eIDAS@digst.dk
mailto:Post@Digdir.no
mailto:Post@Digdir.no
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v

(llmoitukset)

MUUT SAADOKSET

EUROOPAN KOMISSIO

Erdin maataloustuotteiden ja elintarvikkeiden alan suojatun alkuperinimityksen tai suojatun
maantieteellisen merkinnin hyviksytyn tuote-eritelmin vakiomuutoksen julkaiseminen (komission
delegoidun asetuksen (EU) N:o 664/2014 6 b artiklan 2 ja 3 kohta)

(2022/C 407/06)

Tama tiedonanto julkaistaan komission delegoidun asetuksen N:o (EU) 664/2014 () 6 b artiklan 5 kohdan mukaisesti.

Ilmoitus jisenvaltiosta periisin olevan suojatun alkuperdnimityksen tai suojatun maantieteellisen merkinnin
tuote-eritelmiin tehtivid vakiomuotoista muutosta koskevan hakemuksen hyviksymisestid

(Asetus (EU) N:o 1151/2012)
”XaA\ovp [ Halloumi [ Hellim”
EU N:o: PDO-CY-01243-AMO1 - 1.8.2022
SAN (X) SMM ()

1. Tuotteen nimi

"XaMoUp [ Halloumi [ Hellim”

2. Jdsenvaltio, johon maantieteellinen alue kuuluu

Kypros

3. Vakiomuotoisen muutoksen ilmoittava jisenvaltion viranomainen

Maataloudesta, maaseudun kehittdmisestd ja ympdéristdasioista vastaava ministerio

4. Hyviksytyn muutoksen | hyviksyttyjen muutosten kuvaus

Yhtendisen asiakirjan ja tuote-eritelmin sisdllon sekd niitd tukevien tieteellisten tietojen mukaisesti hyvaksytyt
muutokset eivit vaikuta tuotteen fyysisiin, kemiallisiin jajtai aistinvaraisiin ominaisuuksiin eivitkd sen ja
maantieteellisen alueen viliseen yhteyteen. Tistd on osoituksena myos se, ettd yhtendisessd asiakirjassa ja tuote-
eritelméssd kuvatut tuotteen ominaisuudet, jotka johtuvat padasiassa vuohen- ja lampaanmaidon ominaisuuksista,
korreloivat ja liittyvdt maitotyyppiin eli vuohen- ja lampaanmaitoon, mutta eivit tiettyjen karjarotujen maitoon.
Lisdksi erddt vuohen- ja lampaanmaidon ominaisuudet, jotka yhtendisessd asiakirjassa ja tuote-eritelmissi kuvatulla
tavalla vaikuttavat tuotteen "XaA\oUm (Halloumi) | Hellim” ominaisuuksiin, johtuvat siitd, ettd paikallisesta
kasvistosta muodostuva rehu on joko kuiva- tai vihantarehua. Tuote-eritelmissd ja yhtendisessd asiakirjassa ei
kuitenkaan ole viitteitd tai tieteellisid tietoja, jotka yhdistiisivt tuotteen "XaA\oUpt (Halloumi) [ Hellim” ominaisuudet

() EUVLL179,19.6.2014,s.17.
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tiettyyn rehutyyppiin jaftai tietyn rehun prosenttiosuuteen jaftai tiettyyn (lampaiden ja vuohien) rotuyhdistelmain,
tiettyyn lajiin ja prosenttiosuuteen rehusta. Siksi muut kuin lainsdddidnnossi (asetus (EU) N:o 664/2014) sidddetyt
rotujen poissulkemiset ja rehun prosentuaaliset rajoitukset vaikeuttavat XaAloum (Halloumi) | Hellim SAN
-nimityksen soveltamista, eikd niilld ole myonteistd vaikutusta tuotteen laatuun ja/tai rajatun alueen vélisen yhteyden
vahvistumiseen.

On my®6s tarkedd, ettd hyvaksytyilld muutoksilla yksinkertaistetaan suojatun alkuperdnimityksen XaAoup (Halloumi)
| Hellim -eritelmien noudattamisen tarkastusmenettelyd, mikd mahdollistaa paremman jiljitettavyyden.

Muutetaan yhtendisen asiakirjan 3.3 kohdan "Elintarvikkeet ja raaka-aineet” otsikon “raaka-aineet” alla oleva toinen
kohta, joka koskee tuotantoeldinrotuja, joiden maitoa kdytetddn Halloumi (Halloumi) | Hellim -tuotteen
valmistamiseen, seuraavasti:

"Lampaan- ja vuohenmaito on perdisin paikallisiin ja muihin rotuihin kuuluvista eldimistd, mukaan lukien ndiden,
rajatulla maantieteelliselld alueella kasvatettujen rotujen risteytyksistd.”

Lisiksi muutetaan yhtendisen asiakirjan 3.3 kohdan "Rehu” otsikon "Rehu” alla oleva toinen kohta seuraavasti:

"Lampaan- ja vuohenmaito on perdisin paikallisista ja muista eldinroduista, mukaan lukien niiden risteytyksistd, jotka
laiduntavat ympérivuotisesti, lukuun ottamatta kausia, jolloin sddolot eivit salli sitd. Lampaiden ja vuohien korsirehu
tuotetaan paikallisesti (tuorerchukasvit, heind, sdilorehu, rehuolki ja laidunalueiden luonnonvaraiset kasvit).
Tédydennysrehuna kéytetddn viljaa, kuten ohraa, ja maissia, valkuaisrehua, kuten osittain kuorittua soijajauhoa, eri
raaka-aineiden tuotteita ja sivutuotteita, kuten vehnileseitd, sekd kivenniisaineita, vitamiineja ja hivenaineita.”

Maidon kysynnin lisddntyminen on saanut karjankasvattajat etsimddn uusia rotuja, joiden tuottavuus ja maidon
laatuominaisuudet ovat parempia. Timd vaikeuttaa kdytinnGssi XoMoum (Halloumi) | Hellim -tuotteen
valmistukseen kdytettdvin maidon valvontaa ja jéljittimistdi. Myos ohran ja leseiden tietyn prosenttiosuuden
vahvistaminen muodostaa esteen, joka vaikeuttaa huomattavasti valvontamenettelyd, koska suuntauksena on
sisillyttdd tdydennysrehuun my6s muita viljoja ja valkuaisrehuja.

Jotta valvontamenettelyja voidaan yksinkertaistaa ja helpottaa ja varmistaa, ettd eritelmid noudatetaan kaikilta,
toteutetaan hyviksytyt muutokset.

Tuotteen kuvaus

Tekstissd viitataan jatkossa aina nimitykseen "XaMouw” (Halloumi), joka edustaa edelld mainittuja nimityksia eli
"XaMoup” (Halloumi) [ "Hellim”.

Halloumi-juustoa valmistetaan ja sitd on saatavilla kahdessa muodossa: tuoreena ja kypsytettyna.

Tuore "Halloumi” valmistetaan juoksuttamalla maito juoksutteella. Juusto kuumennetaan ja muotoillaan sille
tyypilliseen muotoon. Juusto on puolikovaa ja kumimaista. Se laskostetaan suorakulmion tai puoliympyrin
muotoon. Se on viriltddn valkoista tai haalean kellertdvii, rakenteeltaan kiintedi ja helposti viipaloitavaa. Silld on
luonteenomainen tuoksu ja maku: "Halloumi” tuoksuu voimakkaasti maidolta tai heralta ja maistuu mintulta. Siind
on voimakas navetan haju sekd pikantti ja suolainen maku. Kosteuspitoisuus on enintddn 46 prosenttia,
rasvapitoisuus vahintdin 43 prosenttia (kuiva-aineesta) ja suolapitoisuus enintddn 3 prosenttia.

Kypsytetty "Halloumi” valmistetaan juoksuttamalla maito juoksutteella. Se kypsennetdin, muotoillaan ominaiseen
muotoonsa, ja sen annetaan kypsyd suolaliuoksessa vdhintdin 40 vuorokautta. Juusto on puolikovaa tai kovaa, ei niin
kumimaista. Se laskostetaan suorakulmion tai puoliympyrin muotoon. Se on viriltddn valkoista tai haalean
kellertavas, rakenteeltaan kiinteda ja helposti viipaloitavaa. Silld on luonteenomainen tuoksu ja maku: "Halloumi”
tuoksuu voimakkaasti maidolta tai heralta sekd tuoksuu ja maistuu mintulta, ja siind on navetan hajua ja vahva,
hieman karvas ja voimakkaan suolainen maku. Kosteuspitoisuus on enintddn 37 prosenttia, rasvapitoisuus vihintddn
40 prosenttia (kuiva-aineesta), suolapitoisuus enintddn 6 prosenttia ja happopitoisuus 1,2 prosenttia (laskettuna
maitohappona kuiva-aineesta).

Halloumi-juusto painaa noin 150-350 grammaa.
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YHTENAINEN ASIAKIRJA
”XaM\ovu [ Halloumi [ Hellim”
EU N:o: EU N:o: PDO-CY-01243-AMO1 - 1.8.2022
SAN (X) SMM ()

1. [SAN:n tai SMM:n] nimi (nimet)
"XaMoup (Halloumi) [ Hellim”

2. Jisenvaltio tai kolmas maa

Kypros

3. Maataloustuotteen tai elintarvikkeen kuvaus

3.1. Tuotetyyppi

Luokka 1.3. Juustot

3.2. Kuvaus 1 kohdassa nimetystd tuotteesta
Tekstissa viitataan aina nimitykseen "Halloumi”, joka edustaa edelld mainittuja nimityksid eli
"XaMoup” (Halloumi) [ "Hellim”.
Halloumi-juustoa valmistetaan ja sitd on saatavilla kahdessa muodossa: tuoreena ja kypsytettyna.

Tuore "Halloumi” valmistetaan juoksuttamalla maito juoksutteella. Juusto kuumennetaan ja muotoillaan sille
tyypilliseen muotoon. Juusto on puolikovaa ja kumimaista. Se laskostetaan suorakulmion tai puoliympyrin
muotoon. Se on viriltddn valkoista tai haalean kellertdvid, rakenteeltaan kiintedd ja helposti viipaloitavaa. Silld on
luonteenomainen tuoksu ja maku: "Halloumi” tuoksuu voimakkaasti maidolta tai heralta ja maistuu mintulta.
"Halloumissa” on voimakas navetan haju sekd pikantti ja suolainen maku. Kosteuspitoisuus on enintdin 46
prosenttia, rasvapitoisuus vahintddn 43 prosenttia (kuiva-aineesta) ja suolapitoisuus enintddn 3 prosenttia.

Kypsytetty "Halloumi” valmistetaan juoksuttamalla maito juoksutteella. Se kypsennetddn, muotoillaan ominaiseen
muotoonsa, ja sen annetaan kypsyd suolaliuoksessa vdhintdin 40 vuorokautta. Juusto on puolikovaa tai kovaa, ei niin
kumimaista. Se laskostetaan suorakulmion tai puoliympyrin muotoon. Se on viriltidn valkoista tai haalean
kellertdvas, rakenteeltaan kiintedd ja helposti viipaloitavaa. Silli on luonteenomainen tuoksu ja maku: "Halloumi”
tuoksuu voimakkaasti maidolta tai heralta sekd tuoksuu ja maistuu mintulta, ja siind on navetan hajua ja vahva,
hieman karvas ja voimakkaan suolainen maku. Kosteuspitoisuus on enintddn 37 prosenttia, rasvapitoisuus vahintddn
40 prosenttia (kuiva-aineesta), suolapitoisuus enintddn 6 prosenttia ja happopitoisuus 1,2 prosenttia (laskettuna
maitohappona kuiva-aineesta).

Halloumi-juusto painaa noin 150-350 grammaa.

3.3. Rehu (vain eldinperdiset tuotteet) ja raaka-aineet (vain jalostetut tuotteet)

"Halloumin” valmistuksessa kdytettdvddn maitoon sovelletaan seuraavia sddntojd, sanotun kuitenkaan rajoittamatta
asetuksen (EU) N:o 664/2014 sddnnosten soveltamista:

Lampaan- ja vuohenmaito on perdisin paikallisista ja muista eldinroduista, mukaan lukien niiden risteytyksista, jotka
laiduntavat ympdrivuotisesti, lukuun ottamatta kausia, jolloin sddolot eivit salli sitd. Lampaiden ja vuohien korsirehu
tuotetaan paikallisesti (tuorerehukasvit, heind, sdilorehu, rehuolki ja laidunalueiden luonnonvaraiset kasvit).
Tédydennysrehuna kéytetddn viljaa, kuten ohraa, ja maissia, valkuaisrehua, kuten osittain kuorittua soijajauhoa, eri
raaka-aineiden tuotteita ja sivutuotteita, kuten vehnileseitd, sekd kivenndisaineita, vitamiineja ja hivenaineita.

Lehménmaito on perdisin mustavalkoisista lehmistd, joita pidetddn eldinsuojissa ja joille syotetddn korsirehua, heinid,
sdilorehua ja rehuolkea, joita tuotetaan Kyproksella pddasiassa kotimaisista rehukasveista, sekd tdydennysrehua.
Lehmien ravintona on paikallisesti tuotettua rehua (tuorerchukasveja, heindd, siilorehua ja rehuolkea). Sen osuus
ravinnosta on 35-40 prosenttia. Loput 60-65 prosenttia ravinnosta koostuu tdydennysrehusta, joka sisltdd
pddasiassa ohraa, maissia, soijaa ja lesettd. Ohrasta ja leseestd 20 prosenttia on paikallisesti tuotettua, kun taas soija ja
maissi ovat tuontituotteita.
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Maito (tuore lampaan- tai vuohenmaito tai niiden seos, johon on mahdollisesti lisitty lehminmaitoa), juoksute (mutta
ei siasta saatu), tuoreet tai kuivatut kyproksenmintun (Mentha viridis) lehdet ja suola. Lampaan- tai vuohenmaidon (tai
niiden seoksen) méirin on kuitenkin aina oltava suurempi kuin lehmidnmaidon. Toisin sanoen, jos valmistuksessa
kdytetddn lehminmaitoa yhdessd lampaan- tai vuohenmaidon tai niiden seoksen kanssa, lehminmaidon osuus
”Halloumissa” ei saa olla suurempi kuin lampaan- ja vuodenmaidon tai niiden seoksen. "Halloumin” valmistukseen
kédytetty maito on Kyproksella tuotettua tiysmaitoa. Maidon on oltava pastoroitua tai se on pitdnyt kuumentaa yli
65 °Cn limpétilaan. Maito ei saa olla maitotiivistettd eikd siind saa olla mitddn seuraavista: maitojauhetta,
maitotiivistettd, kaseiinisuoloja, viri- tai siilontéaineita eikd muita lisdaineita. Siind ei my6skddn saa olla antibiootteja,
kasvinsuojeluaineita eikd muita vaarallisia aineita.

Lampaan- ja vuohenmaito on perdisin paikallisiin ja muihin rotuihin kuuluvista eldimistd, mukaan lukien ndiden,
rajatulla maantieteelliselld alueella kasvatettujen rotujen risteytyksista.

Lehminmaito saadaan padasiassa mustavalkoisista lehmistd, joita on tuotu Kyprokselle viime vuosisadan alusta lahtien
ja jotka ovat sopeutuneet erittdin hyvin paikallisiin oloihin.

3.4. Erityiset tuotantovaiheet, joiden on tapahduttava rajatulla maantieteelliselli alueella

Halloumi-juuston valmistuksen raaka-aineena kdytettdvd lampaan-, vuohen- ja lehminmaito tuotetaan rajatulla
maantieteelliselld alueella. My®s itse Halloumi-juusto valmistetaan rajatulla maantieteelliselld alueella.

3.5. Tuotteen, johon rekisterdity nimi viittaa, viipalointia, raastamista ja pakkaamista koskevat erityiset sadnnit

Halloumi-juusto on pakattava rajatulla maantieteelliselld alueella seuraavista syistd: Halloumi-juusto on pakattava
vilittomasti valmistusprosessin pddtyttyd, jotta se ei kypsy enempdd, b) Halloumi-juuston tuotantoprosessia
(valmistus ja pakkaaminen) ei saa katkaista (keskeytymdton tuotanto), c) jdljitettavyyssyistd tuottajan on itse pakattava
juusto ja liitettdva sithen asianmukainen merkinti, d) jottei Kyproksen ulkopuolella tuotettua juustoa voitaisi merkitd
”"Halloumin” suojatulla alkuperdnimitykselld (SAN) ja jotta voidaan taata tuotteen laatu ja alkuperd sekd varmistaa
vaadittava valvonta.

3.6. Tuotteen, johon rekisterdity nimi viittaa, merkitsemistd koskevat erityiset sdgnnit

Jos Halloumi-juuston valmistukseen on kiytetty useiden eldinlajien maitoa, on merkinndissd ilmoitettava kiytettyjen
maitolajien osuus pienenevissd prosentuaalisessa jarjestyksessa.

4. Maantieteellisen alueen tarkka rajaus

Tdhin maantieteelliseen alueeseen kuuluvat Nikosian, Limassolin, Larnakan, Famagustan, Pafoksen ja Kyrenian
hallintoalueet.

5. Yhteys maantieteelliseen alueeseen

Maantieteellisen alueen erityisyys

Luontoon liittyvit seikat: Kyproksessa on Vilimeren ilmasto: kesd on kuuma ja kuiva ja talvi leuto ja sateinen. Myos
maan pinnanmuodostuksella on hyvin tirked merkitys, silld sateet ovat vuorilla suhteellisen runsaita ja vaikuttavat
myos matalampien seutujen vesistoihin ja ymparistoon, koska sateiden loppumisen jilkeenkin vuoristopuroista ja
lahteistd virtaa useiden kuukausien ajan paljon vettd. Kyproksella on kokoonsa nihden erds Vilimeren alueen
rikkaimmista kasvistoista, mikd johtuu sen alueen geologisesta rakenteesta, ilmasto-oloista, maantieteellisestd
sijainnista, ymparoivistd merestd ja maanpinnan muodoista (Tsintidis et al., 2002). Kyproksella kasvaa 1 908 eri
kasvilajia, joista 140 on endeemisid eli niitd esiintyy vain Kyproksella (Metsdasioiden osasto, 2004). Kyproksen
maidontuotantoeldinten paikallisiin rotuihin kuuluvat paksusaparoinen lammas, joka on sopeutunut hyvin kyseisen
maantieteellisen alueen kuivaan ilmastoon ja korkeisiin lampaotiloihin, sekd paikalliset machairan- ja pissourinvuohet.
Lisdksi sekd hioksenlammas ettd damaskoksenvuohi (joista ensiksi mainitut tuotiin Kyprokselle 1950-luvulla ja
jalkimmadiset 1930-luvulla) ovat nykydin my6s kyproslaisia rotuja, silld pitkdaikaisen kansallisen jalostusohjelman
vuoksi ne ovat erilaistuneet morfologisesti ja maidontuotanto-ominaisuuksiltaan alkuperiisistd populaatioista.
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Thmisen toimintaan liittyvit seikat: Historiallisten viitteiden perusteella Halloumi-juuston tuotannolla on Kyproksessa
ikivanhat perinteet. Vanhin tdhin asti tunnettu, vuodelta 1554 perdisin oleva viittaus "Halloumiin” ("calumi”) on
Venetsian Correr-museon kirjastossa siilytettavdssd koodeksissa, joka kisittdd viisi kasikirjoitusta Kyproksen
historiasta. Halloumi-juustoon ovat myohemmin viitanneet monet muutkin, mm. arkkimandriitta Kyprianos
vuonna 1788.

Halloumi-juuston suuri merkitys Kyproksen asukkaiden elimissd kdy ilmi sekd taiteista (mm. runoudesta ja
kirjallisuudesta) ettd sen asemasta maatalousndyttelyissd (Lyssi, 1939). Lyssin maatalousnéyttelyn luettelossa, joka
julkaistiin sekd kreikaksi ettd turkiksi, mainitaan tuoteluokat, rahapalkinnot ja néyttelyn osallistumisehdot seka
tuotteet, joilla voi osallistua kilpailuun. "Halloumin” turkinkielinen nimi on “Hellim”. Kyproksenturkkilaiset
"Halloumin” tuottajat kéyttdvat tdstd perinteisestd tuotteesta molempia nimid tai pelkdstddn nimed “Hellim”. On
paljon todisteita siitd, ettd sekd "Halloumi” ettd "Hellim” viittaavat samaan perinteiseen kyproslaiseen tuotteeseen,
josta kdytetddn molempia nimid (Halkin Sesi -sanomalehti, 1959 ja 1962 sekd vientipakkaukset, joissa kdytetddn
kumpaakin nimed).

"Halloumin” ja kyproslaisten suhteesta kertoo myds se, ettd Kyproksessa sukunimet Halloumas, Hallouma,
Halloumakis ja Halloumis ovat melko yleisia.

"Halloumi” on vanhastaan ollut merkittdva ruoka-aine kyproslaisten p6ydassi (Bevan, 1919; Pitcairn, 1934; Zygouris,
1952), ja se taytti kyproslaisten perheiden ruokatarpeet ympiri vuoden. "Halloumi” oli “erikoisvalmisteinen ja
kuuluisa kyproslainen juusto”, yleisimpid leivin lisikkeitd joka talossa ja vélttimiton jokaisessa viljelijaperheessi
(Ksioutas, 2001). Paikallisen kulutuksen lisiksi "Halloumia” vietiin jo vanhastaan ulkomaille (arkkimandriitta
Kyprianos, 1788), muun muassa Egyptiin, Syyriaan, Kreikkaan, Turkkiin, Palestiinaan, Ranskaan, Sudaniin,
Yhdistyneeseen kuningaskuntaan, Amerikkaan, Australiaan ja Kiinaan (Dawe, 1928).

"Halloumin” tuotantomenetelma on ainutlaatuinen, erityisesti kuumentaminen korkeassa limpdtilassa tietyn aikaa
sekd taittaminen ja kyproslaisen mintun lisddminen. Juustouman kypsentiminen on hyvin tirkeds, koska erdin asiaa
koskevan tutkimuksen mukaan se parantaa tuotteen aistinvaraisia ominaisuuksia. Erityisesti juustouman
kypsentdminen korkeassa laimpotilassa tuottaa suuria médrid tiettyjd kemiallisia perusyhdisteitd, jotka maarittdvat
"Halloumin” maun. Nitd yhdisteitd ovat esim. laktonit, kuten delta-dodekalaktoni (hedelméinen ominaishaju) ja
d-dekalaktoni (kermainen ominaismaku) sekd metyyliketonit, joilla on maidon kaltainen ominaishaju (P.
Papademas, 2000).

"Halloumi” erottuu muista juustoista juustouman laskostamisen vuoksi, ja se on timan ominaispiirteensd vuoksi
mahdollisesti ainoa lajissaan. Laskostaminen kuuluu "Halloumin” perinteiseen valmistusmenetelméin. Laskostamista
ruvettiin kdyttdmain, koska siten muotoiltuina juustot oli helpompaa asettaa siilicihin, joissa niitd sdilytettiin
herassa. Juustoumakerrosten viliin on tapana asettaa laskostamisen aikana my6s mintunlehtid. Ndin lehdet pysyvit
paikoillaan, ja mintulle ominainen aromi siirtyy lopputuotteeseen. Mintun (Mentha viridis) kéytto juustoa
laskostettaessa antaa lopputuotteelle sen ominaisen aromin, joka johtuu terpeeneisti, kuten pulegonista
("minttuterpeeni’) ja karvonista (Papademas ja Robinson, 1998). Paikalliset tuottajat ovat timéin tuotantomenetelman
nimenomaisia taitajia.

Tuotteen erityisyys
Tuotteella on seuraavia erityispiirteita:

a) se ei levid eikd sula korkeissa limpéatiloissa (voidaan nauttia joko sellaisenaan mutta myos paistettuna, grillattuna
ym.);

b) juoksutetun maidon limpokasittely herassa yli 90 celsiusasteen limpétilassa vahintdan 30 minuutin ajan on
menetelmén erikoisuus ja vaikuttaa tuotteen tyypillisiin aistinvaraisiin ominaisuuksiin;

¢) laskostaminen, joka antaa tuotteelle sen luonteenomaisen muodon;

d) tuotteen aistinvaraiset ominaisuudet (luonteenomainen tuoksu ja maku — voimakas maidon/heran tuoksu, mintun
tuoksu ja maku, navetan haju, pikantti ja suolainen maku), jotka johtuvat etupéissd vuohen- ja lampaanmaidosta
sekd eldinten ravinnosta, mintusta, jota lisitddn pakkausvaiheessa, ja haihtuvista ainesosista, joita muodostuu, kun
juustomassa kuumennetaan herassa, seki
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e) perinnearvo, silli "Halloumia” on perinteisesti valmistettu Kyproksessa menetelmilld, joka on siirtynyt
sukupolvelta toiselle ja lukeutuu edelleen Halloumi-juuston valmistajien paikalliseen osaamiseen.

Syy-seuraussuhde, joka yhdistdd maantieteellisen alueen seuraaviin: tuotteen laatu tai ominaisuudet (kun Ryseessi SAN) tai
tuotteen erityislaatu, maine tai muut ominaisuudet (kun kyseessi SMM)

Halloumi-juuston yhteys kyseisen maantieteellisen alueen ympdristominaisuuksiin perustuu Kyproksen
vilimerellisen ilmaston erityispiirteisiin. Maidontuotantoeldimet syovit ravintoa, joka vaihtelee laidunrehusta
puolikuivaan ja jopa kuivaan rehuun saaren kuivan ja kuuman mikroilmaston luonteenomaisten vaiheiden mukaan.
Maidontuotantoeldimet syovit myds joitakin Kyproksen endeemisid kasveja. Kyproksen paikalliset kasvit, joita
eldimet sy6vit joko tuoreina tai kuivina, vaikuttavat selvasti maidon laatuun ja siten Halloumi-juuston erityisominai-
suuksiin (Papademas, 2000). Lactobacillus cypricasei (kyproslaisen juuston laktobasilli), joka on eristetty ainoastaan
kyproslaisesta Halloumi-juustosta, osoittaa saaren mikroflooran ja "Halloumin” vilisen yhteyden (Lawson et al,
2001). Myos kyproslaisen mintun lisddminen voimistaa entisestddn juuston luonteenomaista aromia ja makua.
Tuotteen aistinvaraisiin ominaisuuksiin, erityisesti makuun ja hajuun, vaikuttaa my6s maidon laatu, erityisesti
lampaan- ja vuohenmaidon sisiltimat lyhytketjuiset rasvahapot ja tuotannon aikana muodostuvat haihtuvat aineet.

Inhimillisten seikkojen ja kyseisen tuotteen vilisestd yhteydestd todettakoon, ettdi Halloumi-juusto katsotaan
Kyproksessa perinneruoaksi, koska (kuten 5.1 kohdassa selostetaan) silli on vanhastaan ollut merkittdvd asema
asukkaiden elimissd ja ravinnossa ja tuotantomenetelmid on siirtynyt sukupolvelta toiselle. Tdstd perinteisestd,
sukupolvelta toiselle siirtyneesti tuotantomenetelmdstd johtuvat niin juustolle ominainen laskostettu muoto kuin se
ominaisuus, ettei juusto sula korkeissa limpéotiloissa.

Tuote-eritelmin julkaisutiedot

http:/[www.moa.gov.cy/moa/da/da.nsf/All/82B33F7D83ABF5A8C225879C00346BA5?OpenDocument
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