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1\
(Tiedotteet)
EUROOPAN UNIONIN TOIMIELINTEN, ELINTEN, TOIMISTOJEN JA
VIRASTOJEN TIEDOTTEET
Euron kurssi (')
18. helmikuuta 2022
(2022/C 83/01)
1 euro =
Rahayksikko Kurssi Rahayksikko Kurssi

UsD Yhdysvaltain dollaria 1,1354 CAD  Kanadan dollaria 1,4424
JPY Japanin jenid 130,59 HKD  Hongkongin dollaria 8,8566
DKK Tanskan kruunua 7.4382 NZD  Uuden-Seelannin dollaria 1,6896
GBP Englannin puntaa 083425 | SGD  Singaporen dollaria 1,5255
SEK Ruotsin kruunua 10,5796 KRW  Eteld-Korean wonia 1356,45
CHE Sveitsin frangia 10452 ZAR  Etelid-Afrikan randia 17,0858

CNY Kiinan juan renminbid 7,1840
ISK Islannin kruunua 140,80

HRK Kroatian kunaa 7,5355
NOK Norjan kruunua 10,1465

IDR Indonesian rupiaa 16 304,49
BGN Bulgarian levid 1,9558

MYR  Malesian ringgitid 4,7528
CZK Tsekin korunaa 24,337 o

PHP Filippiinien pesoa 58,403
HUF Unkarin forinttia 356,37 RUB  Venajin ruplaa 86,2815
PLN Puolan zlotya 4,5201 THB  Thaimaan bahtia 36,435
RON Romanian leuta 4,9453 BRL Brasilian realia 5,8435
TRY Turkin liiraa 15,4678 MXN  Meksikon pesoa 23,0270
AUD Australian dollaria 1,5754 INR Intian rupiaa 84,6525

(") Lahde: Euroopan keskuspankin ilmoittama viitekurssi.
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v

(llmoitukset)

KILPAILUPOLITIIKAN TOTEUTTAMISEEN LITTYVAT MENETTELYT

EUROOPAN KOMISSIO

Ennakkoilmoitus yrityskeskittymisti
(Asia M.10566 — P66/H2 EE[JV)

Yksinkertaistettuun menettelyyn mahdollisesti soveltuva asia

(ETA: n kannalta merkityksellinen teksti)

(2022/C 83/02)

1.  Komissio vastaanotti 10. helmikuuta 2022 neuvoston asetuksen (EY) N:o 139/2004 () 4 artiklan mukaisen
ilmoituksen ehdotetusta yrityskeskittymasta.

IImoitus koskee seuraavia yrityksia:

— Phillips 66 Company (P66, Yhdysvallat)

— H2 Energy Europe AG (H2 EE, Sveitsi)

— Taysin uusi yhteisyritys (yhteisyritys, Itdvalta).

P66 ja H2 EE hankkivat sulautuma-asetuksen 3 artiklan 1 kohdan b alakohdassa ja 3 artiklan 4 kohdassa tarkoitetun
yhteisyrityksessa.

Keskittyma toteutetaan ostamalla uuden yhteisyrityksen osakkeita.

2. Kyseisten yritysten litketoiminnan sisilt6 on seuraava:
— P66 on energiayhtio, jolla on muun muassa huoltoasemia.
— H2 EE toimii vetyteknologian alalla ja kehittdd uusiutuvan vedyn ekosysteemeja.

— Yhteisyritys ja sen tytiryhtiot kehittdvit ja hoitavat tulevaisuudessa vetytankkausasemia Itdvallassa, Saksassa ja
Tanskassa.

3. Komissio katsoo alustavan tarkastelun perusteella, ettd ilmoitettu keskittymd voi kuulua sulautuma-asetuksen
soveltamisalaan. Asiaa koskeva lopullinen péitos tehddidn kuitenkin vasta myéhemmin.

Asia soveltuu mahdollisesti kisiteltdviksi menettelyssd, joka on esitetty komission tiedonannossa yksinkertaistetusta
menettelysti tiettyjen keskittymien késittelemiseksi neuvoston asetuksen (EY) N:o 139/2004 ()nojalla.
4. Komissio pyytdd kolmansia osapuolia esittimain ehdotettua toimenpidettd koskevat huomautuksensa.

(') EUVLL 24, 29.1.2004, s. 1 ("sulautuma-asetus”).
() EUVLC 366, 14.12.2013, s. 5.
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Huomautusten on oltava komissiolla 10 pdivin kuluessa timin ilmoituksen julkaisupaivdstd. Huomautuksissa on aina
kiytettdvd seuraavaa viitettd:

M.10566 — P66/H2 EE[JV

Huomautukset voidaan ldhettad komissiolle sahkopostitse, faksilla tai postitse. Yhteystiedot:
Sihkoposti: COMP-MERGER-REGISTRY®@ec.europa.eu

F. +32 22964301

Postiosoite:

European Commission

Directorate-General for Competition

Merger Registry

1049 Brussels
BELGIUM



mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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MUUT SAADOKSET

EUROOPAN KOMISSIO

Maataloustuotteiden ja elintarvikkeiden laatujirjestelmisti annetun Euroopan parlamentin ja
neuvoston asetuksen (EU) N:o 1151/2012 50 artiklan 2 kohdan a alakohdan mukainen muun kuin
vihidisen muutoksen hyviksymisti koskevan hakemuksen julkaiseminen

(2022/C 83/03)

Tami julkaiseminen antaa oikeuden vastustaa muutoshakemusta Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU)
N:0 1151/2012 (') 51 artiklassa tarkoitetulla tavalla kolmen kuukauden kuluessa tista julkaisemisesta.

SUOJATUN ALKUPERANIMITYKSEN TAI SUOJATUN MAANTIETEELLISEN MERKINNAN TUOTE-ERITELMAN MUUN KUIN
VAHAISEN MUUTOKSEN HYVAKSYMISTA KOSKEVA HAKEMUS

Asetuksen (EU) N:o 1151/2012 53 artiklan 2 kohdan ensimmiisen alakohdan mukainen muutoksen hyviksymisti
koskeva hakemus

"Monte Etna”
EU-nro: PDO-IT-0060-AMO1 — 17. heinikuuta 2019
SAN (X) SMM ()

1. Hakijaryhmi ja oikeutettu etu

Consorzio di tutela dell'olio extravergine di oliva DOP Monte Etna [Monte Etna (SAN) -ekstra-neitsytoliiviéljyn
suojeluyhdistys], jonka padtoimipaikka on Via Sangiuliano 349, 95145 Catania, Italia.

Monte Etna (SAN) -ekstra-neitsytoliivioljyn suojeluyhdistyksen muodostavat Monte Etna -6ljyn tuottajat. Yhdistys on
14. lokakuuta 2013 annetun maa- ja metsitalous- sekd elintarvikeministerion asetuksen nro 12511 13 §n
1 momentin nojalla oikeutettu muutoshakemuksen tekemiseen.

2. Jasenvaltio tai kolmas maa

Italia

3.  Eritelmin kohta, jota | kohdat, joita muutos koskee

O

Tuotteen nimi

Tuotteen kuvaus

B

Maantieteellinen alue

B

=

Alkuperitodisteet

Tuotantomenetelma

=]

=]

Yhteys maantieteelliseen alkuperdin

Merkinnit

B

=

Muu: pakkaus; valvontaelimen tietojen siséllyttiminen.

() EUVLL 343,14.12.2012,s. 1.
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4. Muutosten tyyppi

Rekisteridyn SAN:n tai SMM:n tuote-eritelmédn muutos, jota ei voida pitdd vahaisend asetuksen (EU) N:o 1151/
2012 53 artiklan 2 kohdan kolmannen alakohdan mukaisesti.

O  Rekisterdidyn SAN:n tai SMM:n, jonka yhtendistd asiakirjaa (tai vastaavaa) ei ole julkaistu, tuote-eritelmin
muutos, jota ei voida pitdd vahiisend asetuksen (EU) N:o 1151/2012 53 artiklan 2 kohdan kolmannen
alakohdan mukaisesti.

5.  Muutos/muutokset

Monte Etna (SAN) -6ljyn tuote-eritelmi ei sisilld kaikkia yhteenvetoon sisiltyvisti tiedoista, joten kunkin
jiljempdnid kuvaillun muutoksen kohdalla on viittaus ainoastaan niihin asiakirjoihin, joihin kyseinen teksti
sisiltyy.

Tuotteen kuvaus

— Muutos koskee tuote-eritelmin 6 artiklaa (Kulutushetken ominaispiirteet), yhteenvedon 4.2 kohtaa ja yhtendisen
asiakirjan 3.2 kohtaa.

Nykyinen teksti kuuluu seuraavasti:

"Kulutukseen saatettaessa suojatulla alkuperdnimitykselli "Monte Etna” varustetulla ekstra-neitsytoliivioljylld on
oltava seuraavat ominaisuudet:

Kullankeltainen, vihredin vivahtava viri

Kevyen hedelmdinen aromi

Hedelmdinen, kevyesti katkera ja pistdvd maku
Kokonaishappopitoisuus enintédin 0,6 g dljyhappoa [ 100 g dljyd
Aistinvaraiset testit tehneen raadin antama tulos vahintdén 7
Peroksidiluku enintddn 12 mEq O,/kg

K232 enintdidn 2,20

K270 enintdin 0,15

Linolihappopitoisuus enintddn 10 %
Linoleenihappopitoisuus enintdin 0,8 %

8K enintddn 0,005.”

Teksti korvataan seuraavasti:

"Kulutukseen saatettaessa suojatulla alkuperdnimitykselldi "Monte Etna” varustetulla ekstra-neitsytoliivioljylld on
oltava seuraavat ominaisuudet:

Viri: keltaisesta vihreddn oliivien kypsyyden mukaan.
Kemialliseen arviointiin perustuvat ominaisuudet
Happopitoisuus (6ljyhappona ilmaistuna): enintdan 0,5 %
Peroksidiluku enintddn 12 mEq O,/kg

K232 sadntelyn rajoissa

K270 sddntelyn rajoissa

Linolihappopitoisuus enintddn 13,50 %
Linoleenihappopitoisuus enintddn 0,9 %

Polyfenolit yhteensd < 120 ppm.

Aistinvaraiseen arviointiin perustuvat ominaisuudet

Mediaanien vaihteluvili min./maks.
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Kypsén hedelmdinen > 2 < 6

Vihredn hedelmdinen > 2 < 6

Ruohon ja/tai tomaatin ja/tai latva-artisokan vivahteet > 2 < 5
Karvaus >2 <6

Pistavyys > 2 < 6.

Aistein havaittavia virheitd ei sallita (virheen mediaani on nolla). Jos arvoja ei ole erikseen ilmoitettu, sovelletaan
nykyisessd EU:n lainsdddianndssa vahvistettuja vaatimuksia.”

Ehdotetut muutokset perustuvat padasiassa piivitetyn sanaston ja viittausten kdyttoon, kuten liitteessd V oleviin
komission tdytintoonpanoasetuksessa (EU) N:o 1348/2013 tarkoitettua neitsytoliividljyjen aistinvaraista
arviointia koskeviin viittauksiin.

— Kemiallista arviointia koskevaan osioon ehdotetulla muutoksella K232- ja K270-arvot muutetaan vastaamaan
nykyisessd lainsaddiannossa vahvistettuja raja-arvoja.

— K270-arvon on havaittu nousseen viime vuosina, vaikka se ei ylitikddn nykyisessd lainsddddnndssd vahvistettua
raja-arvoa. Nousu johtuu siitd, ettd useat toimijat ovat aikaistaneet sadonkorjuuta 6ljyn laadun parantamiseksi.

Useat tutkimustulokset osoittavat, ettd arvon kohoaminen voi nailld markkinoilla johtua paitsi tyydyttdimattomien
rasvahappojen hapettuneiden muotojen esiintymisestd myds fenoliyhdisteiden lisddntymisestd, joka on viime
vuosina harjoitetun aikaistetun sadonkorjuun tavoite.

K232:n raja-arvoon tehty muutos perustuu viime vuosina tehdyn kemiallisen testauksen tuloksiin, joiden mukaan
jotkin Monte Etna -6ljyn valmistukseen kiytetyistd toissijaisista lajikkeista saattavat vaikuttaa K-arvoon oljyn
18 kuukauden elinkaaren aikana niin, ettd arvo toisinaan ylittdd tuote-eritelmissa talld hetkelld méiritetyn tason
(mutta pysyy sddntelyn mukaisissa rajoissa).

— Oljyhappona ilmaistua enimmaishappopitoisuutta pienennetéén arvosta 0,6 % arvoon 0,5 %.

Tuottajat ovat viime vuosina pyrkineet jatkuvasti parantamaan suojellun alkuperdnimityksen "Monte Etna” piiriin
kuuluvan ekstra-neitsytoliivioljyn laatua kehittdmalld sadonkorjuu-, jalostus- ja varastointimenetelmiddn. Siksi
happopitoisuuden raja-arvoa on péitetty pienentaa.

— Linoli- ja linoleenihapon arvoja muutetaan seuraavasti:
linolihappo: arvosta < 10 % arvoon < 13,50 %
linoleenihappo: arvosta < 0,8 % arvoon < 0,9 %.

Naitd kahta parametrid on muutettava, koska yhd useammat suojatun alkuperinimityksen "Monte Etna”
kattamalta alueelta tulevista oljyeristd eivit ole viime vuosina saaneet sertifiointia siitd syystd, ettd niiden linoli- ja
linoleenihappopitoisuus on ylittanyt niille tuote-eritelméssa talla hetkelld maaritetyt arvot.

Tutkimusten mukaan timd on yhteydessd siihen, ettd keskilimpotilat ovat nousseet ja sademidrit ovat
vihentyneet merkittavasti viime vuosina, mikd on muuttanut Monte Etna -6ljyn happoprofiilia.

Yksi tdmdén erityisistd seurauksista on linoli- ja linoleenihapon osuuksien kasvaminen varsinkin 6ljyiss4, jotka on
puristettu alle 600 metrin korkeudessa merenpinnasta sijaitsevilla rinteilli kasvavista oliiveista. Tidmin
vaikutuksen on havaittu esiintyvin usein yhdessd seuraavan vaikuttavan tekijin kanssa ja ilmeisesti myos
korreloivan sen kanssa: yli 25 °Cin pdivittdinen keskilimpotila kukintavaiheesta oliivien 6ljypitoisuuden
kehittymiseen saakka. Ndiden olosuhteiden ja oljypitoisuuden laskun vililli on suora korrelaatio, minka
seurauksena rasvahappokoostumus on epdtasapainossa siten, ettd 6ljyhapon miiri vihenee ja muiden vihdisten
happojen, kuten linoli- ja linoleenihapon, mairit kasvavat. Tama ilmio vaikuttaa eriasteisesti eri lajikkeisiin, ja
Monte Etna (SAN) -6ljyn valmistuksessa kdytetty pailajike Nocellara Etnea on sille erityisen altis. Ehdotetut arvot
vastaavat tdysin kansainvilisen oliivineuvoston standardeja.

— Ominaisuuksiin lisitddn polyfenolien kokonaispitoisuus.

Taman arvon lisddminen vastaa sekd tuottajien ettd kuluttajien tarpeeseen saada tietoa tdsta tirkeidstd 6ljyn laadun
kuvaajasta.
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Maantieteellinen alue
— Muutos koskee tuote-eritelmin 3 artiklaa (Tuotantoalue), yhteenvedon 4.3 kohtaa ja yhtendisen asiakirjan 4 kohtaa.
Nykyinen teksti kuuluu seuraavasti:

"Edelld 1 artiklassa tarkoitetun suojatun alkuperdnimityksen kattaman ekstra-neitsytoliivioljyn valmistukseen
kaytettavit oliivit on viljeltivé oliivitarhoissa, jotka soveltuvat tdssd tuote-eritelmassi vahvistetut laatuvaatimukset
tdyttdvan Oljyn tuottamiseen ja sijaitsevat jossakin seuraavista Sisilian alueen hallinnollisten rajojen sisdpuolella
olevista kunnista:

Catanian maakunta: Adrano, Belpasso, Biancavilla, Bronte, Camporotondo Etneo, Castiglione di Sicilia, Maletto,
Maniace, Motta, S. Anastasia, Paterno, Ragalna, Randazzo, Santa Maria di Licodia ja San Pietro Clarenza.

Ennan maakunta: Centuripe.
Messinan maakunta: Malvagna, Mojo Alcantara, Roccella Valdemone ja Santa Domenica Vittoria.

Tarkka alue sellaisena kuin se on piirretty kartalle, jonka mittakaava on 1:25000, médritellddn seuraavasti: Raja
alkaa eteldssd kansallisen valtatien nro 121:n Motta Sant’Anastasiaan yhdistdvin tien risteyksestd. Siitd se
myotdilee ensin Motta Sant'/Anastasian ldntistd rajaa ja jatkaa sitten kaakkoon Motta Sant’Anastasiasta
Rotondellan rautatieasemalle kulkevaa tietd pitkin. Sieltd raja kulkee pohjoiseen 100 metrin korkeuskayrille
saakka ja seuraa sitd pohjoiseen Ponte la Barcaan. Sieltd raja jatkuu Simeto-jokea myotiillen pohjoiseen aina
Pietralunga-sillalle, josta se kulkee Simeto-joen myotiisesti pohjoiseen Piato Mandaranon, Cavaleran, Piano
Trinitan ja Piano d’Aragonan halki kansallisella valtatielli nro 120 sijaitsevalle Bolo-sillalle. Siltd raja kulkee
kansallista valtatietd nro 120 itdén ja kddntyy Gurrida-puroa myoétiillen Alcantara-joelle, jonka uomaa pitkin se
kulkee 800 metrid pohjoiseen ennen kuin kdidntyy poispdin joesta ja jatkaa 400 metrid itddn San Giacomon
vesiputkelle, jota raja sitten seuraa 650 metrid etelddn kansalliselle valtatielle nro 116. Sen jilkeen raja
noudattelee jalleen Alcantara-jokea aina Favoscuro-purolle saakka ja jatkaa siltd itddn Feudo Amaton, Rocca
Pizzicatan, Rustican, Serra Bardellan, Pecoraron ja Buon Vassallon (jotka sijaitsevat Favoscuro-puron ja Passo
Mojo -vuoren vilissd) ldapi. Sieltd raja kulkee itddn Passo Mojo -vuoren ja Fondachello-puron vilisten
hallintoalueiden ldpi ja seuraa Alcantara-joen uomaa kaakkoon ennen kuin liittyy Castiglione di Sicilian
rautaticaseman kansalliseen valtatiehen nro 120 yhdistivain tiehen. Sieltd raja kulkee ensin kyseisti tietd etelddn
Castiglione di Sicilian ldnsirajaa pitkin ja edelleen etelddn kansallista valtatietd nro 120 pitkin. Catenan lahella raja
kddntyy pois tieltd ja jatkaa etelddn 1000 metrin korkeuskiyrille saakka. Siitd raja kulkee linteen Maletton
kunnan tienoille ja samaa korkeuskdyrdd pitkin eteldin Maugeriin ennen kuin jatkaa eteldin Belpasson ja
S. Pietron kuntien itdistd rajaa pitkin.”

Teksti korvataan seuraavasti:

"Edelld 1 artiklassa tarkoitetun suojatun alkuperinimityksen kattaman ekstra-neitsytoliivioljyn valmistukseen
kaytettdvit oliivit on viljeltava oliivitarhoissa, jotka soveltuvat tissi tuote-eritelméssd vahvistetut laatuvaatimukset
tayttavin Oljyn tuottamiseen ja sijaitsevat jossakin seuraavista Sisilian alueen hallinnollisten rajojen sisdpuolella
olevista kunnista:

Catanian maakunta:

— Seuraavat kunnat kokonaisuudessaan (niiden hallinnollisten rajojen sisdpuolella oleva alue): Adrano, Belpasso,
Biancavilla, Bronte, Camporotondo Etneo, Castiglione di Sicilia, Maletto, Maniace, Motta Sant’Anastasia, Paterno,
Ragalna, Randazzo, Santa Maria di Licodia, San Pietro Clarenza, Misterbianco, Acireale, Aci Sant’Antonio, Aci
Bonaccorsi, Aci Catena, Aci Castello, Calatabiano, Catania, Fiumefreddo di Sicilia, Giarre, Gravina di Catania,
Linguaglossa, Mascali, Mascalucia, Milo, Nicolosi, Pedara, Piedimonte Etneo, Sant'’Agata li Battiati, Sant’Alfio, San
Giovanni La Punta, San Gregorio di Catania, Santa Venerina, Trecastagni, Tremestieri Etneo, Valverde, Viagrande,
Zafferana Etnea ja Riposto.

Ennan maakunta:

Centuripen kunta.



C 83/8 Euroopan unionin virallinen lehti 21.2.2022

Messinan maakunta:
Malvagna, Mojo Alcantara, Roccella Valdemone ja Santa Domenica Vittoria.”

Nykyisessd eritelmissd mdiriteltyd maantieteellistd aluetta muovanneisiin tekijoihin lukeutuivat tuottajien
nimenomainen toive kuulua suojatun alkuperanimityksen piiriin sekd oliivitarhojen esiintyminen alueella.

Alkuperdnimityksen rekisterdinnin aikaan oliivinviljelyi ei varsinaisesti harjoitettu niilld alueilla, joiden sisillyttdmistd
rajattuun maantieteelliseen alueeseen nyt ehdotetaan. Ehdotettavilla alueilla sijainneet, mairaltddn vahiiset oliivipuut
tuottivat oliiveja pddasiassa viljelijoiden omaan kidytt66n. Viime vuosikymmenen aikana oliivinviljely on kokenut
laajan uuden tulemisen erityisesti nuorten viljelijoiden keskuudessa, ja uusia oliivitarhoja on istutettu. Rajatun
maantieteellisen alueen ulkopuolelle jddvissd kunnissa toimivat uudet viljelijit ovat vuosien mittaan osoittaneet yha
suurempaa mielenkiintoa asiaan. Tdmdn seurauksena maantieteellistd aluetta on tarkistettu siten, ettd siihen
sisillytetddn lisdd kuntia, joiden maaperd ja ilmasto soveltuvat Monte Etna -oljyn erityisominaisuudet omaavan
tuotteen aikaansaamiseen.

Nykyinen tuotantoalue koostuu kuntien muodostamasta puoliympyristi, jossa vain osa kaupungeista sijaitsee Etnan
rinteilld. Lisddmalld ndima muut kunnat saadaan kokonainen ympyrd, miki tdydentdd tuotantoalueen. Samoista syistd
maantieteelliseen alueeseen lisdtadn joitakin maa-alueita, jotka kuuluvat tuote-eritelmédn talld hetkelld vain osittain
kattamiin kuntiin.

Muutos on perusteltu, koska niilld uusilla alueilla valmistetulla 6ljylld on vuosien aikana havaittu olevan samat
ominaisuudet kuin Monte Etna (SAN) -6ljylla.

Alkuperitodisteet

— Alkuperitodisteita koskeva kohta, joka sisiltyy yhteenvetoon muttei tuote-eritelmidn nykyiseen versioon, on
laadittu uudelleen. Lisdksi yhteenvedon 4.4 kohtaan (Alkuperitodisteet) sisiltyneet alkuperdnimityksen historiaa
koskevat tiedot on nyt siirretty yhteyttdi maantieteelliseen alkuperddn kisittelevdin osioon. Pakkausta koskevat
erityissaannot on lisitty yhtendisen asiakirjan 3.5 kohtaan.

Alkuperitodisteita koskevan tekstin osalta olisi ndin ollen vertailtava julkaistun yhteenvedon 4.4 kohdan
kymmentd viimeistd rivid ja tuote-eritelmain ehdotettua uutta artiklaa.

Nykyinen teksti kuuluu seuraavasti:

"Oliivinviljelyn kaynnistivit Sisilian itdosissa foinikialaiset ensimmadiselld vuosituhannella eKr. ja kreikkalaiset
700-luvulla eKr. Toimiva tulivuori on ruokkinut alueella oliivinviljelyyn liittyvdd myyttia: Odysseus miehistdineen
puhkaisee kyklooppi Polyfemoksen — tulivuoren henkilditymén — ainoan, tulta syoksevin silmin tyontimalld
sithen oliivipuun rungon. Vuosisatojen kuluessa oliivinviljelyn merkityksestd alueen taloudelle tuli suuri.

Jo 200-luvulla eKr. roomalaiset méirdsivit tuntuvan veron Sisilian oliivioljylle, jotta se ei voinut kilpailla
Campaniassa ja Laziossa tuotetun Oljyn kanssa. Myohemmin Sisiliaa hallinneet arabit vauhdittivat ja
jarkiperdistivit osaamisellaan alueen oliivinviljelya. Todisteita Etnan oliivi6ljyntuotannon merkityksestd loytyy jo
Pietro Bembon kirjoituksista. Teoksessaan "De Aetna” hin viittaa Etnan ymparistossd harjoitetun oliivinviljelyn
hyvddn laatuun ja arvostukseen. Tihdn paikallistuotantoon ovat myohemmin viitanneet teoksissaan muun
muassa luonnontieteiliji Lazzaro Spallanzani seki kirjailijat Antonio Stoppani, Johann Wolfgang von Goethe ja
Guy de Maupassant.

Erityisen innostuneen kuvauksen antaa Alexis de Tocqueville Sisiliaan maaliskuussa 1827 tekemillddn matkalla.
Hin kuvailee Etnan alueen vaurautta ja yltdkylldisyyttd, joka perustuu niihin viljelmiin ja tuliperdisen maan
erityisominaisuuksien ansiosta erittdin hedelmalliseen maahan, joilla viljelmit kasvoivat.

Koko 1800-luvun ja 1900-luvun alun ajan Etnan oliivioljy oli monien italialaisten ja eurooppalaisten kuluttajien
suuresti arvostamaa. Sitd myytiin huomattavia mairid Etnaa ldhimpini sijainneessa Riposton satamassa.

Tuotanto, Oljyn puristaminen ja pullotus tapahtuvat rajatulla alueella. Pullotus on suoritettava rajatulla
maantieteelliselld alueella, jotta Monte Etna -6ljyn erityisominaisuudet ja laatu voidaan sdilyttdd. Ndin voidaan
myos varmistaa, ettd ulkopuolisen valvontaelimen tarkastukset suoritetaan tuottajien lasna ollessa.
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Suojattu alkuperdnimitys on tuottajien kannalta erittdin tirked. Se tarjoaa jdrjestelmiin sovellettavien sddntojen
tavoitteiden ja yleisen linjauksen mukaisesti tuottajille mahdollisuuden tulotason parantamiseen.

Lisaksi timd prosessi on aina perinteisesti toteutettu rajatulla maantieteelliselld alueella.

Oliivit viljellddn tuotantoalueella. Viljelijat merkitsevdt oliivitarhansa titd tarkoitusta varten perustettuun
rekisteriin, joka pidetddn ajan tasalla.

Oljyn puristaminen, pullotus ja pakkaaminen tapahtuvat samalla rajatulla alueella erityiseen rekisteriin merkityissd
hyvaksytyissi laitoksissa.

Valvontaelin todentaa erityisessd tarkistuslistassa madritetyt tekniset vaatimukset.

Valvontaelin toteaa, ettd tuote-eritelmissi edellytetyt eri rekistereihin sisdllyttimistd koskevat tekniset vaatimukset
tdyttyvit ja ettd kaikki tuotantoketjuun osallistuvat ovat suorittaneet kaikki niiltd edellytetyt tehtdvit tuotteen
jaljitettdvyyden varmistamiseksi.”

Teksti korvataan seuraavasti:
"8 artikla

Alkuperitodisteet

Kaikkia tuotantoprosessin vaiheita on seurattava, ja kussakin vaiheessa on rekisteroitivd saapuvat ja lahtevit
madrit. Jaljitettdvyys varmistetaan kirjaamalla saman valvontaelimen ylldpitdmiin luetteloihin viljelylohkot, joilla
tuote on kasvatettu, ja tuottajien, oljynpuristajien ja pakkaajien tiedot seka yllapitimalld tuotanto- ja pakkausre-
kistereitd.

Valvontaelin valvoo tuote-eritelmén ja tarkastussuunnitelman mukaisesti kaikkia naihin luetteloihin merkittyja
luonnollisia henkil6itd ja oikeushenkiloitd.”

Taman muutoksen my6td alkuperitodisteisiin on mahdollista sisillyttdd vain olennaiset tiedot ja tuote-eritelma
voidaan saattaa asetuksen mukaiseksi.

Tuotantomenetelmi

— Muutos koskee tuote-eritelmdn 2 artiklaa (Oliivilajikkeet), yhteenvedon 4.5 kohtaa (Tuotantomenetelmd) ja
yhtendisen asiakirjan 3.3 kohtaa.

Nykyinen teksti kuuluu seuraavasti:

"Suojattua alkuperdnimitystd "Monte Etna” voidaan kdyttdd vain sellaisissa oliivitarhoissa kasvatetuista oliiveista
valmistetusta ekstra-neitsytoliivioljystd, joissa Nocellara Etnea -lajikkeen osuus sadosta on vihintdin
65 prosenttia. Muita paikallisia lajikkeita (Moresca, Tonda Iblea, Ogliarola Messinese, Biancolilla, Brandofino ja
L'Olivo di Castiglione) saa sisiltya valikoimaan eri osuuksina siten, ettd niiden enimmdismaird on 35 prosenttia.”

Teksti korvataan seuraavasti:

”Suojattua alkuperdnimitystd "Monte Etna” voidaan kéyttdd vain sellaisissa oliivitarhoissa kasvatetuista oliiveista
valmistetusta ekstra-neitsytoliivioljystd, joissa Nocellara Etnea -lajikkeen osuus sadosta on vihintddn
65 prosenttia. Jdljelle jadvd 35 prosenttia voi koostua mistd tahansa muista sisilialaisista alkuperiislajikkeista.”

Tastd muutoksesta on tullut tarpeellinen, koska varsinkin perinteisissd oliivitarhoissa voi toisinaan kasvaa
muitakin alkuperiislajikkeita. Tdstd on aina aiheutunut lukuisia valvontaongelmia ja paljon ty6td viljelijoille,
koska he ovat joutuneet pitimddn erillidn sellaisten lajikkeiden oliivit, joita ei nimenomaisesti mainita
eritelmiéssd, olipa niiden maird kuinka pieni hyvinsi. Koska Monte Etna -6ljyn omaleimaisuus johtuu Nocellara
Etnea -lajikkeesta, jonka osuus on vihintddn 65 prosenttia, muiden alkuperiislajikkeiden lisndolo ei heikennd sen
olennaisia ominaisuuksia. Siksi eritelmdd on pdaitetty yksinkertaistaa ja sallia se, ettd mikd tahansa sisilialainen
alkuperiislajike voi muodostaa enintddn 35 prosentin osuuden lajikkeista.

— Lisdksi 4 artiklan (Viljelyolosuhteet) ensimmaisen kohdan viimeiset rivit poistetaan. Muutos vaikuttaa myos
yhteenvedon 4.6 kohdassa (Yhteys maantieteelliseen alueeseen) ja yhtendisen asiakirjan 5 kohdassa annettuun alueen
kuvaukseen:
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Nykyinen teksti kuuluu seuraavasti:

1. Niiden oliivitarhojen, joiden oliiveista 1 artiklassa tarkoitettu suojatulla alkuperdnimitykselld varustettu
ekstra-neitsytoliivioljy valmistetaan, ympdristo- ja viljelyolosuhteiden on vastattava alueelle luonteenomaisia
perinteisid olosuhteita. Olosuhteiden on joka tapauksessa kyettivd antamaan oliiveille ja niistd
valmistettavalle oliivi6ljylle tietyt laatuominaisuudet.

Siksi oliivitarhoja pidetddn soveltuvina vain, jos ne sijaitsevat 3 artiklassa tarkoitetulla tuotantoalueella, jolla
vallitsee yleisesti subtrooppinen ja puolikuiva Vilimeren ilmasto, jolle ovat ominaisia pitkat, kuivat kesit sekd
syksyyn ja talveen painottuvat sateet, ja 100-1000 metrin korkeudessa merenpinnasta. Oliivitarhojen
maaperdn on oltava hiekansekaista, sisillettivd runsaasti karkeaa ainesta ja sijaittava Etnan eri aikakausien
vulkaanisen toiminnan muodostaman kallioperadn paalld.”

Teksti korvataan seuraavasti:

1. Niiden oliivitarhojen, joiden oliiveista 1 artiklassa tarkoitettu suojatulla alkuperdnimitykselld varustettu
ekstra-neitsytoliivioljy valmistetaan, ympdristo- ja viljelyolosuhteiden on vastattava alueelle luonteenomaisia
perinteisid olosuhteita. Olosuhteiden on joka tapauksessa kyettivd antamaan oliiveille ja niistd
valmistettavalle oliivioljylle tietyt laatuominaisuudet. Siksi oliivitarhoja pidetddn soveltuvina vain, jos ne
sijaitsevat 3 artiklassa tarkoitetulla tuotantoalueella, jolla vallitsee yleisesti subtrooppinen ja puolikuiva
Vilimeren ilmasto, jolle ovat ominaisia pitkat, kuivat kesat sekd syksyyn ja talveen painottuvat sateet.”

Muutoksella poistetaan korkeuteen liittyvit vaatimukset, koska koko alueella on kymmenen viime vuoden aikana
(korkeudesta riippumatta) ollut suuntauksena se, ettd sadonkorjuuta on aikaistettu. Lisdksi nykyaikaisten
oljynpuristustekniikoiden (pddasiassa kaksivaiheisten tai kattavien jirjestelmien) kdyttd on yleistynyt talld
maantieteelliselld alueella viime vuosina.

Niiden kahden tekijin ansiosta erot, joita eri korkeuksilla viljellyisté oliiveista valmistetuissa 6ljyissd on aiemmin
ollut, ovat poistuneet.

Tatd kohtaa on my9s yksinkertaistettu poistamalla osa maantieteellistd aluetta kuvailevista virkkeistd, koska ndmai
tiedot annetaan jo yhteyttd maantieteelliseen alueeseen koskevassa artiklassa.

— Seuraava muutos koskee tuote-eritelmin 4 artiklan 3 kohdassa esitettyd sadonkorjuuaikaa.

Nykyinen teksti kuuluu seuraavasti:

4. Edelld 1 artiklassa tarkoitetun SAN-ekstra-neitsytoliiviéljyn valmistukseen kéytettdvit oliivit on poimittava
sen jilkeen, kun ne alkavat vaihtaa virid, ja tammikuun toisen kolmanneksen loppuun mennessi ottaen
huomioon eri korkeudet, jotka alue kattaa.”

Teksti korvataan seuraavasti:

4. Edelld 1 artiklassa tarkoitetun SAN-ekstra-neitsytoliivioljyn valmistukseen kiytettdvit oliivit on poimittava
sen jilkeen, kun niiden viri alkaa vaihtua sameanvihredstd kiiltdvinvihreddn, ja tammikuun toisen
kolmanneksen loppuun mennessi ottaen huomioon eri korkeudet, jotka alue kattaa.”

Muutos on perusteltu, koska tuottajat kiinnittavit koko ajan enemmin huomiota korkealaatuisen 6ljyn
valmistamiseen ja oliivien korjaaminen téssd vaiheessa lisda fenolipitoisuutta.

— Seuraava muutos koskee tuote-eritelmdn 4 artiklan 5 ja 6 kohtaa sekd yhteenvedon 4.5 kohdan kolmatta
alakohtaa.

Nykyinen teksti kuuluu seuraavasti:
”5. Oliivitarhat, joiden sadosta valmistetaan Monte Etna (SAN) -ekstra-neitsytoliivioljyd, eivdt saa tuottaa yli

10 000:ta kilogrammaa oliiveja hehtaaria kohden, kun kiytetdin tehoviljelymenetelmii. Hedelmien suhde
oljytuotokseen saa olla enintddn 20 prosenttia.
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6. Myo0s poikkeuksellisen suotuisina vuosina sato on valittava huolellisesti, eikd kokonaistuotanto saa ylittdd
edelld mainittuja enimmaismaaria yli 20:td prosenttia.”

Teksti korvataan seuraavasti:

”5. Oliivitarhat, joiden sadosta valmistetaan Monte Etna (SAN) -ekstra-neitsytoliivioljyd, eivdt saa tuottaa yli
12000:ta kilogrammaa oliiveja hehtaaria kohden. Hedelmien ja 6ljytuotoksen vilinen suhde saa olla
enintddn 20 prosenttia.”

Viime vuosikymmenen aikana saadut kokemukset ovat osoittaneet, ettei hehtaaria kohden saadun oliivituotoksen
ja tuote-eritelmdn 6 artiklassa ja yhteenvedon 4.2 kohdassa vahvistettujen kemiallisia ja aistinvaraisia
ominaisuuksia koskevien vaatimusten noudattamisen vililld ole haitallista yhteyttd. Ndmd uudet satomédrat
parantavat myos mahdollisuuksia vastata yhi vaikeammin ennakoitaviin sddolosuhteisiin, jotka ovat viime
vuosina pahentaneet satomairan vaihtelua.

— Seuraava muutos koskee tuote-eritelmén 5 artiklan 3 kohtaa (Oljynpuristustekniikat).

Nykyinen teksti kuuluu seuraavasti:

”3. Korjatut oliivit on siilytettdvd puristamisvaiheeseen asti ohuina kerroksina kestivissd ja ilmastoiduissa
astioissa tiloissa, joiden suhteellinen kosteus on alhainen (50-60 %) ja lampétila enintddn 15 °C. Oliiveja saa
kuitenkin sdilyttdd tilalla tai 6ljypuristamossa enintddn 48 tuntia niiden korjaamisesta.”

Teksti korvataan seuraavasti:

”3. Korjatut oliivit on siilytettdvd puristamisvaiheeseen asti ohuina kerroksina kestdvissd ja ilmastoiduissa
astioissa tiloissa, joiden suhteellinen kosteus on alhainen. Oliiveja saa kuitenkin siilyttdd tilalla tai
oljypuristamossa enintédin 48 tuntia niiden korjaamisesta.”

Muutos on perusteltu, koska hyvien kiytintojen oppaiden kdytto on nyt laajasti vakiintunut tuottajien
keskuudessa. Siksi eritelmissa tilld hetkelld vahvistetut kosteus- ja limpétila-arvot on pddtetty poistaa.

Vuosien mittaan niitd koskevat vaatimukset ovat lisinneet sekd tarkastuksiin liittyvdd tyotd ettd tuottajille
vaatimusten noudattamisesta aiheutuvaa rasitetta.

Yhteys maantieteelliseen alkuperiin
— Muutos koskee tuote-eritelmin 9 artiklaa ja yhtendisen asiakirjan 5 kohtaa.

Euroopan unionin virallisessa lehdessd julkaistussa yhteenvedossa kuvailtu yhteys maantieteelliseen alkuperdin
sisaltdd osittain 4.4 kohdassa ja osittain 4.6 kohdassa annettuja tietoja. Ehdotettua uutta versiota tarkasteltaessa
olisi niin ollen otettava huomioon yhteenvedon 4.4 ja 4.6 kohdan ensimmaiset alakohdat.

Yhteys maantieteelliseen alkuperdidn on laadittu uudelleen siten, ettd historiallista taustaa koskevissa yhteenvedon
4.4 kohdan kohdissa ei ole muutettu mitdédn, kun taas toinen osa, joka vastaa maaperian ominaisuuksia, ilmastoa
ja tuotteen erityisluonnetta kisittelevad 4.6 kohtaa, on muotoiltu uudelleen.

Yhteys maantieteelliseen alkuperdin (tuote-eritelmén 9 artikla ja yhtendisen asiakirjan 5 kohta) on ndin ollen
laadittu uudelleen, jotta se vastaa Euroopan komission antamia ohjeita yhteniisen asiakirjan laatimisesta.

Uudessa versiossa otetaan erityisesti huomioon maantieteelliseen alueeseen ehdotetut muutokset. Siitd on
poistettu viittaukset oliivinviljelyyn kaytettyihin Etnan rinteisiin, jotka eivdt ole endd merkityksellisid rajatun
maantieteellisen alueen laajentamisen vuoksi.

Nykyinen teksti kuuluu seuraavasti:

"Olitvinviljelyn kdynnistivit Sisilian itdosissa foinikialaiset ensimmdiselld vuosituhannella eKr. ja kreikkalaiset
700-luvulla eKr. Toimiva tulivuori on ruokkinut alueella oliivinviljelyyn liittyvdd myyttia: Odysseus miehistdineen
puhkaisee kyklooppi Polyfemoksen — tulivuoren henkil6ityméin — ainoan, tulta syoksevin silmin tyontimalld
sithen oliivipuun rungon. Vuosisatojen kuluessa oliivinviljelyn merkityksestd alueen taloudelle tuli suuri.
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Jo 200-luvulla eKr. roomalaiset mairdsivit tuntuvan veron Sisilian oliivi6ljylle, jotta se ei voinut kilpailla
Campaniassa ja Laziossa tuotetun 0ljyn kanssa.

Myohemmin Sisiliaa hallinneet arabit vauhdittivat ja jirkiperdistivit osaamisellaan alueen oliivinviljelya. Todisteita
Etnan oliivioljyntuotannon merkityksestd 16ytyy jo Pietro Bembon kirjoituksista. Teoksessaan "De Aetna” hin
viittaa Etnan ympdristossd harjoitetun oliivinviljelyn hyvain laatuun ja arvostukseen. Tdhdn paikallistuotantoon
ovat myohemmin viitanneet teoksissaan muun muassa luonnontieteilija Lazzaro Spallanzani sekd kirjailijat
Antonio Stoppani, Johann Wolfgang von Goethe ja Guy de Maupassant.

Erityisen innostuneen kuvauksen antaa Alexis de Tocqueville Sisiliaan maaliskuussa 1827 tekemalldan matkalla.
Hin kuvailee Etnan alueen vaurautta ja yltakylldisyyttd, joka perustuu ndihin viljelmiin ja tuliperdisen maan
erityisominaisuuksien ansiosta erittdin hedelmalliseen maahan, joilla viljelmat kasvoivat.

Koko 1800-luvun ja 1900-luvun alun ajan Etnan oliiviljy oli monien italialaisten ja eurooppalaisten kuluttajien
suuresti arvostamaa. Sitd myytiin huomattavia mairid Etnaa lahimpini sijainneessa Riposton satamassa.

Rajattu alue sijaitsee vuoristoalueella 100-1 000 metrin korkeudessa merenpinnasta. Se on osa Etnan tulivuori-
maisemaa erityisesti tulivuoren pohjois-, linsi- ja eteldrinteilld. Tulivuoren itdrinteilld ei harjoiteta oliivinviljelya.
Rajatun alueen paikallista mikroilmastoa voidaan luonnehtia vilimerelliseksi vuori-ilmastoksi. Yhdessd maan
tyypin — tuliperdinen maa, jonka kallioperd on Etnan eri aikakausina tapahtuneiden purkausten muodostama ja
jonka maaperi on hiekansekainen ja sisiltdd runsaasti karkeaa ainesta — kanssa se antaa tuotteelle ainutlaatuiset ja
jaljittelemédttomat ominaisuudet, jotka voidaan havaita fyysisissd, kemiallisissa ja aistinvaraisissa testeissd. Tuoreet
tutkimukset ovat osoittaneet, ettd Monte Etna -oljyn vapaiden rasvahappojen koostumuksessa on sen
alkuperialueesta johtuvia merkittivid eroja. Timi on kdynyt ilmi myos testeissd, joissa Monte Etna -0ljyd on
verrattu viereisilld alueilla tuotettuun 6ljyyn.

Niamd erot ovat niin selkeitd, ettd oljyn kemiallisten ominaisuuksien voidaan katsoa johtuvan sen
maantieteellisestd alkuperésta.

Maaperin ja ilmaston ominaispiirteiden vuoksi kasvilajien on tdytynyt sopeutua ja kehittyi erityisiksi paikallisiksi
lajikkeiksi ja ekotyypeiksi. Ndin on tapahtunut alueella kaikkein yleisimmin viljellyn Nocellara Etnea -lajikkeen
kohdalla.

Oliivinviljelylld on ollut ratkaiseva merkitys alueen maataloussektorille erityisesti sen vuoksi, ettd oliivipuut
selvidvat puolikuivissa ympiristoissd ja kykenevit siksi tuottamaan hedelmid tuliperdisessd maassa, ja osittain
my0s sen vaikutuksen vuoksi, joka tilld sadolla on maaseudun perheiden taloudelle.

Paikallisessa perinteessd tdltd alueelta periisin olevaa oliivioljyd kutsuttiin "vuoristo-oliividljyksi” erotuksena
muilla lihialueilla tuotetusta 6ljysta.

Kuluttajat arvostavat tuotteen laadullisia ja aistinvaraisia ominaisuuksia ja ovat valmiita maksamaan siitd sen
vuoksi 20-25 prosenttia markkinahintaa enemmin.”

Teksti korvataan seuraavasti:

"Oliivinviljelyn kaynnistivat Sisilian itdosissa foinikialaiset ensimmadiselld vuosituhannella eKr. ja kreikkalaiset
700-luvulla eKr. Toimiva tulivuori on ruokkinut alueella oliivinviljelyyn liittyvdd myyttid: Odysseus michist6ineen
puhkaisee kyklooppi Polyfemoksen — tulivuoren henkil6itymén — ainoan, tulta syoksevin silmin tyontimalld
sithen oliivipuun rungon. Vuosisatojen kuluessa oliivinviljelyn merkityksesti alueen taloudelle tuli suuri.

Jo 200-luvulla eKr. roomalaiset mairdsivit tuntuvan veron Sisilian oliividljylle, jotta se ei voinut kilpailla
Campaniassa ja Laziossa tuotetun oljyn kanssa.

Myo6hemmin Sisiliaa hallinneet arabit vauhdittivat ja jarkiperdistivit osaamisellaan alueen oliivinviljelya. Todisteita
Etnan oliividljyntuotannon merkityksesti 16ytyy jo Pietro Bembon kirjoituksista. Teoksessaan "De Aetna” hin
viittaa Etnan ympdristossd harjoitetun oliivinviljelyn hyvain laatuun ja arvostukseen. Tdhin paikallistuotantoon
ovat myShemmin viitanneet teoksissaan muun muassa luonnontieteiliji Lazzaro Spallanzani seki kirjailijat
Antonio Stoppani, Johann Wolfgang von Goethe ja Guy de Maupassant.
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Erityisen innostuneen kuvauksen antaa Alexis de Tocqueville Sisiliaan maaliskuussa 1827 tekemalldan matkalla.
Hin kuvailee Etnan alueen vaurautta ja yltakylldisyyttd, joka perustuu ndihin viljelmiin ja tuliperdisen maan
erityisominaisuuksien ansiosta erittdin hedelmalliseen maahan, joilla viljelmat kasvoivat.

Koko 1800-luvun ja 1900-luvun alun ajan Etnan oliividljy oli monien italialaisten ja eurooppalaisten kuluttajien
suuresti arvostamaa. Sitd myytiin huomattavia mairid Etnaa ldhimpini sijainneessa Riposton satamassa.

Yhteys alueeseen on pddosin seurausta alkuperiislajikkeiden ja erityisesti Nocellara Etnea -lajikkeen kdytostd. Ne
tuottavat ekstra-neitsytoliivioljyn, jonka aistinvaraisia ominaisuuksia ei voida jljitelld missd4n muissa maaperi- ja
ilmasto-olosuhteissa.

Nocellara Etnea muodostaa tirkein osan maatalousmaisemasta valtaosalla suojatulle alkuperdnimitykselle "Monte
Etna” mddritellystd tuotantoalueesta. Muiden, toissijaisten lajikkeiden esiintyminen rajatulla alueella on
perusteltua, koska ne ovat pailajikkeen polyttdjid sekd keino monipuolistaa tarjontaa vaihtoehtona ensisijaiselle
Nocellara Etnea -lajikkeelle. Ajan mittaan joissakin niistd toissijaisista lajikkeista on tapahtunut fenotyypin
muutoksia, jotka ovat tehneet niistd ainutlaatuisia ja tdysin erilaisia kuin mitkddn lahialueilla kasvavat lajikkeet.
Kaikki timé on auttanut parantamaan luonnon monimuotoisuutta rajatulla alueella.

Maantieteelliselle alueelle on ominainen basaltista muodostunut, tuliperdisestd maasta koostuva alusta. Basaltti on
effusiivinen kivilaji, joka on vuosisatoja kestdneen eroosion ja huuhtoutumisen sekd spontaanin kasvillisuuden ja
pieneldimistén ilmestymisen seurauksena muuttanut tdmédn pohjamaan pédlld olevat pintakerrokset
hedelmilliseksi maaperiksi, jolla on kaikki alkuperdisen kallioperdn tunnusomaiset piirteet.

Maaperd on koostumukseltaan karkeaa, hieman emaksistd, ilmastuvaa ja lapdisevad, minka ansiosta se muodostaa
ihanteellisen elinympéristén oliivipuiden kasvulle ja kehitykselle. Nami olosuhteet antavat tuloksena oleville,
suojatulla alkuperdnimitykselld "Monte Etna” varustetuille oljyille niiden ainutlaatuiset ominaisuudet sekd koko
alkuperdaluetta kuvastavan erityisen tuoksu- ja makuprofiilin. Siihen sisiltyvit selvasti erottuvat ruohoiset latva-
artisokan ja vihredn tomaatin vivahteet sekd selkedt karvasmantelin vivahteet, joita tiydentdd karvauden ja
pistdvyyden harmoninen yhdistelmi — timéan ansiosta 6ljy on miellyttdvd makunystyroille.

Piivi- ja yolampotilojen vilinen ero voi olla Etnan rinteilld yli 20-25 celsiusastetta. Yhdessd ainutlaatuisen
tuliperdisen maan kanssa timd antaa Monte Etna (SAN) -ekstra-neitsytoliividljylle mausteisen vivahteen.
Kirpasvahingot ovat erittdin harvinaisia tdssd ymparistossa, ja oliiveissa on lohkeava, kiinted malto. Nimd ovat
alueelle ainutlaatuisia piirteitd. Etnan alueella vallitsevat ilmasto-olosuhteet antavat oljyille tiettyjd aistinvaraisia
ominaisuuksia.

Siksi tuotantoalueen ja Monte Etna (SAN) -6ljyn ominaisuuksien vililld on vahva yhteys. Useat tutkimustulokset
osoittavat, ettd Monte Etna -6ljyn vapaiden rasvahappojen koostumuksessa on sen alkuperdalueesta johtuvia
merkittivid eroja. Timd on kdynyt ilmi my0s testeissd, joissa Monte Etna -6ljyd on verrattu viereisilld alueilla
tuotettuun oljyyn.

Niamd erot ovat niin selkeitd, ettd oljyn kemiallisten ominaisuuksien voidaan katsoa johtuvan sen
maantieteellisestd alkuperdstd. Maaperdn ja ilmaston ominaispiirteiden vuoksi kasvilajien on taytynyt sopeutua ja
kehittyd erityisiksi paikallisiksi lajikkeiksi ja ekotyypeiksi. Ndin on tapahtunut alueella kaikkein yleisimmin
viljellyn Nocellara Etnea -lajikkeen kohdalla.

Sosioekonomisesta nidkokulmasta oliivinviljely on aina ollut paikallisten viljelijoiden huomion ja tyon
keskipisteend. Oliivipuiden merkitys maataloudelle on ollut suuri myds silloin, kun niitd on viljelty yhdessa
muiden viljelykasvien kanssa. Oliivinviljely ja sen merkitys kehittyvit koko ajan monien sellaisten yrittdjien ja
viljelijoiden omistautuneisuuden vuoksi, jotka investoivat resurssejaan tydpaikkojen ja tulojen luomiseen. Samalla
he edistavit sellaisen alueen elpymistd ja sidilyttdmistd, jonka tulevaisuudenndkymiin kuuluivat aiemmin vain
koyhtyminen ja maankéytostd luopuminen.

Yhdessd parantuneiden viljely- ja prosessointitekniikoiden vaikutuksen kanssa timd on tarkoittanut, ettd
oliivinviljely Etnan alueella on kehittynyt yhdestd sekaviljelyssid kaytetystd vahdarvoisesta viljelykasvista
erikoisviljelyksi. Tamin ansiosta oliivinviljelystd on tullut tirkedd alueelle, ja se tuottaa 6ljyd, jolla on erinomaiset
aistinvaraiset ja kemialliset ominaisuudet ja jota paikalliset, kansalliset ja kansainvaliset kuluttajat arvostavat.
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Monte Etna -ekstra-neitsytoliivioljyn valmistukseen kaytettdvit oliivit on poimittava, kun niiden véri alkaa vaihtua
sameanvihredstd kiiltdvanvihreddn. Oliivien poimiminen tissi fenologisen kehityksen vaiheessa lisdd oliivien
fenolipitoisuutta ja parantaa Monte Etna -6ljyn ominaisuuksia, kuten sen selkeité ja erottuvia ruohon vivahteita,
tasapainoista karvautta, joka yhdistyy miellyttivddn pistavyyteen, seké alhaista happopitoisuutta ja huomattavaa
polyfenolipitoisuutta.

Koko Etnan alue soveltuu oliivipuiden viljelyyn, ja niitd esiintyy koko alueella, varsinkin rinteiden keskivaiheilla.
Kahden viime vuosikymmenen aikana on tapahtunut merkittiavd sukupolvenvaihdos ja alalle on tullut muilta
tuotanto- ja ammattialoilta paljon uusia toimijoita, jotka investoivat Monte Etna (SAN) -ekstra-neitsytoliivioljyn
tuotantoon suojatun alkuperdnimityksen laajan menestyksen innostamina.”

Yhteyttd maantieteelliseen alkuperdidn kisittelevddn osaan ei tehty olennaisia muutoksia, koska voimassa olevan
version olennaiset osatekijit siilyvit muuttumattomina ehdotetussa uudessa versiossa. Olennaisimmilla yhteyteen
liittyvilld osatekijoilla, joista tuotteen erityisominaisuudet johtuvat, kuten Etnaa ympar6ivin maan erityispiirteilld,

alueen tyypilliselld ilmastolla sekd Nocellara Etnea -lajikkeen yleiselld kaytolld, on edelleen ratkaiseva merkitys
Monte Etna (SAN) -6ljyn ja maantieteellisen alueen viliselle yhteydelle.

Merkinniit

— Seuraava muutos koskee tuote-eritelmdn 7 artiklan 3 kohtaa (Nimedminen ja esillepano), joka on tilld hetkelld
yhtendisen asiakirjan 3.6 kohta.

Nykyinen teksti kuuluu seuraavasti:

”3. Yritysten tai tilojen nimid, niiden sijainteja seka viittauksia pakkaamiseen tilalla, tilojen yhteenliittymén tiloissa
tai tuotantoalueella sijaitsevassa yrityksessd saa kdyttdd ainoastaan siind tapauksessa, ettd tuote on perdisin
yksinomaan kyseisen yrityksen oliivitarhoista keratyisté oliiveista ja 6ljy myos puristettiin ja pakattiin saman
yrityksen tiloissa.”

Teksti korvataan seuraavasti:

”3. Yritysten tai tilojen nimien kaytto sekd viittaukset pakkaamiseen tuotantoalueella sijaitsevalla oliivintuotan-
totilalla tai oliivinviljely-yrityksessd sallitaan ainoastaan siind tapauksessa, ettd tuote on perdisin yksinomaan
kyseiselle tilalle tai yritykselle kuuluvista oliivitarhoista keratyistd oliiveista.”

Tamin muutoksen taustalla on tarve yksinkertaistaa tapoja, joilla tilojen nimiin voidaan viitata merkinndissa.

Ehdotetun uuden version my6td oljyn etiketissd voidaan nimetd myos pienet tilat, joilla ei ole omia 6ljynpuristus-

ja pakkaustiloja, jos kaikki oliivit oli viljelty kyseiselld tilalla.

— Seuraava muutos koskee tuote-eritelmdn 7 artiklan 8 kohtaa (Nimedminen ja esillepano) ja yhteenvedon
4.8 kohtaa, joka on tilld hetkelld yhtengisen asiakirjan 3.6 kohta.

Nykyinen teksti kuuluu seuraavasti:

”8. Etiketissd on ilmoitettava ne vuodet, joiden aikana oliivit, joista 6ljy on puristettu, on tuotettu.”

Teksti korvataan seuraavasti:

”8. Etiketissd on ilmoitettava se oliivinviljelykausi (kaksi kalenterivuotta), jonka aikana oliivit, joista 6ljy on
puristettu, on viljelty.”

Koska sadonkorjuuaika voi kestdd tammikuun toiselle kolmannekselle, oliivinviljelykausi ulottuu aina kahdelle

vuodelle. Tasmallisyyden vuoksi etiketeissd on ndin ollen ilmoitettava se kausi, jonka aikana 6ljyn valmistukseen
kaytetyt oliivit on viljelty.

Muu

Pakkaus

— Seuraava muutos koskee sallittujen materiaalien tyyppid kisittelevad tuote-eritelmén 7 artiklan 7 kohtaa, joka on
tdlld hetkelld yhtengisen asiakirjan 3.5 kohta.
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Nykyinen teksti kuuluu seuraavasti:

”7. Edelld 1 artiklassa tarkoitettu suojatulla alkuperdnimitykselld varustettu ekstra-neitsytoliivioljy on saatettava
markkinoille tummissa lasista, ruostumattomasta terdksestd tai pellistd valmistetuissa astioissa, joiden
vetoisuus on enintddn viisi litraa.”

Teksti korvataan seuraavasti:
”7. Edelld 1 artiklassa tarkoitettu suojatulla alkuperinimitykselld varustettu ekstra-neitsytoliivioljy on saatettava

markkinoille sellaisissa lasi- tai peltiastioissa tai missd tahansa muissa 6ljyn sdilytykseen soveltuvissa astioissa,
joiden vetoisuus on enintddn viisi litraa.”

Muutoksen tarkoituksena on, ettd tuottajat voivat kdyttdid muita kuin eritelméssd tdlld hetkelld médritettyja
pakkauksia, jotta he voivat vastata eri markkinoiden tarpeisiin.

— My0s pullotusta koskevia sddntoja on muutettu.
Nykyinen teksti kuuluu seuraavasti:
"Tuotanto, oljyn puristaminen ja pullotus tapahtuvat rajatulla alueella. Pullotus on suoritettava rajatulla
maantieteelliselld alueella, jotta Monte Etna -6ljyn erityisominaisuudet ja laatu voidaan silyttdd. Néin voidaan
myods varmistaa, ettd ulkopuolisen valvontaelimen tarkastukset suoritetaan tuottajien ldsni ollessa.”

Teksti korvataan seuraavasti:

"Suojatulla alkuperdnimitykselli "Monte Etna” varustettu ekstra-neitsytoliivioljy on pakattava 4 kohdassa
tarkoitetulla maantieteelliselld alueella.”

Tdmid vaatimus on vilttimiton sen varmistamiseksi, ettd raaka-ainetta ja varsinaista Oljyd kuljetetaan
mahdollisimman vihan. Jopa se, ettd 6ljyd on kuljetettu pakkaamattomana siilidissd, on useammin kuin kerran
aiheuttanut vihdisid kemiallisia muutoksia, joista on aiheutunut huomattavasti merkittdvimpid aistinvaraisia
muutoksia. Oliiviéljy on erittdin herkkd 6ljyn kuljetuksessa kéytettivin siilion sisdisten olosuhteiden
mahdollisesti aiheuttamille makumuutoksille.

Vaatimuksen ansiosta valvontaelin kykenee myos takaamaan, ettd asianmukaiset tarkastukset voidaan tehda lapi
koko tuotanto- ja pakkausprosessien, mikd auttaa myos sdilyttimain suojatulla alkuperdnimitykselld varustetun
oljyn tyypilliset ominaisuudet sekd takaamaan seurannan ja jaljitettavyyden.

Tama muutos toimii lisdperusteluna pullotuksen rajoittamiselle rajatulle alueelle.

Valvontaelin

— Tuote-eritelmdan on lisitty titd asiaa koskeva artikla, koska se puuttui siitd. Yhteenvedon 4.7 kohtaa on muutettu
valvontaelimen vaihtumisen huomioonottamiseksi.

Nykyinen teksti kuuluu seuraavasti:
"Nimi: Agroqualita SARL
Osoite: Piazza Sallusti, 21, 1-00187 Rooma”

Teksti korvataan seuraavasti:

10 artikla

Valvonta

Kuten EU:n lainsdddinnossd edellytetddn, valvontaelin tarkistaa, ettd tuote noudattaa tuote-eritelma.
Valvontaelimeksi on valittu Agroqualita (osoite: Viale Cesare Pavese 305, 00144 Rooma; Sihkoposti: agroquali
ta@agroqualita.it; P. 06 54228675; F. 06 54228692).”
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YHTENAINEN ASIAKIRJA
”"Monte Etna”
EU-nro: PDO-IT-0060-AMO1 - 17. heinikuuta 2019
SAN (X) SMM ()

1. [SAN:n tai SMM:n] nimi tai nimet

"Monte Etna”

2. Jasenvaltio tai kolmas maa

Italia

3. Maataloustuotteen tai elintarvikkeen kuvaus

3.1. Tuotelaji [liitteen II mukaisesti]

Luokka 1.5 Rasvat (voi, margariini, 6ljyt jne.)

3.2. Kuvaus 1 kohdassa nimetystd tuotteesta

Kulutukseen saatettaessa suojatulla alkuperdnimitykselld "Monte Etna” varustetulla ekstra-neitsytoliivioljylld on oltava
seuraavat ominaisuudet:

Viri: keltaisesta vihreddn oliivien kypsyyden mukaan.
Kemialliseen arviointiin perustuvat ominaisuudet
— Happopitoisuus (6ljyhappona ilmaistuna): enintdan 0,5 %
— Peroksidiluku enintdin 12 mEq O,/kg

— Linolihappopitoisuus enintddn 13,50 %

— Linoleenihappopitoisuus enintdin 0,9 %

— Polyfenolit yhteensd < 120 ppm.

Aistinvaraiseen arviointiin perustuvat ominaisuudet
Mediaanien vaihteluvili min./maks.

Kypsdn hedelmdinen > 2 < 6

Vihredn hedelmiinen > 2 < 6

Ruohon ja/tai tomaatin ja/tai latva-artisokan vivahteet > 2 < 5
Karvaus > 2 < 6

Pistavyys > 2 <6

Aistein havaittavia virheitd ei sallita (virheen mediaani on nolla).

3.3. Rehu (vain eldinperdiset tuotteet) ja raaka-aineet (vain jalostetut tuotteet)

Suojattua alkuperdnimitystd "Monte Etna” voidaan kdyttdd vain sellaisissa oliivitarhoissa kasvatetuista oliiveista
valmistetusta ekstra-neitsytoliivioljystd, joissa Nocellara Etnea -lajikkeen osuus koko tuotannosta on vdhintddn
65 prosenttia. Jdljelle jaavd 35 prosenttia voi koostua mistd tahansa muista sisilialaisista alkuperdislajikkeista.

3.4. Erityiset tuotantovaiheet, joiden on tapahduttava yksiloidylld maantieteelliselld alueella

Kaikkien tuotantoprosessin vaiheiden (viljelyn, sadonkorjuun ja oOljyn puristamisen) on tapahduttava rajatulla
maantieteelliselld alueella.
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3.5. Tuotteen, johon rekisterdity nimi viittaa, viipalointia, raastamista ja pakkaamista koskevat erityiset sddnnot

Suojatulla alkuperinimitykselld "Monte Etna” varustettu ekstra-neitsytoliivioljy on pakattava 4 kohdassa tarkoitetulla
maantieteelliselld alueella.

Tama vaatimus on valttimaton sen varmistamiseksi, ettd raaka-ainetta ja varsinaista oljyd kuljetetaan mahdollisimman
vihin. Jopa se, ettd 6ljyd on kuljetettu pakkaamattomana siilidissd, on useammin kuin kerran aiheuttanut vahiisid
kemiallisia muutoksia, joista on aiheutunut huomattavasti merkittdvimpid aistinvaraisia muutoksia. Oliivioljy on
erittdin herkkd oljyn kuljetuksessa kaytettavin siilion sisdisten olosuhteiden mahdollisesti aiheuttamille
makumuutoksille.

Vaatimuksen ansiosta valvontaelin kykenee myos takaamaan, ettd asianmukaiset tarkastukset voidaan tehdi lapi koko
tuotanto- ja pakkausprosessien, mikd auttaa myos siilyttdmain suojatulla alkuperdnimitykselld varustetun oljyn
tyypilliset ominaisuudet sekd takaamaan seurannan ja jdljitettdvyyden.

Suojatulla alkuperdnimitykselld "Monte Etna” varustettu ekstra-neitsytoliivioljy on saatettava markkinoille sellaisissa
lasi- tai peltiastioissa tai missd tahansa muissa 6ljyn sdilytykseen soveltuvissa astioissa, joiden vetoisuus on enintéin
viisi litraa.

3.6. Tuotteen, johon rekisterdity nimi viittaa, merkitsemistd koskevat erityiset sddnnit

Suojatun alkuperdnimityksen "Monte Etna” nimi on ilmoitettava etiketissé selkeilld ja pysyvilld kirjaimilla, jotka ovat
vdhintddn kaksi kertaa suurempia kuin muu kirjoitus, sekd etiketin viristd selkedsti erottuvalla virilld, jotta
varmistetaan, ettd nimi erottuu selkeisti kaikesta muusta etiketissd olevasta tiedosta. Etiketissd on ilmoitettava se
oliivinviljelykausi (kaksi kalenterivuotta), jonka aikana oliivit, joista 6ljy on puristettu, on viljelty.

Suojattuun alkuperdnimitykseen "Monte Etna” ei saa lisitd mitddn muita madritteitd, joita ei ole erikseen mainittu.
Tami koskee adjektiiveja fine (hieno, hienostunut), scelto (valikoitu, laadukas), selezionato (valikoitu) ja superiore
(ensiluokkainen). Nimiin, yrityksiin tai tuotemerkkeihin viittaavat totuudenmukaiset merkinndt ovat kuitenkin
sallittuja, kunhan ne eivit ole luonteeltaan mainostavia tai omiaan johtamaan kuluttajaa harhaan. Yritysten tai tilojen
nimien kéytto sekd viittaukset pakkaamiseen tuotantoalueella sijaitsevalla oliivintuotantotilalla tai oliivinviljely-
yrityksessd sallitaan ainoastaan siind tapauksessa, ettd tuote on perdisin yksinomaan kyseiselle tilalle tai yritykselle
kuuluvista oliivitarhoista kerdtyistd oliiveista. Jos etiketissd kéytetddn mitddn muuta maantieteellistd nimed
kuvaamaan kuntaa, hallintoaluetta tai tilaa, jolta 6ljy on perdisin, sen nimessé olevat kirjaimet saavat olla kooltaan
enintdin puolet suojatun alkuperdnimityksen "Monte Etna” kirjaimien koosta.

4. Maantieteellisen alueen tarkka rajaus

Suojatun alkuperinimityksen "Monte Etna” piiriin kuuluvan ekstra-neitsytoliivioljyn valmistukseen kdytetyt oliivit on
viljeltava oliivitarhoissa, jotka soveltuvat 3.2 kohdassa vahvistetut laatuvaatimukset tdyttdvin 6ljyn tuottamiseen ja
sijaitsevat jossakin seuraavista Sisilian alueen hallinnollisten rajojen sisdpuolella olevista kunnista:

Catanian maakunta:

Seuraavat kunnat kokonaisuudessaan (niiden hallinnollisten rajojen sisdpuolella oleva alue): Adrano, Belpasso,
Biancavilla, Bronte, Camporotondo Etneo, Castiglione di Sicilia, Maletto, Maniace, Motta Sant'Anastasia, Paterno,
Ragalna, Randazzo, Santa Maria di Licodia, San Pietro Clarenza, Misterbianco, Acireale, Aci Sant’Antonio, Aci
Bonaccorsi, Aci Catena, Aci Castello, Calatabiano, Catania, Fiumefreddo di Sicilia, Giarre, Gravina di Catania,
Linguaglossa, Mascali, Mascalucia, Milo, Nicolosi, Pedara, Piedimonte Etneo, Sant'’Agata li Battiati, Sant'Alfio, San
Giovanni La Punta, San Gregorio di Catania, Santa Venerina, Trecastagni, Tremestieri Etneo, Valverde, Viagrande,
Zafferana Etnea ja Riposto.

Ennan maakunta:
Centuripen kunta.
Messinan maakunta:

Malvagna, Mojo Alcantara, Roccella Valdemone ja Santa Domenica Vittoria.
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5. Yhteys maantieteelliseen alueeseen

Oliivinviljelyn kdynnistivdt Sisilian itdosissa foinikialaiset ensimmdiselld vuosituhannella eKr. ja kreikkalaiset
700-luvulla eKr. Toimiva tulivuori on ruokkinut alueella oliivinviljelyyn littyvdd myyttid: Odysseus miehistineen
puhkaisee kyklooppi Polyfemoksen — tulivuoren henkilditymin — ainoan, tulta sydksevin silmin tyontamalla sithen
oliivipuun rungon. Vuosisatojen kuluessa oliivinviljelyn merkityksestd alueen taloudelle tuli suuri.

Jo 200-luvulla eKr. roomalaiset méddrasivit tuntuvan veron Sisilian oliividljylle, jotta se ei voinut kilpailla Campaniassa
ja Laziossa tuotetun 6ljyn kanssa.

Myohemmin Sisiliaa hallinneet arabit vauhdittivat ja jarkiperdistivit osaamisellaan alueen oliivinviljelyd. Todisteita
Etnan oliividljyntuotannon merkityksestd loytyy jo Pietro Bembon kirjoituksista. Teoksessaan "De Aetna” hin viittaa
Etnan ympdristossd harjoitetun oliivinviljelyn hyvadin laatuun ja arvostukseen. Tdhin paikallistuotantoon ovat
myohemmin viitanneet teoksissaan muun muassa luonnontieteiliji Lazzaro Spallanzani sekd kirjailijat Antonio
Stoppani, Johann Wolfgang von Goethe ja Guy de Maupassant.

Erityisen innostuneen kuvauksen antaa Alexis de Tocqueville Sisiliaan maaliskuussa 1827 tekemillddn matkalla. Hin
kuvailee Etnan alueen vaurautta ja yltakylldisyyttd, joka perustuu naihin viljelmiin ja tuliperdisen maan erityisominai-
suuksien ansiosta erittdin hedelmilliseen maahan, joilla viljelmét kasvoivat.

Koko 1800-luvun ja 1900-luvun alun ajan Etnan oliivioljy oli monien italialaisten ja eurooppalaisten kuluttajien
suuresti arvostamaa. Sitd myytiin huomattavia mairid Etnaa lahimpani sijainneessa Riposton satamassa.

Yhteys alueeseen on pidosin seurausta alkuperdislajikkeiden ja erityisesti Nocellara Etnea -lajikkeen kdytostd. Ne
tuottavat ekstra-neitsytoliivioljyn, jonka aistinvaraisia ominaisuuksia ei voida jaljitelld missddn muissa maaperi- ja
ilmasto-olosuhteissa.

Nocellara Etnea muodostaa tirkedn osan maatalousmaisemasta valtaosalla suojatulle alkuperdnimitykselle "Monte
Etna” médritellystd tuotantoalueesta. Muiden, toissijaisten lajikkeiden esiintyminen rajatulla alueella on perusteltua,
koska ne ovat pdilajikkeen polyttijid sekd keino monipuolistaa tarjontaa vaihtoehtona ensisijaiselle Nocellara Etnea
-lajikkeelle. Ajan mittaan joissakin ndistd toissijaisista lajikkeista on tapahtunut fenotyypin muutoksia, jotka ovat
tehneet niistd ainutlaatuisia ja tdysin erilaisia kuin mitkéd4n ldhialueilla kasvavat lajikkeet. Kaikki timé on auttanut
parantamaan luonnon monimuotoisuutta rajatulla alueella.

Maantieteelliselle alueelle on ominainen basaltista muodostunut, tuliperdisestd maasta koostuva alusta. Basaltti on
effusiivinen kivilaji, joka on vuosisatoja kestdneen eroosion ja huuhtoutumisen sekd spontaanin kasvillisuuden ja
pieneldimist6n ilmestymisen seurauksena muuttanut timin pohjamaan péalld olevat pintakerrokset hedelmalliseksi
maaperiksi, jolla on kaikki alkuperdisen kallioperdn tunnusomaiset piirteet.

Maaperd on koostumukseltaan karkeaa, hieman emiksistd, ilmastuvaa ja lapdisevdd, minkd ansiosta se muodostaa
ihanteellisen elinympdriston oliivipuiden kasvulle ja kehitykselle. Nimi olosuhteet antavat tuloksena oleville,
suojatulla alkuperdnimitykselld "Monte Etna” varustetuille 6ljyille niiden ainutlaatuiset ominaisuudet sekd koko
alkuperialuetta kuvastavan erityisen tuoksu- ja makuprofiilin. Sithen sisiltyvit selvisti erottuvat ruohoiset latva-
artisokan ja vihredn tomaatin vivahteet sekd selkeit karvasmantelin vivahteet, joita tdydentdd karvauden ja
pistdvyyden harmoninen yhdistelma — timéan ansiosta 6ljy on miellyttdvd makunystyroille.

Piivi- ja yolampotilojen vilinen ero voi olla Etnan rinteilld yli 20-25 celsiusastetta. Yhdessd ainutlaatuisen tuliperiisen
maan kanssa timd antaa Monte Etna (SAN) -ekstra-neitsytoliivioljylle mausteisen vivahteen. Kirpdsvahingot ovat
erittdin harvinaisia tdssd ympdristossd, ja oliiveissa on lohkeava, kiinted malto. Namd ovat alueelle ainutlaatuisia
piirteitd. Etnan alueella vallitsevat ilmasto-olosuhteet antavat dljyille tiettyjd aistinvaraisia ominaisuuksia.

Siksi tuotantoalueen ja Monte Etna (SAN) -6ljyn ominaisuuksien vililld on vahva yhteys. Useat tutkimustulokset
osoittavat, etti Monte Etna -6ljyn vapaiden rasvahappojen koostumuksessa on sen alkuperdalueesta johtuvia
merkittivid eroja. Tdmd on kdynyt ilmi my0s testeissd, joissa Monte Etna -0ljyd on verrattu viereisilld alueilla
tuotettuun oljyyn.

Niamd erot ovat niin selkeitd, ettd oljyn kemiallisten ominaisuuksien voidaan katsoa johtuvan sen maantieteellisestd
alkuperdsti. Maaperdn ja ilmaston ominaispiirteiden vuoksi kasvilajien on tdytynyt sopeutua ja kehittyi erityisiksi
paikallisiksi lajikkeiksi ja ekotyypeiksi. Ndin on tapahtunut alueella kaikkein yleisimmin viljellyn Nocellara Etnea
-lajikkeen kohdalla.
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Sosioekonomisesta nakokulmasta oliivinviljely on aina ollut paikallisten viljelijéiden huomion ja tyon keskipisteena.
Oliivipuiden merkitys maataloudelle on ollut suuri my®s silloin, kun niitd on viljelty yhdessd muiden viljelykasvien
kanssa. Oliivinviljely ja sen merkitys kehittyvit koko ajan monien sellaisten yrittdjien ja viljelijoiden omistautu-
neisuuden vuoksi, jotka investoivat resurssejaan tyopaikkojen ja tulojen luomiseen. Samalla he edistdvit sellaisen
alueen elpymistd ja sdilyttdmistd, jonka tulevaisuudennikymiin kuuluivat aiemmin vain koyhtyminen ja
maankaytostd luopuminen.

Yhdessd parantuneiden viljely- ja prosessointitekniikoiden vaikutuksen kanssa timd on tarkoittanut, ettd oliivinviljely
Etnan alueella on kehittynyt yhdestd sekaviljelyssd kaytetystd vihdarvoisesta viljelykasvista erikoisviljelyksi. Tamin
ansiosta oliivinviljelystd on tullut tirkedd alueelle, ja se tuottaa 6ljyd, jolla on erinomaiset aistinvaraiset ja kemialliset
ominaisuudet ja jota paikalliset, kansalliset ja kansainviliset kuluttajat arvostavat.

Monte Etna -ekstra-neitsytoliiviljyn valmistukseen kaytettdvit oliivit on poimittava, kun niiden véri alkaa vaihtua
sameanvihredstd kiiltdvinvihreddn. Oliivien poimiminen tissd fenologisen kehityksen vaiheessa lisdd oliivien
fenolipitoisuutta ja parantaa Monte Etna -6ljyn ominaisuuksia, kuten sen selkeitd ja erottuvia ruohon vivahteita,
tasapainoista karvautta, joka yhdistyy miellyttdvddn pistivyyteen, sekd alhaista happopitoisuutta ja huomattavaa
polyfenolipitoisuutta.

Koko Etnan alue soveltuu oliivipuiden viljelyyn, ja niitd esiintyy koko alueella, varsinkin rinteiden keskivaiheilla.
Kahden viime vuosikymmenen aikana on tapahtunut merkittavd sukupolvenvaihdos ja alalle on tullut muilta
tuotanto- ja ammattialoilta paljon uusia toimijoita, jotka investoivat Monte Etna (SAN) -ekstra-neitsytoliividljyn
tuotantoon suojatun alkuperdnimityksen laajan menestyksen innostamina.

Tuote-eritelmin julkaisutiedot

(timan asetuksen 6 artiklan 1 kohdan toinen alakohta)

Eritelmén tdydellinen teksti on saatavissa internetosoitteessa http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/
L/IT/IDPagina/3335

tai
menemdlld suoraan maa- ja metsitalous- sekd elintarvikeministerion verkkosivustolle (www.politicheagricole.it) ja

valitsemalla ensin "Qualitd” (ylhailld oikealla), sen jilkeen "Prodotti DOP IGP STG” (vasemmassa reunassa) ja lopuksi
"Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE”.
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