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I\Y
(Tiedotteet)
EUROOPAN UNIONIN TOIMIELINTEN, ELINTEN, TOIMISTOJEN JA
VIRASTOJEN TIEDOTTEET
Euron kurssi (')
3. maaliskuuta 2020
(2020/C 70/01)
1 euro =
Rahayksikko Kurssi Rahayksikko Kurssi
UsD Yhdysvaltain dollaria 1,1117 CAD  Kanadan dollaria 1,4857
JPY Japanin jenii 119,77 HKD  Hongkongin dollaria 8,6471
DKK Tanskan kruunua 7 4730 NZD  Uuden-Seelannin dollaria 1,7728
GBP Englannin puntaa 0,87010 | SGD  Singaporen dollaria 1,5479
SEK Ruotsin kruunua 10,5590 KRW  Eteld-Korean wonia 1327,59
o ) ZAR  Eteli-Afrikan randia 17,3245
CHF Sveitsin frangia 1,0646
CNY Kiinan juan renminbid 7,7572
ISK Islannin kruunua 142,90
HRK  Kroatian kunaa 7,4853
NOK Norjan kruunua 10,3328
IDR Indonesian rupiaa 15 877,00
BGN Bulgarian levid 1,9558
MYR  Malesian ringgitid 4,6758
CZK Tsekin korunaa 25,475 P
PHP Filippiinien pesoa 56,467
HUF Unkarin forinttia 336,68 RUB  Venajin ruplaa 74,0050
PLN Puolan zlotya 43166 | THR  Thaimaan bahtia 35,063
RON Romanian leuta 4,8087 BRL Brasilian realia 5,0032
TRY Turkin liiraa 6,8626 | MXN  Meksikon pesoa 21,6599
AUD Australian dollaria 1,6911 INR Intian rupiaa 81,4290

(") Lahde: Euroopan keskuspankin ilmoittama viitekurssi.
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JASENVALTIOIDEN TIEDOTTEET

Ilmoitus alueista, joilla hiilivetyjen etsintii ja hyodyntimistd koskevia lupia voidaan myontid

(2020/C 70/02)

Ympiristonsuojelu- ja energiaministerion Kroatian tasavallan puolesta hiilivetyjen etsintda ja hyodyntamistd koskevan lain
(Narodne novine (NN; Kroatian tasavallan virallinen lehti) nro 52/2018 ja 52/2019) 20 §:n artiklan mukaisesti julkaisema
ilmoitus

Kroatian tasavallan hallitus pyytdd kiinnostuneita tahoja tekemiin tarjouksia Adrianmerelld tarjolla olevia etsintilohkoja
koskevista hiilivetyjen etsinti- ja hyddyntimisluvista.

1. ETSINTALOHKOJA KOSKEVAT TIEDOT

Pohjois-Adrianmeren hiilivetyjen etsinti- ja -hyodyntdmislupien tarjouskilpailumenettely koskee seuraavia etsintilohkoja:
1. Lohko $J-02/SJ-03

2. Lohko $J-06/SJ-07/StJ-09

Etsintilohkojen kartat ja koordinaatit esitetddn tarjouskilpailuasiakirjoissa.

Tarjolla olevista etsintdlohkoista on jdrjestetty aiemmin hiilivetyjen etsintdd ja hyddyntdmistd koskeva tarjouskilpailu, jonka
perusteella etsintd- ja hyodyntimislupia ei kuitenkaan myonnetty tai my6nnetty lupa ei johtanut hiilivetyjen etsinti- ja
hyodyntimissopimuksen allekirjoittamiseen.

2. TARJOUSTEN VALINTAPERUSTEET

Hiilivetyjen etsintddn, hyodyntdmiseen ja tuotantoon tarkoitettujen lupien antamisen ja kdyton edellytyksistd 30 pdivind
toukokuuta 1994 annetun Euroopan parlamentin ja neuvoston direktiivin 94/22/EY (EYVL L 164, 30.6.1994) 2 artiklan 2
kohdan mukaisesti kansalliseen turvallisuuteen perustuvista syisti ja hiilivetyjen etsintdd ja hyodyntdmistd koskevan lain 19
§:n mukaisesti tarjouksen valinnassa otetaan huomioon seuraavat perusteet:

1) tarjouksen tekijan tekninen, taloudellinen ja ammatillinen patevyys,

N

se, miten tarjouksen tekiji aikoo toteuttaa hiilivetyjen etsinté- ja hyodyntdmisluvan kattamat toiminnot,

W

4
5

)

)

) toimitetun tarjouksen yleinen laatu,

) taloudelliset edellytykset, joita tarjouksen tekijd tarjoaa vastineeksi hiilivetyjen etsinti- ja hyodyntimisluvasta, ja
)

mahdolliset kaikenlaiset puutteet tarjouksen tekijin harjoittaman toiminnan tehokkuudessa tai vastuullisuudessa
muissa maissa sekd aiemmissa toimissa, jotka kuuluvat hiilivetyjen etsinti- ja hyddyntimisluvan piiriin.

Tarjouskilpailun voittajan valintaperusteena on my6s hiilivetyjen etsintdd ja hyodyntdmistd koskevan sopimuksen
tekemisestd perittdvd maksu, jonka vihimmaismaarastd sdddetddn hiilivetyjen etsintdd ja hyodyntdmistd koskevan lain 51
§:ssd.

Jos kaksi tai useampia tarjouksia arvioidaan hiilivetyjen etsintdd ja hyodyntdmistd koskevassa laissa vahvistettujen
perusteiden arvioinnin perusteella samanarvoisiksi, lopullisen pditoksen tekemisessd otetaan huomioon muut
merkitykselliset, objektiiviset ja syrjimattomat perusteet.

3. TARJOUKSEN JATTAMINEN

Tarjous on toimitettava Kroatian hiilivetyviraston virallisella verkkosivustolla (www.azu.hr) julkaistun tarjouseritelmin
mukaisesti hiilivetyvirastolle hiilivetyjen etsintdd ja hyodyntidmistd koskevan lain sddnndsten ja tarjouseritelman mukaisesti.

Kaikki menettelyyn liittyvit tiedot ja ilmoitukset julkaistaan hiilivetyviraston verkkosivustolla (www.azu.hr).
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v

(llmoitukset)

MUUT SAADOKSET

EUROOPAN KOMISSIO

Erdin viinialan nimityksen tuote-eritelmin vakiomuutoksen hyviksymisti koskevan tiedonannon
julkaiseminen (komission delegoidun asetuksen (EU) 2019/33 17 artiklan 2 ja 3 kohta)

(2020/C 70/03)

Tamad ilmoitus julkaistaan komission delegoidun asetuksen (EU) 2019/33 (') 17 artiklan 5 kohdan mukaisesti

VAKIOMUUTOKSEN HYVAKSYNNAN TIEDOKSI ANTAMINEN
”CIGALES”
Viitenumero: PDO-ES-A0622-AMO02
Tiedonannon pdivimairi: 26. marraskuuta 2019
HYVAKSYTYN MUUTOKSEN KUVAUS JA PERUSTELUT

1. Analyyttisten ominaisuuksien muuttaminen: kokonaishappopitoisuuden pienentiminen ja kokonaissokeripi-
toisuuden lisiiminen

Kuvaus ja perustelut
Tdama muutos koskee tuote-eritelmin 2 kohdan a alakohtaa ja yhtendisen asiakirjan 1.4 kohtaa.
Perimmadisend syynd on ilmastonmuutos.

Viime vuosien vihdinen sademdird on aiheuttanut kaikkien rypalelajikkeiden happopitoisuuden yleisen laskun, minka
seurauksena jadnnossokerien maird on kasvanut.

Thanteellisen fenolikypsyyden saavuttamiseksi sadonkorjuun on tapahduttava olosuhteissa, joihin liittyy
happopitoisuuden vihentyminen ja sokereiden lisddntyminen.

Muutosta pidetddn vakiomuutoksena, koska se ei merkitse tuotteen ominaisuuksien olennaista muutosta ja koska
luonnollisten ja inhimillisten tekijoiden vuorovaikutuksesta johtuvat ja yhteyden osalta kuvatut tuotteen ominaisuudet
ja profiili sdilyvit ennallaan. Tamdn vuoksi katsotaan, ettdi muutos ei kuulu mihinkddn asetuksen (EU) 2019/33
14 artiklan 1 kohdassa saddettyyn tyyppiin.

2. Aistinvaraisten ominaisuuksien muuttaminen: aistinvaraisten asiasanojen mukauttaminen
Kuvaus ja perustelut
Tama muutos koskee tuote-eritelmén 2 kohdan b alakohtaa ja yhtendisen asiakirjan 1.4 kohtaa.

Alkuperdnimitykselld suojattujen viinien aistinvaraisia ominaisuuksia on tarkistettu ja muutettu, jotta nimi
ominaisuudet voidaan yhdistdd aistinvaraisiin asiasanoihin arviointipaneelissa, joka tdyttdd UNE-EN-ISO 17025
-standardissa vahvistetut vaatimukset.

() EUVLLY, 11.1.2019, s. 2.
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Tétd muutosta pidetddn vakiomuutoksena, koska se ei merkitse tuotteen ominaisuuksien olennaista muutosta vaan
ainoastaan tarkempaa ja paremmin uusiin aistinvaraisen arvioinnin menetelmiin soveltuvaa kuvausta. Ne tuotteen
ominaisuudet ja profiili, jotka kuvaavat luonnollisten ja inhimillisten tekijoiden vuorovaikutuksesta syntyvia yhteyttd,
sdilyvit ennallaan. Taman vuoksi katsotaan, ettd timd muutos ei kuulu mihinkaén asetuksen (EU) 2019/33 14 artiklan
1 kohdassa siddettyyn tyyppiin.

3. Viinilitroina 100:aa rypilekiloa kohti ilmaistun enimmiistuotoksen muuttaminen
Kuvaus ja perustelut
Muutos koskee tuote-eritelmén 3 kohdan b alakohdan 1 ja 5 alakohtaa ja yhtendisen asiakirjan 1.5.1 ja 1.5.2 kohtaa.
Viime vuosina viininvalmistamoiden teknistyminen, kylmyyden hyddyntiminen ja vakuumisuodattimien kaytto
puristemehun kasittelyssd ovat auttaneet hyddyntimain rypileiden mehun paremmin ilman suurta painetta, mikéd
heikentiisi laatua. Tuloksena on suurempi tuotos ja laatu, joka pysyy vaaditulla tasolla.
Muutosta pidetddn vakiomuutoksena, koska se ei merkitse tuotteen ominaisuuksien olennaista muutosta vaan

ainoastaan teknistd mukautusta. TAmén vuoksi katsotaan, ettd muutos ei kuulu mihinkddn asetuksen (EU) 2019/33
14 artiklan 1 kohdassa sdddettyyn tyyppiin.

4. Istutusten vihimmdistiheyden muuttaminen
Kuvaus ja perustelut
Muutos koskee tuote-eritelmén 3 kohdan a alakohdan 1 alakohtaa ja yhtendisen asiakirjan 1.5.1 kohtaa.
Kun muistetaan alueen viinitarhojen korkea keskimédardinen ik ja joissakin tapauksissa niiden mukauttaminen uuteen
koneistamiseen, ei voida pitdd jarkevdni niiden vanhojen tarhojen poissulkemista, joiden istutusvili on 3x3 maaperin

koyhyyden vuoksi. Tama johtaisi viininvalmistuksen laadun heikkenemiseen naiden pitkdikaisten viinitarhojen osalta.

Muutosta pidetddn vakiomuutoksena, koska se ei merkitse tuotteen ominaisuuksien olennaista muutosta. Muutoksen ei
voida katsoa kuuluvan mihinkddn asetuksen (EU) 2019/13 14 artiklan 1 kohdassa tarkoitetuista muutostyypeista.

5. Muutokset, jotka koskevat vientiin tarkoitettuja hanaviinipakkauksia

Kuvaus ja perustelut

Muutos koskee tuote-eritelmin 8 kohdan b alakohdan 2 alakohtaa. Se ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.

Ottaen huomioon tiettyjen ulkomaanmarkkinoiden kaupalliset vaatimukset on paitetty kdyttdd edelld mainittuja
pakkauksia samalla kuitenkin sailyttden tuotteen laatu ja ominaisuudet. Ndin alueemme viinien tunnettuutta voidaan
lisdtd ja tuotteemme voivat yleistyd ulkomaiden markkinoilla. Tdmd on eduksi, kun mainostamme viiniemme laatua
alueemme ulkopuolella. Sdantelyneuvosto tukeutui asetuksen 16 artiklaan, jonka 4 kohdassa todetaan seuraavaa:
"sddntelyneuvosto voi hyviksyd muita erityisid pakkauksia ja sulkemismekanismeja erityiskdyttojd varten silld

edellytykselld, ettd tdimd ei heikennd suojattujen viinien laatua tai imagoa”.

Kyseessd on muutos, joka vaikuttaa ainoastaan tuotteen tarjontamuotoon, ei sen ominaisuuksiin.

6. Tarhakohtaisia viinikéynnoslajikkeita ja viinien torjunta-aineita koskevien virheiden korjaus
Kuvaus ja perustelut
Muutos koskee tuote-eritelmin 7 kohdassa kdytettyi terminologiaa. Se ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.
Muutoksen perusteena on kieliasun muuttaminen alalla yleisempéin ja helpommin ymmarrettdvdan muotoon.

Kyseessd on ainoastaan muodollinen korjaus.
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7. 9 kohdan b alakohdan 2 alakohdassa (Valvontamenetelmiit) olleiden virheiden oikaisu
Kuvaus ja perustelut

Oikaisu koskee 9 kohdan b alakohdan 2 alakohdan neljitta otsikkoa, jossa kasitellddn viinien valvontaa. Se ei vaikuta
yhtendiseen asiakirjaan.

Korjataan virhe 9 kohdan b alakohdan 2 alakohdan neljinnessd otsikossa, jossa kasitellddn viinien valvontaa ja jossa
todetaan seuraavaa:

— "Viinien hyvaksyminen
— Hyvidksymismenettely,....”
pitdd olla:

— "Viinien valvonta

»

— Hyviksymismenettelyn tarkastaminen,....

YHTENAINEN ASTAKIRJA

1. Tuotteen nimi

Cigales

2. Maantieteellisen merkinnin tyyppi

SAN - Suojattu alkuperdnimitys

3. Rypiletuotteiden luokat
1. Viini

5. Laatukuohuviini

4. Viinin/viinien kuvaus
VIINI - VALKO- JA ROSEEVIINIT
Valkoviinit:

— Valkoviinien ulkondké vaihtelee puhtaasta kirkkaaseen. Viri vihertdvin keltainen, oljenkeltainen, vaaleankeltainen
tai kullankeltainen. Keskivoimakas.

— Tuoksu voimakkuudeltaan keskimdirdinen tai heikko, selked (tuoksussa ei esiinny vikoja), keskivoimakkaat
hedelmépuiden, sitrushedelmien jaftai kasvien aromit, jotka voivat olla myds mausteisia jajtai paahtuneita, kun
viinid on kéytetty tynnyrissa.

— Maku keskivoimakas, tasapainoinen, hyvi happopitoisuus ja alkoholi. Saman tyyppisid aromeja kuin tuoksussa
(hedelmépuut, sitrushedelmat ja/tai kasvit). Ne voivat olla mausteisia ja/tai paahtuneita (viinit, joita on varastoitu
puutynnyreissd). Keskipitka.

Roseeviinit:

— Ulkondko vaihtelee puhtaasta kirkkaaseen. Sdvy violetinsdvyinen vaaleapunainen tai mansikan- tai lohenvirinen
vaaleapunainen. Keskivoimakas

— Tuoksu voimakkuudeltaan keskinkertainen, selked (tuoksussa ei vikoja tai heikkouksia), hedelmien (punaiset marjat),
hedelmédpuiden, sitrushedelmien ja/tai kasvien tuoreita aromeja. Mausteinen ja/tai paahtunut, jos viinid on sdilytetty
tynnyreissa.

— Maku: keskivoimakas, tasapainoinen, voimakkuudeltaan keskimdiriiset hapot ja alkoholi, aromit samoin kuin
tuoksun osalta (punaiset marjat, hedelmat, sitrushedelmat ja/tai tuoreet kasvit sekd mausteiset ja/tai paahdetut, jos
sailytetty tynnyreissa). Keskipitka.

Tdssd osassa vahvistetut fysikaalis-kemialliset parametrit ovat EU:n sdddoksissd vahvistettujen rajojen mukaisia.
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Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéén (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vahintdan (til-%) 11

Vahimmaishappopitoisuus 3,5 g/l viinihappona ilmaistuna
Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalent- | 10,83

tia/litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (mg/litra) 150

VIINI - NUORET PUNAVIINIT

— Ulkondko vaihtelee puhtaasta kirkkaaseen, virisdvyt granaatinpunaisesta tiilenpunaiseen. Voimakkuudeltaan
alempaa keskitasoa.

— Tuoksu voimakkuudeltaan keskimdirdinen, selked (tuoksussa ei vikoja tai heikkouksia) ja siind on hedelmaisid
(tummat hedelmadt tuoreina jaftai ylikypsind) ja/tai kasvien aromeja sekd mausteisuutta ja/tai paahtuneisuutta, kun
viinid on sailytetty tynnyrissa.

— Maku keskivoimakas, hapokkuudeltaan erittdin tasapainoinen, alkoholi ja kiristivyys suussa keskitasoa. Lievi
karvaus. Keskipitkd vivahde samaa hedelmaisyyttd kuin tuoksussa (tummat hedelmit, kuivatut hedelmat, kasvit),
mausteinen ja/tai paahtunut.

Téssd osassa vahvistetut fysikaalis-kemialliset parametrit ovat EU:n sdddoksissd vahvistettujen rajojen mukaisia.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintdén (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vahintdin (til-%) 12

Vahimmadishappopitoisuus 3,5 g/l viinihappona ilmaistuna
Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalent- | 10,83

tia/litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintédn (mg/litra) 140

PUNAVIINIT, JOISSA MAININTA "ROBLE” (TAMMI)
— Ulkondko vaihtelee puhtaasta kirkkaaseen, violetinpunaisen, granaatinpunaisen ja tiilenpunaisen sivyja.

— Tuoksu puhdaspiirteinen (ei vikoja tai heikkouksia), mukana kevyesti hedelmdisyyttd ja keskivoimakkaasti
paahtuneita ja/tai mausteisia sdvyjd, jotka ovat puulle ominaisia.

— Maku keskivoimakas, kuiva, kevyitd hedelmdisid aromeja. My0s keskivoimakkaita paahtuneita ja/tai mausteisia
aromeja, jotka ovat puulle ominaisia. Keskipitka.

(*) Sadonkorjuuvuotta seuraavana vuonna markkinoille saatetut viinit; yli vuoden ikdiset viinit eivdt saa ylittdd
seuraavan kaavan mukaisesti laskettua enimmadisméddrdd: 1 gramma litraa kohden 10:een tilavuusprosenttiin asti
ja 0,06 grammaa litraa kohden jokaista 10 prosentin ylittavad prosenttiyksikkod kohden).

Tdssd osassa vahvistetut fysikaalis-kemialliset parametrit ovat EU:n sdddoksissd vahvistettujen rajojen mukaisia.
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Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéén (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vahintdan (til-%) 12
Vahimmaishappopitoisuus 3,5 milliekvivalenttia/litra
Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalent- | 10,83

tia/litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintdan (mg|litra) 140

PUNAVIINIT "CRIANZA”, "RESERVA” JA "GRAN RESERVA”
CRIANZA:
— Ulkondko: vaihtelee puhtaasta kirkkaaseen, violetinpunaisen, granaatinpunaisen ja tiilenpunaisen savyja.

— Tuoksu: puhdaspiirteinen (ei vikoja tai heikkouksia), mukana keskivoimakkaasti paahtuneita ja/tai mausteisia sivyja,
jotka ovat puulle ominaisia, ja erittdin heikosti hedelmaisyytta.

— Maku: keskivoimakas, erittdin selked, keskipitkd, jalkivaiheessa mausteinen ja/tai paahtunut aromi.
RESERVA:

— Ulkondko: vaihtelee puhtaasta kirkkaaseen, vérisdvyiltddn granaatinpunaisesta, rubiininpunaisesta, tiilenpunaisesta
ja kuparinpunaisesta aina meripihkan sivyihin asti

— Tuoksu: puhdaspiirteinen (ei vikoja tai heikkouksia), keskivoimakkaasti mausteisia ja/tai balsamisia savyja.
— Maku: keskivoimakas, kuiva, tanniininen, erittdin selkei ja keskipitka.

GRAN RESERVA:

— Ulkondko: vaihtelee puhtaasta kirkkaaseen, varisavyiltddn rubiininpunaisesta tiilenpunaiseen.

— Tuoksu: keskivoimakas, puhdaspiirteinen (ei vikoja tai heikkouksia), keskivoimakkaasti mausteisia ja/tai balsamisia
savyjd.

— Maku: heikot tanniinit, keskitdyteldinen ja keskipitka.

(*) Sadonkorjuuvuotta seuraavana vuonna markkinoille saatetut viinit; yli vuoden ikdiset viinit eivdt voi ylittdd
seuraavia: 1 gramma litraa kohden 10:een tilavuusprosenttiin asti ja 0,06 grammaa litraa kohden jokaista sen

ylittavaa prosenttiyksikkod kohden.

Téssd osassa vahvistetut fysikaalis-kemialliset parametrit ovat EU:n sdddoksissd vahvistettujen rajojen mukaisia.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintddn (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vahintdan (til-%) 12

Vihimmiishappopitoisuus 3,5 g/l viinihappona ilmaistuna
Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalent- | 10,83

tia/litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (mg/litra) 140
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VIINI - MAKEAT VIINIT (VALKO-, ROSEE- ja PUNAVIINIT)

Viinit, jotka aistinvaraisilta ominaisuuksiltaan muistuttavat edellisissi kohdissa kuvattuja eri viinityyppejd ja joiden
aromaattiset ominaisuudet ja runsaus korostuvat suussa niiden sisiltiméan jadnnossokerin vuoksi.

Téssd osassa vahvistetut fysikaalis-kemialliset parametrit ovat EU:n saddoksissd vahvistettujen rajojen mukaisia.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéén (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vahintdan (til-%) 11

Vahimmaishappopitoisuus 11

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalent- | 10,83
tia/litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (mg/litra) 200

LAATUKUOHUVIINI (VALKO-/ROSEEKUOHUVIINI)

— Ulkonaoltdan  (kirkkaudeltaan) vaihtelevat puhtaasta  kirkkaaseen, keltaisen sdvyisid  (oljenkeltaisesta
kullankeltaiseen), kun valmistettu valkoisista lajikkeista, vériltddn punaisia (vaaleanpunaisesta mansikan sivyyn),
kun valmistettu punaisista tai sekd punaisista etté valkoisista lajikkeista; keskikokoiset kuplat, vaahtoavat, kestoltaan
keskilyhyt tai keskipitka.

— Tuoksultaan keskivoimakas, puhdaspiirteinen (ei vikoja tai heikkouksia), keskivoimakkaasti hedelmdinen.

— Maulle on tyypillistd keskipitkien hedelmdisten aromien esiintyminen ja jilkimaussa ilmenevit kuivattujen
hedelmien aromit.

Tdssd osassa vahvistetut fysikaalis-kemialliset parametrit ovat EU:n sdddoksissd vahvistettujen rajojen mukaisia.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintddn (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vahintéin (til-%) 9

Vahimmaishappopitoisuus 3,5 g/l viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalent- | 10,83
tia/litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (mg|litra) 160

Viininvalmistusmenetelmit

a. Olennaiset viininvalmistusmenetelmdt

VIININVALMISTUSMENETELMAT

Erityinen viininvalmistusmenetelma

Terveet viinirypileet, joiden todenndkdinen vihimmdisalkoholipitoisuus: 10° Be (valkoiset lajikkeet) ja 10,5° Be
(punaiset lajikkeet).

Enimmiistuotos: 72 1| 100 kg rypileiti.

Makeat viinit valmistetaan sdilyttden osa rypéleiden luonnollisista sokereista, kun kidyminen keskeytetddn sallituilla
menetelmilld, alkoholin lisddmistd lukuun ottamatta.
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Kuohuviinit valmistetaan perinteiselld menetelmall.

VIININVALMISTUSMENETELMAT

Asianomainen viininvalmistusmenetelmien rajoitus

— Valkoviini valmistetaan pidasiallisesta valkoisesta lajikkeesta (Verdejo) ja sallituista lajikkeista (Albillo Mayor, Viura
ja Sauvignon Blanc), ja vihintddn 50 % on pidasiallista valkoista lajiketta.

— Roseeviini valmistetaan pédasiallisista ja sallituista valkoisista ja punaisista lajikkeista, ja vahintidn 50 % on
paaasiallisia lajikkeita.

— Punaviini valmistetaan paiasiallisista punaisista lajikkeista (Tempranillo sekd Garnacha Tinta ja Garnacha Gris) seké
sallituista punaisista lajikkeista (Cabernet Sauvignon, Merlot ja Syrah), ja vdhintddn 50 % on padasiallisia lajikkeita.

— Makea viini (valko-, rosee- ja punaviini) valmistetaan padasiallisista ja sallituista valkoisista ja punaisista lajikkeista
siten, ettd osa rypaleiden luonnollisista sokereista sdilytetddn ja ettd vahintdadn 50 % on paaasiallisia lajikkeita.

— Kuohuviini valmistetaan padasiallisista ja sallituista valkoisista ja punaisista lajikkeista siten, ettd kuivista,
puolikuivista sekd "brut”- tai "brut nature” -merkinnalld varustetuista viineistd vdhintddn 50 % on pédasiallisia
lajikkeita.

VIININVALMISTUSMENETELMAT

Viljelykdytiannot

Istutustiheyden on oltava vahintdin 1 000 viinikoynnostd hehtaarilla.

b. Enimmaistuotokset

PUNAISET LAJIKKEET

7 000 kg rypileitd hehtaaria kohden
PUNAISET LAJIKKEET

50,40 hl/ha

VALKOISET LAJIKKEET

9 000 kg rypileitd hehtaaria kohden
VALKOISET LAJIKKEET

64,80 hi/ha

6. Rajattu maantieteellinen alue

Suojatun alkuperinimityksen "Cigales” maantieteellinen alue ulottuu Dueron laakson pohjoispuolella Pisuerga-joen
molemmille rannoille, ja alueen pinta-ala on 574 km?

Se kattaa seuraavat kunnat:

— Valladolidin maakunta:

Cabezén de Pisuerga, Cigales, Corcos del Valle, Cubillas de Santa Marta, Fuensaldafia, Mucientes, Quintanilla de
Trigueros, San Martin de Valveni, Santovenia de Pisuerga, Trigueros del Valle ja Valoria la Buena; viinitila "El Berrocal”,
joka rajautuu Valladolidin maakunnan rajaan, maantichen Valladolid-Fuensaldaiia-Mucientes ja Pisuerga-jokeen ja
kuuluu Valladolidin kunnan alueeseen.

— Palencian maakunta:

Duenas.
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7. Padasiallinen rypilelajike | piiasialliset rypilelajikkeet
VERDE]JO
TEMPRANILLO - TINTA DEL PAIS
GARNACHA TINTA

GARNACHA ROJA - GARNACHA GRIS

8. Yhteyden/yhteyksien kuvaus
VIINI
Suojatun alkuperinimityksen "Cigales” maantieteellinen alue soveltuu erinomaisesti viininviljelyyn: alueen poikki kulkee
Pisuerga-joki ja alue on joen keskijuoksulla, yldjuoksun kylmin ilmaston ja jokisuun lauhkean ilmaston puolivilissa.
Ilmaston ja maaperin vuorovaikutus suosii hapokkuudeltaan ja sokeripitoisuudeltaan erittdin tasapainoisten rypileiden
tuotantoa. Alueeseen erittdin hyvin sopeutuneet lajikkeet ja vuosikymmenien ajan harjoitettu viinintuotanto

mahdollistavat erittdin tasapainoisten viinien valmistamisen.

Lisdksi ominaista on se, ettd 30 % viinitiloista on yli 60 vuotta vanhoja, mikd edelld mainittujen edellytysten ohella
mahdollistaa erittdin kypsytettaviin viineihin soveltuvan rypaleiden intensiivisen ja tasapainoisen kypsymisen.

LAATUKUOHUVIINI

Viimeksi kuluneiden vuosien aikana saadut moninaiset kokemukset ovat mahdollistaneet sellaisten kuohuviinien
tuotannon, joissa sdilyvit alueen viinien erityisominaisuudet ja jotka saavuttavat korkean laatutason (pienet ja kestavat
kuplat, toissijaisten aromien esiintyminen jne.). Alueelle ominaisten lajikkeiden (suuri mukautumiskyky) ansiosta
voidaan tuottaa erittdin sekd maultaan ettd jalkimaultaan hienostuneita ja raikkaita kuohuviineja.

Alueen ilmasto-olosuhteissa syntyy viinin raaka-aineetta, joka on hapokkuudeltaan, uutepitoisuudeltaan ja aromeiltaan
tasapainoista ja josta saatavan viinin maun tdyteldisyys tasapainottaa sen hapokkuutta.

9. Olennaiset lisiedellytykset (pakkaaminen, merkinnit, muut vaatimukset)
Oikeudellinen kehys:
Kansallisessa lainsdddidnndssd
Lisdedellytyksen tyyppi:
Pakkaaminen rajatulla maantieteelliselld alueella
Edellytyksen kuvaus:

Kun otetaan huomioon, ettd suojattuun alkuperdnimitykseen "Cigales” kuuluvien viinien pullotus on yksi merkittavista
seikoista, joilla taataan tuote-eritelmissd mddritellyt, valmistuksen aikana ja tarvittaessa kypsytyksen myotd saatavat
ominaisuudet, pullotus on toteutettava tuote-eritelméssa vahvistetulla tuotantoalueella sijaitsevien viininvalmistamoiden
pullottamoissa.

Oikeudellinen kehys:

Kansallisessa lainsdddannossd
Lisdedellytyksen tyyppi:

Merkintojd koskevat lisimaaraykset

Edellytyksen kuvaus:
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Perinteistd termid alkuperdnimitys (DENOMINACION DE ORIGEN) voidaan kiyttid termin suojattu alkuperanimitys
(DENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIDA) sijasta.

Sadonkorjuuvuosi on ilmoitettava etiketissé, vaikka viinid ei olisi kypsytetty, lukuun ottamatta makeita ja kuohuviineja.

Merkint6ja CRIANZA, RESERVA, GRAN RESERVA ja ROBLE voidaan kiyttdd voimassa olevan lainsdddidnnén
mukaisesti.

Linkki eritelmiin

www.itacyl.es/documents/20143/342640/PCC+DOP+CIGALES+en+vigor+%28Rev+1%29_mod+1+BOE+%284%29.
pdf/2cc9¢566-2d4c-d08b-261d-9¢1334822¢29?
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Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU) N:o 1308/2013 94 artiklan 1 kohdan d
alakohdassa tarkoitetun yhtendisen asiakirjan seki tuote-eritelmin julkaisutietojen julkaiseminen
erdin viinialan nimityksen osalta.

(2020/C 70/04)

Timd julkaiseminen antaa oikeuden vastustaa hakemusta Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU)
N:o 1308/2013 (') 98 artiklassa tarkoitetulla tavalla kahden kuukauden kuluessa tistd julkaisemisesta.

YHTENAINEN ASIAKIRJA
”CSOPAK”[’CSOPAKI”
PDO-HU-02378
Hakemuksen piiviys: 20. marraskuuta 2017

1. Rekisterditivi nimi | rekisteroitivit nimet
Csopak

Csopaki

2. Maantieteellisen merkinnin tyyppi

SAN - Suojattu alkuperdnimitys

3. Rypiletuotteiden luokat

1. Viini

4. Viinin/viinien kuvaus
Hegybor
Viri: vaihtelee vaalean vihreinkeltaisesta oljenkeltaiseen.
Tuoksu: kukkaisia vivahteita, joissa on sitrushedelmien ja vaaleiden hedelmien savyja.

Maku: Virkistdvd hapan. Harmoninen kuiva valkoviini, jossa hapot ja alkoholi ovat tasapainossa.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéan (til-%) 14

Todellinen alkoholipitoisuus vahintéin (til-%) 11,5
Vahimmadishappopitoisuus 4,8 g/l viinihappona ilmaistuna
Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalent- | 18

tialitra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (mg|litra) 200

() EUVLL 347,20.12.2013,s. 671.
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Diilds bor
Viri: vaihtelee vaalean vihrednkeltaisesta oljenkeltaiseen.
Tuoksu: kukkaisten ja kosteaa kived muistuttavien aromien kirjo, joka on monivivahteinen mutta samalla neutraali.

Maku: Kukkaisten ja kosteaa kived muistuttavien makujen kirjo, joka on monivivahteinen mutta samalla neutraali.
Monikerroksinen, viipyva bukee. Harmoninen kuiva valkoviini, jossa hapot ja alkoholi ovat tasapainossa.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéin (til-%) 14

Todellinen alkoholipitoisuus vahintdin (til-%) 12

Vahimmadishappopitoisuus 5,2 g/l viinihappona ilmaistuna
Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalent- | 18

tia/litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (mg|litra) 200

5. Viininvalmistusmenetelmit

a. Olennaiset viininvalmistusmenetelmdt
Hegybor
Erityinen viininvalmistusmenetelma
Olennaiset osat:
— enintddn 15 % rypileistd saa olla Furmint-lajiketta
— ainoastaan terveitd viinirypaleitd saa kdyttdd
— vanhennetaan vihintddn neljd kuukautta siiliossd ja/tai tynnyrissd
— vanhennetaan vihintddn kuukauden ajan pullossa

— rypileen puristemehun saa fermentoida kiyttdmalld ainoastaan hiivaa, joka ei muuta Olasz rizling- tai Furmint-
viinien luontaisia aromeja ja makuominaisuuksia

— mehun enimmdistuotos: 70 %

Hegybor

Asianomainen viininvalmistusmenetelmien rajoitus
Seuraavat toimenpiteet ovat kiellettyja:

— makeuttaminen

Diilgs bor

Erityinen viininvalmistusmenetelma

Olennaiset osat:

— enintddn 15 % rypileistd saa olla Furmint-lajiketta
— ainoastaan terveitd viinirypaleitd saa kiyttdd

— vanhennetaan kuusi kuukautta siiliossd ja/tai tynnyrissd
— vanhennetaan vahintdin kolme kuukautta pullossa

— rypileen puristemehun saa fermentoida kdyttdmalld ainoastaan hiivaa, joka ei muuta Olasz rizling- tai Furmint-
viinien luontaisia aromeja ja makuominaisuuksia

— mehun enimmiistuotos: 65 %



C 70/14 Euroopan unionin virallinen lehti 4.3.2020

Diflds bor

Asianomainen viininvalmistusmenetelmien rajoitus
Seuraavat toimenpiteet ovat kiellettyja:

— vikevointi

— happamoittaminen

— happopitoisuuden vihentiminen

— pektiinientsyymin kaytto

— makeuttaminen

Rypileiden tuotantosidnnot

Viljelymenetelma

1. Viinikdynnoksen kasvatusta koskevat sidnnét: Guyot-leikkaus, kannusleikkaus (keskikorkea tai matala Cordon-
leikkaus), sateenvarjo-leikkaus, Goblet-leikkaus ja korkea Goblet-leikkaus.

2. Viinikdynnosten tiheyttd viinitarhassa koskevat sdannot.
a. Elokuun 1. pidivd 2016 jo olemassa olleet viinitarhat:
i. viinikdynnosten istutustiheys: vihintddn 3 300 viinikoynnosti hehtaaria kohden;
ii. viinikdynnosten poistuma: enintddn 10 %.
b. Elokuun 1. paivin 2016 jilkeen istutetut viinitarhat:
i. viinikdynnosten istutustiheys: vahintddn 4 000 viinikdynnostd hehtaaria kohden;
ii. viinikdynnosten poistuma: enintddn 10 %.
iii. viinikdynnosten vilinen etdisyys: vahintddn 0,6 m.
3. DiilSs borok -viinejd valmistettaessa viinitarhan viinikdynnosten keski-idn on oltava 10 vuotta.
4. Sadonkorjuu: kdsin
5. Viinirypileiden laatu (vihimmadissokeripitoisuus ilmaistuna luonnollisena alkoholipitoisuutena):
Hegybor: Rypileiden vahimmaissokeripitoisuus Unkarin rypalemehuasteikon mukaan ((MM°] 17,5 °C:ssa): 17,0
Rypileiden potentiaalinen alkoholipitoisuus ([til-%], 20 °C:ssa): 10,6
Diilés bor: Rypileiden vahimmiissokeripitoisuus Unkarin rypilemehuasteikon mukaan ((MM®] 17,5 °C:ssa): 18,9

Rypileiden potentiaalinen alkoholipitoisuus ([til-%], 20 °C:ssa): 12

b. Enimmaistuotokset

Hegybor

63 hl/ha

Hegybor

9 000 kg rypaleitd/ha
Diilds bor

39 hl/ha

Diilgs bor

6 000 kg rypaleiti/ha

6. Rajattu maantieteellinen alue

Alueet, jotka on luokiteltu viinitilarekisterin mukaan luokkiin I ja II Csopakin, Paloznakin, Lovasin, Alséorsin ja
FelsGorsin hallintoalueilla.
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7. Padasiallinen rypilelajike | pidasialliset rypilelajikkeet
olasz rizling — olaszrizling
furmint — szigeti
olasz rizling — grasevina
olasz rizling — nemes rizling
olasz rizling — riesling italien
olasz rizling — risling vlassky
olasz rizling — taljanska grasevina
olasz rizling — welschrieslig
furmint — zapfner
furmint — som
furmint — posipel
furmint — mosler
furmint — moslavac bijeli

furmint — furmint bianco

8. Yhteyden/yhteyksien kuvaus
1. Rajatun alueen kuvaus

a) Luontoon liittyvit tekijat

Csopak/Csopaki-viinien rajattu tuotantoalue koostuu ensimmdisestd kukkulajonosta alueella, joka ulottuu Csopakista
Alséorsiin Balatonin itdisen altaan pohjoispuoleisella rannalla. Rypileiden tirkeimmit viljelyalueet ovat kaltevat
alarinteet ja kukkuloiden jokseenkin jyrkit huiput. Viinitarhoilla alustana on kahta erilaista kivilajia. Kukkuloiden
huipuilla sedimenttisekvenssi koostuu myohdisen permikauden ja varhaisen triaskauden ylimaatyyppisestd kivestd,
jonka pailld on kerros kvartddrikauden kivisirua. Ndin muodostuneen kalkkipitoisen pohjamaan peittdd vaihtelevan
paksuinen savesta, siltistd ja 16ssisti muodostuva metsimaa. Kaltevilla alarinteilld kallioperd on punaista Permian-
hiekkakived. Kyseessi on Csopakille luonteenomainen ainutlaatuinen maannostuma, jonka péilldi on punaisesta
hiekkakivestd hajonnutta ainesta. Viininviljelyalueen maaperissi on runsaasti kalsiumia, magnesiumia ja kaliumia.

Csopakin ilmastoon vaikuttavat Bakony Hillsin laaksoista laskeutuva kylma ilma ja alueen eteldpuolinen Balaton-jarvi.
Csopakin viinikéynnoskukkulat ovat hyvin metsiisid, ja maisemaa leikkaavat kapeat, syvit laaksot (kuten Nosztorin ja
Koloskan laaksot). Balaton-jirveltd kumpuaa kesdpdivind kosteaa ilmaa, joka kuitenkin viistyy iltaisin, koska iltatuuli
puhaltaa jirvelle pain, ja viinikoynnosten viliin padsee metsistd viiledd ilmaa.

Csopakissa saadaan vuodessa keskimdarin auringonvaloa 1 950 — 2 000 tuntia ja vuotuinen keskildampétila on 11-12 °
C. Keskimddrdinen vuotuinen sademdird on 650-700 mm, josta keskimddrin 350 mm sataa kasvukauden aikana.
Csopakin ilmastoon vaikuttaa ratkaisevasti se, ettd kevithallat saattavat loppua jo 5. huhtikuuta, mikd on
poikkeuksellisen varhaista.

b) Inhimilliset tekijat

Rypileiden viljely ja viininvalmistus ovat olleet koko ajan tdrkedssd asemassa Csopakissa yli 2 200 vuoden ajan. Viinin
viljelymaita on pyritty kehittdimdan maaritietoisesti. Alueen viininviljelijat ovat vuosituhansien ajan viljelleet rypileitd
hallalta suojassa olevilla, nopeasti limpenevilldi kukkulanrinteilld sen sijaan, ettd koynnoksid olisi viljelty halla- ja
kasvitautiherkilld alavilla soisilla mailla.

Perinteisilld paikallisilla viinikellareilla on my6s merkittivé vaikutus viinien laatuun. Csopakin maaperirakenteen vuoksi
kellareita ei voida rakentaa kokonaan maan alle. Kellareiden limpétila vaihteleekin huomattavasti vuoden aikana.
Tamdn seurauksena viinit jadhtyvit talvella ja sailyttavit raikkautensa. Kun kellarit kesalld limpenevit 15-19 asteeseen,
lampoherkat ja epdstabiilit tartraatit saostuvat luontaisesti. Timédn luonnollisen prosessin ansiosta paikalliset viininval-
mistajat pystyvit stabiloimaan viinit helpommin, jolloin niiden aromirikkaus sdilyy paremmin.
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2. Viinien kuvaus

Csopak/Csopaki-viineissd on ainutlaatuinen tuoksu, mutta niille on myos luonteenomaista rikas bukee ja maku, jotka
varmistavat viinien eleganssin. Yhteistd viinien tuoksulle ja maulle on hallitseva kostean kiven sivy ja homeisen maun
puuttuminen. Makua hallitsee kypsd ja monivivahteinen happorakenne, minki ansiosta Csopak/Csopaki-viinit ovat
pirteitd ja raikkaita.

3. Syy-yhteyden esittely ja kuvaus

Sadannan ja pintamaan vedenpidityskyvyn vuoksi viinikdynnokset saavat Csopakissa kasvukaudella riittdvasti vettd
myos lampimind kesdpiivind. Tdmin vuoksi rypileiden kypsyminen ei keskeydy ratkaisevan tirkein kesikauden
aikana eikd stressitekijoitd esiinny. Viineissé ei olekaan homeista makua eikd karheita kehittymattomia happoja. Kypsd,
ilmeikds happorakenne ja voimakkaat kostean kiven sdvyt johtuvat Csopakin maaperin korkeasta mineraalipitoi-
suudesta.

Matalan jirven pinnasta heijastuvat auringonsiteet limmittavit kesdlld kukkuloita tasaisesti ja luovat edellytykset
viinikdynnosten silmuuntumiselle vuosi toisensa jilkeen. Koska kevithallat paittyvit Csopakissa varhain, hallaa
esiintyy kevaalld harvoin. Ndin ollen versot kasvavat tasaisesti ja lehdet kehittyvit joka vuosi sopivan kokoisiksi, minka
vuoksi rypileiden kypsyminen on optimaalista.

Viinikdynnosten lisaksi viininviljelyssd keskeisessi asemassa ovat tuhansien vuosien aikana muodostuneet
metsdvyohykkeet, joissa talvehtivat petohyonteiset (esim. petopunkit) pitdvit tuholaiset hyvin kurissa. Téstd syystd
rypéleiden ratkaisevan tirked alkukehitysvaihe ei pitkity ja lehdist6 kehittyy korkeaksi ja terveeksi.

Limpiman kesdn ja vilimerellisen korkeapaineen jilkeen, kun elokuun pitkit paivdt ovat paittyneet, koynnokset
rupeavat Bakony Hillsiltd puhaltavien tuulien viilentdmind iltoina nopeasti yhteyttdimain fotosynteesin pimeareaktiossa
ja rypdleiden sokeripitoisuus kasvaa nopeasti. Tima ainutlaatuinen luontainen rajoite tuottaa Csopak/Csopaki-viineihin
niiden rakenteen.

Balatonfiired-Csopakin viineille on ominaista elegantti happorakenne ja hedelmiiset aromit. Tahdn vaikuttaa osaltaan
metsistd laskeutuva viiled ilma. Rinteilld kdynnosten viljelypaikat ovat valikoituneet satojen vuosien kuluessa, ja ilman
jatkuva virtaus ja viinikdynnosten matala leikkaus merkitsevit, ettd kaste terttujen pinnalla kuivuu nopeasti.
Sienitauteja esiintyykin harvoin, ja rypileet ovat terveitd sadonkorjuun alkaessa.

Nimi luontoon liittyvit tekijat yhdessd alueen viinintuottajien vuosisataisen, sukupolvelta toiselle siirtyneen

kokemuksen kanssa takaavat sen, ettd terveistd kypsistd rypiletertuista syntyy korkealaatuisia, tayteldisid ja ilmeikkaitd
viineja.

9. Olennaiset lisiedellytykset

Ilmoittamista koskevat sidnnot 1

Oikeudellinen kehys:

EU:n lainsdddinto

Lisdedellytyksen tyyppi:

Merkintoji koskevat lisimaaraykset

Edellytyksen kuvaus:

a) Perinteistd merkintdd "suojattu alkuperd” voidaan kdyttdd ilmaisun "suojattu alkuperdnimitys” sijasta.

sz

b) Perinteinen merkinti, jonka kiytto on sallittu: vélogatott sziiretelésti bor [valikoidun sadon viini].

Ilmoittamista koskevat sddnnit 2
Oikeudellinen kehys:

Kansallisessa lainsdadanndssi
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Lisdedellytyksen tyyppi:

Merkintoja koskevat lisimaardykset

Edellytyksen kuvaus:

a)

Muut ilmaisut, joiden kdyttoad on rajoitettu, tuotantomenetelmin kertovat ilmaisut ja muut ilmaisut, joiden kaytt6d
sdannellddn: “szdretlen” [suodattamaton], “szemelt” [valikoitu], “terméhelyen palackozva” [pullotettu
tuotantopaikalla].

Hegybor-tyyppisissd  viineissd etiketissd voidaan kéyttdd ilmaisuja "Hegybor”, “Els§ OsztdlyG Hegybor”
[ensiluokkainen] tai "Els6rangt Hegybor” [valiolaatuinen].

Diil8s bor -tyyppisissd viineissd etiketissd voidaan kéyttdd ilmaisuja “Els6 Osztalyu Ddlébor” [ensiluokkainen] tai
“Els6rangt Diil6bor” [valiolaatuinen].

Ilmaisua "monopol dil6” [yksinoikeus] saa kdyttdd ainoastaan diils bor -viinien etiketeissd ja ainoastaan, jos
rypileiti viljelee rajatulla viinitarhalla ainoastaan yksi viiniyhteison jasen.

Etiketissd voi olla ilmaisu "Balaton borrégié” (Balatonin viinialue).

Lajiketta ei tarvitse ilmoittaa.

Titd pienemmit maantieteelliset yksikot voidaan mainita

Oikeudellinen kehys:

Kansallisessa lainsdadannossa

Lisdedellytyksen tyyppi:

Merkintojd koskevat lisimédaraykset

Edellytyksen kuvaus:

a) ainoastaan d{l8s bor -viinissd

b) maininta alkuperastd: 100 %

¢) sanoja "dl8” [viinitarha] ja "aldGl8” [viinitarhan lohko] voidaan kayttaa: ks. alla.

d) Kis-hegy- tai Oreg-hegy-viinitilojen nimien kanssa on ilmoitettava myos asianomaisen kyldn nimi.

Seuraavat pienemmat maantieteelliset yksikot voidaan mainita:

Csopak

Paikkakunta Viinitarha Viinitarhan lohko
Hegyalja
Hegyalja Szita-hegy
Nagy-kut
Bene

Falu-kertje
Berek-hat

Kocsikapu
Nédas-kat

Nédas-kut Haraszt
Kis-hegy

Kis-hegy Kertmog
Siralomvégo

L&cze-domb Safran-kert
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Paikkakunta

Paloznak

Lovas

FelsGors

Alsdors

Viinitarha

Kis-hegy

Kis-hegy

Slikker

Safran-kert
Nagy-hegy
Malom-hét
Malom-hat

Voros-part

Oreg-hegy
Oreg-hegy
Oreg-hegy
Téglahdzi
Téglahazi
Suhatag
Kis-hegy

Kis-hegy

Pocca

Pocca

Hosszt
F&sz8l6k
Oreg-hegy
Képtalan-foldek

Kis-telek
Suhatag
Gélye-mal
Mali
Telekfs
Telekfs
Telekfs

Tuotanto rajatun tuotantoalueen ulkopuolella

Oikeudellinen kehys:

Kansallisessa lainsdddanndssi

Lisaedellytyksen tyyppi:

Tuotantoa rajatulla maantieteelliselld alueella koskeva poikkeus

Viinitarhan lohko

Hajnéczy

Szil

Balogh

So0s

Szilfa

Nemes-erdei

Kemencs

Lok
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Edellytyksen kuvaus:

Csopak/Csopaki-viinin valmistamiseksi rypaleiden jalostus, rypileen puristemehun fermentoiminen ja viinin
vanhentaminen voidaan tehdd ainoastaan rajatulla tuotantoalueella sijaitsevissa kylissd sekd Balatonardcsin,
Balatonfiiredin, Asz6f6n ja Balatonsz8ldsin kylissd. (Samassa hallinnollisessa yksikossd sijaitsevat paikkakunnat, kuten
asetuksen (EY) N:o 607/2009 6 artiklan 4 kohdan b alakohdassa tarkoitetussa tapauksessa).

Linkki eritelmiin

https:/[boraszat.kormany.hu/csopak
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Erdin viinialan nimityksen tuote-eritelmin vakiomuutoksen hyviksymisti koskevan tiedonannon
julkaiseminen (annetun komission delegoidun asetuksen (EU) 2019/33 17 artiklan 2 ja 3 kohta)

(2020/C 70/05)
Tama ilmoitus julkaistaan annetun komission delegoidun asetuksen (EU) 2019/33 17 artiklan 5 kohdan mukaisesti ().

VAKIOMUUTOKSEN HYVAKSYNNAN TIEDOKSI ANTAMINEN
”Coteaux du Layon”
PDO-FR-A0826-AM02
Tiedonannon pdivimairi: 13. marraskuuta 2019
HYVAKSYTYN MUUTOKSEN KUVAUS JA PERUSTELUT

1. Maantieteelliset nimitykset
Lisatddn I luvun Il kohdan 1 alakohtaan sanan "kunnan” jalkeen seuraava: "(tai mahdollisten liitoskuntien)”.

Tietyt kunnat, joiden nimet voidaan liittdd tarkistettuun alkuperdnimitykseen "Coteaux du Layon” ovat hiljattain
yhdistyneet. Ne ovat kuitenkin edelleen olemassa liitoskuntina uusien yhdistyneiden kuntien sisdlld. Niin kauan kuin
ne ovat olemassa erillising, niilld on tunnettu ja hallinnollisesti tunnustettu maantieteellinen alue.

Ainoastaan II lukua muutetaan. Tuote-eritelmin loppuosassa ei tehdi eroa kuntien ja liitoskuntien valilld, kun on puhe
“kunnista”, joiden nimi voi seurata tarkistettua alkuperdnimitysta.

T4ma muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.

2. Maantieteellinen alue

Korvataan kohta "Maantieteellinen alue” seuraavasti:

»

a) Kaikki tuotantovaiheet tehddidn maantieteelliselld alueella, johon kuuluvat vuoden 2018 virallisen geokoodin
perusteella seuraavat Maine-et-Loiren departementin kunnat: Aubigné-sur-Layon, Beaulieu-sur-Layon, Bellevigne-en-
Layon (liitoskuntien Champ-sur-Layon, Faveraye-Machelles, Faye-d’Anjou, Rablay-sur-Layon ja Thouarcé entiset
alueet), Chalonnes-sur-Loire, Chaudefonds-sur-Layon, Chemillé-en-Anjou (liitoskuntien Chanzeaux ja La Jumelliere
entiset alueet), Cléré-sur-Layon, Doué-en-Anjou (liitoskuntien Brigné, Concourson-sur-Layon, Saint-Georges-sur-
Layon ja Les Verchers-sur-Layon entiset alueet), Lys-Haut-Layon (liitoskuntien La Fosse-de-Tigné, Nueil-sur-Layon,
Tancoigné, Tigné ja Trémont entiset alueet), Passavant-sur-Layon, Rochefort-sur-Loire, Terranjou (liitoskuntien
Chavagnes ja Martigné-Briand entiset alueet) ja Val-du-Layon (liitoskuntien Saint-Aubin-de-Luigné ja Saint-Lambert-
du-Lattay entiset alueet).

Maantieteellistd aluetta kuvaaviin karttoihin voi tutustua Institut national de I'origine et de la qualité -laitoksen (INAO)
internet-sivustolla.

b) Kun kyseessi ovat viinit, joista voidaan kdyttdd merkintdd “premier cru” tdydennettynd maanticteelliselld
nimitykselld "Chaume”, kaikki tuotantovaiheet tehdddn maantieteelliselld alueella, johon kuuluu vuoden 2018
virallisen geokoodin perusteella seuraava Maine-et-Loiren departementin kunta: Rochefort-sur-Loire.

Maantieteellistd aluetta kuvaaviin karttoihin voi tutustua Institut national de I'origine et de la qualité -laitoksen (INAO)
internet-sivustolla. ”

Toimituksellinen muutos: Hallinnollisten alueiden uudessa luettelossa otetaan huomioon tuote-eritelmin hyviksynnin
jalkeen toteutetut kuntaliitokset tai muut hallinnollisten alueiden muutokset. Oikeusvarmuuden parantamiseksi
viitataan Ranskan tilastolaitoksen INSEEn joka vuosi toimittaman virallisen geokoodin voimassa olevaan versioon.
Maantieteellinen alue pysyy tdysin samana.

() EYVLLO9,11.1.2019,s. 2.
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Lopuksi mainitaan yleison tiedonsaannin parantamiseksi, ettd INAOn internet-sivustolla on saatavissa maantieteellistd
aluetta kuvaavat kartat.

Maantieteellistd aluetta koskevaa yhtendisen asiakirjan 6 kohtaa muutetaan vastaavasti.

3. Rajattu viljelyalue

Lisitddn suojatun alkuperdnimityksen “Coteaux du Layon” tuote-eritelmin I luvun IV kohdan 2 alakohdan
ensimmadiseen kappaleeseen sanojen ”5. syyskuuta 2007” jlkeen sanat “ja 19. tammikuuta 2017”.

Timin muutoksen tavoitteena on lisdtd pdivimaird, jona kansallinen toimivaltainen viranomainen hyviksyi
maantieteelliselld tuotantoalueella sijaitsevan rajatun viljelyalueen muutoksen. Viljelyalueen rajaamisella tarkoitetaan
asianomaisen suojatun alkuperdnimityksen tuotantoon soveltuvien viljelylohkojen madrittimistd maantieteelliselld
tuotantoalueella.

Tama muutos ei vaikuta yhteniiseen asiakirjaan.

4. Vilittémissi liheisyydessi sijaitseva alue

Korvataan I luvun IV kohdan 3 alakohdan a alakohdassa oleva kuntaluettelo seuraavasti:

»

Deux-Sévresin Departementti: Argenton-I'Eglise, Bouillé-Loretz, Brion-prés-Thouet, Louzy, Mauzé-
Thouarsais, Oiron, Saint-Cyr-la-Lande, Sainte-Radegonde, Sainte-Verge, Saint-Martin-de-Macon, Saint-
Martin-de-Sanzay, Thouars, Tourtenay ja Val-en-Vignes (liitoskuntien Bouillé-Saint-Paul ja Cersay entiset
alueet)

— Indre-et-Loiren Departementti: Saint-Nicolas-de-Bourgueil

— Loire-Atlantiquen Departementti: Ancenis, Le Loroux-Bottereau, Le Pallet, La Remaudiére, Vair-sur-Loire
(Anetzin liitoskunnan entinen alue) ja Vallet

— Maine-et-Loiren Departementti: Allonnes, Angers, Antoigné, Artannes-sur-Thouet, Blaison-Saint-Sulpice
(liitoskuntien Blaison-Gohier ja Saint-Sulpice entiset alueet), Bouchemaine, Brain-sur-Allonnes, Brézé, Brissac
Loire Aubance (liitoskuntiens Alleuds, Brissac-Quincé, Charcé-Saint-Ellier-sur-Aubance, Chemellier, Coutures,
Luigné, Saint-Rémy-la-Varenne, Saint-Saturnin-sur-Loire, Saulgé-I'Hopital ja Vauchrétien entiset alueet),
Brossay, Cernusson, Chacé, Champtocé-sur-Loire, Chemillé-en-Anjou (Valanjoun liitoskunnan entinen alue),
Cizay-la-Madeleine, Le Coudray-Macouard, Courchamps, Denée, Dénezé-sous-Doué, Distré, Doué-en-Anjou
(liitoskuntien Forges, Meigné ja Montfort entiset alueet), Epieds, Fontevraud-l'Abbaye, Les Garennes sur Loire
(liitoskuntien Juigné-sur-Loire ja Saint-Jean-des-Mauvrets entiset alueet), Gennes-Valde-Loire (liitoskuntien
Chénchutte-Tréves-Cunault, Gennes, Grézillé, Saint-Georges-des-Sept-Voies ja Le Thoureil entiset alueet),
Huillé, Ingrandes-Le-Fresne sur Loire (Ingrandesin liitoskunnan entinen alue), Jarzé-Villages (Lué-en-
Baugeois'n liitoskunnan entinen alue), Louresse-Rochemenier, Lys-Haut-Layon (liitoskuntien Cerqueux-sous-
Passavant ja Vihiers entiset alueet), Mauges-sur-Loire (liitoskuntien La Chapelle-Saint-Florent, Le Marillais, Le
Mesnil-en-Vallée, Montjean-sur-Loire, La Pommeraye, Saint-Florentle-Vieil, Saint-Laurent-de-la-Plaine ja
Saint-Laurent-du-Mottay entiset alueet), Mazé-Milon (Fontaine-Milonin liitoskunnan entinen alue),
Montilliers, Montreuil-Bellay, Montsoreau, Mozé-sur-Louet, Mars-Erigné, Orée-d’Anjou  (liitoskuntien
Bouzillé, Champtoceaux, Drain, Landemont, Liré, Saint-Laurent-des-Autels ja La Varenne entiset alueet),
Parnay, La Possonniere, Le Puy-Notre-Dame, Rou-Marson, Saint-Cyr-en-Bourg, Sainte-Gemmes-sur-Loire,
Saint-Georges-sur-Loire, Saint-Germain-des-Prés, Saint-Just-sur-Dive, Saint-Macaire-du-Bois, Saint-Martin-
du-Fouilloux, Saint-Melaine-sur-Aubance, Saint-Sigismond, Saumur, Savenniéres, Soucelles, Soulaines-sur-
Aubance, Souzay-Champigny, Terranjou (Notre-Dame-d’Allengonin liitoskunnan entinen alue), Tuffalun
(liitoskuntien Ambillou-Chateau, Louerre ja Noyant-la-Plaine entiset alueet), Turquant, Les Ulmes, Varennes-
sur-Loire, Varrains, Vaudelnay, Verrie, Verrieres-en-Anjou (liitoskuntien Pellouailles-les-Vignes ja Saint-
Sylvain-d’Anjou entiset alueet) ja Villevéque

— Viennen Departementti: Berrie, Curgay-sur-Dive, Glénouze, Pouancay, Ranton, Saint-Léger-de-Montbrillais,
Saix, Ternay ja Les Trois-Moutiers. ”

Korvataan I luvun IV kohdan 3 alakohdan b alakohdassa oleva kuntaluettelo seuraavasti:

”Aubigné-sur-Layon, Beaulieu-sur-Layon, Bellevigne-en-Layon (liitoskuntien Champ-sur-Layon, Faveraye-Machelles,
Faye-d’Anjou, Rablay-sur-Layon ja Thouarcé entiset alueet), Brissac Loire Aubance (liitoskuntien Brissac-Quincé ja
Vauchrétien entiset alueet), Chalonnes-sur-Loire, Chaudefonds-sur-Layon, Chemillé-en-Anjou (Chanzeaux'n
liitoskunnan entinen alue), Denée, Doué-en-Anjou (liitoskuntien Brigné ja Les Verchers-sur-Layon entiset alueet),
Mauges-sur-Loire (liitoskuntien, Montjean-sur-Loire ja La Pommeraye entiset alueet), Mozé-sur-Louet, Savenniéres,
Soulaines-sur-Aubance, Terranjou (liitoskuntien Chavagnes, Martigné-Briand ja Notre-Dame-d’Allencon entiset alueet)
ja Val-du-Layon (liitoskuntien Saint-Aubin-de-Luigné ja Saint-Lambert-du-Lattay entiset alueet). ”
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Niin voidaan ottaa huomioon tuote-eritelmin edellisen version jilkeen tapahtuneet kuntaliitokset. Valittomassa
laheisyydessi sijaitseva alue pysyy tdysin samana.

Lisdedellytyksid koskevaa yhtenisen asiakirjan 9 kohtaa muutetaan vastaavasti.

5. Maatalouden ympiristotoimenpiteiti koskeva mairiys

Lisatddn eritelmdn I luvun VI kohdan 2 alakohtaan seuraava: "Rivien vélissd on oltava hoidettu, itsestddn kylvaytynyt
tai kylvetty kasvipeite. Ellei tillaista kasvipeitettd ole, toimijan on muokattava maata itsestddn kylvdytyneen
kasvipeitteen hoitamiseksi tai perusteltava viininviljelyalan viranomaisten hyvaksymien biologisten torjuntatuotteiden
kéytto. Jos viljelylohkolla kaytetddn biologisia herbisidejd, muunlaisten herbisidien kaytto on kielletty. ”

Muutos liittyy nykyiseen kehitykseen koko Anjoun viininviljelyalueella, jossa toimijat ovat alkaneet suosia maan
kasvukuntoa ylldpitavai viljelyd. Se kuvastaa ymparistonikokohtien ottamista yhd enemméan huomioon tuotantome-
netelmissd. Kemiallisten herbisidien kdyttod vihennetddn suosimalla kasvipeitteen kdyttod, mekaanista rikkaruohon
poistoa tai biologisten torjuntatuotteiden kéyttod. Herbisidien kayttod vahentimalli on tarkoitus vahvistaa
viinitarhojen maaperan suojelua ja siilyttdd sen luontaiset toiminnot (hedelmallisyys, biodiversiteetti, biologinen
puhdistus), mikd edistdi osaltaan viinien laadukkuutta ja aitoutta ja vahvistaa kasitystd paikallisuudesta.

Tama muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.

6. Sadonkorjuun aloittaminen

Poistetaan eritelmdn I luvun VII kohdan 1 alakohdasta virke "Sadonkorjuun aloituspdivd vahvistetaan Ranskan
maatalous- ja merikalastuslain (Code rural et de la péche maritime) D. 645-6 §:n sddnnosten mukaisesti.”

Sadonkorjuupdivin vahvistaminen ei endd nykyisin ole tarpeen, silld toimijoilla on vastedes kiytossdin laaja valikoima
tyokaluja, joiden avulla rypéleiden kypsyysaste voidaan arvioida oikein. Jokaisella toimijalla on kdytettavissddn tietty
méird joko omia tai yhteisid laitteita ja varusteita, joiden avulla toimija pystyy tdsmallisesti maarittimaan parhaan
mahdollisen paivin sadonkorjuun aloittamiseen kullakin viljelylohkolla tuotantotavoitteidensa mukaisesti.

Tdma muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.

7. Kidymishuoneen kapasiteetti

Korvataan I luvun IX kohdan 1 alakohdan d alakohdassa oleva virke: "Kdymishuoneen kapasiteetin on jokaisella
toimijalla vastattava vihintddn 1,4 kertaa viinitilan viiden viime vuoden keskituotosta.” seuraavalla virkkeelld:
"Kdymishuoneen kapasiteetin on jokaisella toimijalla vastattava vihintddn 1,4 kertaa viiden viime vuoden aikana
keskimdarin viiniytettyd madrad. ”

Tuote-eritelméssd ei ole viitattu tilavuuskapasiteettiin (joka ilmaistaan hehtolitroina tai kuutiometreind) vaan
tuotokseen (joka voidaan ilmaista esim. hehtolitroina hehtaaria kohden). Tima mittayksikoitd koskeva epiloogisuus
korjataan ehdotetulla muutoksella asiasisdltod muuttamatta. (Vihimmaiskapasiteetti mairitetddn edelleen siten, ettd
sen on vastattava vihintddn 1,4 kertaa tilalla edellisten satokausien aikana keskimdirin viiniytettyd méddrai.)

T4ma muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.

8. Viinien myynti

Poistetaan I luvun IX kohdan 5 alakohdan b alakohta, joka koskee pdivimairai, jolloin viini lasketaan myyntiin
valtuutettujen varastonpitdjien valilla.

T4ma muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.

9. Yhteys maantieteelliseen alueeseen

Yhteyttd koskevaa osaa on tarkistettu, koska kuntien lukumaird on muuttunut (13 eikd 27). Lisaksi tdsmennetdin, ettd
keskildampatiloilla tarkoitetaan vuotuisia limpétiloja.

Yhteyttd maantieteelliseen alkuperddn koskevaa yhteniisen asiakirjan 8 kohtaa muutetaan vastaavasti.
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10. Siirtyméitoimenpide

Lisitddn I luvun XI kohtaan seuraava: "Maarayksid, jotka koskevat velvollisuutta pitad koynnosrivien vilissd ylld
hoidettua, itsestddn kylvaytynyttd tai kylvettyi kasvipeitettd, tai jos kyseistd kasvipeitettd ei ole, toimijan velvollisuutta
muokata maata tai kdyttdd biologisia torjuntatuotteita itsestddn kylvdytyneen kasvipeitteen hoitamiseksi, ei sovelleta
viinitarhoihin, jotka ovat olemassa timdn tuote-eritelmidn hyviksymispéivind ja joissa rivien vilinen etdisyys on
enintdan 1,70 metrid. ”

Siirtymitoimenpiteen ansiosta ei kohdella kaltoin olemassa olevia viiniviljelmid, joiden nykyinen viinikdynnosten
kasvatustapa ei sovellu maatalouden ympiristotoimenpiteitd koskevien médrdysten noudattamiseen. Erittdin tiheissd
viinitarhoissa, joissa rivien vilinen etdisyys on enintddn 1,70 metrid, rivivdleissi kdytettivd pysyvd nurmi tai
maaperdn muokkaaminen voivat tosiaan aiheuttaa teknisid ongelmia (koneistaminen, laitteet, tyokalut). Matalissa
viinitarhoissa nurmi lisid myos kevithallan riskid. Lisdksi kasvipeite kilpailee viinikdynndsten kanssa vedensaannista
sitd enemman, mitd tihedmpi viljelma on. Sitd vastoin tuote-eritelmén hyviksymisen jilkeen maatalouden ympiristo-
toimenpiteitd koskevat uudet mdairdykset tunnetaan, joten uusilla viinikoynnosistutuksilla niiti on noudatettava
riippumatta istutustiheydesti ja koynndsrivien vilisestd etdisyydesta.

Tdma muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.

11. Tietojen kirjaaminen

Korvataan II luvun II kohdan 3 alakohdassa sana “"potentiaalinen” sanalla "luonnollinen” ja sana “alkoholipitoisuus”
ilmaisulla "luonnollinen alkoholipitoisuus tilavuusprosentteina”.

Jotta Anjou Saumurin alueen kaikissa tuote-eritelmissd olisi yhtendinen sanamuoto, korvataan ilmaus "potentiaalinen
alkoholipitoisuus” ilmauksella "luonnollinen alkoholipitoisuus tilavuusprosentteina”. Nailld muutoksilla parannetaan
tuote-eritelmien luettavuutta. Tietojen kirjaamista koskevien méddrdysten yhtendistimisen tavoitteena on helpottaa
tarkastussuunnitelman laatimista ja tietojen valvontaa.

Tdmd muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.

12. Tirkeimmit tarkastettavat kohdat

Eritelmén III lukua on tarkistettu, jotta tirkeimmat tarkastettavat kohdat olisivat Anjou Saumurin alueen tuote-
eritelmissd yhtendisia.

Tama muutos ei vaikuta yhteniiseen asiakirjaan.

YHTENAINEN ASIAKIRJA

1. Tuotteen nimi

”Coteaux du Layon”

2. Maantieteellisen merkinniin tyyppi

SAN - Suojattu alkuperdnimitys

3. Rypiletuotteiden luokat
1. Viini

4. Viini(e)n kuvaus
”Coteaux du Layon”

Kyseessi on rypilelajike Chenin B:n ylikypsistd rypéleistd valmistettu hiilihapoton valkoviini, jossa on
jaannossokereita. Rodukkaan ja elegantin viinin aromit ovat monivivahteisia, ja se soveltuu kypsytykseen erittdin
hyvin. Maussa yhdistyvit pehmeys ja raikkaus, voimakkuus ja hienostuneisuus.

Viinin ominaisuudet:
Luonnollinen alkoholipitoisuus on vahintddn 14 tilavuusprosenttia.

Todellinen alkoholipitoisuus on vahintddn 10 ja 11 tilavuusprosenttia viineissé, joiden luonnollinen alkoholipitoisuus
on alle 18 tilavuusprosenttia.

Kaymiskykyisten sokereiden (glukoosin ja fruktoosin) pitoisuus on kdymisen jilkeen vdhintdin 34 g/l

Kokonaishappopitoisuus ja kokonaisrikkidioksidipitoisuus ovat unionin sidntelyn mukaisia.
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Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéan (til.-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vihintéén (til.-%)

Viahimmadishappopitoisuus

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (mEq/l) 25

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (mg/l)

”Sélection grains nobles”

Viineissd, joista kdytetddn merkintdd "sélection de grains nobles”, korostuu voimakkaasti vikevoityneiden rypileiden
viehdtys. Voimakkaat ja pitkikestoiset aromit tulevat vahvasti esiin ndissd persoonallisissa viineissi. Hedelmadiset ja
kukkaisaromit sekoittuvat ylikypsyyden aiheuttamiin aromeihin, joita ovat kuivien tai kandeerattujen hedelmien
taikka hunajan aromit. Happamuus, alkoholipitoisuus ja tdyteldisyys ovat tasapainossa, joten viinistd voi vuosien
mittaan kehittyd yhia monivivahteisempi.

Viinin ominaisuudet:

Luonnollinen alkoholipitoisuus on vahintdan 19 tilavuusprosenttia.

Kéaymiskykyisten sokereiden (glukoosin ja fruktoosin) pitoisuus on kdymisen jilkeen vdhintddn 34 g/l.

Todellinen alkoholipitoisuus on vihintdan 10 ja 11 tilavuusprosenttia viineissi, joiden luonnollinen alkoholipitoisuus
on alle 18 tilavuusprosenttia.

Kokonaishappopitoisuus ja kokonaisrikkidioksidipitoisuus ovat unionin sidntelyn mukaisia.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéén (til.-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vahintéan (til.-%)

Vahimmaishappopitoisuus

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (mEq/l) 25

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintdén (mg/l)

"Coteaux du Layon” + kunnan nimi

Viinit, joilla on suojattu alkuperdnimitys "Coteaux du Layon” ja sen jéljessd rypéleiden alkuperdkunnan nimi, sisdltdvat
yleensd hieman enemmin kdymiskelpoista sokeria. Erilaiset maaperityypit ja ilmasto-olosuhteet aiheuttavat viineihin
joitakin vivahde-eroja. Niinpd Rochefort-sur-Loiren pohjoiseen avautuvilta kukkuloilta perdisin olevista rypaleistd
tuotetuissa viineissd korostuu mineraalisuus, kun taas Beaulieu-sur-Layonin, Faye-d’Anjoun ja Saint-Aubin-de-Luignén
etelddn avautuvilta kukkuloilta perdisin olevista rypileistd valmistettuja viinejid leimaavat usein luonteenomaiset
vivahteet, jotka liittyvat jalohomeen (Botrytis cinerea) kehittymiseen. Layon-joen vasemmalla rannalla sijaitsevilla
loivarinteisilldi kukkuloilla Rablay-sur-Layonin ja Saint-Lambert-du-Lattayn kuntien alueella kasvaneista rypaleistd
tuotetut viinit ovat voimakkaita ja harmonisia.

Viinin ominaisuudet:
Luonnollinen alkoholipitoisuus on vdhintdin 15 tilavuusprosenttia.
Kaymiskykyisten sokereiden (glukoosin ja fruktoosin) pitoisuus on kdymisen jalkeen vdhintdan 34 g/l.

Todellinen alkoholipitoisuus on vahintddn 11 ja 12 tilavuusprosenttia viineissd, joiden luonnollinen alkoholipitoisuus
on alle 19 tilavuusprosenttia.

Kokonaishappopitoisuus ja kokonaisrikkidioksidipitoisuus ovat unionin sidntelyn mukaisia.



4.3.2020 Euroopan unionin virallinen lehti C 7025

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéan (til.-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vahintéin (til.-%)

Vahimmaishappopitoisuus

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (mEq/l) 25

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintdén (mg/l)

"Premier cru Chaume”

Viinejd, joista voidaan kdyttdd merkintdd “premier cru” tdydennettynd maantieteelliselld nimitykselld "Chaume”,
luonnehtivat hienostuneisuus ja eleganssi sekd erittdin rehevd, runsas ja moniulotteinen aromaattisuus, jossa on usein
vivahteita kandeeratuista hedelmisti ja kvittenisoseesta.

Viinin ominaisuudet:
Luonnollinen alkoholipitoisuus on vahintddn 16,5 tilavuusprosenttia.
Kdymiskykyisten sokereiden (glukoosin ja fruktoosin) pitoisuus on kiymisen jilkeen vahintdin 80 g/l.

Kokonaishappopitoisuus ja kokonaisrikkidioksidipitoisuus ovat unionin sidntelyn mukaisia.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéan (til.-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vihintéén (til.-%) 11

Viahimmadishappopitoisuus

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (mEq/l) 25

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (mg/l)

5. Viininvalmistusmenetelmiit

a.  Olennaiset viininvalmistusmenetelmat
Puupalojen kaytto
Erityinen viininvalmistusmenetelma

Puupalojen kiytt6 on kielletty.

Vikevointi

Erityinen viininvalmistusmenetelma

Vikevoiminen on sallittua tuote-eritelmassi vahvistettujen sddntojen mukaisesti.
Viinejd, joista voidaan kayttdd merkintdd "sélection de grains nobles”, ei saa vakevoida.

Viinejd, joista voidaan kdyttdd merkintdd "premier cru” tdydennettynd maantieteelliselld nimitykselld "Chaume”, ei saa
vikevoidd, ja rypalesadon lampokasittely alle -5 °C:n lampdtilassa on kielletty.

Erityinen viininvalmistusmenetelma

Kun kyseessd ovat viinit, joista voidaan kdyttdd merkintdd "premier cru” tdydennettynd maantieteelliselld nimitykselld
"Chaume”, on kiellettyd kayttdd ruuvikuljettimella varustettua rypaleiden vastaanottosiiliotd, pumppaavaa puristinta
tai jatkuvatoimista puristinta.
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Viinit kypsytetddn tuote-eritelmassd mairitellyissd olosuhteissa.

Edelld esitettyjen madrdysten lisdksi viininvalmistusmenetelmien on oltava unionin tasolla ja Ranskan maatalous- ja
merikalastuslaissa (Code rural et de la péche maritime) asetettujen velvoitteiden mukaisia.

Istutustiheys
Viljelykaytanto

Viinikoynnosten istutustiheys on vihintddn 4 000 koynnostd hehtaarilla. Kdynnosrivien vilinen etdisyys saa olla
enintddn 2,50 metrid, ja kdynnosten vilisen etdisyyden samalla rivilld on oltava alle 1 metrid. Jos viinikéynnosten
istutustiheys on alle 4 000 koynnostd hehtaarilla mutta vihintddn 3 300 kdynnostd hehtaarilla, viinitarhan sadosta
voidaan kdyttdd tarkistettua alkuperdnimitystd edellyttden, ettd noudatetaan tuote-eritelmidssd vahvistettuja
erityismédrdyksid, jotka koskevat sidontasddnt6jd ja lehviston korkeutta. Tillaisissa viinitarhoissa kéynnosrivien
vélinen etdisyys saa olla enintddn 3 metrid ja koynnosten vilisen etdisyyden samalla rivilld on oltava alle 1 metria.

Kun kyseessd ovat viinit, joista voidaan kayttad merkintdd "premier cru” tdydennettynd maantieteelliselld nimitykselld
”"Chaume”, viinikdynndsten istutustiheys on vihintddn 4 500 koynnostd hehtaarilla. Kdynnosrivien vilinen etdisyys
saa olla enintddn 2,20 metrid, ja koynnosten vilisen etdisyyden samalla rivilld on oltava alle 1 metrid.

Viinikéynnosten leikkuu ja sidonta
Viljelykdytinto

Viinikoynnokset leikataan viimeistddn 30. huhtikuuta sekaleikkauksena siten, ettd koynnokseen jid enintddn 12 silmua
ja satoversoon enintddn neljd silmua.

Kun kyseessd ovat viinit, joista voidaan kayttdd merkintdd "premier cru” tdydennettynd maantieteelliselld nimitykselld
”Chaume”, viinikdynnokset on leikattava viimeistddn 30. huhtikuuta sekaleikkauksena siten, ettd kdynnokseen jid
enintddn 12 silmua. Kun koynnds on 11 tai 12 lehden fenologisessa vaiheessa, sen vuoden hedelmiid kantavia oksia
saa olla koynnosti kohden enintddn kymmenen.

Sidotun lehviston korkeus on vahintdin 0,6 kertaa kdynnosrivien vélinen etiisyys. Sidotun lehviston korkeus mitataan
lehviston alarajasta, jonka on oltava vihintddn 0,40 metrin korkeudella maasta, ja lehtileikkauksen ylarajasta, jonka on
oltava vahintddn 0,20 metrid ylimmin sidontalangan yldpuolella.

Viinitarhoissa, joissa viinikdynnosten istutustiheys on alle 4 000 koynnostd hehtaarilla mutta vahintddn 3 300
koynnostd hehtaarilla, on lisiksi noudatettava seuraavia sidontasddntojd: Sidontapaalujen vdhimmdiskorkeus
maanpinnasta on 1,90 metrid. Lankoja laitetaan sidontaan neljdén tasoon. Ylimmin langan vihimmaiskorkeus maasta
on 1,85 metrid. Naitd erityismairdyksid ei sovelleta viineihin, joista voidaan kéyttid merkintdd “premier cru”
tdydennettynd maantieteelliselld nimitykselld "Chaume”.

Kastelu
Viljelykaytanto

Kastelu on kielletty.

Korjuu
Viljelykaytanto

Viinit valmistetaan ylikypsina korjatuista rypaleistd. Viineissd, joista kdytetddn merkintdd "sélection de grains nobles”,
tapahtuu lisdksi vakevoitymisté jo ennen rypéleiden poimimista jalohomeen vaikutuksesta.

Rypileet korjataan kisin useassa eri vaiheessa.

Kun kyseessd ovat viinit, joista voidaan kdyttdd merkintdd "premier cru” tdydennettyni maantieteelliselld nimitykselld
"Chaume”, on kiellettyd kayttdd itsetyhjentdvid ruuvikuljettimella varustettuja kuljetusvaunuja ja itsetyhjentavid
siipipumpulla varustettuja kuljetusvaunuja, ja rypileitd saa olla sadon kuljetukseen kiytetyissd siilidissd enintddn 1
metrin paksuudella.

b.  Enimmadistuotokset
”Coteaux du Layon”

40 hehtolitraa/ha

”Coteaux du Layon” ja sen jéljessd rypaleiden alkuperakunnan nimi
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35 hehtolitraa/ha
”Coteaux du Layon” ja sen jiljessd merkintéd "premier cru” tiydennettynd maantieteelliselld nimitykselld "Chaume”

30 hehtolitraa/ha

6. Rajattu maantieteellinen alue

a) Kaikki tuotantovaiheet tehdddn maantieteelliselld alueella, johon kuuluvat vuoden 2018 virallisen geokoodin
perusteella seuraavat Maine-et-Loiren departementin kunnat: Aubigné-sur-Layon, Beaulieu-sur-Layon, Bellevigne-en-
Layon (liitoskuntien Champ-sur-Layon, Faveraye-Machelles, Faye-d’Anjou, Rablay-sur-Layon ja Thouarcé entiset
alueet), Chalonnes-sur-Loire, Chaudefonds-sur-Layon, Chemillé-en-Anjou (liitoskuntien Chanzeaux ja La Jumelliere
entiset alueet), Cléré-sur-Layon, Doué-en-Anjou (liitoskuntien Brigné, Concourson-sur-Layon, Saint-Georges-sur-
Layon ja Les Verchers-sur-Layon entiset alueet), Lys-Haut-Layon (liitoskuntien La Fosse-de-Tigné, Nueil-sur-Layon,
Tancoigné, Tigné ja Trémont entiset alueet), Passavant-sur-Layon, Rochefort-sur-Loire, Terranjou (liitoskuntien
Chavagnes ja Martigné-Briand entiset alueet) ja Val-du-Layon (liitoskuntien Saint-Aubin-de-Luigné ja Saint-Lambert-
du-Lattay entiset alueet).

b) Kun kyseessi ovat viinit, joista voidaan kdyttdd merkintdd “premier cru” tdydennettynd maantieteelliselld
nimitykselld "Chaume”, kaikki tuotantovaiheet tehddin maantieteelliselli alueella, johon kuuluu vuoden 2018
virallisen geokoodin perusteella seuraava Maine-et-Loiren departementin kunta: Rochefort-sur-Loire.

7. Paiasialliset rypilelajikkeet

Chenin B

8. Yhteyden[yhteyksien kuvaus
1 Maantieteellisti aluetta koskevat tiedot

a)  Yhteyden kannalta merkitykselliset luontoon liittyvat tekijat

Coteaux du Layon -viiniviljelmat sijaitsevat kukkuloiden rinteilld Layon-joen varrella. Joki virtaa yldjuoksullaan pienen
lounaasta koilliseen suuntautuvan laakson pohjalla ja sen jilkeen luoteeseen kunnes yhtyy Loirejokeen Verchers-sur-
Layonin kunnassa. Vuonna 2018 maantieteellinen alue ulottui 13:een Maine-et-Loiren departementin kuntaan, jotka
jakautuivat Layon-joen oikealla ja vasemmalle rannalle.

Viiniviljelmien ytimen muodostavat seuraavat kunnat, jotka sijaitsevat Layonin alajuoksun molemmin puolin ja joiden
nimi voidaan rypileiden alkuperikuntana liittdd tarkistetun alkuperdnimityksen jilkeen: Beaulieu-sur-Layon, Faye-
d’Anjou, Rablay-sur-Layon, Rochefort-sur-Loire, Saint-Aubin-de-Luigné ja Saint-Lambert-du-Lattay. Chaumen kukkula
on syntynyt Rochefort-sur-Loiren kunnan alueelle joen eteldn suuntaisen meanderin ansiosta.

Erityisesti viininviljelyd varten rajatuilla alueilla maaperd on muodostunut liuskeiselle alustalle, joka on enemmaén tai
vihemmin erodoitunutta ja jota peittvdt mahdollisesti pinnanmuodostuksen mukaan cenomanum- tai plioseeni-
kaudelle kuuluvat eloperdiset muodostumat. Paikka paikoin joillakin viljelylohkoilla maaperd on muodostunut
eruptiivisista happamista (ryoliittia) tai emdksisistd (spiliittid) kivilajeista, sorasta konglomeraattien pailld ja
kivihiilikauden hiekkakivestd. Paikoin maaperd on ohutta, ja siind on siluurikauden kvartsi- ja lydiittikerrostumia.

Pinnanmuodostuksella on suuri merkitys luonnonympiriston muotoutumisessa eivitkd Layon-joen rannat ole
tyypiltddn samanlaisia. Oikealla rannalla sijaitsevat kukkulat ovat erittdin jyrkkdrinteisid. Kaltevuusasteeltaan jopa 40
prosentin rinteet saattavat nousta yli 60 metriin joen ylle. Vasemmalla rannalla rinteet ovat yleensi paljon loivempia,
ja niiden huiput kohoavat harvoin yli 20 metriin.

Kaikilla viljelylohkoilla on kuitenkin yhteisid piirteitd. Ne hy6tyvdt maiseman avoimuudesta ja maaperdn lampokayt-
tdytyminen on suotuisaa. Maaperssi ei ole lainkaan merkkejd vettymisestd, ja sen vesivarat ovat hyvin vaatimattomat.

Maantieteellinen alue on vihisateinen erillisalue, silli pinnanmuodostukseltaan korkeammat Choletais ja Mauges
suojaavat aluetta valtameren kosteudelta. Vuotuinen sademéira on noin 550-600 millimetrid, kun Choletais’ssa se on
yli 800 millimetrid. Sademdiri on viinikdynnoksen kasvukaudella noin 100 millimetrid pienempi kuin departementin
keskiarvo. Vuotuinen keskilimpétila on suhteellisen korkea (noin 12 °C), mikd on yhden asteen korkeampi kuin koko
Maine-et-Loiren departementin vuotuinen keskilimpétila. Kasviston eteldinen luonne on osoitus maantieteellisen
alueen erityisestd paikallisilmastosta. Alueella kasvaa muun muassa rautatammia ja hopeapinjoja.
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b)  Yhteyden kannalta merkitykselliset inhimilliset tekijat

Viinid tiedetddn viljellyn Anjoussa jatkuvasti jo ajanlaskumme ensimmidisten sadan vuoden aikana. Bourdigné puhuu
vuonna 1529 ndistd viinitarhoista Nooan mestariteoksena. Viininviljely kukoistaa sielld 500-luvulta alkaen. Olivier de
Serres tekee vuonna 1600 teoksessaan Théitre d'agriculture et mesnage des champs merkityksellisen havainnon: "Yleensi
kaikissa valtakunnan osissa — — on syytd odottaa rypileiden leikkaamista sithen, kunnes lehdet putoavat kdynnoksistd,
kun taas Anjoun, Mainen seuduilla ei vield, vaan vasta siind vaiheilla, kun rypéleet alkavat kypsyyttddn pudota
koynnoksistd maahan. Tamd johtuu seki ilmaston myohéisyydestd ettd rypileiden luonteesta; ne kypsyvit pakkasten
myotd...” Voidaan siis pddtelld, ettd rypileiden myohdinen sadonkorjuu on pitkdaikainen kaytinto.

Anjoun viinitarhat saavuttavat kuitenkin mainetta 1100- ja 1200-luvuilta alkaen Plantagenétn perheen ansiosta.
Kuningas Henrik Il:n ja Aliénor Akvitanialaisen loistelias hovi toi silloin Anjoun viinit parhaisiin poytiin. Coteaux du
Layon -viinitilat kehittyivit 1300-luvulla hollantilaisten kauppiaiden saapumisen my6td. He arvostivat ndiden viinien
soveltuvuutta merikuljetuksiin ja tekivdt rypilelajike Chenin B:n ominaisuudet tunnetuiksi Ranskan rajojen
ulkopuolella. Viinitilat kasvoivat erityisen nopeasti vuonna 1780, jolloin Layon-joki kunnostettiin kulkukelpoiseksi
Alankomaiden laivaston suurille aluksille.

Rypilelajike Chenin B on puolestaan ilmeisesti perdisin alueelta. Sitkedn rypilelajikkeen ominaisuudet vaihtelevat
suuresti istutusmaaperdn mukaan. Viininviljelijit ovat my6s hyvin nopeasti ymmartineet, ettd on eduksi korjata timé
lajike pitkalle kypsyneend erityisid tekniikoita kayttden. Kreivi Odart totesi vuonna 1845 julkaistussa teoksessaan Traité
des cépages seuraavaa: "Tahdn on lisdttdvd myos edellytys korjata lajike ylikypsdnd eli pyhiinpéivin tienoilla, kun
rypdleiden sateiden pehmentidmit kuoret alkavat repeilld. ”

Ylikypsyys on siis sadonkorjuun olennainen edellytys. Jullien puolestaan tdsmentdd korjuuedellytyksid vuonna 1816
teoksessaan Topographie de tous les vignobles connus: "Laatuviinejd korjataan useaan otteeseen: Kahteen ensimmaiseen
korjuuseen otetaan vain kaikkein kypsimpid viinirypéleitd, joista valmistetaan ulkomaille toimitettavia viinejd.
Kolmannesta korjuusta tehtdvad viinid kdytetddn oman maan kulutukseen...”

Jotkin kunnat tdlld viininviljelyalueella ovat aina olleet hyvin tunnettuja, ja englantilainen maantieteilija William
Guthrie (1708-1770) mainitsi useimmat kunnat, joiden nimi on nykyisin mahdollista lisitd tarkistetun alkuperani-
mityksen nimen jilkeen, jo teoksessaan, jonka ranskannos Nouvelle Géographie Universelle ilmestyi vuonna 1802.
Tarkistettu alkuperdnimitys "Coteaux du Layon” vahvistettiin 18. helmikuuta 1950 annetussa asetuksessa, jonka
mukaan edelld mainittu mahdollisuus koski seuraavia kuntia: Beaulieu-sur-Layon, Faye-d’Anjou, Rablay-sur-Layon,
Rochefort-sur-Loire, Saint-Aubin-de-Luigné ja Saint-Lambert-du-Lattay.

Rochefort-sur-Loiren kunnassa ja Beaulieu-sur-Layonin ja Saint-Aubin-de-Luignén kuntien vélissd sijaitseva Chaume,
jota voidaan kdyttdd tiydentivdnd maantieteellisend nimityksend, levittdytyy etelddn avautuvalla kukkulalla, jonka
pinnanmuodostus meanderin keskelld on omalaatuinen. Nopeasti erittdin tunnetuksi tullut kukkula oli Foulques
Nerran omaisuutta, ja tdmd jatti sen 1000-luvun alussa perinnoksi Ronceray d’Angers'n luostarille. Myohemmin ja
varsinkin 1980-luvulla tuottajat ovat oppineet soveltamaan paremmin viinikdynnoksen leikkuu- ja hoitotekniikoita
sekd hallitsemaan sadonkorjuusddnnot rypaleiden korjaamiseksi parhaassa mahdollisessa kypsyysasteessa ja ovat
tehneet teknisid parannuksia viinien kypsytyksen hallintaan ja kestoon. Ndmi yhteiset ponnistelut ovat johtaneet
merkinndn "premier cru” tunnustamiseen.

2 Tietoja tuotteen laadusta ja ominaispiirteistd

Rodukkaiden ja eleganttien viinien maussa yhdistyvit pehmeys ja raikkaus, voimakkuus ja hienostuneisuus, ja niiden
aromit ovat monivivahteisia. Viinit soveltuvat pitkddn kypsytykseen ja tekevit asiantuntevan viininmaistajan
onnelliseksi.

Viinit, joilla on suojattu alkuperdnimitys "Coteaux du Layon” ja sen jéljessd rypileiden alkuperdkunnan nimi, sisaltavit
yleensd hieman enemmin kiymiskelpoista sokeria. Erilaiset maaperityypit ja ilmasto-olosuhteet aiheuttavat viineihin
joitakin vivahde-eroja. Niinpd Rochefort-sur-Loiren pohjoiseen avautuvilta kukkuloilta perdisin olevista rypaleistd
tuotetuissa viineissd korostuu mineraalisuus, kun taas Beaulieu-sur-Layonin, Faye-d’Anjoun ja Saint-Aubin-de-Luignén
etelddn avautuvilta kukkuloilta perdisin olevista rypileistd valmistettuja viinejd leimaavat usein luonteenomaiset
vivahteet, jotka liittyvit jalohomeen (Botrytis cinerea) kehittymiseen. Layon-joen vasemmalla rannalla sijaitsevilla
loivarinteisilld kukkuloilla Rablay-sur-Layonin ja Saint-Lambert-du-Lattayn kuntien alueella kasvaneista rypileistd
tuotetut viinit ovat voimakkaita ja harmonisia.

Viineissd, joista kdytetddn merkintdd "sélection de grains nobles”, korostuu voimakkaasti vikevoityneiden rypaleiden
viehdtys. Voimakkaat ja pitkikestoiset aromit tulevat vahvasti esiin ndissd persoonallisissa viineissi. Hedelmadiset ja
kukkaisaromit sekoittuvat ylikypsyyden aiheuttamiin aromeihin, joita ovat kuivien tai kandeerattujen hedelmien
taikka hunajan aromit. Happamuus, alkoholipitoisuus ja tdyteldisyys ovat tasapainossa, joten viinistd voi vuosien
mittaan kehittyd yhd monivivahteisempi.
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Viinejd, joista voidaan kdyttdd merkintdd "premier cru” tdydennettynd maantieteelliselld nimitykselld "Chaume”,
luonnehtivat hienostuneisuus ja eleganssi sekd erittdin rehevd, runsas ja moniulotteinen aromaattisuus, jossa on usein
vivahteita kandeeratuista hedelmisti ja kvittenisoseesta.

3 Syy- ja seuraussuhteet

Ohut pintamaa ja pinnanmuodostus, jonka ansiosta viinikdynnokset saavat runsaasti aurinkoa ja sddnnéllisesti mutta
rajoitetusti kosteutta, tarjoavat Chenin B -rypilelajikkeelle olosuhteet, joissa se kypsyy tdyteen kukoistukseen.
Rajattuun viljelyalueeseen on paikallisen perinteen mukaisesti luokiteltu ainoastaan viljelylohkoja, jotka sijaitsevat
kukkuloilla ja joilla on ohut maannos. Tallaiset olosuhteet edellyttdvit taimen parasta mahdollista hoitoa sekd
tuotannon tehokkuuden ja potentiaalin hallintaa. Titd korostetaan tuote-eritelmdssd viljelykdytinnolld, jossa
matalaleikkaus liittyy heikkoon tuotokseen.

Piirteiltddn eteldinen paikallisilmasto, viinitarhojen istuttaminen toisinaan jyrkille rinteille ja viinikdynnosten
asianmukainen hoito edistdvdt marjojen vikevoitymistd, kun ne koynnoksille ominaisella tavalla kuivahtavat tai
rusinoituvat (passerillage koynnoksessd).

Koska ldhist6lld on vesistd, on mahdollista ohittaa kypsyysvaihe ja odottaa ylikypsymista. Vesiston ansiosta muodostuu
aamusumuja, joita Botrytis cinerea ehdottomasti tarvitsee kehittydkseen ja muodostaakseen jalohometta. Tima koskee
erityisesti viinejd, joihin voidaan liittdd merkinté "sélection de grains nobles”.

On odotettava rypileiden ylikypsyyttd ja toteutettava sadonkorjuu kirsivillisesti myohddn syksylld. Rypileet on
poimittava kisin useassa vaiheessa samalla lohkolla, jotta voidaan valita luontaisesti vikevoityneet tai jalohomeen
peittamat rypaleet (rdties). Tdma on todiste toisaalta tuottajien taitotiedosta ja toisaalta Chenin B -lajikkeen erityisomi-
naisuuksista. Viininviljelijat pyrkivat myos sdilyttdimain tdmin kukkuloiden viinikdynnoksen omaperiisyyden ja
erikoispiirteet pitdmalld ylld perinteistd sadonkorjuutapaa poimia rypéleet kisin.

Tuote-eritelmassd madritetty viinien kypsytys jatkuu ”premier cru” -merkinnalld varustettujen viinien osalta ainakin
sadonkorjuuta seuraavan vuoden 1. heindkuuta saakka ja "sélection de grains nobles” -merkinnilld varustettujen
viinien osalta sadonkorjuuta seuraavan toisen vuoden 1. kesikuuta saakka. Kypsytys edistdd vanhenemista pullossa ja
vahvistaa viinien maistelussa havaittavaa aromaattista monivivahteisuutta. Paikallisen sananlaskun mukaan Les vins de
Coteaux du Layon ne meurent jamais, c'est le bouchon qui meurt. (Coteaux du Layon -viinit eivdt koskaan kuole, vain korkit
kuolevat.)

Anjoun 1900-luvun historiaa tutkinut Godard Faultrier kirjoitti: "Jos joku anjoulainen olisi noussut maihin Jaavan
saarella ennen vallankumousta ja hinet olisi esitelty Hollannin Itd-Intian kauppakomppanian kuvernoorin palatsissa,
hin olisi luullakseni tuntenut todellista iloa nihdessdin Anjoun viinin helmeilevdn timédn paillikon lasissa, joka
Voltairen mukaan esittdytyi julkisuudessa vain pukeutuneena kuninkaalliseen purppuraan. Vieras olisi tunnistanut
kuvernoorin nauttiman juoman sen meripihkan véristd Ranskan himoitumpiin kuuluvaksi Coteaux du Layon -
viiniksi. ”

Tuottajat ovat tietoisia alueen poikkeuksellisuudesta ja hoitavat viljelmiddn erittdin huolellisesti. He ovat luoneet
viiniensd nyttemmin kansainvilisen maineen sukupolvien tyolla.

9. Olennaiset lisiedellytykset (pakkaaminen, merkinnit, muut vaatimukset)
Valittomassa laheisyydessa sijaitseva alue
Oikeudellinen kehys:
EU:n lainsdadanto
Lisaedellytyksen tyyppi:
Tuotantoa rajatulla maantieteelliselld alueella koskeva poikkeus
Edellytyksen kuvaus:

a) Viiniyttamistd, valmistusta ja jalkikasittelyd koskevan poikkeuksen mukaisesti valittomassi laheisyydessi sijaitseva
alue muodostuu seuraavista kunnista:

»

— Deux-Sévresin Departementti: ~Argenton-IEglise, Bouillé-Loretz, Brion-prés-Thouet, Louzy, Mauzé-
Thouarsais, Oiron, Saint-Cyr-la-Lande, Sainte-Radegonde, SainteVerge, Saint-Martin-de-Macon, Saint-Martin-
de-Sanzay, Thouars, Tourtenay ja Val en Vignes (liitoskuntien Bouillé-Saint-Paul ja Cersay entiset alueet)

— Indre-et-Loiren Departementti: Saint-Nicolas-de-Bourgueil

— Loire-Atlantiquen Departementti: Ancenis, Le Loroux-Bottereau, Le Pallet, La Remaudiére, Vair-sur-Loire
(Anetzin liitoskunnan entinen alue) ja Vallet
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— Maine-et-Loiren Departementti: Allonnes, Angers, Antoigné, Artannessur-Thouet, Blaison-Saint-Sulpice
(liitoskuntien Blaison-Gohier ja Saint-Sulpice entiset alueet), Bouchemaine, Brain-sur-Allonnes, Brézé, Brissac
Loire Aubance (liitoskuntiens Alleuds, Brissac-Quincé, Charcé-Saint-Ellier-sur-Aubance, Chemellier, Coutures,
Luigné, Saint-Rémy-la-Varenne, Saint-Saturnin-sur-Loire, Saulgé-I'Hopital ja Vauchrétien entiset alueet),
Brossay, Cernusson, Chacé, Champtocé-sur-Loire, Chemillé-en-Anjou (Valanjoun liitoskunnan entinen alue),
Cizay-la-Madeleine, Le Coudray-Macouard, Courchamps, Denée, Dénezé-sous-Doué, Distré, Doué-en-Anjou
(liitoskuntien Forges, Meigné ja Montfort entiset alueet), Epieds, Fontevraud-'Abbaye, Les Garennes sur Loire
(liitoskuntien Juigné-sur-Loire ja Saint-Jean-des-Mauvrets entiset alueet), Gennes-Val-de-Loire (liitoskuntien
Chénchutte-Tréves-Cunault, Gennes, Grézillé, Saint-Georges-des-Sept-Voies ja Le Thoureil entiset alueet),
Huillé, Ingrandes-Le-Fresne sur Loire (Ingrandesin liitoskunnan entinen alue), Jarzé Villages (Lué-en-
Baugeois'n liitoskunnan entinen alue), Louresse-Rochemenier, Lys-Haut-Layon (liitoskuntiens Cerqueux-sous-
Passavant ja Vihiers entiset alueet), Mauges-sur-Loire (liitoskuntien La Chapelle-Saint-Florent, Le Marillais, Le
Mesnil-en-Vallée, Montjean-sur-Loire, La Pommeraye, Saint-Florent-le-Vieil, Saint-Laurent-de-la-Plaine ja
Saint-Laurent-du-Mottay entiset alueet), Mazé-Milon (Fontaine-Milonin liitoskunnan entinen alue),
Montilliers, Montreuil-Bellay, Montsoreau, Mozé-sur-Louet, Miirs-Erigné, Orée-d’Anjou (liitoskuntien
Bouzillé, Champtoceaux, Drain, Landemont, Liré, Saint-Laurent-des-Autels ja La Varenne entiset alueet),
Parnay, La Possonniére, Le Puy-Notre-Dame, Rou-Marson, Saint-Cyr-en-Bourg, Sainte-Gemmes-sur-Loire,
Saint-Georges-sur-Loire, Saint-Germain-des-Prés, Saint-Just-sur-Dive, Saint-Macaire-du-Bois, Saint-Martin-du-
Fouilloux, Saint-Melaine-sur-Aubance, Saint-Sigismond, Saumur, Savennieres, Soucelles, Soulaines-sur-
Aubance, Souzay-Champigny, Terranjou (Notre-Dame-d’Allengonin liitoskunnan entinen alue), Tuffalun
(liitoskuntien Ambillou-Chateau, Louerre ja Noyant-la-Plaine entiset alueet), Turquant, Les Ulmes, Varennes-
sur-Loire, Varrains, Vaudelnay, Verrie, Verrieres-en-Anjou (liitoskuntien Pellouailles-les-Vignes ja Saint-
Sylvain-d’Anjou entiset alueet) ja Villevéque

— Viennen Departementti: Berrie, Curcay-sur-Dive, Glénouze, Pouancay, Ranton, Saint-Léger-de-Montbrillais,

Saix, Ternay ja Les Trois-Moutiers. ”

b) Kun kyseessi ovat viinit, joista voidaan kdyttdd merkintdd “premier cru” tdydennettynd maantieteelliselld
nimitykselld "Chaume”, viiniyttdmistd, valmistusta ja jalkikésittelyd koskevan poikkeuksen mukaisesti valittomassd
laheisyydessd sijaitseva alue muodostuu vuoden 2018 virallisen geokoodin perusteella seuraavista Maine-et-Loiren
departementin kunnista: Aubigné-sur-Layon, Beaulieu-sur-Layon, Bellevigne-en-Layon (liitoskuntien Champ-sur-
Layon, Faveraye-Machelles, Faye-d’Anjou, Rablay-sur-Layon ja Thouarcé entiset alueet), Brissac Loire Aubance
(liitoskuntien Brissac-Quincé ja Vauchrétien entiset alueet), Chalonnes-sur-Loire, Chaudefonds-sur-Layon, Chemillé-en-
Anjou (Chanzeaux'n liitoskunnan entinen alue), Denée, Doué-en-Anjou (liitoskuntien Brigné ja Les Verchers-sur-Layon
entiset alueet), Mauges-sur-Loire (liitoskuntien, Montjean-sur-Loire ja La Pommeraye entiset alueet), Mozé-sur-Louet,
Savenniéres, Soulaines-sur-Aubance, Terranjou (liitoskuntien Chavagnes, Martigné-Briand ja Notre-Dame-d’Allengon
entiset alueet) ja Val-du-Layon (liitoskuntien Saint-Aubin-de-Luigné ja Saint-Lambert-du-Lattay entiset alueet).

Merkinnat: lisimerkinnit — rypaleiden alkuperikunnan nimi
Oikeudellinen kehys:

Kansallinen lainsdddanto

Lisdedellytyksen tyyppi:

Merkint6ihin liittyvit tdgydentdvat madrdykset

Edellytyksen kuvaus:

Tarkistetun alkuperdnimityksen nimen jilkeen voidaan merkitd rypileiden alkuperikunnan nimi tuote-eritelmin
madrdysten mukaisesti.

Rypileiden alkuperdkunnan nimi kirjoitetaan kirjaimin, jotka eivit saa olla korkeudeltaan eivitkd leveydeltdin
suurempia kuin kirjaimet, joilla tarkistettu alkuperdnimitys kirjoitetaan.

Merkinnat: merkintd "sélection de grains nobles”
Oikeudellinen kehys:

EU:n lainsdadanto

Lisdedellytyksen tyyppi:

Merkint6ihin liittyvit tdgydentdvat madrdykset
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Edellytyksen kuvaus:

Tarkistettua alkuperdnimitysté, jonka jiljessd voi olla rypileiden alkuperdkunnan nimi, voidaan tdydentdd merkinnalla
"sélection de grains nobles” tuote-eritelmidn mairdysten mukaisesti.

Viinit, joista voidaan kayttdd nimitystd "sélection de grains nobles”, on varustettava vuosimerkinnall.

Merkinndt: merkintd "premier cru”
Oikeudellinen kehys:

EU:n lainsdddanto

Lisdedellytyksen tyyppi:

Merkint6ihin liittyvit tdgydentdvat madrdykset
Edellytyksen kuvaus:

Merkintd “premier cru” on varattu viineille, joista voidaan kayttad tarkistettua alkuperdnimitystd tdydennettyni
maantieteelliselld nimitykselld "Chaume”, tuote-eritelmédn maardysten mukaisesti.

Tdydentdvad maantieteellinen nimitys "Chaume” ei saa olla samalla rivilld kuin merkintd "premier cru”.

Téaydentdvd maantieteellinen nimitys "Chaume” kirjoitetaan kirjaimin, jotka eivdt saa olla korkeudeltaan eivitka
leveydeltddn suurempia kuin kirjaimet, joilla tarkistettu alkuperdnimitys kirjoitetaan.

Merkinnit: maantieteellinen nimitys "Val de Loire”

Oikeudellinen kehys:

Kansallinen lainsdddinto

Lisdedellytyksen tyyppi:

Merkintoihin liittyvit tdydentdvat madraykset

Edellytyksen kuvaus:

Tarkistettua alkuperdnimitystd voidaan tdydentdd maantieteelliselld nimitykselld "Val de Loire” niiden sdintojen
mukaisesti, joita tuote-eritelmassd tdimin maantieteellisen nimen kéytolle asetetaan. Maantieteellinen nimitys "Val de

Loire” kirjoitetaan kirjaimin, jotka saavat olla korkeudeltaan ja leveydeltddn enintddn kaksi kolmasosaa kirjaimista,
joilla tarkistettu alkuperanimitys kirjoitetaan.

Merkinndt: Maantieteellisen merkinndn aluetta pienemman yksikon tdsmentdminen ja vapaaehtoiset merkinnat
Oikeudellinen kehys:

Kansallinen lainsdadanto

Lisdedellytyksen tyyppi:

Merkint6ihin liittyvit tdgydentdvat madrdykset

Edellytyksen kuvaus:

Tarkistetulla alkuperdnimitykselld suojattujen viinien merkinndissd voidaan tdsmentdd pienemmin maantieteellisen
yksikén nimi seuraavin edellytyksin:

— Kyseessd on kiinteistorekisterialue.

— Paikka on mainittu sadonkorjuuilmoituksessa.
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Kiinteistorekisterialueen nimi kirjoitetaan kirjaimin, jotka saavat olla korkeudeltaan ja leveydeltddn enintddn puolet
kirjaimista, joilla tarkistettu alkuperdnimitys kirjoitetaan.

Merkinnit: kirjainkoko

Oikeudellinen kehys:

Kansallinen lainsdadinto

Lisdedellytyksen tyyppi:

Merkint6ihin liittyvit tdgydentdvat madrdykset
Edellytyksen kuvaus:

Kaikki vapaaehtoiset merkinndt, joiden kéyttod jdsenvaltiot voivat unionin lainsdddidnnon perusteella sddnnelld,
kirjoitetaan etiketteihin kirjaimin, jotka saavat olla korkeudeltaan ja leveydeltddn enintddn kaksi kertaa niiden
kirjainten kokoisia, joilla tarkistettu alkuperdnimitys kirjoitetaan.

Linkki eritelmiin

https:/[/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-7ab93419-47c9-4eb0-94fd-ac83a8828145
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Maataloustuotteiden ja elintarvikkeiden laatujirjestelmisti annetun Euroopan parlamentin ja
neuvoston asetuksen (EU) N:o 1151/2012 50 artiklan 2 kohdan a alakohdan mukainen muun kuin
vihiisen muutoksen hyviksymisti koskevan hakemuksen julkaiseminen

(2020/C 70/06)

Tami julkaiseminen antaa oikeuden vastustaa muutoshakemusta Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU)
N:o 1151/2012 () 51 artiklassa tarkoitetulla tavalla kolmen kuukauden kuluessa tistd julkaisemisesta.

SUOJATUN ALKUPERANIMITYKSEN TAI SUOJATUN MAANTIETEELLISEN MERKINNAN TUOTE-ERITELMAN MUUN KUIN
VAHAISEN MUUTOKSEN HYVAKSYMISTA KOSKEVA HAKEMUS

Asetuksen (EU) N:o 1151/2012 53 artiklan 2 kohdan ensimmadisen alakohdan mukainen muutoksen hyviksymista
koskeva hakemus

”Riso Nano Vialone Veronese”
EU-nro: PGI-IT-01529-AMO03 - 22. kesikuuta 2018
SAN () SMM (X)

1. Hakijaryhma ja oikeutettu etu
Consorzio di tutela della IGP Riso Nano Vialone Veronese (Suojatun maantieteellisen merkinnan "Riso Nano Vialone
Veronese” suojausyhdistys)

Via V. Veneto 4

PO Box 69

37063 Isola Della Scala (VR)
ITALY

Sahkoposti: info@risovialonenanoveronese.it, risoveronese.igp@gmail.com
Varmennettu sahkopostiosoite: risonano.vr@pec.it

Suojatun maantieteellisen merkinnin "Riso Nano Vialone Veronese” suojausyhdistys on 14. lokakuuta 2013 annetun
maatalous-, elintarvike- ja metsitalousministerién asetuksen nro 12511 13 §n 1 momentin nojalla oikeutettu
esittdméddn muutoshakemuksen.

2. Jisenvaltio tai kolmas maa

Italia

3. Tuote-eritelmin kohta, jota | kohdat, joita muutos koskee

d

Tuotteen nimi

X

Tuotteen kuvaus

X

Maantieteellinen alue

X

Alkuperidtodisteet

X

Valmistusmenetelma

Yhteys maantieteelliseen alkuperdin

O X

Merkinnit

X

Muut [pakkaaminen, toimitukselliset muutokset]

4. Muutoksen/muutosten tyyppi

X Rekisterdidyn SAN:n tai SMM:n tuote-eritelmdn muutos, jota ei voida pitdd vihiisend asetuksen (EU)
N:o 1151/2012 53 artiklan 2 kohdan kolmannen alakohdan mukaisesti.

() EUVLL 343,14.12.2012,s. 1.
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O Rekisterdidyn SAN:n tai SMM:n, jonka yhtendistd asiakirjaa (tai vastaavaa) ei ole julkaistu, tuote-eritelman
muutos, jota ei voida pitdd vdhdisend asetuksen (EU) N:o 1151/2012 53 artiklan 2 kohdan kolmannen
alakohdan mukaisesti.
5. Muutos/muutokset

Tuotteen kuvaus
— Tuote-eritelmin 2 artiklan virkettd

”Suojatun maantieteellisen merkinnin "Riso Nano Vialone Veronese” riisin on oltava yksinomaan Japonica-lajiin
kuuluvaa Vialone Nano -riisilajiketta”.

muutetaan seuraavasti:

”Suojatun maantieteellisen merkinnin "Riso Nano Vialone Veronese” riisin on oltava yksinomaan Vialone Nano
-paddy-riisilajiketta.”

Viittaus Japonica-lajiin poistetaan. On selvid, ettd laji on Japonica, koska suojatun maantieteellisen merkinnin
saamiseksi kdytetddn ainoastaan Vialone Nano -siemenia.

— Tuote-eritelmin 2 artiklaan lisitddn seuraava teksti:

"Kulutukseen saatettaessa "Riso Nano Vialone Veronese” on luokiteltava johonkin seuraavista tuotetyypeista:
— osittain hiottu tai osittain ruskea: riisin alkio ja siemenkalvo poistetaan osittain hiomalla

— valkoinen: riisin siemenkalvo poistetaan kokonaan hiomalla.”

Tuote-eritelmain lisdtddn valkoisen tyypin lisdksi osittain hiottu tai osittain ruskea riisi. Maantieteellisen merkinndn
"Riso Nano Vialone Veronese” valikoimaa laajennetaan lisddmalld tuote-eritelmaén osittain hiottu tai osittain ruskea
tyyppi. Niiden tuotetyyppien tuotannosta rajatulla alueella jo ennen vuotta 2009 on todisteita (esimerkiksi
hinnastoja, riisipakkauksia ja mainosmateriaalia).

Lisaksi annetaan lyhyt selvitys siitd, miten kukin riisityyppi saadaan, jotta tuote-eritelma olisi selkedmpi.

— Riso Nano Vialone Veronese -riisin ominaisuuksia halutaan tismentdd ja tuote-eritelmin 2 artiklaan lisitddn
seuraava virke, joka vaikuttaa myos yhtendisen asiakirjan 3.2 kohtaan:

"Riso Nano Vialone Veronese -riisilli on seuraavat ominaisuudet:”
— Tuote-eritelman 2 artikla:

Tuote-eritelmidn muokkauksen johdosta seuraavat, aiemmin 6 artiklassa mddaritetyt parametrit siirretddn
2 artiklaan:

"Pituus: 5,6—5,8 mm
Leveys: 3,4-3,6 mm
Paksuus: 2,0-2,2 mm
Muoto (pituus-leveyssuhde): 1,5-1,7
Ydin: suuri
Juovat: ei ole.”

Lisdksi pituutta, leveyttd, paksuutta sekd pituuden ja leveyden vilistd suhdetta koskevia parametreja muutetaan
seuraavasti:

"Pituus: 5,4 -5,8 mm
Leveys: 3,2-3,5 mm
Paksuus: 2,0-2,2 mm
Pituuden ja leveyden vilinen 1,6-1,8 mm.”
suhde

Ominaisuuksissa otetaan huomioon ilmastonmuutoksen vaikutukset, kuten limpétilan muutokset Riso Nano Vialone
Veronese -riisin kukinnan aikana, miké aiheuttaa muutoksia ytimen pituuteen ja leveyteen.
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— Tiedot lajikkeen epdpuhtauksien prosenttiosuudesta lisitddn 2 artiklaan. Tiedot on aiemmin esitetty 6 artiklassa,
mutta ne siirretddn nyt 2 artiklaan. Epapuhtauksien prosenttiosuus nostetaan nyt 2:sta 3:een.

Lisatty virke kuuluu seuraavasti: "Riisilajikkeen epapuhtauksien osuus saa olla enintdin 3 prosenttia.”
Lajikkeen epdpuhtauksien raja-arvo nostetaan 3 prosenttiin peruslajikkeen ominaisuuksien ilmenemisesti johtuvien
luonnollisten mutaatioiden vuoksi. Lisdksi 3 prosentin raja on joka tapauksessa pienempi kuin kansallisessa

lainsdddiannéssi vahvistettu viitearvo.

— Seuraava kohta on siirretty tuote-eritelmidn 6 artiklasta 2 artiklaan, koska se on merkityksellisempi kyseisen
artiklan sisdllon kannalta.

"Edelld mainittujen lajikeominaisuuksien lisdksi Riso Nano Vialone Veronese -riisin on tdytettdvd seuraavat
fysikaalis-kemialliset parametrit:

Amyloosi: vdhintddn 21 % kuiva-aineesta
Gelatinisoitumisaika: 15-20 minuuttia

Tiiviys: vihintddn 0,85 kg/cm?
Viskositeetti: enintddn 2,5 gfem.”

— Tuote-eritelmédn 2 artiklaan lisitddn seuraava teksti:
Edelld mainitut ominaisuudet on médritetty sen riisin perusteella, joka on valmis saatettavaksi markkinoille.

Tdmin sddnnoksen tarkoituksena on selventdd tuote-eritelmdn aiemmin madrittelemdtontd kohtaa, joka on
aiheuttanut toimijoiden keskuudessa epavarmuutta eritelmén voimassaolovuosina.

Nykyisen tuote-eritelmin 6 artikla — Nautittavaksi tarkoitetun riisin ominaisuudet
— Seuraava teksti poistetaan:

"Kulutukseen saatettaessa Riso Nano Vialone Veronese -riisillid on oltava seuraavat ominaisuudet:

Siemenkalvon vari: valkoinen

Pituus: keskipitkd

Muoto: pyored

Leveys: keskikokoinen
Vihneet: selkedsti nakyvissd
Pai: litted

Lapileikkaus: pyored.”

Tuote-eritelmdssd  esitetyt siemenkalvon varid, pituutta, muotoa, vihneitd, pditd ja ldpileikkausta koskevat
ominaisuudet ovat piillekkdisia Vialone Nano -lajiketta koskevan kansallisen lainsddddnnon kanssa. Niiden
toistaminen tuote-eritelmassd on niin ollen tarpeetonta, koska ne ovat samat suojatun maantieteellisen merkinnan
"Riso Nano Vialone Veronese” osalta.

— Tuote-eritelmin virke

"Vikoja koskevat rajoitukset, joiden ylittyessd riisid ei saa myydd, vahvistetaan kunakin vuonna asetuksella
ministerion laatimassa luettelossa ja julkaistaan Italian tasavallan virallisessa lehdessa.”

poistetaan.
Sddnnos poistetaan, koska riisid koskevista sallituista virheistd sdddetddn vuosittain lainsdddannolla.
— Seuraava virke poistetaan:

"Hyonteismyrkky- tai savutinkisittely ei ole sallittu hiotun riisin sdilyttdmisessa.”

Sdannos poistetaan, koska kuluttajan kannalta on tiarkedd, ettd tuotteessa ei ole hyonteisii eikd loisia. Riisin torjuntaké-
sittelyd ennen pakkaamista ei ndin ollen voida sulkea pois. Torjuntakésittely ei kuitenkaan saa vaikuttaa riisin
laatuominaisuuksiin.
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— Seuraava virke poistetaan:

"Maa- ja metsitalousministeri6é voi suojatun maantieteellisen merkinnin "Riso Nano Vialone Veronese” suojausyh-
distyksen pyynnosti tdydentdd tai muuttaa fysikaalis-kemiallisia parametreja, jotta nimityksen ominaisuudet voidaan
médritelld paremmin.”

Titd sddnnostd ei voida soveltaa, silli tuote-eritelmddn tehtivissdi muutoksissa sovelletaan asetusta (EU)
N:o 1151/2012.

Yhteenvedon kohta 4.2

— Tuote-eritelmin teksti

"Kasvukaudeltaan keskiaikainen lajike, kooltaan keskikokoinen tai suuri, jossa pienet, helmimadiset jyvit.
Genealogia: Nano X Vialone

Lajikeryhma: Japonica

Ensimmainen viljelyvuosi: 1937

Kasvukausi: 155 pdivadd

Korren pituus: 95,2 cm

Solmujen viri: sinipunertava

Nivelsolmujen véri: juovikas sinipunertava

Lehdet: violetti juovaviri, riippuva

Lehtikannan viri: sinipunertava

Lehtikorvakkeen viri: sinipunertava

Liitoskohdan viri: sinipunertava

Kieleke: 17 mm pitkd, kaksihalkoinen, sinipunertava Lehden ulkondko: riippuva

Royhy: 17,8 cm pitkd, riippuva, avoin, ulkoneva, vihneeton ruoto

Luotin vdri: pigmenttinen

Ponnen viri: violetinruskea

Helpeitten véri: ulkoneva osa, selkd ja karki violetinruskeita

Tahkyla: vihneeton, hieman nukkainen, 8,1 mm pitkd, 4,1 mm leves, paino 1 000=37,9 g
Kylminkestdvyys: taimien hyvi, keskinkertainen kukinta-aikana. Tulvankestavyys (40-50): hyva
Kasvunopeus: nopea. Itdvyys: hyvi. Tuotto jalostusvaiheessa: 55 %.”

poistetaan, koska se ei liity suoraan nimitykseen vaan lajikkeen ominaisuuksiin. Lisdksi timd kohta on saatettu
yhdenmukaiseksi nimityksen "Riso Nano Vialone Veronese” tuote-eritelmén sisillon kanssa.

— Ilmaisu "paino 1 000=31,1 g” poistetaan, koska sitd ei mainita eritelmassd eiki se vaikuta nimityksen erityisyyteen.

Maantieteellinen alue
Tuote-eritelmin 3 artikla
— Virke

”Suojatun maantieteelliselld merkinndn "Riso Nano Vialone Veronese” saaneen riisin tuotantoon tarkoitettu paddy-
eli raakariisi on viljeltdvd kasteluun soveltuvalla maalla Veronan tasangolla.”

muotoillaan uudelleen seuraavasti:
"Riso Nano Vialone Veronese -riisi on tuotettava seuraavien kuntien hallintoalueilla [- -].”

Uuden sanamuodon, jossa ilmaisu "paddy- eli raakariisi” korvataan tuotteen nimitykselld, tarkoituksena on viitata
riisin tuotantoalueeseen eiki endd pelkistdan viljelyalueeseen. Nykyisen tuote-eritelmin 5 artiklassa sdddetdin jo, ettd
hiomistoimet on suoritettava samalla alueella, jolla riisid viljellddn. Nain ollen muutos ei aiheuta "Riso Nano Vialone
Veronese” -riisin tuotannolle muita maantieteellisid rajoituksia.
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— Jo annettujen tietojen tdydentdmiseksi ilmaisu ”Veronan tasangolla kasteluun soveltuvalla maalla” on siirretty
5 artiklan ensimmaiseen kohtaan Tuotantomenetelma.

Alkuperitodisteet

— Seuraavan 4 artiklan lisddmisen tarkoituksena on madrittdd menettelyt, joita toimijoiden on noudatettava tuotteen
alkuperin takaamiseksi:

4 artikla — Alkuperitodisteet

"Kaikkia tuotantovaiheita valvotaan rekister6imilld tulevat ja ldhtevat madrat. Talld tavoin varmistetaan tuotteen
jaljitettdavyys. Se varmistetaan myos merkitsemalld tuottajat ja pakkaajat valvontaelimen tdtd tarkoitusta varten
pitdmiin luetteloihin ja ilmoittamalla tuotetut méarit ajoissa valvontaelimelle.

Valvontaelin tarkastaa tuote-eritelmin ja sithen liittyvdn valvontasuunnitelman mukaisesti kaikki niihin
luetteloihin ilmoitetut luonnolliset henkilot ja oikeushenkilot.”

Tarkastuksia koskevien sddntelymuutosten vuoksi 8 artiklan sddnnoksia ei enid sovelleta, joten 8 artikla korvataan
4 artiklalla. Tarkoituksena on poistaa 4 artiklan avulla tuote-eritelmdstd useita toimintoja, jotka ovat nykyisen
tuote-eritelmin 8 artiklan mukaisesti suojausyhdistyksen vastuulla ja jotka liittyvat tarkastuksiin, joita ei endd
sovelleta, koska ne koskevat ainoastaan tuottajia ja sertifiointielinti.

Valmistusmenetelmi

5 artikla — Tuotantomenetelmd (nykyisen tuote-eritelmin entinen 4 artikla)

— Virkettd
"Riso Nano Vialone Veronese -riisid on viljeltava viljelykierrossa olevalla maalla.”
muutetaan seuraavasti:

"Riso Nano Vialone Veronese -riisid on viljeltdva tuotantoalueella viljelykierrossa olevalla maalla, joka soveltuu
kasteluun.”

Maatyypin médritelmé siirretddn konsolidoidun tuote-eritelmin 3 artiklasta nykyiseen 5 artiklaan, koska sen
katsotaan olevan tarkoituksenmukaisempi.

— Virketti

"Riisipelto saa olla samalla lohkolla enintddn kuusi perakkiistd vuotta ja palata sithen vahintddn kahden vuoden
kuluttua.”

muutetaan seuraavasti:
"Riso Nano Vialone Veronese -riisin tuotannon oikeat tekniset ja agronomiset edellytykset ovat seuraavat:

— Viljelykierto: Riisipelto saa olla samalla lohkolla enintddn kuusi perdkkaistd vuotta ja palata sithen vahintddn
kahden viljelykiertovuoden kuluttua. Viljelykierron aikana lohkolla on viljeltiava jotain muuta lajia kuin riisid.”

Viljelykierron tarkan kuvaamisen tarkoituksena on mddritelli paremmin toiminnalliset menettelyt, joilla
varmistetaan tuotteen ja alueen terveellisyys ja suojellaan siten kuluttajia.

— Sdannostd
"Enimmdistuotanto hehtaaria kohti saa olla enintéin 7 tonnia.”
muutetaan seuraavasti:
“Enimmaistuotanto hehtaaria kohti ei saa missadn tapauksessa olla yli 8:aa tonnia paddy-riisid.”

Tuotantoa on korotettu 7 tonnista 8 tonniin hehtaaria kohti. Nykyiset (laserlanaajia hyodyntavit) maanmuokkaamis-
menetelmat takaavat istutetun alan yhtendisyyden ja sen, ettd tuotosta voidaan lisdtd samasta laatutasosta tinkimatté.
Lisdksi on selvennetty, ettd tuotokset koskevat paddy- eli raakariisid eikd hiottua riisia.

— Virketti

“Kéytettdvien siementen on oltava Vialone Nano -lajiketta ja Ente Nazionale Sementi Eletten (ENSE, kansallinen
siementen valinnasta vastaava elin) varmentamia.”

muutetaan seuraavasti:

“Kéytetyt siemenet on varmennettava voimassa olevan lainsiddann6n mukaisesti.”
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Méiritelm4, jonka mukaan siementen on oltava Vialone Nano -lajiketta, on poistettu, koska siind toistetaan jo
2 artiklassa todettu asia. My0s viittaus ENSEen on poistettu, koska kyseisti elintd ei endi ole olemassa.

— Virketti

“Jotta kuivattu paddy- eli raakariisi voidaan ldhettdd hiottavaksi, sen kosteuspitoisuus saa olla enintdin
14,0 prosenttia.”

muutetaan seuraavasti:

"Kuivatun paddy- eli raakariisin kosteuspitoisuus saa varastoinnin aikana ja sen hiomiseen asti olla enintdin
14,0 prosenttia.”

Homeen estimiseksi on tdsmennetty, ettd paddy- eli raakariisin kosteuspitoisuus ei saa ylittdd 14 prosentin rajaa edes
varastoinnin aikana.

— Seuraava virke poistetaan:

”Ainoastaan epdsuoria kuivaimia voidaan kayttdd, lukuun ottamatta niité, joissa kdytetdin polttoaineena metaania,
nestekaasua tai maatalouden dieselid.”

Kuivausmenetelmid koskevat mairitykset poistetaan, koska ne ovat vanhentuneet.
— Seuraava virke poistetaan:
"Riso Nano Vialone Veronese -suojeluyhdistys on sitoutunut tekemdin yhteistyotd Vialone Nano -lajikkeesta
vastaavan jalostajan, Istituto Sperimentale per la Cerealicoltura, Stazione specializzata per la risicoltura di Vercelli
-laitoksen (viljan viljelyn kokeellisen laitoksen Vercelliin erikoistunut riisinviljelyasema) kanssa, joka vastaa
Vialone Nano -lajikkeen puhtauden siilyttimisestd.”
Viittaus kokeellisen laitoksen Vercelliin erikoistuneeseen riisinviljelyasemaan poistetaan, koska se ei endd vastaa
lajikkeen puhtauden siilyttdmisestd. Lisaksi suojeluyhdistyksen mahdollisesti toteuttamia yhteistyotoimia koskevien
tietojen ei katsota olevan tuote-eritelman sisillon kannalta merkityksellisia.
— 5 artikla — Tuotantomenetelmi (nykyisen tuote-eritelmin entinen 5 artikla)
— Tuote-eritelmén virkettd
“Riisin valkaisun ja pakkaamisen on tapahduttava 3 artiklassa méaritetylld rajatulla alueella.”
muutetaan seuraavasti:

“Riisin tuotannon ja pakkaamisen on tapahduttava 3 artiklassa mairitellylld rajatulla alueella.”

Viittaus valkaisuun poistetaan, koska tuote-eritelmidn lisitddn uusi osittain ruskean riisin tuotetyyppi, jonka
kisittelyyn kuuluu kuoriminen ja osittainen valkaisu.

Kuten alkujaan valkoisen riisityypin osalta on vahvistettu, ndimé hiomistoimet on toteutettava silli maantieteelliselld
alueella, jolla riisid viljellddn. Hiomistoimia koskevan rajoituksen siilyttimisen tarkoituksena on varmistaa
tuotantoprosessin noudattaminen, silld tuotantoprosessi perustuu vuosisataiseen perinteeseen. Taman perinteen ja
sen tosiasian, ettd alue soveltuu erityisen hyvin riisin viljelyyn, ansiosta suojatun maantieteellisen merkinnin "Riso
Nano Vialone Veronese” saanut riisi on voitu vakiinnuttaa markkinoille.
— Tuote-eritelmdn kohtaa

"Seuraavassa luetellaan suositeltavat ja sallitut hiomistoimet:

kuoriminen: helpeiden (kuorten) hiominen, joka tapahtuu joko tela- tai smirgelihiomalaitteen avulla

valkaisu: siemenkalvon ja alkion irrottaminen hiomalla, jonka on tapahduttava sopivan valkaisukoneen avulla

jatkojalostus: valkaisuprosessin taydentdmiseksi riisi voidaan hioa srmirgelilld liitumaisten jyvien poistamiseksi ja
ydin kiillottaa kayttamalld kiillotusharjaa tai vesi-/ilmakiillotuskonetta.”

muutetaan seuraavasti:
"Seuraavassa luetellaan suositeltavat ja sallitut hiomistoimet:

Valkoinen riisi:
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kuoriminen: helpeiden (kuorten) hiominen, joka tapahtuu joko tela- tai smirgelihiomalaitteen avulla
valkaisu: siemenkalvon ja alkion irrottaminen hiomalla, jonka on tapahduttava sopivan valkaisukoneen avulla

jatkojalostus: valkaisuprosessin tdydentdmiseksi valkoinen riisi voidaan hioa srmirgelilld liitumaisten jyvien
poistamiseksi ja ydin kiillottaa kayttamalld kiillotusharjaa tai vesi-/ilmakiillotuskonetta.”

Tuote-eritelmain lisdtadn osittain ruskea tyyppi ja titd koskevan kohdan jilkeen oleva kappale on muotoiltu uudelleen
sen sisdltod muuttamatta sen tdsmentdmiseksi, ettd kappale koskee valkoista riisid.

— Edelld mainitun kappaleen loppuun lisitddn seuraava virke:
"Osittain hiottu tai osittain ruskea riisi: kuoriminen ja osittainen valkaisu.

Tuote-eritelmén tdydellisyyden ja selkeyden vuoksi sithen lisitddn kuvaus osittain hiotun tai osittain ruskean riisin
jalostustoiminnoista.

Yhteys maantieteelliseen alkuperiiin

— Koska osa nykyisen tuote-eritelmén 6 artiklan (Nautittavaksi tarkoitetun riisin ominaisuudet) sisillostd on siirretty
2 artiklaan ja osa on poistettu, tuote-eritelman uuden version 6 artikla sisiltdd yksityiskohtaiset tiedot yhteydestd
alkuperdalueeseen. Tarkemmin sanottuna 6 artikla tdydentdd tuote-eritelmdd voimassa olevien sidntojen
edellyttimin sisdllon osalta. Lisdksi artiklassa ryhmitellddn yhteen tiedot, jotka sisaltyvit nimen rekisterointiin
johtaneeseen asiakirja-aineistoon, sekd tiedot, jotka sisiltyvit Euroopan unionin virallisessa lehdessd L 71/17
julkaistuun tiivistelmaan. Tuote-eritelmin 6 artikla muotoillaan uudelleen seuraavasti:

6 artikla — Yhteys ympiristoon
Maaperddn ja ilmastoon liittyvit tekijat

Riso Nano Vialone Veronese -riisid viljellddn Veronaa ympdaroivien tasankojen riisipelloilla, joiden maaperd on kevyttd
ja keskitiivistd tulvamaata ja joilla on kalkkikiven vuoksi yleensd emiksinen pH-arvo.

Alueen erityispiirteend on se, ettd se ottaa vetensd lahteestd. Kalkkipitoisesta kallioperdstd tuleva ldhdevesi on niin
ikddn emdéksistd. Verrattuna Italian muihin riisinviljelyalueisiin timé suuri emaksisyys on ominaista juuri Veronan
riisipelloille. Lisiksi riisid viljelladn nailld alueilla perinteisesti vuoroviljelyssd, minki ansiosta kasvinsuojeluaineiden ja
kemiallisten lannoitteiden kayttod on voitu merkittavasti vahentda.

Veronan alueen yleensd emaksinen maaperd rajatulla alueella, ldhdevedet, yhtendinen ilmasto ja viljelykiertojar-
jestelmd ovat tekijoitd, jotka edistdvdt Veronan tasapainoista riisintuotantoa ja joiden ansiosta kasvukausi saadaan
vaikeuksitta paatokseen.

Historialliset ja inhimilliset tekijdt

Historialliset ldhteet vahvistavat, ettd riisinviljely alkoi levitd Veronassa ja sitd ympdaroivalld alueella 1500-luvun
ensimmiisten vuosikymmenten aikana ja ettd sitd harjoittivat lombardialaiset suvut. Riisinviljelyn ansiosta viljeltiin
monia suoalueita, jotka muutoin olisivat jddneet tuottamattomiksi.

Venetsian senaatti perusti vuonna 1545 viljelemittomistd resursseista vastaavien ylivalvojien elimen, jonka
tarkoituksena oli sddnnelld Veronan riisipeltojen vedenkayttod, ja antoi luvan rakentaa "riisikuorimoita” eli hydraulisia
jarjestelmid paddy- eli raakariisin kisittelyd varten. Veronese-riisid, joka oli jo tunnettua, myytiin lihes yksinomaan
Venetsian Rialton markkinoilla, ja siitd tuli pian alueen talouden tirkein tulonldhde.

Lukuisat piirrokset ja kartat osoittavat Veronan riisinviljelyn laajuuden seké taloudellisen ja sosiaalisen merkityksen
myos 1600- ja 1700-luvuilla.

Veronan alueella tuottajilla on riisinviljelyssd merkittdvd rooli. Tuottajat ovat ottaneet kdyttoon ja pitdvat ylld
viljelykiertoon, rikkakasvien torjuntaan ja lannoitukseen liittyvid viljelytekniikoita, joiden avulla tuote on terveellinen
ja laadukas jo ennen jalostusta.

Paddy- eli raakariisin hiominen on yhtd tirkeid. Riisi hiotaan paikallisissa riisinjalostuslaitoksissa, jotka ovat 1500-
luvulla alueella toimineiden lukuisten riisinkuorijoiden toiminnan jatkajia ja joista osa toimii aktiivisesti edelleen.

Riisinkuorijat kuorivat riisin vesivoimalla toimivilla survimilla. Vaikka hiomisessa kaytetdankin nyky4an nykyaikaisia
laitteita, siind noudatetaan vuosisataisia perinteitd ja pyritddn samaan lopputulokseen.
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Hiomisen jilkeen jyvit soveltuvat erittdin hyvin Veronan alueelle tyypillisten risottojen valmistukseen.

Yhteniisen asiakirjan 5 kohdan yhdenmukaistamiseksi asetuksen (EU) N:o 668/2014 liitteen I sddnnosten kanssa
tuote-eritelmain lisitddn seuraavat kohdat:

"Suojatun maantieteellisen merkinndn "Riso Nano Vialone Veronese” rekisterointida koskeva hakemus perustuu
tuotteen ominaisuuksiin.”

"Riisi hiotaan paikallisissa riisinjalostuslaitoksissa, jotka ovat 1500-luvulla alueella toimineiden lukuisten riisinkuo-
rijoiden toiminnan jatkajia ja joista osa toimii aktiivisesti edelleen. Riisinkuorijat kuorivat riisin vesivoimalla
toimivilla survimilla. Vaikka jalostuksessa kdytetddnkin nykyddn nykyaikaisia laitteita, siind noudatetaan vanhoja
perinteitd ja pyritddn samaan lopputulokseen. Riisinjyvid ei koskaan kuorita ja valkaista kokonaan. Siemenkalvo
peittdd jyvan osittain, joten se soveltuu erittdin hyvin Veronan alueelle tyypillisten risottojen valmistukseen.”

Tarkastukset
Nykyisen tuote-eritelméan 8 artikla — Tarkastukset
— Seuraavat virkkeet poistetaan:

— "Kaikkien riisinviljelijéiden on kylvdmisen jilkeen toimitettava suojausyhdistyksen toimittamia asianmukaisia
lomakkeita kdyttdmailld tuotantokertomus, jossa ilmoitetaan kunkin riisilajikkeen osalta viljelty ala ja
asiaankuuluvat maarekisteritiedot.

— Tuotantokertomus seki jiljennos Ente Nazionale Risille (kansallinen riisineuvosto) toimitetusta alueraportista
on toimitettava suojeluyhdistykselle vuosittain 31. toukokuuta mennessa.

— Samoin tuottajien on ilmoitettava vuosittain 30. marraskuuta mennessd ja joka tapauksessa ennen riisin
myynnin aloittamista niin ikd4n suojausyhdistyksen toimittamia lomakkeita kiyttdmalld Vialone Nano
-paddy- eli raakariisin eri erien tuotantomaarit ja pyydettdva ndytteenottoa.”

Poiston syyt ovat seuraavat: Valvontaelin madrittelee vaatimukset, jotka toimijoiden on tdytettivd tuotannon
raportoinnin osalta, ja ne tismennetdidn asiaa koskevassa valvontasuunnitelmassa. Tuotantomadrid koskevat
raportit on lahetettdvé valvontaelimen asettamassa médrdajassa. Raportteja ei toimiteta suojausyhdistykselle,
jonka tehtdvini ei ole valvoa tuote-eritelmidn noudattamista. Lisiksi valvontaelin asettaa saataville kaikki
toiminnan arviointia koskevat lomakkeet. Suojausyhdistys ei osallistu lainkaan tidhdn toimintaan.

— "Suojausyhdistyksen on otettava paddy- eli raakariisin kasoista ndytteet lyhyen ajan kuluessa, tehtdvid
tarvittavat tarkastukset ja myonnettdvd nimityksen kdyttod koskeva lupa.”

Naytteiden keruusta vastaavat yksittdiset toimijat. Suojausyhdistys ei osallistu tdhan, silld sen tehtdvini ei ole
valvoa tuote-eritelmén noudattamista.

— "Suojausyhdistyksen on toimitettava Veronan kauppakamarille tiedoksi kaikki Riso Nano Vialone Veronese
-paddy- eli raakariisin tuotantoon liittyvit tiedot.”

Tdmad sddnnos ei kuulu suojausyhdistyksen mairittelemiin tehtdviin. Tdmén vuoksi sen sisillyttdiminen tuote-
eritelmddn on virheellista.

— "Riisinjalostuslaitosten on noudatettava kaikkia Riso Nano Vialone Veronese -suojausyhdistyksen ohjeita,
suostuttava suojausyhdistyksen tarkastuksiin ja annettava Ente Nazionale Risin (kansallinen riisineuvosto)
rekisterit suojausyhdistyksen kayttoon.”

Méiraykset, jotka koskevat toimijoiden velvoitteita, joiden tarkoituksena on varmistaa suojausyhdistyksen
antamien ohjeiden noudattaminen, eivit ole tuote-eritelman sisdllon kannalta merkityksellisid. Timan vuoksi
katsotaan aiheelliseksi poistaa virke. Velvoitteet valvontaelintd kohtaan esitetddn tuote-eritelman 7 artiklassa.

— "Tdmdn tuote-eritelmin tdytintdonpanoa valvoo maa- ja metsitalousministerio, joka voi kayttdd suojeluyh-
distyksen palveluja Riso Nano Vialone Veronese -riisin tuotannon ja kaupan seurannassa asetuksen (ETY) N:
02081/92 10 artiklan mukaisesti.”

Tami kohta on korvattu voimassa olevalla valvontaa koskevalla lainsdddiannolld, jossa valvontaelimille
annetaan tehtiviksi valvoa tuote-eritelmidn noudattamista.

— Tuote-eritelmén 7 artiklassa on yksityiskohtaiset tiedot tuote-eritelmin noudattamisen tarkastamisesta
vastaavasta valvontaelimesta.
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Merkinnit
8 artikla — Tuotantomenetelma (nykyisen tuote-eritelmin entinen 7 artikla)
— Seuraava virke poistetaan:

"3 artiklassa tarkoitetun tuotantoalueen kuntiin, niiden osiin tai tuotantoalueen osiin viittaavien ylimaardisten
maantieteellisten mainintojen, merkintdjen ja paikannimien kaytto on kielletty.”

Kielto kiyttdid muita maantieteellisid mainintoja tai paikannimid poistetaan, jotta tuottajat voisivat kayttdd
merkinnéissd suojatun maantieteellisen merkinnidn "Riso Nano Vialone Veronese” tuotantoalueeseen viittaavia
maantieteellisid mainintoja.

— Tuote-eritelmin virkettd

”Nimiin, toiminimiin ja yksityisiin tuotemerkkeihin viittaavat merkinndt ovat kuitenkin sallittuja, kunhan ne eivit
ole luonteeltaan mainostavia tai omiaan johtamaan kuluttajaa harhaan maantieteellisistd nimistd.”

muutetaan seuraavasti:

”Nimiin, toiminimiin ja yksityisiin tuotemerkkeihin viittaavat merkinndt ovat kuitenkin sallittuja, kunhan ne eivit
ole luonteeltaan mainostavia tai omiaan johtamaan kuluttajaa harhaan. Sallittuja ovat myos EU:n lainsdddiannon
mukaiset julkiset institutionaaliset ja alueelliset merkinnat.”

Tarkoituksena on ottaa mukaan Riso Nano Vialone Veronese -riisin merkintoja koskevan EU:n lainsdddidnnén
mukaiset julkiset institutionaaliset ja alueelliset merkinnit, jotta kuluttajille voidaan antaa enemman tietoa siitd, missé
nimityksen saaneet tuotteet on tuotettu.

— Tuote-eritelmin virkettd

"Kulutukseen saatettava Riso Nano Vialone Veronese -riisi on pakattava 0,5 kg, 1 kg, 2 kg tai 5 kg painaviin
pakkauksiin, jotka on valmistettu voimassa olevan lainsddddnnon sallimasta materiaalista.”

muutetaan seuraavasti:
"Riso Nano Vialone Veronese saatetaan kulutukseen voimassa olevan lainsddddnnon sallimissa pakkauksissa.”

Lause muotoillaan uudelleen ja viittaus pakkausten painoihin poistetaan, jotta pakkaajat voivat vastata markkinoiden
erilaisiin vaatimuksiin.

— Tuote-eritelmin virke

”Suojatun maantieteellisen merkinnin "Riso Nano Vialone Veronese” on oltava paketissa pysyvisti ja helposti
luettavana ja viritykseltddn sellaisena, ettd se eroaa selkeisti paketin taustavidristd ja erottuu muista paketissa
mahdollisesti olevista merkinnoistd.”

korvataan seuraavasti:

"Jokaisessa pakkauksessa on oltava suojatun maantieteellisen merkinnin "Riso Nano Vialone Veronese” logo ja EU:
n logo. Suojatun maantieteellisen merkinnin on oltava jiljessi esitetyn kuvan mukainen ja sen kirjasinasetuksina
on Times New Roman -kirjasintyyppi ja pystysuora tiivistys 62 %.”

Logo on seuraavanlainen:

NANO VIALONE
VERONESE IG.P.

Jotta tuote-eritelmai olisi selkedmpi ja jotta kuluttajat tunnistaisivat tuotteen paremmin, tilld muutoksella maaritetddn
Riso Nano Vialone Veronese -logo ja tarkennetaan sitd médrittimalld nimityksen yhteydessi kiytettdva kirjasintyyppi.
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— Seuraava virke poistetaan:
"Riisipakkaukset on numeroitava Riso Vialone Nano Veronese -suojausyhdistyksen ohjeistuksen mukaisesti.”

Pakkausten numerointia koskeva vaatimus poistetaan, koska tilld hetkelld voimassa olevan lainsddddnnén avulla
voidaan varmistaa, ettd kaikki tuotteet voidaan jljittdd. Pakkausten numerointi on ollut ylimairdinen byrokraattinen
vaihe, josta tuottajien oli huolehdittava.

Pakkaus
Yhteenvedon kohta 4.2
— Virke
"Riisi pakataan paperipusseihin, joissa on myllyn nimi seki logo.”

poistetaan. Muutoksen tarkoituksena on korjata epdjohdonmukaisuus tuote-eritelmidn kanssa, jossa riisin
pakkausmateriaalia ei tismennetd. Kohta on saatettu tuote-eritelman mukaiseksi.

— Virke

"Logo koostuu kuvasta, jossa Cangrande della Scala on valkoisen hevosen seldssd ja jossa on keltainen riisintdhka
mustalla pohjalla. Logon alaosassa on Veronan vaakuna, jossa on punaiset tikkaat keltaisella pohjalla.”

poistetaan, koska se ei vastaa edelld mainitussa muutoksessa esitettyjd logon ominaisuuksia. Timidn hakemuksen
liitteend olevan yhtendisen asiakirjan 3.6 kohta on sen vuoksi saatettu tuote-eritelman mukaiseksi.

Toimitukselliset muutokset

— "2 artikla — Alkuperdtodisteet”
muutetaan seuraavaan muotoon:
"2 artikla — Tuotteen ominaisuudet”

Artiklan otsikko muutetaan ja koko artikla muotoillaan uudelleen siten, ettd tuote-eritelmédn 6 artiklan (Nautittavaksi
tarkoitetun riisin ominaisuudet) tiedot on siirretty 2 artiklaan.

— Tuote-eritelmédn "4 artikla — Kasvatus- ja kuivausominaisuudet” ja "5 artikla — Riisin hiomismenetelmat”
yhdistetddn yhdeksi artiklaksi, jonka otsikko on ”5 artikla — Tuotantomenetelma”.

YHTENAINEN ASIAKIRJA
”Riso Nano Vialone Veronese”
EU-nro: PGI-IT-01529-AMO3 - 22. kesikuuta 2018
SAN () SMM (X)
1. Nimi (nimet)

"Riso Nano Vialone Veronese”

2. Jasenvaltio tai kolmas maa

Italia

3. Maataloustuotteen tai elintarvikkeen kuvaus

3.1. Tuotelaji

Luokka: 1.6 Hedelmit, vihannekset ja viljat sellaisenaan tai jalostettuina

3.2. Kuvaus 1 kohdassa nimetysti tuotteesta

Suojatun maantieteellisen merkinnidn "Riso Nano Vialone Veronese” riisin on oltava yksinomaan Vialone Nano
-paddy-riisilajiketta.

Kulutukseen saatettaessa "Riso Nano Vialone Veronese” on luokiteltava johonkin seuraavista luokista:
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— osittain hiottu tai osittain ruskea: riisin alkio ja siemenkalvo poistetaan osittain hiomalla
— valkoinen: riisin siemenkalvo poistetaan kokonaan hiomalla.
Riso Nano Vialone Veronese -riisilld on seuraavat ominaisuudet:
— pituus: 5,4-5,8 mm
— leveys: 3,2-3,5 mm
— paksuus: 2,0-2,2 mm
— pituuden ja leveyden vilinen suhde: 1,6-1,8
— ydin: suuri
— juovat: ei ole.
Lisaksi riisilajikkeen epdpuhtauksien osuus saa olla enintddn 3 prosenttia.

“Edelld mainittujen lajikeominaisuuksien lisiksi Riso Nano Vialone Veronese -riisin on tdytettiva seuraavat fysikaalis-
kemialliset parametrit:

— Amyloosi: vihintddn 21 % kuiva-aineesta
— Gelatinisoitumisaika: 15-20 minuuttia

— Tiiviys: vihintddn 0,85 kg/cm?

— Viskositeetti: enintddn 2,5 gfcm.

Edelld mainitut ominaisuudet on mddritetty sen riisin perusteella, joka on valmis saatettavaksi markkinoille.

3.3. Rehu (vain eldinperdiset tuotteet) ja raaka-aineet (vain jalostetut tuotteet)

3.4. Erityiset tuotantovaiheet, joiden on tapahduttava yksiloidylld maantieteelliselld alueella

Riso Nano Vialone Veronese -riisin viljelyn ja hiomisen (kuoriminen, eriasteinen valkaisu ja jatkojalostus) on
tapahduttava rajatulla maantieteelliselld alueella.

3.5. Tuotteen, johon rekisterdity nimi viittaa, viipalointia, raastamista ja pakkaamista koskevat erityiset sagnnit

Riisi on pakattava rajatulla maantieteelliselld alueella, jotta viltetddn mikroleesioiden muodostuminen hiotun riisin
jyviin kosteusvaihtelun ja hiottuun riisiin muutoin kohdistuvan mekaanisen rasituksen vuoksi. Jos riisi vahingoittuu,
laatu heikkenee, kun tuote keitetdin, jolloin kypsentamisaika lyhenee.

3.6. Tuotteen, johon rekisterdity nimi viittaa, merkitsemistd koskevat erityiset sdgnnit

“Jokaisessa pakkauksessa on oltava suojatun maantieteellisen merkinndn "Riso Nano Vialone Veronese” logo ja EU:n
logo.

Logo on seuraavanlainen:

NANO VIALONE
VERONESE IG.P.
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4. Maantieteellisen alueen tarkka rajaus

Veronan maakunnan eteldisessd osassa seuraavat kunnat: Mozzecane, Nogarole Rocca, Vigasio, Trevenzuolo, Erbg,
Sorga, Nogara, Gazza Veronese, Salizzole, Isola della Scala, Buttapietra, Sanguinetto, Concamarise, Casaleone, Cerea,
San Pietro di Morubio, Bovolone, Roverchiara, Isola Rizza, Oppeano, Ronco All'Adige, Pall, Zevio ja Povegliano
Veronese.

5. Yhteys maantieteelliseen alueeseen

Suojatun maantieteellisen merkinndn "Riso Nano Vialone Veronese” rekisterdintihakemus perustuu tuotteen
ominaisuuksiin.

Rajatulla alueella vallitsee yhtendinen ilmasto, joka soveltuu hyvin Riso Vialone Nano Veronese -riisin tuotantoon.
Myotivaikuttavia alueelle tyypillisid tekijoitd ovat lisaksi alueen lihdeveden pehmeys ja kirkkaus. Nailld alueilla riisid
viljellddn vuoroviljelyssd, minkd ansiosta kasvinsuojeluaineiden ja kemiallisten lannoitteiden kdyttéd on voitu
merkittavasti vahentaa.

Veronan alueen maaperd eroaa ominaispiirteiltddn muiden riisintuotantoalueiden maaperdstd seuraavasti:
— maaperdn pH, joka on aina eméksinen

— kalkkipitoisesta kallioperista tuleva ldhdevesi, joka on niin ikddn emaksistd

— ajan myotd juurtuneet viljelyperinteet.

Riisi hiotaan paikallisissa riisinjalostuslaitoksissa, jotka ovat 1500-luvulla alueella toimineiden lukuisten riisinkuo-
rijoiden toiminnan jatkajia ja joista osa toimii aktiivisesti edelleen. Riisinkuorijat kuorivat riisin vesivoimalla
toimivilla survimilla. Vaikka hiomisessa kaytetddnkin nykyddn nykyaikaisia laitteita, siind noudatetaan vanhoja
perinteitd ja pyritddn samaan lopputulokseen. Riisinjyvid ei koskaan kuorita ja valkaista kokonaan. Siemenkalvo
peittdd jyvan osittain, joten se soveltuu erittdin hyvin Veronan alueelle tyypillisten risottojen valmistukseen.

Tuote-eritelmin julkaisutiedot
(timin asetuksen 6 artiklan 1 kohdan toinen alakohta)

Italian hallitus on aloittanut kansallisen vastavaitemenettelyn julkaisemalla 11. toukokuuta 2018 Italian tasavallan virallisen
lehden numerossa 108 ehdotuksen suojatun maantieteellisen merkinnin "Riso Vialone Nano Veronese” hyviksymiseksi.

Eritelmdn konsolidoitu teksti on saatavissa internetosoitteessa: http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.
php/L/IT/IDPagina/3335”

tai

menemilld suoraan maa- ja metsitalousministerion kotisivulle (www.politicheagricole.it), valitsemalla ensin "Qualita”
(ylhaalld oikealla), sen jilkeen "Prodotti DOP IGP STG” (ndyt6n vasemmassa laidassa) ja lopuksi "Disciplinari di Produzione
all'esame dell'UE”.
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