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1\Y
(Tiedotteet)
EUROOPAN UNIONIN TOIMIELINTEN, ELINTEN, TOIMISTOJEN JA
VIRASTOJEN TIEDOTTEET
Euron kurssi (')
25. helmikuuta 2020
(2020/C 63/01)
1 euro =
Rahayksikko Kurssi Rahayksikko Kurssi
usD Yhdysvaltain dollaria 1,0840 CAD  Kanadan dollaria 1,4403
JPY Japanin jenii 119,92 HKD  Hongkongin dollaria 8,4445
DKK Tanskan kruunua 7 4701 NZD  Uuden-Seelannin dollaria 1,7160
GBP Englannin puntaa 0,83630 | SGD  Singaporen dollaria 1,5166
SEK Ruotsin kruunua 10,5688 KRW  Eteld-Korean wonia 1315,68
o ) ZAR  FEteli-Afrikan randia 16,4649
CHF Sveitsin frangia 1,0605
CNY Kiinan juan renminbid 7,6045
ISK Islannin kruunua 139,30
HRK  Kroatian kunaa 7,4567
NOK Norjan kruunua 10,1600
IDR Indonesian rupiaa 15094,70
BGN Bulgarian levid 1,9558
MYR  Malesian ringgitid 4,5886
CZK Tsekin korunaa 25,226 P
PHP Filippiinien pesoa 55,360
HUF Unkarin forinttia 337,41 RUB  Venajin ruplaa 70,7943
PLN Puolan zlotya 43012 | THR  Thaimaan bahtia 34,390
RON Romanian leuta 4,8098 BRL Brasilian realia 4,7569
TRY Turkin liiraa 6,6688 | MXN  Meksikon pesoa 20,6185
AUD Australian dollaria 1,6442 INR Intian rupiaa 77,7240

(") Lahde: Euroopan keskuspankin ilmoittama viitekurssi.



C 63)2 Euroopan unionin virallinen lehti 26.2.2020

Teollisuuden piistoisti annetun Euroopan parlamentin ja neuvoston direktiivin 2010/75/EU 32
artiklan mukaisesta Ison-Britannian ja Pohjois-Irlannin yhdistyneen kuningaskunnan muutettua
kansallista siirtymisuunnitelmaa koskevasta ilmoituksesta annetun komission péitoksen
hyviksyminen

(2020/C 63/02)

Komissio hyvaksyi 21 péivind helmikuuta 2020 komission péitoksen C(2020) 43 teollisuuden padstoistd
24 pdivaind marraskuuta 2010 annetun Euroopan parlamentin ja neuvoston direktiivin 2010/75/EU (') 32 artiklan
mukaisesta Ison-Britannian ja Pohjois-Irlannin yhdistyneen kuningaskunnan kansallista siirtymasuunnitelmaa koskevasta
ilmoituksesta.

Kyseinen asiakirja on saatavissa seuraavalla verkkosivulla: https://circabc.europa.eu/ui/group/06f33a94-9829-4eee-
b187-21bb783a0fbflibrary/9f54e7e7-c224-4ad1-9f92-6179ebe64{97?p=1&n=10&sort=modified_DESC

() EUVLL 334,17.12.2010,s. 17.
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v

(llmoitukset)

KILPAILUPOLITIIKAN TOTEUTTAMISEEN LITTYVAT MENETTELYT

EUROOPAN KOMISSIO

Ennakkoilmoitus yrityskeskittymisti
(Asia: M.9724 — Generali/UIR|Zaragoza)

Yksinkertaistettuun menettelyyn mahdollisesti soveltuva asia

(ETA:n kannalta merkityksellinen teksti)

(2020/C 63/03)

1.  Komissio vastaanotti 18. helmikuuta 2020 neuvoston asetuksen (EY) N:o 139/2004 () 4 artiklan mukaisen
ilmoituksen ehdotetusta yrityskeskittymasta.

IImoitus koskee seuraavia yrityksia:

— Generali Shopping Centre Fund S.C.S. SICAV-SIF (GSCF, Luxemburg), joka kuuluu yhtyméaan Assicurazioni Generali S.
p-A. (Generali, Italia)

— Union Investment Real Estate GmbH (UIR, Saksa), joka kuuluu yhtymain DZ Bank AG (DZ Bank, Saksa)
— Zaragoza Properties SOCIMI, S.A. (Zaragoza, Espanja).

GSCF ja UIR hankkivat sulautuma-asetuksen 3 artiklan 1 kohdan b alakohdassa tarkoitetun yhteisen mairdysvallan
yrityksessd Zaragoza.

Keskittyma toteutetaan ostamalla osakkeita.

2. Kyseisten yritysten litketoiminnan sisdlto on seuraava:

— GSCF on vuonna 2019 perustettu investointirahasto, joka investoi erityisesti Manner-Euroopassa vihittdiskaupan alalla
toimiviin ostoskeskuksiin ja hallinnoi niitd. Se kuuluu Generali-yhtymiin, joka on kansainvilinen vakuutus- ja
rahoitusalan konserni.

— UIR on kiinteistosijoitusyhtio, joka on erikoistunut Euroopassa, Amerikoissa, Aasiassa ja Australiassa toimiville
yksityisille ja yhteisosijoittajille tarkoitettuihin kiinteistorahastoihin. UIR on yrityksen Union Asset Management
Holding AG (Saksa) tytdryhtio. Union Asset Management Holding AG puolestaan on DZ Bankin tytiryhtio ja vastaa
sen investointitoiminnasta.

— Zaragoza toimii kiinteistoalalla. Se omistaa Zaragozassa (Aragonia, Espanja) sijaitsevan Puerto Venecia -nimisen ostos-
ja -liikekeskuksen, jota se hallinnoi ja vuokraa.

3. Komissio katsoo alustavan tarkastelun perusteella, ettd ilmoitettu keskittymd voi kuulua sulautuma-asetuksen
soveltamisalaan. Asiaa koskeva lopullinen pddtos tehdddn kuitenkin vasta myohemmin.

Asia soveltuu mahdollisesti kisiteltiaviksi menettelyssd, joka on esitetty komission tiedonannossa yksinkertaistetusta
menettelysti tiettyjen keskittymien kasittelemiseksi neuvoston asetuksen (EY) N:o 139/2004 nojalla (3.

4. Komissio pyytdd kolmansia osapuolia esittimain ehdotettua toimenpidettd koskevat huomautuksensa.

(') EUVLL 24, 29.1.2004, s. 1 ("sulautuma-asetus”).
() EUVLC 366, 14.12.2013, s. 5.



C 634 Euroopan unionin virallinen lehti 26.2.2020

Huomautusten on oltava komissiolla 10 pdivin kuluessa timin ilmoituksen julkaisupaivdstd. Huomautuksissa on aina
kiytettdvd seuraavaa viitettd:

M.9724 — Generali/UIR|Zaragoza

Huomautukset voidaan ldhettad komissiolle sahkopostitse, faksilla tai postitse. Yhteystiedot:
Sihkoposti: COMP-MERGER-REGISTRY®@ec.europa.eu

F. +32 22964301

Postiosoite:

European Commission

Directorate-General for Competition

Merger Registry

1049 Brussels
BELGIUM
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Ennakkoilmoitus yrityskeskittymisti

(Asia: M.9547 — Johnson & Johnson/Tachosil)

(ETA:n kannalta merkityksellinen teksti)

(2020/C 63/04)

1.  Komissio vastaanotti 19. helmikuuta 2020 neuvoston asetuksen (EY) N:o 139/2004 () 4 artiklan mukaisen
ilmoituksen sen kasiteltaviksi asetuksen 22 artiklan nojalla siirretystd ehdotetusta yrityskeskittymasta.

IImoitus koskee seuraavia yrityksia:
— Johnson & Johnson (’]J&]”, Yhdysvallat)

— Topaz Investment AS ("Topaz”, Norja), joka on yrityksen Takeda Pharmaceuticals International AG kokonaan omistama
tytiryhtio ja viime kddessd yrityksen Takeda Pharmaceutical Company Limited (Japani) méddraysvallassa.

J&] hankkii sulautuma-asetuksen 3 artiklan 1 kohdan b alakohdassa tarkoitetun méardysvallan yrityksessd Topaz.
Keskittymd toteutetaan ostamalla osakkeita ja omaisuutta.

Saksan Bundeskartellamt on siirtdnyt ehdotetun yrityskeskittymin komission kisiteltavaksi sulautuma-asetuksen 22
artiklan 3 kohdan nojalla. Timin jilkeen siirtoon ovat liittyneet myds Espanja, Ranska, Itdvalta, Suomi ja Norja.
2. Kyseisten yritysten litketoiminnan sisilt6 on seuraava:

— J&J: maailmanlaajuinen konserni, jonka litketoiminta jakautuu kolmeen alaan: kuluttajille suunnatut tuotteet, ladkkeet ja
laakinnalliset laitteet

— Topaz: yritys, jolle kuuluu suurin osa verenvuodon tyrehdyttimiseen tarkoitettuun TachoSil-matriksiin (ja sitd
edeltdneisiin tuotteisiin) liittyvistd oikeuksista, omaisuudesta ja velvoitteista.

3. Komissio katsoo alustavan tarkastelun perusteella, ettd ilmoitettu keskittymd voi kuulua sulautuma-asetuksen
soveltamisalaan. Asiaa koskeva lopullinen péitos tehdddn kuitenkin vasta my6hemmin.

4. Komissio pyytdi kolmansia osapuolia esittimain ehdotettua toimenpidettd koskevat huomautuksensa.

Huomautusten on oltava komissiolla 10 pdivin kuluessa timin ilmoituksen julkaisupaivdstd. Huomautuksissa on aina
kéytettava seuraavaa viitetta:

M.9547 —Johnson & Johnson/Tachosil

Huomautukset voidaan lihettad komissiolle sahkopostitse, faksilla tai postitse. Yhteystiedot:
Sahkoposti: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu

F.+32 229643 01

Postiosoite:

European Commission

Directorate-General for Competition

Merger Registry

1049 Brussels
BELGIUM

(') EUVLL 24, 29.1.2004, s. 1 ("sulautuma-asetus”).
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MUUT SAADOKSET

EUROOPAN KOMISSIO

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU) N:o 1308/2013 105 artiklassa tarkoitetun, erdin
viinialan nimityksen eritelmin muutoksen hyviksymisti koskevan hakemuksen julkaiseminen

(2020/C 63/05)

Tdmi julkaiseminen antaa oikeuden vastustaa hakemusta Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU)
N:0 1308/2013 () 98 artiklassa tarkoitetulla tavalla kahden kuukauden kuluessa julkaisemisesta.

TUOTE-ERITELMAAN TEHTAVAA MUUTOSTA KOSKEVA HAKEMUS
“Terrazze Retiche di Sondrio”
PGI-IT-A1352-AMO02
Hakemuksen piiviys: 24. heinidkuuta 2017

1. Muutokseen sovellettavat sdinnét

Asetuksen (EU) N:o 1308/2013 105 artikla — muu kuin vihdinen muutos

2. Muutoksen kuvaus ja perustelut

2.1. Nimen muuttaminen
Kuvaus: Muutos koskee nimen muuttamista nimestd "Terrazze Retiche di Sondrio” muotoon "Alpi Retiche”.

Perustelut: Pyynnon tarkoituksena on antaa kansallisille ja erityisesti kansainvilisille kuluttajille mahdollisuus
tunnistaa vélittomdsti timantyyppisen viinin tuotantoalue. Lisdksi halutaan tarkentaa tuotantoalueen vuoristoista
luonnetta maédrittdmalld se tdsmallisesti tietylle Alppien alueelle. IGT-merkityilld (tuotantoalueesta kertova
maantieteellinen merkintd) Alpi Retiche -viineilld on vuosisatojen ajan ollut tiivis yhteys edelld mainittuun Reettisten
Alppien alueeseen. Rinteiden geologian, morfologian, maaperin ja ilmaston erityispiirteet luovat suotuisat ympéristo-
olosuhteet alueen viininviljelyalueelle. Reettiset Alpit suojaavat Valtellinaa pohjoisen kylmiltd tuulilta, ja
eteldsuuntainen pengerrys takaa keskimddrin yli 1900 tuntia auringonpaistetta vuodessa, mikd on mahdollista
yleensd vain huomattavasti alemmilla leveysasteilla. Aurinko paistaa Reettisten Alppien rinteilld koko pdivin lahes
keskeytyksettd, mikd luo ihanteellisen ilmaston viinikoynnoksille, jotka tuottavat erinomaisia rypaleitd. Maaperi ei
ulotu kovinkaan syville, ja se on enimmdkseen (noin 70-prosenttisesti) hiekkaista, mutta viininviljelijéiden
rakentamien kivimuurien rakennustekniikan ansiosta maata on voitu hyodyntdd parhaalla mahdollisella tavalla
Reettisten Alppien alueen puolella. Timi tekniikka tehnyt maasta myos erittdin tuottoisan

Nimi muutetaan kaikissa eritelman artikloissa seké yhtendisen asiakirjan kohdissa 1.1, 1.4, 1.5, 1.6 ja 1.8.

2.2. Kuohuviiniluokan kdyttoonotto

Kuvaus: Muutoksella otetaan kiyttoon kuohuviinityyppi, jota tuotetaan valkoviini- ja roseeviiniversioina. Viini
valmistetaan perinteiselld menetelmalla.

Perustelut: Jo 1970-luvulta ldhtien useat paikalliset tilat ovat tuottaneet Valtellinan pdarypalelajikkeesta Nebbiolosta
kuohuviinityyppid, johon on mahdollista lisitd muita lajikkeita. Luokan lisédmistd IGT-merkintddn koskevan
pyynnon tarkoituksena on lisitd tuotteen arvoa, joka liittyy vahvasti sen tuotantoalueeseen ja lajikkeeseen, jolla on
tdlld alueella suuri potentiaali. Kuohuviinien tuotanto hyotyy pdivi- ja yolampétilojen suuresta vaihtelusta, jota
tapahtuu padasiassa sadonkorjuuaikana. Sen lisiksi, ettd timai tekijd edistdd alueelle ominaisten aromien esiasteiden

() EUVLL 347,20.12.2013,s. 671.
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kertymistd, se myos mahdollistaa viinirypaleiden sokeripitoisuuden ja happopitoisuuden tasapainon siilyttimisen.
Tama koskee etenkin korkeammalla sijaitsevia viinitarhoja. Naiden seikkojen vuoksi yhd useammat tilat ovat alkaneet
tuottaa tamantyyppistd viinid.

Muutokset koskevat eritelmin 1, 2, 4, 6, 7 ja 9 artiklaa sekd yhtendisen asiakirjan 1.3, 1.4 ja 1.8 kohtaa.

2.3. Uusien lajikkeiden kayttdinotto

Kuvaus: Muutos koskee Cabernet Carbon N-, Cabernet Cortis N-, Helios B-, Johanniter B-, Prior N-, Solaris B- ja
Bronner B -lajikkeiden lisddmista viineissd kdytettavien rypilelajikkeiden yhdistelméin.

Perustelut: Namd rypilelajikkeet ovat osoittautuneet pystyvansi mukautumaan epdsuotuisiin oloihin, ja niiden
yhteydessi voidaan kayttdd vihemmin kasvinsuojeluaineita. Meneilldin oleva siirtyminen kohti kestdvid maatalouden
muotoja (johon Valtellinalla on luontainen taipumus) sekd mahdollisuus ottaa kdyttoon edelld mainitut lajikkeet
voivat olla arvokas lisdtekija kasvinsuojeluaineiden kiyton vihentdmisessi ja viljelyn edistimisessd alueilla, joita on
vaikeampi viljelld koneiden avulla. Tim4 johtaa viinitarhojen vdhemmin intensiiviseen ja ymparistoystavillisempdan
hoitoon. Fondazione Edmund Mach- ja Fondazione Fojanini -sddtididen tutkimukset ovat osoittaneet, ettd tillainen
kdytanto toimii. Timd mahdollisuus on erittiin tirked my0s hylattyjen viinitarhojen elvyttimisen kannalta.

Muutokset koskevat tuote-eritelmin 1 ja 2 artiklaa seki yhtendisen asiakirjan 1.7 kohtaa.

2.4. Passito Bianco -tyypin todellisen alkoholipitoisuuden alentaminen tilavuusprosentteina

Kuvaus: Muutoksella vidhennetddn Passito Bianco -tyypin todellista alkoholipitoisuutta 12 tilavuusprosentista 10
tilavuusprosenttiin.

Perustelut: Viinien valmistuksessa kéytettdvien rypaleiden kuivaamisella, jonka tarkoituksena on tiivistdd rypaleen
puristemehuun rypéleiden lihassa ja kuoressa olevat metaboliitit, saadaan parhaat tulokset makeissa viineissd, kuten
Passito-viineissd. Sen ansiosta voidaan valmistaa sellaista viinid, jossa alkoholi ja sokeri ovat tasapainossa mutta jonka
aistinvaraiset ominaisuudet eivdt kuitenkaan muutu. Nimd viinit laajentavat viinivalikoimaa ja vastaavat alueen
viinialan tarpeita.

Muutos koskee tuote-eritelmin 6 artiklaa sekd yhtendisen asiakirjan 1.4 kohtaa.

YHTENAINEN ASIAKIRJA

1. Tuotteen nimi

Alpi Retiche

2. Maantieteellisen merkinnin tyyppi

SMM - suojattu maantieteellinen merkinti

3. Rypiletuotteiden luokat
1. Viini
4. Kuohuviini
8. Helmeilevi viini
15. Kuivatuista rypaleistd valmistettu viini

16. Ylikypsistd rypileistd valmistettu viini

4. Viinin/viinien kuvaus

Alpi Retiche Bianco, myds viinit, joissa on maininta rypdlelajikkeesta
Viri: oljenkeltainen, joskus vihertivin vivahtein

Tuoksu: tuore, hienostunut, kukkainen

Maku: kuiva, runsas, miellyttava

Kokonaisalkoholipitoisuus vahintddn: 10,50 til.-%

Sokeriton uutos vahintadn: 13,00 g/l
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Kaikki analyyttiset parametrit, joita ei esitetd seuraavassa taulukossa, ovat kansallisessa ja EU:n lainsdddannossd
asetettujen raja-arvojen mukaiset.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintddn (til.-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vdhintéan (til.-%)

Vihimmiishappopitoisuus 3,5 g/l viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalent-
tia/litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (milligrammaa/litra)

Alpi Retiche Rosso, myds viinit, joissa on maininta rypdlelajikkeesta
Viri: rubiininpunaisen eri sdvyt

Haju: tuore, hedelmiinen

Maku: tuore, runsas, pehmed, hieman tanniininen
Kokonaisalkoholipitoisuus vahintddn: 10,50 til.-%

Sokeriton uutos vahintadn: 17,00 g/l

Kaikki analyyttiset parametrit, joita ei esitetd seuraavassa taulukossa, ovat kansallisessa ja EUn lainsddddnnossd
asetettujen raja-arvojen mukaiset.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintdén (til.-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vahintdin (til.-%)

Vahimmaishappopitoisuus 3,5 g/l viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalent-
tia/litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (milligrammaa/litra)

Alpi Retiche Rosato, myds viinit, joissa on maininta rypdlelajikkeesta
Viri: vaaleanpunaisesta voimakkaan vaaleanpunaiseen

Tuoksu: hienojakoinen, hienostunut

Maku: kuiva, tuore, hedelmidinen

Kokonaisalkoholipitoisuus vihintéin: 10,50 til.-%

Sokeriton uutos vdhintdan: 14,00 g/1

Kaikki analyyttiset parametrit, joita ei esitetd seuraavassa taulukossa, ovat kansallisessa ja EU:n lainsdddannossi
asetettujen raja-arvojen mukaiset.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéin (til.-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vahintéan (til.-%)

Vahimmaishappopitoisuus 3,5 g/l viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalent-
tia/litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (milligrammaa/litra)
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Alpi Retiche Passito Bianco

Viri: voimakkaan keltainen, jossa kultaisia vivahteita
Tuoksu: leved, monivivahteinen ja intensiivinen

Maku: makea, tiyteldinen, harmoninen, elegantti, eteerinen
Kokonaisalkoholipitoisuus vahintadn: 16,00 g/l

Sokeriton uutos vahintadn: 13,00 g/l

Kaikki analyyttiset parametrit, joita ei esitetd seuraavassa taulukossa, ovat kansallisessa ja EUn lainsddddnnossd

asetettujen raja-arvojen mukaiset.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintdan (til.-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vahintéin (til.-%)

10,00

Vahimmaishappopitoisuus

3,5 g/l viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalent-
tia/litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (milligrammaa/litra)

Alpi Retiche Passito Rosso

Viri: voimakkaan rubiininpunainen

Tuoksu: leved, kukkainen

Maku: makea, hedelmdinen, harmoninen, miellyttava
Kokonaisalkoholipitoisuus vahintddn: 16,00 til.-%

Sokeriton uutos vahintdan: 17,00 g/l

Kaikki analyyttiset parametrit, joita ei esitetd seuraavassa taulukossa, ovat kansallisessa ja EU:n lainsddddnnossid

asetettujen raja-arvojen mukaiset.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéén (til.-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vdhintéan (til.-%)

12,00

Vahimmaishappopitoisuus

3,5 g/l viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalent-
tia/litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (milligrammaa/litra)

Alpi Retiche Vendemmia Tardiva Rosso

Viri: rubiininpunainen

Tuoksu: intensiivinen, erottuva ja monivivahteinen
Maku: terdvi, harmoninen, miellyttdvin tanniininen
Kokonaisalkoholipitoisuus vdhintdan: 13,00 til.-%

Sokeriton uutos vahintdan: 17,00 g/l

Kaikki analyyttiset parametrit, joita ei esitetd seuraavassa taulukossa, ovat kansallisessa ja EU:n lainsdddannossd

asetettujen raja-arvojen mukaiset.
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Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéin (til.-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vahintdin (til.-%) 11,00

Vahimmaishappopitoisuus 3,5 g/l viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalent-
tia/litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (milligrammaa/litra)

Alpi Retiche Vendemmia Tardiva Bianco

Viri: oljenkeltainen, jossa on kultaisia vivahteita

Tuoksu: monivivahteinen, leved, sisiltid mineraalien vivahteita
Maku: tayteldinen, harmoninen, elegantti, miellyttava
Kokonaisalkoholipitoisuus vdhintdan: 13,00 til.-%

Sokeriton uutos vihintddn: 13,00 g/l

Kaikki analyyttiset parametrit, joita ei esitetd seuraavassa taulukossa, ovat kansallisessa ja EU:n lainsdddannossd
asetettujen raja-arvojen mukaiset.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéén (til.-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vahintdin (til.-%) 11,00

Vihimmiishappopitoisuus 3,5 g/l viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalent-
tia/litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (milligrammaalitra)

Alpi Retiche Spumante Metodo Classico
Viri: voimakkuudeltaan vaihtelevista oljenkeltaisen sivyistd kultaiseen sivyyn

Tuoksu: hienojakoinen, hienostunut, leved, monivivahteinen, pullossa tapahtuneesta sekundaarisesta kdymisestd
periisin olevia vivahteita

Maku: runsas, raikas, hienojakoinen ja harmoninen
Kokonaisalkoholipitoisuus vahintddn: 11,50 til.-%
Sokeriton uutos vdhintddn: 14,00 g/l

Kaikki analyyttiset parametrit, joita ei esitetd seuraavassa taulukossa, ovat kansallisessa ja EUn lainsdddidnnossd
asetettujen raja-arvojen mukaiset.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintddn (til.-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vdhintéan (til.-%)

Vahimmaishappopitoisuus 5,0

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalent-
tia/litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (milligrammaa/litra)

Alpi Retiche Spumante Metodo Classico Rosé
Viri: vaaleanpunaisen eri savyt

Tuoksu: hienojakoinen, hienostunut, leved, monivivahteinen, pullossa tapahtuneesta sekundaarisesta kdymisestd
perdisin olevia vivahteita

Maku: raikas, runsas, hienojakoinen ja harmoninen
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Kokonaisalkoholipitoisuus vdhintdan: 11,50 til.-%
Sokeriton uutos vdhintddn: 15,00 g/1

Kaikki analyyttiset parametrit, joita ei esitetd seuraavassa taulukossa, ovat kansallisessa ja EUn lainsddddnnossd
asetettujen raja-arvojen mukaiset.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintdén (til.-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vihintéén (til.-%)

Vahimmaishappopitoisuus 5,0

Haihtuvien happojen pitoisuus enintdin (milliekvivalenttia/litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (milligrammaa/litra)

5.  Viininvalmistusmenetelmit

a.  Olennaiset viininvalmistusmenetelmdt

Kypsytyksen vahimmadiskesto

Erityinen viininvalmistusmenetelmai

IGT-merkityilld Alpi Retiche Passito- ja Alpi Retiche Vendemmia Tardiva -viineilldi (my6hdinen sadonkorjuu) on
viahimmaiskypsytysaika, eli niitd on kypsytettdva vihintdin sadonkorjuuta seuraavan vuoden kesikuun 30. pdivadn asti.

b.  Enimmdistuotokset

Alpi Retiche

14 000 kg rypileitd hehtaaria kohden
Alpi Retiche

112 hehtolitraa hehtaaria kohden
Alpi Retiche Passito

56 hehtolitraa hehtaaria kohden

Alpi Retiche Vendemmia Tardiva

84 hehtolitraa hehtaaria kohden

6. Rajattu maantieteellinen alue

Sellaisten viinien, jotka voivat kéyttdd maantieteellistd merkintdd "Alpi Retiche”, valmistukseen kiytettyjen rypileiden
tuotantoalue kattaa seuraavien kuntien muodostaman hallinnollisen alueen kokonaisuudessaan: Albosaggia,
Ardenno, Berbenno in Valtellina, Bianzone, Buglio in Monte, Castione Andevenno, Cercino, Chiavenna, Chiuro, Cino,
Civo, Dazio, Dubino, Faedo, Gordona, Mantello, Mello, Menarola, Mese, Montagna in Valtellina, Morbegno, Piateda,
Piuro, Poggiridenti, Ponte in Valtellina, Postalesio, Prata Camportaccio, Sernio, Sondrio, Teglio, Tirano, Traona,
Tresivio, Villa di Chiavenna ja Villa di Tirano Sondrion maakunnassa.

7.  Paiasiallinen rypilelajike | pidasialliset rypilelajikkeet
Ancellotta N.
Barbera N.
Bonarda N.
Bussanello B.
Cabernet Franc N. — Cabernet
Cabernet Sauvignon N. — Cabernet
Carmenere N.
Chardonnay B.

Cortese B.
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Corbina N.

Croatina N.

Dolcetto N.

Erbaluce B.

Fortana N.

Franconia N.

Freisa N.

Garganega B.

Grappello Ruberti N.

Groppello di Mocasina N. — Groppello
Groppello di S. Stefano N. — Groppello
Groppello Gentile N. — Groppello
Manzoni Bianco B. — Incrocio Manzoni 6.0.13 B.
Incrocio Terzi n.1 N.

Invernenga B.

Kerner B.

Lagrein N.

Lambrusco di Sorbara N. — Lambrusco
Lambrusco Grasparossa N. — Lambrusco
Lambrusco Maestri N. — Lambrusco
Lambrusco Marani N. — Lambrusco
Lambrusco Salamino N. — Lambrusco
Lambrusco Viadanese N. — Lambrusco
Malvasia Bianca di Candia B. — Malvasia
Malvasia di Candia Aromatica B. — Malvasia
Marzemino N.

Merlot N.

Meunier N.

Molinara N.

Montepulciano N.

Moscato Bianco B. — Moscato

Moscato di Scanzo N. — Moscato
Moscato Giallo B. — Moscato

Moscato Rosa Rs.

Miiller Thurgau B.

Nebbiolo N.

Negrara N.

Pignola N.

Petit Verdot N.

Pinot Bianco B.

Pinot Grigio

Pinot Nero N.

Raboso Veronese N. — Raboso

Rebo N.
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Riesling Italico B. — Riesling
Rondinella N.

Rossola Nera N. — Rossola
Sangiovese N.

Sauvignon B.

Schiava Gentile N. — Schiava
Schiava Grigia N. — Schiava
Schiava Grossa N. — Schiava
Schiava N.

Syrah N.

Teroldego N.

Timorasso B.

Tocai Friulano B.

Traminer Aromatico Rs
Trebbiano di Soave B. — Trebbiano
Trebbiano Giallo B. — Trebbiano
Trebbiano Romagnolo B. — Trebbiano
Trebbiano Toscano B. — Trebbiano
Uva Rara N.

Veltliner B.

Verdea B.

Verdese B.

Vespolina N.

Cabernet Carbon N.

Cabernet Cortis N.

Helios B.

Johanniter B.

Prior N.

Solaris B.

Bronner B.

Yhteyden/yhteyksien kuvaus

Alpi Retiche. Kaikki luokat (1, 4, 8, 15 ja 16) — A) maantieteellisen alueen tiedot

Yhteyden kannalta merkitykselliset luontoon liittyvdt tekijat

Valtellina edustaa Sondrion maakunnan aluetta, joka sijaitsee Comojirven koillispuolella pohjoisten leveysasteiden 46

ja 46,5 vililla.

Tietyt ympdristotekijat luovat viininviljelylle sopivat ilmasto-olosuhteet. Alppeihin ndhden pitkittdinen laakso on
tdysin eteldsuuntainen, ja Reettisten Alppien vuoristo suojaa sitd sekd pohjoisessa ettd iddssd. Lounaassa sijaitsevan

Comojirven valuma-alueen liheisyydelld on merkittavi lieventivd vaikutus.

Tamd sijainti takaa jatkuvan tuulen, vdhiisen sadannan ja sen, ettd sademaira jakautuu yleensd hyvin kauden aikana.
Se takaa lisdksi eteldsuuntaisista rinteistd johtuvan runsaan valon, penkereille ominaisten kivien suuresta massasta
johtuvan korkean limpétilagradientin, alhaisen suhteellisen kosteuden ja huomattavat limpétilavaihtelut juuri ennen

kypsymisti.

Maaperd on padasiassa hiekkaista, ja siind on paljon suuria ja pienid kivid, mutta myos humusta ja orgaanista ainesta.

Maaperd on padasiassa hieman hapanta. Usein maaperin syvyys on vain 40-120 senttimetrid.
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Yhteyden kannalta merkitykselliset historialliset ja inhimilliset tekijat

Valtellinan alueen viininviljely sai alkunsa liguurien ja mychemmin tulleiden etruskien ensimmdisistd asutuksista,
vaikka maanviljely ja rinteiden pengerrys alkoivatkin vasta roomalaisella ajalla. Valtellinan viinien myyntia Pohjois-
Eurooppaan voimakkaasti vauhdittanut viininviljelyn jirkeistiminen ja tehostaminen juontaa juurensa keskiajalla
vaikuttaneeseen magistri comacini -liikkeeseen ja benediktiinimunkkeihin sekd myGhempien vuosisatojen Grauer
Bund -liittoon (nykyisin Sveitsin Graubtindenin kantoni).

Maan pengertiminen on alueen viininviljelyn erityispiirre. Tamé tapa tyoskennelld jyrkissd vuoristorinteissd on
osoitus erityisestd asutuskulttuurista, jonka monia samankaltaisia muotoja esiintyy useissa Alppien laaksoissa.
Merkittdvin ja tirkein esimerkki tistd on kuitenkin Valtellinassa.

Penkereiden rakentaminen mahdollisti sen, ettd aluskukkuloiden rinteet voitiin elvyttdd viljelyd varten ja ettd
paikallisen vdeston eloonjddmisen kannalta valttimattomia viljelykasveja voitiin kasvattaa.

Inhimillinen tekijd on ratkaiseva viininviljelyn ja viininvalmistusmenetelmien kannalta, mutta se on merkittivd myos
maan hydrogeologisen suojelun kannalta, mikd on maatalousalalla hyvin tirkeid. MaanvyOrymistd 5 prosenttia
tapahtuu penger- ja viljelysmailla, kun taas yli 80 prosenttia maanvyorymistd tapahtuu alueilla, joilla ei ole
maanviljelyyn perustuvaa suojaa. Lisdksi nykyisin ollaan entistd tietoisempia kehittyvistd tekniikoista, joilla pyritdan
yhdistimain tuottavuus ja ympariston kestavyys.

”Alpi Retiche”. Luokka: Viini (1) — B) tuotteen laatua/ominaisuuksia koskevat tiedot

Tiedot tuotteiden erityisominaisuuksista, jotka johtuvat maantieteellisestd alkuperdstd sekd yhteydestd maantieteellisen alueen
luontoon ja ihmisiin liittyviin tekijoihin.

Punaviineilld on rubiininpunainen véri, raikas ja hedelmiinen tuoksu sekd maku, joka on runsas ja hieman tanniininen
mutta hyvirakenteinen.

Novello-tyyppisissd punaviineissd on voimakkuudeltaan vaihteleva rubiininpunainen viri ja hieman hedelmiinen
tuoksu; maku on tuore, pyored ja pehmed.

Rosee-tyypin virin voimakkuus ja vivahteet vaihtelevat eri viininvalmistusmenetelmien mukaan, ja sen tuoksusta
erottuvat hienojakoiset ja hienostuneet ominaisuudet seki kuiva, raikas ja hedelmainen maku.

Valkoviineille on ominaista oljenkeltainen véri, joka voi sisdltdd vihertdvid vivahteita sen mukaan, mitd
lajikeyhdistelmad on kdytetty. Tuoksun osalta voidaan todeta, ettd niille viineille on ominaista erityinen aromaattinen
tuoreus ja kukkaisuus, kun taas maku on enimmikseen kuiva, maukas ja miellyttivd paljolti sen tasapainoisen
hapokkuuden ansiosta.

IGT-nimitykselld "Alpi Retiche” tarkoitetaan erityyppisié viinejd, joiden ominaispiirteet johtuvat korkeuden, maaperin
syvyyden ja vuoriston rinteiden kaltevuussuhteiden eroista. Limpimilld alueilla viljellddn padasiassa punaisia
rypalelajikkeita, koska niistd voidaan tuottaa viinejd, joiden rakenne on hyvd. Sitd vastoin pidasiassa valkoisia
rypilelajikkeita tai roseeviinien punaisia rypalelajikkeita viljellddn viileimmilld alueilla ja korkeimmilla alueilla, silla
ndiden alueiden limpétilavaihtelujen vuoksi voidaan tuottaa monivivahteisia ja aromeiltaan hyvin monipuolisia
viinejd, joita markkinat arvostavat suuresti.

IGT-merkittyjen Alpi Retiche -viinien ominaispiirteisiin vaikuttavat myos inhimilliset tekijit, erityisesti viinintuottajien
ammattitaito. Alueen jyrkdn vuoristoisen maaston vuoksi keskimiirdinen tila on kooltaan melko pieni ja hajanainen
(alle 3000 neliometrid), milld on valtaisa vaikutus viinikoynnosten viljelyyn tarvittavaan tuntimiirddn. Monissa
tapauksissa penkereiden olemassaolon ja alueella liikkumisen vaikeuden vuoksi hehtaarikohtainen tydtuntimaird
ylittdd 1 200 tunnin rajan. Merkittdavimmat toimet ovat karsimiseen, kasvinsuojeluun, sadonkorjuuseen (yksinomaan
kisin) ja kivimuurien uudelleenrakentamiseen liittyvit toimet, joita tarvitaan maan palauttamiseksi hyvidin kuntoon
poikkeuksellisten tapahtumien niin vaatiessa.

"Alpi Retiche”. Luokat: Kuohuviini (4) ja helmeileva viini (8) — B) tuotteen laatua/ominaisuuksia koskevat tiedot

Tiedot tuotteiden erityisominaisuuksista, jotka johtuvat maantieteellisestd alkuperdstd sekd yhteydestd maantieteellisen alueen

luontoon ja ihmisiin liittyviin tekijéihin.

Perinteiselld menetelmalld valmistetun kuohuviinityypin véri vaihtelee oljenkeltaisen eri sdvyjen vilill4, ja siini voi olla
kultaisia vivahteita. Tuoksu on hienojakoinen, hienostunut, leved ja monivivahteinen, ja siind on pullossa tapahtuvasta
sekundaarisesta kdymisestd perdisin olevia vivahteita. Maku on raikas, runsas, hienojakoinen ja harmoninen.
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Roseeversio on viriltddn vaaleanpunainen, ja sen vivahteet vaihtelevat kaytettyjen rypileiden tyypin mukaan. Tuoksu
on hienojakoinen, hienostunut, leved ja monivivahteinen, ja siind on pullossa tapahtuvasta sekundaarisesta
kdymisestd perdisin olevia vivahteita. Maku on raikas, runsas, hienojakoinen ja harmoninen, ja sille on ominaista
juuri oikea hapokkuus. Se eroaa edellisestd versiosta siing, ettd siind on enemmén rakennetta.

Helmeilevd luokka koskee ainoastaan roseeversiota. Tamdn tyyppiselle viinille ominaista on hiilidioksidin
kohtalaisesta vapautumisesta johtuva tuoreus ja eloisuus, miki tekee viinistd miellyttivin juoda. Nykyaikaiset
viininvalmistustekniikat parantavat téllaisen viinin laatua.

Niiden kuohuviinien ja helmeilevien viinien tuotanto hyotyy satokauden piivi- ja yolimpotilojen suurista
vaihteluista. Vaihtelu edistdd alueelle ominaisten aromien esiasteiden kertymistd, mikd mahdollistaa sen, ettd
viinirypileiden sokeripitoisuus ja happopitoisuus ovat tasapainossa. Tami koskee erityisesti korkeammalla sijaitsevia
viinitarhoja.

Viinien ominaispiirteisiin vaikuttavat my6s inhimilliset tekijdt, erityisesti viinintuottajien ammattitaito. Alueen jyrkdn
vuoristoisen maaston vuoksi keskimairainen tilakoko on melko pieni ja hajanainen (alle 3 000 neliometrid), milld on
valtaisa vaikutus viinikdynnésten viljelyyn tarvittavaan tuntimédrdin. Monissa tapauksissa penkereiden olemassaolon
ja alueella likkkumisen vaikeuden vuoksi hehtaarikohtainen tyotuntimaara ylittda 1 200 tunnin rajan. Merkittdvimmat
toimet liittyvat karsimiseen, kasvinsuojeluun, sadonkorjuuseen (yksinomaan kisin) ja kivimuurien uudelleenraken-
tamiseen, joita tarvitaan maan palauttamiseksi hyviian kuntoon poikkeuksellisten tapahtumien niin vaatiessa.

"Alpi Retiche”. Luokat: Kuivatuista rypileistd valmistettu viini (15) ja ylikypsistd rypaleistd valmistettu viini (16) — B)
tuotteen laatuajominaisuuksia koskevat tiedot

Tiedot tuotteiden erityisominaisuuksista, jotka johtuvat maantieteellisestd alkuperdstd sekd yhteydestd maantieteellisen alueen
luontoon ja ihmisiin liittyviin tekijgihin.

Passito Bianco -tyyppi on viriltddn voimakkaan keltainen, ja siind on kultaisia vivahteita. Sen tuoksu on leved,
monivivahteinen ja intensiivinen, ja sen maku on téyteldinen, harmoninen, elegantti ja eteerinen.

Passito Rosso -tyyppi on viriltidn voimakkaan rubiininpunainen. Tuoksu on levei ja kukkainen, ja sen maku on
makea, hedelmiinen, harmoninen ja miellyttava.

Vendemmia Tardiva Bianco -tyyppi on viriltddn oljenkeltainen, ja siind on kultaisia vivahteita. Sen tuoksu on leved ja
monivivahteinen, ja siind on vivahteita mineraaleista. Viinin maku on tdyteldinen, harmoninen, elegantti ja
miellyttava.

Vendemmia Tardiva Rosso -tyyppi on viriltddn rubiininpunainen. Sen tuoksu on intensiivinen, erottuva ja
monivivahteinen, ja sen maku on terdvd, harmoninen ja miellyttivin tanniininen.

Kéytinto, jossa kypsyttiminen pakotetaan ylittimaidn tekniset rajat, on omaksuttu ajan mittaan, ja siitd on tullut
osoitus inhimillisen panoksen vaikutuksesta. Pakottamisen kesto mddrdytyy vuodenaikojen mukaisten
sadolosuhteiden sekd niiden ominaisuuksien mukaan, joita viininviljelijd haluaa viinille antaa. Viininviljelija valitsee
viinirypaleiden tyypin, ja valinta perustuu viinitarhan, rypaleiden ominaisuuksien ja tavoitellun viinin véliseen
vuorovaikutukseen.

Laakson ilmasto-olosuhteet suosivat yleensd edelld mainittujen viinien tuotantoa, silld laakso on Alppeihin nihden
pitkittdissuuntainen, sielld tuulee aina, ja erityisesti syksylld sille ovat ominaisia kylmdt yot, jotka soveltuvat hyvin
kuivattujen rypileiden varastointiin. Ajan my6td karttunut tietimys (inhimillinen tekijd) ja ymparistotekijit
mahdollistavat tallaisten edustavampien viinien valikoimaa tiydentdvien viinien tuottamisen, vaikka ne muodostavat
vain pienen osan kokonaistuotannosta.

"Alpi Retiche”. Kaikki luokat (1, 4, 8, 15 ja 16) — C) kuvaus syy-seuraussuhteesta

Luokka viini (1): Maaperd- ja ilmasto-olosuhteiden monipuolisuus seké viinintuottajien taidot mahdollistavat timéin
luokan viinien tdyden potentiaalin hyédyntimisen. Punaviinit tulevat yleensd limpimdmmiltd alueilta, minkéd ansiosta
niiden rakenne on hyv, kun taas valkoviinit tuotetaan pddasiassa korkeammalla sijaitsevilla alueilla.

Luokat kuohuviini (4) ja helmeilevd viini (8): Maaperd- ja ilmasto-olosuhteiden moninaisuus sekd paikallisten toimijoiden
kerryttimd kokemus ja nykyaikaiset viininvalmistus- ja tuotantomenetelmit mahdollistavat kuohuviinien ja
helmeilevien viinien valmistukseen soveltuvien lajikkeiden tdyden potentiaalin hyodyntdmisen.
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Luokat kuivatuista rypdleistd valmistettu viini (15) ja ylikypsistd rypaleistd valmistettu viini (16): Maaperd- ja ilmasto-
olosuhteiden moninaisuus sekd paikallisten toimijoiden kerryttdimd kokemus ja nykyaikaiset viininvalmistus- ja
tuotantotekniikat mahdollistavat sen, ettd niiden lajikkeiden, joiden rypaleet soveltuvat paremmin kuivatusprosessiin,
potentiaalia voidaan hyodyntdd tdysimddrdisesti. Laakson pitkittdissuuntaisuuden vuoksi tuulet puhaltavat aina
laakson ldpi, ja syksylld timé suosii rypileiden varastointia.

Kaikkien ndiden (sekéd luonnollisten ettd inhimillisten) tekijéiden vuorovaikutus auttaa tuottamaan laatuviineja, joilla
on hyvin vahva identiteetti ja selkeisti tuotantoalueeseen liittyvit ominaisuudet.

Niin ollen syy-yhteys perustuu tuotteen erityiseen laatuun, jonka voidaan katsoa johtuvan sen maantieteellisestd
alkuperdsta.

9. Olennaiset lisdedellytykset
EI OLE

Linkki tuote-eritelmiin

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/14209
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Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU) N:o 1308/2013 105 artiklassa tarkoitetun, eriin
viinialan nimityksen eritelmin muutoksen hyviksymisti koskevan hakemuksen julkaiseminen
Euroopan unionin virallisessa lehdessi

(2020/C 63/06)

Tdmi julkaiseminen antaa oikeuden vastustaa hakemusta Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU)
N:o 1308/2013 (') 98 artiklassa tarkoitetulla tavalla kahden kuukauden kuluessa tistd julkaisemisesta.

TUOTE-ERITELMAAN TEHTAVAA MUUTOSTA KOSKEVA HAKEMUS
”delle Venezie”
PGI-IT-A0862-AMO03
Hakemuksen piiviys: 5. toukokuuta 2017

1. Muutokseen sovellettavat sdinnét

Asetuksen (EU) N:o 1308/2013 105 artikla — Muu kuin vdhdinen muutos

2. Muutoksen kuvaus ja perustelut

2.1. Nimityksen "delle Venezie” muuttaminen nimitykseksi “Trevenezie”
Kuvaus:
Nimi "delle Venezie” korvataan sen synonyymilld "Trevenezie”.
Perustelut:

Nimen muuttamisen tarve johtuu rinnakkaisesta pyynnostd suojella suojattua alkuperdnimitystd (SAN) “delle
Venezie”, jolla edistetddn Pinot Grigion ja alueelle ominaisten valkoviinityyppien menekkid. Maininta kyseisistd
viineistd ja erityisesti "Pinot Grigiosta” poistetaan sen vuoksi "Trevenezien” suojatun maantieteellisen merkinndn
(SMM) eritelmastd. Muutoksen tarkoituksena on ndin ollen erottaa nimikkeiden kahteen hierarkkiseen luokkaan
kuuluvat tuotteet (SMM "Trevenezie” | "Tri Benecije” ja SAN “delle Venezie”) toisistaan. Niin edistetddn alueelle
ominaisempien SAN-viinien menekkii ja lisitddn kuluttajien tietoisuutta niistd.

Maantieteellisen merkinnin "Trevenezie” perinteinen asema kdy selvésti ilmi nimen "Trevenezie” tai "Tre Venezie”
aiemmasta kdytostd kyseiseltd maantieteelliseltd/hallinnolliselta alueelta perdisin olevissa maatalouselintarvikkeissa ja
erityisesti viineissi. T4ll6in sitd on kéytetty synonyymini nimelle "delle Venezie”.

Nimi "Trevenezie” on historiallisesti tunnistettu nimeksi, joka viittaa nykyisen Triveneton alueeseen, johon kuuluvat
Trenton maakunta, Veneton alue ja Friuli Venezia Giulian alue. Nimi tunnettiin historiallisissa asiakirjoissa Tre
Venezieni [kolmena Venetsianal, joita olivat Venezia Tridentina, Venezia Euganea ja Venezia Giulia.

Tamin vuoksi nimi "Trevenezie” mainitaan erityisesti SMM:n "delle Venezie” nykyisessi eritelméssd yhteyttd alueeseen
koskevassa kuvauksessa (inhimilliset ja historialliset tekijt).

Muutos koskee tuote-eritelman 1 artiklan ff kohtaa ja yhtendisen asiakirjan 1 kohtaa, erityisesti kohtaa "Nimi”.

2.2. Sloveeninkielisen nimen "Tri Benecije” lisddminen
Kuvaus:
Nimen sloveeninkielinen kdannos "Tri Benecije” lisitdan vaihtoehdoksi nimelle "Trevenezie”.
Perustelut:

Muutoksessa otetaan huomioon sellaisten tuottajien tarpeet, jotka kuuluvat sloveeninkieliseen vahemmistoon SMM:n
tuotantoalueen osassa, Friuli Venezia Giuliassa, EU:n, Italian sekd valtion ja sen kielivihemmistojen suhteisiin liittyvin
Friuli Venezia Giulian alueen lainsdadannossd sdddetyn mukaisesti.

() EUVLL 347,20.12.2013,s. 671.



C 6318 Euroopan unionin virallinen lehti 26.2.2020

Muutos koskee tuote-eritelman 1 artiklaa ja yhtendisen asiakirjan 1 kohtaa, erityisesti kohtaa "Nimi”.

2.3. Pinot Grigio -lajiketyypin poistaminen rypalelajikkeista
Kuvaus:
Pinot Grigio -lajiketyyppi on poistettu rypalelajikkeesta tai rypalelajikkeista.
Perustelut:

Pinot Grigio -lajiketyypin poistaminen rypalelajikkeista liittyy rinnakkaiseen pyyntoon suojella suojattua
alkuperinimitystd “delle Venezie”, silli Pinot Grigio -lajiketyypin kdyttd on varattu kyseiselle nimitykselle. Tétd
pdatostd tuetaan koko tuotantoketjussa, ja sen tavoitteena on myontdd korkein alkuperdnimityksen asema viinille,
jota valmistetaan Pinot Grigio -lajikkeesta.

Muutos koskee tuote-eritelmdn 2 artiklan ff kohtaa ja yhtendisen asiakirjan 5 kohtaa, erityisesti kohtaa "Viinien
kuvaus”.

2.4. Ribolla Gialla -lajiketyypin poistaminen rypalelajikkeista
Kuvaus:
Ribolla Gialla -lajiketyyppi on poistettu rypilelajikkeesta tai rypilelajikkeista.
Perustelut:

Ribolla Gialla -lajiketyypin poistaminen on piitos, jota tuetaan koko tuotantoketjussa kyseiselld alueella, ja sen
tavoitteena on edistdd tdstd kotoperdisestd lajikkeesta valmistettujen viinien menekkid muilla Friuli Venezia Giulian
nimikkeilld.

Muutos koskee tuote-eritelmin 2 artiklan ff kohtaa ja yhtenidisen asiakirjan 5 kohtaa, erityisesti kohtaa "Viinien
kuvaus”.

2.5. Sellaisten viinien tuotantoa koskevat ehdot, joiden etiketissd ilmoitetaan kaksi rypdlelajiketta
Kuvaus:

Sellaisten tyyppien tuotantoa koskevia teknisid ehtoja, joiden etiketissd ilmoitetaan kahden rypalelajikkeen nimet, on
sddnnelty erityisesti sadtdmalld, ettd kyseisissd viineissd vihemmin kaytetyn rypilelajikkeen osuuden on oltava
vihintddn 15 prosenttia.

Perustelut:

Saannot ovat merkitsemistd ja esittdmistd koskevan EU:n ja kansallisen lainsdddannon mukaisia ja vastaavat erityisid
merkintdsaantojd, joilla sallitaan kahden rypilelajikkeen ilmoittaminen kyseisenlaisten viinien etiketeissa.

Muutos koskee tuote-eritelmén 2 artiklaa, eikd se vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.

2.6. Pinot Grigio -lajikkeen rypdleistd valmistettujen valkoviinien hehtaarikohtainen tuotos
Kuvaus ja perustelut:

Rypileiden hehtaarikohtainen tuotos 19 000 kg/ha on lisitty valkoviinityypeille, jotka kuuluvat Pinot Grigio
-lajikkeesta valmistettujen valkoviinien ja helmeilevien viinien luokkiin, vaikka kyseista rypailelajiketta ei ole ilmoitettu
etiketissd. Maira vastaa tdimdn lajikkeen tehokasta tuotosta.

Muutos koskee tuote-eritelmidn 4 artiklan 3 kohtaa ja yhtendisen asiakirjan 6 kohtaa, erityisesti kohtaa 6.b
"Enimmdistuotokset”.

2.7. Pinot Grigio- ja Ribolla Gialla -lajikkeiden etiketissd ilmoittamisen kieltdminen
Kuvaus:

Talld muutoksella kielletddn viittaukset Pinot Grigio- ja Ribolla Gialla -lajikkeisiin viinien nimissd ja kuvauksissa
sovellettavan EU:n lainsddddnnon madrdysten mukaisesti.

Perustelut:

Kielto on yhdenmukainen edeltd kuvattujen muutosten kanssa. Koko viininviljelyala oli sitd mieltd, ettd Pinot Grigio-
ja Ribolla Gialla -rypalelajikkeita koskevien viittausten kieltiminen etiketeissi on tarpeen, jotta niiden kaytto
voitaisiin varata alueen muiden suojattujen alkuperdnimitysten menekinedistdmiseen.
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Muutos koskee tuote-eritelmdn 7 artiklan viimeistd kohtaa ja yhtendisen asiakirjan 10 kohtaa, erityisesti kohtaa
"Olennaiset lisdedellytykset”.

2.8. Yhteys alueeseen — syyt nimen "Trevenezie” | "Tri Benecije” kaytolle
Kuvaus ja perustelut:

Syyt nimen muuttamiselle nimeksi "Trevenezie”, joka on synonyymi kyseisestd maantieteellisestd alueesta
historiallisesti kéytetyille nimille ("Tre Venezie”, "Le Venezie” ja “delle Venezie”), johtuvat edelli mainituista
muutoksista, jotka koskevat maantieteellisen merkinnin muuttamista nimestd "delle Venezie” nimeksi "Trevenezie” ja
sloveeninkieliseksi nimeksi "Tri Benecije” ja jotka vastaavat niitd.

Muutos koskee tuote-eritelmdn 8 artiklan a kohdan viimeistd kohtaa ja yhteniisen asiakirjan 9 kohtaa, erityisesti
kohtaa "Yhteyden/yhteyksien kuvaus”.

YHTENAINEN ASIAKIRJA

1. Tuotteen nimi
Trevenezie

Tri Benecije

2. Jdsenvaltio

Italia

3. Maantieteellisen merkinnin tyyppi

SMM - suojattu maantieteellinen merkinta

4. Rypiletuotteiden luokat
1. Viini

8. Helmeileva viini

5. Viinin/viinien kuvaus

Valkoinen, luokissa viini ja helmeilevi viini, sekd maininta rypalelajikkeesta tai -lajikkeista, lukuun ottamatta Pinot
Grigio- ja Ribolla Gialla -lajikkeita

Valkoviinit ovat raikkaita ja puhtaita sekd nuoria. Niiden hapokkuus on hyvi ja alkoholipitoisuus tasapainoinen.
Niiden véri vaihtelee vaaleankeltaisesta oljenkeltaiseen ja kullankeltaiseen, joskus siind on vihertévii tai roosan savyja.

Niiden aromi voi vaihdella hienostuneesta voimakkaaseen. Yleensd sen madrittad viinissa kdytettyjen pddasiallisten
rypilelajikkeiden aromi. Maku on kevyt ja raikas, joskus aromikas ja rakenteeltaan hyvi. Helmeilevien valkoviinien
maku on tasapainoinen ja vaihtelee kuivasta puolimakeaan. Viri vaihtelee vaaleankeltaisesta oljenkeltaiseen. Viinien
suutuntuma on kevyt ja raikas ja hapokkuus hyvi, ne ovat tasapainoisia ja niiden alkoholipitoisuus on kohtalainen.
Niiden aromaattiset sivyt vaihtelevat kukkaisesta voimakkaan hedelmiiseen, tuoreista valkomaltoisista hedelmistd
trooppisiin hedelmiin.

Kaikki analyyttiset parametrit, joita ei esitetd seuraavassa taulukossa, ovat kansallisessa ja EU:n lainsdddannossd
asetettujen raja-arvojen mukaiset.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintdan (til.-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vahintdan (til.-%)

Vahimmaishappopitoisuus 3,5 g/l viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (mg|litra)
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Punainen, luokissa viini ja helmeilevd viini, sekd maininta rypélelajikkeesta tai -lajikkeista, lukuun ottamatta
Marzemino-lajiketta Trenton maakunnan osalta

Punaviinien viri voi vaihdella vaaleanpunaisesta rubiininpunaiseen ja granaatinpunaiseen rypilelajikkeesta ja
kypsymisajasta riippuen. Niiden tuoksu on voimakas, ja siind on enemmin tai vihemman kypsien punaisten
hedelmien aromeja. Bordeaux-lajikkeen aromeissa on tyypillisid ruohomaisia vivahteita. Yleisesti ottaen punaviinit
voivat olla raikkaita, eivitkd ne ole kovin hapokkaita. Ikddntyessddn ne ovat monivivahteisia, rakenteeltaan hyvid,
samettimaisia ja tasapainoisia. Maku on tdyteldinen, siind on juuri oikea miidrd tanniineja ja hapokkuus on
tasapainoinen. Ne ovat yleensd pehmeitd ja helposti nautittavia ja muuttuvat monivivahteisimmiksi kasittelyn ja
ikdantymisen myotd. Helmeilevien punaviinien maku on raikas ja eloisa ja hapokkuus tasapainoinen. Niissd on
kypsien hedelmien vahvoja aromaattisia vivahteita.

Kaikki analyyttiset parametrit, joita ei esitetd seuraavassa taulukossa, ovat kansallisessa ja EU:n lainsdddannossd
asetettujen raja-arvojen mukaiset.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéin (til.-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vahintdan (til.-%)

Vahimmaishappopitoisuus 3,5 g/l viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (mg/litra)

Rosee, luokissa viini ja helmeileva viini, sekd maininta rypélelajikkeesta tai -lajikkeista, lukuun ottamatta Marzemino-
lajiketta Trenton maakunnan osalta

Roseeviineille ominaisia ovat vaaleanpunaisen virin eri sivyt, ja viri voi olla my6s kirsikanpunaiseen vivahtava. Viinit
ovat miellyttavid, hedelmaisi ja tuoksuvia, ja niilld on hienostunut aromi, joka vaihtelee kukista tuoreisiin hedelmiin.
Joskus viineissd on aromaattisia vivahteita, jotka heijastavat kaytettyja rypalelajikkeita. Niiden maku vaihtelee
kuivasta/kirpedstd makeaan. Ne ovat maukkaita, raikkaita ja tasapainoisia, ja niiden alkoholipitoisuus on yleensd
kohtuullinen. Helmeilevien roseeviinien maku on raikas ja eloisa ja hapokkuus tasapainoinen. Niiden vahvat
aromaattiset vivahteet vaihtelevat kirsikoista marjoihin ja paikallisiin valkomaltoisiin hedelmiin sekd joskus
trooppisiin hedelmiin.

Kaikki analyyttiset parametrit, joita ei esitetd seuraavassa taulukossa, ovat kansallisessa ja EU:n lainsdddannossd
asetettujen raja-arvojen mukaiset.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintddn (til.-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vahintéan (til.-%)

Vahimmadishappopitoisuus 3,5 g/l viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (mg/litra)

Novello, luokassa viini, sekd maininta rypilelajikkeesta tai -lajikkeista, lukuun ottamatta Marzemino-lajiketta Trenton
maakunnan osalta

Novelloviinit ovat punaisia, ja véri saattaa vaihdella vaaleanpunaisesta rubiininpunaiseen ja granaatinpunaiseen.
Lajikkeesta riippuen niiden aromi on hienostuneesta voimakkaaseen ja muistuttaa enemman tai vihemman kypsid
hedelmid, myos trooppisia hedelmid, ja viineissi on hiilidioksidikdymisestd johtuvia huomattavia mausteisia
vivahteita. Niiden maku voi vaihdella puolimakeasta kuivaan ja on voimakas ja erittdin aromikas.
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Kaikki analyyttiset parametrit, joita ei esitetd seuraavassa taulukossa, ovat kansallisessa ja EU:n lainsddddnnossd
asetettujen raja-arvojen mukaiset.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéén (til.-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vahintdan (til.-%)

Vahimmaishappopitoisuus 3,5 g/l viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (mg/litra)

6. Viininvalmistusmenetelmit

a.  Olennaiset viininvalmistusmenetelmdt

Ei ole.

b.  Enimmadistuotokset

Trenton autonomisessa maakunnassa tuotetut valko-, puna- ja roseeviinit

23 000 kg rypileitd hehtaarilta

Trenton autonomisessa maakunnassa tuotetut viinit, joissa on maininta rypélelajikkeesta

19 500 kg rypaleitd hehtaarilta

Friuli Venezia Giulian ja Veneton alueilla tuotetut valko-, puna- ja roseeviinit, joissa on maininta rypalelajikkeesta
23 000 kg rypileitd hehtaarilta

Friuli Venezia Giulian ja Veneton alueilla tuotetut viinit, joissa on maininta Cabernet Franc-, Chardonnay-, Incrocio
Manzoni B- ja Moscato Giallo -rypalelajikkeista

19 000 kg rypaleitd hehtaarilta

Friuli Venezia Giulian ja Veneton alueilla tuotetut viinit, joissa on maininta Moscato Rosa-, Pinot Bianco-, Pinot Nero-
ja Riesling Renano -rypilelajikkeista

19 000 kg rypileitd hehtaarilta

Friuli Venezia Giulian ja Veneton alueilla tuotetut viinit, joissa on maininta Sauvignon- ja Traminer Aromatico
-rypilelajikkeista

19 000 kg rypaleitd hehtaarilta
Friuli Venezia Giulian ja Veneton alueilla tuotetut valkoviinit, jotka on valmistettu Pinot Grigio -lajikkeen rypaleistd

19 000 kg rypaleitd hehtaarilta

7. Rajattu maantieteellinen alue
Maantieteelliselld merkinnilld "Trevenezie” | "Tri Benecije” merkittyjen viinien rajattu alue on seuraava:
— Trenton autonominen maakunta: maakunnan koko alue

— Veneton alue Bellunon, Paduan, Rovigon, Trevison, Venetsian, Veronan ja Vicenzan maakuntien koko
hallinnollinen alue

— Friuli Venezia Giulian alue: Pordenonen, Udinen, Gorizian ja Triesten maakuntien koko hallinnollinen alue.

8. Piiasiallinen rypilelajike | pidasialliset rypilelajikkeet
Cabernet Franc N. — Cabernet
Cabernet Sauvignon N. — Cabernet
Chardonnay B.
Lagrein N.
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Mantonico Bianco B.

Manzoni Bianco B. — Incrocio Manzoni 6.0.13 B.
Marzemino N. — Berzamino

Merlot N.

Meunier N.

Moscato Giallo B. — Moscato

Moscato Giallo B. — Moscatello
Moscato Giallo B. — Moscatellone
Moscato Giallo B. — Goldmuskateller
Moscato Rosa Rs. — Moscato delle Rose
Moscato Rosa Rs. — Rosen Muskateller
Miiller Thurgau B. — Riesling x Sylvaner
Nosiola B.

Pinot Bianco B. — Pinot Blanc

Pinot Grigio — Pinot Gris

Pinot Grigio — Ruldnder

Pinot Nero N. — Blauburgunder

Pinot Nero N. — Blauer Spatburgunder
Rebo N.

Riesling Renano B. — Riesling
Sauvignon B. — Sauvignon Blanc
Schiava Gentile N. — Vernatsch

Schiava Gentile N. — Schiava

Schiava Gentile N. — Kleinvernatsch
Schiava Gentile N. — Mittervernatsch
Schiava Grossa N. — Schiava

Schiava Grossa N. — Vernatsch

Schiava Grossa N. — Grofvernatsch
Schiava Grossa N. — Edelvernatsch Gr
Teroldego N.

Traminer Aromatico Rs. — Gewiirztraminer
Casetta N.

Franconia N.

Goldtraminer B.

Gosen N.

Groppello di Revo N. — Groppello
Kerner B.

Lambrusco a Foglia Frastagliata N. — Lambrusco
Lambrusco a Foglia Frastagliata N. — Enantio N.
Negrara N.

Petit Verdot N

Riesling Italico B. — Riesling

Riesling Italico B. — Welschriesling

Rossara N.
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Schiava Grigia N. — Schiava

Schiava Grigia N. — Grauvernatsch
Schiava Grigia N. — Vernatsch
Sennen N.

Sylvaner Verde B. — Sylvaner
Sylvaner Verde B. — Griiner Sylvaner
Syrah N. — Shiraz

Trebbiano Toscano B. — Trebbiano
Trebbiano Toscano B. — Biancame B.
Trebbiano Toscano B. — Procanico
Trebbiano Toscano B. — Ugni Blanc
Carmenere N. — Cabernet
Carmenére N. — Cabernet Nostrano
Lagarino B.

Verdealbara B.

Verdealbara B. — Erbamat B.

Paolina B.

Maor B.

Saint Laurent N.

Barbera N.

Bianchetta Trevigiana B. — Bianchetta
Malvasia Istriana B. — Malvasia
Marzemina Grossa N. — Marzemina Bastarda
Pinot Nero N. — Pinot Noir

Glera B. — Serprino

Glera Lunga B. — Glera

Glera Lunga B. — Serprino

Tocai Friulano B. — Tai

Tocai Friulano B. — Friulano
Trevisana Nera N.

Turca N.

Turca N. — Serbina N.

Moscato Bianco B. — Gelber Muskateller
Moscato Bianco B. — Moscatello
Moscato Bianco B. — Moscatello
Moscato Bianco B. — Moscato
Moscato Bianco B. — Moscatellone
Moscato Bianco B. — Muscat
Moscato Bianco B. — Muskateller
Cavrara N.

Corbina N. — Corbinella

Garganega B. — Garganego
Garganega B. — Grecanico Dorato B.

Grapariol B.
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Malbech N.

Moscato Giallo B. - Muscat

Moscato Giallo B. — Muskateller

Pinella B. — Pinello

Pinella B. — Pinella Bianca

Raboso Piave N. — Raboso

Raboso Piave N. — Friularo

Raboso Veronese N. — Raboso

Refosco dal Peduncolo Rosso N. — Refosco
Refosco dal Peduncolo Rosso N. — Malvoise
Turchetta N.

Incrocio Bianco Fedit 51 C.S.G. B.
Marzemina Bianca B. — Marzemina
Manzoni Moscato N. — Incrocio Manzoni 13.0.25
Manzoni Rosa Rs. — Incrocio Manzoni 1-50
Sangiovese N. — Sangioveto

Malvasia Bianca di Candia B. — Malvasia
Malvasia Bianca di Candia B. — Malvoisie
Malvasia Bianca di Candia B. — Malvoisier
Lambrusco Maestri N. — Lambrusco
Lambrusco Maestri N. — Groppello Maestri
Boschera B.

Incrocio Manzoni 2.15 N. — Manzoni Rosso
Marzemino N. — Berzemino

Perera B.

Recantina N.

Verdiso B.

Verduzzo Friulano B. — Verduzzo
Verduzzo Trevigiano B. — Verduzzo
Wildbacher N.

Incrocio Manzoni 2-14 N.

Incrocio Manzoni 2-3 B.

Lambrusco di Sorbara N. — Lambrusco
Ancellotta N. — Lancellotta

Fertilia N.

Flavis B.

Italica B.

Nigra N.

Prodest N.

Tocai Rosso N. — Alicante N.

Tocai Rosso N. — Garnacha Tinta N.

Tocai Rosso N. — Granaccia N.

Tocai Rosso N. — Grenache N.

Tocai Rosso N. — Tai Rosso
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Cortese B. — Bianca Fernanda
Corvina N. — Cruina

Corvinone N.

Durella B. — Durello

Molinara N.

Rondinella N.

Trebbiano di Soave B. — Trebbiano
Trebbiano di Soave B. — Turbiana
Trebbiano di Soave B. — Verdicchio Bianco B.
Croatina N. — Bonarda

Dindarella N.

Forsellina N.

Malvasia Bianca Lunga B. — Malvasia
Malvasia Bianca Lunga B. — Malvoisie
Malvasia Bianca Lunga B. — Malvoisier
Oseleta N.

Rossignola N. — Rossetta

Trebbiano Giallo B. — Rossetto
Trebbiano Giallo B. — Trebbiano
Trebbiano Romagnolo B. — Trebbiano
Veltliner B. — Griiner Veltliner
Pedevenda B.

Vespaiola B. — Vespaiolo

Freisa N.

Ciliegiolo N. — Morettone

Groppello Gentile N. — Groppello
Picolit B.

Ribolla Gialla B. - Ribolla

Vitouska B.

Gamay N.

Pignolo N.

Schioppettino N.

Terrano N. — Refosk

Refosco Nostrano N. — Malvoise
Refosco Nostrano N. — Refosco
Refosco Nostrano N. — Refosco Grosso
Refosco Nostrano N. — Refoscone
Cividin B.

Sciaglin B.

Ucelut B.

Cjanorie N.

Forgiarin N.

Piculit-Neri N.

Semillon B.
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Piccola Nera N.
Tazzelenghe N.
Pinot Bianco B. — Weif§ Burgunder
Pinot Bianco B. — Weilburgunder
Pinot Bianco B. — Weissburgunder

Pinot Nero N. — Spatburgunder

9.  Yhteyden|yhteyksien kuvaus
"Trevenezie” | "Tri Benecije” — kaikki viiniluokat (viini ja helmeilevd viini)

Maantieteellisen alueen tiedot

Yhteyden kannalta merkitykselliset luontoon liittyvét tekijit: Alueeseen kuuluvat Trentino, Friuli Venezia Giulia ja
Veneto. Alueen pohjoisosassa sijaitsee vuorten muodostama kaari, joka reunustaa tuotantoaluetta ja suojaa sitd
kylmiltd pohjois- ja koillistuulilta. Aluetta halkovat useat kohtuullisen suuret ja tasaisesti virtaavat joet. Alue on
viininviljelyn kehtoa. Ilmastolle tyypillinen vuotuinen keskilimpétila on 10-14 °C. Kylmimmit kuukaudet ovat
joulu- ja tammikuu, ja kuumimmat kuukaudet heind- ja elokuu. Vuotuinen sademidrd on keskimdairin
700-1 300 mm. Vaikka alueella sataa runsaasti, maaperd ldpdisee vettd riittdvasti. Sateen ja hyvin vedensaannin
ansiosta maaperd pysyy riittdvin kosteana. Pohjoisessa sijaitsevan vuorten muodostaman kaaren ja eteldssi sijaitsevan
Adrianmeren leudontavilla vaikutuksilla on merkittdvd vaikutus limpdtilaan, silld ne lieventdvit kesidn ja talven
ddrimmdisid limpotiloja. Meren ja vuoriston vaikutuksesta syntyvien ilmamassojen liikkeen vaikutus sdidtelee
virtausta ja siten sithen liittyvdd sadetta. Tuulensuunnan piivittdiset muutokset elo- ja syyskuussa tuottavat
optimaalisia limpotilan vaihteluja rypileiden kypsymistd varten. Kolme osatekijid eli Alppien alue ja alarinteet,
Adrianmeri ja koko aluetta pohjoisesta eteldin halkovat joet tekevit koko tuotantoalueesta yhtendisen.

Alppien alarinteiden ja kukkuloiden maaperd koostuu pédosin mesotsooiselta maailmakaudelta periisin olevista
kalkki- tai dolomiittikalkkimuodostumista. Maaperan rakenne soveltuu veden poistoon.

Alangot koostuvat useiden aluetta halkovien jokien kuljettamista aineksista muodostuneista alluviaalisista
kerrostumista. Alankojen maaperan rakenne vaihtelee hiekkapitoisesta hiesusta silttipitoiseen hiesuun. Maaperassi on
joskus syvid hiesusavikerrostumia, jotka poistavat vettd hyvin.

Kaikki ndméd maaperdn ja ilmaston ominaispiirteet tekevit alueesta erittdin sopivan laadukkaimpien rypileiden ja
viinien tuotantoon.

Yhteyden kannalta merkitykselliset historialliset tekijat: "Trevenezie” | "Tri Benelije” on nimi, jota kéytetddn
nykydankin alueen tunnistamiseen. Alue kuului historiallisesti ensin Venetsian tasavaltaan ja myShemmin Itdvalta-
Unkarin keisarikuntaan. Venetsian tasavalta on my0s jittanyt jalkensd metsinhoitoon ja maatalouteen. Venetsian
patriisit likkkuivat jokea yldvirtaan ja ottivat alueen asteittain haltuunsa seké kehittivit tilanhoitoa ajan innovatiivisten
jarjestelmien mukaisesti. Venetsian tasavallan kaatumisen jilkeen koko alue oli osa Itdvalta-Unkarin keisarikuntaa
useiden vuosisatojen ajan. Vilimerellisen sijaintinsa johdosta alue on erittdin tirked elintarvikkeiden ja viinin
tuotantoalue. Télld ajanjaksolla nimi "Trevenezie” tuli tunnetuksi seki keisarikunnassa ettd sen naapurissa Italian
kuningaskunnassa. Tdimid maantieteellinen nimi oli tavallisessa kédytossd Itdvalta-Unkarin ja Italian viranomaisten
keskuudessa. Viininviljelijat kdyttivit nimed "Trevenezie” poytiviinien tunnistamiseen vuoteen 1977 asti. Sen jilkeen
hyviksytyksi maantieteelliseksi nimeksi tuli “delle Venezie”, ja nimed "Trevenezie” kéytettiin sen synonyymind. Nimed
"Trevenezie” kdytettiin my0s sloveenin kielessd (muodossa "Tri Benecije”). Néin otettiin huomioon sloveeninkieliseen
vihemmistéon kuuluvien tuottajien tarpeet.

San Michele allAdigen ja Coneglianon oppilaitosten koulutustoimet ja viininviljelyyn ja viinivalmistukseen liittyvien
uusien tekniikoiden levittdiminen tasoittivat tietd modernille viininviljelylle. Tdrkedn panostuksen tekivit alueen
viininviljelijat. He ottivat kdyttoon viinitilojen hoitomenetelmid ja -menettelyjd, joissa yhdistyvit ympdriston ja
talouden kestdvyys sekd innovatiiviset viininvalmistustekniikat ja joilla varmistetaan tuotannon menestys ja
maantieteellisen merkinndn tunnettuus.

"Trevenezie” [ "Tri Benecije”, luokka viini

Tiedot tuotteen erityislaadusta, joka johtuu maantieteellisestd alkuperistd ja syy-seuraussuhteesta maantieteelliseen
alueeseen
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Valkoviinit ovat raikkaita, nuoria ja puhtaita. Niiden hapokkuus on hyvi ja alkoholipitoisuus tasapainoinen. Niiden
viri vaihtelee vaaleankeltaisesta oljenkeltaiseen ja kullankeltaiseen, joskus siind on vihertdvid tai roosan sdvyji.

Niiden aromi voi vaihdella hienostuneesta voimakkaaseen. Yleensd sen mddrittdd viinissd kaytettyjen padasiallisten
rypalelajikkeiden aromi. Maku on suutuntumaltaan kevyt ja raikas, joskus aromikas ja rakenteeltaan hyvd. Maku on
tasapainoinen ja vaihtelee kuivasta puolimakeaan.

Punaviinien viri voi vaihdella vaaleanpunaisesta rubiininpunaiseen ja granaatinpunaiseen rypilelajikkeesta ja
kypsymisajasta riippuen. Niiden tuoksu on voimakas, ja siind on enemmdn tai vihemmin kypsien punaisten
hedelmien aromeja. Bordeaux-lajikkeen aromeissa on tyypillisid ruohomaisia vivahteita. Yleisesti ottaen punaviinit
voivat olla raikkaita, eivitkd ne ole kovin hapokkaita. lkddntyessddn ne ovat monivivahteisia, rakenteeltaan hyvia,
samettimaisia ja tasapainoisia. Maku on tdyteldinen, siind on juuri oikea mdird tanniineja ja hapokkuus on
tasapainoinen. Ne ovat yleisesti ottaen pehmeiti ja helposti nautittavia ja muuttuvat monivivahteisimmiksi kasittelyn
ja ikddntymisen myota.

Roseeviineille ominaisia ovat vaaleanpunaisen vérin eri sdvyt, ja viri voi olla myos kirsikanpunaiseen vivahtava. Viinit
ovat miellyttdvid, hedelmdisid ja tuoksuvia, ja niilld on hienostunut aromi, joka vaihtelee kukista tuoreisiin hedelmiin.
Joskus viineissd on aromaattisia vivahteita, jotka hejjastavat kiytettyjd rypailelajikkeita. Niiden maku vaihtelee
kuivasta/kirpedstd makeaan. Ne ovat maukkaita, raikkaita ja tasapainoisia, ja niiden alkoholipitoisuus on yleensi
kohtuullinen.

Novelloviinit ovat punaisia, ja viri saattaa vaihdella vaaleanpunaisesta rubiininpunaiseen ja granaatinpunaiseen.
Lajikkeesta riippuen niiden aromi on hienostuneesta voimakkaaseen ja muistuttaa enemmén tai vadhemman kypsid
hedelmid, my0s trooppisia hedelmid, ja viineissd on hiilidioksidikdymisestd johtuvia huomattavia mausteisia
vivahteita. Niiden maku voi vaihdella puolimakeasta kuivaan ja on voimakas ja erittdin aromikas.

Viinien laatuominaisuuksiin vaikuttavat tuotantoalueen maaperd ja ilmasto-olosuhteet. Lauhkea, viiled ja tuulinen
ilmasto, hyvin vettd ldpdisevd maaperd, sateesta johtuva riittivd vedensaanti myos kesikuukausina sekid yo- ja
pdivalampotilojen huomattavat vaihtelut rypileiden kypsyessd takaavat rypaleterttujen optimaalisen kypsymisen.
Niiden seurauksena saadaan rypileitd, joiden sokeripitoisuus ja hapokkuus on hyvi, sekd muita laatu- ja aistinvaraisia
ominaisuuksia, jotka ovat ominaisia kullekin lajikkeelle ja jotka heijastuvat niistd valmistetuissa viineissa.

Niin ollen syy-seuraussuhde perustuu tuotteen erityiseen laatuun, joka johtuu sen maantieteellisestd alkuperasta.

"Trevenezie” [ "Tri Benecije”, luokka helmeilevd viini

Tiedot tuotteen erityislaadusta, joka johtuu maantieteellisestd alkuperistd ja syy-seuraussuhteesta maantieteelliseen
alueeseen

Rypilelajikkeiden aromit esiin tuovan vaahdon ansiosta helmeilevin viinin luokkaan kuuluvat viinit ovat yleensd
miellyttavid ja maukkaita, joskus monivivahteisia, ja niiden maussa on hapahko vivahde.

Helmeilevien valkoviinien viri vaihtelee vaaleankeltaisesta oljenkeltaiseen. Niiden maku on suutuntumaltaan kevyt ja
raikas ja hapokkuus hyvd, ne ovat tasapainoisia ja alkoholipitoisuus on kohtalainen. Niille tyypillisid ovat
aromaattiset sivyt, jotka vaihtelevat kukkaisesta voimakkaan hedelmdiseen ja joissa on vivahteita valkomaltoisista
hedelmisti trooppisiin hedelmiin.

Aluetta erittdin hyvin edustavat puna- ja roseeviinit valmistetaan padosin kotoperiisistd lajikkeista Rabosi, Schiave ja
Corvine. Punaviinien vidri vaihtelee vaaleanpunaisesta granaatinpunaiseen. Roseeviinien viri vaihtelee
vaaleanpunaisen eri sdvyissd ja voi olla my6s kirsikanpunaiseen vivahtava. Punaviinien maku on raikas ja eloisa ja
hapokkuus tasapainoinen. Niissd on kypsien hedelmien vahvoja aromaattisia vivahteita. Roseeviinit ovat puolestaan
miellyttdvid viinejd kausittaiseen kdyttoon. Niiden miellyttdvd tuoksu muistuttaa hedelmid vaihdellen kirsikoista
marjoihin ja paikallisiin valkomaltoisiin hedelmiin sekd joskus trooppisiin hedelmiin. Niiden maku on raikas ja eloisa
ja hapokkuus tasapainoinen.

Viinien laatuominaisuuksiin vaikuttavat tuotantoalueen maaperd ja ilmasto-olosuhteet. Lauhkea, viiled ja tuulinen
ilmasto, hyvin vettd lipdisevd maaperd ja sateesta johtuva riittdvd vedensaanti myos kesdkuukausina takaavat
rajoitetun mutta jatkuvan vedensaannin, minkd ansiosta rypaletertut kypsyvit sddnnolliseen tahtiin. Niin ollen
saadaan rypileitd, joiden laatu ja analyyttiset ominaisuudet soveltuvat helmeilevdn viinin valmistukseen. Tallaisten
raaka-aineiden saaminen riippuu erityisesti pdivd- ja yolimpoétilojen huomattavasta vaihtelusta rypaleterttujen
kypsymisen aikana, mika suosii sellaisten rypéleiden kasvatusta, joiden hapokkuus ja aromaattisuus on tasapainoinen.

Niin ollen syy-seuraussuhde perustuu tuotteen erityiseen laatuun, joka johtuu sen maantieteellisestd alkuperéstd.
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10. Olennaiset lisiedellytykset
Merkintad koskeva lisimairdys
Oikeudellinen kehys: EU:n lainsdddanto
Lisdedellytyksen tyyppi: Merkintojd koskevat lisiméadraykset
Edellytyksen kuvaus:

Sovellettavan EU:n lainsddddnnon maardysten mukaan Pinot Grigio- ja Ribolla Gialla -rypalelajikkeiden nimed ei saa
kayttdd kyseisisté lajikkeista valmistetuissa valko-, puna- ja roseeviineissd, jotka kuuluvat luokkiin viini ja helmeilevd
viini.

Linkki eritelmiin

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/12852
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OIKAISUJA
Oikaisu ehdotuspyynto6n 2020 —- EAC/A02/2019 - Erasmus+ -ohjelma

(Euroopan unionin virallinen lehti C 373, 5. marraskuuta 2019)

(2020/C 63/07)

Sivulla 13, kohdassa 3 — Valintakelpoisuus:

on: ”Seuraavat ohjelmamaat voivat osallistua tdysimaaraisesti kaikkiin Erasmus+ -ohjelman toimiin ('):
— Euroopan unionin jasenvaltiot,
— EFTA-/ETA-maat: Islanti, Liechtenstein ja Norja,
— EU:n ehdokasmaat: Turkki, Pohjois-Makedonia ja Serbia.”

pitdd olla: ”Seuraavat ohjelmamaat voivat osallistua tdysimaardisesti kaikkiin Erasmus+ -ohjelman toimiin ('):
— Euroopan unionin jasenvaltiot (3),
— EFTA-/ETA-maat: Islanti, Liechtenstein ja Norja,
— EU:n ehdokasmaat: Turkki, Pohjois-Makedonia ja Serbia.”

on: "Brittildisten hakijoiden osalta: Huomatkaa, ettd avustuskelpoisuusperusteiden on tdytyttavi
avustuksen koko keston aikana. Jos Yhdistynyt kuningaskunta eroaa EU:sta avustuskauden aikana
eikd se ole tehnyt EU:n kanssa sopimusta, jolla nimenomaan varmistetaan, ettd brittildiset hakijat
ovat edelleen avustuskelpoisia, hakija ei endd saa EU:lta rahoitusta (vaikka hakija mahdollisesti
jatkaisi osallistumista hankkeeseen) tai hakijaa voidaan vaatia poistumaan hankkeesta
osallistumisen padttymistd koskevien avustussopimuksen médrdysten mukaisesti.”

pitdd olla: "Yhdistyneen kuningaskunnan hakijoiden osalta: On huomattava, ettd sen jilkeen, kun Yhdistyneen
kuningaskunnan eroamista Euroopan unionista koskeva sopimus (), ja erityisesti sen 127 artiklan
6 kohta, 137 artikla ja 138 artikla, tuli voimaan 1. helmikuuta 2020, viittausten Euroopan unionin
jasenvaltiossa asuviin tai sinne sijoittautuneisiin luonnollisiin tai oikeushenkil6ihin on
ymmarrettivd sisdltdvin Yhdistyneessd kuningaskunnassa asuvat tai sinne sijoittautuneet
luonnolliset ja oikeushenkilot. Tamin vuoksi Yhdistyneen kuningaskunnan asukkaat ja yhteisot
voivat osallistua tdhin ehdotuspyyntoon.”

(") Jean Monnet -toimintoihin voivat osallistua organisaatiot kaikkialta maailmasta

() Kéynnissd olevaa Erasmus+ -ohjelmaa toteutetaan nykyisen monivuotisen rahoituskehyksen (2014-2020) puitteissa Yhdistyneen
kuningaskunnan tai Yhdistyneeseen kuningaskuntaan sijoittautuneiden yhteisdjen tai henkildiden osalta hiiri6ttd, aivan kuin
Yhdistynyt kuningaskunta olisi edelleen jdsenvaltio, ohjelman péittymiseen asti EU:n ja Yhdistyneen kuningaskunnan erosopimuksen
madrdysten mukaisesti.

() Sopimus Ison-Britannian ja Pohjois-Irlannin yhdistyneen kuningaskunnan eroamisesta Euroopan unionista ja Euroopan atomiener-
giayhteisosta.
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