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IV

(Tiedotteet)

EUROOPAN UNIONIN TOIMIELINTEN, ELINTEN, TOIMISTOJEN JA
VIRASTOJEN TIEDOTTEET

NEUVOSTO

Neuvoston péitelmit nuorten mahdollisuuksista kiyttdd oikeuksia itseniistymisen ja
kansalaisyhteiskuntaan osallistumisen edistimiseksi

(2015/C 18/01)

NEUVOSTO, joka
TOTEAA SEURAAVAA:

1. Neuvosto asetti nuorten vaikutusmahdollisuudet puheenjohtajakolmikon (IT, LV ja LU) yleiseksi prioriteetiksi Euroo-
pan unionin nuorisoalan tyosuunnitelman 2014-2015 (') mukaisesti, painottaen nuorten mahdollisuuksia oikeuk-
sien kdyttoon, itsendistymistd, poliittista osallistumista ja aktiivista kansalaisuutta.

2. Viime vuosien taloudellisella ja sosiaalisella kriisilli on ollut nuoriin haitallisia vaikutuksia. Vdestorakenteen muu-
toksista, nuorisotyottomyydesti ja epdvarmoista tyosuhteista johtuu, ettd nuorten on entistd vaikeampaa itsendistya
ja kayttdd tehokkaasti oikeuksiaan.

3. Korkea nuorisoty6ttomyys on lisinnyt koyhyyden levidmistd, marginalisoitumista ja sosiaalista syrjdytymistd, ter-
veysongelmia sekd vihentdnyt luottamusta tulevaisuuteen. Tutkimukset osoittavat my0s, ettd joissakin jasenvaltioissa
yhd useammat nuoret ovat tydelimin ja koulutuksen ulkopuolella (NEET) (%) ja ettd sosioekonomisen aseman ja
poliittisen osallistumisen vililli on vahva yhteys: muuhun nuoreen viesto6n verrattuna tydeliman ja koulutuksen
ulkopuolella olevat nuoret ddnestavdt harvemmin (), luottavat vihemmin poliittisiin jdrjestoihin ja sitoutuvat hei-
kommin kansalaisvaikuttamiseen.

4. Nuoret ovat kuitenkin yhteiskunnalle arvokas voimavara. Heiddn taitonsa, osaamisensa ja luovat ja innovatiiviset
kykynsi olisi otettava jatkuvasti huomioon toteutettaessa nuorisopoliittisia strategioita eurooppalaisella, kansallisella,
alueellisella ja paikallisella tasolla.

ON TIETOINEN SEURAAVASTA:

5. On viitteitd siitd, ettd nuoret itsendistyvat () nykyisin entistd myohdisemmassd vaiheessa.

6. Taloudellinen taantuma on kdrjistinyt sukupolvien valistd eriarvoisuutta, milld saattaa olla pitkikestoisia vaikutuksia
yhteiskuntiemme sosiaaliseen yhteenkuuluvuuteen ja solidaarisuuteen.

(") Neuvoston ja neuvostossa kokoontuneiden jasenvaltioiden hallitusten edustajien péitoslauselma Euroopan unionin nuorisoalan tyo-
suunnitelmasta (2014/C 183/02).

(*) Eurofound-tutkimus — "NEETs — Young people not in employment, education or training: Characteristics, costs and policy responses in
Europe” — http:/[www.eurofound.europa.eu/publications/htmlfiles/ef1254.htm

(*) "Kuvailevat tilastot 15-29-vuotiaista osoittavat, ettd muuhun nuoreen vdestoon verrattuna tydelimin ja koulutuksen ulkopuolella

olevat nuoret osallistuvat huomattavasti polititkkaan.” (Eurofound-tutkimus — "NEETs — Young people not in employment, education

or training: Characteristics, costs and policy responses in Europe”, s. 95) — http://[www.curofound.europa.cu/publications/htmlfiles|

ef1254.htm

Nuorten itsendistyminen edellyttid, ettd heilld on tuki, resurssit ja mahdollisuudet, joita he tarvitsevat voidakseen eldd itsendisesti, toimia

aktiivisesti, osallistua yhteiskunnallisesti ja poliittisesti kaikilla arkieliman aloilla ja tehdd itsendisid paitoksid. Nuorten itsendistymismah-

dollisuudet eivit liity yksinomaan tyoeliméin, vaan ne merkitsevit myos mahdollisuuksia kehittdd omia kykyjd, tehdd omia valintoja ja

eldd itsendisesti sekd osallistua kriittisesti ja aktiivisesti oman yhteison sosiaaliseen, poliittiseen ja taloudelliseen elimaan.

=


http://www.eurofound.europa.eu/publications/htmlfiles/ef1254.htm
http://www.eurofound.europa.eu/publications/htmlfiles/ef1254.htm
http://www.eurofound.europa.eu/publications/htmlfiles/ef1254.htm
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7. Myos tyonhausta muissa maissa johtuva nuorten lisddntyva liikkkuvuus Euroopassa vaatii asianmukaista huomiota,
jotta se olisi nuorille todellinen henkilokohtaisen ja ammatillisen kehityksen mahdollisuus. Erasmus+-ohjelmalla voi
tassd yhteydessd olla tirked merkitys, koska se edistdd ensinndkin nuorten itsendistymistd ja sosiaalista osallistumista
liikkuvuuden avulla ja toiseksi tyollistyvyyden ja kansalaisuuden kannalta tirkeiden taitojen ja osaamisen
kehittamista.

8. EU:n nuorisokonferenssin yhteiset paitelmit (') (Rooma, 13.-15. lokakuuta 2014) ().

PANEE MERKILLE SEURAAVAT KESKEISET HAASTEET:

9. Talous- ja sosiaalisesta kriisistd johtuvat tekijat — kuten tulojen viheneminen, tyopaikkojen puute ja tydsuhteiden
epavakaus — ovat yhdessi vaikuttaneet nuorten itsendistymismahdollisuuksia heikentavisti (°).

10. Siksi on nyt tarpeellista kehittdd asianmukaisia toimenpiteitd ja politiikkoja tukemaan nuorten itsendistymistd ja
aikuistumista. Tdhdn kuuluvat toimintapolitiikat, joilla edistetddn nuorten siirtymistd koulusta tydelimédn, ja niiden
ohella toimenpiteet muun muassa sellaisilla asiaankuuluvilla aloilla kuin rahoituksen saanti, terveys ja hyvinvointi
sekd poliittinen osallistuminen ja kansalaisvaikuttaminen. Téllaiset keinot ovat tarpeen, jotta nuoria autettaisiin itse-
ndistymadn ja osallistumaan yhteiskunnalliseen eldimain.

11. Varmistaakseen nuorten mahdollisuudet oikeuksien kiyttoon EU:n on panostettava muun muassa nuorisotyotto-
myyden torjuntaan ja aktiivisen kansalaisuuden edistdmiseen ja pienennettivd kohtaanto-ongelmaa nuorten hankki-
mien taitojen ja osaamisen sekd tyomarkkinoilla vaadittujen taitojen valilld. Samalla heille on annettava mahdolli-
suus osallistua kestdvddn tyopaikkojen luomiseen edistimalld korkealaatuista koulutusta ja parantamalla tiedonvali-
tystd tutkinnon suorittaneiden taidoista ja osaamisesta tyonantajille.

KATSOO TASSA YHTEYDESSA SEURAAVAA:

12. Nuorisopoliittisessa monialaisessa yhteistyossd EU ja jasenvaltiot voisivat toimivaltansa puitteissa ja ottaen toissijai-
suusperiaatteen asianmukaisesti huomioon edistdd tarvittaessa toimia, joissa kisitellddn seuraavia asioita:

— Tuetaan nuorten itsendistymistd ja hyvinvointia sekd torjutaan ja ehkaistddn kaikkia monien nuorten kohtaamia
syrjinndn muotoja.

— Lisdtddn nuorten tietoisuutta oikeuksistaan ja niiden puolustamisesta.

— Tuetaan nuorten osallistumista paitoksentekoon kaikilla tasoilla myos tunnustamalla nuorisojirjestot tarkedksi
osallistumiskanavaksi ja keinoksi kehittda aktiivista kansalaisuutta.

— Jatketaan pyrkimyksid tunnustaa nuorisoty6 vilineeksi, jolla kannustetaan osallistumiseen ja itsendistymisessd
tarkeiden taitojen ja osaamisen hankkimiseen.

— Lisdtddn mahdollisuuksia osallistua yhteison elimdin ja edistdd sitd myos median ja tietotekniikan avulla erityi-
sesti sellaisten pddtosten tapauksessa, jotka koskevat nuoria suoraan.

— Tuetaan media- ja digitaalista lukutaitokoulutusta nuorten kriittisen ajattelun ja aktiivisen kansalaisuuden
kehittdmiseksi.

— Tuetaan arkioppimisen ja epévirallisen oppimisen kuten vapaaehtoistyon kautta saatujen taitojen ja osaamisen
tunnustamista ja validointia ja nuorten osallistumista yhteiskunnalliseen, sosiaaliseen ja poliittiseen elimdain.

() Asiak. 14429/14.

() EU:n nuorisokonferenssi hyviksyi nima yhteiset paatelmit Roomassa. Nuorisokonferenssi on puheenjohtajavaltioiden ryhméan Euroo-
pan komission tuella jirjestima toistuva epavirallinen tapahtuma. Se on erottamaton osa jasenneltyd vuoropuhelua, jonka neuvosto on
hyviksynyt nuorisoalan eurooppalaisen yhteistyon uudistetuista puitteista antamassaan pddtoslauselmassa (EUVL C 311, 19.12.2009,
s. 1) ja katsauksesta jasenneltyd vuoropuhelua koskevaan prosessiin, johon sisiltyy nuorten sosiaalinen osallisuus, antamassaan paatos-
lauselmassa (EUVL C 183, 14.6.2014, s. 1).

() http:/}www.eurofound.europa.eu/publications/htmlfiles/ef1366.htm


http://www.eurofound.europa.eu/publications/htmlfiles/ef1366.htm
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KEHOTTAA, ETTA JASENVALTIOT TOISSJAISUUSPERIAATTEEN ASTANMUKAISESTI HUOMIOON OTTAEN

13. edistyvit niiden esteiden tunnistamisessa, jotka rajoittavat nuorten osallistumista sosiaaliseen ja poliittiseen elimain,
ja harkitsevat mahdollisia toimenpiteitd ndihin esteisiin puuttumiseksi;

14. pyrkivit edistimddn nuorten paasyd laadukkaisiin tyopaikkoihin, joissa maksetaan kunnollista palkkaa ja tarjotaan
sosiaaliturva, jotta nuoret voisivat itsendistyd ja viettdd turvattua ja ihmisarvoista elamas;

15. edistavit nuorten yhtildisid mahdollisuuksia ja sukupuolten tasa-arvoa, myos sosiaalisen, taloudellisen ja poliittisen
eldimin aloilla; pohtivat toimia sen varmistamiseksi, ettd nuoret voivat sovittaa yhteen ty6- ja perhe-elimin;

16. investoivat toimenpiteisiin, joilla ehkiistddn ja vihennetdin koulun keskeyttimisti, erityisesti mdaarittelemalld poli-
tikkkoja, joilla tdhditdan laadukkaan koulutuksen yhtildiseen saatavuuteen ja kohdennetun tuen tarjontaan kou-
luympdriston parantamiseksi. Huomiota olisi kiinnitettdvd my0s niiden esteiden poistamiseen, jotka haittaavat nuo-
ria toteuttamasta koko potentiaaliaan koulutuksessa;

17. edistavdt nuorisotyotd ottaen huomioon nuorisotydn arvoa koskevan tutkimuksen (') tulokset siltd pohjalta, ettd
nuorisotyd on perustava keino, joka auttaa nuoria kehittimdidn omia aloitteita ja tukee aikuistumista;

18. pyrkivit edistimdidn sosiaalisen asumisen jérjestelmid (?), joissa kiinnitetddn erityistd huomiota nuoriin, joilla on
alhaiset tulot, kuten opiskelijat, harjoittelijat ja ty6ttomat nuoret;

19. tarkastelevat tapoja edistdd jdrjestelmien perustamista nuoria varten heiddn yrittdjyyteen liittyvien hankkeidensa
tueksi;

20. tukevat nuorille tarkoitettujen tietopalvelujen kehittdmistd, jotta nuoret saisivat tietoja mahdollisuuksistaan kayttdd
oikeuksia;

21. tukevat nuorten mahdollisuuksia osallistua kulttuurielimaiin, jotta he voisivat osallistua suurempaa yhteenkuulu-
vuutta osoittavan yhteiskunnan rakentamiseen.

KEHOTTAA, ETTA JASENVALTIOT JA KOMISSIO TOIMIVALTUUKSIENSA PUITTEISSA OTTAEN TOISSIJAISUUSPERIAATTEEN
ASTANMUKAISESTI HUOMIOON JA KUNNIOITTAEN JASENVALTIOIDEN VASTUUTA NUORISOPOLITIIKASTA

22. jatkavat panostusta nuorten itsendistymisen edistimiseen laatimalla ja tukemalla nuorisopolitiikkoja ja nuorisotyotd
sekd tarvittaessa tukemalla ja rahoittamalla itsendisid ja nuoriso- tai nuorisojohtoisia jirjestoja;

23. edistdvit periaatetta, jonka mukaan nuorten itsendistymistd ja osallistumista on pidettdvid tirkeind nikokohtana,
joka on otettava huomioon sosiaalisten ja taloudellisten strategioiden laadinnassa EU:ssa;

24. tukevat kampanjoita ja koulutusohjelmia, joilla pyritddn lisidmadn tietoisuutta ihmisoikeuksista (mukaan lukien
kansalaisoikeudet ja poliittiset oikeudet seki taloudelliset, sosiaaliset ja sivistykselliset oikeudet) sekd siitd, miten
nuoret voivat kayttdd tdysimaardisesti tallaisia oikeuksia, kdyttden myos olemassa olevia verkostoja. Erityistd huo-
miota olisi kiinnitettdvd heikommassa asemassa oleviin nuoriin;

25. edistdvit olemassa olevien Erasmus+-ohjelman mahdollisuuksien hyddyntimistd, mukaan lukien mahdollisuudet,
jotka liittyvdt opettajien ja nuorisotyontekijéiden koulutukseen ihmisoikeuksien alalla (myds kansalaisoikeudet ja
poliittiset oikeudet sekd taloudelliset, sosiaaliset ja sivistykselliset oikeudet), niin ettd he voivat toimia asennemuok-
kaajina omissa oppilaitoksissaan;

26. varmistavat, ettd EU:n nuorisoalan tydsuunnitelma pannaan ripedsti tdytintoon tekemadlld aitoa monialaista
yhteistyotd;

(") "Working with young people: the value of youth work in the EU” (Euroopan komissio, 2014, http://ec.curopa.cu/youth/library/study/
youth-work-report_en.pdf).
(%) Paikallishallintojen tarjoamia asumisratkaisuja, joita voidaan vuokrata edullisesti.


http://ec.europa.eu/youth/library/study/youth-work-report_en.pdf
http://ec.europa.eu/youth/library/study/youth-work-report_en.pdf
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27. kéyttavat nuorisotakuuta vilineend edistdd rakenneuudistusta jisenvaltioissa ja hyvien kiytintojen vaihtoa niiden
valilld, erityisesti nuorisotakuun tdytdntoonpanon seurannasta nuorten koulutuksesta tyoelimédn siirtymisen osalta;

28. aloittavat nykyisten rakenteiden puitteissa parhaiden kdytint6jen vaihdon, jossa analysoidaan nuorten tilannetta hei-
didn itsendistymisensd, kansalaisyhteiskuntaan osallistumisensa ja hyvinvointinsa osalta ja keskustellaan siitd sekd laa-
ditaan tarvittavat parannukset kaikilla tasoilla.

KEHOTTAA, ETTA NUORISOJARJESTOT JA SIDOSRYHMAT

29. hyodyntavit kaikki Erasmus+-ohjelman mahdollisuudet ja edistdvit titd ohjelmaa, jotta nuoret voisivat hankkia asi-
aan kuuluvia taitoja ja osaamista, mikd tukee heiddn itsendisyyttddn ja kannustaa heitd osallistumaan aktiivisesti
yhteiskuntaan;

30. tiedottavat nuorille yleisesti ottaen heidin mahdollisuuksistaan kayttdd oikeuksia ja erityisesti oman toimintansa
yhteydessi, ja perustavat konkreettisia aloitteita, kuten tietopalveluja, tietoisuuden lisddmiseksi nuorten itsendistymi-
seen ja oikeuksien kayttoon liittyvistd kysymyksista.

PYYTAA, ETTA KOMISSIO

31. analysoi uudistetun kehyksen vilineiden mukaisesti tilannetta ja esteiti, jotka rajoittavat nuorten oikeuksien kayttoa.
Analyysi olisi tehtdva jasenvaltioiden vapaaehtoisten selvitysten pohjalta ja siina tulisi olla mukana myds asiantunti-
joita, poliittisia paittdjid sekd nuoriso- ja muiden kansalaisjarjestojen edustajia. Tétd analyysia olisi lisdksi tarkistet-
tava sdannollisesti, mikd my0s auttaisi jasenvaltioita vaihtamaan kokemuksia ja parhaita kdytintojé;

32. vahvistaa monialaista ldhestymistapaa nuorisopolitiikassa ja varmistaa, ettd komissio ottaa tarvittaessa huomioon
nuorten mahdollisuudet kiyttdd oikeuksia kehittdessdin politiikkoja ja ohjelmia;

33. lisad tietoisuutta nuorten osallistumiseen liittyvistd kysymyksistd, kuten itsendistyminen ja mahdollisuudet kayttda
oikeuksia, Euroopan nuorisoportaalin kautta;

34. ehdottaa mahdollisia toimenpiteitd, joilla kannustetaan nuoria osallistumaan demokratian toteuttamiseen Euroo-
passa. Tdssd yhteydessa olisi otettava huomioon Euroopan neuvoston tekemd tyo ja Euroopan komission ja Euroo-
pan neuvoston vilinen nuorisoalan kumppanuus;

35. ottaa huomioon Euroopan komission ja Euroopan neuvoston vilisen nuorisoalan kumppanuuden puitteissa meneil-
lddn olevan tyon, joka koskee sosiaalista osallisuutta painopisteend etsivd nuorisotyo, sosiaalisten oikeuksien kiyton
mahdollisuudet ja uusien muukalaisvihan ja syrjinndn muotojen torjunta.
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EUROOPAN KOMISSIO

Euron kurssi ()

20. tammikuata 2015

(2015/C 18/02)

1 euro =
Rahayksikko Kurssi Rahayksikko Kurssi
UsD Yhdysvaltain dollaria 1,1579 CAD Kanadan dollaria 1,3910
JPY Japanin jeniid 137,37 HKD Hongkongin dollaria 8,9772
DKK  Tanskan kruunua 7,4351 NZD Uuden-Seelannin dollaria 1,5014
GBP Englannin puntaa 0,76370 | SGD Singaporen dollaria 1,5502
SEK Ruotsin kruunua 94297 KRW Eteld-Korean wonia 1259,61
CHF Sveitsin frangia 1.0087 ZAR Etelia-Afrikan randia 13,4621
. CNY Kiinan juan renminbid 7,1948
ISK Islannin kruunua
} HRK Kroatian kunaa 7,7015
NOK  Norjan kruunua 8,8015 . )
BGN Buloarian levii 19558 IDR Indonesian rupiaa 14535,84
Hearian fevid : MYR  Malesian ringgitid 41771
CZK TSekin korunaa 27,849 PHP Filippiinien pesoa 51,632
HUF Unkarin forinttia 317,53 RUB Venijin ruplaa 75,3825
PLN Puolan zlotya 43275 |THB  Thaimaan bahtia 37,845
RON Romanian leuta 4,5093 BRL Brasilian realia 3,0378
TRY Turkin liiraa 2,7010 MXN  Meksikon pesoa 16,9308
AUD  Australian dollaria 1,4123 INR Intian rupiaa 71,4500

(") Lihde: Euroopan keskuspankin ilmoittama viitekurssi.
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v

(Tlmoitukset)

MUUT SAADOKSET

EUROOPAN KOMISSIO

Maataloustuotteiden ja elintarvikkeiden laatujirjestelmisti annetun Euroopan parlamentin ja
neuvoston asetuksen (EU) N:o 1151/2012 50 artiklan 2 kohdan a alakohdassa tarkoitettu
muutoshakemuksen julkaiseminen

(2015/C 18/03)

Tamd julkaiseminen antaa oikeuden vastustaa muutoshakemusta Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU)
N:o 1151/2012 51 artiklassa tarkoitetulla tavalla (*).

MUUTOSHAKEMUS
Maataloustuotteiden ja elintarvikkeiden maantieteellisten merkintojen ja alkuperinimitysten suojasta annettu
NEUVOSTON ASETUS (EY) N:o 510/2006 ()
ASETUKSEN 9 ARTIKLAN MUKAINEN MUUTOSHAKEMUS
”UVA DE MESA EMBOLSADA DEL VINALOPO”
EY-nro: ES-PDO-0117-01032-22.8.2012
SMM ( ) SAN (X)
1.  Eritelmin kohta, jota | kohdat, joita muutos koskee

— [ Tuotteen nimi

— X Kuvaus

— [0 Maantieteellinen alue

— O Alkuperitodisteet

— X Tuotantomenetelma

— 0 Yhteys maantieteelliseen alkuperiin
— [ Merkinnit

— [ Kansalliset vaatimukset

— [ Muuta (tdsmennettdva)

2. Muutoksen/muutosten tyyppi

— [ Yhtendisen asiakirjan tai yhteenvedon muutos

— [XI Rekisterdidyn SAN:n tai SMM:n eritelmidn muutos, kun yhtendisti asiakirjaa tai yhteenvetoa ei ole julkaistu

(") EUVLL 343,14.12.2012,s. 1.
() EUVLL 93, 31.3.2006, s. 12. Korvattu asetuksella (EU) N:o 1151/2012.
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— [ Eritelmédn muutos, joka ei edellytd julkaistun yhtendisen asiakirjan muutosta (asetuksen (EY) N:o 510/2006
9 artiklan 3 kohta)
— [ Eritelmén viliaikainen muutos, joka johtuu viranomaisten asettamista pakollisista terveys- tai kasvinsuojelu-
toimista (asetuksen (EY) N:o 510/2006 9 artiklan 4 kohta)
3. Muutos (muutokset)

1.  Ensimmiinen muutos koskee seuraavien uusien rypilelajikkeiden lisddmistd: Dofia Marfa, Dominga ja Victoria
(valkoiset lajikkeet) ja Red Globe (tumma lajike).

29

Perustelu: Sen jilkeen, kun alkuperdnimitys "Uva Embolsada del Vinalopd” otettiin kdytto6n vuonna 1989, alueella
on tapahtunut paljon muutoksia viljelymenetelmien kehittymisen ja kuluttajien markkinakayttaytymisen muuttumi-
sen seurauksena.

Alun perin viljeltiin seuraavia lajikkeita: Aledo, Italia (l. Ideal) ja Rosetti. Vaikka niiden lajikkeiden viljelyd on jat-
kettu, uusille aloille on istutettu muita lajikkeita.

Uusien lajikkeiden kohdalla on kiytetty samoja viljelymenetelmid sekd pussitustekniikkaa. Ala, jolle niitd uusia
lajikkeita on alueella istutettu, on tarpeeksi suuri, jotta niiden voidaan todeta sopeutuneen riittavilld tavalla.

Rypileiden vahakerros on siilynyt kdytannollisesti katsoen tdydellisend, ja niiden viri on voimakkaampi ja kuori
virheeton.

Aistinvaraisten ominaisuuksien osalta lajikkeiden Victoria, Red Globe, Dofia Marfa ja Dominga makeusaste sadon-
korjuuajankohtana on huomattavan korkea, mikd vastaa alun perin suojattujen lajikkeiden (Aledo, Italia/Ideal ja
Rosetti) sokeripitoisuuden arvoa, joka sadonkorjuuhetkelld on kaikilla lajikkeilla vahintddn 12,5 Brix-astetta.

Kaikkien ndiden tekijoiden (makeus, vahakerroksen sdilyminen, voimakas viritys, virheeton pinta sekd sopeutumi-
nen viljely-ympdristoon ja pussitustekniikan kayttoon) vuoksi on perusteltua pyytdd uusien lajikkeiden sisallytta-
mistd suojattuun alkuperdnimitykseen "Uva de mesa embolsada del Vinalopd”.

Lajikkeiden kuvaus:

Victoria: Rypileterttu on suuri, pyramidin muotoinen ja alaspdin kapeneva. Rypileet ovat viriltddn vahamaisen
keltaisia, suuria ja ellipsin muotoisia. Malto on rapea ja maultaan neutraalin makea. Lajike kestdd erittdin hyvin
kuljetusta. Sitd viljellddn pergolassa tai korkeassa tukiristikossa. Sato voidaan korjata heindkuun lopussa ja hyota-
milld tapahtuvassa viljelyssd jopa kesikuussa. Lajike hy6tyy suuresti pussitustekniikasta, joka suojaa sitd linnuilta ja
hyonteisiltd ja takaa ennen muuta tuotteen korkean laadun. Lajike soveltuu kyseisen tekniikan kayttoon ja antaa
siitd hyvan tuloksen.

Dominga: Satoa voidaan korjata lokakuusta marraskuun loppuun. Lajike pussitetaan aina, ja siitd saadaan viriltdin
erittdin yhtendisen kullankeltaisia, korkealaatuisia kuluttajien suuresti arvostamia rypaleita.

Dorfia Marfa: Rypaletertut ovat suuria, kartion muotoisia ja loysirakenteisia. Rypileet ovat vaaleankeltaisia, erittdin
suuria ja pyorednsoikeita. Maku on hyvin makea. Kypsyminen syyskuun alusta lokakuun loppuun. Viljellddn kor-
keassa pergolassa tai kaksinkertaisessa tukiristikossa. Lajike soveltuu erittdin hyvin pussitustekniikan kayttoon.

Red Globe: Rypiletertut ovat hyvin suuria, lieriomaisen kartion muotoisia, haaroittuneita (keskipitkat tai pitkdt haa-
rat) ja kohtalaisen loysirakenteisia. Rypéleet voivat olla punaisia, viininpunaisia, vaaleanpunaisia tai violetinpunaisia,
pyoreitd, hyvin suuria, neutraalin makuisia; malto on rapea, kuori on paksu, vahva ja helposti irtoava. Viljellddn
korkeassa pergolassa tai kaksinkertaisessa tukiristikossa. Lajike on sopeutunut tiydellisesti alueen olosuhteisiin ja
pussitustekniikan kayttoon.

2. Toinen muutos koskee erdiden leikkausmenetelmien kuvauksen poistamista.
Poistettava kohta:

"Tukiristikoissa kasvatetut koynnokset leikataan kayttden oksaleikkaustapaa eli kaksihaaraista Guyot-leikkausta,
jossa kuhunkin runkoon jétetddn 12-14 silmua. Pergolassa kasvatetut koynnokset ovat nelihaaraisia, ja niissd on
4-6 kannusversoa haaraa kohti ja 2—4 silmua kannusversoa kohti.”
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Perustelu: Timd leikkaamiseen, kannusversojen ja silmujen lukumiérdin haaraa ja kannusversoa kohti liittyva tieto
ei ole merkityksellinen Uva de mesa embolsada del Vinalop6 -rypileiden ja niiden erityisominaisuuksien kannalta.
Sen lisdksi vuonna 1996 esitettyjen alkuperiisten asiakirjojen jilkeen tuotteen viljelystd tdhin mennessd saatu koke-
mus on osoittanut, ettei ole syytd rajoittaa leikkaustapaa alkuperiisessd eritelmissd kuvattuun yhteen ainoaan
tapaan. Koska on kyseessd varsin erityislaatuinen kaytanto, joka ei — kuten jo todettiin — ole merkityksellinen tuot-
teen ja sen erityisominaisuuksien kannalta, katsotaan aiheelliseksi jdttad kyseinen tieto pois uudesta eritelmasti.

3. Kolmas muutos koskee rypileluokkien "ekstra” ja "I" kuvauksen poistamista.
Poistettava kohta:

”Asetuksessa (ETY) N:o 1730/87 ja 24. marraskuuta 1982 annetussa ministerion asetuksessa (B.O.E., 27.11.1982)
madritellyt ekstra- ja I-luokat

Ekstraluokka:

Tahin luokkaan kuuluvien rypéleiden on oltava korkealaatuisia. Terttujen on oltava muodoltaan ja kehittymiseltddn
lajikkeelle tyypillisid ja virheettomia.

Virin on oltava yhteniisen vahamaisen vaaleankeltainen.

Rypileiden on oltava kovia, kiinni kannassa, tasaisesti jakautuneita ja kaytannollisesti katsoen kokonaan vahaker-
roksen peittdmid. Terttujen vahimmadispaino: 200 g ( 5 painoprosenttia, joka ei tdytd timdan laatuluokan vaatimuk-
sia mutta vastaa I-luokkaa).

Ekstraluokassa sallitaan 10 painoprosenttia terttuja, jotka eivit tdytd kyseisen laatuluokan pakkausvaatimuksia
mutta joiden on joka tapauksessa vastattava I-luokan vaatimuksia.

[-luokka

Tahin luokkaan kuuluvien rypileiden on oltava hyvilaatuisia. Terttujen on oltava muodoltaan ja kehittymiseltdin
lajikkeelle tyypillisid. Virin on oltava yhtendisen vahamaisen vaaleankeltainen.

Rypileiden on oltava kovia, kiinni kannassa ja keskimdirin mahdollisimman kokonaan vahakerroksen peittdmia.
Ne saavat kuitenkin olla vihemman tasaisesti jakautuneita kuin ekstraluokassa, ja vihdiset muoto- ja varivirheet
sallitaan.

Terttujen vahimmdispaino: 150 g.”

Perustelu: Uva de mesa embolsada del Vinalopd -rypileiden SAN-hakemukseen sisiltyneet ekstra- ja I-luokkien
madritelmadt sekd sallitut poikkeamat perustuivat 22 paivind kesikuuta 1987 annettuun komission asetukseen
(ETY) N:o 1730/87 () syotdviksi tarkoitettujen viinirypéleiden laatuvaatimuksista, joka on nykyisin kumottu.
Lisiksi tillaiset vaatimukset ovat luonteeltaan yleisid ja koskevat kaikkia rypaleitd; siten niitd ei sovelleta erityisesti
SAN-tuotteeseen "Uva de mesa embolsada del Vinalopé”. On myds otettava huomioon, ettd tillaiset vaatimukset
saattavat muuttua ajan myotd, minka vuoksi niitd ei ole syytd liittdd laatuluokan yksityiskohtaiseen kuvaukseen.

YHTENAINEN ASIAKIRJA
Maataloustuotteiden ja elintarvikkeiden maantieteellisten merkintojen ja alkuperinimitysten suojasta annettu
NEUVOSTON ASETUS (EY) N:o 510/2006 (‘)
”UVA DE MESA EMBOLSADA DEL VINALOPO”
EY-nro: ES-PDO-0117-01032-22.8.2012
SMM ( ) SAN (X)
1. Nimi

”"Uva de mesa embolsada del Vinalop6”

() EUVLL 163, 23.6.1987,s. 25.
(*) Korvattu asetuksella (EU) N:o 1151/2012.
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2. Jisenvaltio tai kolmas maa
Espanja
3. Maataloustuotteen tai elintarvikkeen kuvaus
3.1 Tuotelaji
Luokka 1.6: Hedelmat, vihannekset ja viljat sellaisenaan tai jalostettuina
3.2 Kuvaus 1 kohdassa nimetystd tuotteesta

Suojattu alkuperdnimitys kattaa yksinomaan seuraavat lajikkeet:
— Valkoiset lajikkeet:

Aledo: Rypiletertut ovat suuria ja 16ysdrakenteisia. Rypaleet ovat ellipsin muotoisia ja vériltddn vahamaisen kel-
taisia. Kuori on paksu ja rapea. Lajike kypsyy myo6héin, marraskuusta joulukuuhun.

Italia/Ideal: Rypaletertut ovat keskikokoisia, rypileet ovat suuria, ellipsin muotoisia ja viriltddn kullankeltaisia;
malto on rapea ja maku kevyesti muskat-rypileeseen vivahtava. Sadonkorjuu tapahtuu syyskuusta lokakuuhun.

Rosetti: Rypiletertut ovat suuria ja lieriomdisen kartion tai pyramidin muotoisia. Rypéleiden viri vaihtelee vaha-
maisen keltaisesta kullankeltaiseen. Rypileet ovat suuria; niiden maku on neutraali mutta hyvin makea, malto
on rapea. Kuori on ohut ja vahamainen. Sadonkorjuu tapahtuu syyskuun alusta lokakuun loppuun.

Victoria: Rypaletertut ovat suuria, pyramidin muotoisia ja alaspdin kapenevia. Rypaleet ovat viriltddn vahamai-
sen keltaisia, suuria ja ellipsin muotoisia. Malto on rapea ja maultaan neutraalin makea. Lajike on hyvin kestdvi
ja soveltuu viljeltiviksi pergolassa tai korkeassa tukiristikossa. Sato voidaan korjata heindkuun lopussa ja hyota-
malld tapahtuvassa viljelyssd jopa kesikuussa.

Dominga: Satoa voidaan korjata lokakuusta marraskuun loppuun. Rypileet ovat viriltddn erittdin yhtendisen
kullankeltaisia, korkealaatuisia ja kuluttajien suuresti arvostamia.

Dofia Maria: Rypaletertut ovat suuria, kartion muotoisia ja 10ysirakenteisia. Rypaleet ovat vaaleankeltaisia, erit-
tdin suuria ja pyoreinsoikeita. Maku on hyvin makea. Kypsyminen tapahtuu syyskuun alusta lokakuun lop-
puun. Viljellddn korkeassa pergolassa tai kaksinkertaisessa tukiristikossa.

— Tumma lajike:
Red Globe: Rypaletertut ovat hyvin suuria, lieriomdisen kartion muotoisia, haaroittuneita (keskipitkat tai pitkét
haarat) ja kohtalaisen loysirakenteisia. Rypileet voivat olla punaisia, viininpunaisia, vaaleanpunaisia tai violetin-
punaisia, pyoreitd, hyvin suuria, neutraalin makuisia; malto on rapea, kuori on paksu, vahva ja helposti irtoava.
Viljellddn korkeassa pergolassa tai kaksinkertaisessa tukiristikossa.
Niille lajikkeille on ominaista korkea sokeripitoisuus, joka on vihintddn 12,5 Brix-astetta.

Ekstra- ja I-luokkiin kuuluvilla rypileilld on oltava seuraavat ominaisuudet:

— Terveitd

— Pubhtaita

— Vailla vieraita aineita

— Vailla hyonteisten tai kasvitautien jattdmid jalkid

— Vailla nikyvid merkkeja homeesta

— Vailla epitavallista pintakosteutta

— Vailla vieraita hajuja tai makuja

Yksittdisten rypileiden on oltava:

— Hyvin muodostuneita
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— Normaalisti kehittyneitd
— Kiinni kannassa

Uva de mesa embolsada del Vinalopd -rypileille on ominaista kaytdnnollisesti katsoen tdydellisend sdilynyt vaha-
kerros, ja niiden viri on voimakkaampi ja kuori virheeton.

3.3 Raaka-aineet (ainoastaan jalostetut tuotteet)

3.4 Rehu (ainoastaan eldinperdiset tuotteet)

3.5 Erityiset tuotantovaiheet, joiden on tapahduttava yksiloidylld maantieteelliselld alueella

Tuotanto ja sadonkorjuu.

3.6 Viipalointia, raastamista, pakkaamista jne. koskevat erityiset sddnnot

3.7 Merkintdji koskevat erityiset sdannit

Uva de mesa embolsada del Vinalop6 -rypaleiden tunnistamiseksi kiinnitettavissa paallysmerkinnoissi tai etiketeissd
on oltava ehdottomasti EU:n SAN-tunnus sekd siihen liittyvit maininnat "Denominacién de origen protegida” (suo-
jattu alkuperdnimitys) ja "Uva de mesa embolsada del Vinalop6”.

Lisaksi pakkauksessa on oltava vaatimustenmukaisuusmerkki eli ns. takaetiketti, jossa on aakkosnumeerinen tun-
niste ja joka pakkaajan on kiinnitettava siten, ettd sen uudelleenkéytt6 ei ole mahdollista ja ettd tuotteen jaljitetta-
vyys varmistetaan. Naissd takaetiketeissd on oltava maininta "Denominacién de origen protegida” (suojattu alkupe-

29

ranimitys) "Uva de mesa embolsada del Vinalopd” ja tuotteen tunnus.

4. Maantieteellisen alueen tarkka rajaus

29

Suojatulla alkuperdnimitykselld "Uva de mesa embolsada del Vinalop$” varustettujen rypileiden tuotantoalue kisit-
tdd nimityksen sddntelyneuvoston rekisteriin merkityt lohkot, jotka sijaitsevat seuraavissa Alicanten maakunnan
kunnissa: Agost, Aspe, Hondén de los Frailes, Hond6n de las Nieves, Monforte del Cid, Novelda ja La Romana.

5. Yhteys maantieteelliseen alkuperiin

5.1 Maantieteellisen alueen erityisyys
Luontoon liittyvat tekijat
Keskisen Vinalopén alueella yhdistyvit Alicanten maakunnalle ominaisen vilimerellisen ilmaston kolme ilmasto-

tyyppid (merellinen, lauhkea ja subtrooppinen).

IImastosta johtuen lampotila laskee vain harvoin nollan alapuolelle, ja hallanvaara on suurin pohjois- ja luoteis-
suunnassa sijaitsevilla alavilla mailla.

Poikkeamat sademddrissd ovat erittdin suuria, ja alueella voi esiintyd sekd kuivuutta ettd tulvia. Sademdiri ja kui-
vuus myos vaihtelevat vuodesta toiseen.

Maaperd on kalkkipitoista. Kiviaines koostuu mantereen ja meren aikaansaamista kerrostumista muodostuneesta
sorasta, hiekka- ja kalkkikivestd sekd hiekka- ja kalkkipitoisesta merkelistd. Laakson maaperi sisdltdd runsaasti kal-
siumkarbonaattia ja vdhin orgaanisia ainesosia.

Maatalousalueen topografiaan vaikuttavat Vinalopén ja sen viereiset laaksot; ne muodostavat koillis-luoteissuun-
nassa kapean kiytdvin, joka kulkee halki Prebético-ylingon, jonka lipi Vinalopdjoki virtaa.

Inhimilliset tekijat

Syotiviksi tarkoitettujen rypileiden pussitus on erityinen menetelmd, joka on kiytossd yksinomaan keskisen Vina-
lopén alueella edelld mainituissa kunnissa. Se aloitettiin noin vuonna 1920 Noveldan kunnassa rypaleterttujen suo-
jaamiseksi paperipusseilla rypélekoita vastaan.
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Menetelma tarkoittaa kunkin tertun asettamista suojapaperiin, joka pidetddn paikallaan pakkaamiseen asti.

5.2 Tuotteen erityisyys

29

SAN-tuotteen "Uva de mesa embolsada del Vinalopd” erityispiirre on se, ettd sen pinnan vahakerros sdilyy kdytin-
nollisesti katsoen kokonaisena. Rypileet erottuvat muista voimakkaamman virinsid ja virheettoman kuorensa
ansiosta.

5.3 Syy-seuraussuhde, joka yhdistdd maantieteellisen alueen seuraaviin: tuotteen laatu tai ominaisuudet (kun kyseessi SAN) tai
tuotteen erityislaatu, maine tai muut ominaisuudet (kun kyseessi SMM)
Erityispiirteet, jotka erottavat Uva de mesa embolsada del Vinalop6 -rypileen muista rypileistd, johtuvat luonnolli-
sista ja inhimillisistd tekijoista.
Suojan kattamalla alueella vallitsee vilimerellinen ilmasto, jonka ympirivuotiset lauhkeat lampétilat antavat rypi-

leille voimakkaamman virin.

Vinalopén maatalousalueen toisiinsa yhteydessd olevat laaksot muodostavat erddnlaisen kiytivin, joka estdd hallan
esiintymistd ja voimistaa siten rypéleiden varid.

Pussitustekniikka puolestaan suojaa rypileitd siten, ettd niiden pinnan vahakerros siilyy lihes kokonaisena ja kuori
kehittyy virheettomaksi.

Pussitus on erityinen menetelmd, ja ajan my6td on todettu, ettd on tirkedd osata valita juuri oikeanlainen paperi-
laatu: kaytettava kiiltopaperi valmistetaan pitkakuituisesta selluloosasta, joka sisdltdd melaniinia kosteuden torjumi-
seksi, ja sen kellertavi viri vaikuttaa osaltaan rypileiden vérin voimistumiseen.

Tallainen paperi kestdd myos pidempdin ja estdd tehokkaammin sadeveden tihkumista, mikd suojaa rypaleiden
kuorta vahingoittumiselta, vaikkakin se saattaa aiheuttaa tertun paillimmaisten rypileiden palamista, jos pussi laite-
taan paikalleen erittdin kuumalla sialld. Jotta pussitus voi tapahtua moitteettomalla tavalla, on ratkaisevan tirkedd
tuntea hyvin alueen ilmasto-olot.

Eritelmin julkaisutiedot

(Asetuksen (EY) N:o 510/2006 () 5 artiklan 7 kohta)

http:/[www.agricultura.gva.es/pc_uvavinalopo

() Katso alaviite 4.


http://www.agricultura.gva.es/pc_uvavinalopo
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Maataloustuotteiden ja elintarvikkeiden laatujirjestelmistd annetun Euroopan parlamentin ja
neuvoston asetuksen (EU) N:o 1151/2012 50 artiklan 2 kohdan a alakohdassa tarkoitettu
muutoshakemuksen julkaiseminen

(2015/C 18/04)

Tami julkaiseminen antaa oikeuden vastustaa muutoshakemusta Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU)
N:o 1151/2012 (*) 51 artiklassa tarkoitetulla tavalla.

MUUTOSHAKEMUS
Maataloustuotteiden ja elintarvikkeiden maantieteellisten merkintojen ja alkuperinimitysten suojasta annettu
NEUVOSTON ASETUS (EY) N:o 510/2006 ()
9 ARTIKLASSA TARKOITETTU MUUTOSHAKEMUS
”"PECORINO TOSCANO”
EY-nro: IT-PD0O-0217-01228-16.5.2014
SMM ( ) SAN (X)
1.  Eritelmin kohta (kohdat), jota (joita) muutos koskee

— [ Tuotteen nimi

— X Tuotteen kuvaus

— [ Maantieteellinen alue

— [ Alkuperitodisteet

— KX Tuotantomenetelma

— [ Yhteys maantieteelliseen alkuperdin
— X Merkinnit

— [ Kansalliset vaatimukset

— [ Muuta (tdismennettiva)

2. Muutoksen (muutosten) tyyppi

— [X Yhtendisen asiakirjan tai yhteenvedon muutos
— [ Rekisterdidyn SAN:n tai SMM:n eritelmédn muutos, kun yhtendistd asiakirjaa tai yhteenvetoa ei ole julkaistu

— [ Eritelmédn muutos, joka ei edellytd julkaistun yhtendisen asiakirjan muutosta (asetuksen (EY) N:o 510/2006
9 artiklan 3 kohta)

— [ Eritelmén viliaikainen muutos, joka johtuu viranomaisten asettamista pakollisista terveys- tai kasvinsuojelu-
toimista (asetuksen (EY) N:o 510/2006 9 artiklan 4 kohta)

3.  Muutos (muutokset)
Tuotelaji
Tuotteen kuvaus

Tasmennetddn, ettd pehmed juusto on Pecorino Toscano tenero ja kova juusto Pecorino Toscano stagionato.

(") EUVLL 343,14.12.2012,s. 1.
() EUVLL 93, 31.3.2006, s. 12. Korvattu asetuksella (EU) N:o 1151/2012.
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Lisdtddn seuraava virke: "Jalostusvaiheessa syntyvin havikin rajoittamiseksi yksinomaan esipakatun tuotteen (viipa-
loituna, kuutioina tai raastettuna) valmistukseen tarkoitetun juuston yhteydessd sallitaan my6s muun kuin lierion
muotoisen Pecorino Toscano -juuston tuotanto edellyttden, ettd edelld mainittuja painoon ja korkeuteen liittyvid
vaatimuksia noudatetaan.”

Pecorino Toscanon ulkondén muuttuminen koskee ainoastaan esipakattavaksi tarkoitettua (viipaloituna, kuutioina
tai raastettuna) tuotetta.

Tdmd muutos ei vaikuta millddn tavoin tuotteen sisdisiin ominaisuuksiin, koska painon ja korkeuden suhde siilyy
ennallaan, ja ainoa muutos on se, ettd halkaisijasta tulee suuntaissirmion sivun pituus. Néin luonnollinen kypsy-
misprosessi sdilyy muuttumattomana, mutta leikkaamisesta jalostusvaiheessa aiheutuvaa hivikkia voidaan rajoittaa
huomattavasti.

Tuotantomenetelmi

Lisitddn mahdollisuus kiyttdd kasviperdistd juoksetetta, mikd on vanha toscanalainen kdytintd pecorino-juuston
valmistuksessa (se mainittiin jo vuonna 1985 esitetyssd kansallisessa rekisterintihakemuksessa), joka on otettu
viime vuosina uudelleen kiyttoon sekd alueen perinteisend kiytintoni ettd kosher-tuotteiden markkinoille tarkoitet-
tujen juustojen tuotannossa.

Mahdollisuus kdyttdd kuivasuolausta on kuvattu paremmin; se mainittiin jo aikaisemmassa tekstissd viittaamalla
”suolan vilittomdan lisddmiseen”.

Kypsytyksen erityispiirteitd koskevissa tiedoissa ilmaisu "tilat” on korvattu ilmaisulla "asianmukainen ymparisto”;
enimmiisldmpétila on nostettu 12:sta 15 celsiusasteeseen ja suhteellisen kosteuden enimmadismdard 90:std 95
prosenttiin.

Talld muutoksella halutaan laajentaa jossain mairin Pecorino Toscano -juuston kypsytykseen tarkoitetun ymparis-
ton lampotila- ja kosteusolosuhteiden vaihteluvalid siten, ettd kypsytys voi tapahtua myos kellareiden tai luonnon
ja/tai ihmisen muovaamien luolien kaltaisessa ympiristdssi, jonka lampétilaa ja ilman suhteellista kosteutta ei silti
ohjata ulkopuolisten valvontajirjestelmien avulla. Mittauksissa on todettu, ettd Pecorino Toscano -juuston kypsytyk-
seen vakiolaatuisen lopputuotteen ominaisuuksien kehittymisen kannalta ihanteellisiksi todettujen luolien ja kella-
reiden osalta niiden limpétila (enintddn 15 °C) ja suhteellinen kosteus (enintddn 95 %) voi erdissd tapauksissa vuo-
den aikana olla hieman aikaisemmassa eritelmassd mainittuja arvoja korkeampi. Lisiksi kellareiden ja luolien kiytto
on juustonvalmistuksessa tyypillinen ja yleinen kiytdnto, joka ei rajoitu yksinomaan Pecorino Toscano -juuston
tuotantoon, ja mahdollisuus kayttdd tillaisia tiloja lisdd tuotteen jalostusmahdollisuuksien hyddyntimisarvoa ja on
my0s edullista energiasddstojen kannalta.

Merkinnait

Etikettiin kiinnitettdvdd merkkid on muutettu, jotta nimitys "Pecorino Toscano” on nakyvimmin esilld tunnuksessa.

YHTENAINEN ASIAKIRJA
Maataloustuotteiden ja elintarvikkeiden maantieteellisten merkintdjen ja alkuperinimitysten suojasta annettu
NEUVOSTON ASETUS (EY) N:o 510/2006 (*)
”"PECORINO TOSCANO”
EY-nro: IT-PD0O-0217-01228-16.5.2014
SMM ( ) SAN (X)
1. Nimi

"Pecorino Toscano”

2. Jisenvaltio tai kolmas maa

Italia

(}) Korvattu asetuksella (EU) N:o 1151/2012.
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3.2

3.3

3.4

3.5

3.6

3.7

Maataloustuotteen tai elintarvikkeen kuvaus
Tuotelaji

Luokka 1.3: Juustot

Kuvaus 1 kohdassa nimetystd tuotteesta

Pecorino Toscano on tuotantoalueelta saadusta lampaan tdysmaidosta valmistettu koostumukseltaan tyypillinen
pehmed Pecorino Toscano tenero- tai puolikova Pecorino Toscano stagionato -juusto. Sen kypsytysaika on lyhyt tai
pitka riippuen siitd, kdytetddnko sitd poytdjuustona vai raastettuna. Juusto on lierion muotoinen, siledpintainen, sen
pohja on hieman kupera, ja sen mitat ovat seuraavat: tahkon halkaisija on 15-22 cm, korkeus 7-11 cm, paino
0,75-3,50 kg; yksinomaan esipakatun tuotteen (viipaloituna, kuutioina tai raastettuna) valmistukseen tarkoitetun
juuston yhteydessi sallitaan my6s muun kuin lierion muotoisen Pecorino Toscano -juuston tuotanto; puolikovan
juuston rasvapitoisuus kuiva-aineesta on vahintddn 40 % ja pehmein juuston vahintddn 45 %. Kuori on viriltddn
keltainen, ja sen sdvyt voivat vaihdella vaaleasta voimakkaan keltaiseen. Kuoren viri voi riippua myos juustolle
tehdyistd kasittelyistd. Pehmeiden juustojen juustomassa on tyypillisesti valkoista tai hieman kellertdvai, ja puoliko-
vien juustojen viri vaihtelee hieman kellertavistd selvisti kellertavain. Puolikovan juustomassan rakenne on tiivis ja
sitked, ja siind voi olla pienid hajanaisia reikid. Flavori on tuoksuva ja voimakas, erityisille tuotantomenetelmille
ominainen. Kypsytysaika on pehmeiden juustojen osalta vihintdan 20 pidivai ja puolikovien juustojen osalta vahin-
tadn nelja kuukautta.

Raaka-aineet (ainoastaan jalostetut tuotteet)

Pecorino Toscano valmistetaan eritelmissd madrityltd alueelta perdisin olevasta lampaan tdysmaidosta. Maito voi-
daan kayttdd raakana tai sille voidaan tehdd pastoroinnin kaltainen limpokasittely. Yksinomaan paikallisista kan-
noista saatujen kotoperiisten hapatteiden kiytt6 on sallittua.

Rehu (ainoastaan eldinperdiset tuotteet)

Lampaiden perusravintona on paikallisten luonnonlaidunten vihanta- tai kuivarehu, jota voidaan tdydentdd heinlld
ja sellaisenaan kéytettdvilld vakirehuilla.

Erityiset tuotantovaiheet, joiden on tapahduttava yksiloidylld maantieteelliselli alueella

Maidon ja Pecorino Toscano -juuston kaikkien tuotantovaiheiden juuston kaupan pitdmiseen asti (20 paivdd kestd-
neen pehmein juuston ja 4 kuukautta kestdneen pitkdin kypsytetyn juuston kypsytyksen jilkeen) on tapahduttava
alkuperdalueella.

Viipaloimista, raastamista, pakkaamista jne. koskevat erityiset sddnnot

Pecorino Toscano voidaan saattaa markkinoille kokonaisina juustoina, paloina tai raasteena.

Merkintdjd koskevat erityiset sadnnot

Jokaisessa kokonaisessa Pecorino Toscano -juustossa on oltava SAN-tunnus, joka tehdddn musteleimalla pehmedin
juustoon ja polttoleimalla pitkddn kypsytettyyn juustoon. Tunnus koostuu tekstistd "Pecorino Toscano DOP” (SAN),
tyylitellystd P- ja T-kirjaimesta sekd tuottajameijerin, kypsyttdjin tai alkuperdalueella toimivan hyviksytyn pakkaa-
jan tunnistenumerosta. Jos pakkaaja ei toimi alkuperdalueella, tunnistenumerolla ilmoitetaan meijeri tai kypsyttdja.

Jokaiseen kokonaiseen juustoon tai palaan sekd viipaloitua tai raastettua juustoa sisdltdvddn pakkaukseen kiinnite-
tyssd etiketissd on oltava kaikista muista etikettiin tehdyistd merkinnoistd selkedsti kirjasinkokonsa ja sijaintinsa
perusteella erottuva teksti "Pecorino Toscano D.O.P.” tai "Pecorino Toscano D.O.P. stagionato”. Lisiksi pdallysmer-
kinnoissd on oltava yksi tai useampi eritelmén 5 artiklan mukainen virillinen merkki, jonka halkaisija on vahintdin
15 mm.
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4. Maantieteellisen alueen tarkka rajaus

Pecorino Toscanon tuotantoalue kisittdd Toscanan alueen kokonaisuudessaan, Umbrian alueeseen kuuluvat naapu-
rikunnat Alleronan ja Castiglione del Lagon kokonaisuudessaan sekd seuraavat Lazion alueen kunnat kokonaisuu-
dessaan: Acquapendente, Onano, San Lorenzo Nuovo, Grotte di Castro, Gradoli, Valentano, Farnese, Ischia di
Castro, Montefiascone, Bolsena ja Capodimonte.

5. Yhteys maantieteelliseen alueeseen
5.1 Maantieteellisen alueen erityisyys

Luonnontekijoistd on mainittava lampaiden kasvatukseen soveltuvat alueen erityispiirteet, silld lampaat laiduntavat
ldhes yksinomaan vapaina luonnonlaitumilla, joilla kasvaa runsaasti luonnonvaraisia kasvilajeja, jotka antavat juus-
ton valmistukseen tarkoitetulle maidolle sen erityisominaisuudet.

Inhimillisten tekijoiden osalta on historiallisesti todistetun taloudellisen merkityksen ohella korostettava, ettd asia-
nomaisilla lammastiloilla on tirked tehtdvd sellaisten marginaalisina pidettyjen alueiden hyddyntimisessd, jotka
ilman ndité tiloja tyhjenisivét vahitellen, jolloin seurauksena olisi luonnonvarojen kdyhtyminen.

Kasvatusmenetelmd sekd luonnonvaraiset ja viljellyt kasvilajit, jotka muodostavat eldinten pddasiallisen ravinnon,
antavat maidolle ja lopputuotteelle erityisominaisuudet, joiden perusteella Pecorino Toscano on aina voitu mdiri-
telld "miedonmakuiseksi tuotteeksi”. Tdhdn vaikuttaa my0s tuotantomenetelmd, jossa otetaan huomioon lampaan-
maidon kaikki laatuominaisuudet seki jalostuslampétilan ettd kypsytysmenetelmdn osalta.

5.2 Tuotteen erityisyys

Keltainen kuori.
Maku on mieto, ei koskaan liian voimakas tai pistava.

5.3 Syy-seuraussuhde, joka yhdistid maantieteellisen alueen seuraaviin: tuotteen laatu tai ominaisuudet (kun kyseessi SAN) tai
tuotteen erityislaatu, maine tai muut ominaisuudet (kun kyseessi SMM)

Pecorino Toscanolla on erittdin pitkdt perinteet, silld se tunnettiin jo etruskien ajalla, mistd on olemassa useita his-
toriallisia todisteita. Sen valmistus yleistyi vuosisatojen aikana alueella, jota kutsutaan nimelld "Maremma” ja joka
sijaitsee padosin Toscanan alueella. Tuotteen nimessd esiintyi perinteisesti maantieteelliseen alkuperddn viittaavia
nimid tai yleisempi viittaus “toscano”. Toisiaan ldheisesti muistuttaville paikallisille juustoille vahvistettiin aikojen
kuluessa yhtendinen tuotantostandardi ja otettiin kédyttoon yhteinen nimitys, joka viittaa juuston historialliseen ja
maantieteelliseen taustaan.

Pecorino Toscanon erityisominaisuudet johtuvat sekd lampaanmaidosta ettd tuotantomenetelmdastd. Lihes ympéri
vuoden ulkona laiduntavat eldimet kerdavit luonnonvaraisista ja viljellyistd kasveista alkuperdalueen ilmastolle tyy-
pillisid yhté aikaa mietoja ja selkeitd tuoksuja ja aromeja. Ilmaston ja laidunten laatu vaikuttaa positiivisesti eldinten
eldimaidn ja niiden tuottamaan maitoon ja keventdd lampaanmaidon yleensd voimakasta makua. Nimi ominaisuu-
det siilyvit tuotantomenetelmissd, jossa maitoa kisitellddn samassa limpotilassa kuin se on lampaan utareessa,
kiyttden perinteisesti vasikan mahalaukusta saatua juoksetetta, mahdollisimman kevyttd suolausta ja hapatteiden
luonnollisia toimintaolosuhteita vastaavaa kypsytyslimpatilaa. Toscanalaisen perinteen mukaisesti juuston mieto
mutta ei koskaan pistdvd maku siilyy selkednd mutta ei liian voimakkaana myos pitkdn kypsytyksen jilkeen, minkd
vuoksi Pecorino Toscano soveltuu kaikkien nautittavaksi.

Eritelmin julkaisutiedot
(Asetuksen (EY) N:o 510/2006 (*) 5 artiklan 7 kohta)

Italian hallitus on aloittanut kansallisen vastavaitemenettelyn julkaisemalla 29.3.2014 Italian tasavallan virallisen lehden
numerossa 74 ehdotuksen suojatun alkuperdnimityksen "Pecorino Toscano” eritelmdn muuttamiseksi.

(*) Katso alaviite 2.
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Eritelmin konsolidoitu teksti on saatavissa internetosoitteessa
http:/fwww.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

tai
menemdlld suoraan maa- ja metsitalousministerion kotisivulle (www.politicheagricole.it), valitsemalla ensin "Prodotti

DOP IGP” (ylhdilld oikealla), sen jdlkeen "Prodotti DOP IGP STG” (ndyton vasemmassa laidassa) ja lopuksi "Disciplinari
di Produzione all'esame dell'UE”.
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