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II

(Tiedonannot)

EUROOPAN UNIONIN TOIMIELINTEN, ELINTEN, TOIMISTOJEN JA
VIRASTOJEN TIEDONANNOT

EUROOPAN KOMISSIO

KOMISSION TIEDONANTO

neljii ftalaattia (DEHP, DBP, BBP ja DIBP) koskevan rajoitusmenettelyn péitokseen saattamisesta
kemikaalien rekisterdinnistd, arvioinnista, lupamenettelyisti ja rajoituksista (REACH) annetun
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 1907/2006 mukaisesti

(ETA:n kannalta merkityksellinen teksti)
(2014/C 260/01)

1. JOHDANTO

Tanska toimitti 14 péivind huhtikuuta 2011 Euroopan kemikaalivirastolle (ECHA) asetuksen (EY) N:o 1907/2006 (')
(REACH) 69 artiklan 4 kohdan mukaisesti rajoitusehdotusta koskevan, liitteen XV mukaisen asiakirja-aineiston. Ehdotuk-
sella haluttiin rajoittaa sellaisten esineiden markkinoille saattamista EU:ssa, joissa olevat pehmitetyt materiaalit sisdltavat
yhti tai useampaa tietyistd neljdstd ftalaatista yli 0,1 painoprosentin pitoisuutena, jos esineitd on tarkoitus kdyttdd sisiti-
loissa ja jos ne saattavat joutua valittmidn kosketukseen ihon tai limakalvojen kanssa. Kyseiset neljd ftalaattia ovat
DEHP (bis(2-etyyliheksyyli)ftalaatti; CAS-n:o 117-81-7; EC-n:o 204-211-0); DBP (dibutyyliftalaatti; CAS-n:o 84-74-2;
EC-n:o 201-557-4); BBP (butyylibentsyyliftalaatti; CAS-n:o 85-68-7; EC-n:o 201-622-7); DIBP (di-isobutyyliftalaatti;
CAS-n:o 84-69-5; EC-n:o 201-553-2). Tanska katsoi, ettd kyseisten ftalaattien lisddntymistoksisuuden ja hormonitoimin-
taa hdiritsevien ominaisuuksien vuoksi niiden esiintyminen esineissd ja yhteisaltistuminen niille aiheuttaa ihmisille ter-
veysriskin, joka ei ole riittdvdn hyvin hallinnassa ja johon on puututtava EU:n tasolla.

ECHAn riskinarviointikomitea antoi 15 piivind kesikuuta 2012 REACH-asetuksen 70 artiklan mukaisesti yksimielisen
lausuntonsa ehdotetusta rajoituksesta. Riskinarviointikomitea totesi lausunnossaan, ettei ehdotettu rajoitus ole perusteltu,
koska kaytettdvissd olevat tiedot eivit viittaa sithen, ettd vuonna 2012 yhteisaltistuminen kyseisille neljille ftalaatille
aiheuttaisi riskin. Komitean mukaan nykyiset sidntelyvaatimukset ja niistd johtuva ftalaattien kdyton vidheneminen
samoin kuin kyseisiin ftalaatteihin ldhivuosina sovellettavat lupavaatimukset vihentavit altistumista entisestdan.

ECHAn sosiockonomisesta analyysista vastaava komitea antoi 5 péivind joulukuuta 2012 REACH-asetuksen 71 artiklan
mukaisesti yksimielisen lausuntonsa ehdotetusta rajoituksesta. Lausunnon pddtelminid todetaan, ettei komitealla ole
perusteita ehdotetun rajoituksen puoltamiseen. Pddtelmé perustuu edelld kuvattuun riskinarviointikomitean lausuntoon.

ECHA toimitti 19 pdivdnid joulukuuta 2012 REACH-asetuksen 72 artiklan mukaisesti komissiolle riskinarviointikomi-
tean ja sosiockonomisesta analyysista vastaavan komitean lausunnot.

REACH-asetuksen 73 artiklan 1 kohdassa sdddetddn, ettd jos 68 artiklassa sdddetyt edellytykset tdyttyvit, komissio val-
mistelee liitettd XVII koskevan muutosehdotuksen kolmen kuukauden kuluessa sosioekonomisesta analyysista vastaavan
komitean lausunnon vastaanottamisesta.

(") Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 1907/2006, annettu 18 péivind joulukuuta 2006, kemikaalien rekisterinnists,
arvioinnista, lupamenettelyista ja rajoituksista (REACH), Euroopan kemikaaliviraston perustamisesta, direktiivin 1999/45/EY muuttami-
sesta sekd neuvoston asetuksen (ETY) N:o 793/93, komission asetuksen (EY) N:o 148894, neuvoston direktiivin 76/769/ETY ja komis-
sion direktiivien 91/155/ETY, 93/67ETY, 93/105/EY ja 2000/21/EY kumoamisesta (EUVL L 396, 30.12.2006, s. 1).
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Mainitut neljd ftalaattia luokitellaan CLP-asetuksen (') liitteen VI mukaan lisddntymiselle vaarallisiksi luokkaan 1B kuulu-
viksi aineiksi. Kyseisid neljad ftalaattia ei muiden ryhmiin 1B kuuluvien lisddntymiselle vaarallisten aineiden tavoin,
kuten REACH-asetuksen liitteessd XVII olevassa 30 kohdassa sdddetddn, saa saattaa markkinoille eikd kayttda sellaise-
naan, muiden aineiden aineosina eikd seoksissa, jotka on tarkoitettu toimitettavaksi yleiseen kulutukseen, jos jonkin asia-
nomaisen ftalaatin pitoisuus on suurempi tai yhtd suuri kuin 0,3 prosenttia.

Kyseisistd ftalaateista kolmen (DEHP, DBP ja BBP) kiyttod leluissa ja lastenhoitotarvikkeissa rajoitetaan REACH-asetuksen
liitteessd XVII olevassa 51 kohdassa. Kyseiseen kohtaan sisiltyvin tarkastelulausekkeen mukaisesti ECHA esitti komis-
sion pyynnostd vuonna 2010 arvionsa siitd, olisiko kohtaa muutettava uuden tieteellisen tiedon perusteella. Paitel-
miénd (%) oli, ettd kidytettdvissd olleet uudet tiedot mainittujen kolmen ftalaatin kdyttotarkoituksista ja niille altistumisesta
eivit tuoneet uutta nikokulmaa aiemmin tehtyihin ja rajoitusten perusteena kaytettyihin arviointeihin. Lisdksi todettiin,
ettd uudet tiedot eivat antaneet aihetta nykyisten rajoitusten pikaiseen uudelleentarkasteluun.

2. KOMISSION ARVIOINNISSA HUOMIOON OTETUT KESKEISET TEKIJAT

Tutkiessaan, tdyttyvitk6 REACH-asetuksen 68 artiklassa sdddetyt edellytykset ja onko rajoitus perusteltu, komissio otti
huomioon erityisesti seuraavat rajoitusta koskevassa asiakirja-aineistossa ja komiteoiden lausunnoissa esiin tuodut seikat.

Ensiksikin riskinarviointikomitean oli vaikea tehdd paitelmidi mainittujen neljan ftalaatin vaikutuksesta ihmisissd havait-
tuihin hedelméttomyysongelmiin ja hormoniriippuvaisten syopien lisddntymiseen. Kiytettdvissd olevien ihmisid koske-
vien epidemiologisten tutkimusten perusteella ei ole mahdollista paatelld, ettd tutkittujen vaikutusten (padasiassa antiand-
rogeenivaikutusten) ja kyseisille neljdlle ftalaatille altistumisen valilld olisi suora syy-yhteys. Toisaalta riskinarviointikomi-
tea myonsi, ettd eldimid koskevien tietojen perusteella useat vaikutukset ndyttivit olevan yhteydessd antiandrogeeniseen
vaikutustapaan. Ndin ollen komitea tarkasteli kaikkia kyseisia vaikutuksia asiaankuuluvina tutkittavina ominaisuuksina ja
valitsi vaikutuksista kaikkein herkimmin perustaksi sellaisen ainetta koskevan altistumistason madrittimiselle, jota
ihmisen altistuminen ei saisi ylittdd (johdettu vaikutukseton altistumistaso, DNEL). Riskinarviointikomitea katsoi kuiten-
kin, ettd DNEL-tasot oli arvioitu liilan suuriksi tietyistd syistd, jotka selostetaan lausunnossa, eli muun muassa kaytettyjen
varovaisten alkuannostasojen (*) vuoksi.

Toiseksi riskinarviointikomitea arvioi altistumisarvioinnissaan rajoitusta koskevassa asiakirja-aineistossa ehdotetut ske-
naariot, joiden mukaan esineiden sisdltimille ftalaateille altistuminen voi aiheutua vilittomistd kosketuksesta kyseisid
neljaa ftalaattia sisiltdvien esineiden ja polyn tai sisiilman kanssa. Arviointi kattoi myds ravinnon nauttimisesta johtuvan
altistumisen.

Riskinarviointikomitea katsoi rajoitusta koskevassa asiakirja-aineistossa esitettyjen mallintamiseen perustuvien altistumi-
sarvioiden koskevan kaikkein huonointa mahdollista skenaariota eikd pitinyt niitd luotettavina useista eri syistd, jotka
selostetaan lausunnossa. Ndin ollen laskettuja riskid kuvaavia suhdelukuja (RCR), jotka koskevat esineiden, sisiymparis-
ton ja ravinnon vilitykselld tapahtuvaa altistumista, pidettiin liian suurina.

Paremman kuvan saamiseksi siitd, miten suurille kyseisten neljan ftalaatin kokonais-/yhteisméarille viesto altistuu, riski-
narviointikomitea otti altistumisarvioita varten huomioon liitteen XV mukaisessa rajoituksia koskevassa asiakirja-aineis-
tossa ja rajoitusmenettelyn aikana saataville asetetut ihmisten biomonitorointitutkimukset. Kyseisid biomonitorointitie-
toja kdyttden laskettujen altistumisarvioiden perusteella saatiin yhdistetyksi riskid kuvaavaksi suhdeluvuksi lasten osalta
1,59 ja aikuisten osalta 1,23 (ajateltavissa oleva huonoin mahdollinen skenaario), mikd osoittaa riskiarvon olevan yli 1.
Riskinarviointikomitea myonsi, ettd biomonitorointitiedot saattavat johtaa altistumisen aliarviointeihin joissakin tapauk-
sissa, koska kaytettdvissd olleet tiedot koskevat suhteellisen pientd maardd ihmisid, eivit kata kaikkia ikdryhmid eivitka
todennikoisesti anna kuvaa koko Euroopan tilanteesta (tietoja oli saatavilla vain Saksasta ja Tanskasta). Riskinarviointi-
komitea katsoi joka tapauksessa, ettd koska kdytettdvissd olleet biomonitorointitutkimukset oli tehty ennen vuotta 2007
otetuille naytteille, altistumisarviot eivdt vastaa nykytilannetta ja ovat yliarvioituja, kun otetaan huomioon ftalaattien

(") Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 1272/2008, annettu 16 paivind joulukuuta 2008, aineiden ja seosten luokituksesta,
merkinnoistd ja pakkaamisesta sekd direktiivien 67/548/ETY ja 1999/45/EY muuttamisesta ja kumoamisesta ja asetuksen (EY)
N:o 1 907/2006 muuttamisesta (EUVL L 353, 31.12.2008, s. 1).

() http:[[echa.europa.eu/documents/10162/13641/dehp_echa_review_report_2010_6_en.pdf
http:/[echa.europa.eu/documents/10162/13641/bbp_echa_review_report_2010_6_en.pdf
http://echa.europa.eu/documents/10162/13641/dbp_echa_review_report_2010_6_en.pdf

(*) NOAEL (taso, joka ei aiheuta havaittavaa haittavaikutusta) tai LOAEL (alhaisin havaittavan haittavaikutuksen aiheuttava taso).


http://echa.europa.eu/documents/10162/13641/dehp_echa_review_report_2010_6_en.pdf
http://echa.europa.eu/documents/10162/13641/bbp_echa_review_report_2010_6_en.pdf
http://echa.europa.eu/documents/10162/13641/dbp_echa_review_report_2010_6_en.pdf
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kiyttod elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvissa materiaaleissa ('), kosmeettisissa valmisteissa (%) seki lastenhoito-
tarvikkeissa ja leluissa () koskevan EU-lainsddddnnon tdytint6onpano, jonka oletetaan vihentineen altistumista.

Kuten riskinarviointikomitean lausunnossa todetaan, kyseisten neljdn ftalaatin esiintyminen viheni vuosien 2007 ja
2010 vilisend aikana 40 prosenttia EU:ssa tuotetuissa esineissd, 13 prosenttia EUthun tuoduissa esineissd ja 35 prosent-
tia EU:ssa kaupan pidetyissd esineissd. Lisiksi huomautettiin, ettd lasketut riskid kuvaavat suhdeluvut liittyvat altistumi-
seen, joka aiheutuu kaikista ftalaatteja sisiltavistd esineistd eli myds niistd, joita ehdotetun rajoituksen ei ole tarkoitus
koskea. Siitd syystd riskinarviointikomitea totesi pddtelmindan, ettd lasketut riskid kuvaavat suhdeluvut, joiden arvo on
yli 1, ovat yleisesti yliarvioituja nykytilanteessa.

Riskinarviointikomitea ja sosioekonomisesta analyysista vastaava komitea myds huomauttivat, ettd kyseisten neljan fta-
laatin jaftai kaikkien ftalaattien kayttd on useiden sovellusten osalta jo lopetettu tai sitd ollaan lopettamassa vaiheittain.
Lisdksi sosioekonomisesta analyysista vastaava komitea teki useiden eri skenaarioiden pohjalta vuosia 2015 ja 2020 kos-
kevan ennusteen kyseisten neljin ftalaatin maristd EU:ssa kaupan pidettdvissd esineissd. Ennusteet osoittivat, ettd kyseis-
ten ftalaattien esiintyminen esineissi EU:ssa vidhenee edelleen huomattavasti. Tilld perusteella riskinarviointikomitea
padtteli, ettd madrien asteittaisen vihenemisen ansiosta myos altistuminen vihenee edelleen tasolle, josta ei aiheudu vaa-
raa ihmisten terveydelle. Sosioekonomisesta analyysista vastaava komitea katsoi my®0s, etté ftalaattien korvaamisen paras
vauhdittaja on EU-lainsdddanto (kyseisten neljan ftalaatin luokitus lisddntymistoksisiksi aineiksi, niiden kéyttoa leluissa ja
lastenhoitotarvikkeissa rajoittavat EU-sdadnnokset sekd elintarvikkeiden kanssa kosketukseen joutuvia muovimateriaaleja
koskevat EU-sddnnokset). Ndin ollen on odotettavissa, ettd kyseisten neljan ftalaatin korvaaminen muilla pehmittimilld
jatkuu, koska ne on sisillytetty erityistd huolta aiheuttaviksi aineiksi yksil6ityjen aineiden ehdokasluetteloon REACH-ase-
tuksen 59 artiklan mukaisesti ja REACH-asetuksen liitteeseen XIV, ja koska lupahakemuksen yhteydessd on esitettiva
korvaamissuunnitelma, jos soveltuvia vaihtoehtoisia aineita on olemassa. Muut markkinatekijit, kuten suuntauksena
oleva ftalaattia sisdltimattomien pehmittimien kiytto ja epavarmuus ftalaattien raaka-aineiden hinnasta ja saatavuudesta
pitkalld aikavalilld, tukevat titd korvaamissuuntausta.

Sosioekonomisesta analyysista vastaava komitea totesi lausunnossaan, ettei se voinut suorittaa ehdotetun rajoituksen
suhteellisuuden arviointia, koska siihen tarvittavia tietoja ei ollut liitteen XV mukaisessa rajoituksia koskevassa asiakirja-
aineistossa eikd rajoitusmenettelyn aikana kerdtyssd aineistossa. Ehdotetun rajoituksen hyddyistd, jotka liittyisivat tervey-
teen mahdollisesti kohdistuvien vaikutusten vahenemiseen, ei esitetty ndyttod eikd arviointia. Sosioekonomisesta analyy-
sista vastaava komitea ei kdytettdvissddn olleiden tietojen perusteella pystynyt arvioimaan ehdotetun rajoituksen mahdol-
lisia ympiristohyotyji. Korvaamisesta teollisuudelle aiheutuvien kustannusten osalta sosioekonomisesta analyysista vas-
taava komitea totesi, ettd vaihtoehdot (sekd ftalaattipehmittimet ettdi muut pehmittimet) ovat yleisesti ottaen
0-30 prosenttia kalliimpia. Sosioekonomisesta analyysista vastaavalla komitealla oli hyvin vihidn tietoja esineiden koos-
tumuksen muuttamisesta johtuvista ja muista korvaamiseen liittyvistd kustannuksista, silld sovelluksia on olemassa hyvin
monenlaisia. Yleisesti ottaen komitea arvioi, ettd vaihtoehtoja on teknisesti mahdollista 16ytdd kohtuullisin kustannuksin
useimpia sovelluksia varten. Ehdotettu rajoitus saattaa kuitenkin vaikuttaa haitallisesti PVC:n kierrdtystd harjoittavan sek-
torin talouteen tai edellyttdd enemmin aikaa ja resursseja korvaamiseen tietyilld aloilla (esim. ilmailu- ja avaruusteolli-
suudessa). Sosioekonomisesta analyysista vastaava komitea totesi myos, ettei ole néyttdd siitd, ettd ehdotettu rajoitus
olisi tosiasiallisesti parhaiten soveltuva toimenpide ottaen huomioon ehdotuksen hyvin laaja soveltamisala.

Tanska toimitti 9. huhtikuuta ja 12. heindkuuta 2013 komissiolle viittauksia lisitietoihin ja pyysi komissiota ottamaan
ndmi tiedot huomioon ennen paitoksen tekemistd. Kyseiset tiedot koskivat pddasiassa biomonitorointitutkimusten
tuloksia ja asianomaisten neljdn ftalaatin esiintymistd maahantuoduissa esineissi. Komissio pyysi ECHAn sihteerist6d
tekemddn alustavan arvioinnin siité, voisivatko nima tiedot asettaa riskinarviointikomitean ja sosioekonomisesta analyy-
sista vastaavan komitean lausunnot kyseenalaisiksi.

ECHAn sihteeristo totesi alustavassa arvioinnissaan, ettd hiljattain saataville tulleiden Tanskan viestod koskevien biomo-
nitorointitietojen perusteella altistuminen kyseisessd jasenvaltiossa vuonna 2011 oli noin puolet vuoden 2007 altistu-
mistasosta, mikd vahvistaa oikeaksi oletuksen kiyton vihenemisesti ja riskinarviointikomitean ja sosioekonomisesta ana-
lyysista vastaavan komitean pditelmit. Muiden EU:n jisenvaltioiden viestod koskevia biomonitorointitietoja ei kuiten-
kaan ollut julkisesti saatavilla. ECHA piti tietoja liian alustavina (vertaisarviointi puuttui), jotta se olisi voinut analysoida
ne asianmukaisesti ja tehdd niistd pitdvid pditelmid ja kyseenalaistaa riskinarviointikomitean ja sosioekonomisesta ana-
lyysista vastaavan komitean lausunnot.

(") Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 1935/2004, annettu 27 piivind lokakuuta 2004, elintarvikkeen kanssa kosketuk-
seen joutuvista materiaaleista ja tarvikkeista ja direktiivien 80/509/ETY ja 89/109/ETY kumoamisesta (EUVL L 338, 13.11.2004, s. 4)
ja komission asetus (EU) N:o 10/2011, annettu 14 pdivind tammikuuta 2011, elintarvikkeiden kanssa kosketukseen joutuvista muovi-
sista materiaaleista ja tarvikkeista (EUVL L 12, 15.1.2011, s. 1).

(3 Neuvoston direktiivi 76/768/ETY, annettu 27 piivind heindkuuta 1976, kosmeettisia valmisteita koskevan jisenvaltioiden lainsdddan-
non lahentimisestd (EYVL L 262, 27.9.1976, s. 169).

(*) Euroopan parlamentin ja neuvoston direktiivi 2005/84/EY, annettu 14 piivind joulukuuta 2005 (EUVL L 344, 27.12.2005, s. 40),
nykyisin REACH-asetuksen liitteessd XVII olevassa 51 kohdassa.
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Lisiaksi ECHAn sihteeristd katsoi, ettd Tanskan toimittamat tiedot ja lisdhuomiot ftalaattien esiintymisestd maahantuo-
duissa esineissd eivit anna aihetta pdatelmiin, jotka poikkeaisivat riskinarviointikomitean ja sosioekonomisesta analyy-
sista vastaavan komitean esittimistd paitelmistd. Tiedot eivdt kumoa riskinarviointikomitean oletusta siitd, ettd
EU:n markkinoilla olevissa esineissd olevien ftalaattien maird on vihenemissd — minkd biomonitorointitietoja koskeva
ECHAn alustava arviointi ndyttdd vahvistavan — vaikka suuntaus ei ehkd olekaan yhtd selked kuin sosioekonomisesta
analyysista vastaava komitea oletti.

ECHAn sihteeriston tekemén, Tanskan 9. huhtikuuta ja 12. heindkuuta 2013 ldhettimassd kirjeenvaihdossa tarkoitettuja
tietoja koskevan alustavan arvioinnin perusteella komissio katsoo, ettd kun otetaan huomioon kyseisten tietojen vahdi-
nen saatavuus ja alustava luonne, ne eivit tdssd vaiheessa ole riittdvd peruste riskinarviointikomitean ja sosioekonomi-
sesta analyysista vastaavan komitean lausuntojen kyseenalaistamiselle.

3. PAATELMAT

REACH-asetuksen 73 artiklan 1 kohdan nojalla komissio katsoo, ettd 68 artiklassa sdddetyt edellytykset eivit tayty, eikd
se ndin ollen ole laatinut liitettd XVII koskevaa muutosehdotusta eikd tehnyt lopullista pddtdstd mainitun asetuksen
73 artiklan 2 kohdassa vahvistetun menettelyn mukaisesti.

REACH-asetuksella yhdenmukaistetaan asetuksen mukaisen rajoitusmenettelyn (69-73 artikla) lipi kdyneiden kemiallis-
ten aineiden valmistuksen, kdyton ja markkinoille saattamisen edellytykset taikka kieltiminen. Siitd syystd jasenvaltioiden
ei rajoitusmenettelyn paityttyd pitdisi pitdd voimassa tai ottaa kdyttoon liitteen XV mukaisessa asiakirja-aineistossa arvi-
oituja riskejd koskevia kansallisia rajoituksia, jotka poikkeavat EU:n tasolla hyvaksytyistd rajoituksista.

Nyt kisiteltavind olevien neljdn ftalaatin kohdalla se tarkoittaa sitd, ettd komission paitettyd jattdd ehdotettu rajoitus
hyviksymittd EUn tasolla jasenvaltioiden ei pitiisi pitdd voimassa eikd ottaa kiyttoon kansallisia rajoituksia, jotka kos-
kevat EU:n rajoitusmenettelyn yhteydessd jo arvioituja riskeja.

Komissio muistuttaa, ettd ECHAlla on REACH-asetuksen 69 artiklan 2 kohdan mukaan velvollisuus tarkastella kyseisid
neljaa liitteeseen XIV sisiltyvaa ftalaattia koskevan mairdajan umpeuduttua (21 paivand helmikuuta 2015), aiheuttaako
kyseisten ftalaattien kdytto esineissd ihmisten terveydelle tai ympdristolle riskin, joka ei ole riittdvan hyvin hallinnassa.
Kyseinen menettely olisi my0s riskinarviointikomitean lausunnossa esitetyn suosituksen mukainen; komitea kehotti seu-
raamaan markkinasuuntauksia, kdyttotapoja, kehon saamaa altistusta biomonitoroinnin perusteella ja aineiden pitoi-
suutta esineissd ja siirtymistd niista.

Komissio katsoo, ettd ECHAn olisi kyseisen menettelyn puitteissa arvioitava kaikki saataville tulevat uudet tiedot,
mukaan lukien uudet biomonitorointitiedot, joihin viitataan Tanskan 9. huhtikuuta ja 12. heindkuuta 2013 piivityissd
huomautuksissa. Komissio pyytdda ECHAa aloittamaan menettelyn jo ennen nditd aineita koskevan mdardajan
umpeutumista.

Jos herdd epdilyksid muiden luokkiin 1A tai 1B kuuluviksi lisddntymiselle vaarallisiksi aineiksi luokiteltujen ftalaattien
huolestuttavuudesta, tai jos saadaan uutta tieteellistd ndyttod kyseisille neljdlle ftalaatille altistumisesta johtuvasta koh-
tuuttomasta riskistd, kokonaisaltistumisesta kaikille luokitelluille ftalaateille yhteensd johtuva riski ihmisten terveydelle
voidaan arvioida, ja sen perusteella voidaan toteuttaa uusi rajoitusmenettely REACH-asetuksen 69 artiklan mukaisesti.
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Ilmoitetun keskittymin vastustamatta jittiminen
(Asia M.7266 — D’Ieteren/Continental[JV)
(ETA:n kannalta merkityksellinen teksti)
(2014/C 260/02)

Komissio paitti 5. elokuuta 2014 olla vastustamatta edelld mainittua keskittymai ja todeta sen sisimarkkinoille soveltu-
vaksi. Pddtds perustuu neuvoston asetuksen (EY) N:o 139/2004 () 6 artiklan 1 kohdan b alakohtaan. Pidtoksen koko
teksti on saatavilla vain englannin kielelld, ja se julkistetaan sen jilkeen, kun siitd on poistettu mahdolliset liikesalaisuu-
det. Pditos on saatavilla

— komission kilpailun pédosaston verkkosivuilla (http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases|); sivuilla on monenlai-
sia hakukeinoja sulautumapditosten 10ytdmiseksi, muun muassa yritys-, asianumero-, pdivimdairi- ja alakohtaiset
hakemistot,

— sihkoisessi muodossa EUR-Lex-sivustolta (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=fi) asiakirjanumerolla
32014M7266. EUR-Lex on Euroopan unionin oikeuden online-tietokanta.

(") EUVLL 24, 29.1.2004, s. 1.

Ilmoitetun keskittymin vastustamatta jittiminen
(Asia M.7202 - Lenovo | Motorola Mobility)
(ETA:n kannalta merkityksellinen teksti)
(2014/C 260/03)

Komissio paitti 26. kesdkuuta 2014 olla vastustamatta edelld mainittua keskittymaa ja todeta sen sisimarkkinoille sovel-
tuvaksi. Padtos perustuu neuvoston asetuksen (EY) N:o 139/2004 () 6 artiklan 1 kohdan b alakohtaan. Pidtoksen koko
teksti on saatavilla vain englannin kielelld, ja se julkistetaan sen jilkeen, kun siitd on poistettu mahdolliset liikesalaisuu-
det. P4dtos on saatavilla

— komission kilpailun péiosaston verkkosivuilla (http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases|); sivuilla on monenlai-
sia hakukeinoja sulautumapaitosten 10ytdmiseksi, muun muassa yritys-, asianumero-, pdivimaira- ja alakohtaiset
hakemistot,

— sihkoisessi muodossa EUR-Lex-sivustolta (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=fi) asiakirjanumerolla
32014M7202. EUR-Lex on Euroopan unionin oikeuden online-tietokanta.

() EUVLL 24, 29.1.2004, s. 1.
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C260/6 Euroopan unionin virallinen lehti 9.8.2014

Ilmoitetun keskittymin vastustamatta jittiminen
(Asia M.7320 — PAI Partners | DVD Participations)
(ETA:n kannalta merkityksellinen teksti)
(2014/C 260/04)

Komissio paitti 04. elokuuta 2014 olla vastustamatta edelld mainittua keskittymaai ja todeta sen sisimarkkinoille sovel-
tuvaksi. Pddtos perustuu neuvoston asetuksen (EY) N:o 139/2004 (!) 6 artiklan 1 kohdan b alakohtaan. Pidtoksen koko
teksti on saatavilla vain englannin kielelld ja se julkistetaan sen jdlkeen kun siitd on poistettu mahdolliset liikesalaisuudet.
P4dtos on saatavilla

— komission kilpailun pédosaston verkkosivuilla (http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases|); sivuilla on monenlai-
sia hakukeinoja sulautumapaitosten 10ytdmiseksi, muun muassa yritys-, asianumero-, pdivimdairi- ja alakohtaiset
hakemistot,

— sihkoisessi muodossa EUR-Lex-sivustolta (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=fi) asiakirjanumerolla
32014M7320. EUR-Lex on Euroopan unionin oikeuden online-tietokanta.

(") EUVLL 24, 29.1.2004, s. 1.

Ilmoitetun keskittymin vastustamatta jittiminen
(Asia M.7321 — CVC Capital Partners [ Vedici Groupe)
(ETA:n kannalta merkityksellinen teksti)

(2014/C 260/05)

Komissio paitti 5. elokuuta 2014 olla vastustamatta edelld mainittua keskittyméa ja todeta sen sisimarkkinoille soveltu-
vaksi. Pddtos perustuu neuvoston asetuksen (EY) N:o 139/2004 () 6 artiklan 1 kohdan b alakohtaan. Pidtoksen koko
teksti on saatavilla vain englannin kielelld, ja se julkistetaan sen jilkeen, kun siitd on poistettu mahdolliset liikesalaisuu-
det. P4dtos on saatavilla

— komission kilpailun péiosaston verkkosivuilla (http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases|); sivuilla on monenlai-
sia hakukeinoja sulautumapaitosten 10ytdmiseksi, muun muassa yritys-, asianumero-, pdivimaira- ja alakohtaiset
hakemistot,

— sihkoisessi muodossa EUR-Lex-sivustolta  (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=fi) asiakirjanumerolla
32014M7321. EUR-Lex on Euroopan unionin oikeuden online-tietokanta.

() EUVLL 24, 29.1.2004, s. 1.
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Ilmoitetun keskittymin vastustamatta jittiminen

(Asia M.7295 - Parkwind | Aspiravi Offshore | Summit Renewable Energy Northwind |
Northwind)

(ETA:n kannalta merkityksellinen teksti)
(2014/C 260/06)

Komissio paitti 5. elokuuta 2014 olla vastustamatta edelld mainittua keskittyméa ja todeta sen sisimarkkinoille soveltu-
vaksi. Pddtos perustuu neuvoston asetuksen (EY) N:o 139/2004 (') 6 artiklan 1 kohdan b alakohtaan. Paitoksen koko
teksti on saatavilla vain englannin kielelld, ja se julkistetaan sen jilkeen, kun siitd on poistettu mahdolliset liikesalaisuu-
det. Paitos on saatavilla

— komission kilpailun padosaston verkkosivuilla (http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases|); sivuilla on monenlai-
sia hakukeinoja sulautumapiitosten 16ytimiseksi, muun muassa yritys-, asianumero-, pdivimaira- ja alakohtaiset
hakemistot,

— sdhkoisessd muodossa EUR-Lex-sivustolta (http://eur-lex.curopa.eu/homepage.html?locale=fi) asiakirjanumerolla
32014M7295. EUR-Lex on Euroopan unionin oikeuden online-tietokanta.

() EUVLL 24, 29.1.2004, s. 1.

Ilmoitetun keskittymin vastustamatta jittiminen
(Asia M.7137 — EDF | Dalkia en France)
(ETA:n kannalta merkityksellinen teksti)
(2014/C 260/07)

Komissio paitti 25. kesikuuta 2014 olla vastustamatta edelld mainittua keskittymaii ja todeta sen sisimarkkinoille sovel-
tuvaksi. Pddtos perustuu neuvoston asetuksen (EY) N:o 139/2004 (') 6 artiklan 1 kohdan b alakohtaan. Pidtoksen koko
teksti on saatavilla vain ranskan kielelld ja se julkistetaan sen jilkeen kun siitd on poistettu mahdolliset liikesalaisuudet.
Piitos on saatavilla

— komission kilpailun padosaston verkkosivuilla (http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases|); sivuilla on monenlai-
sia hakukeinoja sulautumapiitosten 16ytimiseksi, muun muassa yritys-, asianumero-, pdivimaira- ja alakohtaiset
hakemistot;

— sdhkoisessd muodossa EUR-Lex-sivustolta (http://eur-lex.ecuropa.eu/homepage.html?locale=fi) asiakirjanumerolla
32014M7137. EUR-Lex on Euroopan unionin oikeuden online-tietokanta.

() EUVLL 24, 29.1.2004, s. 1.
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Ilmoitetun keskittymin vastustamatta jittiminen
(Asia M.7290 - Apple/Beats)
(ETA:n kannalta merkityksellinen teksti)
(2014/C 260/08)

Komissio pddtti 25. heindkuuta 2014 olla vastustamatta edelld mainittua keskittymid ja todeta sen sisimarkkinoille
soveltuvaksi. P4dtos perustuu neuvoston asetuksen (EY) N:o 139/2004 (!) 6 artiklan 1 kohdan b alakohtaan. Pdatoksen
koko teksti on saatavilla vain englannin kielelld, ja se julkistetaan sen jilkeen, kun siitd on poistettu mahdolliset liikesa-
laisuudet. P4dtos on saatavilla

— komission kilpailun péiosaston verkkosivuilla (http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases|); sivuilla on monenlai-
sia hakukeinoja sulautumapditosten 16ytimiseksi, muun muassa yritys-, asianumero-, paivimdaira- ja alakohtaiset
hakemistot,

— sihkoisessi muodossa EUR-Lex-sivustolta (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=fi) asiakirjanumerolla
32014M7290. EUR-Lex on Euroopan unionin oikeuden online-tietokanta.

() EUVLL 24, 29.1.2004, s. 1.
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IV

(Tiedotteet)

EUROOPAN UNIONIN TOIMIELINTEN, ELINTEN, TOIMISTOJEN JA
VIRASTOJEN TIEDOTTEET

EUROOPAN KOMISSIO

Euron Kurssi ()

8. elokuuta 2014

(2014/C 260/09)

1 euro =

Rahayksikko Kurssi Rahayksikko Kurssi
UsD Yhdysvaltain dollaria 1,3388 CAD  Kanadan dollaria 1,4614
JPY Japanin jenid 136,45 HKD  Hongkongin dollaria 10,3772
DKK Tanskan kruunua 7,4550 NZD  Uuden-Seelannin dollaria 1,5791
GBP Englannin puntaa 0,79670 | SGD Singaporen dollaria 1,6751
SEK Ruotsin kruunua 9,2440 KRW Eteld-Korean wonia 1381,25
CHF Sveitsin frangia 1,2137 ZAR Eteld-Afrikan randia 14,3352
ISK Islannin kruunua CNY Kiinan juan renminbid 8,2446
NOK Norjan kruunua 8,3600 HRK Kroatian kunaa 7,6470
BGN Bulgarian levid 1,9558 IDR Indonesian rupiaa 15766,43
CZK T3ekin korunaa 27,825 MYR Malesian ringgitia 4,2843
HUF Unkarin forinttia 313,72 PHP Filippiinien pesoa 58,876
LTL Liettuan litid 3,4528 RUB Vendjin ruplaa 48,5790
PLN Puolan zlotya 4,2010 THB Thaimaan bahtia 43,022
RON  Romanian leuta 4,4435 BRL Brasilian realia 3,0632
TRY Turkin liiraa 2,8920 MXN  Meksikon pesoa 17,7284
AUD Australian dollaria 1,4419 INR Intian rupiaa 81,9212

(") Lihde: Euroopan keskuspankin ilmoittama viitekurssi.



Yhteenveto komission paitoksistd, jotka koskevat kemikaalien rekisterdinnistd, arvioinnista, lupamenettelyisti ja rajoituksista annetun Euroopan parlamentin ja
neuvoston asetuksen (EY) N:o 1907/2006 (REACH) liitteessi XIV lueteltujen aineiden markkinoille kiytto6n saattamista ja/tai kidyttimistd koskevia lupia

(julkaistu asetuksen (EU) N:o 1907/2006 (') 64 artiklan 9 kohdan nojalla)
(2014/C 260/10)

Lupien myo6ntimispaitokset

Paatoksen Aineen nimi Luvan haltija Luvan numero Hyviksytty kdyttotarkoitus Uudelleentarkastelujakson Perustelut
pdivimaird pddttymispdivad
7. elokuuta 2014 | Bis(2-etyyliheksyyli)ftalaatti | Rolls-Royce plc REACH/14/1/0 | DEHP:t4 sisdltdvin tartunnanestoai- | 21. helmikuuta 2022 | — Riski ~ on  riittdvin  hyvin

(DEHP)
EY-nro: 204-211-0
CAS-nro: 117-81-7

PO Box 31, Derby
Derbyshire DE24 OB]
YHDISTYNYT KUNIN-
GASKUNTA

neen kisittely lentokonemoottorin
ahtimen siipien diffuusiohitsauk-
sessa ja valmistuksessa

hallinnassa asetuksen (EY) N:o
1907/2006 60 artiklan 2 kohdan
mukaisesti.

— Soveltuvia vaihtoehtoisia aineita
ei ole talld hetkelld kiytettivissi,
ja teknisesti toteuttamiskelpoisia
vaihtoehtoja etsitddn 5-10 vuotta
kestdvissd tutkimusohjelmassa.

() EUVLL 396, 30.12.2006, s. 1.
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v

(Ilmoitukset)

KILPAILUPOLITIKAN TOTEUTTAMISEEN LIITTYVAT MENETTELYT

EUROOPAN KOMISSIO

Ennakkoilmoitus yrityskeskittymisti
(Asia M.7291 - Versalis/Novamont)
Yksinkertaistettuun menettelyyn mahdollisesti soveltuva asia
(ETA:n kannalta merkityksellinen teksti)
(2014/C 260/11)

1. Komissio vastaanotti 1. elokuuta 2014 neuvoston asetuksen (EY) N:o 139/2004 (!) 4 artiklan mukaisen ilmoituk-
sen sen kasiteltdviksi kyseisen asetuksen 4 artiklan 5 kohdan nojalla siirretystd ehdotetusta yrityskeskittymistd, jolla ita-
lialaisen yrityksen ENI S.p.A. (ENI) médrdysvallassa oleva italialainen yritys Versalis S.p.A. (Versalis) ja italialainen yritys
Novamont S.p.A (Novamont) hankkivat sulautuma-asetuksen 3 artiklan 1 kohdan b alakohdassa ja 3 artiklan
4 kohdassa tarkoitetun yhteisen mairdysvallan dskettdin perustetussa yhteisyrityksessa.

2. Kyseisten yritysten liiketoiminnan sisdlté on seuraava:

— Versalis valmistaa ja markkinoi monenlaisia petrokemian tuotteita sekd myy omaan teknologiaansa ja osaamiseensa
liittyvid lisenssejd. Versalis on ENLn kokonaan omistama tytiryritys. ENI puolestaan on italialainen monikansallinen
0ljy- ja kaasuyhtio, joka toimii useilla aloilla, joihin kuuluvat mm. ydinvoima, energia, kemikaalit, muovit ja jalostus-
toiminta,

— Novamont on italialainen yritys, joka tuottaa biomuovia osittain tai kokonaan uusiutuvista lihteistd perdisin olevista
biotuotteista ja biohajoavista polymeereista.

3. Euroopan komissio katsoo alustavan tarkastelun perusteella, ettd ilmoitettu keskittymi voi kuulua sulautuma-ase-
tuksen soveltamisalaan. Asiaa koskeva lopullinen pditos tehddan kuitenkin vasta mydhemmin. Asia soveltuu mahdolli-
sesti kasiteltdviksi menettelyssd, joka on esitetty komission tiedonannossa yksinkertaistetusta menettelystd tiettyjen kes-
kittymien kasittelemiseksi neuvoston asetuksen (EY) N:o 139/2004 (3 nojalla.

4. Euroopan komissio pyytdd kolmansia osapuolia esittimaidn ehdotettua toimenpidettd koskevat huomautuksensa.

Huomautusten on oltava Euroopan komissiolla 10 pidivin kuluessa timin ilmoituksen julkaisupdivistd. Huomautukset
voidaan ldhettdd Euroopan komissiolle faksilla (numero +32 22964301), sihkopostitse osoitteeseen COMP-MERGER-
REGISTRY@ec.europa.cu tai postitse viitteelld M.7291 — Versalis/Novamont seuraavaan osoitteeseen:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(') EUVLL 24, 29.1.2004, s. 1 ("sulautuma-asetus”).
() EUVL C 366, 14.12.2013, 5. 5.
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Ennakkoilmoitus yrityskeskittymistid
(Asia M.7338 — OJI | INCJ | Rank Group Pulp, Paper & Packaging Business)
Yksinkertaistettuun menettelyyn mahdollisesti soveltuva asia
(ETA:n kannalta merkityksellinen teksti)
(2014/C 260/12)

1. Euroopan komissio vastaanotti 4. elokuuta 2014 neuvoston asetuksen (EY) N:o 139/2004 (*) 4 artiklan mukaisen
ilmoituksen ehdotetusta yrityskeskittymistd, jolla japanilaiset yritykset Oji Holdings Corporation (OJI) ja Innovation
Network Corporation of Japan (INCJ) hankkivat sulautuma-asetuksen 3 artiklan 1 kohdan b alakohdassa tarkoitetun
yhteisen mdirdysvallan uusiseelantilaisessa yrityksessdé Pulp, Paper & Packaging Business of Rank Group Limited
(PPP Business) ostamalla osakkeita.

2. Kyseisten yritysten liiketoiminnan sisdlté on seuraava:
— OJI: massa- ja paperituotteiden valmistus,

— INCJ: julkisen ja yksityisen sektorin kumppanuus, joka tarjoaa uuden sukupolven yrityksille taloudellista tukea
(kasvu- ja riskipddomasijoituksia) seka teknistd ja johtamistukea,

— PPP Business: massa- ja paperituotteiden valmistus ensisijaisesti Uuden-Seelannin, Australian ja Aasian markkinoille;
logistiikkapalvelut seki jatepaperin kerdys ja kisittely.

3. Euroopan komissio katsoo alustavan tarkastelun perusteella, ettd ilmoitettu keskittymd voi kuulua sulautuma-ase-
tuksen soveltamisalaan. Asiaa koskeva lopullinen pditos tehddin kuitenkin vasta myohemmin. Asia soveltuu mahdolli-
sesti kasiteltdviksi menettelyssd, joka on esitetty komission tiedonannossa yksinkertaistetusta menettelystd tiettyjen kes-
kittymien kasittelemiseksi sulautuma-asetuksen nojalla (3.

4. Euroopan komissio pyytdd kolmansia osapuolia esittdimédan ehdotettua toimenpidettd koskevat huomautuksensa.

Huomautusten on oltava Euroopan komissiolla 10 pdivin kuluessa timin ilmoituksen julkaisupdivistd. Huomautukset
voidaan ldhettdd Euroopan komissiolle faksilla (numero +32 22964301), sihkopostitse osoitteeseen COMP-MERGER-
REGISTRY@ec.curopa.eu tai postitse viitteelld M.7338 — OJI | INCJ [ Rank Group Pulp, Paper & Packaging Business seu-
raavaan osoitteeseen:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(') EUVLL 24, 29.1.2004, s. 1 ("sulautuma-asetus”).
() EUVL C 366, 14.12.2013, 5. 5.
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MUUT SAADOKSET

EUROOPAN KOMISSIO

Maataloustuotteiden ja elintarvikkeiden laatujirjestelmisti annetun Euroopan parlamentin ja
neuvoston asetuksen (EU) N:o 1151/2012 50 artiklan 2 kohdan a alakohdassa tarkoitettu
hakemuksen julkaiseminen

(2014/C 260/13)

Tami julkaiseminen antaa oikeuden vastustaa hakemusta Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU)
N:o 1151/2012 (*) 51 artiklassa tarkoitetulla tavalla.

YHTENAINEN ASIAKIRJA
Maataloustuotteiden ja elintarvikkeiden maantieteellisten merkintjen ja alkuperdnimitysten suojasta annettu
NEUVOSTON ASETUS (EY) N:o 510/2006 ()
"Potjesvlees uit de Westhoek”
EY-N:o: BE-PGI-0005-01130 - 10.07.2013
SMM (X) SAN ()
1. Nimi

"Potjesvlees uit de Westhoek”

2. Jdsenvaltio tai kolmas maa

Belgia

3. Maataloustuotteen tai elintarvikkeen kuvaus
3.1 Tuoteluokka
Luokka: 1.2 Lihatuotteet

3.2 Kuvaus 1 kohdassa nimetystd tuotteesta

Yleista:

Potjesvlees uit de Westhoek on kevyesti hapan hyyteloity lihavalmiste, joka sisdltid kolmenlaista vaaleaa lihaa:
kanan-, vasikan- ja kaninlihaa. Vahintddn 60 prosenttia valmisteesta on lihaa ja 40 prosenttia hyyteloa.

Ulkoniko:

Viriltddn vaalea hyytelo on lapindkyvi ja sisiltdd sekd isoja ettd pienid palasia keitettyd vaaleaa lihaa, jonka jou-
kossa voi olla my®s luuta. Lihan viri voi vaihdella hyvin valkoisesta harmaanvalkoiseen. Lisukkeena voi olla sitruu-
nanviipaleita, minka lisiksi hyytelossi voi olla sipulin-, porkkanan-, purjon- tai sellerinpalasia.

Aistinvaraiset ominaisuudet:

Potjesvlees uit de Westhoekissa on hallitsevana keitetyn vaalean lihan ja sen lihaliemen maku. Hyytelon maku on
kevyesti hapan.

(") EUVLL 343,14.12.2012,s. 1.
() EUVLL 93, 31.3.2006, s. 12. Korvattu asetuksella (EU) N:o 1151/2012.
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3.3 Raaka-aineet (ainoastaan jalostetut tuotteet)

Potjesvlees uit de Westhoek valmistetaan seuraavista raaka-aineista:
Liha:
— kananliha (enint. 70 %),
— kaninlihan (vdhint. 15 %),
— vasikanliha (vdhint. 15 %).
Hyytelo:
— vesi,
— happamat aineet: sitruuna ja/tai valkoviini ja/tai etikka,
— gelatiini: enintddn 100 g per litra keittolientd,
— maustaminen:
— vihannekset: lisitdan sipulia, porkkanaa, purjoa ja sellerid,

— mausteet: voidaan lisitd timjamia, laakerinlehted, persiljaa, mausteneilikkaa, kardemummaa, korianteria ja
currya,

— pippuri ja/tai cayennepippuri,
— suola.
Valmistukseen ei kdytetd viri- tai sailontdaineita.

3.4 Rehu (ainoastaan eldinperdiset tuotteet)

3.5 Erityiset tuotantovaiheet, joiden on tapahduttava yksilidylli maantieteelliselld alueella

Kaikki Potjesvlees uit de Westhoekin valmistusvaiheet tapahtuvat yksiloidylld maantieteelliselld alueella:
— lihaliemen valmistus,

— lihan keittdminen,

— hyytelon valmistus,

— viimeistely.

3.6 Viipalointia, raastamista, pakkaamista jne. koskevat erityiset sddnnot

3.7 Merkintdja koskevat erityiset sadnnit

Etiketissd on oltava maininta "Potjesvlees uit de Westhoek” ja EU:n tunnus.

4. Maantieteellisen alueen tarkka rajaus

Potjesvlees uit de Westhoekin valmistusalue ja sithen rajoittuvat rannikkokunnat Lansi-Flanderin lddnissd Belgiassa.
Alue kisittdd seuraavat kunnat: Koksijde, Nieuwpoort, De Panne, Veurne, Alveringem, Diksmuide, Koekelare, Pope-
ringe, Vleteren, Lo-Reninge, Houthulst, Kortemark, Heuvelland, Mesen, Ieper, Langemark-Poelkapelle, Staden,
Hooglede, Zonnebeke ja Wervik.
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5. Yhteys maantieteelliseen alkuperiin
5.1 Maantieteellisen alueen erityisyys

Potjesvlees uit de Westhoek kytkeytyy erottamattomasti alueeseen. Sen perustana on paikallisten kotitalouksien
resepti, joka juontaa juurensa hyvin vanhoihin hyyteloruokiin. Tietotaito on vuosisatojen ajan siirtynyt perheene-
ménniltd seuraavalle sukupolvelle Westhoekissa, ja Potjesvlees uit de Westhoekista on tullut todellinen perinne-
ruoka, jota tarjotaan paikallisissa tapahtumissa. Kanan-, kanin- ja vasikanlihan kdytto viittaa juhlaruokaan, jota
tavallisella kansalla oli 1800-luvulla ja vield toisen maailmansodan jilkeen varaa valmistaa vain pari kertaa vuo-
dessa. Se soveltui erityisen hyvin kesdn juhlaruoaksi, koska sitd voitiin valmistaa suurina mairind etukiteen ja sen
happamuus piti sen tuoreena ja helpotti sen sdilymista.

Paikalliset teurastajat omaksuivat reseptin toisen maailmansodan jilkeen ja toivat Potjesvlees uit de Westhoekin
myymil6ihinsid. Sitd kautta se kehittyi perinteisesti juhlaruoasta korkeatasoiseksi lihatiskien tuotteeksi, jota sai sekd
voileipien tdytteend ettd sellaisenaan nautittavaksi kautta vuoden niin teurastajilta kuin lihakauppiailta.

Belgian rannikon tuntumassa sijaitseva Westhoek on tirked matkailualue, jolla on monia vahvoja gastronomisia
perinteitd, kuten Potjesvlees uit de Westhoek.

5.2 Tuotteen erityisyys

Tdmdn vanhan paikallisen perinteen tuloksena on hyvin erityinen tuote, joka saa vaalean virinsd ja tuoreen
makunsa kdyttimilld

— vain vaaleaa lihaa (kanan-, kanin- ja vasikanlihaa),

— kirkasta, vaaleaa lihalientd hyytelon perustana,

— etikkaa tai sitruunaa valkoista virid sekd makua varten.

Vaalean lihan, kevyen hyytelon ja happaman vivahteen yhdistelmd on ominainen yksiloidylld maantieteelliselld alu-
eella valmistetulle Potjesvlees uit de Westhoekille.

5.3 Syy-seuraussuhde, joka yhdistdd maantieteellisen alueen seuraaviin: tuotteen laatu tai ominaisuudet (kun kyseessi SAN) tai
tuotteen erityislaatu, maine tai muut ominaisuudet (kun kyseessi SMM)

Yhteys maantieteelliseen alueeseen perustuu Potjesvlees uit de Westhoekin erityisominaisuuksiin, jotka ovat seu-
rausta paikallisesta tietotaidosta. Potjesvlees uit de Westhoek ja sen maine kytkeytyvit olennaisesti alueeseen ja sen
matkailuun.

Teoksessaan "De Belgische keuken” (Belgialainen keittio, 1995) Dirk De Prins ja Nest Mertens katsoivat Potjesvlees
uit de Westhoekin perinteisen reseptin juontuvan Belgian siirtomaa-ajalta Espanjan alaisuudessa 1500-luvulla. Joki-
kalan valmistus nautittavaksi kylméind ja happamana, miké tunnetaan Valloniassa nimelld "escaveéches”, ja Potjesv-
lees uit de Westhoek viittaavat kumpikin ldheiseen sukulaisuuteen espanjalaisen "escabeche”-ruokaperinteen kanssa.

Perinteistd reseptid ovat tehneet laajemmin tunnetuksi ammattilaiset. Potjesvlees uit de Westhoek on sitd kautta 16y-
tinyt tiensd messuilla jirjestettdviin kilpailuihin, ja sen ovat palkinneet Slavakto Utrechtissa (1994) ja belgialainen
Meat&Fresh Expo (2009).

Tuodakseen perinnetuotetta vieldkin tunnetummaksi paikalliset teurastajat paattivit perustaa yhdistyksen "Orde van
het Potjesvlees uit de Westhoek” ja hakea yhdessi Potjesvlees uit de Westhoekin tunnustamista perinteiseksi flaami-
laiseksi alueelliseksi tuotteeksi. Tamé tunnustus myonnettiin syyskuussa 2008.
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Vaikka Potjesvlees uit de Westhoekia valmistetaan pienessd mittakaavassa ja myydddn padasiassa paikallisesti, sen
erikoisominaisuudet ja maine ovat tuoneet sille tirkedn gastronomisen aseman Westhoekin matkailualueella Linsi-
Flanderissa. Flanderin matkailuviranomainen (Toerisme Vlaanderen) ja Linsi-Flanderin alueellinen matkailualan toi-
mija Westtoer ovat tunnustaneet Potjesvlees uit de Westhoekin merkityksen:

— Toerisme Vlaanderen sisillytti Potjesvlees uit de Westhoekin Flanderin ravintolayhdistyksen (Tafelen in Vlaande-
ren) kautta toimintasuunnitelmaansa flaamilaisen ruoka-, juoma- ja ravintolakulttuurin edistimiseksi vuosina
2011, 2012 ja 2013.

— Matkailuesitteessid "West-Vlaanderen voor Dummies” mainitaan Potjesvlees uit de Westhoek edustavana West-
hoekin alueen tuotteena.

— Alueellisella verkkosivustolla www.streekproductenwestvlaanderen.be mainitaan kaikki Potjesvlees uit de West-
hoekin valmistajat, ja tuote sisiltyy sivuston kautta toimitettaviin lahjakoreihin.

Tuotteen maineesta ja merkityksestd matkailulle todistavat my6s maininnat kansallisissa ja kansainvilisissd matkai-
luoppaissa. Se mainitaan esimerkiksi alueellisten ruokalajien ja tuotteiden kartalla Belgiaa ja Luxemburgia koske-
vassa Michelin-oppaassa vuodelta 1999, Belgian perinneruokien oppaassa “Ippa’s streekgerechten Gids voor Belgié”
vuodelta 1995 ja De Rouckin vuonna 2008 julkaisemassa alueellisten ruokalajien oppaassa.

Tuote on esitelty 1970-luvulta alkaen useissa alan flaamilaisissa julkaisuissa, joista mainittakoon "Vlaamse gerech-
ten” (1975), "De kleine Culinaire encyclopedie van Vlaanderen” (2009) ja hiljattainen "De oude Belgen in de keu-
ken” (2010).

Tuote on esitelty erilaisissa televisio-ohjelmissa kansallisilla televisiokanavilla: tunnettu flaamilainen TV-kokki Jeroen
Meus otti sen suosittuun loppuillan ohjelmaan "De laatste show” ja sitd on esitelty Westhoekia kasittelevissd
matkailureportaaseissa.

Viittauksia Potjesvlees uit de Westhoekiin 16ytyy myos internetistd: uutissivustoilta, resepteistd, ruokalistoilta, mes-
sujen sivuilta jne.

Westhoek jakaa tuotteeseen liittyvdn perinteen naapurialueensa Ranskan Flanderin kanssa (joka Ranskassa tunne-
taan nimeltd Nord Pas-de-Calais), mutta ranskalainen "pot’je vleesch” eroaa kuitenkin selvasti Westhoekin reseptisti.
Ranskan Flanderissa tuotteeseen lisitddn aina sianlihaa, ja siind pyritddn ruskeaan vériin muun muassa kayttimalla
karamellisokeria.

Eritelmiin julkaisutiedot

(Asetuksen (EY) N:o 510/2006 5 artiklan 7 kohta (%))

http://lv.vlaanderen.be/nlapps/docs/default.asp?id=180&order

() Katso alaviite 2.
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Maataloustuotteiden ja elintarvikkeiden laatujirjestelmisti annetun Euroopan parlamentin ja
neuvoston asetuksen (EU) N:o 1151/2012 50 artiklan 2 kohdan a alakohdassa tarkoitettu
muutoshakemuksen julkaiseminen

(2014/C 260/14)

Tiami julkaiseminen antaa oikeuden vastustaa muutoshakemusta Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU)
N:o 1151/2012 (*) 51 artiklassa tarkoitetulla tavalla.

MUUTOSHAKEMUS
Maataloustuotteiden ja elintarvikkeiden maantieteellisten merkintéjen ja alkuperinimitysten suojasta annettu
NEUVOSTON ASETUS (EY) N:o 510/2006 ()
9 ARTIKLASSA TARKOITETTU MUUTOSHAKEMUS
”"GARDA”
EY-nro: IT-PDO-0117-01142 - 6.8.2013
SMM ( ) SAN (X)
1. Eritelmin kohta (kohdat), jota (joita) muutos koskee

— [ Tuotteen nimi

— X Tuotteen kuvaus

— [ Maantieteellinen alue

— O Alkuperdtodisteet

— X Tuotantomenetelmd

— [ Yhteys maantieteelliseen alueeseen
— X Merkinnat

— [ Kansalliset vaatimukset

— X Muuta:
— eritelmdin on lisdtty vaatimuksia tuotteen alkuperin ja jdljitettdvyyden varmistamiseksi;
— sithen on lisdtty tuotteen yhteyttd maantieteelliseen alueeseen koskevia tietoja, jotka aiemmin puuttuivat

tuotteen eritelmistd mutta esitettiin tiivistelmassa.

2. Muutoksen (muutosten) tyyppi

— [ Yhteniisen asiakirjan tai yhteenvedon muutos
— [XI Rekisterdidyn SAN:n tai SMM:n eritelmdn muutos, kun yhtendistd asiakirjaa tai yhteenvetoa ei ole julkaistu

— [ Eritelmdn muutos, joka ei edellytd julkaistun yhtendisen asiakirjan muutosta (asetuksen (EY) N:o 510/2006
9 artiklan 3 kohta)

— [ Eritelmdn viliaikainen muutos, joka johtuu viranomaisten asettamista pakollisista terveys- tai kasvinsuojelu-
toimista (asetuksen (EY) N:o 510/2006 9 artiklan 4 kohta)

(") EUVLL 343,14.12.2012,s. 1.
() EUVLL 93, 31.3.2006, s. 12. Korvattu asetuksella (EU) N:o 1151/2012.
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3.  Muutos (muutokset):

Mlmaisun "Garda” kaytto

On otettu kayttoon mahdollisuus kdyttdd yhtd ilmaisua "Garda” kaikesta madritellyltd alueelta saatavasta tuotteesta
ja poistettu ndin vaatimus kdyttdd maantieteelliseen alueeseen viittaavia tarkennuksia.

Tuotteen kuvaus

Eritelmd on mukautettu voimassa olevaan yhteison lainsdddidntoon ottamalla kiyttoon tyypillisten kuvaajien
mediaanit asetuksessa (EY) N:o 796/2002 saddetyn menetelmin mukaisesti ja poistamalla vanha analysointimene-
telmd, joka ei endi ole merkityksellinen. Jotta kuvaajat olisivat kuluttajien ymmérrettavissi, on lisétty "Garda”-oliivi-
oljyn (SAN) yleinen aistinvarainen kuvaus.

Oljyhappona ilmaistua kokonaishappopitoisuutta on yhdenmukaistettu rajoittavampaan arvoon, joka on enintddn
0,5 prosenttia kaikkien Garda-tuotteiden osalta. Aiemmin tétd arvoa vaadittiin ainoastaan Garda Trentino -tuotteen
osalta. Tdma yhteniinen vaatimus kannustaa tuottajia tuottamaan entistikin korkealaatuisempaa tuotetta.

Peroksidiluvun yhdenmukaistettu enimmdisarvo on 14. My0s titd arvoa sovellettiin aiemmin ainoastaan Garda
Trentino -tuotteeseen.

Oljyhappoarvo on poistettu, koska silld ei ole merkitystd Garda-oljyn laadun madrittimisen kannalta; viime vuosina
saadut tulokset ovat lisiksi osoittaneet, ettd timdn tekijan arvo vaihtelee ollen yleensid keskimédrin matalampi kuin
ennen. Vaikuttaa siltd, ettd timé johtuu keskilimpétilojen noususta ja sademdirien pienenemisesta.

Siksi on pidetty parempana ratkaisuna, ettei vihimmaisarvoa koskevaa vaatimusta sdilytetd tuotteen eritelmassa.
Tuotantomenetelmy

Eritelmissid ollut virhe on korjattu eli lisdtty "Casaliva™lajikkeen rinnalle perinteinen nimi, joka oli jitetty virheelli-
sesti pois vuonna 1996 esitetystd alkuperdisestd hakemuksesta "Garda Orientale” -nimikkeen osalta mutta joka oli
mukana “"Garda Brescianon” ja "Trentinon” osalta.

Se tosiseikka, ettd "Frantoio”-nimikettd kdytetddn oliivien perinteisend nimend "Casaliva”-nimikkeen rinnalla tai sen
sijasta, vahvistetaan myos jarven itdrannikon kuntien lajikeluetteloissa, jotka sisiltyvit 1980-luvulta perdisin ole-
vaan oliivien kasvatusta koskeviin asiakirjoihin.

Samasta syystd nimike "Less” tai "Lezzo”, jotka ovat nimikkeen "Leccino” vanhoja synonyymejd, on korjattava muo-
toon "Leccino”.

Virheiden korjauksen jilkeen voidaan vahvistaa lajikkeiden valikoima nimitykselle "Garda” sekd nimityksille "Garda
Orientale” ja "Garda Bresciano”: Casaliva, Frantoio ja Leccino, joiden osuus on vihintddn 55 prosenttia; mukana voi
olla my6s muita oliivilehdoissa kasvavia lajikkeita, joiden osuus saa olla enintddn 45 prosenttia.

Tamai korjaus ei muuta oliivilehtojen lajikkeiden todellista valikoimaa, silld valikoima on aina kuvastanut oliivintuo-
tannon realiteetteja Garda-jdrven itirannikolla. Se ei myoskddn aiheuta muutoksia tuotettavaan 6ljyyn, joka on
edelleen laadultaan yhteniistd kaikkien Garda-nimityksen piiriin kuuluvien tuotteiden osalta. Tuotteissa on vain ais-
tinvaraisia eroja, jotka ainoastaan asiantuntijat voivat havaita, kuten alkuperdisessd vuoden 1996 asiakirjassa
todettiin.

Sadon madriksi on vahvistettu selkedsti 5 000—-6 000 kg/ha. Eritelmissd oli itse asiassa annettu mahdollisuus kas-
vattaa tuotettavien oliivien satoa 20 prosentilla, mikd mahdollisti tuotannon lisédmisen 6 000 kilogrammaan/ha jo
vuodesta 1996.

Tieteelliset ja historialliset tuotantotiedot osoittavat, ettd oliivien kasvatus Garda-jarved ympiroivilld alueella on
tuottanut jopa 6 000 kg/ha oliivisatoja ja jopa 25 prosentin Oljysatoja. 1990-luvulta perdisin olevat agronomiset
tutkimukset osoittivat, ettd kastelu ja lehtilannoitustekniikat mahdollistivat sadot, joiden maira oli suurempi kuin
6 000 kg/ha ilman merkkeji 6ljyn laadun heikkenemisesti.
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Oliivipuiden ravitsemusta koskevan tieteellisen tutkimuksen edistyminen on osoittanut, ettd tasapainoinen lannoi-
tus ja ennen kaikkea kastelu puiden jarkiperiisen leikkauksen kanssa mahdollistavat sen, ettd puut aloittavat tuo-
tannon varhain. Talléin hehtaarikohtainen tuotanto ja o6ljyn tuotanto nousevat ilman laatuun kohdistuvia
vaikutuksia.

Tuotantoilmoituksia koskevat menettelyt on poistettu, koska ne perustuivat vanhentuneeseen lainsdddantoon ja
koska ne ovat nykyisin valvontaelimen hallinnassa.

Viittaukset eri alueiden oliivilehtojen soveltuvuuteen maantieteellisid tarkennuksia varten on poistettu niiden tultua
tarpeettomiksi, koska niiden kiytostd sdddetddn jo tuotantoaluetta koskevassa kohdassa.

Viittaukset alkuperdn todistamiseen on lisitty asiaa koskevaan eritelmin kohtaan.
Mahdollisuudesta tuottaa 6ljyd koko alueella on sdddetty yhtendisen "Garda”-nimityksen osalta.
Yhteys maantieteelliseen alueeseen

Viittaukset maantieteellistd aluetta koskevaan yhteyteen sekd inhimillisiin ja historiallisiin tekij6ihin, joita ei mai-
nittu vuoden 1996 eritelmdssd, on lisitty tekstin mukauttamiseksi yhtendiseen asiakirjaan.

Merkinndt

Erditd merkintdsddnt6jd on muutettu, jotta ne olisivat selkedmpid ja ymmarrettdvimpid tuottajien ja kuluttajien
kannalta (kirjasinkoko).

Mahdollisuus ilmoittaa oliivilehtojen maantieteellinen sijainti merkinnoissd on lisdtty niitd tapauksia varten, joissa
tuote on saatu kokonaisuudessaan kyseisistd lehdoista korjatuista oliiveista ja jos maantieteellinen lisitarkenne on
ilmoitettu merkinnoissa.

On myo6s otettu kdyttoon sddnnds, joka koskee yhtendisen ”"Garda”-nimityksen ilmoittamista merkinnoissd ilman
jotakin kolmesta maantieteellisestd lisdtarkenteesta (Bresciano, Orientale tai Trentino).

Lisdksi on lisatty mahdollisuus esittdd merkinnoissd Garda-jarven kuva.

On siidetty elintarvikkeiden kaupan pitdmiseen soveltuvien metalliastioiden kaytostd. Tamd parantaa myOs tuot-

teen siilyvyyttd.

Nimitykseen liittyvin logon kayttd on nyt pakollista.
Valvontaelinten yhteystiedot

Valvontaelimen yhteystiedot on lisdtty.

YHTENAINEN ASIAKIRJA
Maantieteellisten merkintdjen ja alkuperinimitysten suojasta annettu
NEUVOSTON ASETUS (EY) N:o 510/2006 ()
"GARDA”
EY-nro: IT-PDO-0117-01142 - 6.8.2013
SMM ( ) SAN (X)
1. Nimi

"Garda”

() Katso alaviite 2.
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2. Jisenvaltio tai kolmas maa
Italia
3. Maataloustuotteen tai elintarvikkeen kuvaus
3.1 Tuotelaji
Luokka 1.5 Rasvat (voi, margariini, 6ljyt jne.)
3.2 Kuvaus 1 kohdassa nimetystd tuotteesta
Suojattu alkuperdnimitys "Garda”, jonka yhteydessi voiaan haluttaessa kayttdd maantieteellisia lisitarkenteita "Bres-
ciano”, "Orientale” tai "Trentino”, on varattu extra-neitsytoliivioljylle, jolla on seuraavat ominaisuudet:
— vihredstd keltaiseen vaihteleva viri, jonka voimakkuus vaihtelee,
— melko tai hiukan hedelmiinen tuoksu,
— hedelmiinen maku,
— makeita vivahteita ja tyypillinen mantelimainen jilkimaku.
Kemialliset arvot:
— happoisuus (6ljyhappona ilmaistuna): enintddn 0,5 %,
— enimmiisperoksidiluku: <= 14 Meq 0,/kg.
Aistinvaraiset arvot (COI-menetelma):
Mediaanien vaihteluvili:
Vihintéddn Enintddn
— vihredn [ kypsdn hedelmiinen >0 <6
— manteli >0 <5
— kitkera >0 <5
— pistdva >0 <6
Aistinvaraisessa arvioinnissa virhemediaanin on oltava yhtéd suuri kuin 0.
Raaka-aineet (ainoastaan jalostetut tuotteet)
Extra-neitsytoliivioljy, jolle on annettu "Garda”-nimitys, johon voidaan liittdd maantieteellinen lisdtarkenne "Bres-
ciano”, "Orientale” tai "Trentino”, saadaan seuraavista oliivilajikkeista, jotka kasvavat oliivilehdoissa yksindin tai
yhdessd, seuraavasti:
— Casaliva, Frantoio ja Leccino, joiden osuus on vihintddn 55 prosenttia, ja muut oliivilehdoissa kasvavat lajik-
keet, joiden osuus saa olla enintddn 45 prosenttia, seuraavien nimitysten osalta: "Garda”, "Garda Bresciano” ja
"Garda Orientale”;
— Casaliva, Frantoio, Leccino ja Pendolino, joiden osuus on vahintddn 80 prosenttia, ja muut oliivilehdoissa kasva-
vat lajikkeet, joiden osuus saa olla enintddn 20 prosenttia, seuraavan nimityksen osalta: "Garda Trentino”.
3.3 Rehu (ainoastaan eldinperdiset tuotteet)
3.4 Erityiset tuotantovaiheet, joiden on tapahduttava yksiloidylli maantieteelliselld alueella

Kaikkien tuotantovaiheiden (oliivien kasvatus, korjuu ja oljyn puristaminen) on tapahduttava yksiloidylld maantie-

teelliselld alueella.
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3.5 Viipalointia, raastamista, pakkaamista jne. koskevat erityiset sidnnot:

Erityisten laatuominaisuuksien sdilymisen varmistamiseksi koko tuotantoprosessin ajan ja laatuvaatimusten noudat-
tamisen takaamiseksi "Garda”-0ljy on pakattava aina 4 kohdassa tarkoitetulla alueella. Paikalliset tuottajat tietdvat
tismilleen, kuinka 6ljy kdyttdytyy ennen pakkaamista ja pakkaamisvaiheessa, ja tuntevat esimerkiksi suodattamis-
ja dekantoitumisajat ja -menetelmdt sekd pakkauslampotilat. Pakkaamalla 6ljy kyseisessd alueella tuotantoprosessin
pddttyessd kyetddn sdilyttdimadn oljyn aistinvaraiset ja muut ominaisuudet, jotka heikkenisivit nopeasti oljyn jou-
tuessa kosketukseen hapen kanssa. Suojatulla alkuperdnimitykselld varustettu "Garda’-extra-neitsytoliivioljy on saa-
tettava markkinoille lasista valmistetuissa tai metallisissa astioissa, joiden vetoisuus on enintdin 5 litraa.

3.6 Merkintdja koskevat erityiset sadnnit

Pakatun tuotteen merkinndissd on ilmoitettava seuraavat tiedot selkeilld muuta tekstid suuremmilla kirjaimilla, joita
ei voi poistaa: "Garda” ja "Denominazione di Origine Protetta” ("Suojattu alkuperdnimitys”) tai sen lyhenne "DOP”
(”SAN”).

Merkinnoissd voi ndiden sanojen lisdksi olla jokin maantieteellisistd lisitarkenteista "Bresciano”, "Trentino” tai
”Orientale”, mutta vain siind tapauksessa, ettd 6ljy on saatu kokonaisuudessaan kyseiselld alueella kasvaneista olii-
veista ja pakkaaminen on tapahtunut samalla alueella.

Oliivilehtojen maantieteellinen sijainti voidaan ilmoittaa merkinndissd siind tapauksessa, ettd tuote on saatu koko-
naisuudessaan kyseisistd lehdoista korjatuista oliiveista ja jos maantieteellinen lisitarkenne on ilmoitettu
merkinnoissa.

Tilojen ja maatilojen nimet ja niiden alueellinen sijainti voidaan ilmoittaa vain, jos tuote on saatu yksinomaan
tilaan kuuluvista oliivitarhoista kerdtyistd oliiveista.

Suojattuun "Garda”-alkuperanimitykseen ei saa lisitd laatua mddrittdvia adjektiiveja kuten “fine” ("hieno”), ”scelto”
("valittu”), "selezionato” (*valikoitu”) tai "superiore” (korkealaatuinen”). Tuotemerkkeihin viittaavat merkinnit ovat
kuitenkin sallittuja, kunhan ne eivit ole luonteeltaan mainostavia tai omiaan johtamaan kuluttajaa harhaan.

Kuva Garda-jarvestd sallitaan.

Etiketissd on ilmoitettava ne vuodet, joiden aikana oliivit, joista 6ljy on puristettu, on tuotettu.

Nimitykseen liittyvin logon kiytt6 on pakollista.

4. Maantieteellisen alueen tarkka rajaus

”"Garda” (SAN) -tuotteen tuotantoalue sijaitsee Brescian, Veronan, Mantovan ja Trenton maakunnissa, ja se kasittad
alueet, jotka ympérdivit Garda-jarvea.

5. Yhteys maantieteelliseen alueeseen
5.1 Maantieteellisen alueen erityisyys

Imastolliset tekijat

Garda-oliiveja kasvatetaan laaksossa, jonka ympirilld on jadkaudelta periisin olevia moreenikukkuloita, jotka ympa-
roivit Garda-jirven; pohjoisessa alue rajoittuu Alppeihin. Maaperd jdrven suuntaan ja eteldin mentiessd on lihes
kokonaan oliivilehtojen ja viinitarhojen peittima. Vuorten laheisyyden vuoksi sadejakauma on hyva ympari vuoden
ja etenkin kevaalld ja syksylla.

Garda-jirven suuren vesimassan ja suojaavien vuorten vuoksi alueen ilmastolle ominaisia ovat kuumat (mutta ei
tukahduttavat) kesit ja suhteellisen kylmit talvet. llmasto on riittdvén leuto, jotta sitd voidaan pitdd leutona valime-
rellisend ilmastona, johon sisiltyy joitakin paikallisia mikroilmastoja. Garda-oliivin tuotantoalue on itse asiassa
maapallon pohjoisin oliivipuun kasvualue. Jarven ldheisyys tasaa piivi- ja yolampéotilojen vaihtelua.
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Inhimilliset ja historialliset tekijat

Oliivien kasvatuksen perinteet ovat Gardan alueella osa paikallista eliméintapaa ja ruokaperinnetti. Osa maatilojen
tuloista tulee oliivinkasvatuksesta, kuten useissa asiakirjoissa on kuvattu.

Historialliset tiedot ihmisten tietotaidosta Gardan oliiviviljelmilld ovat perdisin renessanssiajalta, jolloin Garda-jarven
maatalouden ja yleismaiseman ominaispiirteet mdadriteltiin ihmistoimin. Rinteitd alettiin tuolloin muotoilla uudel-
leen monimutkaisten kasvatusjirjestelmien myo6td: jarvet ympérditiin oliivien kasvatukseen rakennetuilla pengervil-
jelmilld. Alue tuli kuuluisaksi tyypillisestdi maisemastaan, ja sitd on vuodesta 1968 lihtien kutsuttu “Oliivien
Rivieraksi”.

Kuten alkuperiisissd asiakirjoissa todettiin, kuluttajat ja tuottajat ovat perinteisesti kayttineet jotakin maantieteelli-
sistd lisdtarkenteista "Bresciano”, "Orientale” tai "Trentino” yksiloidikseen paremmin inhimillisten ja hallinnollisten
perinteiden kannalta hyvin tirkeit tietyt alueet

Tuotteen erityisyys

Garda-oljylle ja oliiveille, joista se tuotetaan, on ominaista maut ja tuoksut, jotka ovat hennompia ja herkempid
verrattuna eteldisemmilld oliivinviljelyalueilla tuotettuihin tuotteisiin.

Kuluttajat arvostavat erityisesti herkkdd, tasapainoista ja harmonista makua ja selkeisti erottuvaa hiukan manteli-
maista jalkimakua, joiden vuoksi 6ljy on ainutlaatuista ja helposti erotettavissa muista italialaisista SAN-0ljyista.

Niiden ainutlaatuisten ominaisuuksiensa vuoksi 6ljyé kéytetddn useissa ruokaohjeissa, joissa herkkd maku ei hallitse
litkaa vaan pikemminkin korostaa kyseisten ruokalajien makua. Se soveltuu hyvin kalalle, valkoiselle lihalle, kyp-
sentdmattomille ja kypsennettyille vihanneksille, palkokasveille, tuoreille ja puolikypsille juustoille, ohueksi viipaloi-
dulle raa‘alle lihalle ("carpaccio”), raakakypsytetylle lihalle ("carne salada”) ja jalkiruokiin.

5.2 Syy-seuraussuhde, joka yhdistid maantieteellisen alueen seuraaviin: tuotteen laatu tai ominaisuudet (kun kyseessi SAN) tai
tuotteen erityislaatu, maine tai muut ominaisuudet (kun kyseessi SMM)

Pohjoispuolella sijaitsevat vuoret ja Italian suurin jarvi tekevit ilmastosta vilimerellisen ja lieventdvit sddolosuhtei-
den vaikutuksia, jotka niilld leveysasteilla olisivat haitallisia oliivien kasvatukselle. Tasaisesti jakautuva sademaird
koko vuoden aikana suojaa oliiveja kuivuuden aiheuttamalta stressiltd ja estdd seisovan veden muodostumisen, joka
olisi haitallista puiden ja 6ljyn laadun kannalta.

Kukkulainen maasto jirved kohti ja etelddn piin mentdessid limpenee nopeasti talven piityttyd, joten oliivipuut
paisevit nopeasti kasvuvaiheeseen. Gardan alueen maaperi ja leudon vilimerellisen ilmaston sddolosuhteet saavat
aikaan sen, ettd alueen oliivien maku ja tuoksu ovat miedompia ja herkempid verrattuna oliiveihin, jotka on kasva-
tettu etelimmassd sijaitsevilla kuumemmilla alueilla vallitsevissa sddoloissa. Nami ilmaston ja ympériston erityis-
piirteet antavat oliivi6ljylle muista erottuvan melko tai hiukan hedelmdisen maun ja mantelimaisen jalkimaun, joi-
den vuoksi 6ljy on ainutlaatuista ja kuluttajat erottavat sen helposti muista italialaisista SAN-6ljyista.

Lisiksi Garda-jarved ymparoivilld paikallisilla alueilla tasangolta vuorille asti valitsee paikallisia mikroilmastoja, jotka
eivat vaikuta Garda-nimityksen piiriin kuuluvien tuotteiden erityisominaisuuksiin, mutta jotka saavat tuotteessa
aikaan aistinvaraisia eroja, jotka ainoastaan asiantuntijat kykenevit havaitsemaan.

Tuottajien tietotaito tuotantoprosessin kaikissa vaiheissa — maan muokkaamisesta (ml. perinteinen pengerrys) olii-
vien kasvatukseen ja tuotteen pakkaamiseen saakka — mahdollistavat sen, ettd tuotteen erityisyys, toisin sanoen sen
makeus ja tyypillinen mantelimainen jilkimaku, voidaan silyttdd ja suojata.
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Eritelmin julkaisutiedot

(Asetuksen (EY) N:o 510/2006 () 5 artiklan 7 kohta)

Italian hallitus on aloittanut kansallisen vastaviitemenettelyn julkaisemalla 11.6.2013 Italian tasavallan virallisen lehden
numerossa 135 ehdotuksen suojatun alkuperdnimityksen "Garda” eritelmidn muuttamiseksi.

Eritelmdn konsolidoitu teksti on saatavissa internetosoitteessa
http:/fwww.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

tai

menemilld suoraan maa- ja metsitalousministerion kotisivulle (www.politicheagricole.it), valitsemalla ensin "Qualita
e sicurezza” (ylhilld oikealla) ja sen jilkeen "Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE”.

(*) Katso alaviite 2.


http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
http://www.politicheagricole.it
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Maataloustuotteiden ja elintarvikkeiden laatujirjestelmisti annetun Euroopan parlamentin ja
neuvoston asetuksen (EU) N:o 1151/2012 50 artiklan 2 kohdan a alakohdassa tarkoitettu
hakemuksen julkaiseminen

(2014/C 260/15)

Timi julkaiseminen antaa oikeuden vastustaa hakemusta Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU)
N:o 1151/2012 () 51 artiklassa tarkoitetulla tavalla.

MUUTOSHAKEMUS
Maataloustuotteiden ja elintarvikkeiden maantieteellisten merkintdjen ja alkuperinimitysten suojasta annettu
NEUVOSTON ASETUS (EY) N:o 510/2006 ()
9 ARTIKLASSA TARKOITETTU MUUTOSHAKEMUS
"BEAUFORT”
EY-nro: FR-PDO-0317-01097 - 22.2.2013
SMM ( ) SAN (X)
1.  Eritelmin kohta/kohdat, jotajjoita muutos koskee

— [ Tuotteen nimi

— Tuotteen kuvaus

— X Maantieteellinen alue

— X Alkuperitodisteet

— Tuotantomenetelma

— [ Yhteys maantieteelliseen alueeseen
— Merkinnét

— Kansalliset vaatimukset

— Muut: tarkastukset

2. Muutoksen/muutosten tyyppi

— [ Yhtendisen asiakirjan tai yhteenvedon muutos
— [ Rekisterdidyn SAN:n tai SMM:n eritelmdn muutos, kun yhtendistd asiakirjaa tai yhteenvetoa ei ole julkaistu

— [ Eritelmdn muutos, joka ei edellytd julkaistun yhtendisen asiakirjan muutosta (asetuksen (EY) N:o 510/2006
9 artiklan 3 kohta)

— [ Eritelmin viliaikainen muutos, joka pohjautuu julkisten viranomaisten asettamiin pakollisiin terveys- tai
kasvinsuojelutoimiin (asetuksen (EY) N:o 510/2006 9 artiklan 4 kohta)
3. Muutos/muutokset:
Tuotteen kuvaus
Juoksettamisvaiheet, keittdiminen ja puristaminen, jotka eivdt vaikuta tuotteen ulkondkoon, kisitellidn kohdassa

"Tuotantomenetelma”. Rasva- ja kuiva-ainepitoisuuksiin liittyvdt ohjearvot ilmoitetaan prosenttilukuina (joista
ensimmadinen lasketaan tuotteen tdysin kuivuttua ja toinen tuotteen kypsyttya).

(") EUVLL 343,14.12.2012,s. 1.
() EUVLL 93, 31.3.2006, s. 12. Korvattu asetuksella (EU) N:o 1151/2012.
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Kokonaisen juuston tunnistamismerkinndt madrittavd kappale on siirretty juustojen tunnistamismerkintoihin liitty-
vén eritelmin kohtaan 4.4. Kohdan muuttaminen ei vaikuta sisiltoon ja tekee kohdasta ymmarrettdvimman.

Maantieteellinen alue

Maantieteelliseen alueen kuvausta on muutettu yksityiskohtaisemmaksi.

Ainoa korjaus koskee "Les Contamines-Montjoie” -kuntaa, jonka vuoristoniityt on luetteloitu maa-aluerekisteriin.
Maantieteellisen alueen kartta on liitteend.

Alkuperdtodisteet

Kohta "Tekijit, jotka osoittavat, ettd tuote on perdisin maantieteelliseltd alueelta” on konsolidoitu kansallisen lain-
sdaddnnon ja sddntelyn kehityksen perusteella sisdllyttdimalld sithen erityisesti ilmoitus- ja rekisterdintivelvoitteet
tuotteen jdljitettdvyyden ja tuotanto-olojen seurannan varmistamiseksi.

Alkuperdnimityksen (SAN) "Beaufort” eritelmien valvonta hoidetaan valvontaelimen laatiman valvontasuunnitelman
mukaan.

Tihdn kohtaan on lisdksi tehty useiden rekistereitd ja ilmoitusasiakirjoja koskevien méardysten lisiyksid ja tidyden-
nyksid juustojen jiljitettdvyyden varmistamiseksi.

Toimijoiden tunnistaminen:
Kappaleessa tismennetdin tiedot, joiden avulla toimijat voidaan yksiloida.

Jokaisen nykyistd eritelmad toteuttavan toimijan pitdd esittdd toimintaselvitys. Toimintaselvitys toimitetaan ryhmalle
ennen valtuuksien saamista, ja sen pitdd noudattaa toimivaltaisen viraston (I'Institut National de I'Origine et de la
Qualité) johtajan médrittdimaa vakiomuotoa.

Tuotanto-olosuhteiden valvonta:

Useita tuotanto-olosuhteita kisittelevid kappaleita on lisitty, jotta voidaan varmistaa juustojen jaljitettdvyys ja maa-
rittdd asiakirjojen yksityiskohdat:

— tdydennyksid ja lisdyksid ilmoitusvelvoitteita koskeviin maardyksiin,
— tdydennyksid ja lisdyksid rekisterien pitoon ja erilaisia valvonta-asiakirjoja koskeviin méirayksiin,
— lisdyksid valvontakeinoja koskeviin maarayksiin.

Jaljitettavyyteen ja ilmoitusvelvoitteisiin liittyvit lisitiedot, joita tarvitaan tuotannon raportoinnissa ja valvonnassa,
on lisitty eritelmain.

Tuotteiden tunnistetiedot:

Kappale on muotoiltu uudelleen ja sitd on tdydennetty, kaseiinilaattoihin liittyvdt mairdykset on koottu yhteen
kappaleeseen.

”Kaikki Beaufort-nimelld markkinoille tarkoitetut juustot merkitddn soikion muotoisella sinikaseiinilaatalla. Laatta
on pidemmaltd halkaisijaltaan 100 mm ja lyhyemmaltd 55 mm. Se kiinnitetddn jokaisen juustotahkon pohjaan
ensimmdisen puristusvaiheen aikana, ja sen pitdd sisltdd mustalla tekstilld seuraavat tiedot:

— sana France,
— sana 'Beaufort,
— juustonvalmistajan tunniste,

— valmistuskuukausi ja -vuosi numeroina.
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Sinikaseiinilaatan kummallakin puolella pitdd olla valmistuspiivi ja -kuukausi, joiden pitdd olla luettavissa vihim-
mdiskypsytysajan loppuun asti.

Vain ryhmilld on valtuudet toimittaa sinikaseiinilaattoja toimijoille. Jakelu toteutetaan kuukausittain tai juuri ennen
kesikauden valmistuksen alkamista.

Niiden toimijoiden, jotka ovat keskeyttineet tuotannon tai joiden valtuutus on loppunut, pitdd palauttaa kaseiini-
laatat ryhmille.”

Niilld muutoksilla pyritadn tarkentamaan kaseiinilaattojen sisdltod, niiden toimitusta ja kayttooikeuden peruutta-
mista, sekd missd vaiheessa laattojen pitdd olla luettavissa juustoista.

Tuotantomenetelmd

Tuotantomenetelmain liittyvid kappaleita on muokattu selkeyden ja luettavuuden lisddmiseksi. "Karjan” méaritel-
méd on tasmennetty. Silld tarkoitetaan seka lypsettdvai ettd ummessa olevaa lypsykarjaa.

Ruokinta:
Ruokintaehtoja on tarkennettu erityisesti seuraavasti:

— Sokerijuurikasjitemassan kaytto ruokinnassa on kielletty. Tillainen ravinto saattaa huonontaa maidon makua,
miké vaikuttaa haitallisesti my®s juuston makuun (voihappo).

— Kookos- ja palmudljykakut on korvattu kurpitsan ja safronin siemenilld. Muutoksen tarkoituksena on oljykak-
kujen korvaaminen sellaisilla 6ljykasvipohjaisilla sivutuotteilla, joilla on hyva ravintoarvo.

— Lisdravinteiden koostumusta koskevat tekniset tiedot on mddritelty uudelleen paivittdimalld ajan tasalle tieteelli-
set lahteet (INRA), ja tietojen péivittimisessd kdytetddn tiheitd vertailujaksoja tavoitearvojen sijaan (PDIE, PDIN,
UEL...).

— On annettu mairays, jonka mukaan juustonvalmistuksessa karjan maidosta yli jadvin heran saa kayttad kysei-
sen karjan ruokintaan talviaikana. Tima on ravitsevuudeltaan hyo6dyllistd lisiravintoa talviajan ruokinnassa.

— On lisdtty minimilaidunnusaikaan liittyvd méaréys: lypsykarja laiduntaa lumen sulamisesta, heti kun maan kan-
tavuus sen sallii, niin pitkddn kuin sddolot, maan kantavuus ja nurmen riittiminen sen mahdollistavat.

— On lisdtty siirtymaruokintajaksoon liittyvid tarkennuksia. Talviajan ja laidunnusajan vililld on hyviksyttya kayt-
tdd siirtymaruokintaa enintddn 30 pdivdn ajan vuodessa, aiempien keviin ja syksyn 15 pdivin jaksojen sijaan,
jolloin perusravinto koostuu sekd laidunruohosta ja heindstd. Timdn muutoksen ansiosta voidaan siirtya talvia-
jan ruokinnasta kesdajan ruokintaan suunnitellusti ja my6s ilmastolliset epadvarmuustekijit huomioiden.

Lypsy:

On annettu tdsmennyksid, jotka kieltdvat tiettyjen tuotteiden kdyton utareiden hoidossa, sekd epiilyttivien desin-
fiointiaineiden kdyton lypsykoneiden puhdistuksessa. Ndmd muutokset kieltdvit haihtuviin aromaattisiin 6ljyihin
pohjautuvien tuotteiden kdyton, koska ne saattavat vaikuttaa haitallisesti juuston makuun. Lypsykoneiden puhdis-
tukseen liittyvdt mddrdykset poistavat epdselvyydet sen osalta, onko mahdollista ajoittain kdyttdd desinfioivia
pesuaineita.

Maidon kisittely:
Beaufort-juuston valmistukseen kdytettdviin raaka-aineisiin liittyvid vaatimuksia on tarkennettu seuraavasti:

— Termit "raaka” ja "juoksetettu”, jotka eivit liity tdhdn valmistusprosessin vaiheeseen on siirretty kappaleen toi-
seen kohtaan. Kappaleen muokkaus lisid ymmirrettdvyyttd ja tdsmentdd maidon varastointiehtoja ja
varastointiaikaa.
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— On annettu tarkennuksia jadhdytetyn ja limpimin maidon kasittelystd, silld Beaufort-alkuperdisnimitystd kanta-
van juuston erityisominaisuus on, ettd juoksettamisessa kiytettavastd maidosta kaikki tai puolet on limminta.
Jos juustonvalmistukseen saadaan uutta maitoa vain kerran paivissi ja jos kiytetddn sekd jadhdytettyd ettd lim-
mintd maitoa kahdesta eri lypsystd, suurempi maitoerd saa olla korkeintaan 135 prosenttia toisen lypsyn
maitomaarasta.

— Aiempaa ohjetta kahden tunnin aikarajasta, jonka kuluessa maito pitdisi lypsyn jilkeen hakea, on vaikea valvoa.
Tdmd on korvattu médrittimalld maidon juoksettamiselle helposti valvottavissa oleva enimmdisaika, mikd var-
mistaa sen, ettd meijeriin saapunut limmin maito juoksetetaan nopeasti. Aamuvalmistukseen kdytettdvd maito
pitdd juoksettaa ennen klo 12.00, ja iltavalmistukseen kdytettdvd ennen klo 23.00.

— On annettu tarkennuksia maidon enimmadismadristd "chalet d’alpage” -luonnehdinnan piiriin kuuluvissa Beau-
fort-juustoissa. Erityisissd "chalet d’alpage” -luonnehdintaa kayttavissd erityisissd tuotanto-oloissa tuotetut Beau-
fort-juustot valmistetaan hyvin pian lypsyn jilkeen. Enintddn 15 prosenttia siitd maidon kokonaisméaristd, joka
on saatu saman pdivin kahdesta lypsystd, voidaan siirtdd jadhdytyksen jilkeen seuraavaan valmistuserddn.
”Alpage”-tuotannossa pienen maitomdairin siirtiminen seuraavaan pdivddn on yleinen ja perinteinen tapa, jolla
tasapainotetaan illan ja seuraavan aamun valmistusmairid. Mddrédys sallii timédn perinteisen kdytdnnon niissd
puitteissa, ettd kahdesta lypsystd saadun maidon kokonaismiiristd korkeintaan 15 prosenttia on siirrettyd ja
ettd juustoa valmistetaan edelleen vaaditut kaksi kertaa pdivassa.

— Koska hapatteen ja juoksetteen valmistaminen kuuluu luokituksen erityispiirteisiin (heraan liséttyd juoksutetta
kdytetddn sekd maitopohjaisten hapatteiden viljelyssd ettd juoksutteen valmistuksessa), kaupallisen juoksetteen
kdyttod rajoitetaan tarpeen mukaan (sdiliossd saostunutta maitoa saa olla korkeintaan 30 %).

Valmistusmenetelmai:

Kappaletta on muokattu luettavammaksi siten, ettd valmistusvaiheet esitetddn jdrjestyksessd. Kappaleessa annetaan
maidon maddrittelyyn termit “raaka ja tdysi”. Kdsitettd "keittiminen” on tarkennettu.

Puristuksen kestoksi on mddritetty vahintddn 15 tuntia.
Kypsyttaminen:

Kappaletta on muokattu siten, ettd kypsytysvaiheen limpotilojen vaihtelua koskevat madraykset otetaan paremmin
huomioon. Kosteuden mittaukseen liittyvd mairdys on poistettu. Kyseinen mittaus ei ole endd tarpeen, koska sen
korvaa vaatimus siitd, ettd valmistuksen jilkeen juustolla pitdi olla kittipintainen kuori.

Kittikypsytys voidaan toteuttaa kahdella tavalla:

— Juuston pintaan hierotaan ensin karkeaa suolaa, minka jilkeen juustoa hierotaan “kittimiiseksi” kutsutulla suo-
laliuoksella, jota on kidytetty aiempien "kittikypsytettyjen” juustojen hieromiseen.

— Joka kerta kun juusto kddnnetddn, pinta kostutetaan upposuolaamalla ja hieromalla suolaliuoksella.
Tamin vaiheen jilkeen kisittelya toistetaan vihintddn kerran viikossa, kunnes juustolla on kuori.

Juustojen koon vuoksi kypsytys on mekanisoitu. Mekanisoinnin vuoksi lihes kaikki valmistamot ovat lopettaneet
juustojen karkeasuolauksen ja siirtyneet upposuolauksen kiyttd6n. Analyysien mukaan suolapitoisuudet ovat pysy-
neet lihes samoina. Muut muutokset liittyvit virheellisiin sanamuotoihin eivitkd vaikuta valmistuskaytintoihin.

Merkinndt
On annettu vaatimus Euroopan unionin SAN-tunnuksen merkitsemisesta.
Kansalliset vaatimukset

Kansallisen lainsddddnnon ja sddntelyn kehityksen vuoksi kohta "Kansalliset vaatimukset” esitetddn taulukkona,
jossa luetteloidaan tarkeimmit tarkastusta vaativat asiat, niiden viitetiedot ja arviointimenetelmat.
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Muuta

Juustojen analyyttinen ja aistinvarainen tarkastus: On annettu mairdyksid tuotteiden analyyttisestd ja aistinvaraisesta
tarkastuksesta.

Tarkastusten sisdltoon liittyvdt viitteet: Kyseisen kappaleen on pdivittinyt SAN-tuotteen valvonnasta vastaava
varmennuselin.

YHTENAINEN ASIAKIRJA
Maataloustuotteiden ja elintarvikkeiden maantieteellisten merkintjen ja alkuperinimitysten suojasta annettu
NEUVOSTON ASETUS (EY) N:o 510/2006 ()
"BEAUFORT”
EY-nro: FR-PD0O-0317-01097 - 22.2.2013
SMM ( ) SAN (X)
1. Nimi

"Beaufort”

2. Jdsenvaltio tai kolmas maa

Ranska

3. Maataloustuotteen tai elintarvikkeen kuvaus
3.1 Tuotetyyppi

Luokka 1.3 Juustot

3.2 Kuvaus 1 kohdassa nimetystd tuotteesta

Beaufort-juusto valmistetaan yksinomaan tuoreesta lehmén tiysmaidosta kayttdimalld puristus-keittimismenetelmaa.
Juuston pinta upposuolataan suolaliuoksessa, ja sitd kypsennetddn vihintdin 5 kuukautta.

Juuston sisus on notkeaa ja tdyteldistd, sen viri vaihtelee luonnonvalkeasta vaaleankeltaiseen ja siind voi olla joita-
kin pienid horisontaalisia halkeamia ja muutamia pienid reikid. Juustotahkot ovat litteitd ja koverapohjaisia, painol-
taan 20-70 kg, halkaisijaltaan 35-75 cm ja korkeudeltaan 11-16 cm. Juuston kuori on kiiltdvé, siled ja kiinted, ja
sen viri vaihtelee yhteniisen keltaisesta ruskeaan. Juuston vahimmadisrasvapitoisuus on tiydellisen kuivauksen jil-
keen 48 prosenttia ja kypsytetyn tuotteen kuiva-ainepitoisuus on vahintddn 61 prosenttia.

Jokaiseen Beaufort-nimelld myytdvddn juustoon kiinnitetddn sininen ellipsin muotoinen kaseiinilaatta, johon on
elintarvikevarilld kirjoitettu jdljitettdvyystiedot. "Chalet d’alpage” -luonnehdinnan mukaisissa erityisolosuhteissa val-
mistetuissa Beaufort-juustoissa pitdd olla sinisen kaseiinilaatan lisiksi punainen suorakaiteen muotoinen kaseiini-
laatta juustotahkon vastakkaisella puolella.

3.3 Raaka-aineet (ainoastaan jalostetut tuotteet)

Beaufort-juuston valmistuksessa saa kayttdd vain paikallisiin Tarine- (toiselta nimeltddn Tarentaise) ja Abondance-
rotuihin kuuluvien, kantakirjan padosaston kriteerit tdyttdvien tai sellaisten lehmien maitoa, jotka voi tunnistaa
hyviksyttyjen fenotyyppisten ominaisuuksiensa perusteella.

Beaufort-juuston valmistukseen kédytettavit raaka-aineet ovat seuraavat:

— raaka tdysmaito

() Katso alaviite 2.
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— voi olla joko viimeisimmastd lypsystd, jadhdyttimatonta,

— tai voi olla kahdesta viimeisimmadstd lypsystd saadun maidon sekoitus, jos viimeistd edellisestd lypsystd on
kulunut korkeintaan 20 tuntia. Aiemman lypsyn maito saa olla jadhdytetty, viimeisimmén lypsyn maito on
jadhdyttdimatontd,

— heraan lisattdva juoksute, joka on uutettu liottamalla juoksutusmahan mikrobeista. Mikili on tarpeen, kaupal-
lista juoksutetta voidaan kiyttdd korkeintaan 30 prosenttia siilidssd saostuvan maidon maarasti,

— termofiiliset hapatteet, jotka koostuvat pddosin maitohappobakteereista. Heraan lisittyd juoksutetta kdytetddn
sekd hapatteiden viljelyyn ettd juoksutteen valmistukseen,

— ensimmdisessd 20-24 tuntia kestdvissd upposuolauksessa kdytetyn suolaliuoksen suola ja myohemmin kypsy-
tysvaiheen karkeasuola tai suolaliuos.

Beaufort-juuston valmistuksessa ei saa kdyttdd mitddn muita tuotteita.

3.4 Rehu (ainoastaan eldinperdiset tuotteet)

3.5

3.6

3.7

Karjan ruokinta vaihtelee vuoden aikana seuraavasti:

— Talviaikaan keskimairin vihintddn 13 kg heindd pdivissd lehmai kohti, mihin voi lisitd 3 kg kuivattua jauhet-
tua alfalfaa. Lypsykarjalle annettavien tdydennysrehujen keskimdirdinen osuus voi olla enintddn 1/3 perusan-
noksen painosta. Rehuseokset ovat energiapitoisia runsasproteiinisia rehuja ja vikirehuja, joissa typpipitoisia
aineita on 16 prosenttia. Rehuseoksissa on kiytettivd médriteltyjd lajeja ja geneettisesti muuntelemattomia lajik-
keita, ja niilld on oltava seuraavat tekniset ominaisuudet: 0,89 UFL/kg, 95 g PDIN ja 125 g PDIE.

— Laiduntamiskausi: lypsykarja laiduntaa lumen sulamisesta alkaen, heti kun maa kantaa, sithen asti kuin sddolo-
suhteet, maan kantavuus ja ruohon riittavyys sen sallii.

Laaksolaitumilla lypsykarjalle annettavien tidydentivien rehujen osuus vastaa talvikauden tdydennysrehujen maa-
rid, ja on keskimdirin 2,5 kg/pdivd/lypsylehma. Vuoristoniityilld tdydentdvid rehuja saa antaa korkeintaan
1,5 kg/pdivi/lypsylehmd, ja ennen 1. elokuuta tdydennysrehu koostuu pelkéstddn viljasta.

— Talvi- ja laidunnuskausien vililld sallitaan vuosittainen yhteensd korkeintaan 30 paivdn siirtymaaika, jolloin
perusravinto saa koostua sekd laidunruohosta ja heindsta.

Alueen ulkopuolelta tulevaa rehua kaytetddn vain tiydentdvind lisdnd. Vihintddn 75 prosentin lypsykarjan tar-
vitsemasta heindstd ja laidunrehusta on tultava kyseiseltd maantieteelliseltd alueelta, jotta vahintddn 75 prosen-
tin maidontuotannosta voidaan katsoa perustuvan kyseiseltd alueelta perdisin olevaan rehuun. Vihintdin
20 prosentin lypsylehmien ruokintaan vuosittain kdytettdvastd heindstd pitdd olla periisin kyseiseltd maantie-
teelliseltd alueelta.

Karjaa laidunnetaan niityilld perinteiseen tapaan, jolloin laitumille levittyy karjanlantaa. Puhdistamolietteen tai
siitd johdettujen tuotteiden levittiminen maahan on kiellettyd kaikilla Beaufort-juuston tuotantoon kaytetyilld
niityilld ja laitumilla.

Erityiset tuotantovaiheet, joiden on tapahduttava yksiloidylld maantieteelliselld alueella

Maidon tuotannon, juuston valmistuksen ja vihintddn 5 kuukautta kestdvin kypsytyksen on tapahduttava kyseiselld
maantieteelliselld alueella.

Viipalointia, raastamista, pakkaamista jne. koskevat erityiset saannot

Kun juusto saatetaan myyntiin esipakkaamisen jilkeen, paloissa on oltava nimitykselle tunnusomaista kuorta, josta
“kittimaisen” pinnan voi kuitenkin poistaa. Kun juustoa myydéin raastettuna, Beaufort-nimitysté ei saa kayttda.

Merkintdjd koskevat erityiset sddnnot

Beaufort-tunnuksella varustettujen juustojen merkinnan pitda sisiltaa:
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— nimi kirjaimin, joiden koko on vahintddn kaksi kolmasosaa etiketin muissa tiedoissa kdytetystd suurimmasta
kirjasinkoosta

— Euroopan unionin SAN-tunnus.

Kaikkien muiden luonnehdintojen tai muiden mainintojen liittiminen kyseiseen suojattuun alkuperdnimitykseen
etiketeissd, mainonnassa, kauppalaskuissa ja muissa asiakirjoissa on kiellettyd, lukuun ottamatta:

— kaupallisia tuotemerkkejd tai erityisid tavaramerkkeja,

— ilmaisuja: "été” ("kesd”) ja "chalet d’alpage” ("vuoristomaja”), joiden kdytto sallitaan seuraavin edellytyksin:

"Eté”-luonnehdinta on varattu kesi-lokakuussa valmistetuille juustoille, joissa kiytetty maito on perdisin vuoristo-
niityilld laiduntaneesta karjasta.

”Chalet d’Alpage” -luonnehdinta on varattu kesd-lokakuussa valmistetuille juustoille, jotka on valmistettu perintei-
sin menetelmin eli kahdesti péivissd vahintddn 1 500 metrin korkeudessa olevissa tuotantotiloissa, joissa on kiy-
tetty yksinomaan yhden lypsykarjan tuottamaa maitoa.

Maantieteellisen alueen tarkka rajaus

Beaufort-tuotantoalue kattaa osan korkeista vuoristoalueista Savoijin departementissa ja sithen kuuluu joitakin kun-
tia Beaufortainin, Val d’Arlyn, Tarentaisen ja Mauriennen alueilta sekd naapurialueita Haute Savoijista.

Maito tuotetaan ja juustot jalostetaan ja kypsytetddn seuraavat kunnat kasittivilld maantieteelliselld alueella:
Savoijin departementti

Albertvillen arrondissementti:

Kokonaisuudessaan mukaan lasketut kantonit: Aime, Beaufort, Bourg-Saint-Maurice, Bozel, Modtiers.

Osittain mukaan lasketut kantonit:

Uginen kantoni: La Giettaz, Flumet, Notre-Dame-de-Bellecombe, Crest-Voland, Cohennoz, Saint-Nicolas-la-Chapelle.
Eteldisen Albertvillen kantoni: Rognaix, La Bathie, Cevins, Saint-Paul-sur-Isere, Esserts-Blay, Tours-en-Savoie.
Seuraava kunta osittain: Albertvillestd maa-aluerekisteriin merkityistd alueista E2, E3 ja E4.

Saint-Jean-de-Mauriennen arrondissementti:

Kokonaisuudessaan mukaan lasketut kantonit: La Chambre, Lanslebourg-Mont-Cenis, Modane, Saint-Jean-de-Mau-
rienne, Saint-Michel-de-Maurienne.

Osittain mukaan lasketut kantonit: Aiguebellen kantoni: Montsapey.
Haute-Savoijin departementti:

Bonnevillen arrondissementti:

Osittain mukaan lasketut kantonit:

Sallanchesin kantoni: Praz-sur-Arly.

Saint-Gervais-les-Bains'n kantoni: Seuraava kunta osittain: Les Contamines-Montjoie -kunnasta maa-aluerekisteriin
merkityistd alueista D8 (osittain), E6, E7, E8 (osittain), F5 (osittain), F6 (osittain), F8 (osittain), F9, F10, F11, F12
ja F13.
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5. Yhteys maantieteelliseen alueeseen
5.1 Maantieteellisen alueen erityisyys

Luontoon liittyvat tekijat:

Beaufort-nimitykseen liittyvdin luonnonympiristoon kuuluu Alppien sisdosien vuoristot, joita ovat pddasiassa sisi-
osien kiteiset ja kompaktit vuoret, sekd Briangonnetn alueen sedimenttikalliot seké osittain uloimmat kiteiset vuo-
ret, missd voi olla my0s liuskekiven tyyppistd pehmedi sedimenttikivea.

Pohjoiset ja eteldiset Alpit tarkasti médritellen kohtaavat alkuperdisnimitykseen liittyvilld maantieteelliselld alueella,
missd pysyvit niityt muodostavat 95 prosenttia alan kdyttimastd maa-alasta, mikd tuo seuraavia etuja:

— riittdvdn runsaiden sateiden (ei kuitenkaan liian runsaiden) ja paksuhkon maakerroksen vuoksi runsas riittdvin
ravitsevan rehun tuotanto lypsylehmien kasvatukseen,

— kuiviin niittyihin rinnastettavissa oleva kasvikunnan monimuotoisuus, runsas aromaattisten kasvien méara.

Beaufort-alkuperidisnimitykseen liittyvd maantieteellinen alue, joka kattaa Beaufortainin ylingén, Tarentaisen ja
Mauriennen laaksot ja osan Val d’Arlya, on tunnettu laajoista vuoristoniityistidn (92 prosenttia Savoijin
laidunalueista).

IThmistyon osuus:

Vuoristoalueille on muodostunut ainutlaatuisia laiduntamiskdytantojd, joita ei harjoiteta samassa mittakaavassa
muualla Alppien alueella. Tille laiduntamistavalle on tyypillistd, ettd laidunkasvien lisdksi ravintoa tdydennetdin
alempana laaksossa, toisilla rinteilld tai vuoristoniityilld kasvavilla kasveilla. Karja siirtyy sinne, missd kasvaa ruo-
hoa, ja koska ihminen liikkkuu vuorilla péivittdin karjan mukana, on mahdollista lypsdd lehmit laitumella ja huoleh-
tia nurmesta siten, ettd laitumet siilyvit luonnontilaisina.

1600-luvulta jatkunut laidunnustapa on kehittyessddnkin jadnyt uskolliseksi alkuperiisille menetelmille.
Kesdaikaan 100-110 piivaa kaytettivid vuoristoalueita ovat:

— Suuret vuoret, joilla suurikin karja voi laiduntaa (50-150 lypsylehmas). Vuoristoon rakennettujen kuljetusviy-
lien ansiosta, likuteltavia lypsykoneita voi kuljettaa liikkuvan karjan luo, kun ndma siirtyvat 1 500 metristd
2 500 metriin kasvavan ruohon perissi. Laiduntava karja koostuu useammasta eri laumasta.

— Matalammat vuoret, joilla voi pitdd yhden tilan karjan. Lypsy tehdéin tilalla, vaikkakin tdmi kaytintd on
vihenemassa.

Maito (erityisesti isoilta vuorilta) voidaan jalostaa paikalla, mutta enimmékseen maito kerdtddn laakson pohjalla
ympdri vuoden toimiviin valmistustiloihin (85-90 % tuotannosta). Karja pidetddn talvisin naissd laaksoissa. Kesdisin
ndilld karjasta tyhjentyneilld laakson laitumilla kasvatetaan heinaa.

Laakson ja vuoriston vililld on "pikku-vuoristo”, missé karja viettdd jonkin verran aikaa talvi- ja kesdkausien valilla.

Tuotantoalueelle ominaista on karjankasvatusperinne, missi kasvatetut lehmit ovat joko Tarine- (toinen nimitys
paikalliselle Tarentaise -rodulle) tai Abondance -rotuun kuuluvia. Erityisesti Tarine-rodun alkujuuret ovat Tarentai-
sen alueella. E. Quittet kuvasi rotua vuonna 1963 seuraavasti: "Tarine-rodun lehmit ovat hyvin sitkeitd ja kestavit
erittdin ankaria olosuhteita, koska ne laiduntavat kesdisin 1 500-2 000 metrin korkeudessa. Ne pysyvit pitkiddn
hyvikuntoisina, vaikka ne poikivat sidnnoéllisesti. Ne pystyvit himmadstyttdvan hyvin hyddyntdmédan talvisin korsi-
rehua ja tuottamaan silti hyvaksyttdvid méddrid maitoa. Tarine on erinomainen lypsyrotu, joka soveltuu erityisesti
ankariin ilmastoihin.”

Beaufort eroaa muista puristetuista ja keitetyistd juustoista rasvaisuudellaan. 1600-luvun alussa alkanut puristus- ja
keittimistekniikoiden kdytto on levinnyt kaikille vuoristoalueille Iti-Ranskassa. Beaufort-alueen paikallisviestolle
tekniikka antoi mahdollisuuden kiyttdd kesdaikaan vuoristossa tuotettua suurta maitomadrdd kaupallisiin tarkoituk-
siin talvikautena. Taman lisdksi, tekniikassa on otettu huomioon ympiriston erityispiirteet (tdysmaidon kaytto ja
kylmissd kypsyttiminen).
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5.2 Tuotteen erityisyys

Beaufort erottuu vield nykydankin muista puristetuista keitetyistd juustoista erityisesti seuraavien seikkojen ansiosta:
— valmistus heti lypsyn jilkeen raa’asta tdysmaidosta,

— valmistuksessa kiytetddn puusta valmistettua pyoredd muottia, Beaufort-rengasmuottia (cercle a Beaufort), joka
antaa juustolle sen koverapohjaisen muodon,

— perinteiset jalostusmenettelyt (luonnollisten hapateviljelmien kiytto, pellavakankaan kiytto juustomuotin sisélld
ja Beaufort-rengasmuotti, joka edellyttdd kddntdmistd puristuksen aikana), erityisesti juustovalmistajan viljele-
mien maitohappobakteerien lisddminen,

— juustomassa on ldhes reidtontd kylméssd kellarissa kypsytyksen vuoksi.

Aistinvaraisten ominaisuuksien nikokulmasta Beaufort on koostumukseltaan kiinted mutta suussasulava, joka ei lii-
maudu kitalakeen. Aromit ovat moninaiset, mutta eivit lijan terivit.

5.3 Syy-seuraussuhde, joka yhdistdd maantieteellisen alueen seuraaviin: tuotteen laatu tai ominaisuudet (kun kyseessi SAN) tai
tuotteen erityislaatu, maine tai muut ominaisuudet (kun kyseessi SMM)

Aluetta kuvaavat erityispiirteet tarkoittavat samalla, ettd alueen kasvisto on runsaslajinen ja monipuolinen. Sielld
ovat edustettuina kaikki vuoristoniittyind hyddynnettdvien nurmien ja nummien kasvisosiologiset ryhmit.

Niiden 250-300 lajia ksittdvien nurmien ddrimmadistd monipuolisuutta on kisitelty useissa tutkimuksissa: Dorioz
co. (2000), Dorioz (1995), Inra (1994), Dorioz ja Van Oort (1991), Legros co. (1987), Dorioz (1995). Kasvien
levinneisyydesti, kalliorinteiden kaltevuudesta ja maaperin laadusta riippuen yhden laidunnuspéivin aikana on tar-
jolla erittdin monipuolista laidunrehua.

Kyseinen erityisen maukas kasvisto on huomattavan aromaattista, mikd on yksi Beaufortin maulle tyypillinen omi-
naisuus (Dumont ja Adda (1978), Buchin co. (1999), Asselin co. (1999) teoksessa Dorioz co. (2000)).

Taydellisesti ympiristo6n mukautettu vuoristolaiduntamisen menetelméd perustuu tdmin runsaan kasvilajiston
hyodyntimiseen paikallisten Tarine- ja Abondance-rotuisten lehmien laiduntamisessa. Lisdksi limpimdn maidon
jalostamisessa on mahdollista sdilyttdd monipuoliseen kasvilajistoon liittyvid alkuperdisia ominaisuuksia. Téllainen
jalostus edellyttid, ettd rasvaa ei poisteta valmistuksen aikana ja ettd kdytetddn luonnollisia hapatteita. Kuperaa ren-
gasmuottia kdyttdmailld voidaan mukautua vuoristoniityilld tuotettujen maitomairien merkittdviin vaihteluihin, sdi-
lyttdd juuston sisdlampétila puristamisvaiheessa ja pitdd juuston muoto vakiona. Kylmissd kellarissa tapahtuva kyp-
sytys, joka on juuston laadun kannalta olennainen vaihe, vastaa hyvin tuotantoalueiden ilmasto-oloja ja soveltuu
taydellisesti rasvaisen juuston valmistukseen.

Kaikki nimi tuotanto- ja jalostuskdytinnot muodostavat tuotteen erityisominaisuuksiin sidoksissa olevan johdon-
mukaisen jirjestelmén, jonka ansiosta kyseisen alueen erityislaatuiseen kasvistoon perustuva aromien moninaisuus

ilmenee lopputuotteessa.

Eritelmin julkaisutiedot

(Asetuksen (EY) N:o 510/2006 (*) 5 artiklan 7 kohta)

https:/[www.inao.gouv.fr/fichier/CDCBeaufort.pdf

(*) Katso alaviite 2.
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Kantelun CHAP(2010) 723 kisittelyn lopettaminen
(2014/C 260/16)

Euroopan komissio on saanut useita kanteluja, jotka koskevat julkisen terveydenhuollon henkiloston liikkuvuutta Navar-
rassa Espanjassa. Kyseiset henkilot eivit voi tyoskennelld julkisen terveydenhuollon viroissa muilla Espanjan alueilla,
koska henkiloston palvelussuhteen ehdot ovat erilaiset nailld alueilla.

Euroopan unionin tuomioistuimen oikeuskdytinnon mukaan tyontekijéiden vapaata litkkuvuutta koskevia yhteison
sd4ntojd ja erityisesti Euroopan unionin toiminnasta tehdyn sopimuksen 45 artiklaa ei sovelleta tapauksissa, jotka eivit
mitenkaidn liity yhteison oikeudessa tarkoitettuihin tilanteisiin ja joita koskevat seikat ovat yhden jdsenvaltion sisiisid
asioita ().

Nimi kantelut koskevat henkiloston liikkuvuutta julkisen terveydenhuollon eri palveluiden vililli Espanjan alueella,
joten kyse ei ole rajatylittdvastd asiasta. Sen vuoksi edelld mainittuja unionin sadntojd ei sovelleta tdhdn asiaan. Kantelun
tekijoiden esiin tuomaa ongelmaa on tarkasteltava asiaan sovellettavan Espanjan lainsdddinnon perusteella asianomai-
sissa hallinto- ja oikeuselimissa.

(") Yhteisojen tuomioistuimen asiassa C-206/91 Koua Poirrez 16.12.1992 antama tuomio.









ISSN 1977-1053 (sahkoinen julkaisu)
ISSN 1725-2490 (painettu julkaisu)

Euroopan unionin julkaisutoimisto
2985 Luxemburg
LUXEMBURG




	Sisältö
	Komission tiedonanto neljää ftalaattia (DEHP, DBP, BBP ja DIBP) koskevan rajoitusmenettelyn päätökseen saattamisesta kemikaalien rekisteröinnistä, arvioinnista, lupamenettelyistä ja rajoituksista (REACH) annetun Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 1907/2006 mukaisesti (ETA:n kannalta merkityksellinen teksti) (2014/C 260/01)
	Ilmoitetun keskittymän vastustamatta jättäminen (Asia M.7266 – D’Ieteren/Continental/JV) (ETA:n kannalta merkityksellinen teksti) (2014/C 260/02)
	Ilmoitetun keskittymän vastustamatta jättäminen (Asia M.7202 – Lenovo / Motorola Mobility) (ETA:n kannalta merkityksellinen teksti) (2014/C 260/03)
	Ilmoitetun keskittymän vastustamatta jättäminen (Asia M.7320 – PAI Partners / DVD Participations) (ETA:n kannalta merkityksellinen teksti) (2014/C 260/04)
	Ilmoitetun keskittymän vastustamatta jättäminen (Asia M.7321 – CVC Capital Partners / Vedici Groupe) (ETA:n kannalta merkityksellinen teksti) (2014/C 260/05)
	Ilmoitetun keskittymän vastustamatta jättäminen (Asia M.7295 – Parkwind / Aspiravi Offshore / Summit Renewable Energy Northwind / Northwind) (ETA:n kannalta merkityksellinen teksti) (2014/C 260/06)
	Ilmoitetun keskittymän vastustamatta jättäminen (Asia M.7137 – EDF / Dalkia en France) (ETA:n kannalta merkityksellinen teksti) (2014/C 260/07)
	Ilmoitetun keskittymän vastustamatta jättäminen (Asia M.7290 – Apple/Beats) (ETA:n kannalta merkityksellinen teksti) (2014/C 260/08)
	Euron kurssi 8. elokuuta 2014 (2014/C 260/09)
	Yhteenveto komission päätöksistä, jotka koskevat kemikaalien rekisteröinnistä, arvioinnista, lupamenettelyistä ja rajoituksista annetun Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 1907/2006 (REACH) liitteessä XIV lueteltujen aineiden markkinoille käyttöön saattamista ja/tai käyttämistä koskevia lupia (julkaistu asetuksen (EU) N:o 1907/2006 64 artiklan 9 kohdan nojalla) (2014/C 260/10)
	Ennakkoilmoitus yrityskeskittymästä (Asia M.7291 – Versalis/Novamont) – Yksinkertaistettuun menettelyyn mahdollisesti soveltuva asia (ETA:n kannalta merkityksellinen teksti) (2014/C 260/11)
	Ennakkoilmoitus yrityskeskittymästä (Asia M.7338 – OJI / INCJ / Rank Group Pulp, Paper & Packaging Business) – Yksinkertaistettuun menettelyyn mahdollisesti soveltuva asia (ETA:n kannalta merkityksellinen teksti) (2014/C 260/12)
	Maataloustuotteiden ja elintarvikkeiden laatujärjestelmistä annetun Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU) N:o 1151/2012 50 artiklan 2 kohdan a alakohdassa tarkoitettu hakemuksen julkaiseminen (2014/C 260/13)
	Maataloustuotteiden ja elintarvikkeiden laatujärjestelmistä annetun Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU) N:o 1151/2012 50 artiklan 2 kohdan a alakohdassa tarkoitettu muutoshakemuksen julkaiseminen (2014/C 260/14)
	Maataloustuotteiden ja elintarvikkeiden laatujärjestelmistä annetun Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU) N:o 1151/2012 50 artiklan 2 kohdan a alakohdassa tarkoitettu hakemuksen julkaiseminen (2014/C 260/15)
	Kantelun CHAP(2010) 723 käsittelyn lopettaminen (2014/C 260/16)

