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II

(Tiedonannot)

EUROOPAN UNIONIN TOIMIELINTEN, ELINTEN, TOIMISTOJEN JA
VIRASTOJEN TIEDONANNOT

EUROOPAN KOMISSIO

SEUT-sopimuksen 107 ja 108 artiklan mukaisen valtiontuen hyviksyminen

Tapaukset, joita komissio ei vastusta

(ETA:n kannalta merkityksellinen teksti perustamissopimuksen liitteeseen I kuuluvia tuotteita lukuun ottamatta)

(2010/C 312/01)

Paitoksen tekopdivd 23.6.2010
Valtion tuen viitenumero NN 12b/06
Jasenvaltio Belgia

Alue Flanderi

Nimike (ja/tai tuensaajayrityksen nimi)

,Promotie van akkerbouwproducten”

Oikeusperusta Besluit van de Vlaamse regering van 4 februari 1997 betreffende de
verplichte bijdragen bestemd voor de promotie en afzetbevordering
van de Vlaamse producten van de sectoren landbouw, tuinbouw en
visserij zoals gewijzigd op 26 september 2008.

Toimenpidetyyppi Tukiohjelma

Tarkoitus Peltokasvituotteiden menekinedistiminen

Tuen muoto

Veronluonteiset maksut

Talousarvio

7 560 000 EUR

Tuen intensiteetti

Enintddn 100 %

Kesto

2000-2013

Toimiala

Maatalousala; jalostus ja markkinointi

Tuen myontavan viranomaisen nimi ja osoite

VLAM

Elipsegebouw, 1¢ verdieping
Koning Albert II laan 35
1030 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

Muita tietoja




C 3122

Euroopan unionin virallinen lehti

17.11.2010

Pddtoksen teksti (ilman luottamuksellisia tietoja) on julkaistu todistusvoimaisella kielelld/todistusvoimaisilla

kielilld seuraavalla Internet-sivulla:

http://ec.europa.eu/community_law/state_aids/state_aids_texts_fi.htm

Piitoksen tekopiiva 23.6.2010
Valtion tuen viitenumero NN 12¢/06
Jasenvaltio Belgia

Alue Flanderi

Nimike (ja/tai tuensaajayrityksen nimi)

,Promotie van pluimvee, eieren en konijnen"

Oikeusperusta Besluit van de Vlaamse regering van 4 februari 1997 betreffende de
verplichte bijdragen bestemd voor de promotie en afzetbevordering
van de Vlaamse producten van de sectoren landbouw, tuinbouw en
visserij zoals gewijzigd op 26 september 2008.

Toimenpidetyyppi Tukiohjelma

Tarkoitus Siipikarjan, munien ja kanien myynnin edistiminen

Tuen muoto

Veronluonteinen maksu

Talousarvio

4 643 044 EUR

Tuen intensiteetti

Enintddn 100 %

Kesto

2002-2013

Toimiala

Maatalousala; jalostuksen ja kaupan pitdmisen ala

Tuen myontavan viranomaisen nimi ja osoite

VLAM

Ellipsgebouw, 1¢ verdieping
Koning Albert II laan 35
1030 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

Muita tietoja

Padtoksen teksti (ilman luottamuksellisia tietoja) on julkaistu todistusvoimaisella kielelld/todistusvoimaisilla

kielilld seuraavalla Internet-sivulla:

http://ec.europa.eu/community_law/state_aids/state_aids_texts_fi.htm

Paitoksen tekopaiva

23.6.2010

Valtion tuen viitenumero

NN 12d/06

Jasenvaltio

Belgia



http://ec.europa.eu/community_law/state_aids/state_aids_texts_fi.htm
http://ec.europa.eu/community_law/state_aids/state_aids_texts_fi.htm
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Alue

Flanderi

Nimike (ja/tai tuensaajayrityksen nimi)

,Promotie van niet-eetbare tuinbouwprodukten”

Oikeusperusta Besluit van de Vlaamse regering van 4 februari 1997 betreffende de
verplichte bijdragen bestemd voor de promotie en afzetbevordering
van de Vlaamse producten van de sectoren landbouw, tuinbouw en
visserij zoals gewijzigd op 26 september 2008.

Toimenpidetyyppi Tukiohjelma

Tarkoitus Ravinnoksi kelpaamattomien puutarhatuotteiden myynnin edistiminen

Tuen muoto Veronluonteinen maksu

Talousarvio 12 162 308 EUR

Tuen intensiteetti

Enintddn 100 %

Kesto

2003-2013

Toimiala

Maatalousala; jalostuksen ja kaupan pitimisen ala

Tuen myontdvan viranomaisen nimi ja osoite

VLAM

Ellipsgebouw, 1¢ verdieping
Koning Albert II laan 35
1030 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

Muita tietoja

Piitoksen teksti (ilman luottamuksellisia tietoja) on julkaistu todistusvoimaisella kielelld/todistusvoimaisilla

kielilld seuraavalla Internet-sivulla:

http://ec.europa.eu/community_law/state_aids/state_aids_texts_fi.htm

Paitoksen tekopdivd 23.6.2010
Valtion tuen viitenumero NN 12¢/06
Jasenvaltio Belgia

Alue Flanderi

Nimike (ja/tai tuensaajayrityksen nimi)

,Promotie van groenten en fruit, brood en biolandbouw”

Oikeusperusta Besluit van de Vlaamse regering van 4 februari 1997 betreffende de
verplichte bijdragen bestemd voor de promotie en afzetbevordering
van de Vlaamse producten van de sectoren landbouw, tuinbouw en
visserij zoals gewijzigd op 26 september 2008.

Toimenpidetyyppi Tukiohjelma

Tarkoitus Hedelmien, vihannesten, leivin ja luonnonmukaisten tuotteiden myynnin

edistiminen

Tuen muoto

Veronluonteinen maksu



http://ec.europa.eu/community_law/state_aids/state_aids_texts_fi.htm
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Talousarvio 33217 732 EUR

Tuen intensiteetti Enintddan 100 %

Kesto 2000-2013

Toimiala Maatalousala; jalostuksen ja kaupan pitimisen ala

Tuen myontdvan viranomaisen nimi ja osoite [ VLAM

Ellipsgebouw, 1¢ verdieping
Koning Albert II laan 35
1030 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

Muita tietoja —

Padtoksen teksti (ilman luottamuksellisia tietoja) on julkaistu todistusvoimaisella kielelld/todistusvoimaisilla
kielilla seuraavalla Internet-sivulla:

http://ec.europa.eu/community_law/state_aids/state_aids_texts_fi.htm


http://ec.europa.eu/community_law/state_aids/state_aids_texts_fi.htm
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SEUT-sopimuksen 107 ja 108 artiklan mukaisen valtiontuen hyviksyminen

Tapaukset, joita komissio ei vastusta

(ETA:n kannalta merkityksellinen teksti)

(2010/C 312/02)

Paitoksen tekopdivd 15.9.2010
Valtion tuen viitenumero N 221/09
Jasenvaltio Saksa

Alue Niinchritz

Nimike (ja/tai tuensaajayrityksen nimi)

Wacker Chemie GmbH

Oikeusperusta XR 31/07, XR 6/07, X 167/08
Toimenpidetyyppi Yksittdinen tuki

Tarkoitus Aluekehitys

Tuen muoto Avustus

Talousarvio Suunnitellun tuen kokonaismédra: 97,5 milj. EUR
Tuen intensiteetti 11,72 %

Kesto 2010-2013

Toimiala Kemian- ja farmasianteollisuus

Tuen myontdvan viranomaisen nimi ja osoite

Sichsisches Staatsministerium fiir Wirtschaft und Arbeit
Referat 31

Wilhelm-Buck-Strafe 2

01097 Dresden

DEUTSCHLAND

Muita tietoja

Paatoksen teksti (ilman luottamuksellisia tietoja) on julkaistu todistusvoimaisella kielelld/todistusvoimaisilla

kielilld seuraavalla Internet-sivulla:

http://ec.europa.eu/community_law/state_aids/state_aids_texts_fi.htm

Paitoksen tekopdivd 12.10.2010
Valtion tuen viitenumero N 135/10
Jasenvaltio Itdvalta
Alue Linz-Wels

Nimike (ja/tai tuensaajayrityksen nimi)

Aid for the Remediation of a Contaminated Site in Linz (AT)

Oikeusperusta

Umweltforderungsgesetz, BGBL. Nr. 185/1993, zuletzt geindert durch
BGBL. I Nr. 52/2009
Altlastensanierungsgesetz, BGBL. Nr. 299/1989, zuletzt gedndert durch
BGBL. I Nr. 52/2009
Forderungsrichtlinien 2008 fiir die Altlastensanierung oder -sicherung



http://ec.europa.eu/community_law/state_aids/state_aids_texts_fi.htm
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Toimenpidetyyppi Yksittdinen tuki
Tarkoitus Ympiristonsuojelu
Tuen muoto Avustus

Talousarvio

Suunnitellun tuen kokonaismaira: 146,27 milj. EUR

Tuen intensiteetti

100 %

Kesto

1.1.2011-31.12.2020

Toimiala

Teristeollisuus

Tuen myontdvdn viranomaisen nimi ja osoite

Bundesministerium fiir Land- und Forstwirtschaft, Umwelt und
Wasserwirtschaft

Stubenbastei 5

1010 Wien

OSTERREICH

Muita tietoja

Paitoksen teksti (ilman luottamuksellisia tietoja) on julkaistu todistusvoimaisella kielelld/todistusvoimaisilla

kielilld seuraavalla Internet-sivulla:

http://ec.europa.eu/community_law/state_aids/state_aids_texts_fi.htm

Paitoksen tekopaiva 29.9.2010
Valtion tuen viitenumero N 178/10
Jasenvaltio Espanja
Alue —

Nimike (ja/tai tuensaajayrityksen nimi)

Compensacion por servicio ptiblico asociada a un mecanismo de entrada
en funcionamiento preferente para las centrales de carbon autéctono

Oikeusperusta

Real Decreto 134/2010, de 23 de febrero, por el que se establece el
procedimiento de resolucion de restricciones por garantfa de suministro
y se modifica el Real Decreto 2019/1997, de 26 de diciembre, por el
que se organiza y regula el mercado de produccion de energia eléctrica.
Borrador de Real Decreto por el que se modifica el Real Decreto 134/
2010, de 23 de febrero, por el que se establece el procedimiento de
resolucién de restricciones por garantia de suministro y se modifica el
Real Decreto 2019/1997, de 26 de diciembre, por el que se organiza y
regula el mercado de produccién de energfa eléctrica.

Toimenpidetyyppi

Tukiohjelma

Tarkoitus

Yleistd taloudellista etua koskevat palvelut

Tuen muoto

Avustus

Talousarvio

Suunnitellut vuosikustannukset: 400 milj. EUR

Tuen intensiteetti

Kesto

31.12.2014 saakka



http://ec.europa.eu/community_law/state_aids/state_aids_texts_fi.htm
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Toimiala

Sihkon, kaasun ja veden toimitus, Hiiliteollisuus

Tuen myontdvan viranomaisen nimi ja osoite

Direccién General de Politica Energética y Minas
Ministerio de Industria, Turismo y Comercio
Paseo de la Castellana, 160

28071 Madrid

ESPANA

Muita tietoja

Paitoksen teksti (ilman luottamuksellisia tietoja) on julkaistu todistusvoimaisella kielelld/todistusvoimaisilla

kielilld seuraavalla Internet-sivulla:

http://ec.europa.eu/community_law/state_aids/state_aids_texts_fi.htm

Paitoksen tekopdivd 28.6.2010
Valtion tuen viitenumero N 257/10
Jasenvaltio Tanska
Alue —

Nimike (ja/tai tuensaajayrityksen nimi)

Third extension of the Danish guarantee scheme on new debt

Oikeusperusta Lov nr. 1003 af 10. oktober 2008 om finansiel stabilitet som andret
ved lov nr. 68 af 3. februar 2009 om @ndring af lov om finansiel
stabilitet.

Toimenpidetyyppi Tukiohjelma

Tarkoitus Vakavien taloushairividen korjaaminen

Tuen muoto

Takaus

Talousarvio

Suunnitellun tuen kokonaisméird: noin 600 000 milj. DKK

Tuen intensiteetti

Kesto

1.7.2010-31.12.2010

Toimiala

Rahoituksen vilitys

Tuen myontavan viranomaisen nimi ja osoite

Finansiel Stabilitet A[S
Amaliegade 3-5, 5
1256 Kebenhavn K
DANMARK

Muita tietoja

Paatoksen teksti (ilman luottamuksellisia tietoja) on julkaistu todistusvoimaisella kielelld/todistusvoimaisilla

kielilld seuraavalla Internet-sivulla:

http:/[ec.europa.eu/community_law/state_aids/state_aids_texts_fi.htm

Piitoksen tekopdivd

30.9.2010

Valtion tuen viitenumero

N 407/10



http://ec.europa.eu/community_law/state_aids/state_aids_texts_fi.htm
http://ec.europa.eu/community_law/state_aids/state_aids_texts_fi.htm
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Jasenvaltio

Tanska

Alue

Nimike (ja/tai tuensaajayrityksen nimi)

Danish winding-up scheme

Oikeusperusta Lov om handtering af nedlidende pengeinstitutter (lov nr. 721 af
25. juni 2010)

Toimenpidetyyppi Tukiohjelma

Tarkoitus Vakavien taloushiirididen korjaaminen

Tuen muoto

Muut pddomatuen muodot, Laina, Takaus

Talousarvio

Tuen intensiteetti

Kesto

1.10.2010-31.12.2010

Toimiala

Rahoituksen vilitys

Tuen myontdvan viranomaisen nimi ja osoite | @konomi- og Erhvervsministeriet

Slotholmsgade 12
1216 Kebenhavn K
DANMARK

Muita tietoja

Padtoksen teksti (ilman luottamuksellisia tietoja) on julkaistu todistusvoimaisella kielelld/todistusvoimaisilla

kielilld seuraavalla Internet-sivulla:

http://ec.europa.eu/community_law/state_aids/state_aids_texts_fi.htm
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Ilmoitetun keskittymin vastustamatta jittiminen
(Asia COMP/M.5963 — Econocom/ECS)
(ETA:n kannalta merkityksellinen teksti)
(2010/C 312/03)

Komissio paitti 22 paivind lokakuuta 2010 olla vastustamatta edelld mainittua keskittymaa ja todeta sen
yhteismarkkinoille soveltuvaksi. Pddtos perustuu neuvoston asetuksen (EY) N:o 139/2004 6 artiklan 1
kohdan b alakohtaan. Paitoksen koko teksti on saatavilla vain ranskan kielelld, ja se julkistetaan sen jalkeen
kun siitd on poistettu mahdolliset litkesalaisuudet. Pddtds on saatavilla:

— komission kilpailun piddosaston verkkosivuilla (http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases|); sivuilla
on monenlaisia hakukeinoja sulautumapaitosten loytdmiseksi, muun muassa yritys-, asianumero-, péi-
vdmaira- ja alakohtaiset hakemistot,

— sihkoisessi muodossa  EUR-Lex-sivustolta  (http://eur-lex.europa.eufen/index.htm) asiakirjanumerolla
32010M5963. EUR-Lex on Euroopan yhteison oikeuden online-tietokanta.

Ilmoitetun keskittymin vastustamatta jittiminen
(Asia COMP/M.6001 - Aker/Lindsay Goldberg/EPAX Holding)
(ETA:n kannalta merkityksellinen teksti)

(2010/C 312/04)

Komissio padtti 12 pdivind marraskuuta 2010 olla vastustamatta edelld mainittua keskittymai ja todeta sen
yhteismarkkinoille soveltuvaksi. Pditos perustuu neuvoston asetuksen (EY) N:o 139/2004 6 artiklan 1
kohdan b alakohtaan. Paitoksen koko teksti on saatavilla vain englannin kielelld, ja se julkistetaan sen
jalkeen kun siitd on poistettu mahdolliset liikesalaisuudet. P4dtos on saatavilla:

— komission kilpailun piddosaston verkkosivuilla (http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases|); sivuilla
on monenlaisia hakukeinoja sulautumapditosten loytimiseksi, muun muassa yritys-, asianumero-, pai-
vamadri- ja alakohtaiset hakemistot,

— sidhkoisessi muodossa EUR-Lex-sivustolta (http://eur-lex.europa.eufen/index.htm) asiakirjanumerolla
32010M6001. EUR-Lex on Euroopan yhteisén oikeuden online-tietokanta.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/en/index.htm
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/en/index.htm
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Ilmoitetun keskittymin vastustamatta jittiminen
(Asia COMP/M.5936 — EADS DS/ATLAS|JV)
(ETA:n kannalta merkityksellinen teksti)
(2010/C 312/05)

Komissio padtti 28 paivand lokakuuta 2010 olla vastustamatta edelld mainittua keskittymai ja todeta sen
yhteismarkkinoille soveltuvaksi. Pddtos perustuu neuvoston asetuksen (EY) N:o 139/2004 6 artiklan 1
kohdan b alakohtaan. Paitoksen koko teksti on saatavilla vain englannin kielelld, ja se julkistetaan sen
jilkeen kun siitd on poistettu mahdolliset litkesalaisuudet. Pddtos on saatavilla:

— komission kilpailun pédosaston verkkosivuilla (http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases|); sivuilla
on monenlaisia hakukeinoja sulautumapditosten loytdmiseksi, muun muassa yritys-, asianumero-, pii-
vamaddrd- ja alakohtaiset hakemistot,

— sihkoisessd muodossa EUR-Lex-sivustolta  (http:/[eur-lex.curopa.eufen/index.htm) asiakirjanumerolla
32010M5936. EUR-Lex on Euroopan yhteison oikeuden online-tietokanta.



http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/en/index.htm
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IV

(Tiedotteet)

EUROOPAN UNIONIN TOIMIELINTEN, ELINTEN, TOIMISTOJEN JA

VIRASTOJEN TIEDOTTEET

EUROOPAN KOMISSIO

Euron Kurssi (1)
16. marraskuuta 2010
(2010/C 312/06)

1 euro =

Rahayksikko Kurssi Rahayksikko Kurssi
usD Yhdysvaltain dollaria 1,3612 AUD Australian dollaria 1,3874
JPY Japanin jenid 113,21 CAD Kanadan dollaria 1,3817
DKK Tanskan kruunua 7,4547 HKD  Hongkongin dollaria 10,5546
GBP Englannin puntaa 0,85100 | NZD  Uuden-Seelannin dollaria 1,7655
SEK Ruotsin kruunua 9,3753 SGD Singaporin dollaria 1,7682
CHF Sveitsin frangia 1,3408 KRW  Eteli-Korean wonia 1539,11
ISK Islannin kruunua ZAR Eteld-Afrikan randia 9,5426
NOK Norjan kruunua 8,1670 CNY Kiinan juan renminbid 9,0355
BGN Bulgarian levid 1,9558 HRK Kroatian kunaa 7,3941
CZK Tsekin korunaa 24,607 IDR Indonesian rupiaa 12 197,34
EEK Viron kruunua 15,6466 MYR Malesian ringgitia 4,2612
HUF Unkarin forinttia 276,95 PHP Filippiinien pesoa 59,566
LTL Liettuan litid 3,4528 RUB Vendjin ruplaa 42,3215
LVL Latvian latia 0,7092 THB Thaimaan bahtia 40,652
PLN Puolan zlotya 3,9372 BRL Brasilian realia 2,3504
RON Romanian leuta 4,2925 MXN Meksikon pesoa 16,7370
TRY Turkin liiraa 1,9801 INR Intian rupiaa 61,6800

(") Lahde: Euroopan keskuspankin ilmoittama viitekurssi.
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JASENVALTIOIDEN TIEDOTTEET

Tiedot, jotka jisenvaltiot ovat toimittaneet kalastuksen lopettamisesta

(2010/C 312/07)

Yhteison valvontajdrjestelmaistd, jonka tarkoituksena on varmistaa yhteisen kalastuspolitiikan sadntojen nou-
dattaminen, 20 pdivind marraskuuta 2009 annetun neuvoston asetuksen (EY) N:o 1224/2009 (V)
35 artiklan 3 kohdan mukaisesti on tehty pidts seuraavassa taulukossa maddritellyn kalastuksen

lopettamisesta:

Kalastuksen lopettamisen pdivimaari ja kellon-
aika

21.8.2010

Kesto 21.8.2010-31.12.2010
Jasenvaltio Tanska
Kalakanta tai kalakantaryhma LIN/03.

Laji

Molva (Molva molva)

Alue

Illa; EU:n vedet alueilla IIIb, Illc ja IId

Kalastusalustyyppi/-tyypit

Viitenumero

552777

Linkki jasenvaltion pdatokseen:

http://ec.europa.eu/fisheries/cfp/fishing_rules/tacs/index_en.htm

() EUVL L 343, 22.12.2009, s. 1.
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Tiedot, jotka jisenvaltiot ovat toimittaneet kalastuksen lopettamisesta

(2010/C 312/08)

Yhteison valvontajarjestelmaistd, jonka tarkoituksena on varmistaa yhteisen kalastuspolitiikan sddntojen nou-
dattaminen, 20 pdivind marraskuuta 2009 annetun neuvoston asetuksen (EY) N:o 1224/2009 (1)
35 artiklan 3 kohdan mukaisesti on tehty pditos seuraavassa taulukossa mairitellyn kalastuksen lopettami-

sesta:

Kalastuksen lopettamisen paivimairi ja kellon- | 30.9.2010

aika

Kesto 30.9.2010-31.12.2010
Jasenvaltio Ranska

Kalakanta tai kalakantaryhma GFB/89-

Laji

Luikeroturskat (Phycis blennoides)

Alue

Yhteison vedet ja vedet, jotka eivdt kuulu kolmansien maiden suvereni-
teettiin tai lainkdyttovaltaan alueilla VIII ja IX

Kalastusalustyyppi/-tyypit

Viitenumero

664718

Linkki jasenvaltion pdatokseen:

http://ec.curopa.eu/fisheries/cfp/fishing_rules/tacs/index_en.htm

() EUVL L 343, 22.12.2009, s. 1.
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Tiedot, jotka jisenvaltiot ovat toimittaneet kalastuksen lopettamisesta

(2010/C 312/09)

Yhteison valvontajdrjestelmistd, jonka tarkoituksena on varmistaa yhteisen kalastuspolitiikan sadntojen nou-
dattaminen, 20 pdivind marraskuuta 2009 annetun neuvoston asetuksen (EY) N:o 1224/2009 (!)
35 artiklan 3 kohdan mukaisesti on tehty pddtds seuraavassa taulukossa mairitellyn kalastuksen lopettami-

sesta:

Kalastuksen lopettamisen péivimiird ja kel-
lonaika

11.8.2010

Kesto 11.8.2010-31.12.2010
Jasenvaltio Portugali
Kalakanta tai kalakantaryhma ALF[3X14-

Laji

Limapdat (Beryx spp.)

Alue

Yhteison vedet ja kolmansien maiden suvereniteettiin tai lainkdyttoval-
taan kuulumattomat vedet alueilla III, IV, V, VI, VII, VIII, IX, X, XII ja XIV

Kalastusalustyyppi/-tyypit

Viitenumero

562857

Linkki jasenvaltion pdatokseen:

http://ec.europa.eu/fisheries/cfp/fishing_rules/tacs/index_en.htm

() EUVL L 343, 22.12.2009, s. 1.
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Tiedot, jotka jisenvaltiot ovat toimittaneet kalastuksen lopettamisesta

(2010/C 312/10)

Yhteison valvontajarjestelmaistd, jonka tarkoituksena on varmistaa yhteisen kalastuspolitiikan sddntojen nou-
dattaminen, 20 pdivind marraskuuta 2009 annetun neuvoston asetuksen (EY) N:o 1224/2009 (1)
35 artiklan 3 kohdan mukaisesti on tehty pditos seuraavassa taulukossa mairitellyn kalastuksen lopettami-

sesta:

Kalastuksen lopettamisen pdivimaird ja kellon- | 30.9.2010

aika

Kesto 30.9.2010-31.12.2010
Jasenvaltio Ranska

Kalakanta tai kalakantaryhma HER/5B6ANB

Laji

Silli (Clupea harengus)

Alue

EU:n ja kansainviliset vedet alueilla V' b, VI b ja VI a N

Kalastusalustyyppi/-tyypit

Viitenumero

664718

Linkki jasenvaltion pdatokseen:

http:/[ec.europa.eu/fisheries/cfp/fishing_rules/tacs/index_en.htm

() EUVL L 343, 22.12.2009, s. 1.
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Tiedot, jotka jisenvaltiot ovat toimittaneet kalastuksen lopettamisesta

(2010/C 312/11)

Yhteison valvontajdrjestelmistd, jonka tarkoituksena on varmistaa yhteisen kalastuspolitiikan sadntojen nou-
dattaminen, 20 pdivind marraskuuta 2009 annetun neuvoston asetuksen (EY) N:o 1224/2009 (!)
35 artiklan 3 kohdan mukaisesti on tehty pddtds seuraavassa taulukossa mairitellyn kalastuksen lopettami-

sesta:

Kalastuksen lopettamisen pdivimaird ja kellon-
aika

6.10.2010

Kesto 6.10.2010-31.12.2010
Jasenvaltio Portugali
Kalakanta tai kalakantaryhma ANF/8C3411

Laji

Merikrotti (Lophiidae)

Alue

VIII ¢, IX ja X; EU:n vedet CECAF-alueella 34.1.1

Kalastusalustyyppi/-tyypit

Viitenumero

656215

Linkki jasenvaltion paatokseen:

http://ec.europa.eu/fisheries/cfp/fishing_rules/tacs/index_en.htm

() EUVL L 343, 22.12.2009, s. 1.
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Tiedot, jotka jisenvaltiot ovat toimittaneet kalastuksen lopettamisesta

(2010/C 312/12)

Yhteison valvontajarjestelmaistd, jonka tarkoituksena on varmistaa yhteisen kalastuspolitiikan sddntojen nou-
dattaminen, 20 pdivind marraskuuta 2009 annetun neuvoston asetuksen (EY) N:o 1224/2009 (1)
35 artiklan 3 kohdan mukaisesti on tehty pditos seuraavassa taulukossa mairitellyn kalastuksen lopettami-

sesta:

Kalastuksen lopettamisen pdivimaird ja kellon- | 28.9.2010

aika

Kesto 28.9.2010-31.12.2010
Jasenvaltio Alankomaat

Kalakanta tai kalakantaryhma BLI/245-

Laji

Tylppapyrstomolva (Molva dypterygia)

Alue

Yhteison vedet ja kolmansien maiden suvereniteettiin tai lainkayttoval-
taan kuulumattomat vedet alueilla II, IV ja V

Kalastusalustyyppi/-tyypit

Viitenumero

634062

Linkki jasenvaltion pdatokseen:

http:/[ec.europa.eu/fisheries/cfp/fishing_rules/tacs/index_en.htm

() EUVL L 343, 22.12.2009, s. 1.
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\%

(Ilmoitukset)

HALLINNOLLISET MENETTELYT

EUROOPAN HENKILOSTOVALINTATOIMISTO (EPSO)

ILMOITUS AVOIMESTA KILPAILUSTA
(2010/C 312/13)

Euroopan unionin henkil6stovalintatoimisto (EPSO) jérjestdd avoimen kilpailun

EPSO/AST/111/10 — Sihteeritehtévissd toimivat hallintoavustajat (AST 1) seuraavissa kielissd: (DA) Tanska,
(DE) Saksa, (EN) Englanti, (ES) Espanja, (FR) Ranska, (MT) Malta, (NL) Hollanti, (PT) Portugali, (SV) Ruotsi

Kilpailuilmoitus julkaistaan 17. marraskuuta 2010 Euroopan unionin virallisen lehden numerossa C 312 A
ainoastaan tanskan, saksan, englannin, espanjan, ranskan, maltan, hollannin, portugalin ja ruotsin kielella.

Lisitietoja EPSOn verkkosivulla http://eu-careers.eu
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MUUT SAADOKSET

EUROOPAN KOMISSIO

Maataloustuotteiden ja elintarvikkeiden maantieteellisten merkintdjen ja alkuperinimitysten suojasta
annetun neuvoston asetuksen (EY) N:o 510/2006 6 artiklan 2 kohdassa tarkoitettu
rekisterdintihakemuksen julkaiseminen

(2010/C 312/14)

Tdmi julkaiseminen antaa oikeuden vastustaa hakemusta neuvoston asetuksen (EY) N:o 510/2006 (1)
7 artiklassa tarkoitetulla tavalla. Vastaviitteet on toimitettava komissiolle kuuden kuukauden kuluessa tdstd
julkaisemisesta.

YHTENAINEN ASIAKIRJA
NEUVOSTON ASETUS (EY) N:o 510/2006
”BEUF DE VENDEE”

EY-N:o: FR-PGI-0005-0592-08.03.2007
SMM ( X ) SAN ()

1. Nimi:

"Beeuf de Vendée”

2. Jdsenvaltio tai kolmas maa:

Ranska

3. Maataloustuotteen tai elintarvikkeen kuvaus:
3.1 Tuotetyyppi:

Luokka 1.1: Tuore liha (ja muut eldimenosat)

3.2 Kuvaus 1 kohdassa nimetystd tuotteesta:

Asianomaiset eldgimet ovat hiehoja, nuoria lehmid tai kuohittuja uroksia, joiden ruhopaino on vihintdin
380 kg, lihakkuusluokka (S) EUR, rasvaisuusluokka 2 tai 3 ja teurastusikd 30-96 kuukautta.

Beeuf de Vendéen tuotannossa kidytetdin puhtaita lihakarjarotuja tai niiden risteytyksia taikka risteytyk-
sid, joissa emd on lypsykarja- ja lihakarjarodun risteytys ja isd lihakarjarotua.

Hakemus koskee tuoretta lihaa, joka pidetddn kaupan ruhoina, neljannesruhoina tai paloiteltuna.

Beeuf de Vendéen lihalle on tunnusomaista selked punainen viri, murea ja pehmed rakenne seki hieno
ja miellyttdvd naudanlihan maku.

PH ja lampotila mitataan 24 tuntia teurastuksen jilkeen. PH:n on oltava alle 6 ja limpétilan alle 6 °C.
Nidmi pH- ja lampotilaedellytykset ovat vilttdimattomat pitkdn riiputusajan mahdollistamiseksi. Jos
namd edellytykset eivit tdyty, liha sdilyy huonosti ja sen maku heikkenee.

() EUVL L 93, 31.3.2006, s. 12.
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Kunkin Beeuf de Vendée -ruhon, -ruhonosan tai -ruhonpalan mukana seuraa lihakauppaan saakka
alkuperdtodistus (Certificat de Garantie d’Origine, CGO), josta kuluttajalle selvidd, onko kyseessi hieho,
lehmi vai kuohittu uros.

3.3 Raaka-aineet (ainoastaan jalostetut tuotteet):

Ei sovelleta.

3.4 Rehu (ainoastaan eldinperdiset tuotteet):

Syntymdstd vierotukseen saakka vasikat ovat emien imetettdvind. Vasikat vierotetaan 6-9 kuukauden
idssd. Vieroituksen jilkeen eldimet voidaan laittaa laidunruokintaan, jos laidunta on tarjolla.

Talvella voidaan antaa kasvi- ja vikirehua.

Kasvirehun alkuperd on tarkasti sddnnelty: vahintddn 80 prosenttia on tultava tilalta, loput SMM-
merkinndn saaneelta alueelta. Tamdn tekevit perustelluksi paikalliset ja perinteiset kaytinnot sekd
Vendéestd perdisin olevan kasvirehun erityislaatu. Koska Atlantin valtameri tuo ilmastoon leutoutta ja
auringonvaloa saadaan hyvin paljon, kasvirehusato on runsas, korjuu tapahtuu aikaisin ja energia- ja
valkuaisainepitoisuus on hyvi. Beeuf de Vendéen tuotantoon mitd parhaiten soveltuvaa kasvirchua on
siis varmasti saatavilla.

Sisd- ja ulkoruokintakausien vuorottelu on pakollista, ja sen on tapahduttava vahintadn kahdesti eldimen
elinaikana. Sisiruokintaan turvaudutaan talvella, ja ulkoruokintakausi kestdd huhtikuusta lokakuuhun.
Laitumella on vietettavd vahintddn nelja kuukautta.

Vuotuinen keskimddrdinen kokonaiseldintiheys ei saa ylittdd kahta nautayksikkod kohti hehtaaria paa-
rehuntuotantoalaa eikd jalostusnaudoille varattuja rehuntuotantoaloja.

3.5 Erityiset tuotantovaiheet, joiden on tapahduttava yksiloidylld maantieteelliselld alueella:

Poikimisen, kasvatuksen ja lihotuksen on tapahduttava yhdelld ja samalla tilalla.

3.6 Viipalointia, raastamista, pakkaamista jne. koskevat erityiset sddnnot:

Ei sovelleta.

3.7 Merkintdji koskevat erityiset sagnnt:

Tuote myydédin nimitykselli "Beeuf de Vendée”. Merkintoihin sisillytetian SMM-tunnus ja maininta
“Indication Géographique Protégée” (suojattu maantieteellinen merkintd). Ruhon tai lihapalojen mukana
lihakauppaan seuraavassa alkuperitodistuksessa (Certificat de Garantie d’Origine) on pakollinen mai-
ninta siitd, onko kyseessd kuohittu uros, lehmi vai hieho.

4. Maantieteellisen alueen tarkka rajaus:

L

Suojatun maantieteellisen merkinnin "Beeuf de Vendée” maantieteellinen alue kattaa Vendéen departe-
mentin kokonaan ja lisiksi joitakin departementtiin rajautuvia pienid alueita, joilla on departementin
kanssa paljon maataloudellisia, maantieteellisid, yhteiskunnallisia ja kulttuurisia yhtaldisyyksia.

Maantieteellinen alue on kaiken kaikkiaan seuraava:

— Vendéen departementti kokonaan

— Loire Atlantiquen departementissa kaikki kunnat seuraavissa kantoneissa: Aigrefeuille, Bouaye,
Bourgneuf en Retz, Clisson, Légé, Le Loroux Bottereau, Le Pellerin, Machecoul, Paimboeuf, Pornic,
Rezé, Saint Pére en Retz, Saint Philbert de Grand Lieu, Vallet, Vertou ja Vertou-vignoble.
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— Maine et Loiren departementissa kaikki kunnat seuraavissa kantoneissa: Beaupréau, Chalonnes sur
Loire, Champtoceaux, Chemillé, Cholet, Cholet 1, Cholet 2, Cholet 3, Doué La Fontaine, Gennes, Les
Ponts de Cé, Montfaucon, Montreuil Bellay, Montrevault, Saint Florent le Vieil, Thouarcé ja Vihiers.
— Deux-Sevresin departementissa kaikki kunnat seuraavissa kantoneissa: Cerisay, Coulonges, Mauléon
ja Moncoutant.
5. Yhteys maantieteelliseen alueeseen:
5.1 Maantieteellisen alueen erityisyys:

a)

Luontoon liittyvat tekijat

Vendée on erityisessd asemassa ilmaston ja geologian kannalta. Atlantin valtameri vaikuttaa sen
ilmastoon selkedsti, ja auringonpaistetta saadaan huomattavasti kansallista keskivertoa enemmin
eli 2 100 tuntia vuodessa. Ndmd seikat ovat hyvin otolliset kasvirchun tuotannolle ja varmistavat
pitkdn laidunkauden. Geologisesti ajateltuna Vendée muodostaa Massif Armoricain -vuoriston eteld-
puolisen rajan, ja sille ovat luonteenomaisia melko syvit hiuemaat, jotka samoin ovat hyvin otollisia
kasvirehun tuotannolle.

Maatalouteen liittyvdt tekijat

Vendéessd on loistavat mahdollisuudet rehuntuotantoon, mikd johtuu departementin erityisestd
ilmastosta ja geologista. Limpotila kohoaa aikaisin huhtikuun lopussa ja toukokuun alussa. Kevaalld
saadaan paljon auringonpaistetta. Pyoropaalatun siilorehun kuiva-ainepitoisuus onkin yleensa yli 30
prosenttia. Kuivaheind korjataan aikaisin kesikuun alussa, ja se on ravintoarvoltaan (energia- ja
typpipitoisuudeltaan) erinomaista. Ensimmdinen rehusato onkin vuosittain usein yli 5 tonnia
kuiva-ainetta hehtaarilta. Ndiden erityispiirteiden vuoksi rehumaissi voidaan kylvdi keviilld erin-
omaisissa olosuhteissa ja maissi itdd hyvin ja tasaisesti. Limposumma on Vendéen leveysasteilla
jarjestelmillisesti riittavd kypsyttimddn siilorehuksi tarkoitetun maissin hyvin: korjatun sadon
kuiva-ainepitoisuus on yli 33 prosenttia ja jyvapitoisuus hyva eli yli 50 prosenttia. Sato on yleensd
suunnilleen 11 tonnia kuiva-ainetta hehtaarilta kastelemattomilla aloilla ja 15 tonnia kastelluilla
aloilla.

Koska satoa saadaan paljon ja se on energia- ja valkuaisainepitoisuudeltaan erittdin hyvilaatuista,
eldinten ravitsemustarpeet tdyttyvat hyvin syntymaésti teurastukseen saakka. Juuri naistd syistd jdrjes-
telmd, jossa koko tuotanto tapahtuu syntymistd lihotukseen samalla tilalla ja jossa rehua kuluu
paljon, on kehittynyt Vendéen departementissa muita seutuja paremmin.

Historialliset ja inhimilliset tekijat

Beeuf de Vendée on ollut ammoisista ajoista vendéeldisten talonpoikien ravintoa. Nauta on ollut
ensimmdisid kotieldimid, ja sitd on ensinnikin kasvatettu lihan ja maidon vuoksi ja toiseksi kaytetty
vetojuhtana.

Nauta on ollut osa perinteistd torppari- ja maanvuokrausjirjestelmaa ja yksi maanvuokraussopimus-
ten vuokranmaksun perusyksikoistd. Nautojen kasvatus on siis olennainen osa Vendéen maataloutta.
Kasvattajien taitotieto ja erityisesti syntymdsté lihotukseen asti ulottuvan jirjestelman hallinta sitovat
Beeuf de Vendéen olennaisella tavalla alkuperddn, kuten 5.2 kohdan b alakohdassa tarkemmin
esitetdan.

Sen ansiosta, ettd Beeuf de Vendéetd esiteltiin useilla paikallismessuilla 1800-luvun lopulta ldhtien,
pystyttiin kehittimaan kauppasuhteita useiden Linsi-Ranskassa sijaitsevien, paljon maataloustuotteita
kuluttavien suurten paikkakuntien kanssa. Kauppa suuntautui myos Pariisiin.

Vendéelle on myos luonteenomaista hyvin lihelld kasvattajia sijaitseva tihed teurastamoverkko, mika
on tiiviissd yhteydessi sithen seikkaan, ettd naudat on perinteisesti kasvatettu yhdelld ja samalla tilalla
syntymistd lihotukseen saakka.
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5.2 Tuotteen erityisyys:

Tuotteen erityisyys johtuu erityisen taitotiedon synnyttimastd laadusta ja Beeuf de Vendéen maineesta.

a)

Laatu

Teurastuksen jilkeen Beeuf de Vendéen esittelymuoto on tille alueelle tyypillisesti hyvin painava ja
rakenteeltaan erinomainen ruho. Ruhot ovat keskimdirin 120 kg painavampia kuin muista naudan-
lihan tuotantokeskuksista Ranskasta saadut ruhot.

Eldimet syntyvit, kasvatetaan ja lihotetaan yhdelld ja samalla tilalla SMM-maininnan saaneella alu-
eella. Loppukasvatusvaihe kestdd vahintddn 4 kuukautta, ja sen ansiosta saavutetaan ihanteellinen
rasvaisuusluokka eli 2 tai 3. Lihotus vaatii taitoa, silld energian ja valkuaisaineiden osuus on ruo-
kinnassa jaoteltava oikein loppukasvatusvaiheessa, joka kestdd vahintddn neljd kuukautta. Tdméan
vuoksi kukin loppukasvatusvaiheeseen tuleva eldin luokitellaan rasvaisuusasteensa mukaan. Eldimet
teurastetaan, kun niiden rasvaisuusluokka on 2 tai 3.

Painavista ruhoista (keskimdarin yli 450 kg, vahintdin 380 kg) saadaan paksuja ja mureita paloja,
jotka ovat hyvin kysyttyja perinteisten lihakauppiaiden ja naudanlihaa arvostavien kuluttajien kes-
kuudessa.

Taitotieto

Kasvattajien taitotieto yhdistdd Bceuf de Vendéen olennaisella tavalla alkuperdin.

Kasvattajat ovat aina olleet tarkkoja siitd, ettd he hallitsevat koko tuotannon syntymadstd teuras-
tukseen. Tallainen kasvatusjdrjestelmi onkin aivan omaleimaista Vendéelle. Vendéessd onkin tapana
sanoa, ettd mikd Vendéessd syntyy, se Vendéessi lihotetaan. Alueelle onkin kehittynyt aivan erityinen
kasvatuskulttuuri. Timi taitotieto tunnetaan ja sitd arvostetaan myds Ranskan rajojen ulkopuolella.
Vendéen kasvatusjdrjestelmille on tyypillistd, ettd eldimet syntyvit tilalla ja lihotetaan tilan omalla
rehulla. Koko tuotannon syntymdstd lihotukseen kattavaan kasvatusjirjestelmiin kuuluu Vendéessd
nykydin keskimairin 60 emolehmii 70 hehtaarin alalla.

Kun yhdelld ja samalla tilalla hoidetaan koko tuotanto syntymasti lihotukseen, saadaan tekniikkaan,
eldinten terveyteen sekd taloudellisiin ja kaupallisiin seikkoihin liittyvda etua, joka kertautuu mielen-
kiintoisella tavalla lopputuotteen laatuun.

Kasvattajat kayttdvit ainoastaan lihakarjarotuja tai niiden risteytyksid. Lisaksi tarvitaan kuitenkin
runsaasti laadukasta (energia- ja typpipitoista) ravintoa, jotta eldinten koko potentiaali padsee oike-
uksiinsa. [lmaston ja maaperdn laadun ansiosta rehun maird ja laatu on taattu ja tiloilla on paljon
itsendisyyttd. Juuri Boeuf de Vendéelle ominaisia piirteitd ovat kasvattajien taitotieto rehun- ja viljan-
tuotannossa sekd rehun ja viljan oikea yhdistiminen ruokinnassa ravintoarvojen ja eldimen fysiolo-
gisen kehitysvaiheen mukaan aina syntymdstd teurastukseen saakka.

Emit imettivit vasikoita aina siihen saakka, kun vasikat vierotetaan noin kahdeksan kuukauden
ikdisind. Sen jilkeen eldimid kasvatetaan vahintddn kaksi vuotta. Talvet ne ovat sisiruokinnassa.
Laidunkausi kestdd huhtikuusta marraskuvhun. Laidunnettu nurmi ja karkearehu ovat keskeistd
ravintoa. Loppukasvatus tapahtuu ulko- tai sisiruokinnassa.

Sen mukaan, mikd on eldimen rasvaisuusluokka lihotuksen alkaessa, kasvattaja padttdd, miten kauan
lihottamalla ja millaisilla ruokinta-annoksilla saadaan aikaan paras lopputulos eli sopiva muttei
liiallinen mdaird rasvaa. Kasvattaja arvioi eldimet joka 15. pdivd ndhdikseen, miten lihotus etenee,
ja pdattadkseen lopulta, mikd on paras teurastusajankohta.
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Alueella harjoitettu koko tuotannon syntymistd lihotukseen kattava kasvatusjdrjestelmd on paikalli-
nen erikoisuus, jonka ansiosta ruhoista tulee painavia ja niiden laadusta paras mahdollinen rasvan
miidrdd ajateltuna.

c) Maine

Vuonna 1878 Batiot'n veljekset toivat Vendéeseen Charolais-rotua parantaakseen lihan laatua ja
lisitakseen vetojuhtien voimia. Suurten kaupunkien — Nantesin, Angersin, Pariisin — kehittyminen
lisdsi kauppavirtoja, ja "hyvien vendéeldisten kasvattajien” maine kasvatti timédn naudanlihan tunnet-
tuutta huomattavasti.

Alueella on 167 000 emolehmii, joten kyseessd on yksi kolmesta Euroopan johtavasta tuotanto-
alueesta. Ranskassa Vendée on nykyisin johtava departementti naudanlihan tuotannossa. Vendéen
osuus on nykyddn yli 5 prosenttia kansallisesta tuotannosta pinta-alalla, joka on alle 1 prosentti
Ranskan viljelyalasta.

Asiantuntevat lihakauppiaat hankkivat mieluusti timintyyppisid tuotteita kaikkein vaativimmille
asiakkailleen. Lihakauppiaat pystyvit paloittelemaan juuri timédntyyppiset ruhot mureiksi, meheviksi,
paksuiksi ja maukkaiksi paloiksi. Varsinkin kylki ja entrecote-pihvi ovat asiakkaiden mieleen.

5.3 Syy-seuraussuhde, joka yhdistid maantieteellisen alueen seuraaviin: tuotteen laatu tai ominaisuudet (kun kyseessd
SAN) tai tuotteen erityislaatu, maine tai muut ominaisuudet (kun kyseessi SMM):

Kaikkien niiden Vendéen luontoon, ilmastoon ja maatalouteen liittyvien tekijoiden ansiosta saadaan
runsas ja korkealaatuinen kasvirehusato. Kun tihin vield yhdistetddn kasvattajien taitotieto, tuloksena on
Vendéelle erityinen piirre eli raskaat ruhot.

Tuotteen erityisyys on kytkoksissa maantieteelliseen alueeseen. Se juontaa juurensa erityisestd maatalou-
den, maaperdn ja ilmaston yhdistelmasti, joka tarjoaa tilaisuuden laiduntaa emolehmii siihen saakka,
kun vasikat vierotetaan 8 kuukauden iissd, ja kasvattaa kasvirehua ja viljaa, jonka energia- ja valkuais-
ainepitoisuus on korkea, syvilld hiuemailla runsaassa auringonpaisteessa ja limpimaissd ilmastossa, joita
tarvitaan kasvirehun ja erityisesti rehumaissin hyvin tuleentumisen edellyttimassd yhteyttimisessd. Re-
hun hyvi saatavuus yhdistettynd sen laatuun ovat ruokinnan erityispiirteitd Beeuf de Vendéen tuotan-
nossa. Kun kasvattajat timan lisaksi valitsevat parhaat eldimet, jotka sitten teurastetaan kasvatuspaikkoja
ldhelld sijaitsevissa teurastamoissa, pystytddn tuottamaan raskaita ruhoja, joiden rasvaisuusluokka on
ihanteellinen.

Beeuf de Vendéen murea, mehukas ja maukas liha on tulosta siitd huolellisuudesta, jolla jokaiseen
tuotantovaiheeseen paneudutaan.

Taitotietonsa ansiosta kasvattajat ovat katsoneet parhaaksi kéyttdd tuotannossa lehmis, hiehoja ja kuo-
hittuja uroksia. Tuotannossa ei kdytetd kuohitsemattomia nuoria tai tdysikaisid uroksia eikd kumman-
kaan sukupuolen alle 30 kuukauden ikdisid eldimid. Kun eldimid lihotetaan suhteellisen pitkdn aikaa,
rasva sekoittuu lihaskudokseen (siitd tulee lihaksensisdistd rasvaa), mikd marmoroi lihan ja suojaa sitd
kuivumiselta kypsennyksen aikana, toisin kuin vdharasvaista kuivakasta lihaa. Néin lihasta tulee mureaa,
mehevii ja suussa sulavaa.

Teurastuksen jilkeen Beeuf de Vendée -lihaan valitaan vain parhaat ruhot. Valantehnyt arvioija luokit-
telee ruhot niiden lihakkuus- ja rasvaisuusluokan ja lihan virin perusteella (visuaalinen ja manuaalinen
tarkastus). Tdma ruhojen luokittelu on vilttimdton vaihe, jotta varmasti saataisiin mureaa, mehevii ja
maukasta lihaa. Jos ruhot tdyttavat kaikki vaatimukset, ne saavat maininnan Beeuf de Vendée. Ruhojen
mukana seuraa takuu- ja alkuperitodistus.

Lihaa riiputetaan vihintddn 10 paivdd, mikd takaa sen mureuden.

Niamad keskeiset tekijat ovat kaikki kaikessa lihakauppiaiden ja kuluttajien silmissd. Boeuf de Vendée
onkin saanut vankan maineen alueella myytyjen eri naudanlihaluokkien joukossa.
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Beeuf de Vendéen mureuden, mehukkuuden ja maukkauden ansiosta kuluttajat ja lihakauppiaat pysyt-
televdt jakelijoiden uskollisina asiakkaina. Tdstd on osoituksena se, ettd 60 prosenttia ryhmittyméin
nykyisistd myyntipaikoista on pysynyt samoina sitten 2000-luvun alun, jolloin ryhmittymd aloitti
toimintansa.

Beeuf de Vendée on todellinen taitotiedon ilmentymd, jonka onnistuminen on kaikkien ketjun osate-
kijoiden eli tuotannon (rehuntuotanto, kasvatus ja eldinten valinta kasvatuksen aikana), teurastuksen,
paloittelun ja laadukkaan, alkuperdn takaavan jakelun ansiosta.

Eritelmin julkaisutiedot:

(Asetuksen (EY) N:o 510/2006 5 artiklan 7 kohta)

http:/[www.inao.gouv.fr/repository/editeur/pdf/ CDC-IGP[boeuf-de-vendee.pdf
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Maataloustuotteiden ja elintarvikkeiden maantieteellisten merkintdjen ja alkuperinimitysten suojasta
annetun neuvoston asetuksen (EY) N:io 510/2006 6 artiklan 2 kohdassa tarkoitettu
rekisterdintihakemuksen julkaiseminen

(2010/C 312/15)

Tami julkaiseminen antaa oikeuden vastustaa hakemusta neuvoston asetuksen (EY) N:o 510/2006 (1)
7 artiklassa tarkoitetulla tavalla. Vastaviitteet on toimitettava komissiolle kuuden kuukauden kuluessa tistid
julkaisemisesta.

YHTENAINEN ASIAKIRJA
NEUVOSTON ASETUS (EY) N:o 510/2006
"EYTAAO ZHTEIAZ” (XYGALO SITEIAS)/”EITAAO SHTEIAZ” (XIGALO SITEIAS)
EY-N:o: EL-PDO-0005-0731-24.11.2008
SMM () SAN (X))

1. Nimi:

"= 9=

Euyoho Enteiag” (Xygalo Siteias)["Eiyalo Znreiag” (Xigalo Siteias)

2. Jisenvaltio tai kolmas maa:

Kreikka

3. Maataloustuotteen tai elintarvikkeen kuvaus:
3.1 Tuotetyyppi:

Luokka 1.3: Juustot

3.2 Kuvaus 1 kohdassa nimetystd tuotteesta:

Xygalo Siteias on hapatettu maitovalmiste. Se on viriltddn valkoista ja rakenteeltaan juoksevaa jajtai
kokkareista sekd kuoretonta. Se on maultaan raikasta, hapahkoa, miedosti suolaista ja silld on luonteen-
omainen aromi. Siind on enintddn 75 prosenttia nestettd, 1,5 prosenttia suolaa, ja sen rasvapitoisuus
kuivapainosta on 33-46 prosenttia ja proteiinipitoisuus vahintddn 31,5 prosenttia.

Xygalo Siteiasin tuottamisessa kaytetddn vuohen- tai lampaanmaitoa tai niiden sekoitusta, jossa rasva-
pitoisuus on sama kuin lampaanmaidon, mikili vuohenmaitoa ei ole saatavilla riittdvasti sen takaa-
miseksi, ettd lopputuotteen rasvapitoisuus on alle 46 prosenttia painosta (kuivapaino). Sen jilkeen
maitoseos pastoroidaan (vapaachtoista) ja jadhdytetddn 25 °C:seen. Sithen lisdtddn suolaa (NaCl) enintddn
2 prosenttia painosta, vaarattomia maitohappobakteeriviljelmid sekd pienid médrid luonnollista eldinten
mahasta eristettivdd juoksutetta (etenkin, jos maito on pastoroitu). Seuraavaksi maidon annetaan kiyda
7-10 pdivin ajan 15-20 °C:ssa elintarvikekdyttoon soveltuvissa astioissa, joissa se saa jahmettyad suojaa-
van mutta ei ilmatiiviin kannen alla. Massan pinnalta kuoritaan ylimairdinen rasva eli voi. Kypsytys
jatkuu samoissa astioissa 10-15 °C:ssa noin kuukauden ajan ilman, ettd massaa sekoitetaan lainkaan.
Lopuksi tuotteesta erotellaan siilytysastioiden alaosaan kertynyt hera, ja tuote siirretddn elintarvike-
kayttoon tarkoitettuihin tynnyreihin, jotka varastoidaan jadhdytettyind alle 4 °C:seen. Mikali maitoa ei
ole pastoroitu, Xygalo Siteiasia on siilytettdva jadhdytettynd vahintddan kahden kuukauden ajan ennen
markkinoille pddsyd, jotta voidaan varmistaa, ettei tuotteessa ole mahdollisia ei-toivottuja mikro-orga-
nismeja.

3.3 Raaka-aineet (ainoastaan jalostetut tuotteet):

Xygalo Siteiasin padasiallinen valmistusaine on tuore maito, jota tuottaa terve vuohi- ja lammaskarja,
jota kasvatetaan perinteisin menetelmin (entisen) Sitfan lddnin alueella ja joka on tdysin sopeutunut
alueen ilmastoon ja kasvillisuuteen. Vuohet kuuluvat Kreikan alkuperiisrotuihin ja lampaat ovat pai-
kallisia rotuja (paasiassa Sitian rotua, Psiloritisin rotua ja Sfakidn rotua sekd niiden mahdollisia ristey-
tymid).

() EUVL L 93, 31.3.2006, s. 12.
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3.4

3.5

3.6

3.7

Maidon on oltava periisin lypsyistd, jotka tapahtuvat aikaisintaan kymmenen paivin kuluttua siitd, kun
eldin on synnyttianyt. Lypsidmisen jilkeen maito viedddn karjankasvattajalta juustolaan. Vaihtoehtoisesti
sitd siilytetddn jadhdytettynd maidonjddhdytyssailidissd, joista se noudetaan tihein vilein (yleensd juus-
tolan vastuun alaisesti) tarkoitukseen sopivalla ajoneuvolla tai jadhdytetyilld tynnyreilld.

Rehu (ainoastaan eldinperdiset tuotteet):

Vuohi- ja lammaskarjaa kasvatetaan perinteisin menetelmin kokonaan ulkona tai korkeintaan puoliksi
sisatiloissa, tasangoilla ja osittain vuoristoisilla alueilla korkeintaan tuhannen metrin korkeudessa. Lo-
kakuusta marraskuuhun (vastasyntyneiden imetysaikana), jolloin luonnossa on tarjolla vain niukasti
kasvillisuutta ja karjan ravinnontarve on suurimmillaan, kéytetddn ravintona vuodesta riippuen keski-
maidrin 30-40-prosenttisesti oliivipuun lehtid ja kuivarehua (esim. apilaa, heindd, maissia).

Joulukuusta yleensd huhtikuuhun saakka (korkein maidontuotantokausi vastasyntyneiden vieroittumisen
jalkeen) eldimid ruokitaan paikallisilla luonnonkasveilla (ruohoilla ja pensaiden lehvilld, joista suuri osa
on aromaattisia ja endeemisid), joita on nyt saatavilla runsaasti talven ja kevdin sateiden ansiosta [salvia
(Salvia fruticosa ja Salvia pomifera), kreetankistus (Cistus creticus), kanervalaji (Erica manipuliflora),
piikkipensaslaji (Phlomis lanata), karvapiikkivihma (Calycotome villosa), kermesintammi (Quercus coc-
cifera) jne.]. Maaliskuun alkuun saakka ruokavaliota tiydentdvit my6s oliivipuun oksat ja lehdet, jotka
ovat perdisin jokavuotisesta oliivipuiden oksimisesta ja karsinnasta. Talvikaudella tarjotaan myos kui-
varechua yleensi siten, ettd sen osuus on korkeintaan 20 prosenttia ravinnosta, jotta saadaan katettua
eldinten ravinnontarve myos sateisina, lumisina ja kylmind péivind.

Toukokuusta alkaen kesikauden ajan (vdhdinen maidontuotanto) suurinta osaa laumoista ruokitaan
kuivatulla viljalla, jota saadaan seudun pelloilta ja jonka karjanhoitajat kylvivit nimenomaan titd
tarkoitusta varten. Samalla eldimet laiduntavat my6s laitumilla, joilla ne kdyttdvit ravinnokseen pai-
kallista kasvillisuutta. Vuodesta riippuen eldimid voidaan tarvittaessa ruokkia myds muilta alueilta
tuodulla kuivarehulla (esim. hein4, apila, maissi) yleensi siten, ettd sen osuus on noin 30-40 prosenttia
ravinnosta.

Erityiset tuotantovaiheet, joiden on tapahduttava yksiloidylla maantieteelliselld alueella:

Sekd maidon tuotannon ja kisittelyn ettd Xygalo Siteiasin tuotannon on tapahduttava yksiloidylla
maantieteelliselld alueella.

Viipalointia, raastamista, pakkaamista jne. koskevat erityiset sddnnot:

Pakkaamisen on tapahduttava yksiloidylld maantieteelliselld alueella, jotta voidaan turvata tuotteen laatu,
joka saattaa muuttua, mikéli tuotetta kuljetetaan pakkaamattomana. Pakkaamatonta juustomassaa kul-
jetettaessa se saattaa todenndkoisemmin joutua yhteyteen ilman kanssa, minkd seurauksena siihen
pddsee ei-toivottuja mikro-organismeja, jolloin tuotteen aistein havaittavat ominaisuudet muuttuvat ja
jo ennestddn lyhyt (enintddn kuusi kuukautta valmistuspéivistd) sailyvyys lyhenee.

Xygalo Siteias pakataan myyntid varten elintarvikekdyttoon soveltuviin pakkauksiin, joiden tilavuus on
enintddn viisi kilogrammaa. Suhteellisesti "suuret” viiden kilogramman pakkaukset on tarkoitettu suur-
talouskeittioihin, joissa tuotetta kuluu nopeasti suuri médird ilman, ettd tuotteen laatu ehtii huonontua.

Pakkauskokoa on rajoitettu, jotta lopullinen ostaja voisi kuluttaa tuotteen kohtuullisen ajan kuluessa
pakkauksen avaamisesta ja tuotteen aistein havaittavat ominaisuudet sdilyisivdt sithen saakka tdydelli-
sesti. Xygalo Siteiasissa, joka on pehmedd ja juoksevaa juustoa, ei ole itsessddn suojakuorta kuten
kovissa juustoissa.

Merkintdji koskevat erityiset sidnnot:

Pakkauksiin on merkittdvd selkedsti painettuna ja helposti luettavin kirjaimin:

— tuotteen nimi EYTAAO SHTEIAX tai EITAAO SHTEIAZ (ja/tai latinalaisin kirjaimin XYGALO SITEIAS
tai XIGALO SITEIAS) ja sen jilkeen merkintd "TIpootatevopevrs Ovopaciag TIpoghevong” (“suojattu

alkuperdnimitys”) tai vastaavan muunkielinen merkintd, mikali teksti on latinalaisin tai muun kir-
joitusjarjestelman mukaisin kirjaimin

— valmistajan ja pakkaajan nimi- ja osoitetiedot

Mikili valmistuksessa on kdytetty kisittelematontd maitoa (pastoroimatonta), se on merkittdva kansal-
listen ja yhteison lainsddddnnon vaatimusten mukaisesti.
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4. Maantieteellisen alueen tarkka rajaus:
Xygalo Siteiasin tuotantoalue kasittdd entisen (vuoteen 1997 saakka) Sitfan provinssin Kreetan Lasithin
ladnissd. Alue vastaa nykyisid (2008) Sitian, Makris Gial6sin, Itanosin ja Lévkin kuntia sekd kaikkia
niiden yhteisid osia. Kdytdnnossd kyse on niemimaasta, joka kisittdd koko Kreetan itdkirjen ja jonka
luonto eristdd muusta saaresta: vilissd ovat Thriptin ja Ornésin vuoristot ja ymparilld meri pohjoisessa,
iddssd ja eteldssa.
5. Yhteys maantieteelliseen alkuperiin:
5.1 Maantieteellisen alueen erityisyys:

Maanmuodot ja ilmasto

Sitlan provinssin pinta-ala on 786 neliokilometrid. Alue on suurimmaksi osaksi matalaa vuoristoa
(korkeus 300-1 000 m, ylingot ovat pienid). Alle 300 metrissi on vihemmin kuin 20 prosenttia ja
varsinaista vuoristoaluetta (1 000-1 500 m) vahin. Lansi- ja Keski-Kreetalle tyypilliset jyrkdt korkeuserot
puuttuvat, mikd mahdollistaa vuohien ja lampaiden kasvattamisen suuremmalla alueella (enimmakseen
matalalla vuoristoalueella ja jossain mairin tasankoalueella).

Sitfan alueella sataa vihemmin, tuulee enemmain ja on limpimampaa kuin samassa korkeudessa muu-
alla Kreetalla.

Keskimdaardinen vuosittainen sademédri on kaikkialla alle 1 100 millimetrid. Matalalla vuoristoalueella ja
keskelld aluetta sademddrd on 500-800 millimetrid, alueen koillis- ja eteldosissa 300-500 millimetrid ja
kaakkoiskarjessd alle 300 millimetria.

Vuoden keskilimpétila on pohjoisrannikolla 18,67 °C ja eteldssd vahintddn astetta korkeampi, ja vuo-
sittainen limpatilan vaihteluvili on 17 °C. Matalalla vuoristoisella karjanhoitoalueella noin 600 metrin
korkeuteen saakka vuoden keskilimpétila on noin 16,50 °C ja vuosittainen lampatilan vaihteluvili noin
20 °C. Samassa korkeudessa Linsi-Kreetalla keskilimpotilat ovat 1-1,5 °C matalammat.

Alueella tuulee enimmikseen luoteesta ja eniten kesikuusta elokuuhun, mikd estdd myos korkeiden
limpétilojen kehittymisen keskipéivin tunteina. Talvella ja keviilld esiintyy toisinaan eteldtuulia, joiden
ansiosta ilmasto on leudompi ja limpimampi.

Aurinko paistaa alueella erittdin runsaasti, pohjoisessa yli 2 700 tuntia vuodessa ja eteldssd yli 3 000
tuntia vuodessa (eniten koko Kreikassa).

Kasvillisuus ja laitumet

Maanmuotojen ja ilmaston ansiosta myos alueen kasvillisuus on omaleimaista. Oliivia (Olea europea)
viljellddn laajasti noin 600 metrin korkeudelle ja viinid (Vitis vinifera) noin 1 000 metrin korkeudelle
saakka. Sitfan alueella on tihdn mennessd tavattu yli 700 kasvilajia ja koko Kreetalla, yli kymmenen
kertaa laajemmalla alueella, noin 1 800 kasvilajia.

Viljelemattomilld alueilla kasvaa enimmakseen risukkoa, ja suuret alueet ovat pensaskasvien, kuten
piikkiluppion (Sarcopoterium spinosum), hernekasvilajin (Genista acanthoclada), timjamin (Thymus
capitatus), salvian (Salvia fruticosa ja Salvia pomifera) ja kreetalaisen eebenpuun (endeeminen Ebenus
cretica), peitossa.

Alueet, joilla endeemisid lajeja esiintyy eniten, ovat nimenomaan niitd alueita, joilla laiduntaa suurin osa
vapaina liikkuvista ja laiduntavista vuohista ja lampaista, jotka kayttivat monipuolisesti ravinnokseen
alueen moninaista, endeemistd ja aromaattista pensas- ja heindkasvillisuutta.

Kallioiset vuorenrinteet, jotka ovat lihinnd vuohien mutta toisinaan myos lampaiden saavutettavissa,
ovat suurimmaksi osaksi tihedn pensasmaisen kasvillisuuden (macchian) peitossa. Sielld kasvavat mm.
mastiksipistaasi (Pistacia lentiscus), tammilaji (Quercus coccifera), luonnonvarainen oliivipuu (Olea eu-
ropea sylvestris), johanneksenleipapuu (Ceratonia siliqua) ja karvapiikkivihma (Calycotome villosa).

Vuohi- ja lammasrodut, kasvatustavat ja maidontuotanto

Sitian lammas on oma selvisti erotettavissa oleva paikallisrotu, joka kuuluu pienikokoiseen vuoristo-
oloihin sopeutuneeseen Egeanmeren saarten rotuun. Se tulee toimeen alueilla, joilla on vain vihin
kasvillisuutta ja sateita, kuten Sitfassa. Sitd kasvatetaan maidontuotannon ohella myés lihan ja villan
takia.
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Suurin osa Sitian alueella kasvatettavasta lammaskarjasta on Sitfan rotua (28 000-30 000 lammasta
vuosina 1995-2000). Viimeisen kolmenkymmenen vuoden aikana on kasvatettu myos pienid méarid
Psiloritisin ja Sfakidn rotuja, jotka myos ovat sopeutuneet elimdin matalalla vuoristoalueella. Lisdksi
niitd risteytetddn Sitfan rodun kanssa jilkimmadisen maidontuotannon lisddmiseksi. Sitfan lampaat ovat
taydellisesti sopeutuneet kasvatusalueensa oloihin, mistd todistaa niiden hyvad kestivyys babesioosia
vastaan (tartuntoja yksi tuhatta eldintd kohti vuosittain; vain 25 prosenttia tartunnoista johtaa eldimen
kuolemaan). Tuoreidenkin tutkimusten mukaan Sitfan lampaat tuottavat vihemmin maitoa eldintd
kohti, seuraavasti: Puoliksi sisitiloissa kasvatettava Sitfan uuhi tuottaa maitoa 106—115 kg vuodessa
ja laajaperdisesti ulkona laiduntava uuhi 72-80 kg vuodessa, kun Kreetan keskimdardinen maidontuo-
tanto uuhilla on vastaavasti 110-150 kg ja 78-98 kg.

Sitfan alueen vuohet (18 000-20 000 eldintd) kuuluvat kreikkalaisiin rotuihin, jotka ovat tdysin sopeu-
tuneet vaikeapaisyisille alueille, joilla on vain vihdn pensasmaista kasvillisuutta.

Sitfan alueen vuohia ja lampaita kasvatetaan perinteisin menetelmin laajaperiisesti ulkona tai enintddn
puolet ajasta sisdtiloissa, harvemmin tasangoilla ja useimmiten matalalla vuoristoalueella (joiden korkeus
on 300-1 000 m). Kasvatuksen perustana on vuosittainen kierto (katso myos liite 3.4.) eri laitumilla,
joilla on runsaasti endeemistd ja aromaattista kasvillisuutta, joista vilittyy maitoon erityisen maukkaita
ominaisuuksia. Lampaiden ja vuohien lisddntyminen tapahtuu lauman sisdisen luonnollisen pariutumi-
sen kautta, minkd ansiosta paikallisrotujen tyypilliset ominaisuudet sailyvit.

Laajaperdisend pidetddn karjankasvatusta, jossa vuohet ja lampaat laiduntavat laajoilla ulkolaitumilla ja
voivat hyodyntdd alueen kasvillisuutta (luonnollista jaftai ihmisen kylvimad). Monet laumat vaihtavat
laidunpaikkaa vuodenajan mukaan niin, ettd ne ohjataan talvikuukausiksi (marraskuusta huhtikuuhun)
matalammalle. Eldinten hoitotoimenpiteet ja tarkastukset tapahtuvat perinteisissi aitauksissa, jotka
useimmiten ovat kattamattomia kylmakivimuuriaitauksia. Puolittain sisitiloissa kasvattaminen tarkoittaa
yleensd sitd, ettd eldimet oleskelevat ja niiden hoitotoimenpiteet ja lypsiminen hoidetaan katetussa
tilassa, jos se on tarpeen kylmind talvikuukausina. Sitfan alueen leudosta ilmastosta johtuen eldimet
laiduntavat kuitenkin suurimman osan vuotta ulkolaitumilla. Viimeisen kahdenkymmenen vuoden ai-
kana monet karjankasvattajat ovat rakentaneet tiloja hoitotoimenpiteitd ja lypsamistd varten ja siirtyneet
siten kohti puoliksi sisdtiloissa kasvattamisen mallia yhdistden seké laajaperiisen ettd sisitiloissa kasvat-
tamisen hyvid puolia.

Sitian alueen perinteet karjankasvatuksessa ja juustolatoiminnassa

Historiallisesti Sitfan alue on tunnettu siitd, ettd sen asukkaat harjoittivat jo minolaisajalla karjanhoitoa
ja valmistivat juustoa, ja perinteet ovat sdilyneet nykyaikaan asti. Timan kdsityksen puolesta todistavat
esimerkiksi seuraavat tiedot:

— Sitfan Paledkastron (nykyisen Itanosin kunnan hallinnollinen keskus) minolaisesta yksityistalosta
kaivauksissa 1oydetyt keraamiset astiat, joissa on pohjan tuntumassa juustonvalmistuksessa tarvittava
reika.

— Alueen klassisen ja hellenistisen kauden merkittdvimmastd kaupungista, Praisoksesta, [6ydetyt vuohi-
aiheiset kolikot, jotka todistavat kaupungin olleen merkittiva alueen taloudelle.

— Ainakin vuosina 1347 ja 1450 tehdyt kirjalliset sopimukset, joiden mukaan juustolasteja kuljetettiin
tiheddn Sitfan satamasta Venetsiaan, Egyptiin (Aleksandriaan), Kyprokselle ja muualle.

— Sitfa mainitaan yhtend niistd seitsemastd paikkakunnasta Kreetalla, joilla vuohien ja lampaiden
kasvatus kukoisti 1200- ja 1300-luvuilla.

— Maininnat hyvistd juustosta Sitian alueen tirkeimpind tuotteena 1800-luvulla.

— Sitfan alueen vakaa asema yhteni Kreetan kahdeksasta karjankasvatukseen erikoistuneesta alueesta
1800- ja 1900-luvuilla ja médrallisesti mitattuna eniten juustoa ja villaa tuottaneena provinssina
Kreetalla sekd vuonna 1847 ettd vuonna 1929.

— Maininnat kovan juuston, pehmedn juuston, voin ja villakankaan tuotannosta Lasithin hallintoalueen
(jonka suurin osa Sitia on) tilastotiedoissa vuonna 1937-1938.

— Xygalon valmistus Sitfassa padasiassa kuumina kesdkuukausina, jolloin vuohet ja lampaat tuottavat
vihemmin ja vdhidrasvaisempaa maitoa. Xygaloa valmistivat sekd kotitaloudet ettd karjankasvattajat
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5.3

omissa juustoloissaan. Siind kaytettiin erityisid keraamisia astioita: pienid saviruukkuja (’kurtpi’),
joiden alaosassa oli reikd, jonka kautta astiasta poistettiin neste siten, ettei astian yldosaan hyytynyt
juustomassa murtunut.

— Kirjalliset maininnat Xygalosta sitialaisena tuotteena jo vuodesta 1957 alkaen ja sen tuotannosta
ainakin yhdessi matalalla vuoristoalueella sijaitsevassa karjanhoitolaitoksessa (Misirgitissa enti-
sessd Mitdton yhteisossd: mitdto = juustola Kreetan murteessa).

— Ensimmdisen modernin maidonkasittelylaitoksen perustaminen Sitian alueelle 1970-luvulla.

— Sitfan alueella toimii nykyisin kaksi maidon- ja maitotuotteiden tuottamiseen hyviksytyn laitok-
sen aseman saanutta yksikkod, jotka tuottavat perinteisid maito- ja juustotaloustuotteita perus-
tanaan pitkdaikaiset perinteet ja alueen karjanhoitaja-juustonvalmistajien erityiset maidonkasitte-
lytavat.

Tuotteen erityisyys:

Xygalo Siteias on erityislaatuinen tuote, joka valmistetaan Sitian alueen pitkdaikaisten karjanhoito- ja
juustonvalmistusperinteiden pohjalta hyodyntéden erityistd valmistustekniikkaa maidosta, jossa on oma-
leimaisuutta paikallisten vuohi- ja lammasrotujen, perinteisen kasvatusmenetelman ja alueen ilmaston ja
kasvillisuuden takia.

Tunnetut kreikkalaiset ruokatoimittajat ovat kuvailleet Xygalo Siteiasia ndin: "Se on rakenteeltaan juok-
seva juusto, jota valmistetaan vain Sitiassa. Sen maku on runsas, hapahko ja raikas.” Se on loytinyt
tiensd ruokakauppojen hyllyille ja Iti-Kreetan ravintoloiden ruokalistoille jo 1990-luvun alussa, ja
vuodesta 1999 alkaen on selkeitd viitteitd siitd, ettd sitd tarjotaan (perinteisend ruokana ja myos
gourmet-herkkuna) Ateenan ja Thessalonikin ravintoloissa.

CONCRED-verkostossa (Concerving Cretan Diet, Kreetan aluehallinnon tukema aloite), joka myontdd
todistuksia perinteisen kreetalaisen ruokavalion mukaista ruokaa tarjoaville ravintoloille, Xygalo Sitefas
mainitaan erinomaisena alkupalana nimelld "Xygalo Steiak6”.

Eroavaisuudet muiden rakenteeltaan juoksevien juustojen kanssa

Xygalo Siteias on tiheydeltddn vastaavaa (75 prosenttia nestettd) kuin "Galotiri Ipiru kai Ditikis Elladas”
ja "Katiki Domokd”, mutta se on niitd vdhdsuolaisempaa. "Kopanist{ Kiklddon” ja "Anevat$” ovat
tihedmpirakenteisia (enintddn 56 ja 60 prosenttia nestettd), ja myds ne ovat suolaisempia kuin Xygalo
Siteias. "Pihtégalo Hanionin” juoksevuus on em. ryhmien vililtd (enintddn 65 prosenttia nestettd).

Xygalo Siteiasin valmistusprosessissa suola lisitddn ja sen annetaan liueta maitoon ennen hapatusta, ja
lopputuloksena suodatetun valmiin tuotteen maku on lempedmpi ja suolattomampi. Muissa tuotteissa
suola lisitddn vasta suodatettuun juustomassaan, kun neste on suodatettu pois (Kopanisti, Anevatd,
Piht6galo, Katiki). Vain Galotirin valmistusprosessissa suola lisitddn maitoon, mutta vasta 24 tunnin
paddstd siitd, kun tuotteen hapattaminen on aloitettu.

Erds Xygalo Siteiasin muista vastaavista tuotteista merkittavésti erottava ominaisuus on sen vihdisempi
rasvapitoisuus, jonka on oltava (kuivapainosta) vdhintddn 33 ja enintddn 46 prosenttia painosta.

"Pihtégalo Hanionin” rasvapitoisuus on hyvin paljon korkeampi (50 prosenttia painosta) ja muiden
juustojen 40, 43 tai 45 prosenttia. Matalaan rasvapitoisuuteen padstddn kayttdmalld runsaasti vuohen-
maitoa ja/tai poistamalla eli kuorimalla ylimaardistd rasvaa maidosta tai Xygalo Siteiasista valmistusp-
rosessin aikana. Muiden vastaavien tuotteiden valmistusprosessissa ei ole vastaavaa kuorintavaihetta
vaan sen sijaan erilaisia homogenointivaiheita.

Syy-seuraussuhde, joka yhdistid maantieteellisen alueen seuraaviin: tuotteen laatu tai ominaisuudet (kun kyseessd
SAN) tai tuotteen erityislaatu, maine tai muut ominaisuudet (kun kyseessi SMM):

Laatuun ja ominaispiirteisiin liittyvid tekijoitd, jotka yhdistavit tuotteen maantieteellisen alueeseen (ym-
paristoon ja asukkaisiin) ja erottavat Xygalo Siteiasin muista vastaavista tuotteista, on paapiirteissidn
neljd:

— Korkealaatuisen, yksinomaan paikallisista roduista (Sitfan lammas sekd vihdisessd mairin Psiloritisin
ja Sfakidn lammas ja niiden risteytykset sekd alkuperdinen kreikkalainen vuohi) saatavan maidon



C 312/30 Euroopan unionin virallinen lehti 17.11.2010

kiytto ja alueen erityisiin ilmasto-oloihin (vdhiiset sateet, runsas auringonpaiste, suhteellisesti korkea
keskilampétila ilman suurta vuorokausivaihtelua, kovat tuulet jne.) sopeutuneiden eldinten kasvatus
perinteisten karjanhoitomenetelmien mukaisesti (laajaperdinen tai korkeintaan puoliksi sisitiloissa
tapahtuva laiduntaminen) yksiloidylld alueella.

— Endeemisen ja aromaattisen kasvillisuuden runsas esiintyminen yksildidyn alueen laidunpaikoilla,
joita karjankasvattajat kdyttdvit vuohien ja lampaiden laitumina hyodyntien kokemuksensa avulla
parhaalla mahdollisella tavalla kaikkina vuodenaikoina alueen maanmuotoja, ilmasto-oloja ja oma-
leimaista kasvillisuutta maidon tuottamisessa, mikéd takaa Xygalo Siteiasille korkean laadun ja miel-
lyttdvat aistein havaittavat ominaispiirteet.

— Erityisen tekniikan kaytto Xygalo Siteiasin valmistuksessa, padpiirteiltddn seuraavasti:

— Rasvapitoisuuden kontrollointi kuorimalla joko maito tai tuote hapatuksen ensimmdisen vaiheen
jalkeen, jotta tuote sidilyy mahdollisimman kevyena.

— Suolan lisddminen maitomassaan ennen hapatusta, jotta tuotteessa on kevyesti suolainen maku.

— Koska juustomassaa ei sekoiteta lainkaan hapattamisen tai kypsyttimisen aikana, se ei joudu
yhteyteen ympiriston kanssa, mikd edistdd luonnollisessa hyytymisessd tarvittavien bakteerien
kehittymista.

— Nesteen poistaminen onnistuneesti (ajallisesti ja laadullisesti) Xygalo Siteiasista vasta kypsytta-
misen jilkeen siten, ettd juustomassa murtuu mahdollisimman vahin

— Aantiikinaikaisen, maidosta sen luonnollisen hapattamisen myotd syntyneen tuotteen nimen "ofuyaAa
— oxygala” sdilyminen kiytossd vain vahiisin, Sitfan murteen aiheuttamin, muutoksin (Xygalo) ja
valmistusprosessi, joka on harvinaisen lahelld roomalaisen ja hellenistisen ajan juustonvalmistusta.
Muiden vastaavien tuotteiden nimet ovat nykyisin tdysin erilaisia, ja muilla juustotuotteilla on
huomattavasti lyhyempi historia Kreetan alueella sekd koko Kreikassa.

Eritelmin julkaisutiedot:

(asetuksen (EY) N:o 510/2006 5 artiklan 7 kohta)

http:/[www.minagric.gr/greek/data/[Ipodiaypagéc%20mpoiovtoc%20EYTAAO%20ZHTEIAT.doc
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