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II

(Muut kuin lainsddtamisjarjestyksessa hyvaksyttavat saddokset)

ASETUKSET

KOMISSION DELEGOITU ASETUS (EU) 2019/934,
annettu 12 piivini maaliskuuta 2019,

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU) N:o 1308/2013 tiydentimisesti
viininviljelyalueiden, joilla alkoholipitoisuutta voi lisitd, rypiletuotteiden valmistukseen ja
sdilytykseen sovellettavien sallittujen viininvalmistusmenetelmien ja sovellettavien rajoitusten,
sivutuotteiden vihimmiisalkoholipitoisuuden ja sivutuotteiden poistamisen seki OIV:n
viininvalmistusmenetelmien kiytinnesiinnoston osioiden julkaisemisen osalta

EUROOPAN KOMISSIO, joka
ottaa huomioon Euroopan unionin toiminnasta tehdyn sopimuksen,

ottaa huomioon maataloustuotteiden yhteisestd markkinajirjestelystd ja neuvoston asetusten (ETY) N:o 922/72, (ETY)
N:o 234/79, (EY) N:o 1037/2001 ja (EY) N:o 1234/2007 kumoamisesta 17 pdivani joulukuuta 2013 annetun Euroopan
parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU) N:o 1308/2013 (') ja erityisesti sen 75 artiklan 2 kohdan ja 80 artiklan 4
kohdan,

sekd katsoo seuraavaa:

(1) Asetuksella (EU) N:o 1308/2013 kumotaan ja korvataan neuvoston asetus (EY) N:o 1234/2007 (3. Asetuksen
(EU) N:o 1308/2013 1I osan II osaston I luvun 1 jaksossa vahvistetaan rypiletuotteiden luokkia, viininvalmistus-
menetelmid ja sovellettavia rajoituksia koskevat sidnnét ja siirretddn komissiolle valta antaa asiaa koskevia
delegoituja sddadoksid ja tdytintoonpanosiddoksid. Tietyt sdadnnot on hyvaksyttava tillaisilla sdddoksilld, jotta
voidaan varmistaa viinimarkkinoiden moitteeton toiminta uudessa oikeudellisessa kehyksessd. Nailld sdadadoksilld
olisi korvattava komission asetuksen (EY) N:o 606/2009 () sddnnokset, ja mainittu asetus olisi sen vuoksi
kumottava.

(2)  Asetuksen (EU) N:o 1308/2013 liitteessd VII olevassa II osassa, jossa luetellaan rypiletuotteiden luokat, sdddetiin,
ettd viinin kokonaisalkoholipitoisuus saa olla enintddn 15 tilavuusprosenttia. Kyseinen enimmdisraja voi kuitenkin
nousta 20 tilavuusprosenttiin, kun kyseessd ovat ilman vikevoimistd valmistetut viinit, jotka on tuotettu tietyilld
viininviljelyalueilla. Namaé alueet olisi médriteltdva.

(3)  Asetuksen (EU) N:o 1308/2013 80 ja 83 artiklassa sekd liitteessd VIII vahvistetaan viininvalmistusmenetelmi ja
-kasittelyja koskevat yleiset sddnnot ja viitataan yksityiskohtaisiin sddntoihin, jotka komissio hyvaksyy. Sallitut
viininvalmistusmenetelmat, mukaan lukien viininmakeuttamismenetelmat, olisi mariteltava selkedsti ja tarkasti, ja
olisi vahvistettava kayttorajat erdille viininvalmistuksessa sallituille aineille ja kayttoedellytykset joillekin niista.

(4)  Asetuksen (EY) N:o 606/2009 liitteessd I A luetellaan sallitut viininvalmistusmenetelmat ja -kasittelyt. Sallittujen
viininvalmistusmenetelmien luetteloa olisi selkiytettdvd ja johdonmukaistettava. Luetteloa olisi lisdksi
tdydennettdva siten, ettd siind otetaan huomioon tekninen kehitys. Selkeyden parantamiseksi luettelo olisi jaettava
kahteen taulukkoon, joista toisessa esitetddn viininvalmistuskisittelyt ja toisessa viininvalmistuksessa kaytettavat
yhdisteet.

() EUVLL 347,20.12.2013,s. 671.

(*) Neuvoston asetus (EY) N:o 12342007, annettu 22 pdivind lokakuuta 2007, maatalouden yhteisestd markkinajirjestelystd ja tiettyjd
maataloustuotteita koskevista erityissaannoksistd (yhteisid markkinajirjestelyjd koskeva asetus) (EUVL L 299, 16.11.2007, s. 1).

(*) Komission asetus (EY) N:o 606/2009, annettu 10 pdivina heindkuuta 2009, neuvoston asetuksen (EY) N:o 479/2008 yksityiskohtaisista
soveltamissdadnnoistd rypaletuoteluokkien sekd viininvalmistusmenetelmien ja niiden rajoitusten osalta (EUVL L 193, 24.7.2009, s. 1).
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(5)  Tamdn asetuksen liitteessd I olevan A osan taulukossa 1 olisi lueteltava sallitut viininvalmistuskisittelyt seka
niiden kdyton edellytykset ja raja-arvot. Sallittujen kasittelyjen olisi perustuttava Kansainvilisen viinijirjeston
(OIV) suosittelemiin asianmukaisiin menetelmiin siten kuin ne esitetidn OIV:n viininvalmistusmenetelmien
kdytdnnesddnnoston osioissa, joihin taulukossa viitataan, ja asianmukaiseen unionin lainsddddntoon, johon
taulukossa viitataan.

(6)  Sen varmistamiseksi, ettd viininvalmistuksessa sallittuja yhdisteitd kayttavdt rypaletuotteiden tuottajat saisivat
enemmadn tietoa ja paremman kisityksen asiaan liittyvistd sddnndistd, timén asetuksen liitteessd I olevan A osan
taulukossa 2 olisi lueteltava paitsi viininvalmistuksessa sallitut yhdisteet myos niiden kdyton edellytykset ja raja-
arvot. Viininvalmistuksessa sallittujen yhdisteiden olisi perustuttava OIV:in suosittelemiin asianmukaisiin
yhdisteisiin siten kuin ne esitetddn OIV:n viininvalmistusmenetelmien kiytinnesddnnoston osioissa, joihin
taulukossa viitataan, ja asianmukaiseen unionin lainsdddantoon, johon taulukossa viitataan. Taulukossa olisi myds
selvasti ilmoitettava yhdisteen kansainvilinen nimi, E-koodi, jos yhdisteelld on sellainen, ja/tai yhdisteen Chemical
Abstracts Service -numero (CAS). Lisdksi yhdisteet olisi jaettava siind kahteen luokkaan sen perusteella,
kiytetddnko niitéd lisdaineina vai valmistuksen apuaineina. Tdmd on tirkedd etenkin merkint6jen kannalta.

(7)  Sovellettavien sddntojen yksinkertaistamiseksi ja sen varmistamiseksi, ettd tdssd asetuksessa vahvistetut sddnnot ja
kansainviliset standardit ovat keskenddn johdonmukaisia, olisi lopetettava aiempi kdytinto ilmoittaa tietyt OIVin
viininvalmistusmenetelmien kdytdnnesdinnoston osioiden sisdltimit tiedot kahteen kertaan toistamalla ne
liitteessd I olevissa lisdyksissd. Kdyton edellytysten ja rajoitusten olisi periaatteessa oltava OIVin suositusten
mukaisia, paitsi jos OIVin viininvalmistusmenetelmien kédytinnesddnnoston osioiden lisaksi tarvitaan muita
edellytyksid, raja-arvoja ja poikkeuksia.

(8)  Komission olisi julkaistava Euroopan unionin virallisessa lehdessi ne OIV:n viininvalmistusmenetelmien kaytinne-
sdannoston osiot, joihin tdmén asetuksen liitteessa [ viitataan, ja varmistettava, ettd kyseiset OIV:n viininvalmistus-
menetelmien kdytinnesddnnoston osiot ovat saatavilla kaikilla unionin virallisilla kielilla.

(9)  Asetuksen (EY) N:o 606/2009 liitteessi I B vahvistetaan rikkidioksidipitoisuuksien enimmdisrajat unionissa
tuotetuille viineille. Raja-arvot ovat yhdenmukaiset kansainvilisesti hyvaksyttyjen OIV:n asettamien raja-arvojen
kanssa. Lisiksi erdiden pienind midrind tuotettavien makeiden erityisviinien tapauksessa olisi yhi sallittava
poikkeukset, joiden syynd on ndiden viinien korkeampi sokeripitoisuus ja sdilyvyyden varmistaminen. Parhaillaan
on kdynnissa tieteellisid tutkimuksia, jotka koskevat sulfiittien vihentdmistd ja korvaamista viineissd sekd viinien
sisdltimien sulfaattien saantia ihmisravinnossa. Niiden tulosten perusteella raja-arvoja voitaisiin tarkastella
my6hemmin uudelleen tarkoituksena laskea niitd entisestdn.

(10) Olisi sdddettdvd, miten jasenvaltiot voivat tietyn ajanjakson sallia kokeilutarkoituksiin kaytettavin sellaisia
viininvalmistusmenetelmi ja -késittelyja, joista ei sdddetd unionin lainsddaddnnossa.

(11)  Kuohuviinien, laatukuohuviinien ja maustettujen laatukuohuviinien valmistuksessa on kdytettdvé erditd erityisme-
netelmid muiden rypiletuotteiden valmistuksessa sallittujen viininvalmistusmenetelmien lisdksi. Kyseiset
menetelmit olisi selkeyden vuoksi esitettdva tdimin asetuksen erillisessd liitteessd.

(12)  Vikevien viinien valmistuksessa on kdytettdvd muiden rypiletuotteiden valmistuksessa sallittujen menetelmien
lisaksi erditd erityismenetelmis, ja tiettyjen suojatulla alkuperdamerkinnalld varustettujen vikevien viinien valmistus
edellyttda myos joitakin erikoismenetelmid. Kyseiset menetelmit ja rajoitukset olisi selkeyden vuoksi esitettdva
tdman asetuksen erillisessa liitteessa.

(13) Leikkaaminen on viininvalmistuksessa laajalle levinnyt kiytinto, joka voi vaikuttaa merkittavésti rypaletuotteiden
laatuun. Tdmd kaytdnt6 olisikin médriteltava ja sitd olisi sddnneltdva tiukasti, jotta voidaan estdd viddrinkdytokset,
varmistaa rypaletuotteiden korkea laatu ja edistdd alan kilpailukykyd. Samasta syystd kyseistd kaytintod olisi
sddnneltdvd roseeviinin tuotannossa erityisesti erdiden viinien osalta, joihin ei sovelleta tuote-eritelmin
maédrayksid.

(14)  Elintarvikkeita koskevissa unionin sddnnéissd ja OIV:n viininvalmistussddnnostossd on jo vahvistettu puhtaus- ja
tunnistevaatimuksia merkittaville maédrdlle viininvalmistuksessa kéytettdvid aineita. Yhdenmukaisuuden ja
selkeyden vuoksi olisi noudatettava ensisijaisesti kyseisid vaatimuksia ja sdddettavd lisdksi niitd tdydentdvid
unionin tilanteeseen soveltuvia erityissdantoja.

(15) Viinialan tuotteita, jotka eivit ole asetuksen (EU) N:o 1308/2013 II osaston II osan I luvun 1 jakson tai timin
asetuksen sddnnosten mukaisia, ei saa saattaa markkinoille, ja ne on havitettdva. Erdiden tillaisten tuotteiden
kiytto pelkdstddn teollisuustarkoituksiin  voidaan kuitenkin sallia, minkd vuoksi olisi vahvistettava
teollisuuskdyttod koskevat sddnnét tuotteiden lopullisen  kayttotarkoituksen —asianmukaisen valvonnan
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varmistamiseksi. Jottei aiheuteta taloudellisia tappioita toimijoille, joilla on varastoissa erditi ennen timin
asetuksen voimaantuloa valmistettuja tuotteita, olisi sdddettdvé, ettd tuotteet, jotka on valmistettu ennen kyseistd
paivimadrad voimassa olleiden sddntojen mukaisesti, voidaan luovuttaa kulutukseen.

(16) Sen estimittd, mitd asetuksen (EU) N:o 1308/2013 liitteessd VII olevan II osan D jaksossa esitetyssi
yleissddnnossd sdddetddn, viinin tai rypaleen puristemehun kaataminen viinisakan, puristejidnnoksen tai aszi- tai
vyber-lajikkeen puristetun hedelmilihan péille on olennainen osa erdiden unkarilaisten ja slovakialaisten viinien
valmistusta. Kyseistd kéytdntod koskevat erityisedellytykset on vahvistettava asianomaisten jdsenvaltioiden
1 pdivini toukokuuta 2004 voimassa olleiden kansallisten sddnnosten mukaisesti.

(17) Rypiletuotteiden laadun  varmistamiseksi olisi annettava sddnnds rypileiden  ylipuristamiskiellon
taytintoonpanosta. Kyseisen kiellon moitteettoman soveltamisen tarkastaminen vaatii viininvalmistuksen
sivutuotteiden ja niiden loppukdyton asianmukaista seurantaa. Sen vuoksi olisi mddritettdvd sddnnot, jotka
koskevat vahimmaisalkoholipitoisuutta, joka sivutuotteella on oltava rypaleiden puristamisen jilkeen, seki
edellytyksid, jotka koskevat luonnollisten henkildiden, oikeushenkildiden tai henkiloryhmittymien hallussaan
pitimien sivutuotteiden poistamista jisenvaltioiden toimivaltaisten viranomaisten valvonnassa. Koska kyseiset
edellytykset liittyvdt suoraan viininvalmistukseen, ne olisi lueteltava yhdessd tissd asetuksessa vahvistettujen
viininvalmistusmenetelmien ja sovellettavien rajoitusten kanssa,

ON HYVAKSYNYT TAMAN ASETUKSEN:

1 artikla
Soveltamisala

Tassd asetuksessa vahvistetaan sddnnét, joilla tdydennetdin asetusta (EU) N:o 1308/2013 viininviljelyalueiden, joilla
alkoholipitoisuutta voi lisitd, rypéletuotteiden valmistukseen ja siilytykseen sovellettavien sallittujen viininvalmistusme-
netelmien ja sovellettavien rajoitusten, sivutuotteiden vihimmaisalkoholipitoisuuden ja poistamisen sekd OIV:n viininval-
mistusmenetelmien kdytdnnesdinnoston osioiden julkaisemisen osalta.

2 artikla

Viininviljelyalueet, joilta saatujen viinien kokonaisalkoholipitoisuus voi olla enintiin 20 tilavuus-
prosenttia

Asetuksen (EU) N:o 1308/2013 liitteessd VII olevan Il osan 1 kohdan toisen alakohdan ¢ alakohdan ensimmadisessd
luetelmakohdassa tarkoitettuja viininviljelyalueita ovat kyseisen liitteen lisdyksessd 1 tarkoitettuihin C I, C II- ja C III
-viininviljelyvyohykkeisiin kuuluvat alueet sekd B-vyGhykkeeseen kuuluvat alat, joilla voidaan tuottaa suojatuilla
maantieteellisilld merkinnailld "Vin de pays de Franche-Comté” ja "Vin de pays du Val de Loire” varustettuja valkoviineja.

3 artikla

Sallitut viininvalmistusmenetelmiit

1.  Tdmin asetuksen liitteessd 1 vahvistetaan asetuksen (EU) N:o 1308/2013 liitteessi VII olevan II osan
soveltamisalaan kuuluvien rypiletuotteiden valmistukseen ja sdilytykseen sovellettavat, mainitun asetuksen 80 artiklan 1
kohdassa tarkoitetut sallitut viininvalmistusmenetelmdt ja rajoitukset.

Liitteessd [ olevan A osan taulukossa 1 vahvistetaan sallitut viininvalmistuskasittelyt sekd niiden kayton edellytykset ja
raja-arvot.

Liitteessd [ olevan A osan taulukossa 2 vahvistetaan viininvalmistuksessa sallitut yhdisteet sekd niiden kiyton edellytykset
ja raja-arvot.

2. Komissio julkaisee Euroopan unionin virallisen lehden C-sarjassa ne OIV:n viininvalmistusmenetelmien kiytinne-
sddnnoston osiot, joihin timin asetuksen liitteessd I olevan A osan taulukon 1 sarakkeessa 2 ja taulukon 2 sarakkeessa 3
viitataan.
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3. Liitteessd I olevassa B osassa vahvistetaan viinien rikkidioksidipitoisuuden enimmidisrajat.
4. Liitteessd I olevassa C osassa vahvistetaan viinien haihtuvien happojen pitoisuuden enimmaisrajat.

5.  Liitteessd I olevassa D osassa vahvistetaan makeuttamista koskevat sidnnot.

4 artikla
Uusien viininvalmistusmenetelmien kiytto kokeilutarkoituksessa

1. Kukin jdsenvaltio voi asetuksen (EU) N:o 1308/2013 83 artiklan 3 kohdassa tarkoitettua koekdyttod varten antaa
luvan kéyttdd enintddn viiden vuoden ajan erditd viininvalmistusmenetelmia ja -késittelyja, joista ei sdddetd kyseisessd
asetuksessa tai tdssd asetuksessa, silld edellytykselld, ettd

a) kyseiset menetelmdt tai kdsittelyt tdyttivat asetuksen (EU) N:o 1308/2013 80 artiklan 1 kohdan kolmannessa
alakohdassa ja 80 artiklan 3 kohdan b-e alakohdassa vahvistetut edellytykset;

b) menettelyjen tai kisittelyjen kohteena olevat maarit ovat kokeilua kohden korkeintaan 50 000 hehtolitraa vuodessa;
¢) asianomainen jdsenvaltio ilmoittaa komissiolle ja muille jasenvaltioille kokeilun alussa kunkin luvan edellytykset;

d) kisittelyt ilmoitetaan asetuksen (EU) N:o 1308/2013 147 artiklan 1 kohdassa tarkoitetussa saateasiakirjassa ja 147
artiklan 2 kohdassa tarkoitetussa kirjanpidossa.

"Kokeilulla” tarkoitetaan yhtd tai useampaa toimenpidettd, joka toteutetaan osana tdsmdllisesti madriteltyd tutkimus-
hanketta, jossa sovelletaan yhtendistd koemenettelya.

2. Tillaisten viininvalmistusmenetelmien ja -kisittelyjen kokeellisesta kaytostd saadut tuotteet voidaan saattaa muun
jasenvaltion kuin asianomaisen jasenvaltion markkinoille, jos kokeilun sallinut jisenvaltio on etukiteen ilmoittanut
lupaedellytyksistd ja asianomaisista médristd madrimaana olevan jdsenvaltion toimivaltaisille viranomaisille.

3. Jasenvaltion on kolmen kuukauden kuluessa 1 kohdassa tarkoitetun mddrdajan paidttymisestd toimitettava
komissiolle tiedonanto luvan saaneesta kokeilusta ja sen tuloksista. Komissio ilmoittaa kokeilun tuloksista muille
jasenvaltioille.

4. Asianomainen jisenvaltio voi tapauksen mukaan ja tulosten perusteella jattdd komissiolle hakemuksen kokeilun
jatkamisen sallimisesta mahdollisesti ensimmadistd kokeilua suuremmalla tuotemaaralld vield enintddn kolmeksi vuodeksi.
Asianomaisen jdsenvaltion on liitettdvd hakemukseensa asianmukainen asiakirja-aineisto. Komissio hyviksyy hakemusta
koskevan pditoksen asetuksen (EU) N:o 1308/2013 229 artiklan 2 kohdassa tarkoitettua menettelyd noudattaen.

5. Edelld 1 kohdan c alakohdassa sekd 3 ja 4 kohdassa sdddetyt komissiolle toimitettavia tietoja tai asiakirjoja
koskevat ilmoitukset on tehtdvad komission delegoidun asetuksen (EU) 20171183 (*) mukaisesti.

5 artikla
Kuohuviinien luokkaan sovellettavat viininvalmistusmenetelmit

Sen lisdksi, ettd asetuksessa (EU) N:o 1308/2013 ja tdmdn asetuksen liitteessd I vahvistetaan yleisluontoiset viininvalmis-
tusmenetelmdt ja rajoitukset, timin asetuksen liitteessd II luetellaan asetuksen (EU) N:o 1308/2013 liitteessd VII olevan
Il osan 4, 5 ja 6 kohdassa tarkoitetut kuohuviinien, laatukuohuviinien ja maustettujen laatukuohuviinien valmistuksessa
sallitut erityiset viininvalmistusmenetelmit ja sovellettavat rajoitukset, mukaan lukien vikevoiminen, happamuuden
lisddminen ja happamuuden vihentiminen.

(*) Komission delegoitu asetus (EU) 20171183, annettu 20 pdivind huhtikuuta 2017, Euroopan parlamentin ja neuvoston asetusten (EU)
N:o 1307/2013 ja (EU) N:o 1308/2013 tdydentidmisestd komissiolle tiedoksiannettavien tietojen ja asiakirjojen osalta (EUVL L 171,
4.7.2017,.100).
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6 artikla
Vikevien viinien luokkaan sovellettavat viininvalmistusmenetelmit

Sen lisaksi, ettd asetuksessa (EU) N:o 1308/2013 ja tdmin asetuksen liitteessd [ vahvistetaan yleisluontoiset viininvalmis-
tusmenetelmit ja rajoitukset, timin asetuksen liitteessd II luetellaan asetuksen (EU) N:o 1308/2013 liitteessd VII olevan
Il osan 3 kohdassa tarkoitetut vikevien viinien valmistuksessa sallitut erityiset viininvalmistusmenetelmit ja sovellettavat
rajoitukset.

7 artikla
Leikkaamisen miiritelmi

1. Asetuksen (EU) N:o 1308/2013 75 artiklan 3 kohdan h alakohdassa ja liitteessd VIII olevan II osan C jaksossa
mainitulla "leikkaamisella” tarkoitetaan eri ldhteistd, eri viinikdynnoslajikkeista, eri satovuosilta tai eri luokista perdisin
olevien viinien ja rypileen puristemehujen sekoittamista.

2. Eri viiniluokilla tai rypileen puristemehuluokilla tarkoitetaan

a) punaviinid, valkoviinid sekd rypileen puristemehuja ja viinejd, jotka soveltuvat yhden viiniluokan viinin
valmistukseen;

b) viini4, jolla ei ole suojattua alkuperdnimitystd tai suojattua maantieteellistdi merkintdd, viinid, jolla on suojattu
alkuperdnimitys (SAN), viinid, jolla on suojattu maantieteellinen merkintd (SMM), sekd rypileen puristemehuja ja
viinejd, jotka soveltuvat johonkin niisté viiniluokista kuuluvan viinin valmistukseen.

Titd kohtaa sovellettaessa roseeviinid pidetddn punaviinin.

3. Leikkaamisella ei tarkoiteta
a) vikevoimistd tiivistettyd rypileen puristemehua tai puhdistettua tiivistettyd rypileen puristemehua lisddmall;

b) makeuttamista.

8 artikla
Sekoittamista ja leikkaamista koskevat yleiset siinnot

1. Viinid voidaan valmistaa sekoittamalla tai leikkaamalla vain, jos sekoituksen tai leikkauksen ainesosat ovat viinin
valmistuksen osalta sdddettyjen ominaisuusvaatimusten sekd asetuksen (EU) N:o 1308/2013 ja tdmdn asetuksen
sdannosten mukaisia.

Roseeviinid ei saa valmistaa leikkaamalla valkoviinid, jolla ei ole SAN-/SMM-merkintdd, punaviinilld, jolla ei ole
SAN-/SMM-merkintda.

Se, mitd toisessa alakohdassa sdddetdin, ei kuitenkaan estd siind tarkoitettua leikkaamista, jos lopputuote on tarkoitettu
asetuksen (EU) N:o 1308/2013 liitteessd II olevan IV osan 12 kohdassa mdiritellyn cuvéen valmistukseen tai
helmeilevien viinien valmistukseen.

2. On kiellettya leikata sellaista rypileen puristemehua tai viinid, jolle on tehty timin asetuksen liitteessd I olevan
A osan taulukon 2 11.1 kohdassa tarkoitettu viininvalmistuskisittely, rypaleen puristemehulla tai viinilld, jolle kyseistd
viininvalmistuskasittelya ei ole tehty.

9 artikla

Viininvalmistusmenetelmissi kiytettivien aineiden puhtaus- ja tunnistevaatimukset

1. Jos viininvalmistusmenetelmissi kaytettaville aineille ei ole vahvistettu asetuksen (EU) N:o 13082013 75 artiklan 3
kohdan f alakohdassa tarkoitettuja puhtaus- ja tunnistevaatimuksia komission asetuksella (EU) N:o 231/2012 (),
sovelletaan timan asetuksen liitteessd I olevan A osan taulukossa 2 olevassa 4 sarakkeessa esitettyjd puhtaus- ja tunniste-
vaatimuksia.

(*) Komission asetus (EU) N:o 231/2012, annettu 9 pdivind maaliskuuta 2012, Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o
1333/2008 liitteissa II ja Il lueteltujen elintarvikelisaaineiden eritelmien vahvistamisesta (EUVL L 83, 22.3.2012,s. 1).
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2. Liitteessd [ olevassa A osassa luetelluissa sallituissa viininvalmistusmenetelmissd ja -kisittelyissd kaytettivien
entsyymien ja entsyymivalmisteiden on téytettdvd Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 1332/2008 (°)
vaatimukset.

10 artikla

Hallussapitoa, likkkuvuutta ja kiyttod koskevat edellytykset tuotteille, jotka eivit ole asetuksen
(EU) N:o 1308/2013 80 artiklan tai timin asetuksen siinnosten mukaisia

1. Asetuksen (EU) N:o 1308/2013 80 artiklan 2 kohdan ensimmdisessd alakohdassa tarkoitettuja tuotteita ei saa
saattaa markkinoille, ja ne on havitettdva. Jasenvaltiot voivat kuitenkin sallia, ettd tiettyjd sellaisia tuotteita, joiden
ominaisuudet jdsenvaltiot mddrittavdt, voidaan kdyttdd tietyin ehdoin tislaamoissa, etikkavalmistamoissa tai
teollisuudessa.

2. Kyseiset tuotteet eivit saa olla ilman laillista perustetta tuottajan tai kauppiaan hallussa, eikd niitd voida siirtdd
muualle kuin tislaamoon, etikkavalmistamoon tai laitokseen, joka kdyttda tai jalostaa niitd teollisesti, taikka laitokseen,
jossa ne tuhotaan.

3. Jdsenvaltiot voivat lisitd denaturointiainetta tai merkkiainetta 1 kohdassa tarkoitettuihin viineihin niiden
tunnistamisen helpottamiseksi. Ne voivat my0s kieltdd 1 kohdassa sdddetyt kayttotarkoitukset perustelluista syistd ja
maédratd kyseiset tuotteet hévitettaviksi.

4. Ennen 1 piivdd elokuuta 2009 tuotettuja viinejd voidaan tarjota ja toimittaa sellaisenaan nautittavaksi, jos ne ovat
unionin tai kansallisten ennen tuota pdivimadrdd voimassa olevien sddnndsten mukaiset.

11 artikla

Muiden tuotteiden kuin viinin vikevoimistoimenpiteitd ja happamuuden lisdimis- ja vihentimistoi-
menpiteiti koskevat yleiset siinnot

Asetuksen (EU) N:o 1308/2013 liitteessd VIII olevan I osan D jakson 1 kohdassa tarkoitetut sallitut késittelyt on tehtava
yhdelld kertaa. Jasenvaltiot voivat kuitenkin sditdd, ettd jotkut ndistd kisittelyistd voidaan tehdd useaan kertaan, jos se
parantaa kyseisten tuotteiden viiniytymistd. Talloin asetuksen (EU) N:o 1308/2013 liitteessd VIII sdddettyjd raja-arvoja
sovelletaan koko toimenpiteeseen.

12 artikla

Viinin tai rypileen puristemehun kaataminen viinisakan, puristejiinnoksen taikka asza- tai vyber-
lajikkeen puristetun hedelmilihan paille

Asetuksen (EU) N:o 1308/2013 liitteessd VIII olevan II osan D jakson 2 kohdassa sdddetty viinin tai rypileen
puristemehun kaataminen viinisakan, puristejidnnoksen taikka aszi- tai vyber-lajikkeen puristetun hedelmalihan péille
on tehtdvd 1 pidivani toukokuuta 2004 voimassa olevien kansallisten sddnnosten mukaisesti seuraavasti:

2

a) "Tokaji forditds™- tai "Tokajsky forditds” -viini on valmistettava kaatamalla rypaleen puristemehua tai viinid aszi- tai
vyber-lajikkeen puristetun hedelmailihan paalle;

2w

b) "Tokaji méslds”- tai "Tokajsky mdslds” -viini on valmistettava kaatamalla rypéleen puristemehua tai viinid szamorodni-
tai samorodné- taikka aszi- tai vyber-lajikkeen viinisakan paille.

Kyseisten tuotteiden on oltava perdisin samalta satovuodelta.

13 artikla
Sivutuotteiden vihimmiisalkoholipitoisuuden vahvistaminen

1. Jollei asetuksen (EU) N:o 1308/2013 liitteessd VIII olevan II osan D jakson 1 kohdasta muuta johdu, jisenvaltion
on vahvistettava tilavuusprosentteina ilmaistu vahimmaisalkoholipitoisuus, joka viinistd erotetulla sivutuotteella on oltava
suhteessa tuotetun viinin alkoholipitoisuuteen. Jdsenvaltio voi mukauttaa vihimmaispitoisuutta objektiivisin ja
syrjimattomin perustein.

(®) Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 1332/2008, annettu 16 piivind joulukuuta 2008, elintarvike-entsyymeistd seké
neuvoston direktiivin 83/417/ETY, neuvoston asetuksen (EY) N:o 1493/1999, direktiivin 2000/13/EY, neuvoston direktiivin
2001/112/EY ja asetuksen (EY) N:o 258/97 muuttamisesta (EUVLL 354, 31.12.2008,s. 7).
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2. Jos jasenvaltion 1 kohdan nojalla vahvistamaa prosenttiosuutta ei saavuteta, asianomaisen toimijan on toimitettava
tuottamaansa viinid maard, joka vastaa vihimmadisprosenttiosuuden saavuttamiseksi tarvittavaa mairaa.

3. Sen alkoholipitoisuuden maiirittdmiseksi, joka sivutuotteilla on oltava suhteessa tuotetun viinin alkoholipi-
toisuuteen, eri viininviljelyvyohykkeilli ~ sovellettavat tilavuusprosentteina  ilmoitetut alkoholin  luonnolliset
vakiopitoisuudet ovat seuraavat:

a) A-vyohykkeelld 8,0 prosenttia;

b) B-vyohykkeelld 8,5 prosenttia;

¢) CI -vydhykkeelld 9,0 prosenttia;

d) C1I -vyohykkeelld 9,5 prosenttia;
e) C I -vyohykkeelld 10,0 prosenttia.

14 artikla
Sivutuotteiden poistaminen

1. Tuottajien on poistettava viiniyttdmisen tai muun rypileiden jalostuksen sivutuotteet jisenvaltion toimivaltaisten
viranomaisten valvonnan alaisena noudattaen komission delegoidun asetuksen (EU) 2018/273 () 9 artiklan 1 kohdan b
alakohdassa ja komission tdytintoonpanoasetuksen (EU) 2018/274 (¥) 14 artiklan 1 kohdan b alakohdan vii alakohdassa
ja 18 artiklassa sdddettyjd toimittamista ja rekisterointid koskevia vaatimuksia.

2. Tuotteet on poistettava viipymadttd ja viimeistddn sen viinivuoden lopussa, jona sivutuotteet saatiin, noudattaen
unionin sovellettavaa lainsdddintod ja erityisesti ympdristonsuojelulainsdddintod.

3. Jasenvaltio voi pdittdd, ettd tuottajien, jotka tuottavat asianomaisena viinivuonna enintdan 50 hehtolitraa viinid tai
rypéleen puristemehua omissa tiloissaan, ei edellytetd poistavan sivutuotteitaan.

4. Tuottaja voi noudattaa velvoitetta poistaa viiniyttimisen tai muun rypéleiden jalostuksen sivutuotteet kokonaan tai
osittain toimittamalla sivutuotteet tislattaviksi. Tallaisella sivutuotteiden poistamisella on oltava asianomaisen
jasenvaltion toimivaltaisen viranomaisen vahvistus.

5. Jasenvaltio voi objektiivisin ja syrjimdttomin perustein pdattdd, ettd viiniyttdmisen tai muun rypéleiden jalostuksen
kaikkien sivutuotteiden tai osan niistd toimittaminen tislattavaksi on pakollista kaikille tuottajille tai osalle tuottajista.

15 artikla
Siirtymadjirjestelyt

Ennen tdmin asetuksen voimaantuloa voimassa olleiden sddntojen mukaisesti valmistettujen rypiletuotteiden olemassa
olevat varastot voidaan saattaa markkinoille.

16 artikla
Kumoaminen
Kumotaan asetus (EY) N:o 606/2009.

() Komission delegoitu asetus (EU) 2018/273, annettu 11 péivind joulukuuta 2017, Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU)
N:o 13082013 tdydentimisestd viini-istutusten lupajrjestelmin, viinitilarekisterin, saateasiakirjojen ja todistusten, saapuvien ja
ldhtevien erien rekisterin, pakollisten ilmoitusten sekd tiedoksiantojen ja tiedoksiannettujen tietojen julkistamisen osalta, Euroopan
parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU) N:o 1306/201 3 tidydentdmisestd asianomaisten tarkastusten ja seuraamusten osalta, komission
asetusten (EY) N:o 555/2008, (EY) N:o 606/2009 ja (EY) N:o 607/2009 muuttamisesta sekd komission asetuksen (EY) N:o 436/2009 ja
komission delegoidun asetuksen (EU) 2015/560 kumoamisesta (EUVLL 58, 28.2.2018, s. 1).

Komission tdytintoonpanoasetus (EU) 2018/274, annettu 11 péivana joulukuuta 2017, Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen
(EU) N:o 13082013 soveltamissddnnoistd viini-istutusten lupajdrjestelmdn, sertifioinnin, saapuvien ja lihtevien erin rekisterin,
pakollisten ilmoitusten seké tiedoksiantojen osalta, Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU) N:o 1306/2013 soveltamis-
sdannoistd asiaan liittyvien tarkastusten osalta sekd komission tidytintoonpanoasetuksen (EU) 2015/561 kumoamisesta (EUVL L 58,
28.2.2018, 5. 60).

—
<
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17 artikla
Voimaantulo

1.  T4md asetus tulee voimaan kahdentenakymmenentend piiviani sen jilkeen, kun se on julkaistu Euroopan unionin
virallisessa lehdessd.

2. Sitd sovelletaan 7 paivistd joulukuuta 2019.

Timd asetus on kaikilta osiltaan velvoittava, ja sitd sovelletaan sellaisenaan kaikissa
jasenvaltioissa.

Tehty Brysselissd 12 pdivand maaliskuuta 2019.

Komission puolesta
Puheenjohtaja
Jean-Claude JUNCKER



LITE I

A OSA

SALLITUT VIININVALMISTUSMENETELMAT

TAULUKKO 1: 3 ARTIKLAN 1 KOHDASSA TARKOITETUT SALLITUT VIININVALMISTUSKASITTELYT

1

2

Viininvalmistusmenetelmat

Kéyton edellytykset ja raja-arvot ()

1 | IImastus tai hapen lisdidminen Ainoastaan kaasumaisen hapen kaytto sallittu.
2 Lampokasittelyt OIV:n viininvalmistusmenetelmien kdytinnesdinnoston osioissa 1.8 (1970), 2.4.4 (1988), 3.4.3 (1988) ja 3.4.3.1 (1990) vahvistetuin edelly-
tyksin.
3 | Sentrifugointi ja suodatus inertilld | Inertin apuaineen kaytto ei saa jittdd epdtoivottuja jadmid kisiteltyyn tuotteeseen.
suodatuksen apuaineella tai ilman
sitd
4 | Inertin tilan luominen Ainoastaan tuotteen suojaamiseksi ilmalta késittelyn ajaksi.
5 | Rikkidioksidin poistaminen fysikaa- | Ainoastaan tuoreille rypaleille, rypileen puristemehulle, osittain kdyneelle rypaleen puristemehulle, kuivuneista rypileistd valmistetulle osit-
lisilla menetelmilld tain kdyneelle rypileen puristemehulle, tiivistetylle rypileen puristemehulle, puhdistetulle tiivistetylle rypéleen puristemehulle tai kdymisti-
lassa olevalle uudelle viinille.
6 | Ioninvaihtohartsit Ainoastaan puhdistetun tiivistetyn rypéleen puristemehun valmistukseen tarkoitetulle rypileen puristemehulle. Lisdyksessd 3 esitetyin edelly-
tyksin.
7 | Kuplittaminen Ainoastaan argonin tai typen avulla.
8 | Flotaatio Ainoastaan typen tai hiilidioksidin avulla tai hiilihapottamalla. Osiossa 2.1.14 (1999) esitetyin edellytyksin.
9 | Allyyli-isotiosyaniitilla imeytetyt | Ainoastaan, kun tarkoituksena on luoda steriili tila. Sallittu Italiassa ainoastaan, jos kéytto on kansallisen lainsdddinn6n mukaista ja kaytet-
puhdasta parafiinid olevat levyt tavien sdilividen vetoisuus suurempi kuin 20 litraa. Allyyli-isotiosyaniitin kdyttoon sovelletaan taulukossa 2 "Viininvalmistuksessa sallitut yh-
disteet” esitettyjd edellytyksia ja raja-arvoja.
10 | Elektrodialyysikisittely Ainoastaan, kun tarkoituksena on varmistaa viinikiven stabilointi. Ainoastaan sellaisenaan nautittavaksi tarkoitetulle osittain kdyneelle rypa-

leen puristemehulle ja asetuksen (EU) N:o 1308/2013 liitteessd VII olevan [l osan 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 15 ja 16 kohdassa miaritellyille tuot-
teille. Tdmdn liitteen lisdyksessd 5 vahvistetuin edellytyksin.
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1

2

Viininvalmistusmenetelmit

Kéyton edellytykset ja raja-arvot (1)

11

Tammipuun palaset

Viininvalmistuksessa ja -vanhennuksessa, myos tuoreiden rypéleiden ja rypileen puristemehujen alkoholikdymisessd. Lisdyksessd 7 esitetyin
edellytyksin.

12

Viinin alkoholipitoisuuden korjaa-
minen

Ainoastaan viineji saa korjata. Lisdyksessi 8 esitetyin edellytyksin.

13

Kationinvaihto viinikiven stabiloimi-
seksi

Ainoastaan viinikiven stabilointiin sellaisenaan nautittavaksi tarkoitetussa osittain kdyneessa rypaleen puristemehussa ja asetuksen (EU) N:o
1308/2013 liitteessd VII olevan Il osan 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 15 ja 16 kohdassa madritellyissi tuotteissa. OIV:n viininvalmistusmenetelmien
kiytinnesddannoston osiossa 3.3.3 (2011) vahvistetuin edellytyksin. Lisdksi on noudatettava Euroopan parlamentin ja neuvoston asetusta
(EY) N:o 1935/2004 (?) ja sen tdytintoonpanosta annettuja kansallisia sddnnoksid. Kasittely on kirjattava asetuksen (EU) N:o 1308/2013
147 artiklan 2 kohdassa tarkoitetulla tavalla.

14

Kalvoelektrodialyysi

Ainoastaan happamuuden lisddmiseksi tai vihentdmiseksi. Asetuksen (EU) N:o 1308/2013 liitteessd VIII olevan I osan C ja D jaksossa sekd
timén asetuksen 11 artiklassa esitetyin edellytyksin ja raja-arvoin. Kdytén on oltava asetuksen (EY) N:o 1935/2004 ja asetuksen (EU) N:o
10/2011 () sekd niiden soveltamiseksi annettujen kansallisten sddnndsten mukaista. OIVin viininvalmistusmenetelmien kiytinnesadnnost6n
osioissa 2.1.3.1.3 (2010), 2.1.3.2.4 (2012), 3.1.1.4 (2010) ja 3.1.2.3 (2012) vahvistetuin edellytyksin. Kisittely on kirjattava asetuksen (EU)
N:o 1308/2013 147 artiklan 2 kohdassa tarkoitetulla tavalla.

15

Kationinvaihto happamuuden lisdi-
miseksi

Asetuksen (EU) N:o 1308/2013 liitteessd VIII olevan I osan C ja D jaksossa seki timin asetuksen 11 artiklassa esitetyin edellytyksin ja raja-
arvoin. Kdyton on oltava asetuksen (EY) N:o 1935/2004 ja sen soveltamiseksi annettujen kansallisten sddnnosten mukaista. OIV:n viininval-
mistusmenetelmien kdytinnesddnndston osioissa 2.1.3.1.4 (2012) ja 3.1.1.5 (2012) vahvistetuin edellytyksin. Kasittely on kirjattava asetuk-
sen (EU) N:o 1308/2013 147 artiklan 2 kohdassa tarkoitetulla tavalla.

16

Kaksi eri kalvokasittelya

Ainoastaan asetuksen (EU) N:o 1308/2013 liitteessd VII olevan II osan 10 kohdassa tarkoitetun rypaleen puristemehun sokeripitoisuuden
vihentdmiseen. Lisdyksessd 9 esitetyin edellytyksin.

17

Kalvokontaktorit

Ainoastaan viiniin liuvenneen kaasun kisittelemiseksi. Ainoastaan asetuksen (EU) N:o 1308/2013 liitteessd IV olevassa 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9,
15 ja 16 kohdassa madritellyille tuotteille. Hiilidioksidin lisidminen kyseisessd liitteessd olevan II osan 4, 5, 6 ja 8 kohdassa madriteltyihin
tuotteisiin on kielletty. Kdyton on oltava asetuksen (EY) N:o 1935/2004 ja asetuksen (EU) N:o 10/2011 sekd niiden soveltamiseksi annettu-
jen kansallisten sddnnosten mukaista. OIV:n viininvalmistusmenetelmien kiytinnesddnnoston osiossa 3.5.17 (2013) vahvistetuin edellytyk-
sin.

18

Kalvotekniikka yhdistettynd aktiivi-
hiilen kaytt66n

Ainoastaan viinin lijallisen 4-etyylifenolin ja 4-etyyliguajakolin vihentdmiseksi. Lisdyksessd 10 esitetyin edellytyksin.

01/6+1 1
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1

2

Viininvalmistusmenetelmit

Kéyton edellytykset ja raja-arvot (1)

19

datinlevyt

Zeoliittia Y-faujasiitti sisdltdvit suo-

Ainoastaan haloanisolien adsorboimiseksi. OIV:n viininvalmistusmenetelmien kaytinnesddnnoston osiossa 3.2.15 (2016) vahvistetuin edel-
lytyksin.

(") OIV:n viininvalmistusmenetelmien kdytinnesdanndston osioidenjilkeen sulkeissa oleva vuosiluku viittaa sithen osion versioon, jonka unioni on hyviksynyt sallituksi viininvalmistusmenetelmaksi, jonka kayt-

toon sovelletaan tdssd taulukossa esitettyjd edellytyksid ja raja-arvoja.

(3 Elintarvikkeen kanssa kosketukseen joutuvista materiaaleista ja tarvikkeista ja direktiivien 80/590/ETY ja 89/109/ETY kumoamisesta annettu Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 1935/2004

(EUVL L 338, 13.11.2004, s. 4).
(}) Komission asetus (EU) N:o 10/2011, annettu 14 pdivdnd tammikuuta 2011, elintarvikkeiden kanssa kosketukseen joutuvista muovisista materiaaleista ja tarvikkeista (EUVL L 12, 15.1.2011, s. 1).

TAULUKKO 2: 3 ARTIKLAN 1 KOHDASSA TARKOITETUT VIININVALMISTUKSESSA SALLITUT YHDISTEET

1 2 3 4 5 6 7 8
Asetuksen 9 Valmistuksen
E-koodi OIV:n viininvalmistusme- | artiklan 1 kohdassa apuaine | valmis- Viinialan tuotteiden
Aineet/aktiivisuus ja/tai netelmien kdytinnesddn- | tarkoitettu viittaus | Lisdaine tuksen apuai- Kiyton edellytykset ja raja-arvot (%) Juokat (%
CAS-numero nosto (1) OIV:n viininvalmis- neena kéytettdva
tussaannostoon aine (%)
1 Happamuudensddtoaineet
1.1 Viinihappo (L(+)-) E 334 [ CAS- Osiot 2.1.3.1.1 COEI-1-LTARAC X Edellytykset ja raja-arvot esitetddn | 1,2, 3,4,5,6,7,8,9,
numero 87-69-4 (2001); asetuksen (EU) N:o 1308/2013 | 10, 11, 12, 15ja 16
liitteessd VIII olevan I osan C ja D
3.1.1.1 (2001
( ) jaksossa sekd timan asetuksen 11
artiklassa. Viinihappoa (L(+)-) kos-
1.2 | Omenahappo (DL-, | E 296 |- Osiot 2.1.3.1.1 COEI-1-ACIMAL X kevat vaatimukset esitetdén tdmdn | 1,2 3, 4,5, 6,7, 8, 9,
L) (2001); liitteen lisdyksessd 1 olevassa 2|10, 11,12, 15 ja 16
kohdassa.
3.1.1.1 (2001) ohdassa
1.3 Maitohappo E 270 /- Osiot 2.1.3.1.1 COEI-1-ACILAC X 1,2,3,4,56,7,8,09,
(2001); 10, 11,12, 15ja 16
3.1.1.1 (2001)
1.4 Kalium-L(+)-tartraatti | E 336 ii | CAS- Osiot 2.1.3.2.2 COEI-1-POTTAR X 1,2,3,4,56,7,8,9,

numero 921-53-9

(1979);
3.1.2.2 (1979)

10, 11, 12, 15ja 16

61009,

[H ]

NYd udul[[eaa uruorun uedooing

I1/6¥1 1



1 2 3 4 5 6 7 8
Asetuksen 9 Valmistuksen
E-koodi OIV:n viininvalmistusme- | artiklan 1 kohdassa apuaine | valmis- Viinialan tuotteid
Aineet/aktiivisuus jaftai netelmien kdytinnesddn- | tarkoitettu viittaus | Lisdaine tuksen apuai- Kayton edellytykset ja raja-arvot (%) 11n1al ank L;()(4)el en
CAS-numero nosto (1) OIV:n viininvalmis- neena kiytettava uoka
tussdannostoon aine (%)
1.5 | Kaliumbikarbonaatti | E 501 ii | CAS- Osiot 2.1.3.2.2 COEI-1-POTBIC X 1,2,3,4,56,7,8,9,
numero 298-14-6 | (1979); 10, 11, 12, 15ja 16
3.1.2.2 (1979)
1.6 Kalsiumkarbonaatti | E 170 | CAS- Osiot 2.1.3.2.2 COEI-1-CALCAR X 1,2,3,4,56,7,8,9,
numero 471-34-1 | (1979); 10, 11,12, 15ja 16
3.1.2.2 (1979)
1.7 Kalsiumtartraatti E 354 /- Osio 3.3.12 (1997) COEI-1-CALTAR X 1,2,3,456,7,8,09,
15ja 16
1.8 | Kalsiumsulfaatti E 516 /- Osio 2.1.3.1.1.1 X Edellytykset ja raja-arvot esitetty | (3)
(2017) liitteessd III olevan A jakson 2
kohdan b alakohdassa. Enimmiis-
kayttomaira: 2 gfl.
1.9 Kaliumkarbonaatti E 501 i Osiot 2.1.3.2.5 X 1,3,4,56,7,8,9,
(2017); 3.1.2.2 (1979) 10,11, 12, 15a 16
2 Siilontdaineet ja hapettumisenestoaineet
2.1 Rikkidioksidi E 220 [ CAS- Osiot 1.12 (2004); COEI-1-SOUDIO X Liitteessd I olevassa B jaksossa esi- | 1, 2, 3,4, 5,6,7,8,9,
numero 7446- 2.1.2 (1987); tetyt raja-arvot (enimmdismadrd | 10, 11, 12, 15ja 16
09-5 3.4.4 (2003) markkinoille  saatetussa  tuot-
teessa).
2.2 Kaliumbisulfiitti E 228 | CAS- Osio 2.1.2 (1987) COEI-1-POTBIS X 1,3,4,56,7,8,9,
numero 7773- 10, 11, 12, 15ja 16
03-7
23 Kaliumdisulfiitti E 224 | CAS- Osiot 1.12 (2004), COEI-1-POTANH X 1,3,456,7,8,9,

numero 16731-
55-8

3.4.4 (2003)

10,11, 12,15ja 16
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1 2 3 4 5 6 7 8
Asetuksen 9 Valmistuksen
E-koodi OIV:n viininvalmistusme- | artiklan 1 kohdassa apuaine | valmis- Viinialan tuotteid
Aineet/aktiivisuus jaftai netelmien kdytinnesddn- | tarkoitettu viittaus | Lisdaine tuksen apuai- Kayton edellytykset ja raja-arvot (%) fmaan tuotteiden
2 . . L luokat (¥
CAS-numero nosto (1) OIV:n viininvalmis- neena kiytettava
tussdannostoon aine (%)
2.4 Kaliumsorbaatti E 202 Osio 3.4.5 (1988) COEI-1-POTSOR X 1,3,4,56,7,89,15
jal6
2.5 Lysotsyymi E 1105 Osiot 2.2.6 (1997); COEI-1-LYSOZY X X 1,2,3,456,7,809,
3.4.12 (1997) 10,11, 12, 15 ja 16
2.6 | L-askorbiinihappo E 300 Osiot 1.11 (2001); COEI-1-ASCACI X Enimmadismadrd markkinoille saa- | Tuoreet rypileet, 1, 3,
2.2.7 (2001); 3.4.7 tetussa Kkasitellyssd viinissd: 250 | 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11,
(2001) mg/l. Enintddn 250 mg/l kasittelyd | 12, 15 ja 16
kohden.
2.7 | Dimetyylidikarbona- | E 242 | CAS- Osio 3.4.13 (2001) COEI-1-DICDIM b Kasittely on kirjattava asetuksen | Sellaisenaan
atti (DMDC) numero 4525- (EU) N:o 1308/2013 147 artiklan | nautittavaksi tarkoitettu
33-1 2 kohdassa tarkoitetulla tavalla. osittain kdynyt rypileen
puristemehu, 1, 3, 4, 5,
6.7,8,9, 15ja 16
3 Kompleksinmuodostajat
3.1 Viininvalmistuskaytt- Osiot 2.1.9 (2002); COEI-1-CHARBO X Valkoviinit, 2, 10 ja 14
60n tarkoitettu hiili 3.5.9 (1970)
3.2 Selektiiviset Osio 3.4.20 (2017) COEI-1-FIBVEG X 1,3,4,56,7,8 9,15
kasvikuidut ja 16
4 Alkoholikdaymisen ja malolaktisen kdymisen aktivaattorit
4.1 Mikrokiteinen E 460 i [ CAS- Osiot 2.3.2 (2005), COEI-1-CELMIC X Noudatettava asetuksen (EU) N:o | Tuoreet rypileet, 2, 4,
selluloosa numero 9004- 3.4.21 (2015) 231/2012 liitteessd vahvistettuja | 5, 6, 7, 10, 11 ja 12

34-6

vaatimuksia.
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1 2 3 4 5 6 7 8
Asetuksen 9 Valmistuksen
E-koodi OIV:n viininvalmistusme- | artiklan 1 kohdassa apuaine | valmis- Viinialan tuotteid
Aineet/aktiivisuus jaftai netelmien kdytinnesddn- | tarkoitettu viittaus | Lisdaine tuksen apuai- Kayton edellytykset ja raja-arvot (%) 11n1al ank L;()(4)el en
CAS-numero nosto (1) OIV:n viininvalmis- neena kiytettava uoka
tussdannostoon aine (%)
4.2 | Diammoniumvetyfo- | E 342 | CAS- Osio 4.1.7 (1995) COEI-1-PHODIA X Ainoastaan  alkoholikdymiseen. | Tuoreet rypileet, 2, 10,
sfaatti numero 7783- Kiyttorajat: 1 gfl (suolana ilmais- | 11, 12, 13, luokkien 4,
28-0 tuna) (°) ja kuohuviinien toisen al- | 5, 6 ja 7 tuotteiden
koholikdymisen yhteydessi 0,3 | toinen
g/l alkoholikdyminen.
4.3 Ammoniumsulfaatti | E 517 [ CAS- Osio 4.1.7 (1995) COEI-1AMMSUL X
numero 7783-
20-2
4.4 | Ammoniumbisulfiitti | - | CAS-numero COEIL_1- X Ainoastaan  alkoholikdymiseen. | Tuoreet rypileet, 2, 10,
10192-30-0 AMMHYD Kayttorajat: 0,2 g/l (suolana il-|11,12ja 13
maistuna) ja 2.1-2.3 kohdassa esi-
tetyt rajat.
4.5 | Tiamiinihydrokloridi | - | CAS-numero Osiot 2.3.3 (1976); COEI-1-THIAMIN X Ainoastaan alkoholikdymiseen. Tuoreet rypileet, 2, 10,
67-03-8 4.1.7 (1995) 11, 12, 13, luokkien 4,
5, 6 ja 7 tuotteiden
toinen
alkoholikdyminen.
4.6 | Hiiva-autolysaatit -- Osiot 2.3.2 (2005); COEI-1-AUTLYS x() Tuoreet rypaleet, 2, 10,
3.4.21 (2015) 11,12ja 13
4.7 Hiivasolut -/ - Osiot 2.3.4 (1988); COEI-1-YEHULL x () Tuoreet rypileet, 1, 2,
3.4.21 (2015) 3,4,56,7,8,9 10,
11,12, 15ja 16
4.8 Inaktivoitu hiiva -/ - Osiot 2.3.2 (2005); COEI-1-INAYEA x (9 Tuoreet rypaleet, 1, 2,
3.4.21 (2015) 3,4,56, 7,8, 9,10,
11,12, 15ja 16
4.9 | Taatun méddrin -/ - Osio 2.2.9 (2017) COEI-1-LEVGLU X () Ainoastaan alkoholikdymiseen. Tuoreet rypileet, 1, 2,

glutationia sisaltavd
inaktivoitu hiiva

3,4,5,6,7,8,9,10,
11,12, 15ja 16
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1 2 3 4 5 6 7 8
Asetuksen 9 Valmistuksen
E-koodi OIV:n viininvalmistusme- | artiklan 1 kohdassa apuaine | valmis- Viinialan tuotteid
Aineet/aktiivisuus jaftai netelmien kdytinnesddn- | tarkoitettu viittaus | Lisdaine tuksen apuai- Kayton edellytykset ja raja-arvot (%) fmaan tuotteiden
2 . . L luokat (¥
CAS-numero nosto (1) OIV:n viininvalmis- neena kiytettava
tussdannostoon aine (%)
5 Kirkastusaineet
5.1 Syotavi gelatiini - | CAS-numero Osiot 2.1.6 (1997); COEI-1-GELATI x (3 1,3,4,56,7,8,9,
9000-70-8 3.2.1 (2011) 10, 11,12, 15ja 16
5.2 Vehnivalkuainen Osiot 2.1.17 (2004); COEI-1-PROVEG x (3 1,3,4,56,7,8,9,
3.2.7 (2004) 10, 11,12, 15ja 16
5.3 Hernevalkuainen Osiot 2.1.17 (2004); COEI-1-PROVEG x (3 1,3,4,56,7,8,9,
3.2.7 (2004) 10, 11,12, 15ja 16
5.4 Perunavalkuainen Osiot 2.1.17 (2004); COEI-1-PROVEG x(9) 1,3,4,56,7,8,09,
3.2.7 (2004) 10, 11,12, 15ja 16
5.5 Kalaliima Osio 3.2.1 (2011) COEI-1-COLPOI x(3) 1,3,456,7,8,09,
jal6
5.6 Kaseiini - | CAS-numero Osio 2.1.16 (2004) COEI-1-CASEIN x (3 1,3,456,7,809,
9005-43-0 10, 11, 12,15ja 16
5.7 Kaliumkaseinaatit - | CAS-numero Osiot 2.1.15 (2004); COEI-1-POTCAS x (9 1,3,4,56,7,8,9,
68131-54-4 3.2.1 (2011) 10, 11,12, 15ja 16
5.8 Muna-albumiini - | CAS-numero Osio 3.2.1 (2011) COEI-1-OEUALB x (9 1,3,4,56,7,8,9,15

9006-59-1

jal6
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1 2 3 4 5 6 7 8
Asetuksen 9 Valmistuksen
E-koodi OIV:n viininvalmistusme- | artiklan 1 kohdassa apuaine | valmis- Viinialan tuotteid
Aineet/aktiivisuus jaftai netelmien kdytinnesddn- | tarkoitettu viittaus | Lisdaine tuksen apuai- Kayton edellytykset ja raja-arvot (%) 11n1al ank 1;0(4)61 en
CAS-numero nosto (1) OIV:n viininvalmis- neena kiytettava uoka
tussdannostoon aine (%)
5.9 Bentoniitti E 558 /- Osiot 2.1.8 (1970); COEI-1-BENTON X 1,3,456,7,809,
3.3.5 (1970) 10,11, 12,15 ja 16
5.10 | Hyytelomdinen E 551 /- Osiot 2.1.10 (1991); COEI-1-DIOSIL X 1,3,4,56,7,8,9,
piidioksidigeeli tai 3.2.1 (2011); 3.2.4 10, 11,12, 15ja 16
-livos (1991)
5.11 | Kaoliini - | CAS-numero Osio 3.2.1 (2011) COEI-1-KAOLIN X 1,3,4,56,7,8,9,
1332-58-7 jal6
5.12 | Tanniinit Osiot 2.1.7 (1970); COEI-1-TANINS X 1,3,4,56,7,8,9,
2.1.17 (2004); 3.2.6 10, 15ja 16
(1970); 3.2.7 (2004);
4.1.8 (1981); 4.3.2
(1981)
5.13 | Aspergillus niger - | CAS-numero Osiot 2.1.22 (2009); COEI-1-CHITOS X 1,3,4,56,7,8,9,
-sienestd perdisin 9012-76-4 3.2.1 (2011); 3.2.12 10, 11, 12, 15ja 16
oleva kitosaani (2009); 3.2.1 (2009)
5.14 | Aspergillus niger Kitiini: CAS- Osiot 2.1.23 (2009); COEI-1-CHITGL X 1,3,4,56,7,8,9,
-sienestd perdisin numero 1398- 3.2.1 (2011); 3.2.13 10, 11, 12, 15ja 16
oleva kitiiniglukaani | 61-4; glukaani: (2009); 3.2.1 (2009)
CAS-numero
9041-22-9.
5.15 | Hiivaproteiiniuutteet | - [ - Osiot 2.1.24 (2011); COEI-1-EPLEV X 1,3,4,5,6,7,8,9,
3.2.14 (2011); 3.2.1 10, 11,12, 15ja 16
(2011)
5.16 | Polyvinyylipolypyrr- | E 1202 | CAS- Osio 3.4.9 (1987) COEI-1-PVPP X 1,3,4,56,7,8,9,
olidoni numero 25249- 10, 15ja 16

54-1
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1 2 3 4 5 6 7 8
Asetuksen 9 Valmistuksen
E-koodi OIV:n viininvalmistusme- | artiklan 1 kohdassa apuaine | valmis- Viinialan tuotteiden
Aineet/aktiivisuus jaftai netelmien kdytinnesddn- | tarkoitettu viittaus | Lisdaine tuksen apuai- Kayton edellytykset ja raja-arvot (%) "
A e . N . luokat ()
CAS-numero nosto (1) OIV:n viininvalmis- neena kiytettava
tussdannostoon aine (%)
5.17 | Kalsiumalginaatti E 404 | CAS- Osio 4.1.8 (1981) COEI-1-ALGIAC X Ainoastaan  kaikkien sellaisten | 4, 5, 6, 7, 8 ja 9
numero 9005- kuohuviinien ja helmeilevien vii-
35-0 nien tuotannossa, jotka on kiy-
tetty pullossa ja joista sakka on
erotettu juoksuttamalla.
5.18 | Kaliumalginaatti E 402 | CAS- Osio 4.1.8 (1981) COEI-1-POTALG X Ainoastaan  kaikkien sellaisten | 4, 5, 6, 7, 8 ja 9
numero 9005- kuohuviinien ja helmeilevien vii-
36-1 nien tuotannossa, jotka on kiy-
tetty pullossa ja joista sakka on
erotettu juoksuttamalla.
6 Stabilisaattorit
6.1 | Kaliumvetytartraatti | E 336 i | CAS- Osio 3.3.4 (2004) COEI-1-POTBIT X Ainoastaan viinihapon suolojen | Sellaisenaan
numero 868-14-4 saostumisen edistimiseksi. nautittavaksi tarkoitettu
osittain kdynyt rypileen
puristemehu, 1, 3, 4, 5,
6,7,8,9,15ja 16
6.2 Kalsiumtartraatti E 354 /- Osio 3.3.12 (1997) COEI-1-CALTAR X Sellaisenaan
nautittavaksi tarkoitettu
osittain kdynyt rypileen
puristemehu, 1, 3, 4, 5,
6,7,8,9,15ja 16
6.3 | Sitruunahappo E 330 Osiot 3.3.8 (1970); COEI-1-CITACI X Enimmiismadrd markkinoille saa- | Sellaisenaan

3.3.1 (1970)

tetussa kasitellyssd viinissa: 1 g/l.

nautittavaksi tarkoitettu
osittain kdynyt rypileen
puristemehu, 1, 3, 4, 5,
6.7,8,9, 15ja 16
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4

6

Aineet/aktiivisuus

E-koodi
jaftai
CAS-numero

OIV:n viininvalmistusme-
netelmien kdytdnnesiin-
nosto (1)

Asetuksen 9
artiklan 1 kohdassa
tarkoitettu viittaus
OIV:n viininvalmis-

tussddnnostoon

Lisdaine

Valmistuksen
apuaine | valmis-
tuksen apuai-
neena kiytettava
aine (%)

Kayton edellytykset ja raja-arvot (%)

Viinialan tuotteiden
luokat (¥

6.4

Tanniinit

-/-

3.3.1 (1970);

COEI-1-TANINS

Sellaisenaan
nautittavaksi tarkoitettu
osittain kdynyt rypileen
puristemehu, 1, 3, 4, 5,
6,7,8,9,15ja 16

6.5

Kaliumferrosyanidi

E 536 -

Osio 3.3.1 (1970)

COEI-1-POTFER

Taman liitteen lisdyksessd 4 vah-
vistetuin edellytyksin.

Sellaisenaan
nautittavaksi tarkoitettu
osittain kdynyt rypileen
puristemehu, 1, 3, 4, 5,
6,789, 15ja 16

6.6

Kalsiumfytaatti

- | CAS-numero
3615-82-5

Osio 3.3.1 (1970)

COEI-1-CALPHY

Kayttd punaviineissd, enintddn 8
g/hl.

Tamén liitteen lisdyksessd 4 vah-
vistetuin edellytyksin.

Sellaisenaan
nautittavaksi tarkoitettu
osittain kdynyt rypileen
puristemehu, 1, 3, 4, 5,
6,7,8,9,15ja 16

6.7

Metaviinihappo

E 353 -

Osio 3.3.7 (1970)

COEI-1-METACI

Sellaisenaan
nautittavaksi tarkoitettu
osittain kdynyt rypileen
puristemehu, 1, 3, 4, 5,
6,7,8,9,15ja 16

6.8

Arabikumi

E 414 | CAS-
numero 9000-
01-5

Osio 3.3.6 (1972)

COEI-1-
GOMARA

Quantum satis -periaatteen mukai-
sesti.

Sellaisenaan
nautittavaksi tarkoitettu
osittain kdynyt rypileen
puristemehu, 1, 3, 4, 5,
6,7,8,9,15ja 16
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1 2 3 4 5 6 7 8
Asetuksen 9 Valmistuksen
E-koodi OIV:n viininvalmistusme- | artiklan 1 kohdassa apuaine | valmis- Viinialan tuotteid
Aineet/aktiivisuus jaftai netelmien kdytinnesddn- | tarkoitettu viittaus | Lisdaine tuksen apuai- Kayton edellytykset ja raja-arvot (%) fmaan tuotteiden
CAS R . . RSV luokat (¥)
-numero nosto (1) OIV:n viininvalmis- neena kiytettava
tussdannostoon aine (%)
6.9 | Viinihappo DL- tai - | CAS-numero Osiot 2.1.21 (2008); | COEI-1-DLTART X Ainoastaan ylimadréisen kalsiumin | Sellaisenaan
sen neutraali 133-37-9 3.4.15 (2008) saostamiseen. nautittavaksi tarkoitettu
kaliumsuola Tamin liitteen lisdyksessd 4 vah- osittain kaﬁ’ ny; rypzzleen
vistetuin edellytyksin. gur;stgrr;e 1115 ja’ i6 3
6.10 | Hiivan -/ - Osio 3.3.13 (2005) COEI-1- X Sellaisenaan
mannoproteiinit MANPRO nautittavaksi tarkoitettu
osittain kdynyt rypileen
puristemehu, 1, 3, 4, 5,
6,7,8,9,15ja 16
6.11 | Karboksimetyylisell- | E 466 [ - Osio 3.3.14 (2008) COEI-1-CMC X Ainoastaan viinikiven stabiloinnin | Valkoviinit, 4, 5, 6, 7, 8
uloosa varmistamiseksi. ja 9
6.12 | Polyvinyyli- - | CAS-numero Osiot 2.1.20 (2014); | COEI-1-PVIPVP X Kisittely on kirjattava asetuksen | 1, 3,4, 5,6, 7, 8, 9,
imidatsolin ja 87865-40-5 3.4.14 (2014) (EU) N:o 1308/2013 147 artiklan | 10, 11, 12, 15 ja 16
polyvinyylipyrrolido- 2 kohdassa tarkoitetulla tavalla.
nin kopolymeerit
(PVI/PVP)
6.13 | Kaliumpolyaspartaat- | E 456 | CAS- Osio 3.3.15 (2016) COEI-1-POTASP X Ainoastaan viinikiven stabiloimi- | 1, 3, 4,5, 6, 7, 8,9, 15
ti numero 64723- seksi. jal6
18-8
7 Entsyymit (°)
7.1 Ureaasi EC 3.5.1.5 Osio 3.4.11 (1995) COEI-1-UREASE X Ainoastaan viinin ureapitoisuuden | Sellaisenaan

vihentdmiseksi.

Taman liitteen lisdyksessd 6 vah-
vistetuin edellytyksin.

nautittavaksi tarkoitettu
osittain kdynyt rypileen
puristemehu, 1, 3, 4, 5,
6,7,8,9,15ja 16
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1 2 3 4 5 6 7 8
Asetuksen 9 Valmistuksen
E-koodi OIV:n viininvalmistusme- | artiklan 1 kohdassa apuaine | valmis- Viinialan tuotteiden
Aineet/aktiivisuus jaftai netelmien kdytinnesddn- | tarkoitettu viittaus | Lisdaine tuksen apuai- Kayton edellytykset ja raja-arvot (%) Juokat (/)
CAS-numero nosto (1) OIV:n viininvalmis- neena kiytettava
tussdannostoon aine (%)
7.2 Pektiinilyaasi EC 4.2.2.10 Osiot 2.1.4 (2013); COEI-1-ACTPLY X Sallittu viininvalmistuksessa aino- | 1, 2, 3,4, 5,6, 7,8, 9,
2.1.18 (2013); 3.2.8 astaan maseroinnissa, kirkastami- | 10, 11, 12, 15 ja 16
(2013); 3.2.11 (2013) sessa, stabiloinnissa, suodatuksessa
sekd rypileen aromiaineiden esiai-
neiden vapauttamisessa.
7.3 Pektiinimetyyliestera- | EC 3.1.1.11 Osiot 2.1.4 (2013); COEI-1-ACTPME X Sallittu viininvalmistuksessa aino- | 1, 2, 3, 4, 5,6, 7, 8, 9,
asi 2.1.18 (2013); 3.2.8 astaan maseroinnissa, kirkastami- | 10, 11, 12, 15 ja 16
(2013); 3.2.11 (2013) sessa, stabiloinnissa, suodatuksessa
sekd rypileen aromiaineiden esiai-
neiden vapauttamisessa.
7.4 Polygalakturonaasi EC 3.2.1.15 Osiot 2.1.4 (2013); COEI-1-ACTPGA X Sallittu viininvalmistuksessa aino- | 1, 3, 4, 5, 6,7, 8, 9,
2.1.18 (2013); 3.2.8 astaan maseroinnissa, kirkastami- | 10, 11, 12, 15 ja 16
(2013); 3.2.11 (2013) sessa, stabiloinnissa, suodatuksessa
sekd rypileen aromiaineiden esiai-
neiden vapauttamisessa.
7.5 Hemisellulaasi EC 3.2.1.78 Osiot 2.1.4 (2013); COEI-1-ACTGHE X Sallittu viininvalmistuksessa aino- | 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9,
2.1.18 (2013); 3.2.8 astaan maseroinnissa, kirkastami- | 10, 11, 12, 15 ja 16
(2013); 3.2.11 (2013) sessa, stabiloinnissa, suodatuksessa
sekd rypéleen aromiaineiden esiai-
neiden vapauttamisessa.
7.6 Sellulaasi EC 3.2.1.4 Osiot 2.1.4 (2013); COEI-1-ACTCEL X Sallittu viininvalmistuksessa aino- | 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9,

2.1.18 (2013); 3.2.8
(2013); 3.2.11 (2013)

astaan maseroinnissa, kirkastami-
sessa, stabiloinnissa, suodatuksessa
sekd rypileen aromiaineiden esiai-
neiden vapauttamisessa.

10, 11, 12, 15ja 16
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1 2 3 4 5 6 7 8
Asetuksen 9 Valmistuksen
E-koodi OIV:n viininvalmistusme- | artiklan 1 kohdassa apuaine | valmis- Viinialan tuotteid
Aineet/aktiivisuus jaftai netelmien kdytinnesddn- | tarkoitettu viittaus | Lisdaine tuksen apuai- Kayton edellytykset ja raja-arvot (%) fmaan tuotteiden
A e . N . luokat ()
CAS-numero nosto (1) OIV:n viininvalmis- neena kiytettava
tussdannostoon aine (3
7.7 Betaglukanaasi EC 3.2.1.58 Osio 3.2.10 (2004) COEI-1-BGLUCA X Sallittu viininvalmistuksessa aino- | 1, 3, 4, 5,6, 7, 8, 9,
astaan maseroinnissa, kirkastami- | 10, 11, 12, 15 ja 16
sessa, stabiloinnissa, suodatuksessa
sekd rypileen aromiaineiden esiai-
neiden vapauttamisessa.
7.8 Glykosidaasi EC 3.2.1.20 Osiot 2.1.19 (2013); COEI-1-GLYCOS X Sallittu viininvalmistuksessa aino- | 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9,
3.2.9 (2013) astaan maseroinnissa, kirkastami- | 10, 11, 12, 15 ja 16
sessa, stabiloinnissa, suodatuksessa
sekd rypaleen aromiaineiden esiai-
neiden vapauttamisessa.
8 Kaasut ja pakkauskaasut ()
8.1 Argon E 938 | CAS- Osiot 2.2.5 (1970); COEI-1-ARGON x () X 1,3,4,56,7,8,9,
numero 7440- 3.2.3 (2002) 10, 11, 12,15ja 16
37-1
8.2 Typpi E 941 [ CAS- Osiot 2.1.14 (1999); COEI-1-AZOTE x () X 1,3,4,56,7,8,9,
numero 7727- 2.2.5(1970); 3.2.3 10, 11, 12,15ja 16
37-9 (2002)
8.3 Hiilidioksidi E 290 [ CAS- Osiot 1.7 (1970); COEI-1-DIOCAR x () X Hiilihapottomilla  viineilld hiili- | Sellaisenaan

numero 124-38-9

2.1.14 (1999); 2.2.3
(1970); 2.2.5 (1970);
2.3.9 (2005); 4.1.10
(2002)

dioksidin enimmaismaard markki-
noille saatetussa kisitellyssd tuot-
teessa on 3 g[l, ja hiilidioksidin
liukenemisesta aiheutuvan ylipai-
neen on oltava 20 °C:n limpoti-
lassa alle 1 baari.

nautittavaksi tarkoitettu
osittain kdynyt rypileen
puristemehu, 1, 3, 4, 5,
6,7,8,9,10,11, 12,
154a 16
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1 2 3 4 5 6 7 8
Asetuksen 9 Valmistuksen
E-koodi OIV:n viininvalmistusme- | artiklan 1 kohdassa apuaine | valmis- Viinialan tuotteid
Aineet/aktiivisuus jaftai netelmien kdytinnesddn- | tarkoitettu viittaus | Lisdaine tuksen apuai- Kayton edellytykset ja raja-arvot (%) 11n1al ank L;()(4)el en
CAS-numero nosto (1) OIV:n viininvalmis- neena kiytettava uoka
tussdannostoon aine (%)
8.4 Kaasumainen happi | E 948 | CAS- Osiot 2.1.1 (2016); COEI-1-OXYGEN X 1,3,456,7,809,
numero 17778- 3.5.5 (2016) 10, 11, 12, 15ja 16
80-2
9 Kayteaineet
9.1 Viinihiivat -/ - Osiot 2.3.1 (2016); COEI-1-LESEAC x (9 Tuoreet rypaleet, 2, 10,
4.1.8 (1981) 11, 12, 13, luokkien 4,
5, 6 ja 7 tuotteiden
toinen
alkoholikdyminen.
9.2 Maitohappobakteerit | -/ - Osiot 3.1.2 (1979); COEI-1-BALACT x (9 1,2,3,4,56,7,8,9,
3.1.2.3 (1980) 10, 15ja 16
10 Vikojen korjaaminen
10.1 | Kuparisulfaatti, - | CAS-numero Osio 3.5.8 (1989) COEI-1-CUISUL X Kayttoraja 1 gfhl, jos Kkisitellyn | Sellaisenaan
pentahydraatti 7758-99-8 tuotteen kuparipitoisuus ei ole yli | nautittavaksi tarkoitettu
1 mg/l, lukuun ottamatta tuo- | osittain kdynyt rypileen
reesta kdymaittomastd tai vihdn | puristemehu, 1, 3, 4, 5,
kidyneesti rypileen puristemehusta | 6, 7, 8, 9, 15 ja 16
valmistettuja vikevid viinejd, joi-
den kuparipitoisuus saa olla enin-
tddn 2 mgl.
10.2 | Kuparisitraatti - | CAS-numero Osio 3.5.14 (2008) COEI-1-CUICIT X Kayttoraja 1 gfhl, jos Kkisitellyn | Sellaisenaan

866-82-0

tuotteen kuparipitoisuus ei ole yli
1 mgfl, lukuun ottamatta tuo-
reesta kdymaittoméstd tai vihin
kédyneestd rypéleen puristemehusta
valmistettuja vikevid viinejd, joi-
den kuparipitoisuus saa olla enin-
tddn 2 mg/l.

nautittavaksi tarkoitettu
osittain kdynyt rypileen
puristemehu, 1, 3, 4, 5,
6,7,8,9,15ja16

zTl6v1 1
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1 2 3 4 5 6 7 8
Asetuksen 9 Valmistuksen
E-koodi OIV:n viininvalmistusme- | artiklan 1 kohdassa apuaine | valmis- Viinialan tuotteiden
Aineet/aktiivisuus jaftai netelmien kdytinnesddn- | tarkoitettu viittaus | Lisdaine tuksen apuai- Kayton edellytykset ja raja-arvot (%) luok; (4)
CAS-numero nosto (1) OIV:n viininvalmis- neena kiytettava
tussdannostoon aine (%)

10.3 | Aspergillus niger - | CAS-numero Osio 3.4.16 (2009) COEI-1-CHITOS X 1,2,3,4,56,7,8,9,
-sienestd perdisin 9012-76-4 10, 11, 12, 15ja 16
oleva kitosaani

10.4 | Aspergillus niger Kitiini: CAS- Osio 3.4.17 (2009) COEI-1-CHITGL X 1,3,4,56,7,8,9,
-sienestd peraisin numero 1398- 10, 11,12, 15ja 16
oleva kitiiniglukaani | 61-4; glukaani:

CAS-numero
9041-22-9.
10.5 | Inaktivoitu hiiva -/ - COEI-1-INAYEA x (9 1,3,4,56,7,8,9,
10,11, 12,15ja 16

11 Muut menetelmat

11.1 | Aleppo-mintypihka |- /- X Tamdn liitteen lisdyksessd 2 vah- | (2), (10), (11)

vistetuin edellytyksin.

11.2 | Tuore sakka -/- x () Ainoastaan  kuivissa  viineissid. | 1, 3,4, 5, 6,7, 8,9, 15

Terve ja laimentamaton tuore |ja 16
sakka sisdltdd kuivan viinin dsket-
tdisestd  viiniyttimisestd saatuja
hiivoja. Enintddn 5 % Kkisitellyn
tuotteen tilavuudesta.

11.3 | Sokerikuloori E150a-d/- Osio 4.3 (2007) COEI-1- X Virin parantamiseen niin kuin se | (3)

CARAMEL médritellddn asetuksen (EY) N:o

13332008 liitteessd I olevassa 2
kohdassa.

61009,

[H ]
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1 2 3 4 5 6 7 8
Asetuksen 9 Valmistuksen
E-koodi OIV:n viininvalmistusme- | artiklan 1 kohdassa apuaine | valmis- Viinialan tuotteiden
Aineet/aktiivisuus jaftai netelmien kdytinnesddn- | tarkoitettu viittaus | Lisdaine tuksen apuai- Kayton edellytykset ja raja-arvot (%)
2 . . L luokat (¥
CAS-numero nosto (1) OIV:n viininvalmis- neena kiytettava
tussdannostoon aine (%)
11.4 | Allyyli- - | 57-06-7 X Ainoastaan puhdasta parafiinid | Ainoastaan sellaisenaan
isotiosyanaatti olevien levyjen kyllastimiseen. Ks. | nautittavaksi
taulukko 1. tarkoitetulle osittain
Viinissd ei saa olla allyyli-isotiosy- kaypeelle ilylilale.en
anaatin jaamid. puristemehulie ja
viinille.
11.5 | Inaktivoitu hiiva -/ - COEI-1-INAYEA x (9 1,3,4,56,7,8,9,

10, 11, 12, 15ja 16

(') OIV:n viininvalmistusmenetelmien kéytidnnesddnnoston osioidenjilkeinen sulkeissa oleva vuosiluku viittaa sithen osion versioon, jonka unioni on hyviksynyt sallituksi viininvalmistusmenetelmaksi edellyttien,
ettd kdyttoon sovelletaan tissd taulukossa esitettyja edellytyksid ja raja-arvoja.
(3 Elintarviketietojen antamisesta kuluttajille, Euroopan parlamentin ja neuvoston asetusten (EY) N:o 1924/2006 ja (EY) N:o 1925/2006 muuttamisesta sekd komission direktiivin 87/250/ETY, neuvoston direktii-
vin 90[496/ETY, komission direktiivin 1999/10/EY, Euroopan parlamentin ja neuvoston direktiivin 2000/13/EY, komission direktiivien 2002/67/EY ja 2008/5/EY sekd komission asetuksen (EY) N:o
608/2004 kumoamisesta 25 pdivind lokakuuta 2011 annetun Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU) N:o 1169/2011 20 artiklan d alakohdassa tarkoitettu valmistuksen apuaine (EUVL L 304,
22.11.2011, s. 18).
(}) Viininvalmistuksessa sallittujen yhdisteiden kdytossd on noudatettava sarakkeessa 3 tarkoitettujen OIV:n viininvalmistusmenetelmien kdytdnnesddnnoston osioidensisiltimid maardyksid, ellei tdssd sarakkeessa

esitetd muita sovellettavia edellytyksid tai raja-arvoja.
(*) Ellei soveltamisalaan kuulu kaikki asetuksen (EU) N:o 1308/2013 liitteessd VII olevassa Il osassa vahvistetut viinialan tuotteiden luokat.
(°) Riveilld 4.2, 4.3 ja 4.4 esitettyja ammoniumsuoloja voidaan kdyttdd my6s yhdistelmind siten, ettd kokonaispitoisuuden raja on 1 g/l tai kuohuviinien toisen alkoholikdymisen yhteydessd 0,3 g/l. Rivilld 4.4 esi-

tetyn ammoniumsuolan pitoisuus ei kuitenkaan saa ylittdd samalla rivilld esitettyd raja-arvoa.
(%) Ks. myos timén asetuksen 9 artiklan 2 kohta.
(') Kun kyseisti ainetta kdytetdin elintarvikelisiaineista 16 paivand joulukuuta 2008 annetun Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 1333/2008 liitteessi I olevassa 20 kohdassa tarkoitettuna li-
sdaineena (EUVL L 354, 31.12.2008, s. 16).
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Lisdys 1
Viinihappo (L(+)-) ja siitd johdetut tuotteet

1. Taman liitteen taulukon 2 rivilli 1.1 tarkoitettu viinihapon kiyttd happamuuden vihentimiseksi on sallittu
ainoastaan tuotteille,

jotka saadaan Elbling- ja Riesling-viinikoynnoslajikkeista ja

jotka on valmistettu rypileistd, jotka on korjattu seuraavilla A-viininviljelyvyohykkeen pohjoisosassa sijaitsevilla
viininviljelyalueilla:

— Ahr
— Rheingau
— Mittelrhein
— Mosel
— Nahe
— Rheinhessen
— Pfalz
— Moselle Luxembourgeoise.
2. Viinihapon, josta kéytetddn myos nimitystd (L(+)-)-viinihappo ja jonka kaytostd sdddetddn timén liitteen taulukon 2

rivilld 1.1, on oltava perdisin maataloustuotannosta ja nimenomaan viinialan tuotteista uutettua. Sen on myos
taytettdvd asetuksessa (EU) N:o 231/2012 vahvistetut puhtausvaatimukset.

3. Seuraavien (L(+)-)-viinihaposta johdettujen tuotteiden on oltava perdisin maataloudesta, ja niiden kiytostd sdddetdin
tdman liitteen taulukon 2 seuraavilla riveilla:

— kalsiumtartraatti (1.7)
— kaliumtartraatti (1.4)
— kaliumvetytartraatti (6.1)

— metaviinihappo (6.7).

Lisdys 2
Aleppo-miintypihka

1. Aleppo-mintypihka, jonka kdytostd sdddetddn tdmin liitteen taulukon 2 rivilld 11.1, on sallittua ainoastaan retsina-
poytaviinin valmistuksessa. Tdma viininvalmistusmenetelmd on sallittu ainoastaan

a) Kreikan maantieteelliselld alueella;

b) kéytettdessd sellaisista rypileistd saatua rypédleen puristemehua, joiden lajikkeet, tuotantoalue ja viiniyttimisalue on
médritelty 31 pdivind joulukuuta 1980 voimassa olleessa Kreikan kansallisessa lainsaddannossa;

¢) jos pihkaa lisitddn enintddn 1 000 grammaa hehtolitraan kiytettdvdd tuotetta ennen alkoholikdymistd tai, jos
todellinen alkoholipitoisuus tilavuusprosentteina ei ole yli kolmannesta tilavuusprosentteina ilmoitetusta
kokonaisalkoholipitoisuudesta, alkoholikdymisen aikana.

2. Kreikan on ennalta ilmoitettava komissiolle, jos se aikoo tehdd muutoksia 1 kohdan b alakohdassa tarkoitettuihin
saannoksiin. IImoitus on tehtdvd delegoidun asetuksen (EU) 2017/1183 mukaisesti. Jos komissio ei vastaa kahden
kuukauden kuluessa ilmoituksen vastaanottamisesta, Kreikka voi panna suunnitellut muutokset tiytintoon.
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Lisdys 3
Ioninvaihtohartsit

loninvaihtohartsit, joita voidaan kédyttdda tdman litteen taulukon 1 rivin 6 mukaisesti, ovat sulfonihappo- ja
ammoniumryhmid sisdltivid styreenin tai divinyylibentseenin kopolymeereji. Niiden on oltava asetuksen (EY) N:o
1935/2004 sdinnosten ja sen noudattamiseksi annettujen unionin ja kansallisten sddnndsten mukaiset. Taman lisiyksen
kolmannessa kohdassa vahvistetulla maaritysmenetelmilld testattaessa niistd ei saa irrota edelld mainittuihin liuottimiin
yli yhtd milligrammaa hartsia orgaanisten aineiden litraa kohden. Hartsien regenerointi on suoritettava kiyttimalld
elintarvikkeiden valmistukseen sallittuja aineita.

Hartseja voidaan kdyttdd ainoastaan enologin tai teknikon valvonnassa sen jdsenvaltion viranomaisten hyviksymassi
laitoksessa, jonka alueella hartseja kéytetddn. Niiden viranomaisten on mddritettivd hyviksytyille enologeille ja
teknikoille kuuluvat tehtavit ja velvollisuudet.

Menetelmd ioninvaihtohartsien orgaanisten aineiden havikin madrittdmiseksi:

1. TARKOITUS JA KAYTTOALUE

Ioninvaihtohartsien orgaanisten aineiden havikin médritys.

2.  MAARITELMA

Ioninvaihtohartsien orgaanisten aineiden havikit. Jaljempdnd esitetylld menetelmalld madritetyt orgaanisten aineiden
havikit.

3. PERIAATE

Uuttoliuottimet johdetaan tihin tarkoitukseen esikisiteltyjen hartsien ldpi ja uutetun orgaanisen aineen paino
mddritetddn gravimetrisesti.

4.  REAGENSSIT

Kaikkien reagenssien on oltava analyysilaatua.
Uuttoliuottimet
4.1 Tislattu vesi tai vastaavaa puhtausastetta oleva deionisoitu vesi.
4.2 Etanoli, 15 % v/v. Valmistetaan sekoittamalla 15 osaa absoluuttista etanolia 85 osaan vetti (4.1 kohta).

4.3 Etikkahappo, 5 % m/m. Valmistetaan sekoittamalla 5 osaa jidetikkahappoa 95 osaan vettd (4.1 kohta).

5. LAITTEET

5.1 Ioninvaihtokromatografiakolonneja.

5.2 Vetoisuudeltaan 2 litran mittalaseja.

5.3 Haihdutusastioita, joiden limmonsietokyky muhveliuunissa on 850 °C.
5.4 Termostaattisadtoinen uuni, sdddetty noin 105 + 2 °C:seen.

5.5 Termostaattisddtoinen muhveliuuni, saddetty noin 850 + 25 °C:seen.
5.6 Analyysivaaka, jonka tarkkuus on 0,1 mg.

5.7 Haihdutin, sihkolevy tai infrapunahaihdutin.
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6. MENETTELY

6.1 Lisdtddn kaikkiin kolmeen ioninvaihtokromatografiakolonniin (5.1 kohta) 50 millilitraa testattavia ioninvaihto-
hartseja, jotka on pesty ja kasitelty elintarvikealalla kdytettdviksi tarkoitettuja hartseja koskevien valmistajan
ohjeiden mukaisesti.

6.2 Anionihartsien osalta lasketaan kolme uuttamisliuotinta (4.1, 4.2 ja 4.3 kohta) erikseen titd varten esikisiteltyjen
kolonnien (6.1 kohta) lapi 350450 millilitraa tunnissa olevalla virtausnopeudella. Jokaisella kerralla heitetddn pois
ensimmdinen litra eluaattia ja kerdtddn seuraavat kaksi litraa asteikolla varustettuihin mittalaseihin (5.2 kohta).
Kationihartsien osalta lasketaan vain kaksi uuttamisliuotinta (4.1 ja 4.2 kohta) erikseen titd varten esikisiteltyjen
kolonnien lapi.

6.3 Haihdutetaan kukin kolmesta eluaatista sihkolevylld tai infrapunahaihduttimen avulla (5.7 kohta) ennalta
puhdistetussa ja punnitussa (m0) haihdutusastiassa (5.3 kohta). Asetetaan astiat uuniin (5.4 kohta) ja kuivataan
vakiopainoon (m1).

6.4 Kun tdlld tavoin kuivatun astian paino (6.3 kohta) on merkitty muistiin, astia asetetaan muhveliuuniin (5.5 kohta),
ja sitd poltetaan, kunnes vakiopaino saavutetaan (m?2).

6.5 Madritetddn uutettu orgaaninen aine (7.1 kohta). Jos méidrd on suurempi kuin 1 milligramma litraa kohti, tehdddn
reagenssien sokeakoe ja lasketaan uudelleen uutetun orgaanisen aineen paino.

Tehdddn sokeakoe toistamalla 6.3 ja 6.4 kohdan menettelyt kuitenkin kdyttdmalld kaksi litraa uuttamisliuotinta,
mistd saadaan tulokseksi vastaavasti 6.3 ja 6.4 kohtaa vastaavat painot m3 ja m4.

7. TULOSTEN ESITTAMINEN

7.1 Kaava ja tulosten laskeminen

Ioninvaihtohartseista uutetun orgaanisen aineen paino ilmaistuna milligrammoina litraa kohti saadaan seuraavalla
kaavalla:

500 (m1 — m2)
jossa m1 ja m2 on ilmaistu grammoina.

Ioninvaihtohartseista uutetun orgaanisen aineen korjattu paino ilmaistuna milligrammoina litraa kohti saadaan
seuraavalla kaavalla:

500 (m1 — m2 — m3 + m4)
jossa m1, m2, m3 ja m4 on ilmaistu grammoina.

7.2 Kahden samasta ndytteestd tehdyn rinnakkaisen madrityksen tulokset eivit saa erota toisistaan enemmén kuin 0,2
milligrammaa litraa kohti.

Lisdys 4

Kaliumferrosyanidi
Kalsiumfytaatti
DL-viinihappo
Tamadn liitteen taulukon 2 rivilld 6.5 tarkoitettu kaliumferrosyanidin ja rivilld 6.6 tarkoitettu kalsiumfytaatin ja kyseisen
taulukon rivilld 6.9 tarkoitettu DL-viinihapon kéytté on sallittu ainoastaan niiden enologien tai teknikoiden valvonnassa,

jotka ovat sen jdsenvaltion viranomaisten hyviksymid, jonka alueella kisittely tapahtuu, ja joiden vastuuta koskevat
vaatimukset vahvistaa tarvittaessa kyseinen jisenvaltio.

Kaliumferrosyanidi- tai kalsiumfytaattikasittelyn jilkeen viinin on sisillettdva rautajadmia.

Ensimmdisessd kohdassa tarkoitettujen aineiden kdyton valvontaan sovelletaan jasenvaltion vahvistamia sadnnoksia.
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Lisdys 5
Elektrodialyysikisittelyd koskevat vaatimukset

Talla kasittelylld pyritddn viinikiven stabilointiin kaliumvetytartraatin ja kalsiumtartraatin (ja muiden kalsiumsuolojen)
osalta erottamalla viinistd lijalliset ionit sihkokentin avulla kayttien sekd sellaisia kalvoja, jotka ainoastaan anionit
lapaisevit, ettd sellaisia kalvoja, jotka ainoastaan kationit lapdisevat.

1. KALVOIHIN SOVELLETTAVAT VAATIMUKSET

1.1 Kalvot asetetaan vaihtoehtoisesti suotopuristinjirjestelmdidn tai johonkin vastaavaan jirjestelmdin, joka erottaa
kisittelyosaston (viini) ja tiivistymisosaston (ylimaardinen vesi).

1.2 Kalvot, jotka kationit lavistivit, on mukautettava sopiviksi ainoastaan kationien erottamiseen ja erityisesti kationien
K+ ja Ca++ erottamiseen.

1.3 Kalvot, jotka anionit lavistdvdt, on mukautettava sopiviksi ainoastaan anionien erottamiseen ja erityisesti tartraat-
tianionien erottamiseen.

1.4 Kalvoista ei saa aiheutua liiallisia muutoksia viinin fysikaalis-kemialliseen koostumukseen tai aistittaviin
ominaisuuksiin. Kalvojen on vastattava seuraavia edellytyksia:

— Niiden on oltava valmistettu hyvin valmistustavan mukaisesti niistd aineista, joita voidaan kéyttdd asetuksen (EU)
N:o 10/2011 liitteessd [ mainittujen, elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvien muovimateriaalien
valmistuksessa.

— Elektrodialyysilaitteen kdyttdjan on osoitettava, ettd kdytettdvat kalvot vastaavat edelld kuvailtuja ominaisuuksia
ja ettd kalvot korvaa uusilla kalvoilla asiantunteva henkild.

— Niistd ei saa irrota mitddn ainetta siind mdéirin, ettd siitd aiheutuu vaaraa ihmisten terveydelle tai se vaikuttaa
haitallisesti elintarvikkeiden hajuun tai makuun, ja niiden on vastattava asetuksessa (EU) N:o 10/2011 saddettyjd
vaatimuksia.

— Kiytettdessd kalvoja niiden ja viinin ainesosien vililli ei saa tapahtua yhteisvaikutusta, joka voi aiheuttaa
kisiteltavassa tuotteessa uusia yhdisteitd, joilla voi olla toksikologisia vaikutuksia.

Uusien elektrodialyysikalvojen stabiliteetti varmistetaan viinin fysikaalis-kemiallista koostumusta jaljittelevalld
keinotekoisella viinivalmisteella, jotta tiettyjen elektrodialyysikalvoista perdisin olevien ainesten mahdollista
siirtymistd voidaan tutkia.

Suositeltu koemenettely on seuraava:

Keinotekoinen viinivalmiste on vesi-etanoliliuos, joka on puskuroitu viinin pH:n sekd siahkonjohtokyvyn tasolle. Sen
koostumus on seuraava:

— puhdas etanoli: 11 1

— kaliumvetytartraatti: 380 g

— kaliumkloridi: 60 g

— vikeva rikkihappo: 5 ml

— tislattu vesi: riittavésti 100 litralle.

Titd liuosta kidytetddn migraatiokokeissa elektrodialyysilaitteistossa suljetussa kierrossa sihkojannitteen ollessa 1
voltti/kenno. Liuosmairdn suhde anioni- ja kationikalvojen pinta-alaan on 50 litraa/m2, kunnes liuoksen mineraali-

pitoisuus on vahentynyt 50 prosenttia. Kierto kdynnistetddn liuoksella, jonka kaliumkloridipitoisuus on 5 gfl.
Migraatiossa kulkeutuvat ionit méiritetddn keinotekoisesta viinivalmisteesta ja elektrodialyysista tulevasta nesteest.

Kalvon koostumukseen sisiltyvit orgaaniset molekyylit, jotka voivat siirtyd kisiteltdvadn liuokseen, analysoidaan.
Jokaisesta yhdisteestd suoritetaan erityinen analyysi hyviksytyssd laboratoriossa. Kaikkien analysoitujen yhdisteiden
pitoisuuden keinotekoisessa viinivalmisteessa on oltava yhteensa alle 50 pg/l.

Yleensdkin kyseisiin kalvoihin on sovellettava yleisid sddntojd, jotka koskevat elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin
joutuvia materiaaleja.
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2. KALVOJEN KAYTTOON SOVELLETTAVAT VAATIMUKSET
Viinikiven elektrodialyysilla suoritettavaan stabilointiin kiytetyn kalvoparin on oltava sellainen, ettd
— viinin pH laskee enintddn 0,3 pH-yksikkod,
— haihtuvien happojen pitoisuus vihenee vihemmain kuin 0,12 g/l (2 meq etikkahappona ilmoitettuna),
— elektrodialyysikisittely ei vaikuta viinin ei-ionisiin yhdisteisiin, varsinkaan polyfenoleihin ja polysakkarideihin,
— pienten molekyylien, kuten etanolin, diffuusio on vahiinen, ja alkoholipitoisuus pienenee enintddn 0,1 tilavuus-
prosenttia,
— kalvojen siilytys ja puhdistus on suoritettava sallittujen menettelytapojen mukaisesti aineilla, joiden kiytto on
sallittu elintarvikkeiden valmistuksessa,
— kalvot merkitddn, jotta voidaan varmistaa niiden jérjestys jarjestelmassa,
— Kkéytettdvad laitteistoa ohjataan ohjaus- ja valvontajirjestelmilld, jossa otetaan huomioon kullekin viinille
ominainen epdstabiliteetti siten, ettd ainoastaan liiallinen kaliumvetytartraatti ja liialliset kalsiumsuolat poistetaan,
— Kkisittelyn toteuttamisesta vastaa enologi tai patevé teknikko.
Kasittely on kirjattava asetuksen (EU) N:o 13082013 147 artiklan 2 kohdassa tarkoitetulla tavalla.
Lisdys 6
Ureaasia koskevat vaatimukset
1. Ureaasin kansainvilinen koodi: EC 3-5-1-5, CAS-numero: 9002-13-5.

. Aktiivisuus: ureaasi (aktiivinen happamassa ympdristossd) hajottaa urean ammoniakiksi ja hiilidioksidiksi. llmoitettu

aktiivisuus: vdhintddn 5 yksikkod/mg, kun 1 yksikko on mdaritelty entsyymimairaksi, joka 37 °C:ssa vapauttaa 5 g/l:n
ureakonsentraatiosta (pH 4) yhden mikromoolin NH,:a minuutissa.

. Alkuperi: Lactobacillus fermentum.

. Kéyttoalue: urean hajottaminen sellaisissa viineissd, joita on tarkoitus vanhentaa pidempdin, jos alkuperdinen

ureakonsentraatio on yli 1 mg/l.

. Enimmdisannos: 75 mg entsyymivalmistetta késiteltyd viinilitraa kohden; viinilitrassa ei saa olla yli 375 yksikkod

ureaasia. Kisittelyn lopuksi entsyymijdamait on poistettava suodattamalla viini (huokoskoko alle 1 pm).

. Kemiallista ja mikrobiologista puhtautta koskevat vaatimukset:

Kuivaushdvio alle 10 %

Raskasmetallit alle 30 ppm

Pb alle 10 ppm

As alle 2 ppm
Kokonaiskolibakteerit ei esiinny

Salmonella spp. ei lainkaan 25 g:n néytteessd
Aerobiset mikrobit yhteensd alle 5 x 10* mikrobia/g

Viinin kisittelyssd sallittava ureaasi on valmistettava samanlaisissa olosuhteissa kuin ureaasi, josta on annettu
elintarvikealan tiedekomitean lausunto "Opinion on the use of urease prepared from Lactobacillus fermentum in wine
production” 10 péivdna joulukuuta 1998.
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Lisdys 7
Tammipuun palasia koskevat vaatimukset

TARKOITUS, ALKUPERA JA KAYTTOALUE

Tammipuun palasia kdytetddn viininvalmistuksessa ja -vanhennuksessa, myos tuoreiden rypileiden ja rypileen
puristemehujen alkoholikdymisessi, tiettyjen tammipuusta perdisin olevien ominaisuuksien siirtimiseksi viiniin.

Puunpalasten on oltava perdisin yksinomaan Quercus-suvun lajeista.

Niiden on oltava joko luonnontilaisia tai kevyesti, kohtalaisesti tai voimakkaasti kuumennettuja, mutta ne eivit saa olla
edes pinnaltaan palaneita eikd niiden pinta saa tuntua hiiltyneeltd eiki murenevalta. Ne eivit saa olla kemiallisesti,
entsymaattisesti eikd fyysisesti kisiteltyjd, kuumentamista lukuun ottamatta. Niihin ei saa lisitd mitddn tuotetta, jolla
pyrittiisiin lisdidmédan niiden luonnollista aromaattista vaikutusta tai niiden uuttuvia fenoliyhdisteita.

TUOTTEEN PAALLYSMERKINNAT

Piillysmerkinnoissd on mainittava tammipuulajin tai -lajien alkuperd ja mahdollisesti kiytetyn kuumennuksen
voimakkuus, siilytysolosuhteet ja turvaohjeet.

KOKO

Puunpalasten on oltava kooltaan sellaisia, ettd vdhintddn 95 painoprosenttia pysahtyy seulaan, jonka silmikoko on 2
mm (seulamitta 9).

PUHTAUS
Tammipuun palasista ei saa vapautua aineita sellaisina pitoisuuksina, jotka voisivat aiheuttaa mahdollisia terveysriskeja.

Tamdi kisittely on kirjattava asetuksen (EU) N:o 1308/2013 147 artiklan 2 kohdassa tarkoitetulla tavalla.

Lisdys 8
Viinin alkoholipitoisuuden korjaamiskisittelyi koskevat vaatimukset

Viinin alkoholipitoisuuden korjaamiskasittelyn, jdljempana kasittely’, tarkoituksena on vihentda viinin liiallista etanolipi-
toisuutta makutasapainon parantamiseksi.

Vaatimukset:
1) Tavoitteet voidaan saavuttaa yksittdisin tai yhdistellyin erotustekniikoin.
2) Kasitellyissa viineissd ei saa olla aistinvaraisia virheit4, ja niiden on sovelluttava sellaisenaan ihmisravinnoksi.

3) Viinistd ei saa poistaa alkoholia, jos jollekin asianomaisen viinin valmistuksessa kaytetylle viinialan tuotteelle on tehty
jokin asetuksen (EU) N:o 1308/2013 liitteessd VIII olevassa I osassa esitetyistd vikevoimistoimenpiteista.

4) Alkoholipitoisuutta voi vahentdd enintddn 20 prosenttia, ja lopputuotteen kokonaisalkoholipitoisuuden on oltava
asetuksen (EU) N:o 1308/2013 liitteessd VII olevan II osan 1 kohdan toisen alakohdan a alakohdassa mddritellyn
mukainen.

5) Kasittelyn toteuttamisesta vastaa enologi tai patevé teknikko.

6) Kisittely on kirjattava asetuksen (EU) N:o 1308/2013 147 artiklan 2 kohdassa tarkoitetulla tavalla.

7) Jasenvaltio voi sddtdd, ettd késittelystd on ilmoitettava etukidteen toimivaltaisille viranomaisille.
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Lisdys 9

Kahden eri kalvokisittelyn avulla tehtivii rypileen puristemehun sokeripitoisuuden vihentimisti
koskevat vaatimukset

Sokeripitoisuuden vihentimiskasittelyn, jiljempéna ‘ksittely’, tarkoituksena on poistaa rypileen puristemehusta sokeria
kahden eri kalvokisittelyn avulla: mikro- tai ultrasuodatus yhdistetddn nanosuodatukseen tai kddnteisosmoosiin.

Vaatimukset:

1) Kasittely vdhentdd rypileen puristemehun mdiirdd, ja se, kuinka paljon méird vihenee, riippuu alkuperiisestd
rypileen puristemehusta poistetun sokeriliuoksen mairistd ja sokeripitoisuudesta.

2) Kasittelyilld on voitava sailyttdd rypaleen puristemehun muiden ainesten kuin sokerin pitoisuudet.

3) Jos rypileen puristemehun sokeripitoisuutta alennetaan, rypaleen puristemehusta valmistettujen viinien alkoholipi-
toisuutta ei saa korjata.

4) Kasittelyd ei voi kdyttdd yhdessd asetuksen (EU) N:o 1308/2013 liitteessd VIII olevassa I osassa esitettyjen vakevoimis-
toimenpiteiden kanssa.

5) Kasiteltdvan rypileen puristemehun mdarid riippuu siitd, kuinka paljon sokeripitoisuutta on tarkoitus vahentid.

6) Ensimmdisen vaiheen tarkoituksena on tehdd rypileen puristemehusta toiseen tiivistimisvaiheeseen soveltuvaa ja
sdilyttdd makromolekyylit, jotka ovat liian suuria lipdisemain kalvon. Tamai vaihe voidaan tehdd ultrasuodatuksella.

7) Ensimmdisestd ksittelyvaiheesta saatu permeaatti tiivistetddn nanosuodatuksella tai kddnteisosmoosilla.

Alkuperdinen vesi ja orgaaniset hapot, jotka lipdisevit kalvon nanosuodatuksessa, voidaan palauttaa kisiteltyyn
rypileen puristemehuun.

8) Kisittelyn toteuttamisesta vastaa enologi tai pateva teknikko.

9) Kiytettivien kalvojen on oltava asetuksen (EY) N:o 1935/2004 ja asetuksen (EU) N:o 10/2011 sekd niiden
soveltamiseksi annettujen kansallisten sddnnosten mukaiset. Niiden on oltava OIV:n julkaiseman viininvalmistus-
sddnnoston (Codex cenologique international) mukaisia.

Lisdys 10

Viinien kisittelyd kalvotekniikalla seki aktiivihiilelld liiallisen 4-etyylifenolin ja 4-etyyliguajakolin
vahentimiseksi koskevat vaatimukset

Kisittelyn tarkoituksena on aistinvaraisia virheitd aiheuttavan ja viinin aromin peittdvin mikrobiperdisen 4-etyylifenoli-
ja 4-etyyliguajakolipitoisuuden vihentiminen.

Vaatimukset:
1) Kasittelyn toteuttamisesta vastaa enologi tai pitevi teknikko.
2) Kisittely on kirjattava asetuksen (EU) N:o 1308/2013 147 artiklan 2 kohdassa tarkoitetulla tavalla.

3) Kaytettavien kalvojen on oltava asetuksen (EY) N:o 1935/2004 ja asetuksen (EU) N:o 10/2011 sekd niiden
soveltamiseksi annettujen kansallisten sddnnosten mukaiset. Niiden on oltava OIV:n julkaiseman viininvalmistus-
sadnnoston (Codex cenologique international) mukaisia.
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B OSA

VIINIEN RIKKIDIOKSIDIPITOISUUKSIEN ENIMMAISRAJAT

A.  VIINIEN RIKKIDIOKSIDIPITOISUUS

1. Muun viinin kuin kuohuviinin ja vikevin viinin kokonaisrikkidioksidipitoisuus ei saa sellaisenaan nautittavaksi
toimitettaessa olla suurempi kuin

a) 150 milligrammaa litraa kohti punaviineissa;
b) 200 milligrammaa litraa kohti valko- ja roseeviineissi.

2. Sen estimittd, mitd 1 kohdan a ja b alakohdassa sdddetddn, rikkidioksidin enimmdispitoisuusrajat ovat sellaisten
viinien osalta, joiden sokeripitoisuus glukoosin ja fruktoosin summana ilmaistuna on vihintddn 5 grammaa litraa
kohti, seuraavat:

a) 200 milligrammaa litraa kohti punaviineiss;
b) 250 milligrammaa litraa kohti valko- ja roseeviineissa;
¢) 300 milligrammaa litraa kohti

— viineissd, joilla on unionin sddnnosten mukaisesti oikeus mainintaan "Spitlese”,

— valkoviineissd, joilla on oikeus johonkin seuraavista suojatuista alkuperdnimityksistd: Bordeaux supérieur,
Graves de Vayres, Cotes de Bordeaux-Saint-Macaire, Premieres Cotes de Bordeaux, Cotes de Bergerac, Cotes
de Montravel, Gaillac, jota seuraa maininta "doux” tai "vendanges tardives”, Rosette tai Savennieres,

— valkoviineissd, joilla on oikeus suojattuun alkuperinimitykseen Allela, Navarra, Penedés, Tarragona tai
Valencia, ja Baskimaan itsehallintoalueelta perdisin olevissa viineissd, joilla on oikeus suojattuun alkuperini-
mitykseen ja joita kuvataan maininnalla "vendimia tardia”,

— makeissa viineissd, joilla on oikeus suojattuun alkuperdnimitykseen Binissalem-Mallorca,

— ylikypsistd rypileistd ja kuivatuista rypaleistd valmistetuissa viineissd, joilla on oikeus suojattuun alkuperdni-
mitykseen Malaga ja joiden jadnnossokeripitoisuus on vahintddn 45 grammaa litraa kohti,

— Yhdistyneestd kuningaskunnasta periisin olevissa ja Yhdistyneen kuningaskunnan lainsdddannon mukaisesti
tuotetuissa viineissd, joiden sokeripitoisuus on suurempi kuin 45 gfl,

— Unkarista perdisin olevissa viineiss, joilla on suojattu alkuperdnimitys Tokaji ja Unkarin lainsddddnnon
mukainen maininta "Tokaji édes szamorodni” tai "Tokaji szaraz szamorodni”,

— viineissd, joilla on oikeus alkuperdnimitykseen Loazzolo, Alto Adige tai Trentino ja joita kuvataan toisella
seuraavista maininnoista tai niistd molemmilla: "passito” tai "vendemmia tardiva”,

— viineissd, joilla on oikeus suojattuun alkuperdnimitykseen Colli orientali del Friuli, johon liittyy maininta
"Picolit”,

— viineissd, joilla on oikeus suojattuun alkuperdnimitykseen Moscato di Pantelleria naturale tai Moscato di
Pantelleria,

— Tsekistd perdisin olevissa viineissd, joilla on oikeus mainintaan "pozdni sbér”,
— Slovakiasta perdisin olevissa viineissé, joilla on oikeus suojattuun alkuperdnimitykseen ja joita kuvataan
maininnalla "neskory zber”, sekid slovakialaisissa Tokaj-viineissd, joilla on oikeus suojattuun alkuperini-

mitykseen Tokajské samorodné suché tai Tokajské samorodné sladké,

— Sloveniasta perdisin olevissa viineissd, joilla on oikeus suojattuun alkuperdnimitykseen ja joita kuvataan
maininnalla "vrhunsko vino ZGP — pozna trgatev”,

— seuraavissa suojatulla maantieteelliselld merkinnilld varustetuissa valkoviineissd silloin kun niiden kokonaisal-
koholipitoisuus on suurempi kuin 15 tilavuusprosenttia ja sokeripitoisuus suurempi kuin 45 g/l:

— Franche-Comté,

— Coteaux de I'’Auxois,
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— Saone-et-Loire,

— Coteaux de 'Ardeéche,
— Collines rhodaniennes,
— Comté Tolosan,

— Cotes de Gascogre,
— Gers,

— Lot,

— Cotes du Tarn,

— Corréze,

— Ile de Beauté,

— Oc,

— Thau,

— Val de Loire,

— Méditerranée,

— Comtés rhodaniens,
— Cotes de Thongue,
— Cote Vermeille,

— Agenais,

— Landes,

— Allobrogie,

— Var,

Kreikasta periisin olevissa makeissa viineissd, joiden todellinen alkoholipitoisuus on vihintddn 15 tilavuus-
prosenttia ja sokeripitoisuus vahintddn 45 gfl ja joilla on oikeus johonkin seuraavista suojatuista

maantieteellisistd merkinnoista:

— Ayio 'Opog (Mount Athos — Holly Mount Athos — Holly Mountain Athos — Mont Athos — Ayio 'Opog

Adug),
— Apyohida (Argolida),
— Ayaia (Achaia),
— Enavopr| (Epanomi),
— Kukhadeg (Cyclades),
— Aakovia (Lakonia),
— TIliepia (Pieria),
— Tupvapog (Tyrnavos),

— O\opwva (Florina),

Kyproksesta perdisin olevissa makeissa viineissd, joiden todellinen alkoholipitoisuus on enintddn 15 tilavuus-
prosenttia ja sokeripitoisuus vahintddn 45 gfl ja joilla on oikeus suojattuun maantieteelliseen merkintdin

Koupavdapia (Commandaria),

Kyproksesta perdisin olevissa ylikypsistd tai kuivatuista rypéleistd valmistetuissa makeissa viineissd, joiden
kokonaisalkoholipitoisuus on vahintddn 15 tilavuusprosenttia ja sokeripitoisuus vihintddn 45 g/l ja joilla on

oikeus johonkin seuraavista suojatuista maantieteellisistd merkinnoista:

— Tomikog Oivog Agpiecog (Regional wine of Lemesos),

— Tomkog Oivog Tlagog (Regional wine of Pafos),
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— Tomikog Oivog Adpvaka (Regional wine of Larnaka),
— Tomkog Oivog Aeukwoia (Regional wine of Lefkosia),

— Maltasta perdisin olevissa viineissi, joiden kokonaisalkoholipitoisuus on vdhintdan 13,5 tilavuusprosenttia ja
sokeripitoisuus vahintddn 45 g/l ja joilla on oikeus suojattuihin alkuperdnimityksiin Malta ja Gozo,

— Kroatistasta perdisin olevissa viineissd, joilla on oikeus suojattuun alkuperdnimitykseen ja joita kuvataan
maininnalla “kvalitetno vino KZP - desertno vino” tai “vrhunsko vino KZP - desertno vino”, kun
sokeripitoisuus on suurempi kuin 50 gfl, tai maininnalla "vrhunsko vino KZP — kasna berba”,

— kuivatuista rypileistd valmistetuissa viineissd, joilla on suojattu alkuperdnimitys Ponikve ja joiden
sokeripitoisuus on suurempi kuin 50 gfl,

— viineissd, joilla on suojattu alkuperdnimitys Muskat momjanski | Moscato di Momiano, joita kuvataan
maininnalla “kvalitetno vino KZP — desertno vino” tai "vrhunsko vino KZP — desertno vino” ja joiden
sokeripitoisuus on suurempi kuin 50 gfl,

350 milligrammaa litraa kohti
— viineissd, joilla on unionin sddnnosten mukaisesti oikeus mainintaan "Auslese”,

— romanialaisissa valkoviineissd, joilla on oikeus johonkin seuraavista suojatuista alkuperdnimityksista:
Murfatlar, Cotnari, Tirnave, Pietroasele, Valea Calugareasci,

— Tsekistd perdisin olevissa viineissd, joilla on oikeus mainintaan "vybér z hroznt”,

— Slovakiasta perdisin olevissa viineissd, joilla on oikeus suojattuun alkuperdnimitykseen ja joita kuvataan
maininnalla "vyber z hrozna”, sekd slovakialaiset Tokaj-viinit, joilla on oikeus suojattuun alkuperini-
mitykseen Tokajsky mdslds tai Tokajsky forditds,

— Sloveniasta perdisin olevissa viineissd, joilla on oikeus suojattuun alkuperdnimitykseen ja joita kuvataan
maininnalla "vrhunsko vino ZGP — izbor”,

2 e

— viineissd, joilla on oikeus perinteiseen merkintddn "Késéi sziiretelésii bor”,

— Italiasta perdisin olevissa aleatico-tyyppisiksi luokitelluissa viineissd, joilla on oikeus suojattuun alkuperini-
mitykseen Pergola ja perinteiseen mainintaan “passito”,

— Kroatiasta perdisin olevissa viineissd, joilla on oikeus suojattuun alkuperdnimitykseen ja joita kuvataan
maininnalla "vrthunsko vino KZP- izborna berba”,

— Unkarista perdisin olevissa viineissd, joilla on oikeus suojattuun alkuperdnimitykseen ja Unkarin
lainsddddnnon mukainen maininta "Valogatott sziiretelésti bor” tai "Fébor”,

400 milligrammaa litraa kohti

— viineissd, joilla on unionin sddnndsten mukaisesti oikeus mainintaan “Beerenauslese”, “Ausbruch”,
"Ausbruchwein”, "Trockenbeerenauslese”, ”Strohwein”, "Schilfwein” tai "Eiswein”,

— valkoviineissd, joilla on oikeus johonkin seuraavista suojatuista alkuperdnimityksistd: Sauternes, Barsac,
Cadillac, Cérons, Loupiac, Sainte-Croix-du-Mont, Monbazillac, Bonnezeaux, Quarts de Chaume, Coteaux du
Layon, Coteaux de l'’Aubance, Graves Supérieures, Sainte-Foy Bordeaux, Haut-Montravel, Saussignac,
Jurangon, paitsi jos sitd seuraa maininta "sec”, Anjou-Coteaux de la Loire, Coteaux du Layon, jota seuraa
alkuperdkunnan nimi, Chaume, Coteaux de Saumur, Coteaux du Layon, jota seuraa maininta "premier cru”
ja jolla on tdydentdvd maantieteellinen nimitys "Chaume”, Pacherenc du Vic Bilh, paitsi jos sitd seuraa
maininta "sec”, tai Alsace tai Alsace grand cru, joita seuraa maininta "vendanges tardives” tai "sélection de
grains nobles”,

— Kreikasta perdisin olevissa ylikypsistd rypileistd valmistetuissa makeissa viineissd ja kuivatuista rypaleistd
valmistetuissa makeissa viineissd, joiden jadnnossokeripitoisuus on vihintddn 45 grammaa litraa kohti ja
joilla on oikeus johonkin seuraavista suojatuista alkuperanimityksista:

— Aagvég (Dafnes),
— Anpvog (Limnos),

— Malvasia TTapog (Malvasia Paros),
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— Malvasia Inteiag (Malvasia Sitia),

— Malvasia Xavdakag — Candia,

— Movepfaoia- Malvasia (Monemvasia — Malvasia),
— Mooyarog Kepahnviag (Muscat of Kefalonia — Muscat de Céphalonie),
— Mooyatog Afpvou (Muscat of Limnos),

— Mooyaro TMatpdv (Muscat of Patra),

— Mooyarog Piou ITatpag (Muscat of Rio Patra),
— Mooyarog Podou (Muscat of Rodos),

— Nepéa (Nemea),

— Zapog (Samos),

— Zavrtopivn (Santorini),

— ZSnreia (Sitia),

ja Kreikasta perdisin olevissa ylikypsistd rypaleistd ja kuivatuista rypileistd valmistetuissa makeissa viineissd,
joilla on oikeus johonkin seuraavista suojatuista maantieteellisistd merkinndisté:

— Ayio ‘Opog (Mount Athos — Holly Mount Athos — Holly Mountain Athos — Mont Athos — Ayio 'Opog
Adwg),

— Auyaio Tléhayog (Aegean Sea — Aigaio Pelagos),
— Apapa (Drama),

— HpaxAewo (Iraklio),

— Kaotoput (Kastoria),

— Kpnm (Crete),

— Maxkedovia (Macedonia),

— P&dupvo (Rethimno),

— Zidniota (Siatista),

— Xtepea ENMada (Sterea Ellada),

— Xavia (Chania),

i” ”, ” 9

— Tsekistd perdisin olevissa viineissd, joilla on oikeus mainintaan "vybér z bobul”, "vybér z cibéb”, "ledové
vino” tai "slamové vino”,

— Slovakiasta perdisin olevissa viineissé, joilla on oikeus suojattuun alkuperdnimitykseen ja joita kuvataan
maininnalla "bobulovy vyber”, "hrozienkovy vyber”, "cibébovy vyber”, "ladové vino” tai "slamové vino”, seki
slovakialaiset Tokaj-viinit, joilla on oikeus suojattuun alkuperdnimitykseen Tokajsky vyber, Tokajskd esencia

tai Tokajskd vyberova esencias,

— Unkarista perdisin olevissa viineissi, joilla on oikeus suojattuun alkuperdnimitykseen ja joilla on Unkarin
lainsdadddnnon mukainen maininta "Tokaji mdslas”, "Tokaji forditds”, "Tokaji asziieszencia”, "Tokaji eszencia”,
"Tokaji asz”, "Toppedt szSl6bd1 késziilt bor” tai "Jégbor”,

— viineissd, joilla on oikeus suojattuun alkuperidnimitykseen “Albana di Romagna” ja joita kuvataan
maininnalla "passito”,

— luxemburgilaisissa viineissi, joilla on oikeus suojattuun alkuperdnimitykseen ja joita kuvataan maininnalla

» »

“vendanges tardives”, "vin de glace” tai "vin de paille”,

— Portugalista perdisin olevissa viineissd, joilla on oikeus suojattuun alkuperdnimitykseen tai suojattuun
maantieteelliseen merkintddn sekd mainintaan “colheita tardia”,

— Sloveniasta perdisin olevissa viineissd, joilla on oikeus suojattuun alkuperdnimitykseen ja joita kuvataan

” o,

maininnalla "vrhunsko vino ZGP — jagodni izbor”, "vrhunsko vino ZGP - ledeno vino” tai "vrhunsko vino
ZGP - suhi jagodni izbor”,



L 149/36 Euroopan unionin virallinen lehti 7.6.2019

— Kanadasta periisin olevissa viineissd, joilla on oikeus mainintaan "Icewine”.

— Kroatiasta perdisin olevissa viineissd, joilla on oikeus suojattuun maantieteelliseen merkintdin ja joita

kuvataan maininnalla "vrhunsko vino KZP — izborna berba bobica”, "vrhunsko vino KZP - izborna berba
prosusenih bobica” tai "vrhunsko vino KZP - ledeno vino”.

3. Edelld 2 kohdan c, d ja e alakohdassa olevia luetteloja suojatulla alkuperdnimitykselld tai suojatulla maantieteelliselld
merkinnalld varustetuista viineistd voidaan muuttaa uusien viinien sisallyttdmiseksi niihin tai jos viinien tuotantoe-
dellytykset muuttuvat tai viinien maantieteellistdi merkintdd tai alkuperdnimitystd muutetaan. Jisenvaltioiden on
tehtdvd komissiolle poikkeuspyyntd komission delegoidun asetuksen (EU) 2017/1183 mukaisesti ja toimitettava

asianomaisista viineistd kaikki tarvittavat tekniset tiedot, mukaan lukien niiden tuote-eritelmit ja vuosittain tuotetut
maarat.

4. Vuosina, joina sddolot sitd poikkeuksellisesti edellyttavit, jasenvaltiot voivat sallia alueellaan sijaitsevilla tietyilld
viininviljelyalueilla tuotettujen viinien osalta, ettd niiden rikkidioksidin enimmdispitoisuutta nostetaan enintddn 50
milligrammaa litrassa, kun tavallisesti rikkidioksidin sallittu kokonaispitoisuus on 300 milligrammaa litrassa.
Jasenvaltioiden on ilmoitettava delegoidun asetuksen (EU) 2017/1183 mukaisesti ndistd poikkeuksista komissiolle
yhden kuukauden kuluessa siitd, kun poikkeus on myonnetty. Ilmoituksessa on mainittava vuosi, kyseessd olevat
viininviljelyalueet ja viinit sekd esitettdvd ndyttod siitd, ettd lisdys on sddolojen vuoksi tarpeen. Komissio julkaisee
tiedon poikkeuksesta verkkosivuillaan.

5. Jdsenvaltiot voivat soveltaa rajoittavampia sadnnoksid alueellaan tuotettuihin viineihin.
B.  VAKEVIEN VIINIEN RIKKIDIOKSIDIPITOISUUS

Vikevien viinien kokonaisrikkidioksidipitoisuus ei saa niitd sellaisenaan nautittavaksi tarjottaessa ylittdd seuraavia rajoja:
a) 150 mg/l, jos sokeripitoisuus on pienempi kuin 5 gfl;
b) 200 mg/l, jos sokeripitoisuus on vdhintdin 5 g/l

C. KUOHUVIINIEN RIKKIDIOKSIDIPITOISUUS

1. Kuohuviinien kokonaisrikkidioksidipitoisuus ei saa niitd sellaisenaan nautittavaksi tarjottaessa ylittdd seuraavia
rajoja:

a) 185 mg/l kaikissa laatukuohuviiniluokissa; ja
b) 235 mg/l muissa kuohuviineissi.

2. Jos sddolot tietyilld unionin viininviljelyalueilla sitd edellyttavit, kyseiset jdsenvaltiot voivat sallia alueellaan
tuotettujen 1 kohdan a ja b alakohdassa tarkoitettujen kuohuviinien osalta, ettd niiden rikkidioksidin enimmadispi-

toisuutta nostetaan enintddn 40 milligrammaa litrassa, edellyttden, ettd tdmin luvan saaneita viinejd ei ldhetetd
kyseisen jasenvaltion ulkopuolelle.

C OSA
VIINIEN SISALTAMIEN HAIHTUVIEN HAPPOJEN PITOISUUTTA KOSKEVAT ENIMMAISRAJAT
1. Haihtuvien happojen pitoisuus ei saa olla suurempi kuin
a) 18 milliekvivalenttia litraa kohti, kun kyse on osittain kdyneesti rypaleen puristemehusta;
b) 18 milligrammaa litraa kohti, kun kyse on valko- ja roseeviineistd; tai
¢) 20 milliekvivalenttia litraa kohti, kun kyse on punaviineista.
2. Edelld 1 kohdassa tarkoitettuja pitoisuuksia sovelletaan

a) unionissa korjatuista rypaleistd valmistettuihin tuotteisiin tuotantovaiheessa ja kaikissa kaupan pitdmisen
vaiheissa;

b) osittain kdyneisiin rypileen puristemehuihin ja kolmansista maista perdisin oleviin viineihin kaikissa vaiheissa
niiden saavuttua unionin alueelle.



7.6.2019 Euroopan unionin virallinen lehti L 149/37

3. Jasenvaltiot voivat myontdd luvan poiketa 1 kohdassa vahvistetuista raja-arvoista, kun kyseessd ovat:

a) erdit viinit, joilla on suojattu alkuperdnimitys (SAN) tai suojattu maantieteellinen merkintd (SMM), jos

— niitd on vanhennettu vihintddn kaksi vuotta tai

— ne on tuotettu erityisilli menetelmill,
b) viinit, joiden kokonaisalkoholipitoisuus tilavuusprosentteina on vahintddn 13 tilavuusprosenttia.
Jasenvaltioiden on ilmoitettava niistd poikkeuksista komissiolle delegoidun asetuksen (EU) 20171183 mukaisesti
ja yhden kuukauden kuluessa siitd, kun poikkeus on myonnetty. Komissio julkaisee tiedon poikkeuksista verkkosi-
vuillaan.

D OSA
VIINIEN MAKEUTTAMISTA KOSKEVAT RAJA-ARVOT JA EDELLYTYKSET
1. Viinin makeuttaminen on sallittua vain jollakin seuraavista tuotteista:

a) rypaleen puristemehu;
b) tiivistetty rypaleen puristemehu;
¢) puhdistettu tiivistetty rypileen puristemehu.
Viinin kokonaisalkoholipitoisuutta ei saa nostaa yli 4:44 tilavuusprosenttia.

2. Sellaisenaan nautittavaksi tarkoitettujen ja maantieteelliselld merkinnalld varustettujen tuontiviinien makeuttaminen
on kielletty unionin alueella. Muiden tuontiviinien makeuttamiseen sovelletaan samoja edellytyksid kuin unionissa
tuotettuihin viineihin.

3. Jasenvaltio voi sallia suojatulla alkuperinimitykselld varustetun viinin makeuttamisen ainoastaan, jos se tapahtuu
a) tdssd liitteessd esitetyin edellytyksin ja vahvistetuissa raja-arvoissa,

b) silld alueella, jolta kyseinen viini on perdisin, tai sen valittomissi liheisyydessd sijaitsevalla alueella.
Edelli 1 kohdassa tarkoitetun rypileen puristemehun ja tiivistetyn rypaleen puristemehun on oltava perdisin
samalta alueelta kuin viinien, joiden makeutukseen niitd kdytetdan.

4. Viinien makeuttaminen on sallittua ainoastaan tuotanto- tai tukkukauppavaiheessa.
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LITE I

KUOHUVIINIEN, LAATUKUOHUVIINIEN JA MAUSTETTUJEN LAATUKUOHUVIINIEN SALLITUT
VALMISTUSMENETELMAT JA RAJOITUKSET

A. Kuohuviini

1. Tédmin kohdan sekid timan liitteen B ja C jakson soveltamisessa
a) tirage-liuos tarkoittaa tuotetta, joka on tarkoitettu lisattdviksi cuvéehen jalkikdymisen aikaansaamiseksi;

b) expedition-liuos tarkoittaa tuotetta, joka on tarkoitettu lisittavaksi kuohuviineihin erityisten makuominaisuuksien
aikaansaamiseksi.

2. Expedition-liuos saa sisiltdd ainoastaan
— sakkaroosia,
— rypileen puristemehua,
— kdymistilassa olevaa rypileen puristemehua,
— tiivistettyd rypileen puristemehua,
— puhdistettua tiivistettyd rypileen puristemehua,
— viinia tai
— ndiden sekoitusta,

ja sithen voidaan lisdtd viinitisletta.

3. Kaikenlainen cuvéen vikevoiminen on kielletty, sanotun kuitenkaan rajoittamatta asetuksen (EU) N:o 1308/2013
mukaisesti sallittua cuvéen ainesosien vikevoimista.

4. Kukin jdsenvaltio voi kuitenkin sallia cuvéen vikevoimisen kuohuviinien valmistuspaikalla sellaisten alueiden ja
lajikkeiden osalta, joiden kannalta se on teknisesti perusteltua, silld edellytykselld ettd

a) mitddn cuvéen ainesosaa ei ole vield vikevoity;

b) cuvéen ainesosat ovat perdisin ainoastaan jisenvaltion alueella korjatuista rypaleisté;

¢) vikevoiminen suoritetaan ainoastaan kerran;

d) seuraavat raja-arvot eivit ylity:
i) 3 tilavuusprosenttia, kun kyseessi on A-viininviljelyvyohykkeeltd tulevista aineosista muodostuva cuvée;
i) 2 tilavuusprosenttia, kun kyseessi on B-viininviljelyvyohykkeeltd tulevista aineosista muodostuva cuvée;
i) 1,5 tilavuusprosenttia, kun kyseessd on C-viininviljelyvyohykkeeltd tulevista aineosista muodostuva cuvée;

e) kaytetty menetelmd on sakkaroosin, tiivistetyn rypaleen puristemehun tai puhdistetun tiivistetyn rypéaleen
puristemehun lisddminen.

5. Tirage-liuoksen lisddmistd ja expedition-liuoksen lisddmistd ei pidetd vikevointind eikd makeuttamisena. Tirage-
liuoksen lisddminen saa lisitd cuvéen kokonaisalkoholipitoisuutta enintddn 1,5 tilavuusprosenttia. Tama lisdys
mitataan laskemalla cuvéen ja kuohuviinin tilavuusprosentteina ilmaistun kokonaisalkoholipitoisuuden vilinen ero
ennen expedition-liuoksen lisddmista.

6. Expedition-liuoksen lisddminen on tehtdva siten, ettd kuohuviinien todellinen alkoholipitoisuus nousee enintdin 0,5
tilavuusprosenttia.

7. Cuvéen ja sen ainesosien makeuttaminen on kiellettya.

8. Sen lisiksi, ettd cuvéen ainesosien happamuutta voidaan lisitd tai vdhentdd asetuksen (EU) N:o 1308/2013
sddnnosten mukaisesti, voidaan myos cuvéen happamuutta lisitd tai vahentdd. Cuvéen happamuuden vihentiminen
ja happamuuden lisddminen sulkevat pois toinen toisensa. Happamuutta saa lisitd korkeintaan 1,5 grammaa
viinihappoa litrassa eli 20 milliekvivalenttia litrassa.
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9. Niind vuosina, joina sddolot ovat olleet poikkeukselliset, enimmaisraja-arvoa 1,5 grammaa litrassa eli 20 milliekvi-
valenttia litrassa, voidaan nostaa 2,5 grammaan litrassa eli 34 millickvivalenttiin litrassa, jos tuotteiden luonnollinen
happamuus on alle 3 grammaa viinihappoa litrassa eli 40 milliekvivalenttia litrassa.

10. Kuohuviinien sisdltdma hiilidioksidi saa olla periisin ainoastaan sen cuvéen alkoholikdymisestd, josta kyseinen viini
valmistetaan.

Jos kyseessd ei ole rypileiden, rypaleen puristemehun tai osittain kdyneen rypileen puristemehun jalostaminen
suoraan kuohuviiniksi, mainitun kdymisen syynd saa olla ainoastaan tirage-liuoksen lisidminen. Kdyminen saa
tapahtua vain pulloissa tai suljetussa sammiossa.

Hiilidioksidin kéyttdiminen vastapaineella juoksutettaessa sallitaan valvonnan alaisena ja silld edellytykselld, ettd
vdistdimattomat kaasujenvaihdot cuvéen alkoholikdymisestd perdisin olevan hiilidioksidin kanssa eivdt nosta
kuohuviinien sisdltdiman hiilidioksidin painetta.

11. Kun kyseessi ovat muut kuohuviinit kuin suojatulla alkuperimerkinnilld varustetut kuohuviinit, sovelletaan
seuraavaa:

a) niiden valmistukseen tarkoitettu tirage-liuos saa sisdltdd ainoastaan
— rypileen puristemehua,
— kdymistilassa olevaa rypileen puristemehua,
— tiivistettyd rypileen puristemehua,
— puhdistettua tiivistettyd rypileen puristemehua tai
— sakkaroosia ja viinig;

b) niiden todellisen alkoholipitoisuuden, mukaan lukien mahdollisesti lisityn expedition-liuoksen sisiltima alkoholi,
on oltava vahintddn 9,5 tilavuusprosenttia.

B. Laatukuohuviini

1. Laatukuohuviinin valmistukseen tarkoitettu tirage-liuos saa sisiltdd ainoastaan
a) sakkaroosia;
b) tiivistettyd rypaleen puristemehua;
¢) puhdistettua tiivistettyd rypileen puristemehua;
d) rypéleen puristemehua tai osittain kdynyttd rypéleen puristemehua; tai
e) viinid.

2. Tuottajajisenvaltiot voivat mddritelld kaikki alueellaan tuotettujen laatukuohuviinien tuotantoon ja liikkkuvuuteen
liittyvét taydentdvit tai tiukemmat ominaisuudet ja vaatimukset.

3. Laatukuohuviinien valmistukseen sovelletaan my0s sddnt6ja, joita tarkoitetaan
— A jakson 1-10 kohdassa,

— C jakson 3 kohdassa todellisen alkoholipitoisuuden osalta, C jakson 5 kohdassa vahimmadispaineen osalta sekd C
jakson 6 ja 7 kohdassa valmistusprosessin vihimmaiskeston osalta, sanotun kuitenkaan rajoittamatta timin
liitteen B jakson 4 kohdan d alakohdan soveltamista.

4. Kun kyseessd ovat maustetut laatukuohuviinit, sovelletaan seuraavaa:

a) niitd voidaan poikkeuksia lukuun ottamatta valmistaa vain kdyttimalld cuvéen valmistukseen ainoastaan timin
liitteen lisdyksessd olevassa luettelossa mainituista viinikdynnoslajikkeista perdisin olevaa rypileen puristemehua
tai osittain kdynyttd rypileen puristemehua. Maustettuja laatukuohuviineji voidaan kuitenkin valmistaa
perinteisesti kdyttimalld cuvéen ainesosina Veneton ja Friuli-Venezia Giulian alueilta korjatun Glera-viinikoynnos-
lajikkeen rypileistd saatuja viinejd;

b) ennen cuvéen valmistusta ja sen jilkeen tapahtuvan kdymisen sddtely jalkikdymisen aikaansaamiseksi cuvéehen
voidaan suorittaa ainoastaan jadhdytysmenetelmin tai muiden fysikaalisten menetelmien avulla;

¢) expedition-liuoksen lisddminen on kielletty;

d) maustettujen laatukuohuviinien valmistuksen on kestettdva vahintddn yksi kuukausi.
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Suojatulla alkuperinimitykselld varustetut kuohuviinit ja laatukuohuviinit

Suojatulla alkuperdnimitykselld varustettujen laatukuohuviinien valmistukseen tarkoitettujen cuvéiden kokonaisalko-
holipitoisuuden on oltava vihintddn

— 9,5 tilavuusprosenttia C III -viininviljelyvyohykkeelld,
— 9 tilavuusprosenttia muilla viininviljelyvyohykkeilld.

Suojatulla alkuperdnimitykselld Prosecco, Conegliano Valdobbiadene — Prosecco, Colli Asolani — Prosecco tai Asolo
— Prosecco varustettujen laatukuohuviinien, jotka valmistetaan yhdestd ainoasta viinikdynnoslajikkeesta,
valmistukseen tarkoitetun cuvéen kokonaisalkoholipitoisuus voi kuitenkin olla vain vahintddn 8,5 tilavuusprosenttia.

Suojatulla alkuperdnimitykselld varustettujen laatukuohuviinien todellisen alkoholipitoisuuden tilavuusprosentteina,
johon luetaan myos mahdollisesti lisityn expedition-liuoksen sisdltdima alkoholi, on oltava vahintdin 10 tilavuus-
prosenttia.

Suojatulla alkuperdnimitykselld varustettujen kuohuviinien ja laatukuohuviinien valmistukseen tarkoitettu tirage-
liuos saa sisltdd ainoastaan

a) sakkaroosia,

b) tiivistettyd rypdleen puristemehua,

¢) puhdistettua tiivistettyd rypéleen puristemehua,
sekd

a) rypdleen puristemehua,

b) osittain kdynyttd rypileen puristemehua,

¢) viinid,

joka soveltuu saman suojatulla alkuperdnimitykselld varustetun kuohuviinin tai laatukuohuviinin tuottamiseen kuin
se, johon tirage-liuos on lisdtty.

Sen estimdttd, mitd asetuksen (EU) N:o 1308/2013 liitteessd VII olevan II osan 5 kohdan c alakohdassa sdidetddn,
suojatulla alkuperdnimitykselld varustettujen laatukuohuviinien, joita pidetidn pienemmissd kuin 25 senttilitran
suljetuissa sdilidissd, vahimmadispaine voi olla 20 °C:n limpétilassa 3 baaria.

Suojatulla alkuperdnimitykselld varustettujen kuohuviinien ja laatukuohuviinien valmistusajan — vanhentaminen
tuotantotehtaassa mukaan lukien ja jalkikdymisen aikaansaamiseksi tarkoitetun kdymisen alkamisesta laskettuna —
on oltava vahintdin

a) kuusi kuukautta, jos kiyminen jilkikdymisen aikaansaamiseksi tapahtuu suljetussa sammiossa;

b) yhdeksin kuukautta, jos kdyminen jilkikdymisen aikaansaamiseksi tapahtuu pullossa.

Cuvéen jilkikdymisen aikaansaamiseksi tarkoitetun kdymisajan ja ajan, jonka cuvée on sakan piilld, on oltava
vihintddn

— 90 vuorokautta,

— 30 vuorokautta, jos kdyminen tapahtuu sekoittimilla varustetuissa sailidissa.

Suojatulla alkuperdnimitykselld varustettuihin kuohuviineihin ja laatukuohuviineihin sovelletaan myos A jakson 1-
10 alakohdassa ja B jakson 2 kohdassa esitettyjd sddntoja.

Kun kyseessd ovat suojatulla alkuperdnimitykselld varustetut maustetut laatukuohuviinit, sovelletaan seuraavaa:

a) niitd voidaan tuottaa ainoastaan kdyttimilli cuvéen koostumukseen yksinomaan rypileen puristemehua tai
osittain kdynyttd rypileen puristemehua, joka on saatu timin liitteen lisdyksessd olevassa luettelossa mainituista
viinikdynnoslajikkeista, jos niiden lajikkeiden katsotaan soveltuvan suojatulla alkuperdnimitykselld varustetun
laatukuohuviinin tuotantoon silli maddritellylld alueella, jonka mukaan nidmi suojatulla alkuperinimitykselld
varustetut laatukuohuviinit ovat saaneet nimensd. Suojatulla alkuperdnimitykselld varustetun maustetun
laatukuohuviinin cuvéen valmistuksessa saa sddnnoksistd poiketen kdyttdd cuvéen ainesosina viinejd, jotka on
saatu Glera-viinikdynnoslajikkeesta perdisin olevista rypileistd, jotka on korjattu alkuperdnimitysten Prosecco,
Conegliano-Valdobbiadene — Prosecco, Colli Asolani — Prosecco ja Asolo — Prosecco mukaisilta alueilta;

b) ennen cuvéen valmistusta ja sen jilkeen tapahtuvan kdymisen sditely jilkikdymisen aikaansaamiseksi cuvéehen
voidaan suorittaa ainoastaan jadhdytysmenetelmin tai muiden fysikaalisten menetelmien avulla;
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¢) expedition-liuoksen lisddminen on kielletty;

d) suojatulla alkuperdnimitykselld varustetun maustetun laatukuohuviinin todellisen alkoholipitoisuuden on oltava
vihintddn 6 tilavuusprosenttia;

e) suojatulla alkuperdnimitykselld varustetun maustetun laatukuohuviinin kokonaisalkoholipitoisuuden on oltava
vihintddn 10 tilavuusprosenttia;

f) suojatulla alkuperdnimitykselld varustetun maustetun laatukuohuviinin ylipaineen on oltava vihintddn 3 baaria,
kun maustettua laatukuohuviinid siilytetddn suljetuissa sdilivissd 20 °C:n limpétilassa;

g) sen estimdttd, mitd timdn jakson 6 kohdassa sdddetdin, suojatulla alkuperimerkinnalld varustetun maustetun
laatukuohuviinin valmistuksen on kestettdva vihintddn yksi kuukausi.
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Luettelo rypilelajikkeista, joiden rypileitd voidaan kiyttdd aromaattisten laatukuohuviinien ja

suojatulla  alkuperinimitykselld

Airén

Albarifio

Aleatico N
Alvarinho

AcUptiko (Assyrtiko)
Bourboulenc B
Brachetto N.
Busuioacd de Bohotin
Clairette B
Colombard B

Csaba gyongye B
Cserszegi ftiszeres B
Devin

Ferndo Pires

Freisa N

Gamay N
Gewlirztraminer Rs
Giro N

Glera

Twkepudpa (Glykerythra)

Huxelrebe
Irsai Olivér B
Macabeo B

varustettujen
valmistukseen

maustettujen  laatukuohuviinien  cuvéen

Macabeu B

kaikki Malvasia-lajikkeet
kaikki Malvoisie-lajikkeet
Mauzac, valkoinen ja rosee
Monica N

kaikki Moscatel-lajikkeet
Mooyogilepo (Moschofilero)
Miiller-Thurgau B

kaikki Muscatel-lajikkeet
Manzoni moscato
Nektar

Pilava B

Parellada B

Perle B

Piquepoul B

Poulsard

Poditng (Roditis)
Scheurebe

Tadmaioasa romaneascd
Torbato

Touriga Nacional
Verdejo

Zefir B
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LITE 1II

VAKEVIEN VIINIEN SEKA SUOJATULLA ALKUPERANIMITYKSELLA TAI SUOJATULLA MAANTIE-
TEELLISELLA MERKINNALLA VARUSTETTUJEN VAKEVIEN VIINIEN SALLITUT VIININVALMISTUSME-
NETELMAT JA RAJOITUKSET

A. Vikevit viinit

1. Niiden asetuksen (EU) N:o 1308/2013 liitteessd VII olevan II osan 3 kohdan c alakohdassa tarkoitettujen tuotteiden
osalta, joita kdytetddn vikevien viinien sekd suojatulla alkuperdnimitykselld tai suojatulla maantieteelliselld
merkinnalld varustettujen vikevien viinien valmistuksessa, on saanut tehdd vain asetuksessa (EU) N:o 1308/2013 tai
tassd asetuksessa tarkoitetut viininvalmistusmenetelmit ja -késittelyt.

2. On kuitenkin otettava huomioon, ettd

a) tilavuusprosentteina ilmoitetun luonnollisen alkoholipitoisuuden lisdys saa aiheutua ainoastaan asetuksen (EU)
N:o 1308/2013 liitteessd VII olevan II osan 3 kohdan e ja f alakohdassa tarkoitettujen tuotteiden kiytostd; ja

b) Espanja saa sddnnoksistd poiketen sallia kalsiumsulfaatin kdyton espanjalaisissa viineissd, joita kuvataan
perinteiselli maininnalla "vino generoso” tai “vino generoso de licor”, silloin kun kyseinen kaytinté on
perinteinen ja silld edellytykselld, ettd ndin késitellyn tuotteen sulfaattipitoisuus on enintddn 2,5 grammaa litraa
kohden kaliumsulfaattina ilmaistuna. Niiden tuotteiden tdydentdvd happamuuden lisddminen on sallittua
noudattaen enimmadisrajaa, joka on 1,5 grammaa litraa kohden.

3. Vikeviin viineihin sekd suojatulla alkuperdnimitykselld tai suojatulla maantieteelliselld merkinnalld varustettuihin
vikeviin viineihin saa soveltaa asetuksessa (EU) N:o 1308/2013 tai tdssd asetuksessa tarkoitettuja viininvalmistusme-
netelmid, sanotun kuitenkaan rajoittamatta sellaisten rajoittavampien sddnnosten soveltamista, joita jdsenvaltiot
voivat antaa alueellaan tuotettujen vikevien viinien sekd suojatulla alkuperdnimitykselldi tai suojatulla
maantieteelliselld merkinnilld varustettujen vakevien viinien osalta.

4.  My0s seuraavat ovat sallittuja:

a) makeuttaminen, jota koskee ilmoitus- ja rekisterdintivaatimus, jos makeuttamiseen kdytettyjd tuotteita ei ole
vikevoity tiivistetylld rypileen puristemehulla, seuraavia kdyttien:

— tiivistetty rypileen puristemehu tai puhdistettu tiivistetty rypileen puristemehu, jos kyseisen viinin
kokonaisalkoholipitoisuuden lisdys on enintddn 3 tilavuusprosenttia,

— espanjalaisen viinin, jota kuvataan perinteiselli maininnalla “vino generoso de licor”, osalta tiivistetty
rypdleen puristemehu, puhdistettu tiivistetty rypédleen puristemehu tai kuivuneista rypileistd valmistettu
rypdleen puristemehu, johon on lisitty viinistd tislattua neutraalia alkoholia kdymisen estamiseksi, jos
kyseisen viinin kokonaisalkoholipitoisuuden lisdys tilavuusprosentteina on enintddn 8 tilavuusprosenttia,

— suojatulla alkuperdnimitykselld Madeira varustetun vikevin viinin osalta tiivistetty rypaleen puristemehu tai
puhdistettu tiivistetty rypaleen puristemehu, jos kyseisen viinin kokonaisalkoholipitoisuuden lisdys on
enintddn 8 tilavuusprosenttia;

b) asetuksen (EU) N:o 1308/2013 liitteessd VII olevan Il osan 3 kohdan e ja f alakohdassa tarkoitetun alkoholin,
tisleen tai tislatun alkoholijuoman lisddminen vanhentamisen aikana tapahtuvan haihtumisen korvaamiseksi;

¢) suojatulla alkuperdnimitykselli Madeira varustetun vikevin viinin osalta vanhentaminen astioissa enintdin
50 °C:n lampatilassa.

5. Viinikéynnoslajikkeet, joista asetuksen (EU) N:o 1308/2013 liitteessd VII olevan Il osan 3 kohdan c alakohdassa
tarkoitetut vikevien viinien sekd suojatulla alkuperdnimitykselld tai suojatulla maantieteelliselld merkinnalld
varustettujen vikevien viinien valmistuksessa kdytettdvit tuotteet saadaan, on valittava asetuksen (EU) N:o
1308/2013 81 artiklan 2 kohdassa tarkoitetuista lajikkeista.

6. Muiden vikevien viinien kuin suojatulla alkuperdnimitykselld tai suojatulla maantieteelliselli merkinnalld
varustettujen vikevien viinien valmistuksessa kaytettdvien, asetuksen (EU) N:o 13082013 liitteessd VII olevan II
osan 3 kohdan c alakohdassa tarkoitettujen tuotteiden luonnollisen alkoholipitoisuuden on oltava vihintddn 12
tilavuusprosenttia.
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B. Suojatulla alkuperinimitykselld varustettu vikevi viini (sdinnokset, jotka ovat muita kuin timin liitteen
A jaksossa vahvistetut siinnokset ja jotka koskevat yksinomaan suojatulla alkuperinimitykselld
varustettuja vikevii viineji)

1. Tamin litteen lisdyksessd 1 olevassa A jaksossa esitetddn luettelo suojatulla alkuperdnimitykselld varustetuista
vikevistd viineistd, joiden valmistuksessa kiytetddn asetuksen (EU) N:o 1308/2013 liitteessd VII olevan II osan 3
kohdan ¢ alakohdan neljinnessi luetelmakohdassa tarkoitettua rypileen puristemehua tai rypéleen puristemehun ja
viinin sekoitusta.

2. Tdmin liitteen lisdyksessd 1 olevassa B jaksossa esitetddn luettelo suojatulla alkuperdnimitykselld varustetuista
vikevistd viineistd, joihin voidaan lisitd asetuksen (EU) N:o 1308/2013 liitteessd VII olevan Il osan 3 kohdan f
alakohdassa tarkoitettuja tuotteita.

3. Asetuksen (EU) N:o 1308/2013 liitteessd VII olevan II osan 3 kohdan ¢ alakohdassa tarkoitettujen tuotteiden sekd
kyseisessd liitteessd olevan II osan 3 kohdan f alakohdan iii alakohdassa tarkoitetun tiivistetyn rypéleen
puristemehun ja kuivuneista rypaleistd valmistetun osittain kdyneen rypileen puristemehun, jota kiytetdin
suojatulla alkuperdnimitykselld varustetun vikevéin viinin valmistukseen, on oltava periisin alueelta, jonka mukaan
asianomainen suojatulla alkuperdnimitykselld varustettu vikevé viini on saanut nimensa.

Suojatulla alkuperdnimitykselld Mélaga tai Jerez-Xérés-Sherry varustettujen vikevien viinien osalta Pedro Ximénez
-viinikdynnoslajikkeen kuivuneista rypileistd valmistettu rypaleen puristemehu, johon on lisitty viinistd tislattua
neutraalia alkoholia kdymisen estamiseksi, voi kuitenkin olla perdisin Montilla-Morilesin alueelta.

4. Tassd liitteessd olevan A jakson 1-4 kohdassa tarkoitetut toimet suojatulla alkuperdnimitykselld varustetun viakevin
viinin valmistamiseksi saa tehdd ainoastaan 3 kohdassa tarkoitetulla alueella.

Douron alueelta saaduista rypileistd valmistetun suojatulla alkuperdnimitykselld varustetun vikevin viinin osalta,
jolle on varattu nimitys Porto, voidaan kuitenkin sallia muita valmistus- ja vanhentamiskasittelyja joko edelld
mainitulla alueella tai Vila Nova de Gaia—Porton alueella.

5. Rajoittamatta sellaisten rajoittavampien sddnndsten soveltamista, joita jasenvaltiot voivat antaa alueellaan tuotettujen
suojatulla alkuperdnimitykselld varustettujen vikevien viinien osalta,

a) suojatulla alkuperdnimitykselld varustettujen vikevien viinien valmistuksessa kiytettdvien, asetuksen (EU) N:o
1308/2013 liitteessd VII olevan II osan 3 kohdan c alakohdassa tarkoitettujen tuotteiden luonnollisen alkoholipi-
toisuuden on oltava vihintddn 12 tilavuusprosenttia. Erddt suojatulla alkuperdnimitykselld varustetut vikevit
viinit, jotka sisdltyvat johonkin tdmén liitteen lisdyksessd 2 olevan A jakson luetteloon, voidaan valmistaa

i) joko rypileen puristemehusta, jonka luonnollinen alkoholipitoisuus on vahintddn 10 tilavuusprosenttia, jos
kyseessd on suojatulla alkuperanimitykselld varustettu vikeva viini, joka valmistetaan lisddmalld viinistd tai
rypileiden puristejddnnoksesti tislattua alkoholijuomaa, jolla on alkuperdnimitys ja joka on mahdollisesti
perdisin samalta tilalta; tai

ii) osittain kdyneestd rypileen puristemehusta tai jdljempind olevassa toisessa luetelmakohdassa tarkoitetussa
tapauksessa viinisté, jonka alkuperdinen luonnollinen alkoholipitoisuus on vihintdin

— 11 tilavuusprosenttia sellaisten suojatulla alkuperdnimitykselld varustettujen viakevien viinien osalta, jotka
on saatu lisiamalld neutraalia alkoholia, viinitislettd, jonka todellinen alkoholipitoisuus on vihintdin 70
tilavuusprosenttia, tai viininvalmistuksesta perdisin olevaa tislattua alkoholijuomaa,

— 10,5 tilavuusprosenttia sellaisten viinien osalta, jotka on valmistettu lisdyksessi 2 olevan A jakson
luettelossa 3 mainitusta vaaleiden rypileiden puristemehusta,

— 9 tilavuusprosenttia sellaisten suojatulla alkuperdnimitykselli Madeira varustettujen portugalilaisten
vikevien viinien osalta, joiden tuotanto on perinteistd ja tavanomaista sellaisten kansallisten lakien
mukaan, joissa nimenomaan sdddetddn tillaisesta viinistd;

b) lisdyksessd 2 olevassa B jaksossa esitetddn luettelo suojatulla alkuperdnimitykselld varustetuista vikevistd
viineistd, joiden kokonaisalkoholipitoisuus on sen estimittd, mitd asetuksen (EU) N:o 1308/2013 liitteessd VII
olevan II osan 3 kohdan b alakohdassa sdddetdin, enintddn 17,5 mutta vdhintddn 15 tilavuusprosenttia ja joiden
osalta tdstd sdddetddn nimenomaisesti nithin ennen 1 pdivdd tammikuuta 1985 sovelletussa kansallisessa
lainsdddidnnossa.

6. Perinteiset erityismerkinndt "oivog yAukug ¢uoikdc”, "vino dulce natural”, “vino dolce naturale” ja "vinho doce
natural” varataan suojatulla alkuperdnimitykselld varustetuille vikeville viineille, jotka saadaan

— sadoista, joista vdhintddn 85 prosenttia on periisin lisdyksessd 3 olevaan luetteloon sisaltyvistd viinikdynnosla-
jikkeista,
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— rypileen puristemehuista, joiden alkuperdinen luonnollinen sokeripitoisuus on vahintddn 212 grammaa litraa
kohti,

— vikevoimilld ainoastaan asetuksen (EU) N:o 1308/2013 liitteessd VII olevan II osan 3 kohdan e ja f alakohdassa
tarkoitettuja alkoholia, tislettd tai tislattua alkoholia lisdamalla.

7. Perinteisten tuotantotapojen sitd edellyttiessd voivat jasenvaltiot sddtdd alueellaan valmistettujen suojatulla alkuperi-
nimitykselld varustettujen vikevien viinien osalta, ettd perinteinen erityismerkintd "vin doux naturel” varataan
suojatulla alkuperdnimitykselld varustetuille vikeville viineille, jotka

— sadon korjanneet tuottajat ovat valmistaneet suoraan viiniksi, johon on kiytetty yksinomaan heidin omaa
Muscatel-, Grenache-, Maccabeo- tai Malvoisie-satoaan, kuitenkin sallitaan muilla kuin neljalld edelld mainitulla
viinikdynnoslajikkeella istutetuilta palstoilta saadut sadot, kunhan muita lajikkeita on enintddn 10 prosenttia
kaikista lajikkeista,

— saadaan 40 hehtolitraa hehtaaria kohden olevan tuotoksen rajoissa asetuksen (EU) N:o 1308/2013 liitteessd VII
olevan II osan 3 kohdan c¢ alakohdan ensimmaisessi ja neljinnessd luetelmakohdassa tarkoitetusta rypaleen
puristemehusta; kyseisen tuotosrajan ylittimisestd seuraa nimikkeen "vin doux naturel” kiyttdoikeuden
menettiminen koko sadon osalta,

— saadaan edelld tarkoitetusta rypdleen puristemehusta, jonka alkuperdinen luonnollinen sokeripitoisuus on
vdhintddn 252 grammaa litraa kohti,

— saadaan vikevoimailld ainoastaan sellaista viinisté tislattua alkoholia lisddmalls, joka vastaa puhtaana alkoholina
vdhintddn 5:td prosenttia edelld mainitun kiytetyn rypileen puristemehun mdirdstd ja enintddn pienempdi
toisesta seuraavasta prosenttiosuudesta:

— joko 10 prosenttia edelld mainitun kéytetyn rypileen puristemehun méarista tai

— 40 prosenttia lopputuotteen kokonaisalkoholipitoisuudesta, joka saadaan laskemalla yhteen todellinen alkoholi-
pitoisuus ja tilavuusprosentteina ilmaistun potentiaalisen alkoholipitoisuuden ekvivalentti, jota laskettaessa
oletetaan, ettd 17,5 grammaa jaddnnossokeria vastaa yhtd tilavuusprosenttia puhdasta alkoholia litraa kohti.

8. Perinteinen erityismerkintd “vino generoso” varataan vikevien viinien osalta suojatulla alkuperinimitykselld
varustetulle kuivalle vakeville viinille, joka valmistetaan kokonaan tai osittain hiivaketon alla ja joka

— saadaan viinikdynnoslajikkeista Palomino de Jerez, Palomino fino, Pedro Ximénez, Verdejo, Zalema ja Garrido
Fino perdisin olevista vaaleista rypaleistd,

— saatetaan nautittavaksi, kun sitd on kypsytetty tammitynnyreissd keskimaarin kaksi vuotta.

Ensimmaisessd alakohdassa tarkoitetulla valmistuksella hiivaketon alla tarkoitetaan biologista kasittelyd, joka
tapahtuu, kun viinin vapaalle pinnalle muodostuu itsestdin rypilemehun kokonaisalkoholikdymisen jilkeen viinille
ominaisten hiivojen ketto, joka antaa tuotteelle erityiset analyyttiset ja aistinvaraiset ominaisuudet.

9. Perinteinen erityismerkintd "vinho generoso” varataan suojatulla alkuperdnimitykselld Porto, Madeira, Moscatel de
Setuibal tai Carcavelos varustetuille vikeville viineille vastaavan alkuperdnimityksen yhteydessa.

10. Perinteinen erityismerkintd “vino generoso de licor” varataan suojatulla alkuperdnimitykselld varustetuille vikeville
viineille, jotka

— saadaan 8 kohdassa tarkoitetusta “vino generososta” tai hiivaketon alla olevasta tillaisen "vino generoson”
valmistukseen soveltuvasta viinistd, johon on lisitty joko kuivuneista rypileistd valmistettua rypileen
puristemehua, johon on lisdtty viinistd tislattua neutraalia alkoholia kdymisen estimiseksi, tai puhdistettua
tiivistettyd rypileen puristemehua tai "vino dulce natural” -merkittya viinia,

— saatetaan nautittavaksi, kun niitd on kypsytetty tammitynnyreissd keskimairin kaksi vuotta.
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Lisdys 1

Luettelo suojatulla alkuperinimitykselli varustetuista vikevistd viineisti, joiden valmistukseen
liittyy erityissddntojd

A. LUETTELO SUOJATULLA ALKUPERAMERKINNALLA VARUSTETUISTA VAKEVISTA VIINEISTA, JOIDEN VALMISTUKSEEN
KAYTETAAN RYPALEEN PURISTEMEHUA TAI RYPALEEN PURISTEMEHUN JA VIININ SEKOITUSTA

(Téssd liitteessd olevan B jakson 1 kohta)

KREIKKA

Zapog (Samos), Mooydtog IMatpav (Muscat of Patra), Mooyatog Piou Ilatpov (Muscat of Rio Patra), Mooydatog
KepaMnviag (Muscat of Kefalonia/ Muscat de Kephalonia), Mooydtog Podou (Muscat of Rodos), Mooyatog Afpvou
(Muscat of Limnos), Erteia (Sitia), Nepéa (Nemea), Tavropivr) (Santorini), Aagvés (Dafnes), Mavpodagvy KepaAnviag
(Mavrodaphne of Kefalonia), Maupodagvn Iatpov (Mavrodaphni of Patra)

ESPANJA

Suojatulla alkuperdmerkinnélld varustetut vikevit viinit

Unionin tai jasenvaltion lainsdddinnossd vahvistettu tuotteen kuvaus

Alicante

Carifiena

Condado de Huelva

Emporda

Jerez-Xéres-Sherry

Mélaga

Montilla-Moriles

Moscatel de Alicante

Vino dulce

Vino dulce

Pedro Ximénez
Moscatel
Mistela

Mistela
Moscatel

Pedro Ximénez

Moscatel

Vino dulce

Pedro Ximénez

Moscatel
Priorato Vino dulce
Tarragona Vino dulce
Valencia Moscatel de Valencia
Vino dulce
ITALIA

Cannonau di Sardegna, Gir6 di Cagliari, Malvasia di Bosa, Marsala, Moscato di Sorso-Sennori, Moscato di Trani,
Nascodi Cagliari, Oltrepd Pavese Moscato, San Martino della Battaglia, Trentino, Vesuvio Lacrima Christi.
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B. LUETTELO SUOJATULLA ALKUPERANIMITYKSELLA VARUSTETUISTA VAKEVISTA VIINEISTA, JOIDEN VALMISTUKSEEN

KUULUU ASETUKSEN (EU) N:o 1308/2013 LIITTEESSA VII OLEVAN II OSAN 3 KOHDAN F ALAKOHDASSA TARKOITETTUJEN
TUOTTEIDEN LISAAMINEN

(Téssd liitteessd olevan B jakson 2 kohta)

. Luettelo suojatulla alkuperimerkinnilli varustetuista vikevistd viineisti, joiden valmistukseen kuuluu

sellaisen viinistd tai kuivatuista rypileistd valmistetun alkoholin lisiiminen, jonka todellinen alkoholi-
pitoisuus on vihintiin 95 tilavuusprosenttia ja enintiin 96 tilavuusprosenttia

(asetuksen (EU) N:o 1308/2013 liitteessd VII olevan II osan 3 kohdan f alakohdan ii alakohdan ensimmdinen luetelmakohta)

KREIKKA

Tapoc (Samos), Mooydatog TMatpov (Muscat of Patra), Mooydtog Piou IMatpév (Muscat of Rio Patra), Mooydtog
KepaM\nviag (Muscat of Kefalonia/ Muscat de Kephalonia), Mooyatog Podou (Muscat of Rodos), Mooydtog Afpvou
(Muscat of Limnos), Inteia (Sitia), Zavtopiv (Santorini), Aagvéc (Dafnes), Mauvpodagvn TMatpav (Mavrodaphni of
Patra), Maupodagvn Kegalknviag (Mavrodaphne of Kefalonia).

ESPANJA

Condado de Huelva, Jerez-Xéres-Sherry, Manzanilla-Sanlicar de Barrameda, Mdlaga, Montilla-Moriles, Rueda, Terra
Alta.

KYPROS

Koupavdapia (Commandaria).

. Luettelo suojatulla alkuperimerkinnilld varustetuista vikevistd viineistd, joiden valmistukseen kuuluu

sellaisen viinistd tai rypileen puristejiinnoksestd tislatun alkoholijuoman lisidgminen, jonka todellinen
alkoholipitoisuus on vihintiin 52 tilavuusprosenttia ja enintiin 86 tilavuusprosenttia

(asetuksen (EU) N:o 1308/2013 liitteessd VII olevan IT osan 3 kohdan f alakohdan ii alakohdan toinen luetelmakohta)

KREIKKA

Maupodaevr Tatpev (Mavrodaphni of Patra), Maupodagvn Kepanviag (Mavrodaphne of Kefalonia), Enteia (Sitia),
Savtopivny (Santorini), Aagvég (Dafnes), Nepéa (Nemea).

RANSKA

Pineau des Charentes ou Pineau charentais, Floc de Gascogne, Macvin du Jura.

KYPROS

Koupavdapia (Commandaria).

. Luettelo suojatulla alkuperimerkinnilli varustetuista vikevistd viineisti, joiden valmistukseen kuuluu

sellaisen kuivatuista rypileistd tislatun alkoholijjuoman lisdiminen, jonka alkoholipitoisuus on vihintdin 52
tilavuusprosenttia ja enintdin 94,5 tilavuusprosenttia

(asetuksen (EU) N:o 1308/2013 liitteessd VII olevan II osan 3 kohdan f alakohdan ii alakohdan kolmas luetelmakohta)

KREIKKA

Maupodagvn Matpev (Mavrodaphni of Patra), Maupodagvn Kepalnviag (Mavrodaphne of Kefalonia).
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4. Luettelo suojatulla alkuperimerkinnilli varustetuista vikevisti viineisti, joiden valmistukseen kuuluu
kuivuneista rypileistd valmistetun osittain kiyneen rypileen puristemehun lisidminen

(asetuksen (EU) N:o 1308/2013 liitteessd VII olevan II osan 3 kohdan f alakohdan iii alakohdan ensimmdinen luetelmakohta)

ESPANJA

Suojatulla alkuperdmerkinnélld varustetut vikevit viinit

Unionin tai jasenvaltion lainsdddinnossd vahvistettu tuotteen kuvaus

Jerez-Xéres-Sherry
Mélaga
Montilla-Moriles

Vino generoso de licor
Vino dulce

Vino generoso de licor

ITALIA

Aleatico di Gradoli, Giré di Cagliari, Malvasia delle Lipari, Pantelleria passito

KYPROS

Koupavdapia (Commandaria).

5. Luettelo suojatulla alkuperimerkinnilli varustetuista vikevisti viineistd, joiden valmistukseen kuuluu
sellaisen tiivistetyn rypileen puristemehun lisidminen, joka on saatu suoraan kuumentamalla ja joka vastaa
titd menettelyd lukuun ottamatta tiivistetyn rypileen puristemehun miiritelmai

(asetuksen (EU) N:o 1308/2013 liitteessd VII olevan IT osan 3 kohdan f alakohdan iii alakohdan toinen luetelmakohta)

ESPANJA

Suojatulla alkuperdmerkinnélld varustetut vikevit viinit

Unionin tai jasenvaltion lainsdddinnossd vahvistettu tuotteen kuvaus

Alicante

Condado de Huelva Vino generoso de licor
Emporda Garnacha/Garnatxa
Jerez-Xérés-Sherry Vino generoso de licor
Mélaga Vino dulce
Montilla-Moriles Vino generoso de licor
Navarra Moscatel

ITALIA

Marsala

6. Luettelo suojatulla alkuperimerkinnilldi varustetuista vikevistd viineisti, joiden valmistukseen kuuluu

tiivistetyn rypileen puristemehun lisiiminen

(asetuksen (EU) N:o 1308/2013 liitteessi VII olevan IT osan 3 kohdan f alakohdan iii alakohdan kolmas luetelmakohta)

ESPANJA

Suojatulla alkuperdmerkinnélld varustetut vikevit viinit

Unionin tai jasenvaltion lainsdddinnossd vahvistettu tuotteen kuvaus

Mélaga
Montilla-Moriles

Vino dulce
Vino dulce

Vino generoso de licor

7.6.2019
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Suojatulla alkuperdmerkinnilld varustetut vdkevit viinit | Unionin tai jasenvaltion lainsdddidnnossd vahvistettu tuotteen kuvaus
Tarragona Vino dulce
Jerez-Xeres-Sherry Vino generoso de licor
Condado de Huelva Vino generoso de licor
ITALIA

Oltrep6 Pavese Moscato, Marsala, Moscato di Trani.
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Lisdys 2
A. Liitteessd III olevan B jakson 5 kohdan a alakohdassa tarkoitetut luettelot

1. Luettelo suojatulla alkuperimerkinnilld varustetuista vikevisti viineistd, joiden valmistukseen kiytetdin
luonnolliselta alkoholipitoisuudeltaan vihintiin 10 tilavuusprosenttia olevaa rypileen puristemehua ja jotka
on saatu lisiimilld suojatulla alkuperidnimitykselld varustettua ja samalta tilalta mahdollisesti lihtoisin olevaa
viinistd tai rypileen puristejidnnoksesti tislattua alkoholijuomaa

RANSKA

Pineau des Charentes ou Pineau charentais, Floc de Gascogne, Macvin du Jura.

2. Luettelo suojatulla alkuperimerkinnilld varustetuista vikevisti viineistd, joiden valmistukseen kiytetdin
kidymistilassa olevaa, alkuperiiselti luonnolliselta alkoholipitoisuudeltaan vihintdin 11 tilavuusprosenttia
olevaa rypileen puristemehua ja jotka on saatu lisidmilld neutraalia alkoholia tai todelliselta alkoholipitoi-
suudeltaan vihintdin 70 tilavausprosentin viinitislettd tai viinivalmistuksesta periisin olevaa tislattua

alkoholijuomaa
PORTUGALI
Porto — Port
Moscatel de Setdbal, Settibal
Carcavelos
Moscatel do Douro.
ITALIA

Moscato di Noto

3. Luettelo suojatulla alkuperinimitykselldi varustetuista vikevistd viineistd, joiden valmistukseen kiytetiin
alkuperiiselti luonnolliselta alkoholipitoisuudeltaan vihintiin 10,5 tilavuusprosentin viinii

ESPANJA
Jerez-Xéres-Sherry
Manzanilla-Sanlticar de Barrameda
Condado de Huelva
Rueda
ITALIA
Trentino

4. Luettelo suojatulla alkuperinimitykselli varustetuista vikevisti viineistd, joiden valmistukseen kiytetdin
alkuperiiseltd luonnolliselta alkoholipitoisuudeltaan vihintiin 9 tilavuusprosentin kidymistilassa olevaa
rypileen puristemehua

PORTUGALI

Madeira
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B. Liitteessd III olevan B jakson 5 kohdan b alakohdassa tarkoitetut luettelot

Luettelo suojatulla alkuperinimitykselld varustetuista vikevisti viineistd, joiden kokonaisalkoholipitoisuus on
enintdin 17,5 mutta vihintdin 15 tilavuusprosenttia ja joiden osalta tistd siddetiin nimenomaisesti niihin
ennen 1 pdivid tammikuuta 1985 sovelletussa kansallisessa lainsdiddinnossid

(asetuksen (EU) N:o 1308/2013 liitteessi VII olevan II osan 3 kohdan b alakohta)

ESPANJA
Suojatulla alkuperdmerkinnélld varustetut vikevit viinit Unionin tai jdsenvaltion lainsdddinnossd vahvistettu tuotteen kuvaus
Condado de Huelva Vino generoso
Jerez-Xéres-Sherry Vino generoso
Manzanilla-Sanliicar de Barrameda Vino generoso
Malaga Seco
Montilla-Moriles Vino generoso
Priorato Rancio seco
Rueda Vino generoso
Tarragona Rancio seco
ITALIA
Trentino
PORTUGALI
Suojatulla alkuperdmerkinnélld varustetut vikevit viinit Unionin tai jasenvaltion lainsdddinnossd vahvistettu tuotteen kuvaus

Porto — Port Branco leve seco
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Lisdys 3

Luettelo lajikkeista, joita voidaan kiyttid sellaisten suojatulla alkuperdnimitykselli varustettujen
vikevien viinien valmistukseen, joissa kiytetiin perinteistd erityismerkintidd “vino dulce natural”,

9.

”vino dolce naturale”, “vinho doce natural” tai “owvog yAukug Quoikog”

Muscats — Grenache — Garnacha Blanca — Garnacha Peluda — Listdn Blanco — Listdn Negro-Negramoll — Maccabéo —
Malvoisies — Mavrodaphne — Assirtiko — Liatiko — Garnacha tintorera — Monastrell — Palomino — Pedro Ximénez —
Albarola — Aleatico — Bosco — Cannonau — Corinto nero — Giré — Monica — Nasco — Primitivo — Vermentino — Zibibbo -
Moscateles — Garnacha.
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