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KOMISSION TAYTANTOONPANOASETUS (EU) 2015/1375,
annettu 10 péivini elokuuta 2015,
virallisia lihan trikiinitarkastuksia koskevista erityissdinnoisti
(kodifikaatio)

(ETA:n kannalta merkityksellinen teksti)

I LUKU
YLEISET SAANNOKSET

1 artikla

Maiaritelmat

Téssd asetuksessa tarkoitetaan:

1) ’trikiineilld’ kaikkia Trichinella-sukuisia sukkulamatoja;

2) ’valvotuilla pito-olosuhteilla’ kotieldintuotannon tyyppié, jossa siat
pidetddn ruokinnan ja kasvatuksen osalta jatkuvasti elintarvikealan
toimijan valvomissa oloissa;

3) ’lokerolla’ tilojen ryhmaéi, jossa noudatetaan valvottuja pito-olosuh-
teita. Yhden jdsenvaltion kaikkia tiloja, joissa noudatetaan valvottuja
pito-olosuhteita, voidaan pitdd yhtend lokerona.

II LUKU

TOIMIVALTAISTEN VIRANOMAISTEN JA ELINTARVIKEALAN
TOIMIJOIDEN VELVOLLISUUDET

2 artikla

Niytteenotto ruhoista

1.  Kotieldimend pidettdvien sikojen ruhoista on otettava naytteitd teu-
rastamoissa osana post mortem -tarkastusta seuraavasti:

a) kaikki siitosemakkojen ja -karjujen ruhot tai vdhintdédn 10 prosenttia
teurastettavaksi ldhetettyjen eldinten ruhoista joka vuosi kultakin ti-
lalta, joka on virallisesti tunnustettu valvottuja pito-olosuhteita nou-
dattavaksi tilaksi, on tutkittava trikiinin varalta;

b) kaikki ruhot tiloilta, joita ei ole virallisesti tunnustettu valvottuja
pito-olosuhteita noudattaviksi tiloiksi, on tutkittava jarjestelmallisesti
trikiinin varalta.

Jokaisesta ruhosta on otettava nidyte, joka tutkitaan trikiinien varalta
toimivaltaisen viranomaisen nimedmassé laboratoriossa kédyttden osoitus-
menetelménd joko
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a) liitteesséd I olevassa I luvussa maédriteltyd vertailumenetelmédd; tai

b) liitteessd I olevassa II luvussa maéiriteltyd vastaavaa menetelmaa.

2. M2 Trikiinitartunnalle alttiiden kavioeldinten, villisikojen sekd
muiden tarhattujen ja luonnonvaraisten eldinlajien ruhoista on otettava
jarjestelméllisesti ndytteitd teurastamoissa tai riistankasittelylaitoksissa
osana post mortem -tarkastusta. <

Jokaisesta ruhosta otetaan niyte, joka tutkitaan liitteiden I ja III mukai-
sesti toimivaltaisen viranomaisen nimedmaéssa laboratoriossa.

3. Jos elintarvikealan toimija takaa tdyden jéljitettdvyyden, kotieldi-
mend pidettidvien sikojen sekéd kavioeldinten ruhot voidaan trikiinitutki-
muksen tuloksia odotettacssa leikata enintddn kuuteen osaan teuras-
tamossa tai samoissa tiloissa olevassa leikkaamossa.

3 artikla
Poikkeukset

1.  Poiketen siitd, mitd 2 artiklan 1 kohdassa sdddetddn, kotieldiimend
pidettdvien sikojen liha, jolle on tehty liitteen II mukainen pakastus-
késittely toimivaltaisen viranomaisen valvonnassa, on vapautettava tri-
kiinitutkimuksesta.

2. Poiketen siitd, mitd 2 artiklan 1 kohdassa sdddetddn, alle viiden
viikon ikédisten vieroittamattomien kotieldimend pidettdvien sikojen ru-
hot ja liha on vapautettava trikiinitutkimuksesta.

3.  Poiketen siitd, mitd 2 artiklan 1 kohdassa sdddetddn, kotieldimend
pidettévien sikojen ruhot ja liha voidaan vapauttaa trikiinitutkimuksesta,
jos eldimet tulevat tilalta tai lokerosta, joka on virallisesti tunnustettu
valvottuja pito-olosuhteita noudattavaksi tilaksi tai lokeroksi liitteen IV
mukaisesti, jos

a) jasenvaltiossa ei ole todettu kotoperdisid trikiinitartuntoja kotieldi-
mend pidettdvissid sioissa tiloilla, jotka on virallisesti tunnustettu val-
vottuja pito-olosuhteita noudattaviksi tiloiksi, edeltdvien kolmen vuo-
den aikana, jolloin on suoritettu jatkuvaa testausta 2 artiklan mukai-
sesti; tai
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b) aiemmat tiedot teurastettujen sikojen populaation jatkuvasta testauk-
sesta osoittavat véhintddn 95 prosentin varmuudella, ettd trikiinin
esiintyvyys kyseisessé populaatiossa on korkeintaan yksi tapaus mil-
joonassa; taikka

¢) tilat, joilla noudatetaan valvottuja pito-olosuhteita, sijaitsevat Belgi-
assa tai Tanskassa.

4. Jos jdsenvaltio panee tdytantoon 3 kohdassa sdddetyn poikkeuksen,
kyseisen jdsenvaltion on ilmoitettava siitd komissiolle ja muille jdsen-
valtioille pysyviéssd kasvi-, eldin-, elintarvike- ja rehukomiteassa ja toi-
mitettava komissiolle vuosikertomus, jossa esitetddn liitteessd IV ole-
vassa II luvussa tarkoitetut tiedot. Komissio julkaisee verkkosivullaan
luettelon jdsenvaltioista, jotka soveltavat poikkeusta.

Jos jdsenvaltio ei toimita vuosikertomusta tai vuosikertomus ei tdytd
tdmén artiklan vaatimuksia, poikkeus lakkaa olemasta voimassa kysei-
sen jdsenvaltion osalta.

5. Poiketen siitd, mitd 2 artiklan 3 kohdassa sdddetéddn, ja sen jalkeen
kun toimivaltainen viranomainen on antanut hyviksynnén,

a) ruhot voidaan leikata teurastamon yhteydessd olevassa tai erillisessé
leikkaamossa edellyttden, ettd

i) toimivaltainen viranomainen on hyviksynyt menettelyn;

ii) ruhon tai sen osien médrdnpddnd on enintddn yksi leikkaamo;

iii) leikkaamo sijaitsee jdsenvaltion alueella; ja

iv) kaikki ruhon osat todetaan ihmisravinnoksi kelpaamattomaksi,
jos ruhosta otettu ndyte on positiivinen;

b) kotieldimind pidettdvien sikojen ruhot voidaan leikata useampaan
osaan samoissa tiloissa tai teurastamon yhteydessd olevassa leikkaa-
mossa edellyttden, ettd

i) toimivaltainen viranomainen on hyviksynyt menettelyn;

ii) tiettyjen tuotteiden valmistaminen edellyttdd ruhon leikkaamista
lampiména;
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iii) kaikki ruhon osat todetaan ihmisravinnoksi kelpaamattomaksi,
jos ruhosta otettu ndyte on positiivinen.

4 artikla

Trikiinitutkimus ja terveysmerkinnin kiytto

1. »MI1 Edelld 2 artiklassa tarkoitettuja ruhoja tai niiden osia, lu-
kuun ottamatta 3 artiklan 5 kohdassa tarkoitettuja, ei saa viedd pois
teurastustiloista ennen kuin trikiinitutkimus antaa negatiivisen
tuloksen. <«

Mydskddn ihmisravinnoksi tai eldinten rehuksi tarkoitettujen eldinten
muita osia, jotka sisdltdvit poikkijuovaista lihaskudosta, ei saa viedd
pois teurastustiloista, ennen kuin trikiinitutkimus antaa negatiivisen tu-
loksen.

2. Eldinjétteen ja eldimistd saatavat sivutuotteet, joita ei ole tarkoi-
tettu ihmisravinnoksi ja jotka eivét sisdlld poikkijuovaista lihasta, saa
viedd pois teurastustiloista, ennen kuin trikiinitutkimustulokset ovat saa-
tavilla.

Toimivaltainen viranomainen voi kuitenkin vaatia, ettd eldimistd saa-
taville sivutuotteille tehdddn trikiinitutkimus tai esikasittely, ennen
kuin niiden vienti pois teurastustiloista sallitaan.

3. Jos teurastamossa on kéytdssd toimivaltaisen viranomaisen viralli-
sesti hyviaksymd menettely sen varmistamiseksi, ettei mitdén tutkittujen
ruhojen osaa viedd pois teurastustiloista ennen kuin trikiinitutkimus on
antanut negatiivisen tuloksen, tai jos 3 artiklan 5 kohdassa sdddettyd
poikkeusta sovelletaan, asetuksen (EU) 2017/625 18 artiklan 4 kohdassa
sdddetty terveysmerkintd voidaan tehdd ennen kuin trikiinitutkimuksen
tulokset ovat saatavilla.

5 artikla
Koulutus
Toimivaltaisen viranomaisen on varmistettava, ettd henkildston jésenet,

jotka osallistuvat nédytteiden tutkimiseen trikiinien osoittamiseksi, saavat
asianmukaista koulutusta ja osallistuvat:

a) trikiinien osoittamiseen kéytettdvien testien laadunvalvontaohjel-
maan; ja

b) laboratoriossa kédytettdvien testaus-, kirjaamis- ja analyysimenettelyi-
den sddnndlliseen arviointiin.
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6 artikla

Osoitusmenetelmét

1. Edelld 2 artiklassa tarkoitettujen néytteiden tutkimiseen kdytetddn
liitteessd I olevassa I ja II luvussa vahvistettuja osoitusmenetelmid, jos
ndytteiden perusteella voidaan epdilld trikiinitartuntaa.

2. Kaikki positiiviset ndytteet on toimitettava kansalliselle tai Euroo-
pan unionin vertailulaboratoriolle néytteissd esiintyvén trikiinilajin maa-
rittdmiseksi.

7 artikla

Valmiussuunnitelmat

Jésenvaltioiden toimivaltaisten viranomaisten on laadittava valmiussuun-
nitelma, jossa esitetddn kaikki toimet, jotka on toteutettava, jos 2 artik-
lassa tarkoitetut ndytteet antavat positiivisen trikiinituloksen. Valmius-
suunnitelmassa on esitettdvd yksityiskohtaiset tiedot:

a) tartunnan saaneiden ruhojen ja niiden lihaskudosta sisdltdvien osien
jéljitettavyydestd;

b) tartunnan saaneiden ruhojen ja niiden osien kisittelysta;

¢) tartuntaldhteen selvittdmisestd ja tartunnan mahdollisen levidmisen
tutkimisesta luonnonvaraisissa eldimissé;

d) kaikista védhittdiskaupan ja kuluttajien tasolla toteutettavista toimen-
piteistd;

e) toimenpiteistd, jotka on toteutettava, kun tartunnan saanutta ruhoa ei
voida merkitd teurastamossa;

f) néytteissd esiintyvén trikiinilajin médrittdmisesta.

8 artikla

Valvottuja  pito-olosuhteita  noudattavien tilojen  virallinen
tunnustaminen

1.  Tétd asetusta sovellettaessa toimivaltainen viranomainen voi tun-
nustaa virallisesti tilan tai lokeron, jolla noudatetaan valvottuja pito-
olosuhteita, jos liitteessd IV sdddetyt vaatimukset tdyttyvit.

2. Tiloja tai lokeroa, joilla tai jolla noudatetaan valvottuja pito-olo-
suhteita Belgiassa tai Tanskassa 3 artiklan 3 kohdan ¢ alakohdan mu-
kaisesti 1 pdivdand kesdkuuta 2014, pidetddn virallisesti tunnustettuina
valvottuja pito-olosuhteita noudattavina tiloina tai lokeroina liitteen IV
mukaisesti.
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9 artikla

Elintarvikealan toimijoiden ilmoitusvelvollisuus

Tiloilla, jotka on virallisesti tunnustettu valvottuja pito-olosuhteita nou-
dattaviksi tiloiksi, toimivien elintarvikealan toimijoiden on ilmoitettava
toimivaltaiselle viranomaiselle kaikista liitteen IV mukaisista vaatimuk-
sista, jotka eivdt endd tdyty, ja kaikista muutoksista, jotka saattavat
vaikuttaa ndiden tilojen trikiinitilanteeseen.

10 artikla

Valvottuja pito-olosuhteita noudattaviksi tiloiksi virallisesti
tunnustettujen tilojen auditoinnit

Toimivaltaisen viranomaisen on varmistettava, ettd tiloja, joiden on vi-
rallisesti tunnustettu noudattavan valvottuja pito-olosuhteita, auditoidaan
sdannollisin véliajoin.

Auditointien tiheys perustuu riskinarviointiin, jossa otetaan huomioon
tautihistoria ja taudin esiintyvyys, aiemmat 16ydokset, maantieteellinen
alue, taudille altis paikallinen luonnonvarainen eldimistd, kotieldintuo-
tannon kéytidnnot, eldinlddkinnéllinen valvonta ja tuottajille asetettujen
vaatimusten noudattaminen.

Toimivaltaisen viranomaisen on varmistettava, ettd niilté tiloilta perdisin
olevat kotieldimend pidettdavit siat tutkitaan 2 artiklan 1 kohdan mukai-
sesti.

11 artikla

Seurantaohjelmat

Toimivaltainen viranomainen voi panna tdytdntoon seurantaohjelman,
joka kattaa kotieldimend pidettévien sikojen populaation, joka tulee val-
vottuja pito-olosuhteita noudattavaksi tilaksi virallisesti tunnustetulta ti-
lalta tai lokerosta, sen varmentamiseksi, ettd trikiinid ei tosiasiallisesti
esiinny kyseisessd populaatiossa.

Seurantaohjelmassa on maédriteltdvd testaustiheys, testattavien eldinten
médrd ja ndytteenottosuunnitelma. T&td varten on otettava lihandytteet
ja tutkittava ne trikiiniloisten esiintyvyyden varalta liitteessd I olevan I
tai II luvun mukaisesti.

Seurantaohjelmaan voi lisdvdlineend siséltyd serologisia menetelmid
edellyttden, ettd Euroopan unionin vertailulaboratorio on validoinut ti-
hén tarkoitukseen soveltuvan testin.
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12 artikla

Valvottuja  pito-olosuhteita  noudattavien tilojen virallisen
tunnustamisen peruuttaminen

1. Jos 10 artiklan mukaisesti tehtyjen auditointien tulokset osoittavat,
ettd liitteen IV vaatimukset eivdt endd tdyty, toimivaltainen viranomai-
nen peruuttaa tilan virallisen tunnustamisen viipymaétta.

2. Jos kotieldimend pidetty sika tilalta, joka on virallisesti tunnustettu
valvottuja pito-olosuhteita noudattavaksi tilaksi, antaa positiivisen trikii-
nituloksen, toimivaltaisen viranomaisen on valittomasti

a) peruutettava tilan virallinen tunnustaminen;

b) tutkittava kaikki kyseisen tilan kotieldimena pidetyt siat teurastushet-
kellg;

c) jaljitettdva ja testattava kaikki siitoseldimet, jotka on tuotu tilalle, ja
mahdollisuuksien mukaan myos kaikki siitoseldimet, jotka on viety
tilalta pois véhintddn positiivista 10ydostd edeltdvien kuuden kuukau-
den aikana; titd varten on otettava lihandytteet ja tutkittava ne trikii-
niloisten varalta liitteessd I olevassa I ja II luvussa sdddettyjen me-
netelmien mukaisesti;

d) jos mahdollista, tutkittava tarvittaessa positiivista 10ydostd edeltdviana
aikana teurastettujen, kotieldimend pidettyjen sikojen lihan jakelun
aiheuttamaa loistartunnan levidmisti;

e) ilmoitettava asiasta komissiolle ja muille jdsenvaltioille;

f) tarpeen mukaan kdynnistettdvd epidemiologinen tutkimus tartunnan
syyn selvittdmiseksi;

g) toteutettava asianmukaisia toimia, jos tartunnan saanutta ruhoa ei
voida tunnistaa teurastamossa, muun muassa

i) suurennettava kunkin sellaisen lihandytteen kokoa, joka otetaan
tartunnasta epdillyistd ruhoista testausta varten; tai

ii) todettava ruhot ihmisravinnoksi kelpaamattomiksi;

iii) toteutettava asianmukaiset toimet tartunnasta epdiltyjen ja positii-
visen tuloksen antaneiden ruhojen tai niiden osien hévittimisek-
si.
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3. Tila, jonka virallinen tunnustaminen on peruutettu, voidaan tun-
nustaa uudelleen virallisesti edellyttden, ettd todetut ongelmat on rat-
kaistu ja liitteessd IV sdddetyt vaatimukset téyttyvét toimivaltaista viran-
omaista tyydyttavilla tavalla.

4. Jos tarkastuksissa havaittiin, ettd jollakin lokeron tilalla ei ole
noudatettu 9 artiklaa tai saatiin positiivinen testitulos, kyseinen tila on
poistettava lokerosta, kunnes se on taas vaatimusten mukainen.

I LUKU
TUONTI

13 artikla
Tuontia koskevat terveysvaatimukset
1. Trikiinitartuntaa mahdollisesti kantavien eldinlajien poikkijuovaisia
lihaksia siséltdvédd lihaa saa tuoda unioniin ainoastaan, jos se on ennen
vientid tutkittu trikiinien varalta 2 tai 3 artiklassa vahvistettuja vaatimuk-

sia vastaavalla tavalla siind kolmannessa maassa, jossa eldimet teuras-
tettiin.

2. Ainoastaan liitteessd VII luetellut kolmannet maat voivat soveltaa
3 artiklan 2 ja 3 kohdassa sédddettyjd poikkeuksia ilmoitettuaan komis-
siolle ndiden poikkeusten soveltamisesta.

IV LUKU
KUMOAMINEN JA LOPPUSAANNOKSET

15 artikla

Kumoaminen

Kumotaan asetus (EY) N:o 2075/2005.

Viittauksia kumottuun asetukseen pidetdén viittauksina tihén asetukseen
liitteessd VI olevan vastaavuustaulukon mukaisesti.

16 artikla
Voimaantulo
Tamaé asetus tulee voimaan kahdentenakymmenentend pdivdnd sen jél-
keen, kun se on julkaistu Euroopan unionin virallisessa lehdessd.

Tama asetus on kaikilta osiltaan velvoittava, ja sitd sovelletaan sellaise-
naan kaikissa jdsenvaltioissa.
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LITE 1

Osoitusmenetelmét

I LUKU

OSOITTAMISEEN KAYTETTAVA VERTAILUMENETELMA

Naytteiden tutkimiseen trikiinien osoittamiseksi kdytettdvd vertailumenetelmd on
ISO 18743:2015.

II LUKU

VASTAAVAT MENETELMAT

A. Mekaanisesti avustettu yhdistetyn niytteen digestiomenetelmi/sakkautus-
menetelmé

1. Vilineisté ja reagenssit

a)

b)

¢)

d)

2)

h)

i)

k)

m)

n)

p)

Veitsi tai sakset nédytteiden leikkaamista varten.

Tarjottimia, joihin on merkitty 50 ruutua, joihin kuhunkin mahtuu noin
2 g lihandyte, tai muita vilineitd, jotka antavat samanlaiset takeet
néytteiden jiljitettdvyydesta.

Lihamylly tai séhkdinen sekoitin.

Stomacher 3 500 -sekoitin, lampétilaohjattu malli.

Stomacher-sekoittimeen sopivia muovipusseja.

Kartiomaisia erotussuppiloita, joiden tilavuus on 2 1 ja joissa on mie-
luiten teflontulpat.

Renkailla ja kiinnittimilld varustettuja statiiveja.

Siiviloitd, joiden silmikoko on 180 pm, ulkohalkaisija 11 cm ja
verkko ruostumatonta terdstd tai messinkid.

Suppiloita, joiden sisdhalkaisija on vahintddn 12 cm ja joihin siivilét
sopivat.

Mittalaseja, joiden tilavuus on 100 ml.

Lampomittari, jonka tarkkuus on + 0,5 °C ja mittausalue 1-100 °C.

Téristin, esim. sdhkoparranajokone, jonka pad on irrotettu.

Rele, joka avautuu ja sulkeutuu yhden minuutin vélein.

Trikinoskooppi, joka on varustettu vaakatasopdydélld, tai stereomik-
roskooppi, jonka ndytetason alapuolella on sdddettdvitehoinen trans-
mittoidun valon ldhde.

Kammio toukkien laskemista varten ja petrimaljoja, joiden halkaisija
on 9 cm, kuten I luvun 1 kohdan 1 ja m alakohdassa.

17,5-prosenttista suolahappoa.
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q) Pepsiinié, jonka vahvuus on 1:10 000 NF (US National Formulary) eli
1:12 500 BP (British Pharmacopoeia) eli 2 000 FIP (Fédération inter-
nationale de pharmacie), tai stabiloitua nestemdistd pepsiinid, jossa on
vahintddn 660 Euroopan farmakopean yksikkod/ml.

r) Useita 10 L:in jéteastioita, joita kdytetddn vélineiston puhdistamiseen
esimerkiksi formaliinilla ja jéljelle jddneen digestionesteen kerda-
miseen, jos ndytteet ovat antaneet positiivisen tuloksen.

s) Vaaka, jonka tarkkuus on 0,1 g.

2. Niytteenotto ja digestoitava mddrd

Noudatetaan I luvun 2 kohtaa.

3. Menettely
I Jauhaminen

Lihandytteiden jauhaminen etukdteen lihamyllyssd parantaa digestion
laatua. Jos jauhamiseen kdytetdéin sahkoistd sekoitinta, se on kdynnis-
tettdvd 3—4 kertaa noin sekunniksi.

II Digestio

Digestiossa voi olla mukana téysid erid (100 g ndytettd kerrallaan) tai
alle 100 g:n erid.

a) Taydet erdt (100 naytettd kerrallaan):

i)  Asennetaan Stomacher 3 500 -sekoittimeen sisdkkéin kaksi
muovipussia ja asetetaan lampdtilavalitsin 40-41 °C:een.

i)  Kaadetaan sisempdan muovipussiin 1,5 | vettd, joka on lam-
mitetty 4041 °C:n lampdtilaan.

iii)  Lisdtddan 25 ml 17,5-prosenttista suolahappoa sekoittimessa
olevaan veteen.

iv)  Lisétddn 100 ndytettd, joista kukin painaa noin 1 g (lampdtila
25-30 °C) ja jotka on otettu yksittdisistd ndytteistd 2 kohdan
mukaisesti.

v)  Lisdtdan lopuksi 6 g pepsiinid tai 18 ml nestemadistd pepsii-
nid. Tatd lisddmisjarjestystd on noudatettava tarkasti, jotta
pepsiini ei hajoa.

vi) Tamin jilkeen annetaan sekoittimen hienontaa pussin sisél-
tod 25 minuuttia.

vii) Poistetaan muovipussi sekoittimesta ja suodatetaan digestio-
neste siivildn ldpi 3 LI:n lasimaljaan.

viii) Huuhdellaan muovipussi noin 100 ml:lla vettd, joka kayte-
tddn sitten siivildn huuhteluun ja lisdtdan lasimaljassa olevaan
suodatettuun nesteeseen.

ix) Téyteen 100 ndytteen erddan voidaan lisdtd enintddn 15 yksit-
tdistd ndytettd ja tutkia ne yhdessd tdyden erdn kanssa.

b

=

Pienemmat erdt (alle 100 naytettd):

i) Asennetaan Stomacher 3 500 -sekoittimeen sisdkkdin kaksi
muovipussia ja asetetaan ldmpdtilavalitsin 40—41 °C:een.
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ii) Valmistetaan digestioneste sekoittamalla noin 1,5 1 vettd ja 25
ml 17,5-prosenttista suolahappoa. Lisdtddn 6 g pepsiinid ja
lammitetddn neste 4041 °C:een. Tétd lisddmisjédrjestystd on
noudatettava tarkasti, jotta pepsiini ei hajoa.

iii) Mitataan digestionestettd 15 ml/ndytegramma (esim. 30:td ndy-
tettd varten vaadittava méard on 30 x 15 ml eli 450 ml) ja
lisdtddn neste sisempddn muovipussiin yhdessd jokaisesta yk-
sittdisestd ndytteestd 2 kohdan mukaisesti otetun noin 1 gn
painoisen lihandytteen (limpdtila 25-30 °C) kanssa.

iv) Kaadetaan ulompaan pussiin vettd, jonka lampoétila on noin
41 °C, kunnes kahden pussin kokonaisnestemddrd on 1,5 1.
Témain jilkeen annetaan sekoittimen hienontaa pussin sisaltod
25 minuuttia.

v) Poistetaan muovipussi sekoittimesta ja suodatetaan digestio-
neste siivildn ldpi 3 I:n lasimaljaan.

vi) Huuhdellaan muovipussi noin 100 ml:lla vettd (lampotila 25—
30 °C), joka kaytetddn sitten siivilin huuhteluun ja lisétddn
lasimaljassa olevaan suodatettuun nesteeseen.

Toukkien osoittaminen sakkauttamalla

— Lisdtddn digestionesteeseen jaata (300—400 g jddlastuja tai murs-
kaa), kunnes kokonaistilavuus on noin 2 1. Témaén jéilkeen sekoi-
tetaan digestionestettd, kunnes jdd on sulanut. Kun on kyse pie-
nemmistd eristd (ks. 3 kohdan II alakohdan b alakohta), jddan maa-
rdd on vahennettidvéd vastaavasti.

— Kaadetaan jadhtynyt digestioneste 2 l:n erotussuppiloon, joka on
varustettu yliméérdisessa kiinnittimessé olevalla taristimelld.

— Sakkauttamista varten téristetdan erotussuppiloa jaksoittain 30 mi-
nuutin ajan siten, ettd yhden minuutin téristystd seuraa yhden mi-
nuutin tauko.

— Kun 30 minuuttia on kulunut, lasketaan nopeasti 60 ml:a liuosta
100 ml:n mittalasiin (huuhdellaan suppilo pesuliuoksella kiyton
jélkeen).

— Annetaan 60 ml:n ndytteen seistd vahintddn 10 minuuttia, minkd
jdlkeen sakan yldpuolista nestettd poistetaan imemélld siten, ettd
mittalasiin jadi jéljelle 15 mlin néyte, joka tutkitaan toukkien va-
ralta.

— Imemiseen voidaan kayttdd muoviletkulla varustettua kertakaytto-
ruiskua. Letkun pituuden olisi oltava sellainen, ettd mittalasiin jaa
15 ml, kun ruiskun paé lepad mittalasin reunalla.

— Kaadetaan loput 15 ml toukkienlaskukammioon trikinoskooppitut-
kimusta varten tai kahteen petrimaljaan stereomikroskooppitutki-
musta varten.

— Pestddn mittalasi 5-10 ml:lla vesijohtovettd ja lisdtdan huuhde
néytteeseen.



02015R1375 — FI —21.04.2021 — 002.001 — 13

— Nayteliuokset on tutkittava heti niiden valmistuttua. Tutkimusta ei
missddn tapauksessa saa jittdd seuraavaan pdivédan.

Jos niyteliuokset ovat sameita tai niitd ei tutkita 30 minuutin kuluessa
niiden valmistumisesta, ne on laimennettava seuraavasti:

— Kaadetaan lopullinen 60 ml:n nidyte mittalasiin ja annetaan sen
seistd 10 minuuttia. Tdmén jdlkeen poistetaan sakan yldpuolista
nestettd 45 ml imemalld ja lisdtddn 15 ml:n jddnnokseen vesijoh-
tovettd, kunnes tilavuus on 45 ml.

— Annetaan seoksen seistd vield 10 minuuttia, minkd jalkeen pois-
tetaan sakan yldpuolista nestettd 30 ml imemélld ja kaadetaan loput
15 ml petrimaljaan tai toukkienlaskukammioon tutkimusta varten.

— Huuhdellaan mittalasi 10 ml:lla vesijohtovettd ja lisdtdan huuhde
petrimaljassa tai laskukammiossa olevaan nidytteeseen tutkimusta
varten.

IV Positiiviset tai epdvarmat tulokset

Jos tulos on positiivinen tai epdvarma, noudatetaan I luvun 3 kohdan
III alakohdan sd&nnoksi.

B. Mekaanisesti avustettu yhdistetyn niytteen digestiomenetelmi/suodatine-
ristysmenetelma

1. Vilineisto ja reagenssit

Noudatetaan IT luvun A kohdan 1 alakohtaa.

Lisélaitteet:

a) Gelman-suppilo, jonka vetoisuus on 1 1, suodatinpidikkeineen (pidik-
keen halkaisija 45 mm).

b) Suodatinlevyjd, joissa on pydred ruostumattomasta terdksestd valmis-
tettu verkko, jonka silmdkoko on 35 pum (levyn halkaisija 45 mm) ja
kaksi 1 mm:n paksuisesta kumista valmistettua rengasta (ulkohalkaisija
45 mm, sisdhalkaisija 38 mm). Pyored verkko pannaan kahden kumi-
renkaan viliin ja kiinnitetddn niihin ndille kahdelle materiaalille sopi-
valla kaksikomponenttiliimalla.

¢) Erlenmeyerpullo, jonka vetoisuus on 3 1 ja jossa on sivuputki imemisté
varten.

d) Suodatinpumppu.

e) Muovipusseja, joiden tilavuus on vahintddn 80 ml.

f) Muovipussien saumausvélineet.

g) Rennilaasia, jonka vahvuus on 1:150 000 Soxhlet-yksikkoa/g.

2. Ndytteenotto

Noudatetaan I luvun 2 kohtaa.



02015R1375 — FI —21.04.2021 — 002.001 — 14

3. Menettely

I

II

1T

Jauhaminen

Lihandytteiden jauhaminen etukéteen lihamyllyssd parantaa digestion
laatua. Jos jauhamiseen kéytetddn sdhkoistd sekoitinta, se on kdynnis-
tettdvd 3—4 kertaa noin sekunniksi.

Digestio

Digestiossa voi olla mukana tiysid erid (100 g naytettd kerrallaan) tai
alle 100 g:n erid.

a) Tdydet erdt (100 ndytettd kerrallaan).

Ks. II luvun A kohdan 3 alakohdan II alakohdan a alakohta.

b) Pienemmit erdt (alle 100 néytettd).

Ks. II luvun A kohdan 3 alakohdan II alakohdan b alakohta.

Toukkien osoittaminen suodattamalla

a) Lisdtadn digestionesteeseen jadtd (300400 g jadlastuja tai murs-
kaa), kunnes kokonaistilavuus on noin 2 1. Pienempié erid varten
jdidn méarad on vdhennettivd vastaavasti.

b) Sekoitetaan digestionestettd, kunnes jdd on sulanut. Annetaan
jadhtyneen nesteen seistd véhintddn kolme minuuttia, jotta toukat
chtivat kiertya.

c) Asennetaan suodatinpidikkeelld ja suodatinlevylld varustettu Gel-
man-suppilo suodatinpumppuun yhdistettyyn erlenmeyerpulloon.

d) Kaadetaan digestioneste Gelman-suppiloon ja suodatetaan. Diges-
tionesteen valumista suodattimen ldpi voidaan suodatuksen lopulla
avustaa suodatinpumpun imulla. Imu on lopetettava ennen suodat-
timen kuivumista eli kun suppilossa on jéljelld 2-5 ml nestetta.

e) Kun koko digestioneste on suodatettu, irrotetaan suodatinlevy ja
pannaan se 80 ml:n muovipussiin, johon lisdtddn 15-20 ml ren-
nilaasilivosta. Rennilaasiliuos valmistetaan lisddmalld 2 g rennil-
aasia 100 ml:aan vesijohtovetta.

f) Saumataan muovipussi kahdesti ja pannaan se Stomacher-sekoit-
timeen siséd- ja ulkopussin viliin.

~

Annetaan sekoittimen kdyda kolme minuuttia sekd tdyden ettd
vajaan erdn ollessa kyseessa.

g

h) Kolmen minuutin kuluttua poistetaan muovipussi suodattimineen
ja rennilaasiliuoksineen sekoittimesta ja avataan saksilla. Kaa-
detaan nestesisdltd toukkienlaskukammioon tai petrimaljaan.
Huuhdellaan pussi 5-10 ml:lla vettd ja lisdtddn huuhde sitten
toukkienlaskukammioon trikinoskooppitutkimusta varten tai petri-
maljaan stereomikroskooppitutkimusta varten.
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i) Nayteliuokset on tutkittava heti niiden valmistuttua. Tutkimusta ei
missddn tapauksessa saa jittdd seuraavaan paivdin.

Huomautus: Ainoastaan tdysin puhtaita suodatinlevyja saa kayttas.
Likaisten levyjen ei saa antaa kuivua. Suodatinlevyt
voidaan puhdistaa jattdméilld ne rennilaasiliuokseen
yon ajaksi. Ennen kéytt6d ne on huuhdeltava puh-
taalla rennilaasiliuoksella sekoittimen avulla.

IV Positiiviset tai epavarmat tulokset

Jos tulos on positiivinen tai epdvarma, noudatetaan I luvun 3 kohdan
1T alakohtaa.

C. Automaattinen digestiomenetelmi enintifin 35 g:n painoisia yhdistettyji
niytteiti varten

1. Vilineisto ja reagenssit

a)

b)

<)

d)

e)

g)

h)

i)

k)

Veitsi tai sakset ndytteiden leikkaamista varten.

Tarjottimia, joihin on merkitty 50 ruutua, joihin kuhunkin mahtuu noin
2 g lihandyte, tai muita vilineitd, jotka antavat samanlaiset takeet
ndytteiden jaljitettdvyydesta.

Trichomatic 35 -sekoitin, jossa on suodatin.

Suolahappoliuosta, jonka vikevyys on 8,5 + 0,5 painoprosenttia.

Lépindkyvid polykarbonaattikalvosuodattimia, joiden ldpimitta on 50
mm ja joiden huokosten koko on 14 mikronia.

Pepsiinid, jonka vahvuus on 1:10 000 NF (US National Formulary) eli
1:12 500 BP (British Pharmacopoeia) eli 2 000 FIP (Fédération inter-
nationale de pharmacie), tai stabiloitua nestemdistd pepsiinid vahintddn
660 Euroopan farmakopean yksikkoa/ml.

Vaaka, jonka tarkkuus on 0,1 g.

Anatomiset atulat/pinsetit.

Mikroskoopin objektilaseja, joiden leveys on vihintddn 5 cm, tai pet-
rimaljoja, joiden ldpimitta on véhintddn 6 cm ja joiden pohjiin on
merkitty terdvélld esineelld 10 x 10 mm:n ruudutus.

Transmittoidulla valolla varustettu (stereo)mikroskooppi (joka suuren-
taa 15-60-kertaisesti) tai vaakatasopdydalld varustettu trikinoskooppi.

Nestemdisen jétteen kerddmisastia.

Useita 10 litran jéteastioita, joita kdytetddn vilineiston puhdistamiseen
esimerkiksi formaliinilla ja jéljelle jddneen digestionesteen kerdé-
miseen, jos ndytteet ovat antaneet positiivisen tuloksen.

m) Lampomittari, jonka tarkkuus on + 0,5 °C ja mittausalue 1-100 °C.
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2. Ndytteenotto

Noudatetaan I luvun 2 kohtaa.

3. Menettely

I Digestio

I

a) Asetetaan suodatin sekoittimeen, liitetddn jételetku paikoilleen ja
johdetaan se jiteastiaan.

b) Kun sekoitin kdynnistetdéin, lampeneminen alkaa.

c) Ennen kdynnistystd reaktiokammion alapuolella sijaitseva pohja-
venttiili on avattava ja suljettava.

d) Lisdtddn enintddn 35 ndytettd, joista kukin painaa noin 1 g (lam-
potila 25-30 °C) ja jotka on otettu yksittdisistd ndytteistd 2 kohdan
mukaisesti. Varmistetaan, ettd suurimmat jannepalat on poistettu,
silld ne saattavat tarttua kalvosuodattimeen.

e) Kaadetaan sekoittimeen yhdistettyyn nestekammioon vettd (noin
400 ml).

f) Kaadetaan noin 30 ml (8,5-prosenttista) suolahappoliuosta pienem-
padn yhdistettyyn nestekammioon.

Asetetaan kalvosuodatin karkean suodattimen alle suodatinlaittee-
seen.

~

g

h

=

Lisétddn lopuksi 7 g pepsiinid tai 21 ml nestemdistd pepsiinid. Téta
lisadmisjérjestystd on noudatettava tarkasti, jotta pepsiini ei hajoa.

i) Suljetaan reaktio- ja nestekammioiden kannet.

j) Valitaan digestioaika: lyhyt digestioaika (5 minuuttia) lihasioista
saaduille néytteille ja pidennetty digestioaika (8 minuuttia) muille
néytteille.

k

N7

Kun sekoitin kdynnistetddn, liukeneminen ja digestio alkavat auto-
maattisesti, minkd jilkeen tapahtuu suodatus. Prosessi kestdd 10—
13 minuuttia ja paittyy automaattisesti.

1) Avataan reaktiokammion kansi, kun kammio on todettu tyhjéksi.
Jos kammiossa on vaahtoa tai digestionestejddamii, toistetaan me-
nettely V kohdan mukaisesti.

Toukkien osoittaminen

a) Poistetaan suodatinpidike ja siirretddn kalvosuodatin objektilasille
tai petrimaljaan.

b) Tutkitaan kalvosuodatin (stereo)mikroskoopilla tai trikinoskoopilla.
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Il Vilineiston puhdistus

a) Jos saatu tulos on positiivinen, tdytetddn kaksi kolmasosaa sekoit-
timen reaktiokammiosta kiehuvalla vedelld. Kaadetaan tavallista
vesijohtovettd yhdistdvddn astiaan, kunnes alempi sensori peittyy.
Sen jilkeen kdynnistetddn automaattinen puhdistusohjelma. Puhdis-
tetaan suodatinpidike ja muu vélineistd esimerkiksi formaliinilla.

b) Tyopiivin pditteeksi tiytetddn sekoittimen nestekammio vedelld ja
kédynnistetddn tavallinen ohjelma.

IV Kalvosuodattimien kaytto

Kutakin polykarbonaattikalvosuodatinta saa kdyttda enintdén viisi ker-
taa. Suodatin on kéddnnettiva jokaisen kayttokerran jalkeen. Lisdksi
suodatin on tarkastettava jokaisen kdyton jalkeen vaurioiden varalta.
Vaurioitunut suodatin on kayttokelvoton.

V Kaytettdvd menetelmd, kun digestio on puutteellinen eikd suodatusta
voida tehda

Kun sekoitin on kdynyt ldpi I kohdan mukaisen automaattisen ohjel-
man, avataan reaktiokammion kansi ja tarkastetaan, onko kammioon
jddnyt vaahtoa tai nestejadmid. Jos on, menetellddn seuraavasti:

a) Suljetaan reaktiokammion alapuolella oleva pohjaventtiili.

b

=

Poistetaan suodatinpidike ja siirretddn kalvosuodatin objektilasille
tai petrimaljaan.

c) Asetetaan uusi kalvosuodatin suodatinpidikkeeseen, joka kiinnite-
tadn paikoilleen.

d

=

Téytetddn sekoittimen nestekammio vedelld, kunnes alempi sensori
peittyy.

e) Kéynnistetddn automaattinen puhdistusohjelma.

f) Puhdistusohjelman paityttyd avataan reaktiokammion kansi ja tar-
kastetaan, onko kammiossa nestejaamia.

g) Jos kammio on tyhjd, irrotetaan suodatinpidike ja siirretddn kalvo-
suodatin pinseteilld objektilasille tai petrimaljaan.

h) Tutkitaan molemmat kalvosuodattimet II kohdan mukaisesti. Ellei
suodattimia pystytd tutkimaan, toistetaan koko digestio pidennet-
tynd I kohdan mukaisesti.

VI Positiiviset tai epavarmat tulokset

Jos tulos on positiivinen tai epdvarma, noudatetaan I luvun 3 kohdan
III alakohdan sd&nnoksid.

D. Magneettisekoitinmenetelmi yhdistettyjen niytteiden digestiota var-
ten/suodatineristysmenetelmid ja toukkien osoittaminen lateksi-aggluti-
naatiotestilli

Titi menetelmdd pidetiin vastaavana ainoastaan kotieldimind pidettivien
sikojen lihan testausta varten.
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L.

Viilineisté ja reagenssit

a)

b)

<)

d)

¢)

2)

h)

i)

k)

n)

0)

p)

q)

1)

s)

t)

v)

Veitsi tai sakset ja pinsetit ndytteiden leikkaamista varten.

Tarjottimia, joihin on merkitty 50 ruutua, joihin kuhunkin mahtuu noin
2 g:n lihandyte, tai muita vilineitd, jotka antavat samanlaiset takeet
néytteiden jéljitettdvyydesta.

Sekoitin, jossa on terdva leikkausterd. Jos ndytteen paino on yli 3 g,
on kéytettdvd lihamyllyd, jonka reikédlevyn aukkojen ldpimitta on 24
mm, tai saksia. Jos kyseessd on jdddytetty liha tai kieli (josta on
poistettu pintakerros, jota ei voi digestoida), tarvitaan lihamyllyé, ja
nédytteen kokoa on suurennettava huomattavasti.

Magneettisekoittimia, joissa on termostaattiohjattu lampélevy ja teflon-
pééllysteiset, noin 5 cm:n pituiset sekoitussauvat.

Lasimaljoja, joiden vetoisuus on 3 L.

Siiviloitd, joiden silmdkoko on 180 um, ulkohalkaisija 11 cm ja
verkko ruostumatonta terdsta.

Terdksinen suodatinlaite 20 pm:n verkkosuodattimia varten ja terds-
suppilo.

Tyhjiépumppu.

Metalli- tai muoviastioita, joiden vetoisuus on 10—15 1, digestionesteen
kerddmiseen.

Kaksisuuntainen kiertosekoittaja.

Alumiinifoliota.

25-prosenttista suolahappoa.

Pepsiinid, jonka vahvuus on 1:10 000 NF (US National Formulary) eli
1:12 500 BP (British Pharmacopoeia) eli 2 000 FIP (Fédération inter-
nationale de pharmacie), tai stabiloitua nestemdistd pepsiinid vahintdén
660 Euroopan farmakopean yksikkoa/ml.

Vesijohtovettd, joka on lammitetty 4648 °C:n lampétilaan.

Vaaka, jonka tarkkuus on 0,1 g.

Erikokoisia pipettejd (1, 10, 25 ml), mikropipettejé lateksi-agglutinaa-
tiotestien valmistajan ohjeiden mukaisesti ja pipetinpidikkeité.

Nailonisia 20 pm:n verkkosuodattimia, joiden halkaisija sopii suoda-
tinjdrjestelmadn.

Muoviset tai terdksiset 10—15 cm:n pinsetit/atulat.

Kartiomaisia 15 ml:n pikkupulloja.

Survin, jossa on kartiomainen teflon- tai terdskarki, joka sopii karti-
omaisiin pulloihin.

Lampomittari, jonka tarkkuus on + 0,5 °C ja mittausalue 1-100 °C.

Koodinumerolla EURLP D 001/2011 validoidun Trichin-L-antigee-
nitestin lateksi-agglutinaatiokortit.
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w) Koodinumerolla EURLP D 001/2011 validoidun Trichin-L-antigee-
nitestin ndytteen laimennuspuskuriliuosta.

x) Koodinumerolla EURLP D 001/2011 validoidun Trichin-L-antigee-
nitestin puskuriliuosta, jota on tdydennetty siilytysaineeella (negatii-
vinen kontrolli).

y) Koodinumerolla EURLP_D_001/2011 validoidun Trichin-L-antigee-
nitestin puskuriliuosta, jota on tdydennetty Trichinella spiralis -anti-
geeneilld ja sdilytysaineeella (positiivinen kontrolli).

z) Koodinumerolla EURLP_D 001/2011 validoidun Trichin-L-antigee-
nitestin sdilytysaineella tdydennettyd puskuriliuosta, jossa on vasta-ai-
neilla péillystettyjd polystyreenihiukkasia (lateksihelmet).

aa) Kertakdyttopuikkoja.

2. Ndytteenotto

Noudatetaan I luvun 2 kohtaa.

3. Menettely
I Téydet erdt (100 g naytettd kerrallaan)

a) Kaadetaan 16 = 0,5 mL 25-prosenttista suolahappoa (0,2 % lo-
pullinen pitoisuus) 3 l:n vetoiseen lasimaljaan, jossa on 2,0 1+ 200
mL 4648 °C:n ldmpétilaan ldmmitettyd vesijohtovettd. Asete-
taan sekoitussauva lasimaljaan, asetetaan lasimalja lammitetylle
levylle ja aloitetaan sekoittaminen.

b) Lisdtddn 10 £ 1 g pepsiinid jauheena (tai 30 £ 3 ml pepsiinid
nesteend).

¢) Hienonnetaan sekoittimessa 100—115 g néytteitéd, jotka on otettu
2 kohdan mukaisesti, ja 150 ml £ 15 ml esilammitettyd diges-
tiopuskuria.

d) Pannaan hienonnettu liha 3 1:n lasimaljaan, jossa on vesi, pepsiini
ja suolahappo.

e) Upotetaan sekoittimen terdkappale useita kertoja lasimaljassa ole-
vaan digestionesteeseen ja huuhdellaan sekoittimen kulho pie-
nelld maarilla digestionestettd mahdollisten lihajagdmien poistami-
seksi.

f) Peitetddn malja alumiinifoliolla.

g) Magneettisekoitin on sdddettdvd siten, ettd se ylldpitdd tasaisen
44-46 °C:n lampotilan koko sekoituksen ajan. Sekoituksen ai-
kana digestionesteen on pydrittdvi sellaisella nopeudella, ettd se-
oksen keskelle syntyy syvé pyorre nesteen kuitenkaan roiskumat-
ta.

h) Sekoitetaan digestionestettd niin kauan, ettd lihahiukkaset havia-
vét (noin 30 minuuttia). Tdmén jidlkeen sammutetaan sekoitin ja
kaadetaan digestioneste siivildn ldpi sakkautussuppiloon. Tietty-
jen lihatyyppien (kielen, riistalihan jne.) késittely saattaa vaatia
pitemmén digestioajan (joka ei saa ylittdd 60:td minuuttia).
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I

—

i) Digestion katsotaan onnistuneen, jos siivildén jdd enintdén 5 pro-
senttia ndytteen ldhtopainosta.

j) Nailoninen 20 pm:n verkkosuodatin asetetaan suodatintelinee-
seen. Kartiomainen terdksinen suodatinsuppilo kiinnitetdén teli-
neeseen ja suppiloon sijoitetaan 180 pum:n terdssiivild. Tyhjio-
pumppu kytketddn suodatintelineeseen ja metalli- tai muoviasti-
aan digestionesteen kerddmiseksi.

k) Lopetetaan sekoittaminen ja kaadetaan digestioneste suodatinsup-
piloon siivildn kautta. Huuhdotaan lasimalja noin 250 ml:lla 1dm-
mintd vettd. Kaadetaan huuhteluneste suodatinliuskalle sen jil-
keen, kun digestioneste on onnistuneesti suodatettu.

1) Otetaan pinseteilld/atuloilla kiinni suodatinkalvon reunasta. Taite-
taan suodatinkalvo véhintdan nelja kertaa ja asetetaan se 15 ml:n
kartiomaiseen putkeen. Kartiomainen putki on valittava niin, ettd
sopii survimeen.

m

=

Suodatinkalvo tyonnetddn survimen avulla 15 ml:n kartiomaisen
putken pohjalle ja sitd painetaan voimakkaasti liikuttamalla sur-
vinta edestakaisin noin 20 kertaa; survin olisi asetettava suoda-
tinkalvotaitoksen sisélle valmistajan ohjeiden mukaisesti.

n) Lisdtddn pipetilld 0,5 ml + 0,01 ml ndytelaimennetta 15 ml:n
kartiomaiseen putkeen ja homogenoidaan suodatinkalvo survi-
mella pienin edestakaisin liikkein noin 30 sekunnin ajan vilttden
dkkindisid liikkeitd nesteen roiskumisen chkdisemiseksi valmis-
tajan ohjeiden mukaisesti.

o) Kukin ndyte, negatiivinen kontrolli ja positiivinen kontrolli an-
nostellaan pipeteilld agglutinaatiokortin eri kenttiin valmistajan
ohjeiden mukaisesti.

p) Lateksihelmet lisatddan kuhunkin agglutinaatiokortin kenttdén pi-
petilld valmistajan ohjeiden mukaisesti siten, etteivdt ne joudu
kosketuksiin ndytteen (nédytteiden) ja kontrollien kanssa. Lateksi-
helmet sekoitetaan sitten kussakin kentdssd varovaisesti kerta-
kéyttopuikolla, kunnes homogeeninen neste tdyttdd koko kentén.

q) Agglutinaatiokortti asetetaan kaksisuuntaiseen sekoittajaan, ja sitd
sekoitetaan 10 £ 1 minuutin ajan valmistajan ohjeiden mukaisesti.

r) Valmistajan ohjeissa mainitun ajan kuluttua sekoittaminen lope-
tetaan, agglutinaatiokortti asetetaan tasaiselle pinnalle ja reaktio-
tulokset luetaan vélittdmasti valmistajan ohjeiden mukaisesti. Jos
ndyte on positiivinen, ilmestyy helmikerdymid. Jos nédyte on ne-
gatiivinen, suspensio sdilyy homogeenisend ilman helmikerdymia.

Alle 100 g:n erdt I luvun 3 kohdan II alakohdan mukaisesti

Alle 100 g:n erien osalta on seurattava | luvun 3 kohdan II alakoh-
dassa esitettyd menettelya.
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III Positiiviset tai epdvarmat tulokset

Jos yhdistetystd néytteestd saatu lateksi-agglutinaatiotestin tulos on
positiivinen tai epdvarma, jokaisesta siasta on otettava 20 g:n lisd-
ndyte | luvun 2 kohdan a alakohdan mukaisesti. Viiden sian 20 g:n
ndytteet on yhdistettdva ja tutkittava I jaksossa esitetylld menetelmal-
la. Télla tavoin tutkitaan 20:n viidestd siasta koostuvan ryhman néyt-
teet.

Jos viiden sian ryhmaistd saadaan positiivinen lateksi-agglutinaatio,
jokaisesta kyseisen ryhmén siasta on otettava erillinen 20 g:n niyte,
ja jokainen niistd on tutkittava erikseen I jaksossa esitetylld menetel-
malld.

Jos lateksi-agglutinaatiotestin tulos on positiivinen tai epdvarma, on
lahetettdvéd vidhintddn 20 g sian lihasta kansalliseen vertailulaborato-
rioon vahvistusta varten kédyttden yhtd I luvussa esitetyistd menetel-
mistd.

Loisndytteet on pidettdvd 90-prosenttisessa etyylialkoholissa niiden
sdilyttamiseksi ja loislajin tunnistamiseksi Euroopan unionin tai kan-
sallisessa vertailulaboratoriossa.

Kun loiset on keritty, positiivisiksi todetut liuokset on tehtdvé tar-
tuntavaarattomiksi kuumentamalla ne vahintddn 60 °C:een.

IV Puhdistaminen ja sterilointi positiivisen tai epdvarman tuloksen jél-
keen

Jos yhdistetystd tai yksittdisestd ndytteestd saatu lateksi-agglutinaa-
tiotestin tulos on positiivinen tai epdvarma, kaikki lihan kanssa kos-
ketuksissa olevat materiaalit (sekoittimen kulho ja terd, survin, lasi-
malja, sekoitussauva, ldmpdtila-anturi, kartiomainen suodatinsuppilo,
siivild ja pinsetit/atulat) on puhdistettava huolellisesti kastamalla ne
muutamaksi sekunniksi limpiméén veteen (65-90 °C). Lihajadmit tai
inaktivoidut toukat, joita saattaa edelleen olla materiaalien pinnalla,
voidaan poistaa puhtaalla sienelld ja vesijohtovedelld. Tarpeen mu-
kaan voidaan lisdtd muutama tippa pesuainetta rasvan poistamiseksi
laitteista. Tdmén jdlkeen on suositeltavaa huuhdella kaikki osat huo-
lellisesti pesuainejdamien poistamiseksi kokonaan.

E. Keinotekoinen digestiokoe trikiinin toukkien osoittamiseksi in vitro liha-
niytteissi, PrioCHECK®™ Trichinella AAD Kit

Titi menetelmiii pidetiin vastaavana ainoastaan kotieldimend pidettivien
sikojen lihan testausta varten.

PrioCHECK® Trichinella AAD Kit -pakkausta kiytetiin pakkauksen kiytto-
ohjeiden mukaisesti kéyttden erotussuppiloita (Lenz NS 29/32) ja lasista 80
ml:n koeputkea.
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LITE 11

Pakastuskiisittelyt

A. Pakastusmenetelmd 1

a) Pakastettuna saapunut liha on sidilytettdvd niin, ettei se péddse sulamaan.

b) Pakastustilan teknisilld laitteilla ja teholdhteelld on voitava varmistaa, ettd
vaadittu ldmpdtila saavutetaan hyvin nopeasti ja ettd se pysyy ylld kaik-
kialla pakastustilassa ja lihassa kauttaaltaan.

C

~

Eristepakkaus on poistettava ennen pakastusta, paitsi jos kyseessé on liha,
joka on jo pakastustilaan tuotaessa kauttaaltaan saavuttanut vaaditun lam-
potilan, tai liha, joka on pakattu sellaiseen pakkaukseen, joka ei estd sitd
saavuttamasta vaadittua ldmpdtilaa méadritellyssa ajassa.

d) Erét on sdilytettdava erillddn lukituissa pakastustiloissa.

e) Jokaisen erdn pakastustiloihin saapumisen paivimaiird ja kellonaika on
kirjattava.

f) Pakastustilan lampdtilan on oltava vdhintddn — 25 °C. Lampétila on mi-
tattava kalibroiduilla ldmpomittareilla, ja mittaustulosten kirjaamisen on
oltava jatkuvaa. Lampdtilaa ei saa mitata suoraan kylmén ilman virrasta.
Vilineet on siilytettdva lukituissa tiloissa. Lampdétilataulukoiden on sisél-
lettdvd maahantuonnin yhteydessd laaditun lihantarkastusrekisterin oleelli-
set tiedot sekd pakastuksen alkamis- ja padttymispdiva ja vastaavat kellon-
ajat, ja niitd on sdilytettdvd yhden vuoden ajan laatimisen jilkeen.

~

Lihaa, jonka halkaisija tai paksuus on enintddn 25 cm, on pakastettava
véihintddn 240 tuntia yhtdjaksoisesti, ja lihaa, jonka halkaisija tai paksuus
on 25-50 cm, on pakastettava vahintddn 480 tuntia yhtdjaksoisesti. Pakas-
tuskdsittelyd ei saa tehdé lihalle, jonka halkaisija tai paksuus on mainittuja
arvoja suurempi. Pakastusaika lasketaan hetkestd, jolloin jadhdytystilassa
saavutetaan f alakohdassa tarkoitettu lampdétila.

g

B. Pakastusmenetelmd 2

Noudatetaan edelld a—e alakohdassa esitettyja menetelméd 1 koskevia yleisid
madrdyksid ja sovelletaan seuraavia aika—lampoétila-yhdistelmia:

a) Lihoja, joiden halkaisija tai paksuus on enintddn 15 cm, on pakastettava
jonkin seuraavassa mainitun aika—lampotila-yhdistelmén mukaan:

— 20 pdivdd — 15 °C:ssa,

— 10 pdivaa — 23 °C:ssa,

— 6 péivdd — 29 °C:ssa.

b) Lihoja, joiden halkaisija tai paksuus on 15-50 cm, on pakastettava jonkin
seuraavassa mainitun aika—ldmpétila-yhdistelmidn mukaan:



02015R1375 — FI —21.04.2021 — 002.001 — 23

— 30 pdivada — 15 °C:ssa,
— 20 pdivaa — 25 °C:ssa,
— 12 pdivdd — 29 °C:ssa.

Pakastustilojen ldmpdtila ei saa olla valittua inaktivointildmpdétilaa korke-
ampi. Lampdotila on mitattava kalibroiduilla ldampomittarilla, ja mittaus-
tulosten kirjaamisen on oltava jatkuvaa. Ldmpdtilaa ei saa mitata suoraan
kylmén ilman virrasta. Vilineet on séilytettdva lukituissa tiloissa. LAmpo-
tilataulukoiden on siséllettdvd maahantuonnin yhteydessd laaditun lih-
antarkastusrekisterin oleelliset tiedot sekd pakastuksen alkamis- ja péatty-
mispdivd ja vastaavat kellonajat, ja niitd on sdilytettdivd yhden vuoden
ajan laatimisen jélkeen.

Jos pakastustunnelia kdytettédessd A ja B kohdassa mainittuja menettelyitd
ei noudateta tiukasti, elintarvikealan toimijan on kyettdvd osoittamaan
toimivaltaiselle viranomaiselle, ettd vaihtoehtoinen menetelmd on tar-
peeksi tehokas tappamaan trikiiniloiset sianlihasta.

C. Pakastusmenetelmd 3

Kasittely kattaa kaupallisen pakastekuivatuksen tai pakastuksen, jossa lihapa-
lojen keskikohdan lampétilaa valvotaan annettujen aika—lampétila-yhdistel-
mien mukaan.

a) Noudatetaan edelld a—e alakohdassa esitettyja menetelmdé 1 koskevia ylei-
sid méardyksid ja sovelletaan seuraavia aika—ldmpdétila-yhdistelmid:

=

— 106 tuntia — 18 °C:ssa,
— 82 tuntia — 21 °C:ssa,
— 63 tuntia — 23,5 °C:ssa,
— 48 tuntia — 26 °C:ssa,
— 35 tuntia — 29 °C:ssa,
— 22 tuntia — 32 °C:ssa,
— 8 tuntia — 35 °C:ssa,
— 1/2 tuntia — 37 °C:ssa.

b) Lampotila on mitattava kalibroiduilla lampomittarilla ja mittaustulosten
kirjaamisen on oltava jatkuvaa. Ladmpomittarin anturin on oltava sijoitettu
keskelle lihapalaa, joka ei saa olla pienempi kuin paksuin pakastettava
lihapala. Lihapala on sijoitettava jadhdytystilan epdsuotuisimpaan paikkaan
— ei jadhdytyslaitteiden vélittoméan ldheisyyteen eikd suoran kylmén ilma-
virran vilittdméan ldheisyyteen. Vilineet on sdilytettdva lukituissa tiloissa.
Lampotilataulukoiden on siséllettdvd maahantuonnin yhteydessd laaditun
lihantarkastusrekisterin oleelliset tiedot sekd pakastuksen alkamis- ja paat-
tymispdivd ja vastaavat kellonajat, ja niitd on sdilytettdvd yhden vuoden
ajan laatimisen jélkeen.
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LITE 11

Muiden kuin siansukuisten eldinten tutkiminen

Kavioeldinten liha, luonnonvaraisen riistan liha ja muu liha, joka voi sisdltdd
trikiiniloisia, on tutkittava jollakin liitteessd I olevassa I tai II luvussa esitetyistéd
digestiomenetelmistd seuraavin muutoksin:

a) Vihintddn 10 g painavat ndytteet otetaan kavioeldimeltd kieli- tai puremali-
haksesta, villisialta etujalasta, kielestd tai palleasta.

b

~

Jos kavioeldimestd ei ole saatavilla nditd lihaksia, otetaan kooltaan suurempi
nédyte palleapilarin lihas- ja jdnneosan yhtymdkohdasta. Lihaksen on oltava
puhdas sidekudoksesta ja rasvasta.

C

~—

Digestoidaan vahintdén 5 g néytettd I luvussa esitetyn vertailumenetelmén tai
II luvussa esitetyn vastaavan menetelmin mukaisesti. Kunkin digestion osalta
tutkittavan lihaksen kokonaispaino saa olla enintddn 100 g, kun kédytetdan [
luvun mukaista menetelméd tai II luvun A ja B kohdan mukaisia menetelmié,
ja 35 g, kun kéytetddn II luvun C kohdan mukaista menetelmaa.

d

N

Jos tulos on positiivinen, otetaan 50 g:n painoinen lisdndyte my6hempad
erillistd tutkimusta varten.

(S

~

Rajoittamatta eldinlajien sédilyttdmistd koskevia sddnnoksid kaikkien muiden
riistaeldinten kuin villisian liha, esimerkiksi karhun, lihansydjanisakkaiden
(my0s merinisdkkdiden) ja matelijoiden liha, on testattava ottamalla 10 g:n
ndyte loisten tyypillisistd esiintymispaikoista lihaksistossa tai suurempi ndyte,
jos kyseiset nédytteenottokohdat eivit ole saatavilla. Loisten tyypilliset esiin-
tymispaikat ovat:

i) karhulla pallea, puremalihakset ja kieli;
if) mursulla kieli;

iii) krokotiileilld puremalihakset, pterygoid-lihakset ja kylkiluiden viliset li-
hakset;

iv) linnuilla paén lihakset (eli nokka- ja kaulalihakset).

f) Digestioajan on oltava riittdvin pitkd, jotta ndiden eldinten kudoksen asian-
mukainen digestio voidaan varmistaa, mutta se saa olla enintédn 60 minuuttia.
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LITE IV

I LUKU

TILOJEN TAI LOKERON  VIRALLINEN TUNNUSTAMINEN
VALVOTTUJA PITO-OLOSUHTEITA NOUDATTAVAKSI TILAKSI
TAI LOKEROKSI

A. Jotta tilat voidaan tunnustaa virallisesti, elintarvikealan toimijoiden on tédytet-
tdvd seuraavat vaatimukset:

a) Toimijan on pitdnyt noudattaa rakennusten rakentamisen ja kunnossapidon
osalta kaikkia kédytdnnon varotoimia, joilla estetddn jyrsijoiden, muiden
niséikkdiden ja lihansydjélintujen pddsy rakennuksiin, joissa eldimid pide-
taan.

b

=

Jotta sikojen tartunnat voidaan ehkdista tehokkaasti, toimijan on noudatet-
tava haittaeldinten, erityisesti jyrsijoiden, torjuntaohjelmaa. Toimijan on
pidettédvé torjuntaohjelmasta kirjaa toimivaltaista viranomaista tyydytta-
vélla tavalla.

¢) Toimijan on varmistettava, ettd kaikki rehu on hankittu laitoksesta, joka
tuottaa rehua asetuksessa (EY) N:o 183/2005 (!) esitettyjen periaatteiden
mukaisesti.

d) Toimijan on varastoitava trikiineille alttiille lajeille tarkoitettu rehu suljet-
tuihin siiloihin tai muihin sidiliihin, joihin jyrsijdt eivédt padse. Kaikki
muut rehutoimitukset on ldmpokésiteltdvd tai ne on tuotettava ja varas-
toitava toimivaltaista viranomaista tyydyttivalld tavalla.

e) Toimijan on varmistettava, ettd kuolleet eldimet kerdtddn, tunnistetaan ja
kuljetetaan viipymaéttd asetuksen (EY) N:o 1069/2009 21 ja 22 artiklan ja
asetuksen (EU) N:o 142/2011 liitteen VIII mukaisesti.

f) Jos tilan ldheisyydessd on kaatopaikka, toimijan on ilmoitettava asiasta
toimivaltaiselle viranomaiselle. Tdmén jdlkeen toimivaltaisen viranomaisen
on arvioitava mahdolliset riskit ja paétettdvd, voidaanko tila tunnustaa
valvottuja pito-olosuhteita noudattavaksi tilaksi.

g) Toimijan on varmistettava, ettd kotieldimend pidettidvit siat merkitdén,
jotta jokainen eldin voidaan jéljittad takaisin asianomaiselle tilalle.

h) Toimijan on varmistettava, ettd kotieldimend pidettdvid sikoja tuodaan
tilalle ainoastaan, jos ne ovat perdisin ja tulevat tiloilta, jotka on virallisesti
tunnustettu valvottuja pito-olosuhteita noudattaviksi tiloiksi.

(1

~

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 183/2005, annettu 12 péivind tam-
mikuuta 2005, rehuhygieniaa koskevista vaatimuksista (EUVL L 35, 8.2.2005, s. 1).
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i) Yksikddn kotieldimend pidettédvé sika ei péddse ulkotiloihin, ellei toimija
pysty riskin arvioinnin avulla osoittamaan toimivaltaista viranomaista tyy-
dyttavalld tavalla, ettd ulkoilun kesto, tilat ja olosuhteet eivit aiheuta vaa-
raa trikiinin kulkeutumisesta tilalle.

j) Yhtékaan direktiivin 64/432/ETY 2 artiklan 2 kohdan c alakohdassa tar-
koitettua jalostus- tai tuotantosikaa ei ole purettu kuormasta alkuperétilalta
lahdon jalkeen direktiivin 64/432/ETY 2 artiklan 2 kohdan o alakohdassa
tarkoitetussa kerdyskeskuksessa, jollei kerdyskeskus tdytd a—i alakohdan
vaatimuksia ja jolleivét kaikki kerdyskeskuksessa erien muodostamiseksi
koottavat kotieldimend pidettdvit siat ole perdisin ja tule tiloilta, jotka on
virallisesti tunnustettu valvottuja pito-olosuhteita noudattaviksi tiloiksi, tai
virallisesti tunnustetuista lokeroista.

. Tiloilla, joiden on virallisesti tunnustettu noudattavan valvottuja pito-olosuh-

teita, toimivien elintarvikealan toimijoiden on ilmoitettava toimivaltaiselle
viranomaiselle kaikista A kohdan mukaisista vaatimuksista, jotka eivit endd
tiyty, ja kaikista muutoksista, jotka saattavat vaikuttaa tilan trikiinitilantee-
seen.

. Jasenvaltioiden toimivaltaiset viranomaiset voivat tunnustaa tilan tai tilojen

ryhmén vain, jos ne ovat varmistaneet, ettd A kohdassa sdddetyt vaatimukset
tayttyvét.

II LUKU

TRIKIINITILANTEESTA RAPORTOINTI

Thmisissé todettujen (ulkomailta saatujen ja kotoperdisten) trikiinitapausten
madrd, mukaan luettuna epidemiologiset tiedot, on ilmoitettava paatdksen
2000/96/EY mukaisesti.

Kotieldimend pidettdville sioille, villisioille, kavioeldimille, riistacldimille ja
muille taudille alttiille eldimille tehtyjen trikiinitestien lukumaééré ja testitulok-
set on toimitettava direktiivin 2003/99/EY liitteen IV mukaisesti. Kotieldi-
mend pidettdvid sikoja koskevissa tiedoissa on ilmoitettava ainakin seuraavat
seikat:

i) valvotuissa pito-olosuhteissa pidetyille eldimille tehdyt testit;

ii) siitosemakoille ja -karjuille sekd lihasioille tehdyt testit.
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LIITE V

Kumottu asetus ja luettelo sen muutoksista

Komission asetus (EY) N:o 1665/
2006

Komission asetus (EY) N:o 1245/
2007

Komission tdytdntdonpanoasetus
(EU) N:o 1109/2011

Komission asetus (EU) N:o 216/
2014

Komission  tdytdntdonpanoasetus
(EU) N:o 1114/2014

Komission asetus (EY) N:o 2075/2005 (EUVL L 338, 22.12.2005, s. 60).

(EUVL L 320, 18.11.20006, s. 46).

(EUVL L 281, 25.10.2007, s. 19).

(EUVL L 287, 4.11.2011, s. 23).

(EUVL L 69, 8.3.2014, s. 85).

(EUVL L 302, 22.10.2014, s. 46).
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LITE VI
Vastaavuustaulukko
Asetus (EY) No 2075/2005 Tami asetus
1-5 artikla 1-5 artikla

6 artiklan 1 kohdan johdantokappale

6 artiklan 1 kohdan a alakohta
6 artiklan 1 kohdan b alakohta
6 artiklan 2 kohta

7-13 artikla

15 artikla

16 artikla

17 artiklan ensimmaéinen kohta
17 artiklan toinen kohta
Liitteessd I oleva I luku
Liitteessd I oleva II luku
Liitteessd I oleva III luku

Liitteet II, III ja IV

6 artiklan 1 kohta

6 artiklan 1 kohta

6 artiklan 2 kohta
7 13 artikla

14 artikla

15 artikla

16 artikla

Liitteessd I oleva I luku

Liitteessd I oleva II luku

Liitteet II, III ja IV
Liite V

Liite VI
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LITE VIl

13 artiklan 2 kohdassa tarkoitettua poikkeusta soveltavat kolmannet maat
tai niiden alueet

Maan ISO-koodi

Kolmas maa tai

Huomautukset

sen alue
GB Yhdistynyt 3 artiklan 2 ja 3 kohdassa sdéddettyjen poik-
kuningas- keusten soveltaminen
kunta (*)

(*) Ison-Britannian ja Pohjois-Irlannin yhdistyneen kuningaskunnan eroamisesta Euroopan
unionista ja Euroopan atomienergiayhteisdstd tehdyn sopimuksen ja erityisesti Irlantia/
Pohjois-Irlantia koskevan poytakirjan 5 artiklan 4 kohdan sekd kyseisen poytéikirjan
liitteen 2 mukaisesti tdssd liitteessd olevat viittaukset Yhdistyneeseen kuningaskuntaan
eivit kasitd Pohjois-Irlantia..
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