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KOMISSION ASETUS (EY) N:o 606/2009,
annettu 10 péivini heinikuuta 2009,

neuvoston asetuksen (EY) N:o 479/2008 yksityiskohtaisista sovelta-
missdinnoisti rypiletuoteluokkien seké viininvalmistusmenetelmien
ja niiden rajoitusten osalta

EUROOPAN YHTEISOJEN KOMISSIO, joka

ottaa huomioon Euroopan yhteisén perustamissopimuksen,

ottaa huomioon viinialan yhteisestd markkinajérjestelystd, asetusten
(EY) N:o 1493/1999, (EY) N:o 1782/2003, (EY) N:o 1290/2005 ja
(EY) N:o 3/2008 muuttamisesta sekd asetusten (ETY) N:o 2392/86 ja
(EY) N:o 1493/1999 kumoamisesta 29 pdivénd huhtikuuta 2008 annetun
neuvoston asetuksen (EY) N:o 479/2008 (1) ja erityisesti sen 25 artiklan
3 kohdan ja 32 artiklan,

sekd katsoo seuraavaa:

(1)  Asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessd IV luetellaan rypiletuote-
luokat, ja kyseisen liitteen 1 kohdan toisen alakohdan c¢ alakoh-
dan ensimmadisessd luetelmakohdassa olevan mééritelmén mukaan
viinin kokonaisalkoholipitoisuus saa olla enintdén 15 tilavuuspro-
senttia. Kyseinen enimmadisraja voi kuitenkin nousta 20 tilavuusp-
rosenttiin, kun kyseessd ovat ilman vikevoimistd valmistetut vii-
nit, jotka on tuotettu tietyilld viininviljelyalueilla; ndmé viininvil-
jelyalueet olisi rajattava.

(2)  Asetuksen (EY) N:o 479/2008 III osaston II luvussa ja liitteissd V
ja VI vahvistetaan viininvalmistusmenetelmid ja -késittelyjd kos-
kevat yleiset sddnnot ja viitataan muilta osin yksityiskohtaisiin
soveltamissddntdihin, jotka komissio antaa. Sallitut viininvalmis-
tusmenetelmét olisi médriteltdva selkedsti ja tarkasti sekd vahvis-
tettava viinien makeuttamista koskevat sddnndt, erdiden aineiden
kdyttorajat ja kayttdedellytykset joillekin niista.

(3)  Viinin yhteisestd markkinajirjestelystd 17 pdivdnd toukokuuta
1999 annetun neuvoston asetuksen (EY) N:o 1493/1999 (%) liit-
teessd IV luetellaan sallitut viininvalmistusmenetelmét. Sallituissa
viininvalmistusmenetelmissd olisi otettava huomioon tekninen ke-
hitys, ja ne olisi kuvattava yksinkertaisemmin ja johdonmukai-
semmin yhdessd ainoassa liitteessé.

4)  Asetuksen (EY) N:o 1493/1999 liitteessd V olevassa A kohdassa
vahvistetaan yhteisossd tuotettujen viinien enimmadissulfiittipitoi-
suudet, jotka olivat korkeammat kuin Kansainvilisen viinijérjes-
ton (OIV) vahvistamat enimmadispitoisuudet. Olisi otettava kiyt-
toon kansainvilisesti hyviksytyt OIV:n enimmadisrajat ja sdilytet-
tdvd erdilld pienid miérid tuotettavilla makeilla erityisviineilld
poikkeukset, jotka ovat tarpeen ndiden viinien korkeamman so-
keripitoisuuden vuoksi ja sdilyvyyden varmistamiseksi. Raja-ar-
voja on voitava tarkastella uudelleen niiden alentamiseksi ottaen
huomioon tulokset, jotka saadaan parhaillaan kdynnissd olevissa
tieteellisissé tutkimuksissa, jotka koskevat sulfiittien vahentdmisti
ja korvaamista viineissd sekd viinien sisdltdmien sulfaattien saan-
tia ihmisravinnossa.

(') EUVL L 148, 6.6.2008, s. 1.

(®» EYVL L 179, 14.7.1999, s. 1.
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Olisi saddettiva, miten jdsenvaltiot voivat sallia kdytettdvian tietyn
ajanjakson kokeilutarkoituksiin sellaisia viininvalmistusmenetel-
mid ja -késittelyjd, joista ei sdddetd yhteison lainsddddnnossa.

Kuohuviinien, laatukuohuviinien ja maustettujen kuohuviinien
valmistuksessa on kiytettdvd sallittujen viininvalmistusmenetel-
mien lisdksi erditd erityismenetelmid. Kyseiset menetelmait olisi
selkeyden vuoksi esitettdvd erillisessd liitteessé.

Vikevien viinien valmistuksessa on kidytettdva sallittujen viinin-
valmistusmenetelmien liséksi erditd erityismenetelmid, ja tiettyjen
suojatulla alkuperdmerkinnilld varustettujen vikevien viinien val-
mistus edellyttdd myos joitakin erikoismenetelmid. Kyseiset me-
netelmadt ja rajoitukset olisi selkeyden vuoksi esitettdva erillisessd
liitteessd.

Leikkaaminen on yleinen viininvalmistusmenetelmad, jolla voi olla
vaikutusta viinin laatuun; sen vuoksi on tarpeen sditdd leikkaa-
misen médritelmastd ja kdytostd vddrinkdytosten vilttdmiseksi ja
viinien korkean laadun varmistamiseksi, jotta viiniala olisi kilpai-
lukykyisempi. Téstd syystd kyseistd kéyttod olisi sddnneltédva ro-
seeviinin tuotannossa erityisesti erdiden viinien osalta, joihin ei
sovelleta eritelmédn méadrdyksia.

Merkittdville méérélle viininvalmistuksessa kdytettdvid aineita on
vahvistettu puhtaus- ja tunnistevaatimuksia yhteison elintarvike-
lainsdddédnnodssd ja OIV:n viininvalmistussddnndstossd (Codex
eenologique international). Yhdenmukaisuuden ja selkeyden
vuoksi kyseiset vaatimukset olisi otettava ensisijaisesti huomioon
ja séddettdva, ettd niitd tdydennetddn yhteison tilanteeseen sovel-
tuvilla erityissddnnoilla.

Rypiéletuotteita, jotka eivit ole asetuksen (EY) N:o 479/2008 III
osaston II luvun tai tdméin asetuksen sddnndsten mukaisia, ei saa
saattaa markkinoille. Erditd tdllaisista tuotteista voidaan kuitenkin
kayttdd teollisuudessa, minkd vuoksi olisi vahvistettava teollisuus-
kayttoa koskevat sddnnot tuotteiden lopullisen kdyttotarkoituksen
asianmukaisen valvonnan varmistamiseksi. Jotta toimijat, joilla on
varastoissa erditd ennen tdmén asetuksen soveltamispdivdd ennen
valmistettuja tuotteita, eivit kérsisi taloudellisesti, olisi sdddettava,
ettd tuotteet, jotka on valmistettu ennen Kyseistd pdivamadrdd
olemassa olleiden sdéntdjen mukaisesti, voidaan saattaa markki-
noille.

Asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessd V olevan D kohdan 4
kohdassa sdddetddn, ettd kaikista vikevoimistd, happamuuden li-
sdémistd ja happamuuden vdhentdmistd koskevista toimenpiteisti
on tehtdvid ilmoitus toimivaltaisille viranomaisille. Sama koskee
mainittuja toimenpiteitd suorittavien luonnollisten tai oikeushen-
kildiden hallussaan pitdmid sokerin, tiivistetyn rypéleen puriste-
mehun tai puhdistetun tiivistetyn rypdleen puristemehun maéri.
Naiden ilmoitusten tavoitteena on mahdollistaa kyseisten toimen-
piteiden valvonta. Tdémén vuoksi on vélttdmétontd, ettd ilmoituk-
set osoitetaan sen jdsenvaltion toimivaltaiselle viranomaiselle,
jonka alueella toimenpide tapahtuu. Ilmoitusten on myos oltava
mahdollisimman tdsmallisid, ja jos kyseessd on alkoholipitoisuu-
den lisddminen, niiden on oltava toimivaltaisella viranomaisella
hyvissd ajoin, jotta sitd voidaan valvoa tehokkaasti.
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Happamuuden lisddmisen ja vdhentdmisen osalta riittdd jélkika-
teen tapahtuva valvonta. Téstd syystd olisi hallinnon yksinkertais-
tamiseksi sallittava, ettd markkinointivuoden ensimmaistd ilmoi-
tusta lukuun ottamatta ilmoitukset tehddin saattamalla ajan tasalle
toimivaltaisen viranomaisen sdannollisesti tarkastamat rekisterit.
Erdissd jdsenvaltioissa toimivaltaiset viranomaiset suorittavat
kaikkien viiniytettdvien tuote-erien jarjestelmaillistd analyyttistd
valvontaa. Niin kauan kuin kyseiset edellytykset sdilyvit, vike-
voimistd koskevaa ilmoitusta ei vaadita.

Poiketen asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessd IV olevassa D
kohdassa esitetystd yleissdédnnostd viinin tai rypédleen puristeme-
hun kaataminen viinisakan, puristejadnnoksen tai asza- tai vyber-
lajikkeen puristetun hedelmailihan péille on olennainen osa erdi-
den unkarilaisten ja slovakialaisten viinien valmistusta. Kyseista
kdytintdd koskevat erityisedellytykset on vahvistettava asian-
omaisten jdsenvaltioiden 1 pdivdnd toukokuuta 2004 voimassa
olleiden kansallisten sddnndsten mukaisesti.

Asetuksen (EY) N:o 479/2008 31 artiklassa sdddetdédn, ettd ky-
seisen asetuksen soveltamisalaan kuuluvien tuotteiden koostu-
muksen madrittdmiseksi kdytettdvit menetelmit ja sddnndt, joiden
perusteella voidaan todeta, onko tuotteita késitelty sallittujen vii-
ninvalmistusmenetelmien vastaisesti, ovat OIV:n suosittelemat ja
viinien ja rypédleen puristemehujen kansainvélisten maéritysmene-
telmien kokoelmassaan (Recueil des méthodes internationales
d’analyse des vins et des motits) julkaisemat mééritysmenetelmat
ja saanndt. Jos jonkin rypéletuotteen yhteison erityinen méaaritys-
menetelmd on tarpeen, eikd OIV ole sitd vahvistanut, kyseinen
yhteison méaritysmenetelmé olisi kuvattava.

Avoimuuden parantamiseksi asianomaisten médritysmenetelmien
luettelo ja kuvaus on syytd julkaista yhteison tasolla.

Sen vuoksi olisi kumottava yhteison viinianalyysimenetelmisti
17 péivdnd syyskuuta 1990 annettu komission asetus (EY) N:o
2676/90 (1) ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 1493/1999 sovelta-
mista koskevista yksityiskohtaisista sdédnndistd sekd viininvalmis-
tusmenetelmii ja -késittelyja koskevista yhteison sdédnndistd 8 péi-
vand toukokuuta 2008 annettu komission asetus (EY) N:o
423/2008 (3).

Tésséd asetuksessa sdddetyt toimenpiteet ovat asetuksen (EY) N:o
479/2008 113 artiklan 2 kohdassa sdddetyn sdéntelykomitean lau-
sunnon mukaiset,

ON ANTANUT TAMAN ASETUKSEN:

1 artikla
Kohde

Téassd asetuksessa vahvistetaan erdédt asetuksen (EY) N:o 479/2008 III
osaston I ja II luvun soveltamista koskevat yksityiskohtaiset sddnnot.

() EYVL L 272, 3.10.1990, . 1.

(» EUVL L 127, 15.5.2008, s. 13.
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2 artikla

Viininviljelyalueet, joilta saatujen viinien kokonaisalkoholipitoisuus
voi olla enintiin 20 tilavuusprosenttia

Asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessd IV olevan 1 kohdan toisen
alakohdan ¢ alakohdan ensimmdisessd luetelmakohdassa tarkoitettuja
viininviljelyalueita ovat kyseisen asetuksen liitteessd X tarkoitettuihin
C I-, C II- ja C III -viininviljelyvydhykkeisiin kuuluvat alueet sekd B-
vyOhykkeeseen kuuluvat alat, joilla voidaan tuottaa suojatuilla maantie-
teellisilld merkinno6illd ”Vin de pays de Franche-Comté” ja ”Vin de pays
du Val de Loire” varustettuja valkoviineja.

3 artikla

Sallitut viininvalmistusmenetelmit ja rajoitukset

1. Témén asetuksen liitteessd I vahvistetaan asetuksen (EY) N:o
479/2008 soveltamisalaan kuuluvien tuotteiden valmistukseen ja siily-
tykseen sovellettavat sallitut viininvalmistusmenetelmét ja rajoitukset,
joita tarkoitetaan kyseisen asetuksen 29 artiklan 1 kohdassa.

2. Liitteessd I A esitetdédn sallitut viininvalmistusmenetelmét seka nii-
den kiyttoedellytykset ja -rajat.

3. Liitteessd I B esitetddn viinien rikkidioksidipitoisuuden rajat.

4. Liitteessd I C esitetddn viinien haihtuvien happojen pitoisuuden
rajat.

5. Liitteessd I D vahvistetaan makeuttamista koskevat edellytykset.

4 artikla

Uusien viininvalmistusmenetelmien kiytto kokeilutarkoituksessa

1. Kukin jésenvaltio voi asetuksen (EY) N:o 479/2008 29 artiklan 2
kohdassa tarkoitettua koekdyttdd varten antaa luvan kayttdd enintddn
kolmen vuoden ajan erditd viininvalmistusmenetelmid ja -kisittely;ja,
joista ei sdddetd asetuksessa (EY) N:o 479/2008 tai tdssd asetuksessa,
silld edellytykselld ettd

a) kyseiset menetelmét tai késittelyt tdyttdvit asetuksen (EY) N:o
479/2008 27 artiklan 2 kohdassa vahvistetut edellytykset ja 30 artik-
lan b—e alakohdassa esitetyt perusteet;

b) menettelyjen tai késittelyjen kohteena olevat madrat ovat kokeilua
kohden korkeintaan 50 000 hehtolitraa vuodessa;

c) asianomainen jdsenvaltio ilmoittaa komissiolle ja muille jdsenvalti-
oille kokeilun alussa kunkin luvan edellytykset;

d) késittely ilmoitetaan asetuksen (EY) N:o 479/2008 112 artiklan 1
kohdassa tarkoitetussa saateasiakirjassa ja 112 artiklan 2 kohdassa
tarkoitetussa kirjanpidossa.

Kokeilu on yksi tai useampi toimenpide, joka toteutetaan osana tdsmdil-
lisesti médriteltyéd tutkimushanketta, jossa sovelletaan yhtendistd koeme-
nettelya.

2. Téllaisten viininvalmistusmenetelmien ja -késittelyjen kokeellisesta
kdytostd saadut tuotteet voidaan saattaa muun jdsenvaltion kuin asian-
omaisen jasenvaltio markkinoille, jos koekdyton sallinut jadsenvaltion on
etukiteen ilmoittanut lupaedellytyksistd ja asianomaisista mééristd maa-
rdmaana olevan jdsenvaltion toimivaltaisille viranomaisille.
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3. Jasenvaltion on kolmen kuukauden kuluessa 1 kohdassa tarkoite-
tun médrdajan pddttymisestd toimitettava komissiolle tiedonanto luvan
saaneesta kokeilusta ja sen tuloksista. Komissio ilmoittaa kokeilun tu-
loksista muille jdsenvaltioille.

4. Asianomainen jdsenvaltio voi tapauksen mukaan ja tulosten perus-
teella jéttdd komissiolle hakemuksen kokeilun jatkamisen sallimisesta
mahdollisesti ensimmadistd koetta suuremmalla médrédlld vield enintddn
kolmeksi vuodeksi. Jdsenvaltion on liitettdvd hakemukseensa asianmu-
kainen asiakirja-aineisto. Komissio tekee paidtoksen kokeen jatkamista
koskevasta hakemuksesta asetuksen (EY) N:o 479/2008 113 artiklan 2
kohdassa tarkoitettua menettelyd noudattaen.

5. Edelld 1 kohdan c alakohdassa sekd 3 ja 4 kohdassa sdddetyt
komissiolle toimitettavia tietoja tai asiakirjoja koskevat ilmoitukset on
tehtdvd komissiolle komission asetuksen (EY) N:o 792/2009 (') mukai-
sesti.

5 artikla

Kuohuviinien luokkaan sovellettavat viininvalmistusmenetelmét

Tamén asetuksen liitteessd II esitetddn asetuksen (EY) N:o 479/2008
32 artiklan toisen alakohdan b alakohdassa tarkoitetut kuohuviinien,
laatukuohuviinien ja maustettujen laatukuohuviinien sallitut valmistus-
menetelmit ja rajoitukset vdkevoiminen, happamuuden lisddminen ja
happamuuden vdhentdminen mukaan luettuina, sanotun kuitenkaan ra-
joittamatta asetuksessa (EY) N:o 479/2008 tai timén asetuksen liitteessd
I sdddettyjen yleisluontoisten viininvalmistusmenetelmien ja rajoitusten
soveltamista.

6 artikla

Vikevien viinien luokkaan sovellettavat viininvalmistusmenetelmit

Tamidn asetuksen liitteessd III esitetdén asetuksen (EY) N:o 479/2008
32 artiklan toisen alakohdan c alakohdassa tarkoitetut vdkevien viinien
sallitut valmistusmenetelmit ja rajoitukset, sanotun kuitenkaan rajoitta-
matta asetuksessa (EY) N:o 479/2008 tai tdmén asetuksen liitteessd I
sdddettyjen yleisluontoisten viininvalmistusmenetelmien ja rajoitusten
soveltamista.

7 artikla

Leikkaamisen méaritelma

1. Asetuksen (EY) N:o 479/2008 32 artiklan toisen kohdan d ala-
kohdan mukaan leikkaamisella tarkoitetaan eri ldhteistd, eri viinikdyn-
noslajikkeista, eri satovuosilta tai eri viiniluokista perdisin olevien vii-
nien ja rypileen puristemehujen sekoittamista.

2. Seuraavia pidetddn eri viiniluokkina tai rypdleen puristemehuluok-
kina:

a) punaviinid, valkoviinid sekd rypédleen puristemehuja ja viinejd, jotka
soveltuvat jompaankumpaan néistd viiniluokista kuuluvan viinin val-

mistukseen;

() EUVL L 228, 1.9.2009, s. 3.
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b) viinid, jolla ei ole suojattua alkuperdnimitysté tai suojattua maantie-
teellistd merkintdd, viinid, jolla on suojattu alkuperdnimitys (SAN),
viinid, jolla on suojattu maantieteellinen merkintd (SMM), seki ry-
péleen puristemehuja ja viinejd, jotka soveltuvat johonkin néistd vii-
niluokista kuuluvan viinin valmistukseen.

Tatd kohtaa sovellettaessa roseeviinid pidetddn punaviinina.
3. Leikkaamisella ei tarkoiteta

a) vakevoimistd tiivistettyd rypéleen puristemehua tai puhdistettua tii-
vistettyd rypéleen puristemehua lisddamalld;

b) makeuttamista.

8 artikla

Sekoittamista ja leikkaamista koskevat yleiset yksityiskohtaiset
saannot

1. Viinid voidaan valmistaa sekoittamalla tai leikkaamalla vain, jos
sekoituksen tai leikkauksen ainesosat ovat viinin valmistuksen osalta
sdddettyjen ominaisuusvaatimusten sekéd asetuksen (EY) N:o 479/2008
ja tdmén asetuksen sddnndsten mukaisia.

Roseeviinid ei saa valmistaa leikkaamalla valkoviinid, jolla ei ole SAN-
/SMM-merkintdd, punaviinilld, jolla ei ole SAN-/SMM-merkintda.

Se, mité toisessa alakohdassa sdddetddn, ei estd siind tarkoitettua leik-
kaamista, jos lopputuote on tarkoitettu asetuksen (EY) N:o 479/2008
liitteessd I maédritellyn cuvéen valmistukseen tai helmeilevien viinien
valmistukseen.

2. On kiellettyd leikata rypidleen puristemehua tai viinid, jolle on
tehty tdmén asetuksen liitteessd I A olevassa 14 kohdassa tarkoitettu
viininvalmistuskésittely, rypédleen puristemehulla tai poytaviinilld, jolle
kyseistd viininvalmistuskésittelyd ei ole tehty.

9 artikla

Viininvalmistusmenetelmissi kiytettivien aineiden puhtaus- ja
tunnistevaatimukset

1. Jos viininvalmistusmenetelmissé kéytettiville aineille ei ole vah-
vistettu komission direktiivilla 2008/84/EY (') puhtaus- ja tunnistevaa-
timuksia, joita tarkoitetaan asetuksen (EY) N:o 479/2008 32 artiklan
toisen kohdan e alakohdassa, sovelletaan OIV:n viininvalmistussddnnos-
tossd (Codex eenologique international) vahvistettuja ja julkaistuja vaa-
timuksia.

Puhtausvaatimuksia tdydennetdén tarvittaessa tdmén asetuksen liitteessé
I A esitetyilld erityisvaatimuksilla.

2. Liitteessd I A luetelluissa sallituissa viininvalmistusmenetelmissa
ja -késittelyissd kédytettdvien entsyymien ja entsyymivalmisteiden on
téytettdva elintarvike-entsyymeistd 16 pdivinéd joulukuuta 2008 annetun
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 1332/2008 (%)
vaatimukset.

(') EUVL L 253, 20.9.2008, . .
() EUVL L 354, 31.12.2008, s. 7.
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10 artikla

Hallussapitoa, liikkuvuutta ja kiyttod koskevat edellytykset
tuotteille, jotka eiviit ole asetuksen (EY) N:o 479/2008 III osaston
IT luvun tai timén asetuksen sidfinndsten mukaisia

1. Tuotteet, jotka eivit ole asetuksen (EY) N:o 479/2008 III osaston
II luvun tai tdmédn asetuksen sddnndsten mukaisia, on hévitettdva. Ja-
senvaltiot voivat kuitenkin sallia, ettd tiettyjd sellaisia tuotteita, joiden
ominaisuudet jdsenvaltiot médrittévit, voidaan kéyttia tislaamoissa, etik-
kavalmistamoissa tai teollisuudessa.

2. Kyseiset tuotteet eivdt saa olla ilman laillista perustetta tuottajan
tai kauppiaan hallussa, eikd niitd voida siirtdd muualle kuin tislaamoon,
etikkavalmistamoon tai laitokseen, joka kéyttdd tai jalostaa niitd teolli-
sesti, taikka laitokseen, jossa ne tuhotaan.

3. Jasenvaltiot voivat lisdtd denaturointiainetta tai merkkiainetta 1
kohdassa tarkoitettuihin viineihin niiden tunnistamisen helpottamiseksi.
Ne voivat myos kieltdd 1 kohdassa sdddetyt kayttotarkoitukset perustel-
luista syistd ja hévittdd kyseiset tuotteet.

4.  Ennen 1 pdivad elokuuta 2009 tuotettuja viinejd voidaan tarjota ja
toimittaa sellaisenaan nautittavaksi, jos ne ovat yhteison tai kansallisten
ennen tuota paivimddrdd voimassa olevien sddnndsten mukaiset.

11 artikla

Muiden tuotteiden kuin viinin véikevoimistoimenpiteiti seki
happamuuden lisdfimis- ja vihentimistoimenpiteiti koskevat
yleiset edellytykset

Asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessd V olevan D kohdan 1 kohdassa
tarkoitetut toimenpiteet on tehtivd yhdelld kertaa. Jdsenvaltiot voivat
kuitenkin sdétdd, ettd jotkut ndistd toimenpiteistd voidaan tehdd useaan
kertaan, jos tdllainen késittely parantaa kyseisten tuotteiden viiniytymis-
td. Talldin asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessd V sdddettyja raja-
arvoja sovelletaan koko toimenpiteeseen.

12 artikla

Vikevoimistid koskevat hallinnolliset siinnot
1. Asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessd V olevan D kohdan 4
kohdassa tarkoitetun alkoholipitoisuuden lisddmistd koskevan ilmoituk-
sen tekevdt luonnolliset henkil6t tai oikeushenkil6t, jotka suorittavat
tarkoitettuja toimenpiteitd. [Imoitus on tehtdva sen jdsenvaltion toimival-
taisen viranomaisen, jonka alueella toimenpide suoritetaan, vahvista-

massa médrdajassa ja sen vahvistamia asianmukaisia valvontaedellytyk-
sid noudattaen.

2. Edelld 1 kohdassa tarkoitettu ilmoitus on tehtdvd kirjallisesti, ja
siind on oltava seuraavat tiedot:

a) ilmoituksen tekijan nimi ja osoite;

b) paikka, jossa toimenpide suoritetaan;

¢) toimenpiteen suorittamisen alkamispdivamadird ja -kellonaika;
d) toimenpiteen kohteena olevan tuotteen kuvaus;

e) kaytettdvd menetelméd sekd kuvaus siind kiytettdvan tuotteen luon-
teesta.
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3. Jasenvaltiot voivat sallia, ettd toimivaltaiselle viranomaiselle toi-
mitetaan etukéteisilmoitus, joka koskee useampia toimenpiteitd tai tiet-
tyd ajanjaksoa. Téllainen ilmoitus hyvéksytddn ainoastaan, jos yritys
pitdd rekisterid, johon on kirjattu 6 kohdan mukaisesti kukin vikevdi-
mistoimenpide sekd 2 kohdassa tarkoitetut tiedot.

4. Jasenvaltioiden on mdédritettdva edellytykset, joilla ilmoituksen
tekijéd, joka ylivoimaisen esteen vuoksi on estynyt suorittamasta ilmoi-
tuksessaan mainittua toimenpidettd, esittdd toimivaltaiselle viranomai-
selle uuden, tarvittavan valvonnan suorittamisen mahdollistavan ilmoi-
tuksen.

5. Edelld 1 kohdassa tarkoitettua ilmoitusta ei vaadita jasenvaltioissa,
joissa toimivaltaiset viranomaiset suorittavat kaikkien viiniytettdvien
tuote-erien jarjestelmaillistd analyyttistd valvontaa.

6.  Alkoholipitoisuuden lisddmiseen liittyvdt merkinndt on tehtdva
asetuksen (EY) N:o 1493/2008 112 artiklan 2 kohdassa tarkoitettuihin
rekistereihin vélittomasti varsinaisen toimenpiteen paittymisen jélkeen.

Jos etukiteisilmoitus kattaa useita toimenpiteitd eikd sithen merkité toi-
menpiteiden alkamispédivdd eikd -tuntia, rekistereihin on tehtdvd mer-
kintd my06s ennen kunkin toimenpiteen alkamista.

13 artikla

Happamuuden lisdimistii ja vihentimisti koskevat hallinnolliset
saannot

1.  Toimijoiden on esitettdvd asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessé
V olevan D kohdan 4 kohdassa tarkoitettu ilmoitus happamuuden liséa-
misen ja vdhentdmisen osalta viimeistdén toisena pdivand markkinointi-
vuoden aikana suoritetun ensimmadisen toimenpiteen jélkeen. Ilmoitus on
voimassa kaikkien kyseisen markkinointivuoden toimenpiteiden osalta.

2. Edelld 1 kohdassa tarkoitettu ilmoitus on tehtdvé kirjallisesti, ja
siind on oltava seuraavat tiedot:

a) ilmoituksen tekijan nimi ja osoite;
b) toimenpiteen luonne;
¢) paikka, jossa toimenpide suoritetaan.

3. Happamuuden lisddmis- tai vdhentdmistoimenpiteisiin liittyvat
merkinnét on tehtdva asetuksen (EY) N:o 479/2008 112 artiklan 2 koh-
dassa tarkoitettuihin rekistereihin.

14 artikla

Viinin kaataminen viinisakan, puristejiinnoksen taikka aszi- tai
vyber-lajikkeen puristetun hedelmilihan péaille

Asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessd VI olevan D kohdan 2 kohdassa
sdddetty viinin kaataminen viinisakan, puristejadnnoksen taikka aszi- tai
vyber-lajikkeen puristetun hedelmilihan pédlle on tehtivd 1 péivina
toukokuuta 2004 voimassa olevien kansallisten sddnndsten mukaisesti
seuraavasti:

a) “Tokaji forditas”- tai Tokajsky forditas” -viini on valmistettava kaa-
tamalla rypéleen puristemehua tai viinid aszu- tai vyber-lajikkeen
puristetun hedelmailihan paille;
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b) “Tokaji maslas”- tai "Tokajsky maslas” -viini on valmistettava kaa-
tamalla rypéleen puristemehua tai viinid szamorodni/samorodné-, as-
zU- tai vyber-lajikkeen viinisakan péille.

Kyseisten tuotteiden on oltava perdisin samalta satovuodelta.

15 artikla

Sovellettavat yhteison méiiritysmenetelmét

1. Liitteessd IV esitetddn asetuksen (EY) N:o 479/2008 31 artiklan
toisessa kohdassa tarkoitetut maéritysmenetelmat, joita sovelletaan eréi-
den rypéletuotteiden tai erdiden yhteison tasolla vahvistettujen raja-ar-
vojen valvontaan.

2. Komissio julkaisee Euroopan unionin virallisen lehden C-sarjassa
luettelon ja kuvauksen asetuksen (EY) N:o 479/2008 31 artiklan ensim-
madisessd kohdassa tarkoitetuista ja OI'V:n viinien ja rypédleen puristeme-
hujen kansainvélisten maééritysmenetelmien kokoelmassa (Recueil des
méthodes internationales d’analyse des vins et des moiits) kuvatuista
médritysmenetelmistd, joita sovelletaan rypéletuotteiden tuotannolle yh-
teison lainsdddédnndssd vahvistettujen raja-arvojen ja vaatimusten val-
vonnan toteuttamiseksi.

16 artikla

Kumoaminen

Kumotaan asetukset (ETY) N:o 2676/90 ja (EY) N:o 423/2008.

Viittauksia kumottuihin asetuksiin ja asetukseen (EY) N:o 1493/1999
pidetddn viittauksina tdhdn asetukseen liitteessd V olevan vastaavuustau-
lukon mukaisesti.

17 artikla
Tadmé asetus tulee voimaan seitsemintend pédivind sen jilkeen, kun se
on julkaistu Euroopan unionin virallisessa lehdessd.
Sitd sovelletaan 1 pdivéstd elokuuta 2009.

Tama asetus on kaikilta osiltaan velvoittava, ja sitd sovelletaan sellaise-
naan kaikissa jésenvaltioissa.



SALLITUT VIININVALMISTUSMENETELMAT JA -KASITTELYT

LIITE I A

Menetelma

Kiyttoedellytykset (1)

Kayttorajoitukset

ilmastus tai hapen lisddminen kaasumaisena happena

lampokasittelyt

sentrifugointi ja suodatus inertilld suodatuksen apuaineella
tai ilman sitd

Apuaineen kiyttd ei saa jattdd epétoivottuja jaamid kési-
teltyyn tuotteeseen.

rikkidioksidin, argonin tai typen kédyttdminen joko yksin tai
yhteen sekoitettuina inertin tilan luomiseksi ja tuotteen ké-
sittelemiseksi suojassa ilmalta

kuivahiivojen tai viinisuspensiohiivojen kdyttiminen vii-
niyttdmisessi

Ainoastaan tuoreille rypéleille, rypileen puristemehulle,
kéymistilassa olevalle rypdleen puristemehulle, kuivuneista
viinirypileistd valmistetulle kdymistilassa olevalle rypéleen
puristemehulle, tiivistetylle rypdleen puristemehulle ja kéy-
mistilassa olevalle uudelle viinille sekd kaikkien kuohuvii-
niluokkien toisessa alkoholikdymisessa.

hiivan kehittymisen edistiminen yhden tai useamman seu-
raavan aineen, joita voidaan tdydentdd mikrokiteisen sellu-
loosan muodostamalla inertilld tukiaineella, avulla:

— diammoniumfosfaatin tai ammoniumsulfaatin lisda-
minen

Ainoastaan tuoreille rypéleille, rypileen puristemehulle,
kédymistilassa olevalle rypdleen puristemehulle, kuivuneista
viinirypéleista valmistetulle kdymistilassa olevalle rypéleen
puristemehulle, tiivistetylle rypdleen puristemehulle ja kéy-
mistilassa olevalle uudelle viinille sekéd kaikkien kuohuvii-
niluokkien toisessa alkoholikdymisessa.

Kéyttorajat: 1 g/l (suolana ilmaistuna) () ja kuohuviinien
toisen alkoholikdymisen yhteydessd 0,3 g/l

SI0T Y061 — Id — 9090d600T

100°L00

1T



Menetelma

Kayttoedellytykset ()

Kayttorajoitukset

— ammoniumbisulfiitin lisddminen

Ainoastaan tuoreille rypéleille, rypdleen puristemehulle,
kéymistilassa olevalle rypidleen puristemehulle, kuivuneista
viinirypéleista valmistetulle kdymistilassa olevalle rypéleen
puristemehulle, tiivistetylle rypéleen puristemehulle ja kéy-
mistilassa olevalle uudelle viinille

Kayttorajat: 0,2 g/l (suolana ilmaistuna) (?) ja 7 kohdassa
esitetyt rajat.

— tiamiinihydrokloridin lisddminen

Ainoastaan tuoreille rypéleille, rypdleen puristemehulle,
kéymistilassa olevalle rypileen puristemehulle, kuivuneista
viinirypéleista valmistetulle kdymistilassa olevalle rypéleen
puristemehulle, tiivistetylle rypéleen puristemehulle ja kéy-
mistilassa olevalle uudelle viinille seké kaikkien kuohuvii-
niluokkien toisessa alkoholikdymisessa.

Kayttoraja kaikissa késittelyissd 0,6 mg/l (tiamiinina il-
maistuna).

»M6 — hiiva-autolysaattien lisidminen <«

» M6 Ainoastaan tuoreille rypileille, rypéleen puristeme-
hulle, kdymistilassa olevalle rypdleen puristemehulle, kui-
vuneista viinirypéleistd valmistetulle kdymistilassa olevalle
rypéleen puristemehulle, tiivistetylle rypéleen puristeme-
hulle ja kdymistilassa olevalle uudelle viinille. <«

rikkidioksidin, kaliumbisulfiitin tai kaliummetabisulfiitin,
jota kutsutaan myds kaliumdisulfiitiksi tai kaliumpyrosul-
fiitiksi, kdyttdminen

Liitteessd I B esitetyt rajat (enimméismadrd markkinoille
saatetussa tuotteessa)

rikkidioksidin poistaminen fysikaalisilla menetelmilld

Ainoastaan tuoreille rypileille, rypdleen puristemehulle,
kéymistilassa olevalle rypéleen puristemehulle, kuivuneista
viinirypéleistd valmistetulle kdymistilassa olevalle rypéaleen
puristemehulle, tiivistetylle rypdleen puristemehulle, puh-
distetulle tiivistetylle rypéleen puristemehulle ja kdymisti-
lassa olevalle uudelle viinille

kasittely viininvalmistuskdyttoon tarkoitetulla hiilelld

Ainoastaan rypéleen puristemehulle, kdymistilassa oleville
uusille viineille, puhdistetulle tiivistetylle rypéleen puriste-
mehulle ja valkoviinille

Kayttoraja 100 g kuivatuotetta/hl
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1 2 3
Menetelma Kiyttoedellytykset (1) Kayttorajoitukset
VM2
10 kirkastaminen yhdelld tai usealla seuraavista viininvalmis- Kitosaanin kéyttoraja viinien kdsittelyssd enintddn
tuskdyttoon tarkoitetuista aineista: 100 g/hl.
— elintarvikegelatiini Kitiiniglukaanin kéyttoraja viinien késittelyssd enintdan
» M6 — vehnisti, herneestd tai perunasta saatavat kasvi- 100 g/hl.
perdiset valkuaisaineet <« » M4 Hiivaproteiiniuutteiden kéyttoraja on rypéleen pu-
— kalaliima ristemehun, valkoviinien ja roseeviinien késittelyssa
— kaseiini ja kaliumkaseinaatit 30 g/hl ja punaviinien késittelyssd 60 g/hl. €
— muna-albumiini
— bentoniitti
— piidioksidi geelimdisessd tai kolloidisen liuoksen muo-
dossa
— kaoliini
— tanniini
»M3 — Aspergillus niger -sienestd perdisin oleva kito-
saani
— Aspergillus niger -sienestd perdisin oleva kitii-
niglukaani <
»M4 — hiivaproteiiniuutteet <«
11 sorbiinihapon kdyttdminen kaliumsorbaatin muodossa Sorbiinihapon enimmaéisméard markkinoille saatetussa
kasitellyssé tuotteessa: 200 mg/l.
12 L(+)-viinihapon, L-omenahapon, DL-omenahapon tai mai- | Edellytykset ja raja-arvot esitetdédn asetuksen (EY) N:o
tohapon kéyttd happamuuden lisdamiseksi liitteessd V olevassa C ja D kohdassa sekd tdmin asetuk-
sen 11 ja 13 artiklassa.
L(+)-viinihappoa koskevat vaatimukset esitetddn lisdyk-
sessd 2 olevassa 2 kohdassa.
13 yhden tai useamman seuraavista aineista lisdédminen hap- | Edellytykset ja raja-arvot esitetdén asetuksen (EY) N:o

pamuuden vidhentamiseksi:

— neutraali kaliumtartraatti

— kaliumbikarbonaatti

— kalsiumkarbonaatti, joka saattaa sisdltdd pienid madria
L(+)- viinihapon ja L(—)-omenahapon kaksoiskalsium-
suolaa

— kalsiumtartraatti

— L(+)-viinihappo

— homogeeninen viinihappo-kalsiumkarbonaattiseos, jo-
hon on sekoitettu samassa suhteessa molempia hienoksi
jauhettuja aineita

liitteessd V olevassa C ja D kohdassa sekd tdmén asetuk-
sen 11 ja 13 artiklassa.
L(+)-viinihappo lisdyksessd 2 esitetyin edellytyksin.
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Menetelma

Kayttoedellytykset ()

Kéyttorajoitukset

14 — Aleppo-miéntypihkan lisédminen Lisdyksessd 3 esitetyin edellytyksin.
15 hiivasolukalvovalmisteiden kayttd Kayttoraja 40 g/hl
16 polyvinyylipolypyrrolidonin kayttd Kéyttoraja 80 g/hl
17 maitohappobakteerien kayttd
18 lysotsyymin lisddminen Kayttoraja 500 mg/l (kun lisdtdan rypidleen puristeme-
huun tai viiniin, kumuloituva mééra voi olla enintddn
500 mg/l).
19 L-askorbiinihapon lisddminen Enimmaéisméard markkinoille saatetussa késitellyssd tuot-
teessa: 250 mg/l ().
o . o Ainoastaan puhdistetun tiivistetyn rypéleen puristemehun
20 foninvaihtohartsien kaytto valmistukseen tarkoitetulle rypileen puristemehulle ja lisi-
yksessd 4 esitetyin edellytyksin.
kuivan viinin dskettdisestd viiniyttdmisestd saatuja hiivoja | Asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessd IV olevassa 1, 3, e fo) s .
21 sisdltivin tuoreen, terveen ja laimentamattoman sakan | 4, 5, 6, 7, 8, et 9, 15 ja 16 kohdassa miiritellyille tuot- Enintéddn 5 % kasitellyn tuotteen tilavuudesta
kayttd kuivissa viineissd teille.
22 kuplittaminen argonilla tai typelld
R Sellaisenaan nautittavaksi tarkoitetulle kdymistilassa ole- | Hiilihapottomilla viineilld hiilidioksidin enimmé&isméara
23 hiilidioksidin lisdaminen valle rypéleen puristemehulle ja asetuksen (EY) N:o 479/ | markkinoille saatetussa késitellyssd tuotteessa on 3 g/l,
2008 liitteessd IV olevassa 1, 7 ja 9 kohdassa médritellyille | ja hiilidioksidin liukenemisesta aiheutuvan ylipaineen on
tuotteille. oltava 20 °C:n lampotilassa alle 1 baari.
. . o . . Sellaisenaan nautittavaksi tarkoitetulle kdymistilassa ole- | Enimméisméard markkinoille saatetussa kasitellyssd tuot-
24 sitruunahapon lisddminen viinin stabilisoimiseksi

valle rypéleen puristemehulle ja asetuksen (EY) N:o 479/
2008 liitteessd IV olevassa 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 15 ja 16
kohdassa madritellyille tuotteille.

teessa: 1 g/l.
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Menetelma

Kayttoedellytykset ()

Kéyttorajoitukset

25

tanniinien lisddminen

Sellaisenaan nautittavaksi tarkoitetulle kdymistilassa ole-
valle rypéleen puristemehulle ja asetuksen (EY) N:o 479/
2008 liitteessd IV olevassa 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 15 ja 16
kohdassa maédritellyille tuotteille.

26

seuraavat kdsittelyt:

— valkoviinin ja roseeviinin késitteleminen kaliumferro-
syanidilla

— punaviinin késitteleminen kaliumferrosyanidilla tai kal-
siumfytaatilla

Sellaisenaan nautittavaksi tarkoitetulle kdymistilassa ole-
valle rypidleen puristemehulle ja asetuksen (EY) N:o 479/
2008 liitteessd IV olevassa 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 15 ja 16
kohdassa mddritellyille tuotteille lisdyksessd 5 esitetyin
edellytyksin.

Kalsiumfytaatin kéyttoraja 8 g/hl

27

metaviinihapon lisddminen

Sellaisenaan nautittavaksi tarkoitetulle kédymistilassa ole-
valle rypéleen puristemehulle ja asetuksen (EY) N:o 479/
2008 liitteessd IV olevassa 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 15 ja 16
kohdassa maédritellyille tuotteille.

Kayttoraja 100 mg/l

28

arabikumihapon kaytto

Sellaisenaan nautittavaksi tarkoitetulle kdymistilassa ole-
valle rypdleen puristemehulle ja asetuksen (EY) N:o 479/
2008 liitteessd IV olevassa 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 15 ja 16
kohdassa madritellyille tuotteille.

29

DL-viinihapon (raseeminen happo) tai sen neutraalin kali-
umsuolan kdyttdiminen ylimddrdisen kalsiumin saostami-
seksi

Sellaisenaan nautittavaksi tarkoitetulle kdymistilassa ole-
valle rypéleen puristemehulle ja asetuksen (EY) N:o 479/
2008 liitteessd IV olevassa 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 15 ja 16
kohdassa maddritellyille tuotteille lisdyksessd 5 esitetyin
edellytyksin.

30

seuraavien aineiden kédyttd viinihapon suolojen saostumi-
sen edistdmiseksi:

— kaliumbitartraatti ja kaliumvetytartraatti

— kalsiumtartraatti

Sellaisenaan nautittavaksi tarkoitetulle kdymistilassa ole-
valle rypéleen puristemehulle ja asetuksen (EY) N:o 479/
2008 liitteessd IV olevassa 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 15 ja 16
kohdassa mairitellyille tuotteille.

Kalsiumtartraatin kéyttéraja 200 g/hl
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Kayttoedellytykset ()

Kéyttorajoitukset

31

kuparisulfaatin tai -sitraatin kdytto viinin maku- tai haju-
virheiden poistamiseksi

Sellaisenaan nautittavaksi tarkoitetulle kdymistilassa ole-
valle rypéleen puristemehulle ja asetuksen (EY) N:o 479/
2008 liitteessd IV olevassa 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 15 ja 16
kohdassa médritellyille tuotteille.

> M3 Kiyttoraja 1 g/hl, jos kisitellyn tuotteen kupari-
pitoisuus ei ole yli 1 mg/l, lukuun ottamatta kaymétto-
méstd tai viahdn kdyneestd rypidleen puristemehusta val-
mistettuja vikevid viineji, joiden kuparipitoisuus saa olla
enintddn 2 mg/l. €

32

elintarvikkeissa kéytettdvéaksi tarkoitetuista vériaineista
30 péivand kesdkuuta 1994 annetussa Euroopan parlamen-
tin ja neuvoston direktiivissd 94/36/EY () tarkoitetun so-
kerivérin lisddminen vérin parantamiseksi

Ainoastaan vikevét viinit

33

allyyli-isotiosyaniitilla imeytettyjen puhdasta parafiinié ole-
vien levyjen kéyttd steriilin tilan luomiseksi

Ainoastaan sellaisenaan nautittavaksi tarkoitetulle kdymis-
tilassa olevalle rypéleen puristemehulle ja viinille.

Sallittu ainoastaan Italiassa, jos sitd ei ole kielletty kansal-
lisessa lainsddddnnossé ja ainoastaan suuremmissa kuin 20
litran vetoisissa sdilidissa.

Viinissé ei saa olla allyyli-isotiosyanaatin jaamia.

34

dimetyylidikarbonaatin lisddminen viiniin mikrobiologisen
stabiloinnin varmistamiseksi

Sellaisenaan nautittavaksi tarkoitetulle kdymistilassa ole-
valle rypéleen puristemehulle ja asetuksen (EY) N:o 479/
2008 liitteessa IV olevassa 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 15 ja 16
kohdassa maédritellyille tuotteille lisdyksessd 6 esitetyin
edellytyksin.

Kéyttoraja 200 mg/l, ja markkinoille saatetussa viinissd
ei saa olla havaittavissa jaamia.

35

hiivan mannoproteiinien lisdédminen viinikiven ja proteii-
nien stabiloimiseksi

Sellaisenaan nautittavaksi tarkoitetulle kdymistilassa ole-
valle rypdleen puristemehulle ja asetuksen (EY) N:o 479/
2008 liitteessd IV olevassa 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 15 ja 16
kohdassa maéaritellyille tuotteille.

36

elektrodialyysikésittely viinikiven stabiloimiseksi

Sellaisenaan nautittavaksi tarkoitetulle kadymistilassa ole-
valle rypileen puristemehulle ja neuvoston asetuksen
(EY) N:o 479/2008 liitteessd IV olevassa 1, 3, 4, 5, 6,
7, 8,9, 15 ja 16 kohdassa madritellyille tuotteille lisdyk-
sessd 7 esitetyin edellytyksin.
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Kéyttorajoitukset

Sellaisenaan nautittavaksi tarkoitetulle kdymistilassa ole-

valla kitosaanilla <

37 ureaasin kdyttd viinien ureapitoisuuden véhentdmiseksi valle rypileen puristemehulle ja asetuksen (EY) N:o 479/
2008 liitteessd IV olevassa 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 15 ja 16
kohdassa madritellyille tuotteille lisdyksessd 8 esitetyin
edellytyksin.

tammipuun palasten kiyttd viininvalmistuksessa ja -kypsy- L . o .
38 tyksessd, my0s tuoreiden rypéleiden ja rypédleen puristeme- Lisdyksessd 9 esitetyin edellytyksin.
hujen fermentaatiossa
. L o Ainoastaan kaikkien sellaisten kuohuviinien ja helmeile-
39 seuraavien aineiden kaytto: vien viinien valmistuksessa, jotka on kiytetty pullossa ja
— kalsiumalginaatti tai joista sakka on erotettu juoksuttamalla.
— kaliumalginaatti
o o ) . Ainoastaan viineille ja lisdyksessd 10 esitetyin edellytyk-
40 » M4 viinin alkoholipitoisuuden korjaaminen <« sin.
karboksimetyyliselluloosan  (selluloosaliima) lisddminen | Ainoastaan viinille sekd kaikille kuohuviineille ja helmei- .
42| viinikiven stabiloimiseksi leville viineille Kayttoraja 100 mg/l
L . o L . | Sellaisenaan nautittavaksi tarkoitetulle kadymistilassa ole-
43 kathnlnvalhtoka51ttely viinikiven stabiloinnin varmistami- valle rypileen puristemehulle ja neuvoston asetuksen
seksi (EY) N:o 479/2008 liitteessd IV olevassa 1, 3, 4, 5, 6,
12, 8, 9, 15 ja 16 kohdassa mééritellyille tuotteille lisdyk-
sessa 7 esitetyin edellytyksin.
44 > M3 Kisittely Aspergillus niger -sienestd perdisin ole- | Lisdyksessd 13 esitetyin edellytyksin.
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45

> M3 Kisittely Aspergillus niger -sienestd perdisin ole-
valla kitiiniglukaanilla <

Lisdyksessd 13 esitetyin edellytyksin.

46

happamuuden lisddminen kalvoelektrodialyysilld

Edellytykset ja raja-arvot esitetddn asetuksen (EY) N:o
1234/2007 liitteessa XV a olevassa C ja D kohdassa
sekd tdmédn asetuksen 11 ja 13 artiklassa.

Lisdyksessd 14 esitetyin edellytyksin.

47

Viininvalmistuksessa kéytettdvien entsyymivalmisteiden
kéayttd maseroinnissa, kirkastamisessa, stabiloinnissa, suo-
datuksessa sekd puristemehussa ja viinissd esiintyvien ry-
péleen aromiaineiden esiaineiden vapauttamisessa.

Rajoittamatta tdimédn asetuksen 9 artiklan 2 kohdan sédin-
noksien soveltamista entsyymivalmisteiden ja niiden ent-
syymiaktiivisuuden (esim. pektiinilyaasi, pektiinimetyylies-
teraasi, polygalakturonaasi, hemisellulaasi, sellulaasi, bee-
taglukanaasi ja glykosidaasi) on oltava OIV:n Codex
cenologique internationalissa julkaistujen puhtaus- ja tun-
nistevaatimusten mukaisia.

48

Happamuuden lisddminen kationinvaihtokasittelylld

Edellytykset ja raja-arvot esitetdéin asetuksen (EY) N:o
1234/2007 liitteessd XV a olevassa C ja D kohdassa
sekd tdmin asetuksen 11 ja 13 artiklassa.

Lisdyksessd 15 esitetyin edellytyksin.

49

Rypileen puristemehun sokeripitoisuuden védhentdminen
kahden eri kalvokésittelyn avulla

Asetuksen (EY) N:o 1234/2007 liitteessd XI b olevassa 10
kohdassa madritellyille tuotteille lisdyksessd 16 esitetyin
edellytyksin.

50

Happamuuden vihentdminen kalvoelektrodialyysilld

Edellytykset ja raja-arvot esitetddn asetuksen (EY) N:o
1234/2007 liitteessa XV a olevassa C ja D kohdassa
sekd tdmén asetuksen 11 ja 13 artiklassa.

Lisdyksessd 17 esitetyin edellytyksin.

51

inaktivoitujen hiivojen kdyttdiminen
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Menetelma Kayttoedellytykset () Kéyttorajoitukset
52 viiniin liuenneen kaasun késittely kalvokontaktoreilla Asetuksen (EY) N:o 1234/2007 liitteessd XI b olevassa 1,

3,4,5,6,7,8,9, 15 ja 16 kohdassa maddritellyille tuot-
teille, lukuun ottamatta hiilidioksidin lisddamistd kyseisessa
liitteessd olevassa 4, 5, 6 ja 8 kohdassa maéadriteltyihin
tuotteisiin.

(") Jollei toisin mainita, kuvattua menetelmaé tai ksittelyd voi kéyttdd tuoreille viinirypileille, rypéleen puristemehulle, kdymistilassa olevalle rypéleen puristemehulle, kuivuneista viinirypéleistd valmistetulle
kaymistilassa olevalle rypéleen puristemehulle, tiivistetylle rypéleen puristemehulle, kdymistilassa olevalle uudelle viinille, sellaisenaan nautittavaksi tarkoitetulle kdymistilassa olevalle rypéleen puristemehulle,
viinille, kaikille kuohuviinin luokille, helmeileville viinille, hiilihapotetulle helmeilevélle viinille, vikeville viinille, kuivuneista viinirypéleistd valmistetulle viinille ja ylikypsistd rypéleistd valmistetulle viinille.

(?) Néitd ammoniumsuoloja voidaan kéyttdd myds yhdessé siten, ettéd kokonaispitoisuuden raja on 1 g/l eivitkd edelld mainitut enimméispitoisuudet 0,3 g/l tai 0,2 g/l ylity.

(%) Kiyttoraja on kaikissa kasittelyissd 250 mg/l.
() EYVL L 237, 10.9.1994, s. 13.
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Lisdys 2

L(+)-viinihappo
Liitteessd I A olevassa 13 kohdassa tarkoitettu viinihapon kéyttd happamuu-
den vihentdmiseksi on sallittu ainoastaan tuotteille, jotka
saadaan Elbling- ja Riesling-viinikdynnoslajikkeista; ja

on valmistettu rypileistd, jotka on korjattu seuraavilla A-viininviljelyvy6hyk-
keen pohjoisosassa sijaitsevilla viinialueilla:

— Ahr

— Rheingau

— Mittelrhein

— Mosel

— Nahe

— Rheinhessen

— Pfalz

— Moselle luxembourgeoise.

Viinihapon, josta kdytetiin myds nimitystd L(+)-viinihappo ja jota voidaan
kéyttdd tdmén liitteen 12 ja 13 kohdan mukaisesti, on oltava perdisin maa-
taloustuotannosta ja nimenomaan viininviljelystd. Sen on myds oltava direk-
tiivissd 2008/84/EY asetettujen puhtausvaatimusten mukaista.
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Lisdys 3

Aleppo-méntypihka

Liitteessd I A olevassa 14 kohdassa tarkoitettu Aleppo-méntypihkan kaytto
on sallittua ainoastaan retsina-pdytdviinin valmistuksessa. Tétd viininvalmis-
tusmenetelmdd saa soveltaa ainoastaan

a) Kreikan maantieteelliselld alueella;

b) sellaisista rypéleistd saadussa rypidleen puristemehussa, joiden lajikkeet,
tuotantoalue ja viiniyttdmisalue on maddritelty 31 péivand joulukuuta
1980 voimassa olleessa Kreikan lainsdddanndssé;

c) lisdamailld pihkaa enintddn 1000 grammaa hehtolitraan kéytettdvad tu-
otetta ennen kayttamistd, jos todellinen alkoholipitoisuus tilavuusprosent-
teina ei ole kdyttdmisen aikana yli kolmannesta tilavuusprosentteina il-
moitetusta kokonaisalkoholipitoisuudesta.

Kreikan on ennalta ilmoitettava komissiolle, jos se aikoo tehdd muutoksia 1
kohdan b alakohdassa tarkoitettuihin sdannoksiin. Ilmoitus on tehtdvi asetuk-
sen (EY) N:o 792/2009 mukaisesti. Jos komissio ei vastaa kahden kuukauden
kuluessa ilmoituksesta, Kreikka voi panna suunnitellut muutokset taytantoon.
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Lisdiys 4

Toninvaihtohartsit

Ioninvaihtohartsit, joita voidaan kéyttdd liitteessd I A olevan 20 kohdan mukai-
sesti, ovat sulfonihappo- ja ammoniumryhmid sisdltdvid styreenin tai divinyy-
libentseenin kopolymeerejd. Ioninvaihtohartsien on oltava Euroopan parlamentin
ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 1935/2004 (') sdédnndsten ja sen soveltamiseksi
annettujen yhteison ja kansallisten sdénndsten mukaiset. Niisté ei saa irrota edelld
mainittuihin livottimiin 2 kohdassa olevalla méaritysmenetelmélld testattaessa yli
yhtd milligrammaa hartsia orgaanisten aineiden litraa kohden. Hartsien regene-
rointi on suoritettava kayttdmalld elintarvikkeiden valmistukseen sallittuja aineita.

Hartseja voidaan kayttdd ainoastaan enologin tai pdtevdn teknikon valvonnassa
sen jasenvaltion viranomaisten hyviaksymdssé laitoksessa, jonka alueella hartseja
kdytetddn. Niiden viranomaisten on madritettdvd hyviksytyille enologeille ja
péteville teknikoille kuuluvat tehtévit ja velvollisuudet.

Menetelmd ioninvaihtohartsien orgaanisten aineiden hévikin méarittdmiseksi
1. TARKOITUS JA KAYTTOALUE
Ioninvaihtohartsien orgaanisten aineiden hévikin mééritys.

2. MAARITELMA

Toninvaihtohartsien orgaanisten aineiden hévikit. Jaljempéna esitetylld me-
netelmalld maaritetyt havikit.

3. PERIAATE

Uuttoliuottimet johdetaan tihén tarkoitukseen esikésiteltyjen hartsien lépi ja
uutetun orgaanisen aineen paino madritetddn gravimetrisesti.

4.  REAGENSSIT

Kaikkien reagenssien on oltava analyysilaatua.
Uuttoliuottimet
4.1 Tislattu vesi, deionisoitu vesi tai vastaavaa puhtausastetta oleva vesi.

4.2 Etanoli, 15 % v/v. Valmistetaan sekoittamalla 15 osaa absoluuttista etanolia
85 osaan vettd (4.1 kohta).

4.3 Etikkahappo, 5 % m/m. Valmistetaan sekoittamalla 5 paino-osaa jadetikka-
happoa 95 paino-osaan vettd (4.1 kohta).

5. VALINEISTO

5.1 loninvaihtokromatografiakolonneja.
5.2 Vetoisuudeltaan 2 litran mittalaseja.

5.3 Litteitd haihdutusmaljoja, joiden limmonsietokyky muhveliuunissa on
850 °C.

5.4 Termostaattisdatoinen uuni, sdddetty noin 105 + 2 °C:seen.

5.5 Termostaattisddtdinen muhveliuuni, sdddetty noin 850 + 25 °C:seen.
5.6 Analyysivaaka, tarkkuus 0,1 milligrammaa.

5.7 Haihdutin, sdhkélevy tai infrapunahaihdutin.

6.  SUORITUS

6.1 Lisatddn kaikkiin kolmeen ioninvaihtokromatografiakolonniin (5.1 kohta)
50 millilitraa testattavia ioninvaihtohartseja, jotka on pesty ja kasitelty val-
mistajan elintarvikealalla kdytettdviksi tarkoitettuja hartseja koskevien oh-
jeiden mukaisesti.

(") EUVL L 338, 13.11.2004, s. 4.



2009R0606 — FI — 19.04.2015 — 007.001 — 23

6.2

6.3

6.4

6.5

72

Anionihartsien osalta lasketaan kolme uuttoliuotinta (4.1, 4.2 ja 4.3 kohta)
erikseen tdtd varten esikdsiteltyjen kolonnien (6.1 kohta) ldpi 350-450 mil-
lilitraa tunnissa olevalla virtausnopeudella. Jokaisella kerralla heitetddn pois
ensimmdinen litra eluaattia ja kerdtddn seuraavat kaksi litraa mittalaseihin
(5.2 kohta). Kationihartsien osalta lasketaan vain kaksi uuttamisliuotinta
(4.1 ja 4.2 kohta) erikseen titd varten esikdsiteltyjen kolonnien ldpi.

Haihdutetaan kukin kolmesta eluaatista sdahkolevylld tai infrapunahaihdutti-
men avulla (5.7 kohta) ennalta puhdistetussa ja punnitussa (mg) littedssd
haihdutusmaljassa (5.3 kohta). Asetetaan maljat uuniin (5.4 kohta) ja kui-
vataan vakiopainoon (my).

Kun télld tavoin kuivatun maljan paino (6.3 kohta) on merkitty muistiin, se
asetetaan muhveliuuniin (5.5 kohta), ja sitd poltetaan, kunnes vakiopaino
saavutetaan (mj).

Madritetddn uutettu orgaaninen aine (7.1 kohta). Jos médrd on suurempi
kuin 1 milligramma litraa kohti, tehddén reagenssien sokeakoe ja lasketaan
uudelleen uutetun orgaanisen aineen paino.

Tehdddn sokeakoe toistamalla 6.3 ja 6.4 kohdan menettelyt kuitenkin kayt-
tdmalld kaksi litraa uuttamisliuotinta, mistd saadaan tulokseksi vastaavasti

6.3 ja 6.4 kohtaa vastaavat painot mj ja my.

TULOSTEN ILMOITTAMINEN

Kaava ja tulosten laskeminen

Ioninvaihtohartseista uutetun orgaanisen aineen paino ilmaistuna milligram-
moina litraa kohti saadaan seuraavalla kaavalla:

500 (rnl — mz)
jossa my ja m, on ilmaistu grammoina.

Ioninvaihtohartseista uutetun orgaanisen aineen korjattu paino ilmaistuna
milligrammoina litraa kohti saadaan seuraavalla kaavalla:

500 (m; — my — M3 4 ng)
jossa mj, m,, my ja my on ilmaistu grammoina.

Kahden samasta néytteestd tehdyn rinnakkaisen méarityksen tulokset eivit
saa erota toisistaan enemman kuin 0,2 milligrammaa litraa kohti.
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Lisdys 5

Kaliumferrosyanidi
Kalsiumfytaatti

DL-viinihappo

Liitteessd I A olevassa 26 kohdassa tarkoitettu kaliumferrosyanidin ja kalsium-
fytaatin ja liitteessd I A olevassa 29 kohdassa tarkoitettu DL-viinihapon kiyttd on
sallittu ainoastaan niiden enologien tai pétevien teknikoiden valvonnassa, jotka
ovat sen jasenvaltion viranomaisten hyvaksymid, joiden alueella késittely tapah-
tuu ja joiden vastuuta koskevat vaatimukset vahvistaa tarvittaessa kyseinen ja-
senvaltio.

Kaliumferrosyanidi- tai kalsiumfytaattikésittelyn jélkeen viinin on siséllettdvd
rautajaamia.

Ensimmaisessd kohdassa tarkoitettujen aineiden kéyton valvontaan sovelletaan
jésenvaltioiden vahvistamia sadnnoksia.
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Lisdys 6

Dimetyylidikarbonaattia koskevat vaatimukset

KAYTTOALUE

Dimetyylidikarbonaattia saa lisdtd viiniin yhdestd tai useammasta seuraavasta
Syysté:

a) kdymiskelpoisia sokereita sisdltdvdn pullotetun viinin mikrobiologisen stabi-
loinnin varmistaminen;

b) epitoivottujen hiivojen ja maitohappobakteerien kehittymisen estiminen;
¢) makeiden, puolimakeiden ja puolikuivien viinien kdymisen pysdyttdminen.

VAATIMUKSET

— Lisdamisen on a alakohdassa tarkoitetun tavoitteen saavuttamiseksi tapahdut-
tava vain vdhdn ennen pullottamista.

— Kiytettdvin tuotteen on tdytettdvd direktiivissd 2008/84/EY vahvistetut puh-
tausvaatimukset.

— Téama kasittely on kirjattava asetuksen (EY) N:o 1234/2007 185 c artiklan 2
kohdassa tarkoitetulla tavalla.



2009R0606 — FI — 19.04.2015 — 007.001 — 26

Lisdys 7

Elektrodialyysikisittelyd koskevat vaatimukset

Télld késittelylld pyritddn viinikiven stabilointiin happaman kaliumtartraatin ja
kalsiumtartraatin (ja muiden kalsiumsuolojen) osalta erottamalla viinistd liialliset
ionit sdhkokentdn avulla kdyttden sekd sellaisia kalvoja, jotka ainoastaan anionit
lapdisevit ettd sellaisia kalvoja, jotka ainoastaan kationit lapdisevit.

1.  KALVOIHIN SOVELLETTAVAT VAATIMUKSET

1.1 Kalvot asetetaan vaihtoehtoisesti suotopuristinjirjestelmdén tai johonkin
vastaavaan jarjestelmdén, joka erottaa késittelyosaston (viini) ja tiivistymis-
osaston (ylimédrdinen vesi).

1.2 Kalvot, jotka kationit lavistdvit, on mukautettava sopiviksi ainoastaan ka-
tionien erottamiseen ja erityisesti kationien K ja Ca™ erottamiseen.

1.3 Kalvot, jotka anionit ldvistdvdt, on mukautettava sopiviksi ainoastaan anio-
nien erottamiseen ja erityisesti tartraattianionien erottamiseen.

1.4 Kalvoista ei saa aiheutua liiallisia muutoksia viinin fysikaalis-kemialliseen
koostumukseen tai aistittaviin ominaisuuksiin. Niiden on vastattava seuraa-
via edellytyksid:

— Niiden on oltava valmistettu hyvdn valmistustavan mukaisesti niistd
aineista, joita voidaan kayttad komission direktiivin 2002/72/EY (') liit-
teessd Il mainittujen, elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvien
muovimateriaalien valmistuksessa.

— Elektrodialyysilaitteen kdyttdjdn on osoitettava, ettd kdytetyt kalvot vas-
taavat edelld kuvailtuja ominaisuuksia ja ettd korvaamisen on suoritta-
nut asiantunteva henkild.

— Niisti ei saa irrota mitddn ainetta siind méadrin, ettd siitd aiheutuu vaaraa
ihmisten terveydelle tai se vaikuttaa haitallisesti elintarvikkeiden hajuun
tai makuun, ja niiden on vastattava direktiivissd 2002/72/EY saédettyja
vaatimuksia.

— Kaéytettdessd kalvoja niiden ja viinin ainesosien vililld ei saa tapahtua
yhteisvaikutusta, joka voi aiheuttaa kdsiteltdvéssd tuotteessa uusia yh-
disteitd, joilla voi olla toksikologisia vaikutuksia.

Uusien elektrodialyysikalvojen stabiliteetti varmistetaan viinin fysikaalis-
kemiallista koostumusta jiljittelevdlld keinotekoisella viinivalmisteella, jotta
tiettyjen elektrodialyysikalvoista perdisin olevien ainesten mahdollista siir-
tymistd voidaan tutkia.

Suositeltu koemenettely on seuraava:

Keinotekoinen viinivalmiste on vesi-etanoliliuos, joka on puskuroitu viinin
pH:n sekd sdhkonjohtokyvyn tasolle. Sen koostumus on seuraava:

— puhdas etanoli: 11 1

— kaliumvetytartraatti: 380 g

— kaliumkloridi: 60 g

— vikevd rikkihappo: 5 ml

— tislattu vesi: riittdvasti 100 litralle.

Tatd liuosta kédytetddn migraatiokokeissa elektrodialyysilaitteistossa sulje-
tussa kierrossa sdhkdjannitteen ollessa 1 voltti/kenno. Liuosmdédrdn suhde
anioni- ja kationikalvojen pinta-alaan on 50 litraa/m?, kunnes liuoksen
mineraalipitoisuus on vdhentynyt 50 prosenttia. Kierto kdynnistetddn liuok-
sella, jonka kaliumkloridipitoisuus on 5 g/l. Migraatiossa kulkeutuvat ionit

maédritetddn keinotekoisesta viinivalmisteesta ja elektrodialyysista tulevasta
nesteestd.

() EYVL L 220, 15.8.2002, s. 18.
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Kalvon koostumukseen sisdltyvit orgaaniset molekyylit, jotka voivat siirtyd
kasiteltdvddn liuokseen, analysoidaan. Jokaisesta yhdisteestd suoritetaan eri-
tyinen analyysi hyviksytyssd laboratoriossa. » M1 Kaikkien analysoitujen
yhdisteiden  pitoisuuden  simulantissa on  oltava yhteensd alle
50 png/l. «

Yleensikin kyseisiin kalvoihin on sovellettava yleisohjeita, jotka koskevat
elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvia materiaaleja.

KALVOJEN KAYTTOON SOVELLETTAVAT VAATIMUKSET

Viinikiven elektrodialyysilla suoritettavaan stabilointiin kdytetyn kalvoparin
on oltava sellainen, ettd

— viinin pH laskee enintddn 0,3 pH-yksikkod,

— haihtuvien happojen pitoisuus vihenee vihemmain kuin 0,12 g/l (2 meq
etikkahappona ilmoitettuna),

— elektrodialyysikésittely ei vaikuta viinin ei-ionisiin yhdisteisiin, varsin-
kaan polyfenoleihin ja polysakkarideihin,

— pienten molekyylien kuten etanolin diffuusio on véhiinen, ja alkoholi-
pitoisuus pienenee enintdén 0,1 tilavuusprosenttia,

— kalvojen sdilytys ja puhdistus on suoritettava sallittujen menettelytapo-
jen mukaisesti aineilla, joiden kdyttd on sallittu elintarvikkeiden valmis-
tuksessa,

— kalvot merkitaén, jotta voidaan varmistaa niiden jérjestys jarjestelmassa,

— kaytettdvad laitteistoa ohjataan ohjaus- ja valvontajirjestelmalld, jossa
otetaan huomioon kullekin viinille ominainen epéstabiliteetti siten, ettd
ainoastaan liiallinen kaliumvetytartraatti ja liialliset kalsiumsuolat pois-
tetaan,

— Kkasittelyn toteuttamisesta vastaa enologi tai patevé teknikko.

Kisittely on kirjattava asetuksen (EY) N:o 479/2008 112 artiklan 2 koh-
dassa tarkoitetulla tavalla.
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Lisdys 8

Ureaasia koskevat vaatimukset

Ureaasin kansainvilinen koodi: EC 3-5-1-5, CAS-nro: 9002—13-5.

Aktiivisuus: ureaasi (aktiivinen happamassa ympéristossd) hajottaa urean
ammoniakiksi ja hiilidioksidiksi. Ilmoitettu aktiivisuus: véhintddn 5 yksik-
kod/mg, kun 1 yksikkdé on mdéritelty entsyymimaérdksi, joka 37 °C:ssa
vapauttaa 5 g/lin ureakonsentraatiosta (pH 4) yhden mikromoolin NHj:a
minuutissa.

Alkuperd: Lactobacillus fermentum.

Kayttoalue: viineissd olevan urean hajottaminen sellaisissa viineissé, joita on
tarkoitus vanhentaa pidempéén, jos alkuperdinen ureakonsentraatio on yli
1 mg/l.

Enimmdisannos: 75 mg entsyymivalmistetta viinilitraa kohden; viinilitrassa
ei saa olla yli 375 yksikkod ureaasia. Késittelyn lopuksi entsyymijadmait on

poistettava suodattamalla viini (huokoskoko alle 1 pm).

Kemiallista ja mikrobiologista puhtautta koskevat vaatimukset:

Havikki kuivattaessa: alle 10 %

Raskasmetallit: alle 30 ppm

Lyijy: alle 10 ppm

Arseeni: alle 2 ppm

Kolibakteerien kokonaisméara: ei lainkaan

Salmonella spp: ei lainkaan 25 g:n ndytteessi
Aerobiset mikrobit yhteensa: alle 5 x 10* mikrobia/g

Viinin késittelyssd sallittava ureaasi on valmistettava samanlaisissa olosuh-
teissa kuin ureaasi, josta on annettu elintarvikealan tiedekomitean lausunto
10 pdivénd joulukuuta 1998.
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Lisdys 9

Tammipuun palasia koskevat vaatimukset

TARKOITUS, ALKUPERA JA KAYTTOALUE

Tammipuun palasia kdytetddn viininvalmistukseen ja -kypsytykseen, myds tuo-
reiden rypéleiden ja rypéleen puristemehujen kdyttdmisessd, ja tiettyjen tammi-
puusta perdisin olevien yhdisteiden viiniin siirtdmiseen.

Puunpalasten on oltava perdisin yksinomaan Quercus-suvun lajeista.

Niiden on oltava joko luonnontilaisia tai kevyesti, kohtalaisesti tai voimakkaasti
kuumennettuja, mutta ne eivit saa olla edes pinnaltaan palaneita eikéd niiden pinta
saa tuntua hiiltyneeltd eikd murenevalta. Ne eivit saa olla kemiallisesti, entsy-
maattisesti eikd fyysisesti kasiteltyjd, kuumentamista lukuun ottamatta. Niihin ei
saa lisdtd mitddn tuotetta, jolla pyrittdisiin lisddméédn niiden luonnollista aromaat-
tista vaikutusta tai niiden uuttuvia fenoliyhdisteitd.

TUOTTEEN PAALLYSMERKINNAT

Paadllysmerkinndissd on mainittava tammipuulajin tai -lajien alkuperd ja mahdol-
lisesti kdytetyn kuumennuksen voimakkuus, sdilytysolosuhteet ja turvaohjeet.

KOKO

Puunpalasten on oltava kooltaan sellaisia, ettd vahintdan 95 painoprosenttia py-
sdhtyy seulaan, jonka silmékoko on 2 mm (seulamitta 9).

PUHTAUS

Tammipuun palasista ei saa vapautua aineita sellaisina pitoisuuksina, jotka voi-
sivat aiheuttaa mahdollisia terveysriskeja.

Tédmé késittely on kirjattava asetuksen (EY) N:o 479/2008 112 artiklan 2 koh-
dassa tarkoitetulla tavalla.
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Lisdys 10
Viinin alkoholipitoisuuden korjaamiskiisittelyi koskevat vaatimukset

Viinin alkoholipitoisuuden korjaamiskisittelyn, jéljempénd ’kisittely’, tarkoituk-
sena on vihentdd viinin liiallista etanolipitoisuutta makutasapainon parantamiseksi.

Vaatimukset:
1) Tavoitteet voidaan saavuttaa yksittdisin tai yhdistellyin erotustekniikoin.

2) Kasitellyissd viineissé ei saa olla aistinvaraisia virheitd, ja niiden on sovellut-
tava sellaisenaan ihmisravinnoksi.

3) Viinistd ei saa poistaa alkoholia, jos jollekin asianomaisen viinin valmistuk-
sessa kéytetylle rypéletuotteelle on tehty jokin asetuksen (EY) N:o 1234/2007
liitteessd XV a esitetyistd vikevoimistoimenpiteista.

4) Alkoholipitoisuutta voi vdhentdd enintddn 20 prosenttia, ja lopputuotteen to-
dellisen alkoholipitoisuuden on oltava asetuksen (EY) N:o 1234/2007 liit-
teessi XI b olevan 1 kohdan toisen alakohdan a alakohdassa maéiritellyn
mukainen.

5) Kasittelyn toteuttamisesta vastaa enologi tai pétevé teknikko.

6) Tama kasittely on kirjattava asetuksen (EY) N:o 1234/2007 185 c artiklan 2
kohdassa tarkoitetulla tavalla.

7) Jasenvaltio voi sditdd, ettd kisittelystd on ilmoitettava etukdteen toimivaltai-
sille viranomaisille.
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Lisdys 12

Viinikiven stabiloinnin varmistamiseksi tehtivii kationinvaihtokisittelyi
koskevat vaatimukset

Témin késittelyn tarkoituksena on viinikiven stabiloiminen kaliumvetytartraatin
ja kalsiumtartraatin (ja muiden kalsiumsuolojen) osalta.

Vaatimukset

1. Kisittelyn saa suorittaa vain liiallisten kationien poistamiseksi.
— Viinille voidaan ensin tehdd kylmékésittely.

— Kationinvaihdolla késitelldén vain niin pieni osa viinid kuin on tarpeen
viinikiven stabiloimiseksi.

2. Kasittely tehdadn hapolla regeneroiduilla kationinvaihtohartseilla.

3. Kaikista toimista vastaa enologi tai pétevd teknikko. Kasittely on kirjattava
asetuksen (EY) N:o 479/2008 112 artiklan 2 kohdassa tarkoitetulla tavalla.

4. Kationihartsien on oltava Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY)
N:o 1935/2004 (') sdénndsten ja sen soveltamiseksi annettujen yhteison ja
kansallisten sdanndsten sekd tdmén asetuksen lisdyksessd 4 olevien analyyt-
tisten vaatimusten mukaisia. Niiden kéytostd ei saa aiheutua liiallisia muu-
toksia viinin fysikaalis-kemialliseen koostumukseen tai aistittaviin ominai-
suuksiin, ja niiden on noudatettava OIV:n julkaisemassa viininvalmistusséan-
nostossd (Codex cenologique international) vahvistettuja rajoja.

(") EUVL L 338, 13.11.2004, s. 4.
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Lisdys 13

Viinin késittelyd Aspergillus niger -sienestii periisin olevalla kitosaanilla ja
Aspergillus niger -sienesti periisin olevalla Kitiiniglukaanilla koskevat
vaatimukset

Kayttoalueet:

a) Raskasmetallien, erityisesti raudan, lyijyn, kadmiumin ja kuparin, pitoisuuk-
sien vdhentdminen

b) Valkocassen ja kuparicassen estdminen
¢) Mahdollisten kontaminanttien ja etenkin okratoksiini A:n vdhentiminen

d) Epatoivottujen mikro-organismien ja erityisesti Brettanomyces-suvun populaa-
tioiden vdhentaminen yksinomaan kitosaanikésittelylla

Vaatimukset:

— Annostukset méaritellddn kokeilun perusteella. Kéyttdannoksen on oltava
enintddn

— 100 g/hl a ja b alakohdassa tarkoitettujen kédytttapojen osalta,
— 500 g/hl ¢ alakohdassa tarkoitetun kdyttotavan osalta,
— 10 g/hl d alakohdassa tarkoitetun kayttdtavan osalta.

— Sakat on poistettava fysikaalisten menetelmien avulla.
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VM2
Lisdys 14
Kalvoelektrodialyysilli  tehtivdi  happamuuden liséimisti  koskevat
vaatimukset
— Kationikalvojen on oltava sellaisia, ettd ne pédstivit ldpi ainoastaan kationeja
ja erityisesti K*-ioneja.
— Bipolaaristen kalvojen on paéstettdva ldpi sekd anioneja ettd kationeja, joita
esiintyy rypéleen puristemehussa ja viinissi.
VM4

— Kasittelyn toteuttamisesta vastaa enologi tai péteva teknikko. Téama késittely
on kirjattava asetuksen (EY) N:o 1234/2007 185 ¢ artiklan 2 kohdassa tar-
koitetulla tavalla.

— Kiytettdvien kalvojen on oltava asetuksen (EY) N:o 1935/2004 ja komission
asetuksen (EU) N:o 10/2011 (') sekd niiden soveltamiseksi annettujen kan-
sallisten sddnndsten mukaiset. Niiden on oltava OIV:n julkaiseman viininval-
mistussddnnoston (Codex cenologique international) mukaiset.

() EUVL L 12, 15.1.2011, s. 1.
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Lisdys 15

Kationinvaihtokaisittelylld tehtivid happamuuden lisdfimisti koskevat
vaatimukset

Kationinvaihtokésittelyn, jaljempdnd “késittely”, tarkoituksena on lisitd kokonais-
happopitoisuutta tai todellista happopitoisuutta (pH:n lasku) erottamalla kationeja
fyysisesti kationinvaihtajalla.

Vaatimukset:
1) Kasittely tehdddn hapolla regeneroiduilla kationinvaihtohartseilla.
2) Kasittelyn saa suorittaa vain liiallisten kationien poistamiseksi.

3) Kasittely on rypéleen puristemehun tai viinin fraktioiden syntymisen estdmi-
seksi tehtdvd keskeytyksettd siséllyttamalld kasitellyt tuotteet alkuperdisiin
tuotteisiin lineaarisesti.

4) Vaihtoehtoisesti voidaan panna tarvittava maéra hartsia suoraan sammioon ja
erottaa soveltuvalla fyysiselld tavalla.

5) Kaikista toimista vastaa enologi tai piteva teknikko.

6) Tama kasittely on kirjattava asetuksen (EY) N:o 1234/2007 185 c artiklan 2
kohdassa tarkoitetulla tavalla.

7) Kationihartsien on oltava asetuksen (EY) N:o 1935/2004 sdénndsten, sen
soveltamiseksi annettujen unionin ja kansallisten sddnndsten sekd tdmén liit-
teen lisdyksesséd 4 olevien analyyttisten vaatimusten mukaisia. Niiden kéytosta
ei saa aiheutua liiallisia muutoksia rypéleen puristemehun tai viinin fysikaalis-
kemialliseen koostumukseen tai aistittaviin ominaisuuksiin, ja niiden on nou-
datettava OIV:n viininvalmistussdannoston (Codex cenologique international)
kationinvaihtohartseja koskevan monografian “Résines échangeuses de cati-
ons” 3 kohdassa vahvistettuja rajoja.
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Lisdys 16

Kahden eri kalvokiisittelyn avulla tehtivid rypéleen puristemehun
sokeripitoisuuden vihentimistd koskevat vaatimukset

Sokeripitoisuuden vihentdmiskésittelyn, jaljempand “kasittely”, tarkoituksena on
poistaa rypidleen puristemehusta sokeria kahden eri kalvokésittelyn avulla: mikro-
tai ultrasuodatus yhdistetddn nanosuodatukseen tai kdénteisosmoosiin.

Vaatimukset:
1) Kasittely vdhentdd rypileen puristemehun méiré, ja se, kuinka paljon méara

vihenee, riippuu alkuperdisestd rypéleen puristemehusta poistetun sokeriliu-
oksen médrdstd ja sokeripitoisuudesta.

2) Menettelyilld on voitava siilyttdd rypédleen puristemehun muiden ainesten kuin
sokerin pitoisuudet.

3) Jos rypileen puristemehun sokeripitoisuutta alennetaan, siitd valmistettujen
viinien alkoholipitoisuutta ei saa korjata.

4) Kisittelyd ei voi kéyttdd yhdessd asetuksen (EY) N:o 1234/2007 liitteessd XV
a esitettyjen vakevoimistoimenpiteiden kanssa.

5) Kisiteltavan rypéleen puristemehun mééréd riippuu siitd, kuinka paljon soke-

ripitoisuutta on tarkoitus vahentéa.

6) Ensimmadisen vaiheen tarkoituksena on tehdé rypdleen puristemehusta toiseen
titvistimisvaiheeseen soveltuvaa ja sdilyttdd kalvon leikkauskokoa suuremmat
makromolekyylit. Tdmé vaihe voidaan tehdd ultrasuodatuksella.

7) Ensimmadisestd kisittelyvaiheesta saatu permeaatti tiivistetddn nanosuodatuk-
sella tai kdanteisosmoosilla.

Alkuperdinen vesi ja orgaaniset hapot, jotka ldpdisevit kalvon nanosuodatuk-
sessa, voidaan palauttaa kisiteltyyn rypéleen puristemehuun.

8) Kisittelyn toteuttamisesta vastaa enologi tai pateva teknikko.

9) Kaytettavien kalvojen on oltava asetuksen (EY) N:o 1935/2004 ja asetuksen
(EU) N:o 10/2011 seké niiden soveltamiseksi annettujen kansallisten sadnnos-
ten mukaiset. Niiden on oltava OIV:n julkaiseman viininvalmistussddnnoston
(Codex cenologique international) mukaisia.
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Lisdys 17

Kalvoelektrodialyysilli tehtivdi happamuuden vihentimisti koskevat
vaatimukset

Kalvoelektrodialyysikésittely, jaljempénd “kisittely”, on menetelmé ionien erot-
tamiseksi fyysisesti rypéleen puristemehusta tai viinistd sdhkokentdn avulla kayt-
tden sekd sellaisia kalvoja, jotka ainoastaan anionit ldpdisevit, ettd bipolaarisia
kalvoja. Kun kéytetddn sekd sellaisia kalvoja, jotka ainoastaan anionit ldpéisevit,
ettd bipolaarisia kalvoja, voidaan hallita kokonaishappopitoisuuden ja todellisen
happopitoisuuden vihenemistd (pH:n nousu).

Vaatimukset:

1) Anionikalvot on jarjestettdva niin, ettd ne mahdollistavat ainoastaan anionien
ja erityisesti rypéleen puristemehun tai viinin orgaanisten happojen erottami-
sen.

2) Bipolaaristen kalvojen on oltava sellaisia, etteivét rypéleen puristemehun tai
viinin anionit ja kationit niitd ldpdise.

3) Viinin, joka on saatu sellaisesta rypdleen puristemehusta tai viinistd, jonka
happamuutta on vihennetty tilld kisittelylld, on sisillettivi vahintisn 1 g L=
viinihappoa.

4) Kalvokasittelylld tehty happamuuden vidhentdminen ja happamuuden lisdi-
minen sulkevat toisensa pois.

5) Kaisittelyn toteuttamisesta vastaa enologi tai patevé teknikko.

6) Tama kasittely on kirjattava asetuksen (EY) N:o 1234/2007 185 c artiklan 2
kohdassa tarkoitetulla tavalla.

7) Kaytettdavien kalvojen on oltava asetuksen (EY) N:o 1935/2004 ja asetuksen
(EU) N:o 10/2011 seké niiden soveltamiseksi annettujen kansallisten sadnnos-
ten mukaiset. Niiden on oltava OIV:n julkaiseman viininvalmistussdanndston
(Codex cenologique international) mukaisia.
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Lisdys 18

Viiniin  liuenneen kaasun Kkisittelyd kalvokontaktoreilla  koskevat
vaatimukset

Viiniin liuenneen kaasun késittely kalvokontaktoreilla on fyysinen menetelma
viiniin liuenneen kaasukonsentraation késittelemiseksi kédyttden kalvokontakto-
reita (hydrofobisia kalvoja) ja viininvalmistuksessa kéytettdvid kaasuja.

VAATIMUKSET

1) Tétéd tekniikkaa voidaan kéyttdd alkoholikdymisen loppuvaiheesta pakkaamis-
vaiheeseen asti kuplituslaitteen tai venturityyppisten jarjestelmien sijasta.

2) Kasittelyn tekijédn on oltava enologi tai pitevd teknikko.

3) Tama kasittely on kirjattava asetuksen (EY) N:o 1234/2007 185 c artiklan 2
kohdassa tarkoitetulla tavalla.

4) Kaytettdvien kalvojen on oltava asetuksen (EY) N:o 1935/2004 ja asetuksen
(EU) N:o 10/2011 seké niiden soveltamiseksi annettujen kansallisten sadnnos-
ten mukaiset. Niiden on oltava OIV:n julkaiseman viininvalmistussdanndston
(Codex cenologique international) mukaisia.
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LIITE I B

VIINIEN RIKKIDIOKSIDIPITOISUUKSIEN ENIMMAISRAJAT

A. VIINIEN RIKKIDIOKSIDIPITOISUUS

1. Muun viinin kuin kuohuviinin ja vidkevédn viinin kokonaisrikkidioksidipitoi-
suus ei saa sellaisenaan nautittavaksi toimitettaessa olla suurempi kuin:

a) 150 milligrammaa litraa kohti punaviineissd,

b) 200 milligrammaa litraa kohti valko- ja roseeviineissa.

2. Poiketen 1 kohdan a ja b alakohdasta rikkidioksidin enimmdispitoisuusrajat

ovat sellaisten viinien osalta, joiden sokeripitoisuus glukoosin ja fruktoosin
summana ilmaistuna on véhintdén 5 grammaa litraa kohti, seuraavat:

a) 200 milligrammaa litraa kohti punaviineissd;
b) 250 milligrammaa litraa kohti valko- ja roseeviineissd;
¢) 300 milligrammaa litraa kohti seuraavissa:

— viinit, joista on oikeus kdyttdd yhteison sddnndsten mukaisesti mainin-
taa “’Spétlese”,

— valkoviinit, joilla on oikeus johonkin seuraavista suojatuista alkuperé-
nimityksistd: Bordeaux supérieur, Graves de Vayres, Cotes de Bordea-
ux-Saint-Macaire, Premiéres Cotes de Bordeaux, Cotes de Bergerac,
Haut Montravel, Cotes de Montravel, Gaillac, Rosette tai Savenniéres,

— valkoviinit, joista on oikeus kayttdd alkuperdnimitystd Allela, Navarra,
Penedés, Tarragona tai Valencia, ja Baskimaan itsehallintoalueelta pe-
rdisin olevat viinit, joilla on oikeus suojattuun alkuperanimitykseen ja
joita kuvataan maininnalla “vendimia tardia”,

— makeat viinit, joilla on oikeus suojattuun alkuperénimitykseen Binissa-
lem-Mallorca,

— Yhdistyneestd kuningaskunnasta periisin olevat viinit, jotka on tuotettu
Britannian lainsdadannén mukaisesti, silloin kun niiden sokeripitoisuus
on suurempi kuin 45 g/l,

— Unkarista peréisin olevat viinit, joilla on suojattu maantieteellinen mer-
kintd Tokaji ja Unkarin lainsddddannén mukainen nimi “Tokaji édes
szamorodni” tai “Tokaji szaraz szamorodni”,

— viinit, joilla on oikeus alkuperdnimitykseen Loazzolo, Alto Adige tai
Trentino ja joita kuvataan toisella seuraavista maininnoista tai niistd
molemmilla: ”passito” tai “vendemmia tardiva”,

— viinit, joilla on oikeus suojattuun alkuperanimitykseen Colli orientali
del Friuli, jota seuraa maininta “Picolit”,

— viinit, joilla on oikeus suojattuun alkuperanimitykseen Moscato di Pan-
telleria naturale tai Moscato di Pantelleria,

— Tsekistd perdisin olevat viinit, joilla on oikeus mainintaan “pozdni
sbér”,

— Slovakiasta perdisin olevat viinit, joilla on oikeus suojattuun alkuperé-
nimitykseen ja joita kuvataan maininnalla “neskory zber”, sekd slova-
kialaiset Tokaj-viinit, joilla on oikeus suojattuun alkuperénimitykseen
Tokajské samorodné suché tai Tokajské samorodné sladkeé,

— Sloveniasta periisin olevat viinit, joilla on oikeus suojattuun alkuperé-
nimitykseen ja joita kuvataan maininnalla “vrhunsko vino ZGP -
pozna trgatev”,
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seuraavat suojatulla maantieteelliselld merkinndlld varustetut valkovii-
nit silloin kun niiden kokonaisalkoholipitoisuus on suurempi kuin 15
tilavuusprosenttia ja sokeripitoisuus suurempi kuin 45 g/l:

— Vin de pays de Franche-Comté,

— Vin de pays des coteaux de 1’Auxois,
— Vin de pays de Sadne-et-Loire,

— Vin de pays des coteaux de I’Ardéche,
— Vin de pays des collines rhodaniennes,
— Vin de pays du comté Tolosan,

— Vin de pays des cotes de Gascogne,
— Vin de pays du Gers,

— Vin de pays du Lot,

— Vin de pays des cotes du Tarn,

— Vin de pays de la Corréze,

— Vin de pays de I'lle de Beauté,

— Vin de pays d’Oc,

— Vin de pays des cotes de Thau,

— Vin de pays des coteaux de Murviel,
— Vin de pays du Val de Loire,

— Vin de pays de Méditerranée,

— Vin de pays des comtés rhodaniens,
— Vin de pays des cotes de Thongue,
— Vin de pays de la Cote Vermeille,

— Vin de pays de 1'Agenais,

— Vin de pays des terroirs landais,
— Vin de pays des Landes,

— Vin de pays d'Allobrogie,

— Vin de pays du Var;

Kreikasta perdisin olevat makeat viinit, joiden kokonaisalkoholipitoi-
suus on vihintddn 15 tilavuusprosenttia ja sokeripitoisuus vahintdén
45 ¢/l ja joilla on oikeus johonkin seuraavista suojatuista maantieteel-
lisistd merkinndista:

— Tomudg Oivog TupvéaPov (Regional wine of Tyrnavos)
— Ayoikog Tomukdg Oivog (Regional wine of Ahaia)

— Aokovikog Tomikog Oivog (Regional wine of Lakonia)
— Tomwdg Oivog PAdpwvog (Regional wine of Florina)
— Tomudg Otvog KukAaddwv (Regional wine of Cyclades)
— Tomudg Oivog Apyoridag (Regional wine of Argolida)
— Tomudg Otivog ITepiag (Regional wine of Pieria)

— Avywopeitikog Tomucdg Otvog (Regional wine of Mount Athos Re-
gional wine of Holy Mountain);

Kyproksesta perdisin olevat makeat viinit, joiden todellinen alkoholi-
pitoisuus on enintddn 15 tilavuusprosenttia ja sokeripitoisuus véhintddn
45 g/l ja joilla on oikeus suojattuun maantieteelliseen merkintddn
Kovpavdapio (Commandaria),

Kyproksesta perdisin olevat ylikypsistd tai kuivuneista viinirypéleista
valmistetut makeat viinit, joiden kokonaisalkoholipitoisuus on véhin-
tadn 15 tilavuusprosenttia ja sokeripitoisuus vahintddn 45 g/l ja joilla
on oikeus johonkin seuraavista suojatuista maantieteellisistdi merkin-
noista:

— Tomwdg Oivog Agneodg (Regional wine of Lemesos)
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VM2
v M4

d)

e)

— Tomucdg Oivog TTagpog (Regional wine of Pafos)
— Tomucdg Oivog Adpvaxa (Regional wine of Larnaka)

— Tomucdg Otvog Agvkmoia (Regional wine of Lefkosia)

— Maltasta perdisin olevat viinit, joiden kokonaisalkoholipitoisuus on
véhintddn 13,5 tilavuusprosenttia ja sokeripitoisuus véhintdan 45 g/l
ja joilla on oikeus suojattuihin alkuperdnimityksiin “Malta” ja ”Gozo”;

350 milligrammaa litraa kohti seuraavissa:

— viinit, joilla on yhteison sddnndsten mukaisesti oikeus mainintaan
”Auslese”,

— romanialaiset valkoviinit, joilla on oikeus johonkin seuraavista suoja-
tuista alkuperdnimityksistd: Murfatlar, Cotnari, Tarnave, Pietroasa, Va-
lea Calugareasca,

— Tsekistd perdisin olevat viinit, joilla on oikeus nimitykseen “vybér z
hrozni”,

— Slovakiasta perdisin olevat viinit, joilla on oikeus suojattuun alkuperé-
nimitykseen ja joita kuvataan maininnalla ”vyber z hrozna”, sekd slo-
vakialaiset Tokaj-viinit, joilla on oikeus suojattuun alkuperdnimityk-
seen Tokajsky maslas tai Tokajsky forditas,

— Sloveniasta perdisin olevat viinit, joilla on oikeus suojattuun alkuperé-
nimitykseen ja joita kuvataan maininnalla vrhunsko vino ZGP — iz-
bor”,

— viinit, joilla on oikeus perinteiseen merkintddn “Késoi sziiretelésti bor”,

— Italiasta perdisin olevat aleatico-tyyppisiksi luokitellut viinit, joilla on
oikeus suojattuun alkuperénimitykseen “Pergola” ja perinteiseen mai-
nintaan “’passito”;

400 milligrammaa litraa kohti seuraavissa:

— viinit, joilla on yhteison sddnndsten mukaisesti oikeus mainintaan
”Beerenauslese”, ”Ausbruch”, ”Ausbruchwein”, ”Trockenbeerenausle-
se”, ”Strohwein”, ”Schilfwein” tai ”Eiswein”,

— valkoviinit, joilla on oikeus johonkin seuraavista suojatuista alkupera-
nimityksistd: Sauternes, Barsac, Cadillac, Cérons, Loupiac, Sainte-
Croix-du-Mont, Monbazillac, Bonnezeaux, Quarts de Chaume, Cote-
aux du Layon, Coteaux de 1'Aubance, Graves Supérieures, Sainte-Foy
Bordeaux, Saussignac, Jurangon, paitsi jos sitd seuraa maininta “’sec”,
Anjou-Coteaux de la Loire, Coteaux du Layon (jota seuraa alkupera-
kunnan nimi), Chaume, Coteaux de Saumur, Pacherenc du Vic Bilh,
paitsi jos sitd seuraa maininta ”sec”, tai Alsace tai Alsace grand cru,
joita seuraa maininta “vendanges tardives” tai “sélection de grains
nobles”,

— Kreikasta perdisin olevat ylikypsistd rypéleistd valmistetut makeat vii-
nit ja kuivatuista rypéleistd valmistetut makeat viinit, joiden jadnnos-
sokeripitoisuus on véhintddn 45 grammaa litraa kohti ja joilla on oi-
keus johonkin seuraavista suojatuista alkuperdnimityksistd: Xapog (Sa-
mos), Pddog (Rhodes), TMoatpa (Patras), Pio IMatpov (Rio Patron),
Kepalovia (Céphalonie), Ajuvog (Limnos), Enteia (Sitia), aviopivn
(Santorin), Nepéa (Néméa), Aagpvég (Daphnes), sekd ylikypsistd rypé-
leistd valmistetut makeat viinit ja kuivatuista rypileistd valmistetut
makeat viinit, joilla on oikeus johonkin seuraavista suojatuista alkupe-
ranimityksistd: Xiwdtiotag (Siatista), Kaotopidg (Kastoria), KukAadwv
(Cyclades), Moveppaociog (Monemvasia), Aywopeitikog (Mount Athos —
Holy Mountain);

— TSekistd perdisin olevat viinit, joilla on oikeus mainintaan “vybér z
bobuli”, "vybér z cibéb”, ’ledové vino” tai “slamové vino”,

— Slovakiasta perdisin olevat viinit, joilla on oikeus suojattuun alkuperé-
nimitykseen ja joita kuvataan maininnalla ”bobulovy vyber”, ”hrozi-
enkovy vyber”, “cibébovy vyber”, “Tadové vino” tai ”slamové vino”,
sekd slovakialaiset Tokaj-viinit, joilla on oikeus suojattuun alkuperéni-
mitykseen Tokajsky vyber, Tokajska esencia tai Tokajska vyberova

esencias,
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— Unkarista perdisin olevat viinit, joilla on oikeus suojattuun alkuperéni-
mitykseen ja joilla on Unkarin lainsddddnnén mukainen nimitys “To-
kaji maslas”, “Tokaji forditas”, "Tokaji aszleszencia”, "Tokaji eszen-
cia”, "Tokaji aszi”, "Toppedt szO616bdl késziilt bor™ tai "Jégbor”,

— viinit, joilla on oikeus suojattuun alkuperdnimitykseen ”Albana di Ro-
magna” ja joita kuvataan maininnalla “’passito”,

luxemburgilaiset viinit, joilla on oikeus suojattuun alkuperénimitykseen

ja joita kuvataan maininnoilla “vendanges tardives”, ”vin de glace” tai
”vin de paille”,

— Portugalista perdisin olevat viinit, joilla on oikeus suojattuun alkupe-
ranimitykseen tai suojattuun maantieteelliseen merkintddn sekd mainin-
taan “colheita tardia”,

Sloveniasta perdisin olevat viinit, joilla on oikeus suojattuun alkuperé-
nimitykseen ja joita kuvataan maininnalla “vrhunsko vino ZGP - ja-

godni izbor”, ”vrhunsko vino ZGP — ledeno vino” tai ”vrhunsko vino
ZGP — suhi jagodni izbor”,

— Kanadasta perdisin olevat valkoviinit, joilla on oikeus mainintaan “’Ice-
wine”.

3. Edelld 2 kohdan ¢, d ja e alakohdassa olevia luetteloja suojatulla alkuperini-

mitykselld tai suojatulla maantieteellisellda merkinnélld varustetuista viineista
voidaan muuttaa, jos asianomaisten viinien tuotantoedellytykset muuttuvat tai
niiden maantieteellistd merkintdd tai alkuperdnimitysti muutetaan. » M5 Ji-
senvaltioiden on ennalta ilmoitettava komissiolle asetuksen (EY) N:o
792/2009 mukaisesti asianomaisista viineistd kaikki tarvittavat tekniset tiedot,
tuote-eritelmat mukaan luettuina, sekd vuosittain tuotetut méirat. <«

. Komissio voi asetuksen (EY) N:o 479/2008 113 artiklan 2 kohdassa tarkoi-

tettua menettelyd noudattaen paittdd, ettd ilmasto-olojen edellyttdessd asian-
omaiset jdsenvaltiot voivat tietyilld yhteison viininviljelyvyohykkeilld sallia
alueellaan tuotettavien viinien osalta, ettd tdssd artiklassa tarkoitettuja 300:aa
milligrammaa litraa kohti pienempii rikkidioksidin enimmaispitoisuuksia nos-
tetaan enintddn 50 milligrammaa litraa kohti. Lisdyksessd 1 on luettelo ta-
pauksista, joissa jdsenvaltiot voivat sallia tdllaisen noston.

. Jasenvaltiot voivat soveltaa rajoittavampia sdadnnoksid alueellaan tuotettuihin

viineihin.
B. VAKEVIEN VIINIEN RIKKIDIOKSIDIPITOISUUS

Vikevien viinien kokonaisrikkidioksidipitoisuus ei saa niitd sellaisenaan nau-
tittavaksi tarjottaessa ylittdd seuraavia rajoja:

150 mg/l, jos sokeripitoisuus on pienempi kuin 5 g/l;
200 mg/l, jos sokeripitoisuus on vdhintddn 5 g/l.

C. KUOHUVIINIEN RIKKIDIOKSIDIPITOISUUS

. Kuohuviinien kokonaisrikkidioksidipitoisuus ei saa niitd sellaisenaan nautitta-

vaksi tarjottaessa ylittdd seuraavia rajoja:
a) 185 mg/l kaikissa laatukuohuviiniluokissa; ja

b) 235 mg/l muissa kuohuviineissi.

. Jos sddolot tietyilld yhteison viinivyohykkeilld sitd edellyttavat, kyseiset ja-

senvaltiot voivat sallia niiden alueella tuotettujen 1 kohdan a ja b alakohdassa
tarkoitettujen kuohuviinien osalta, ettd niiden rikkidioksidin enimmadispitoi-
suutta nostetaan enintddn 40 milligrammaa litrassa, jollei timan luvan saaneita
viinejéd lahetetd kyseisen jasenvaltion ulkopuolelle.
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Lisdys 1

Kokonaisrikkidioksidipitoisuuden enimmaéisméirin nostaminen ilmasto-olosuhteiden niin

edellyttiessi
Vuosi Jasenvaltio Viininviljelyalue(et) Kyseeseen tulevat viinit
1. | 2000 Saksa Kaikki Saksan alueella sijaitse- | Kaikki vuoden 2000 aikana
vat viininviljelyalueet korjatuista rypéleistd saadut
viinit
2. | 2006 Saksa Baden-Wiirttembergin, Baijerin, | Kaikki vuoden 2006 aikana
Hessenin ja Rheinland-Pfalzin | korjatuista rypéleistd saadut
alueiden viininviljelyalueet viinit
3. | 2006 Ranska Bas-Rhinin ja Haut-Rhinin de- | Kaikki vuoden 2006 aikana
partementtien viininviljelyalueet | korjatuista rypéleistd saadut
viinit
4. | 2013 Saksa Suojatun  alkuperdnimityksen | Kaikki vuoden 2013 aikana
”Mosel” sekd suojattujen maan- | korjatuista rypaleistd saadut
tieteellisten merkintdjen “Land- | viinit
wein der Mosel”, “Landwein
der Ruwer”, ”Landwein der
Saar” ja “Saarldandischer Land-
wein” rajatut viininviljelyalueet
5. | 2014 Saksa Baden-Wiirttembergin, Baijerin, | Kaikki vuoden 2014 aikana
Hessenin ja Rheinland-Pfalzin | korjatuista rypéleistd saadut
osavaltioiden viininviljelyalueet | viinit
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LIITE I C

VIINIEN SISALTAMIEN HAIHTUVIEN HAPPOJEN PITOISUUTTA

KOSKEVAT ENIMMAISRAJAT

Haihtuvien happojen pitoisuus ei saa olla suurempi kuin

a) 18 milliekvivalenttia litraa kohti, kun kyse on kdymistilassa olevasta
rypéleen puristemehusta;

b) 18 milligrammaa litraa kohti, kun kyse on valko- ja roseeviineisti; tai
¢) 20 milliekvivalenttia litraa kohti, kun kyse on punaviineisti.
Edelld olevassa 1 kohdassa tarkoitettuja pitoisuuksia sovelletaan:

a) yhteisossd korjatuista rypéleistd valmistettuihin tuotteisiin tuotantov-
aiheessa ja kaikissa kaupan pitdmisen vaiheissa;

b) kdymistilassa oleviin rypdleen puristemehuihin ja kolmansista maista pe-
rdisin oleviin viineihin kaikissa vaiheissa niiden saavuttua yhteison alu-
eelle.

Edelld olevasta 1 kohdasta voidaan tehdd poikkeuksia, jotka koskevat

a) erditd viinejd, joilla on suojattu alkuperdnimitys (SAN) tai maantieteelli-
nen merkintd (SMM), jos

— niitd on vanhennettu vihintddn kaksi vuotta, tai
— ne on tuotettu erityisilld menetelmilla;

b) viinejé, joiden kokonaisalkoholipitoisuus tilavuusprosentteina on véhin-
tadn 13 tilavuusprosenttia.

Jasenvaltioiden on ilmoitettava kyseiset poikkeukset komissiolle asetuksen
(EY) N:o 792/2009 mukaisesti. Komissio antaa ne tiedoksi muille jésenval-
tioille.
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LITE I D

VIINIEN MAKEUTTAMISTA KOSKEVAT RAJAT JA EDELLYTYKSET

1.

Viinin makeuttaminen on sallittua vain jollakin seuraavista tuotteista:

a) rypédleen puristemehua;

b) tiivistetty rypéleen puristemehu;

c¢) puhdistettu tiivistetty rypéleen puristemehu.

Viinin kokonaisalkoholipitoisuutta ei saa nostaa yli 4:4a tilavuusprosenttia.

Sellaisenaan nautittavaksi tarkoitettujen ja maantieteelliselld merkinnilld va-
rustettujen tuontiviinien makeuttaminen on kielletty yhteison alueella. Mui-
den tuontiviinien makeuttamiseen sovelletaan samoja edellytyksid kuin yh-
teisOssd tuotettuihin viineihin.

Jasenvaltio voi sallia suojatulla alkuperdnimitykselld varustetun viinin ma-
keuttamisen ainoastaan, jos se tapahtuu

a) tdssd liitteessd esitetyin edellytyksin ja vahvistetuissa rajoissa;

b) silld alueella, jolta kyseinen viini on perdisin, tai sen vélittoméssé lahei-
syydessa sijaitsevalla alueella.

Edelld olevassa 1 kohdassa tarkoitetun rypileen puristemehun ja tiivistetyn
rypéleen puristemehun on oltava perdisin samalta alueelta kuin viinien, joi-
den makeutukseen niitd kdytetddn.

Viinien makeuttaminen on sallittua ainoastaan tuotanto- tai tukkukauppav-
aiheessa.

Viinien makeuttaminen on toteutettava seuraavia erityisid hallinnollisia sdén-
t6jd noudattaen:

a) Makeuttamista suunnittelevien luonnollisten henkildiden tai oikeushenki-
16iden on toimitettava ilmoitus sen jasenvaltion toimivaltaiselle viran-
omaiselle, jonka alueella makeuttaminen tehddén.

b) Ilmoitukset on tehtdvé kirjallisina. Niiden on oltava toimivaltaisella vi-
ranomaisella vahintddn 48 tuntia ennen péivédd, jona makeuttaminen teh-
dadn.

¢) Kun makeuttamisen tekee toistuvasti tai jatkuvasti jokin yritys, jdsenval-
tiot voivat kuitenkin sallia, ettd toimivaltaiselle viranomaiselle toimite-
taan ilmoitus, joka koskee useampia toimenpiteitd tai tiettyd ajanjaksoa.
Tallainen ilmoitus hyvidksytddn ainoastaan, jos yritys pitdd rekisterid,
johon merkitddn jokainen makeutustoimenpide ja d alakohdassa tarkoite-
tut tiedot.

d) Ilmoitusten on siséllettdvi seuraavat tiedot:

— viinin miérd, kokonaisalkoholipitoisuus ja todellinen alkoholipitoi-
suus,

— tapauksen mukaan rypéleen puristemehun méérd ja kokonaisalkoho-
lipitoisuus ja todellinen alkoholipitoisuus tai lisdttdvén tiivistetyn ry-
paleen puristemehun tai puhdistetun tiivistetyn rypdleen puristemehun
madrd ja tiheys,

— viinin kokonaisalkoholipitoisuus ja todellinen alkoholipitoisuus ma-
keutuksen jélkeen.

Edelld a alakohdassa tarkoitettujen henkildiden on pidettdvd kirjaa saa-
puvista ja lahtevistd eristd kirjaamalla makeuttamisen suorittamiseksi hallus-
saan pitdmien rypéleen puristemehujen, tiivistettyjen rypéleen puristemehu-
jen ja puhdistettujen tiivistettyjen rypdleen puristemehujen maarat.
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LITE 11

KUOHUVIINIEN, LAATUKUOHUVIINIEN JA MAUSTETTUJEN
LAATUKUOHUVIINIEN SALLITUT VALMISTUSMENETELMAT JA
RAJOITUKSET

A. Kuohuviini
1. Tamén kohdan sekd tdmén liitteen B ja C kohdan soveltamiseksi
a) “tirage-liuoksella” tarkoitetaan

tuotetta, joka on tarkoitettu lisattdviksi cuvéehen jalkikdymisen aikaan-
saamiseksi;

b) “expedition-liuoksella” tarkoitetaan

tuotetta, joka on tarkoitettu lisdttavaksi kuohuviineihin erityisten makuo-
minaisuuksien aikaansaamiseksi.

2. Expedition-liuos saa siséltdd ainoastaan

— sakkaroosia,

— rypéleen puristemehua,

— kéymistilassa olevaa rypéleen puristemehua,
— tiivistettyd rypéleen puristemehua,

— puhdistettua tiivistettyd rypaleen puristemehua,
— viinid tai

— néiden sekoitusta,

joihin on mahdollisesti lisdtty viinitisletta.

3. Kaikenlainen cuvéen vikevoiminen on kielletty, sanotun kuitenkaan rajoitta-
matta asetuksen (EY) N:o 479/2008 mukaisesti sallittua cuvéen ainesosien
vikevoimista.

4. Kukin jasenvaltio voi kuitenkin sallia cuvéen vikevoimisen kuohuviinien
valmistuspaikalla sellaisten alueiden ja lajikkeiden osalta, joiden kannalta
se on teknisesti perusteltua, silld edellytykselld ettd

a) mitddn cuvéen ainesosaa ei ole vield vikevoity;

b) cuvéen ainesosat ovat perdisin ainoastaan sen alueella korjatuista rypa-
leistd;

¢) vikevOiminen suoritetaan ainoastaan kerran;

d

N

seuraavat raja-arvot eivit ylity:

i) 3 %, kun kyseessd on A-viininviljelyvyohykkeeltd tulevista aineosista
muodostuva cuvée;

i) 2 %, kun kyseessd on B-viininviljelyvyohykkeeltd tulevista aineosista
muodostuva cuvée;

iii) 1,5 %, kun kyseessd on C-viininviljelyvyohykkeeltd tulevista aine-
osista muodostuva cuvée;

e) kiytetty menetelmé on sakkaroosin, tiivistetyn rypdleen puristemehun tai
puhdistetun tiivistetyn rypéleen puristemehun lisadminen.

5. Tirage-liuoksen lisddmistd ja expedition-liuoksen lisddmistd ei pidetd vike-
vointind eikd makeuttamisena. Tirage-liuoksen lisddminen saa lisdtd cuvéen
kokonaisalkoholipitoisuutta enintddn 1,5 tilavuusprosenttia. Tama lisdys mi-
tataan laskemalla cuvéen ja kuohuviinin tilavuusprosentteina ilmaistun koko-
naisalkoholipitoisuuden vilinen ero ennen expedition-liuoksen lisddmista.
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10.

11.

. Expedition-liuoksen lisddminen on tehtava siten, ettd kuohuviinien todellinen

alkoholipitoisuus nousee enintddn 0,5 tilavuusprosenttia.

. Cuvéen ja sen ainesosien makeuttaminen on kiellettya.

. Sen lisdksi, ettd cuvéen ainesosien happamuutta voidaan lisdtd tai vdhentdd

asetuksen (EY) N:o 479/2008 sdannosten mukaisesti, voidaan my6s cuvéen
happamuutta lisdta tai vihentdd. Cuvéen happamuuden vdhentdminen ja hap-
pamuuden lisddminen sulkevat pois toinen toisensa. Happamuutta saa lisatd
korkeintaan 1,50 grammaa viinihappoa litrassa eli 20 milliekvivalenttia lit-
rassa.

. Niind vuosina, joina sddolot ovat olleet poikkeukselliset, enimmaéisraja-arvoa

1,5 grammaa litrassa eli 20 milliekvivalenttia litrassa, voidaan nostaa 2,5
grammaan litrassa eli 34 milliekvivalenttiin litrassa, jos tuotteiden luonnolli-
nen happamuus on alle 3 grammaa viinihappoa litrassa eli 40 milliekviva-
lenttia litrassa.

Kuohuviinien sisdltdma hiilidioksidi saa olla perdisin ainoastaan sen cuvéen
alkoholikdymisestd, josta kyseinen viini valmistetaan.

Jos kyseessi ei ole rypileiden, rypéleen puristemehun tai kdymistilassa ole-
van rypileen puristemehun jalostaminen suoraan kuohuviiniksi, mainitun
kdymisen syynd saa olla ainoastaan tirage-liuoksen lisdédminen. Kédyminen
saa tapahtua vain pulloissa tai suljetussa sammiossa.

Hiilidioksidin kayttdminen vastapaineella juoksutettaessa sallitaan valvonnan
alaisena ja silld edellytykselld, ettd véistamattomadt kaasujenvaihdot cuvéen
alkoholikdymisestd perdisin olevan hiilidioksidin kanssa eivit nosta kuohu-
viinien sisdltdmin hiilidioksidin painetta.

Kun kyseessd ovat muut kuohuviinit kuin suojatulla alkuperdmerkinnalld
varustetut kuohuviinit, sovelletaan seuraavaa:
a) niiden valmistukseen tarkoitettu tirage-liuos saa sisdltdd ainoastaan

— rypéleen puristemehua,

— kéymistilassa olevaa rypéleen puristemehua,

— tiivistettyd rypéleen puristemehua,

— puhdistettua tiivistettyd rypdleen puristemehua tai

— sakkaroosia ja viinid;

b

~

niiden todellisen alkoholipitoisuuden, mukaan luettuna mahdollisesti lisd-
tyn expedition-liuoksen siséltimd alkoholi, on oltava vdhintddn 9,5 tila-
vuusprosenttia.

B. Laatukuohuviinit

Laatukuohuviinin valmistukseen tarkoitettu tirage-liuos saa sisiltdd vain

a) sakkaroosia,

b) tiivistettyd rypéleen puristemehua;

¢) puhdistettua tiivistettyd rypdleen puristemehua;

d) rypéleen puristemehua tai kdymistilassa olevaa rypéleen puristemehua; tai
e) viinid.

Tuottajajdsenvaltiot voivat médritelld kaikki tdssd osastossa tarkoitettujen ja
niiden alueella tuotettujen laatukuohuviinien tuotantoon ja liikkuvuuteen liit-
tyvit tdydentdvit tai tiukemmat ominaisuudet ja vaatimukset.
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Laatukuohuviinien valmistukseen sovelletaan myds sdéntojd, joita tarkoite-
taan

— A kohdan 1-10 kohdassa,

— C kohdan 3 kohdassa todellisen alkoholipitoisuuden osalta, C kohdan 5
kohdassa vdhimmadispaineen osalta sekd C kohdan 6 ja 7 kohdassa val-
mistusprosessin vahimmaiskeston osalta, sanotun kuitenkaan rajoittamatta
tdmén 3 kohdan 4 kohdan d alakohdan soveltamista.

Kun kyseessd ovat maustetut laatukuohuviinit, sovelletaan seuraavaa:

a) niitd voidaan poikkeuksia lukuun ottamatta voidaan valmistaa vain kdyt-
tamdlld cuvéen valmistukseen ainoastaan lisdyksessd 1 olevassa luette-
lossa mainituista viinikdynndslajikkeista perdisin olevaa rypéleen puriste-
mehua tai kilymistilassa olevaa rypileen puristemehua. » M1 Maustettuja
laatukuohuviinejd voidaan kuitenkin valmistaa perinteisesti kdyttamalla
cuvéen ainesosina Veneton ja Friuli-Venezia Giulian alueilta korjatun
Glera-viinikdynnoslajikkeen rypéleistd saatuja viinejd; <

b) ennen cuvéen valmistusta ja sen jdlkeen tapahtuvan kdymisen sddtely
jéalkikdymisen aikaansaamiseksi cuvéehen voidaan suorittaa ainoastaan
jadhdytysmenetelmén tai muiden fysikaalisten menetelmien avulla;

¢) expedition-liuoksen lisdédminen on kielletty;

d) maustettujen laatukuohuviinien valmistuksen on kestettdva véhintdan yksi
kuukausi.

C. Suojatulla alkuperinimitykselld varustetut kuohuviinit ja laatukuo-
huviinit

Suojatulla alkuperanimitykselld varustettujen laatukuohuviinien valmistuk-
seen tarkoitettujen cuvéiden kokonaisalkoholipitoisuus on oltava vahintddn

— 9,5 tilavuusprosenttia C III -viininviljelyvyohykkeelld,

— 9 tilavuusprosenttia muilla viininviljelyvydhykkeilld.

Suojatulla alkuperdnimitykselld Prosecco, Conegliano Valdobbiadene — Pro-
secco, Colli Asolani — Prosecco tai Asolo — Prosecco varustettujen laatukuo-
huviinien, jotka valmistetaan yhdestd ainoasta lajikkeesta, valmistukseen tar-
koitetun cuvéen kokonaisalkoholipitoisuus voi kuitenkin olla vain véhintdan
8,5 tilavuusprosenttia.

Suojatulla alkuperdnimitykselld varustettujen laatukuohuviinien todellisen al-
koholipitoisuuden tilavuusprosentteina, johon luetaan myds mahdollisesti li-
sityn expedition-liuoksen sisdltdmé alkoholi, on oltava véhintddan 10 tila-
vuusprosenttia.

Suojatulla alkuperdnimitykselld varustettujen kuohuviinien ja laatukuohuvii-
nien valmistukseen tarkoitettu tirage-liuos saa siséltdd vain

a) sakkaroosia,

b) tiivistettyd rypileen puristemehua,

¢) puhdistettua tiivistettyd rypéleen puristemehua,
sekd

a) rypédleen puristemehua;

b) kidymistilassa olevaa rypileen puristemehua,
¢) viinid,

joka soveltuu saman suojatulla alkuperdanimitykselld varustetun kuohuviinin
tai laatukuohuviinin tuottamiseen kuin se, johon tirage-liuos on lisitty.

Asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessd IV olevan 5 kohdan c alakohdasta
poiketen suojatulla alkuperdnimitykselld varustettujen laatukuohuviinien,
joita pidetdan pienemmissd kuin 25 senttilitran suljetuissa siilidissd, vahim-
madispaine voi olla 20 °C:n lampétilassa 3 baaria.
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6.

Suojatulla alkuperdnimitykselld varustettujen kuohuviinien ja laatukuohuvii-
nien valmistusajan — vanhentaminen tuotantotehtaassa mukaan luettuna ja
jalkikdymisen aikaansaamiseksi tarkoitetun kdymisen alkamisesta laskettuna
— on oltava véhintddn

a) kuusi kuukautta, jos kdyminen jélkikdymisen aikaansaamiseksi tapahtuu
suljetussa sammiossa;

b) yhdeksdn kuukautta, jos kdyminen jédlkikdymisen aikaansaamiseksi tapah-
tuu pullossa.

Cuvéen jilkikdymisen aikaansaamiseksi tarkoitetun kdymisajan ja ajan, jonka
cuvée on sakan paélld, on oltava vahintddn

— 90 vuorokautta,

— 30 vuorokautta, jos kdyminen tapahtuu sekoittimilla varustetuissa séili-
Oissd.

Suojatulla alkuperdnimitykselld varustettuihin kuohuviineihin ja laatukuohu-
viineihin sovelletaan myds A kohdan 1-10 alakohdassa ja B kohdan 2 ala-
kohdassa esitettyjd sdantoja.

Kun kyseessé ovat suojatulla alkuperdnimitykselld varustetut maustetut laa-
tukuohuviinit, sovelletaan seuraavaa:

a) niitd voidaan tuottaa ainoastaan kdyttdmalld cuvéen koostumukseen yk-
sinomaan rypéleen puristemehua tai kdymistilassa olevaa rypéleen puris-
temehua, joka on saatu lisdyksessd 1 olevassa luettelossa mainituista vii-
nikdynnoslajikkeista, mikali ndiden lajikkeiden katsotaan soveltuvan suo-
jatulla alkuperénimitykselld varustetun laatukuohuviinin tuotantoon silld
madritellylld alueella, jonka mukaan ndméi suojatulla alkuperdnimitykselld
varustetut laatukuohuviinit ovat saaneet nimensid. » M1 Suojatulla alku-
perdnimitykselld varustetun maustetun laatukuohuviinin cuvéen valmis-
tuksessa saa sddannoksistd poiketen kéyttdd ainoastaan viinejd, jotka on
saatu Glera-viinikoynnoslajikkeesta perdisin olevista rypéleistd, jotka on
korjattu alkuperdnimitysten Prosecco, Conegliano-Valdobbiadene —
Prosecco, Colli Asolani — Prosecco ja Asolo — Prosecco mukaisilta alu-
eilta; <«

b) ennen cuvéen valmistusta ja sen jidlkeen tapahtuvan kdymisen sddtely
jalkikdymisen aikaansaamiseksi cuvéehen voidaan suorittaa ainoastaan

jadhdytysmenetelmén tai muiden fysikaalisten menetelmien avulla;

C

~

expedition-liuoksen lisddminen on kielletty;

d

=

suojatulla alkuperanimitykselld varustetun maustetun laatukuohuviinin ko-
konaisalkoholipitoisuuden on oltava véhintdén 6 tilavuusprosenttia;

a
~

suojatulla alkuperdnimitykselld varustetun maustetun laatukuohuviinin to-
dellisen alkoholipitoisuuden on oltava vahintddn 10 tilavuusprosenttia;

f) suojatulla alkuperdnimitykselld varustetun maustetun laatukuohuviinin
ylipaineen on oltava vihintddn 3 baaria, kun niitd sdilytetdén suljetuissa
sdilidissd 20 °C:n ldmpdtilassa;

~

poiketen C kohdan 6 kohdasta suojatulla alkuperdmerkinnélld varustetun
maustetun laatukuohuviinin valmistuksen on kestettdvd vahintddn yksi
kuukausi.

g
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Luettelo viinikoynnoslajikkeista,
aromaattisten laatukuohuviinien

voidaan  kiyttii
alkuperinimitykselld

varustettujen maustettujen laatukuohuviinien cuvéen valmistukseen

Airén

Albarino

Aleatico N
Alvarinho

Acvptiko (Assyrtiko)
Bourboulenc B
Brachetto N.
Busuioaca de Bohotin
Clairette B
Colombard B

Csaba gyongye B
Cserszegi fliszeres B
Devin

Fernao Pires

Freisa N

Gamay N
Gewlirztraminer Rs

Giro N

Glera

IMokepvBpa (Glykerythra)
Huxelrebe

Irsai Olivér B

Macabeo B

Macabeu B

Toutes les Malvasias

Tous les Malvoisies
Mauzac blanc et rosé

Monica N

Tous les Moscateles

Moaoyopitepo (Moschofilero)
Miiller-Thurgau B
Tous les Muscats

Manzoni moscato
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VM1

Nektar
Palava B
Parellada B
Perle B
Piquepoul B

Poulsard

Poditng (Roditis)
Scheurebe

Tamaioasa romaneasca
Torbato

Touriga Nacional
Verdejo

Zefir B
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LITE 111

VAKEVIIN VIINEIHIN SEKA SUOJATULLA ALKUPERANIMITYK-

SELLA TAI SUOJATULLA MAANTIETEELLISELLA MERKINNALLA

VARUSTETTUIHIN VAKEVIIN VIINEIHIN SOVELLETTAVAT SALLI-
TUT VIININVALMISTUSMENETELMAT JA RAJOITUKSET

A. Vikevit viinit

1. Asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessd IV olevan 3 kohdan c alakohdassa
tarkoitettujen, vikevien viinien sekd suojatulla alkuperénimitykselld tai suo-
jatulla maantieteelliselld merkinnilld varustettujen vdkevien viinien valmis-
tuksessa kéytettdvien tuotteiden osalta on saanut tehdéd vain asetuksessa (EY)
N:o 479/2008 tai tdssd asetuksessa tarkoitetut viininvalmistusmenetelmit ja
-kasittelyt.

2. Kuitenkin

a) tilavuusprosentteina ilmoitetun luonnollisen alkoholipitoisuuden lisdys saa
aiheutua ainoastaan asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessd IV olevan 3
kohdan e ja f alakohdassa tarkoitettujen tuotteiden kaytostd; ja

b) Espanja saa sddnnoksistd poiketen sallia kalsiumsulfaatin kayton espanja-
laisissa viineissd, joita kuvataan perinteiselld maininnalla ”vino generoso”
tai ”vino generoso de licor”, silloin kun kyseinen kdytdntd on perinteinen
ja silld edellytykselld ettd ndin késitellyn tuotteen sulfaattipitoisuus on
enintddn 2,5 grammaa litraa kohden kaliumsulfaattina ilmaistuna. Ndiden
tuotteiden tdydentdvd happamuuden lisddminen on sallittua noudattaen
enimmdisrajaa, joka on 1,5 grammaa litraa kohden.

3. Vikeviin viineihin sekd suojatulla alkuperdnimitykselld tai suojatulla maan-
tieteelliselld merkinndlld varustettuihin vidkeviin laatuviineihin saa soveltaa
asetuksessa (EY) N:o 479/2008 tai téssd asetuksessa tarkoitettuja viininval-
mistusmenettelyjé, sanotun kuitenkaan rajoittamatta sellaisten rajoittavampien
sddnndsten soveltamista, joita jdsenvaltiot voivat antaa alueellaan tuotettujen
vikevien viinien sekd suojatulla alkuperdnimitykselld tai suojatulla maantie-
teelliselld merkinnilld varustettujen vikevien laatuviinien osalta.

4. Myos seuraavat ovat sallittuja:

a) makeuttaminen, jota koskee ilmoitus- ja rekisterdintivaatimus, jos make-
uttamiseen kéytettyjd tuotteita ei ole vikevoity tiivistetylld rypéleen pu-
ristemehulla, seuraavia kéyttden:

— tiivistetty rypdleen puristemehu tai puhdistettu tiivistetty rypdleen pu-
ristemehu, jos kyseisen viinin alkoholipitoisuuden lisdys on enintdédn
3 tilavuusprosenttia,

— espanjalaisen viinin, jota kuvataan perinteiselld maininnalla ”vino ge-
neroso de licor”, osalta tiivistetty rypaleen puristemehu, puhdistettu
tiivistetty rypéleen puristemehu tai kuivuneista viinirypéleistd valmis-
tettu rypéleen puristemehu, johon on lisdtty viinistd tislattua neutraalia
alkoholia kdymisen estdmiseksi, jos kyseisen viinin alkoholipitoisuu-
den lisdys tilavuusprosentteina on enintdén 8 tilavuusprosenttia,

— suojatulla alkuperdnimitykselld Madeira varustetun vikevan viinin
osalta tiivistetty rypdleen puristemehu tai puhdistettu tiivistetty rypé-
leen puristemehu, jos kyseisen viinin alkoholipitoisuuden lisdys on
enintdén § tilavuusprosenttia;

b) asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessd IV olevan 3 kohdan e ja f ala-
kohdassa tarkoitetun alkoholin, tisleen tai tislatun alkoholijuoman lisda-
minen vanhentamisen aikana tapahtuvan haihtumisen korvaamiseksi;

¢) suojatulla alkuperdnimitykselld Madeira varustetun vikevéan viinin osalta
vanhentaminen astioissa enintdan 50 °C:n lampdtilassa.
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5.

Viinikdynnoslajikkeet, joista asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessd IV ole-
van 3 kohdan c alakohdassa tarkoitetut vikevien viinien sekd suojatulla
alkuperdnimitykselld tai suojatulla maantieteelliselld merkinnélld varustettu-
jen vikevien viinien valmistuksessa kéytettivit tuotteet saadaan, on valittava
asetuksessa (EY) N:o 479/2008 24 artiklan 1 kohdassa tarkoitetuista lajik-
keista.

Muiden vékevien viinien kuin suojatulla alkuperdnimitykselld tai suojatulla
maantieteelliselld merkinnilld varustettujen vékevien viinien valmistuksessa
kéytettavien, asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessd IV olevan 3 kohdan ¢
alakohdassa tarkoitettujen tuotteiden luonnollisen alkoholipitoisuuden on ol-
tava vihintddn 12 tilavuusprosenttia.

B. Suojatulla alkuperinimitykselli varustettu vikevi viini (sdéinnokset,
jotka ovat muita kuin timén liitteen A kohdassa vahvistetut sién-
nokset ja jotka koskevat yksinomaan suojatulla alkuperinimitykselli
varustettuja vikevii viineji)

Téman liitteen lisdyksessd 1 olevassa A kohdassa esitetddn luettelo vikevistd
laatuviineistd, joiden valmistuksessa kaytetddn asetuksen (EY) N:o 479/2008
liitteessd IV olevan 3 kohdan c¢ alakohdan neljinnessd luetelmakohdassa
tarkoitettua rypéleen puristemehua tai rypéleen puristemehun ja viinin sekoi-
tusta.

Téman liitteen lisdyksessd 1 olevassa B osassa esitetdén luettelo suojatulla
alkuperdnimitykselld varustetuista vikevistd viineistd, joihin voidaan lisdtd
asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessd IV olevan 3 kohdan f alakohdassa
tarkoitettuja tuotteita.

Asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessda IV olevan 3 kohdan c alakohdassa
tarkoitettujen tuotteiden sekd kyseisessd liitteessd olevan 3 kohdan f alakoh-
dan iii alakohdassa tarkoitetun rypéleen puristemehun ja kuivuneista viiniry-
péleistd valmistetun kdymistilassa olevan rypéleen puristemehun, jota kéyte-
tddn suojatulla alkuperdnimitykselld varustetun vékevan viinin valmistuk-
seen, on oltava perdisin alueelta, jonka mukaan asianomainen suojatulla
alkuperanimitykselld varustettu vdkevd viini on saanut nimensa.

Suojatulla alkuperdnimitykselld Malaga tai Jerez-Xérés-Sherry varustettujen
vikevien viinien osalta Pedro Ximénez -viinikoynnoslajikkeesta saaduista
kuivuneista viinirypéleistd valmistettu rypdleen puristemehu, johon on lisétty
viinisté tislattua neutraalia alkoholia kdymisen estdmiseksi, voi kuitenkin olla
perdisin Montilla-Morilesin alueelta.

Taman liitteen A kohdan 1-4 alakohdassa tarkoitetut toimet suojatulla alku-
peranimitykselld varustetun vakevéan viinin valmistamiseksi saa tehda ainoas-
taan 3 kohdassa tarkoitetulla alueella.

Douron alueelta saaduista rypéleistd valmistetun suojatulla alkuperdnimityk-
selld varustetun vikevén viinin osalta, jolle on varattu nimike Porto, voidaan
kuitenkin sallia muita valmistus- ja vanhentamisprosesseja joko edelld mai-
nitulla alueella tai Vila Nova de Gaia-Porton alueella.

Rajoittamatta sellaisten rajoittavampien sdénndsten soveltamista, joita jdsen-
valtiot voivat antaa alueellaan tuotettujen suojatulla alkuperdnimitykselld va-
rustettujen vékevien viinien osalta,

a) suojatulla alkuperdnimitykselld varustettujen vékevien viinien valmistuk-
sessa kaytettdvien, asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessd IV olevan 3
kohdan c alakohdassa tarkoitettujen tuotteiden luonnollisen alkoholipitoi-
suuden on oltava vihintddn 12 tilavuusprosenttia. Erdét suojatulla alku-
perdnimitykselld varustetut vikevét viinit, jotka sisiltyvéit johonkin tdmén
liitteen lisdyksessd 2 olevan A osan luetteloon, voidaan valmistaa

i) joko rypileen puristemehusta, jonka luonnollinen alkoholipitoisuus on
vahintddn 10 tilavuusprosenttia, jos kyseessd on suojatulla alkuperédni-
mitykselld varustettu vikeva viini, joka valmistetaan lisdamalld vii-
nistd tai rypdleiden puristejadnnoksesta tislattua vikevédd alkoholijuo-
maa, jolla on alkuperénimitys ja joka on mahdollisesti perdisin samalta
tilalta;
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ii) tai kdymistilassa olevasta rypéleen puristemehusta tai jdljempénd ole-
vassa toisessa luetelmakohdassa tarkoitetussa tapauksessa viinistd,
jonka alkuperdinen luonnollinen alkoholipitoisuus on véhintéén:

— 11 tilavuusprosenttia sellaisten suojatulla alkuperdnimitykselld va-
rustettujen vikevien viinien osalta, jotka on saatu lisddmailld neut-
raalia alkoholia, viinitislettd, jonka todellinen alkoholipitoisuus on
véihintddn 70 tilavuusprosenttia, tai viininvalmistuksesta perdisin
olevaa tislattua alkoholijuomaa,

— 10,5 tilavuusprosenttia sellaisten viinien osalta, jotka on valmis-
tettu lisdyksessd 2 olevan A osan luettelossa mainitusta vaaleiden
rypédleiden puristemehusta,

— 9 tilavuusprosenttia sellaisten suojatulla alkuperdnimitykselld Ma-
deira varustettujen vékevien viinien osalta, joiden tuotanto on pe-
rinteistd ja tavanomaista sellaisten kansallisten lakien mukaan,
joissa nimenomaan sdddetddn tillaisesta viinistd;

b) lisdyksessd 2 B osassa esitetddn luettelo suojatulla alkuperdnimitykselld
varustetuista vikevistd viineistd, joiden kokonaisalkoholipitoisuus on ase-
tuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessd IV olevan 3 kohdan b alakohdan
mukaisesti poikkeuksellisesti enintddn 17,5 mutta vahintdan 15 tilavuusp-
rosenttia ja joiden osalta tdstd sdddetddn nimenomaisesti niihin ennen
1 péivad tammikuuta 1985 sovelletussa kansallisessa lainsdddanndssa.

Perinteiset erityismerkinnit “oivog yAvk0g @uowdg”, vino dulce natural”,
”vino dolce naturale” ja “vinho doce natural” varataan suojatulla alkuperé-
nimitykselld varustetuille viineille, jotka saadaan

— sadoista, joista vahintddn 85 prosenttia on periisin lisdyksessd 3 olevaan
luetteloon siséltyvistd viinikdynnoslajikkeista,

— rypéleen puristemehuista, joiden alkuperdinen luonnollinen sokeripitoi-
suus on vahintddn 212 grammaa litraa kohti,

— vikevoimalld ainoastaan asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessd IV ole-
van 3 kohdan e ja f alakohdassa tarkoitettuja alkoholia, tislettd tai tislat-
tua alkoholia lisaamalla.

Perinteisten tuotantotapojen sitd edellyttdessd voivat jdsenvaltiot sdétdd alu-
eellaan valmistettujen suojatulla alkuperanimitykselld varustettujen vikevien
viinien osalta, ettd perinteinen erityismerkintd “vin doux naturel” varataan
suojatulla alkuperanimitykselld varustetuille vikeville viineille, jotka

— sadon korjanneet tuottajat ovat valmistaneet suoraan viiniksi, jos ne ovat
1ahtoisin yksinomaan heiddn omasta Muscat-, Grenache-, Maccabeo- tai
Malvoisie-sadostaan; kuitenkin sallitaan muista kuin neljalld edellda kuva-
tulla viinikdynnoslajikkeella istutetuilta palstoilta saadut sadot, jos ne
eivit muodosta enemmén kuin 10 prosenttia ndiden kokonaisméarasta,

— saadaan 40 hehtolitraa hehtaaria kohden olevan tuotoksen rajoissa ase-
tuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessd IV olevan 3 kohdan c alakohdan
ensimmadisessd ja neljannesséd luetelmakohdassa tarkoitetusta rypéleen pu-
ristemehusta; kyseisen tuotosrajan ylittdmisestd seuraa nimikkeen “vin
doux naturel” kéyttéoikeuden menettiminen koko sadon osalta,

— saadaan edelld tarkoitetusta rypéleen puristemehusta, jonka alkuperdinen
luonnollinen sokeripitoisuus on véhintddn 252 grammaa litraa kohti,

— saadaan vikevoimdlld ainoastaan sellaista viinistd tislattua alkoholia li-
saamadlld, joka vastaa puhtaana alkoholina vahintdén 5:td prosenttia edelld
mainitun kdytetyn rypéleen puristemehun méardsti ja enintdéin pienempai
toisesta seuraavasta prosenttiosuudesta:

— joko 10 prosenttia edelld mainitun kdytetyn rypéleen puristemehun
madrasta,

— tai 40 prosenttia lopputuotteen kokonaisalkoholipitoisuudesta, joka
saadaan laskemalla yhteen todellinen alkoholipitoisuus ja tilavuusp-
rosentteina ilmaistun potentiaalisen alkoholipitoisuuden ekvivalentti,
jota laskettaessa oletetaan, ettd 17,5 grammaa jddnndssokeria vastaa
yhtd tilavuusprosenttia puhdasta alkoholia.
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8.

» M3 Perinteinen erityismerkintd “vino generoso” varataan vikevien viinien
osalta suojatulla alkuperdnimitykselld varustetulle kuivalle vikeville viinille,
joka valmistetaan kokonaan tai osittain hiivaketon alla ja joka <«

— saadaan viinikoynnoslajikkeista Palomino de Jerez, Palomino fino, Pedro
Ximénez, Verdejo, Zalema ja Garrido Fino perdisin olevista vaaleista
rypéleistd,

— saatetaan nautittavaksi, kun niitd on kypsytetty tammitynnyreissd keski-
madrin kaksi vuotta.

Ensimmdisessd alakohdassa tarkoitetulla valmistuksella hiivaketon alla tar-
koitetaan biologista késittelyd, joka tapahtuu, kun viinin vapaalle pinnalle
muodostuu itsestddn mehun kokonaisalkoholikdymisen jdlkeen sille ominais-
ten hiivojen ketto, joka antaa tuotteelle erityiset analyyttiset ja aistinvaraiset
ominaisuudet.

Perinteinen erityismerkintd “vinho generoso” varataan suojatulla alkuperini-
mitykselld Porto, Madeira, Moscatel de Setubal tai Carcavelos varustetuille
vékeville viineille vastaavan alkuperdnimityksen yhteydessé.

. Perinteinen erityismerkintd “vino generoso de licor” varataan suojatulla al-

kuperénimitykselld varustetuille viineille, jotka

— saadaan 8 kohdassa tarkoitetusta “vino generososta” tai hiivaketon alla
olevasta téllaisen “vino generoson” valmistukseen soveltuvasta viinistd,
johon on lisdtty joko rypéleen puristemehua, johon on lisdtty neutraalia
alkoholia kdymisen estdmiseksi, tai tiivistettyd rypdleen puristemehua tai
”vino dulce natural” -viinid,

— saatetaan nautittavaksi, kun niitd on kypsytetty tammitynnyreissd keski-
médrin kaksi vuotta.
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Lisdys 1

Luettelo suojatulla alkuperinimitykselli varustetuista vikevisti viineisti,
joiden valmistukseen liittyy erityissidfintoja

A. LUETTELO SUOJATULLA ALKUPERAMERKINNALLA VARUSTE-
TUISTA VAKEVISTA VIINEISTA, JOIDEN VALMISTUKSEEN KAY-
TETAAN RYPALEEN PURISTEMEHUA TAI RYPALEEN PURISTEME-
HUN JA VIININ SEKOITUSTA

(Taman liitteen B kohdan 1 alakohta)
KREIKKA

Yauog (Samos), Mooydtog IMatpdv (Muscat de Patras), Mooydtog Piov
Hatpdv (Muscat Rion de Patras), Mooydtog Keparinviag (Muscat de Cép-
halonie), Mooydtog P6dov (Muscat de Rhodos), Mocydtog Afjuvov (Muscat
de Lemnos), Enteia (Sitia), Nepéa (Nemée), Zavtopivn (Santorini), Aapvég

(Dafnes),

Mavpodapvn  Kepodlnviog (Mavrodafne de

Céphalonie),

Mavpodaewvn Tatpdv (Mavrodafne de Patras)

Yhteison tai jasenvaltion lainsdddédnndssé
vahvistettu tuotteen kuvaus

ESPANJA

Suojatulla alkuperdnimitykselld varustettu
vikeva viini

Alicante

Carifiena

Condado de Huelva

Emporda

Jerez-Xéres-Sherry

Moscatel de Alicante
Vino dulce

Vino dulce

Pedro Ximénez
Moscatel
Mistela

Mistela
Moscatel

Pedro Ximénez

Moscatel

Malaga Vino dulce

Montilla-Moriles Pedro Ximénez
Moscatel

Priorato Vino dulce

Tarragona Vino dulce

Valencia Moscatel de Valencia
Vino dulce

ITALIA

Cannonau di Sardegna, Gir6é di Cagliari, Malvasia di Bosa, Malvasia di
Cagliari, Marsala, Monica di Cagliari, Moscato di Cagliari, Moscato di Sor-
so-Sennori, Moscato di Trani, Masco di Cagliari, Oltrepd Pavese Moscato,
San Martino della Battaglia, Trentino, Vesuvio Lacrima Christi.

B. LUETTELO SUOJATULLA ALKUPERANIMITYKSELLA VARUSTE-
TUISTA VAKEVISTA VIINEISTA, JOIDEN VALMISTUKSEEN KUU-
LUU ASETUKSEN (EY) N:o 479/2008 LIITTEESSA IV OLEVAN 3
KOHDAN F ALAKOHDASSA TARKOITETTUJEN TUOTTEIDEN LI-
SAAMINEN

(Tdman liitteen B kohdan 2 alakohta)

1. Luettelo suojatulla alkuperimerkinnilld varustetuista vikevisti viineis-
ti, joiden valmistukseen kuuluu sellaisen viinisti tai kuivatuista viiniry-
péleisti valmistetun alkoholin lisiiminen, jonka alkoholipitoisuus on
vihintdin 95 tilavuusprosenttia ja enintiin 96 tilavuusprosenttia

(asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessd 1V olevan 3 kohdan f alakohdan ii
alakohdan ensimmdinen luetelmakohta)

KREIKKA

Yauog (Samos), Mooydtog IMatpdv (Muscat de Patras), Mooydtog Piov
Hatpdv (Muscat Rion de Patras), Mooydtog Keparinviag (Muscat de Cép-
halonie), Mooydtog P6dov (Muscat de Rhodos), Mooydtog Afjuvov (Muscat
de Lemnos), Xnteio (Sitia), Xovtopivn (Santorini), Aagvég (Dafnes),
Mavpoddaevn IMatpdv (Mavrodafne de Patras), Mavpoddaevn Kepariinviog
(Mavrodafne de Céphalonie).
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ESPANJA

Condado de Huelva, Jerez-Xéres-Sherry, Manzanilla-Sanlucar de Barrameda,
Malaga, Montilla-Moriles, Rueda, Terra Alta.

KYPROS

Kovpovdapio (Commandaria).

Luettelo suojatulla alkuperimerkinnilld varustetuista vikevisti viineis-
td, joiden valmistukseen kuuluu sellaisen viinisti tai rypileen puriste-
jadnnoksestid tislatun alkoholijuoman lisidminen, jonka alkoholipitoi-
suus on vihintdin 52 tilavuusprosenttia ja enintifin 86 tilavuusprosent-
tia

(asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessd 1V olevan 3 kohdan f alakohdan ii
alakohdan toinen luetelmakohta)

KREIKKA

Mavpoddevn Tlotpodv (Mavrodafne de Patras), Mavpodapvn Kepodinviog
(Mavrodafne de Céphalonie), Xnteia (Sitia), Xavtopivn (Santorini), Aagpvég
(Dafnes), Nepéa (Nemée).

RANSKA

Pineau des Charentes ou Pineau charentais, Floc de Gascogne, Macvin du
Jura.

KYPROS

Kovpavdopio (Commandaria).

Luettelo suojatulla alkuperimerkinnilli varustetuista vikevistd viineis-
td, joiden valmistukseen kuuluu sellaisen kuivatuista viinirypileisti tis-
latun alkoholijuoman lisédéiminen, jonka alkoholipitoisuus on vihintiin
52 tilavuusprosenttia ja enintdin 94,5 tilavuusprosenttia

(asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessd 1V olevan 3 kohdan f alakohdan ii
alakohdan kolmas luetelmakohta)

KREIKKA

Moavpoddaevn Tlotpodv (Mavrodafne de Patras), Mavpodapvn Kepoiinviag
(Mavrodafne de Céphalonie).

Luettelo suojatulla alkuperimerkinnilld varustetuista vikevistd viineis-
td, joiden valmistukseen kuuluu Kkuivuneista viinirypéleisti valmistetun
kidymistilassa olevan rypéleen puristemehun lisidminen

(asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessd IV olevan 3 kohdan f alakohdan iii
alakohdan ensimmdinen luetelmakohta)

ESPANJA
Suojatulla alkuperdnimitykselld varustettu Yhteison tai jasenvaltion lainsdddén-
vikevd viini nossd vahvistettu tuotteen kuvaus
Jerez-Xéres-Sherry Vino generoso de licor
Maélaga Vino dulce
Montilla-Moriles Vino generoso de licor

ITALIA

Aleatico di Gradoli, Gir6 di Cagliari, Malvasia delle Lipari, Malvasia di
Cagliari, Moscato passito di Pantelleria

KYPROS

Kovpavéopioc (Commandaria).
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Luettelo suojatulla alkuperimerkinnilld varustetuista vikevisti viineis-
td, joiden valmistukseen kuuluu sellaisen tiivistetyn rypéleen puristeme-
hun lisiiminen, joka on saatu suoraan kuumentamalla ja joka vastaa
titi menettelyd lukuun ottamatta tiivistetyn rypileen puristemehun
midritelmiai

(asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessc IV olevan 3 kohdan f alakohdan iii
alakohdan toinen luetelmakohta)

ESPANJA
Suojatulla alkuperdnimitykselld varustettu . Yht eson ..tal Jas§nvaltlon
il lainsddddnnossd vahvistettu tuotteen
vikevd viini

kuvaus
Alicante
Condado de Huelva Vino generoso de licor
Emporda Garnacha/Garnatxa
Jerez-Xéres-Sherry Vino generoso de licor
Malaga Vino dulce
Montilla-Moriles Vino generoso de licor
Navarra Moscatel
ITALIA
Marsala.

Luettelo suojatulla alkuperimerkinnilli varustetuista vikevistid viineis-
td, joiden valmistukseen kuuluu tiivistetyn rypéleen puristemehun liséi-
minen

(asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessc IV olevan 3 kohdan f alakohdan iii
alakohdan kolmas luetelmakohta)

ESPANJA

Yhteison tai jasenvaltion

Suojatulla alkuperdnimitykselld varustettu lainsiddinndssi vahvistettu tuotteen

véikevad viini

kuvaus
Maélaga Vino dulce
Montilla-Moriles Vino dulce
Tarragona Vino dulce
ITALIA

Oltrepd Pavese Moscato, Marsala, Moscato di Trani.
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Lisdys 2

A. Liitteessd III olevan B kohdan 5 kohdan a alakohdassa tarkoitetut

luettelot

Luettelo suojatulla alkuperimerkinnilld varustetuista vikevistd viineis-
ti, joiden valmistukseen kiytetiiin luonnolliselta alkoholipitoisuudeltaan
vihintidin 10 tilavuusprosenttia olevaa rypileen puristemehua ja jotka
on saatu lisidmilld alkuperinimitykselli varustettua ja samalta tilalta
mahdollisesti lihtoisin olevaa viinistid tai rypileen puristejiinnoksesti
tislattua alkoholijuomaa
RANSKA

Pineau des Charentes ou Pineau charentais, Floc de Gascogne, Macvin du
Jura.

Luettelo suojatulla alkuperimerkinnilld varustetuista vikevisti viineis-
td, joiden valmistukseen kiytetiin kiymistilassa olevaa, alkuperiiselti
luonnolliselta alkoholipitoisuudeltaan vihintiin 11 tilavuusprosenttia
olevaa rypéleen puristemehua ja jotka on saatu lisiimilld neutraalia
alkoholia tai todelliselta alkoholipitoisuudeltaan véhintiéin 70 tilavausp-
rosentin viinitisletti tai viinivalmistuksesta periisin olevaa tislattua al-
koholijuomaa

PORTUGALI
Porto — Port

Moscatel de Setubal, Setubal
Carcavelos
Moscatel do Douro.

ITALIA

Moscato di Noto

Luettelo suojatulla alkuperinimitykselldi varustetuista vikevistd viineis-
td, joiden valmistukseen kiytetdin alkuperiiselti luonnolliselta alkoho-
lipitoisuudeltaan vihintidn 10,5 tilavuusprosentin viinid

ESPANJA
Jerez-Xéres-Sherry

Manzanilla-Sanlacar de Barrameda
Condado de Huelva

Rueda

ITALIA

Trentino

Luettelo suojatulla alkuperinimitykselli varustetuista vikevistd viineis-
td, joiden valmistukseen kiytetdin alkuperiiselti luonnolliselta alkoho-
lipitoisuudeltaan vihintidn 9 tilavuusprosentin kiymistilassa olevaa ry-
péleen puristemehua

PORTUGALI
Madeira.
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B. Liitteessi III olevan B kohdan 5 kohdan b alakohdassa tarkoitettu
luettelo

Luettelo suojatulla alkuperinimitykselli varustetuista vikevisti viineisti,
joiden alkoholin kokonaispitoisuus on enintilin 17,5 mutta vihintiin 15
tilavuusprosenttia ja joiden osalta tisti sdidetiin nimenomaisesti niihin
ennen 1 pdivid tammikuuta 1985 sovelletussa kansallisessa lainsdéidinnosséa

(Asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessd 1V olevan 3 kohdan b alakohta)

ESPANJA

Suojatulla alkuperdnimitykselld varustettu
vikeva viini

Yhteison tai jasenvaltion lainsdddédnndssd
vahvistettu tuotteen kuvaus

Condado de Huelva Vino generoso

Jerez-Xérés-Sherry Vino generoso
Manzanilla-Sanlicar de Barrameda Vino generoso
Malaga Seco

Montilla-Moriles Vino generoso

Priorato Rancio seco
Rueda Vino generoso
Tarragona Rancio seco
ITALIA
Trentino.
PORTUGALI

Suojatulla alkuperdnimitykselld varustettu
véikeva viini

Yhteison tai jasenvaltion lainsddddnnossa
vahvistettu tuotteen kuvaus

Porto — Port

Branco leve seco




2009R0606 — FI — 19.04.2015 — 007.001 — 60

Lisdys 3

Luettelo lajikkeista, joita voidaan Kkiyttii sellaisten suojatulla

alkuperinimitykselld varustettujen vikevien viinien valmistukseen, joissa

kiytetdiin perinteistd erityismerkintid “vino dulce natural”, vino dolce
naturale”, ”vinho doce natural” tai “owog yAvkvg @uoikog”

Muscats — Grenache — Garnacha Blanca — Garnacha Peluda — Listan Blanco —
Listan Negro-Negramoll — Maccabéo — Malvoisies — Mavrodaphne — Assirtiko —
Liatiko — Garnacha tintorera — Monastrell — Palomino — Pedro Ximénez — Al-
barola — Aleatico — Bosco — Cannonau — Corinto nero — Gir6 — Monica — Nasco
— Primitivo — Vermentino — Zibibbo — » M2 Moscateles — Garnacha. <
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LIITE IV

YHTEISON ERITYISET MAARITYSMENETELMAT

A. ALLYYLI-ISOTIOSYANAATTI
Menetelmin periaate
Viinin mahdollisesti siséltima allyyli-isotiosyanaatti kerdtdan tislaamalla
ja tunnistetaan kaasukromatografisesti.
Reagenssit
Absoluuttinen etanoli.

Vertailuliuos: absoluuttisessa alkoholissa oleva allyyli-isotiosyanaattiliu-
os, joka siséltdd 15 mg allyyli-isotiosyanaattia litrassa.

Jaahdytysseos, joka koostuu etanolin ja hiilihappojddn seoksesta (lam-
potila — 60 °C).
Viilineisto

Kuvion mukainen laitteisto typpivirrassa tislaamista varten.
Saddettava lampohaude.
Virtausmittari.

Kaasukromatografi, liekkifotometridetektorilla, jossa on rikkiyhdisteille
selektiivinen suodatin (A = 394 nm) tai muu tdhdn méaaritykseen sovel-
tuva detektori.

Ruostumattomasta terdksestd valmistettu kromatografiakolonni, siséhal-
kaisija 3 mm, pituus 3 m; taytetty 10 % Carbowax 20 M 80-100
meshin Chromosorb WHP:II4.

Mikroruisku, 10 pl.

Suoritus

Mitataan 2 litraa viinid tislauskolviin. Lisdtddn muutama millilitra eta-
nolia (kohta 2.1) kahteen kerdysputkeen siten, ettd kaasudispersioputken
huokoiset osat peittyvit kokonaan. Jadhdytetddn putket ulkopuolelta
jaahdytysseoksella. Liitetddn kolvi kerdysputkiin ja annetaan typen vir-
rata laitteeseen noin 3 l/tunnissa. Lammitetddn viini 80 celsiusasteeseen
saatamalld lampovaippa sopivalla tavalla ja kerdtdan yhteensd 45-50 ml
tisletta.

Stabiloidaan kromatografi. Seuraavat ajo-olosuhteet ovat suositeltavia:
— injektorin lampétila: 200 °C

— kolonnin ldmpétila: 130 °C

— helium-kantokaasun virtausnopeus: 20 ml/minuutti.

Ruiskutetaan mikroruiskulla sellainen maird vertailulivosta, ettd allyyli-
isotiosyanaattia vastaava piikki voidaan tunnistaa kromatogrammilta
helposti.

Lisdksi ruiskutetaan tisleestd otettu ndyte ja tarkistetaan, ettd saadun
piikin retentioaika vastaa allyyli-isotiosyanaatin piikkia.

Edelld kuvatuissa koeolosuhteissa mikéddn viinin luontainen aine ei ai-
heuta hiiritsevad piikkid tutkittavan nédytteen kromatogrammissa.
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v M4

Virtausmittari

Laitteisto typpivirrassa tislaamista varten

N_-sy0ttod

3 000 ml

Lampdhaude

s
kaasudispersioputki

B. PUHDISTETTUJEN TIIVISTETTYJEN RYPALEEN PURISTEMEHUJEN

22
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3.1
32

ERITYISET MAARITYSMENETELMAT

f) Mesoinositoli, skylloinositoli ja sakkaroosi
Periaate

Silanoitujen johdannaisten kaasukromatografia.

Reagenssit

Sisdinen standardi: ksylitoli (10 g/l vesiliuos, johon on lisitty lastankér-
jellinen natriumatsidia).

Bistrimetyylisilyylitrifluoriasetamidi — BSTFA — (CgH;gF3;NOSi,).
Trimetyylikloorisilaani (C3HyCISi)

Pyridiini, analyysilaatua (CsHsN)

Mesoinositoli (CgH{,04)

Viilineisto

Kaasukromatografi, jossa on

Kapillaarikolonni (esimerkiksi sulatettu silikakapillaarikolonni, OV 1,
kalvon paksuus 0,15 p, pituus 25 m ja siséhalkaisija 0,3 mm).

Suoritusolosuhteet: kantokaasu: vety ja helium,
— kantokaasun virtausnopeus: noin 2 ml/minuutissa,
— injektorin ja detektorin ldmpdétila: 300 °C,

— lampdatilan ohjelmointi: 1 minuutti 160 °C:ssa, 4 °C/minuutti, kunnes
saavutetaan 260 °C, isotermisesti 260 °C:ssa 15 minuuttia,

— jakosuhde: noin 1-20.
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33

34

3.5

3.6

3.7

Integraattori.

Mikroruisku, 10 pl.

Mikropipettejd, 50, 100 ja 200 pl.

2 ml:n mittapulloja, joissa on teflonkorkki.

Uuni.

Suoritus

Mitataan 50 ml:n mittapulloon tarkalleen 5 g puhdistettua tiivistettyé
rypédleen puristemehua, lisdtdan 1 ml ksylitolistandardiliuosta (kohta
2.1) ja tiytetadn merkkiin vedelld. Néytteen homogenoinnin jilkeen ote-
taan 100 pl livosta mittapulloon ja kuivataan kevyessd ilmavirrassa
(kohta 3.6). Haihtumisen helpottamiseksi on mahdollista lisatd 100 pl
absoluuttista etanolia.

Liuotetaan jdannos huolellisesti 100 pl:aan pyridiinid (kohta 2.4), lisdtadn
100 pl bistrimetyylisilyylitrifluoriasetamidia (kohta 2.2) ja 10 ul trime-
tyylikloorisilaania (kohta 2.3), suljetaan pullo teflonkorkilla ja asetetaan
60 °C:n uuniin tunnin ajaksi.

Otetaan 0,5 ul kirkasta nestettd ja injektoidaan se kdyttden onttoa lam-
mitettyd neulaa edelld mainitun jakosuhteen mukaisesti.

Tulosten laskeminen

Valmistetaan liuos, joka siséltda:

60 g/l glukoosia, 60 g/l fruktoosia, 1 g/l mesoinositolia ja 1 g/l sakkaroo-
sia.

Punnitaan 5 g tétd livosta ja edetdén 4 kohdassa kuvatulla tavalla. Saa-
dusta kromatogrammista lasketaan mesoinositolin ja sakkaroosin vaste-
kertoimet ksylitolin suhteen.

Skylloinositolille, jota ei ole kaupallisesti saatavissa ja jonka retentioaika
on glukoosin anomeriamuotojen viimeisen piikin ja mesoinositolin vii-
meisen piikin vélilld (ks. liitekuva), kdytetddn mesoinositolin kerrointa.

Tulosten ilmoittaminen

Mesoinositoli ja skylloinositoli ilmoitetaan milligrammoina kilogram-
massa kokonaissokeria.

Sakkaroosi ilmoitetaan grammoina kilogrammassa rypéleen puristeme-
hua.
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LIITE V

ASETUKSEN 16 ARTIKLAN TOISESSA KOHDASSA TARKOITETTU VASTAAVUUSTAULUKKO

Asetus (EY) N:o 1493/1999

Asetus (ETY) N:o 2676/90

Asetus (EY) N:o 423/2008

Tami asetus

43 artiklan 1 kohta

43 artiklan 2 kohdan ensim-
mdinen luetelmakohta

43 artiklan 2 kohdan ensim-
mdinen luetelmakohta

43 artiklan 2 kohdan ensim-
mdinen luetelmakohta

43 artiklan 2 kohdan toinen
luetelmakohta

43 artiklan 2 kohdan kolmas
luetelmakohta

42 artiklan 6 kohta

Liite IV

Liitteessd V oleva A kohta
Liitteessd V oleva B kohta
Liitteessd V oleva F kohta
Liitteessd V oleva H kohta
Liitteessd V oleva I kohta
Liitteessd VI oleva K kohta
Liitteessd V oleva J kohta
Liitteessd VI oleva L kohta

1 artiklan 1 kohta

Liite, 39 kohta
Liite, 42 kohta

1 artikla

5 artikla
23 artikla

24 artikla
34, 35 ja 36 artikla

44 artikla

38 artikla
39 artikla
6 artikla
46 artikla
45 artikla
32 artikla
29 artikla
30 artikla
21 artikla
47 artikla
48 artikla
7 ja 12 artikla
10 artikla
8 artikla
9 artikla
13 artikla
14, 15 ja 16 artikla
17 artikla
18 artikla
19 artikla
22 artikla

28 artikla
4 artikla
25 ja 37 artikla
43 artikla
40 ja 41 artikla

1 artikla
2 artikla
3 artiklan 1 kohta
3 artiklan 2 kohta

3 artiklan 3 kohta

W

artiklan 4 kohta

~

artikla

wn

artikla

6 artikla

7 artikla

8 artikla

9 artikla

10 artiklan 1 kohta

10 artiklan 2 kohta

11 artikla

12 artikla

13 artikla

14 artikla

15 artikla

16 artikla

Liite I A

Liite I A, lisdys 1

Liite I A, lisdys 2

Liite I A, lisdys 3

Liite I A, lisdys 4

Liite I A, lisdys 5

Liite I A, lisdys 6

Liite I A, lisdys 7

Liite T A, lisdys 8

Liite T A, lisdys 9

Liite I B

Liite I C

Liite I D

Liitteessd II oleva A kohta
Liitteessd II oleva B kohta
Liitteessd II oleva C kohta
Liitteessé III oleva A kohta
Liitteessd III oleva A kohta
Liitteessd III oleva B kohta
Liitteessd IV oleva A kohta
Liitteessd IV oleva B kohta




