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v

(llmoitukset)

MUUT SAADOKSET

EUROOPAN KOMISSIO

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU) N:o 1308/2013 105 artiklassa tarkoitetun, eriin
viinialan nimityksen eritelmin muutoksen hyviksymisti koskevan hakemuksen julkaiseminen

(2022/C 401/08)

Tdmad julkaiseminen antaa oikeuden vastustaa hakemusta Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU) N:o 1308/
2013 (') 98 artiklassa tarkoitetulla tavalla kahden kuukauden kuluessa tisté julkaisemisesta.

TUOTE-ERITELMAAN TEHTAVAA MUUTOSTA KOSKEVA HAKEMUS
Pannon
PDO-HU-A1380-AMO03
Hakemuksen jittopdivi: 25.1.2018

1. Muutokseen sovellettavat siinnot

Asetuksen (EU) N:o 1308/2013 105 artikla — Muu kuin vdhdinen muutos

2. Muutoksen kuvaus ja perustelut

2.1.  Tuoteluokan "hiilihapotettu helmeilevd viini” lisddgminen
Viininvalmistajat ovat alkaneet valmistaa hiilihapotettuja helmeilevid viineja vastatakseen markkinakysynnissd
tapahtuneisiin muutoksiin. Kdytettavissi olevan teknologian edistys on mahdollistanut yhi paremman laadun, mika
on johtanut kysynndn ja tuotannon lisddntymiseen. Erinomaisia Pannon SAN -viinejd voidaan kayttdd myos
eritelmidn mukaisten homogeenisten ja laadukkaiden tuotteiden valmistukseen.
Kohdat, joita muutos koskee:
Rypiletuotteiden luokat
Viinien kuvaus
Enimmiistuotokset
Tarkeimmit rypalelajikkeet

Yhteys maantieteelliseen alueeseen

Lisdedellytykset

() EUVLL 347,20.12.2013,s. 671.
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2.2.  Tuoteluokan "kuohuviini” lisddminen

Markkinakysynti sekd viininvalmistajien yrittdjahenkisyys ovat yhdessd saaneet aikaan sen, ettd alueella on aloitettu
erilaisten kuohuviinien tuotanto. Kuohuviinin perusviineji on tuotettu talld viinialueella jo kauan. Alueella
perheyrityksind toimivat viininvalmistamot ovat lisinneet tuotevalikoimiinsa omat kuohuviininsd. Pannon SAN
-viinien tuote-eritelmdssd luetellut rypalelajikkeet tuottavat erityisen laadukkaita kuohuviinejd, minké ansiosta on
mahdollista saavuttaa yhdenmukainen ja korkea laatu.

Kohdat, joita muutos koskee:
Rypiletuotteiden luokat

Viinien kuvaus
Enimmiistuotokset

Tarkeimmat rypalelajikkeet
Yhteys maantieteelliseen alueeseen

Lisdedellytykset

2.3, Uudet sallitut lajikkeet: Ezerfiirtdi, Furmint, Kadarka (valkoinen), Pinot Noir (valkoinen), Rizlingszilvdni, Zold szagos, Zold
szilvdni ja Alibernet

Viinin kulutustavat muuttuvat jatkuvasti, ja tuottajat pyrkivdt mukautumaan niihin. Valkoisten ja aromaattisten
lajikkeiden osuus yksil6idylld alueella on kasvussa. Joitakin hakemuksen kohteena olevista lajikkeista on kiytetty jo
kauan laadultaan luotettavien viinien valmistukseen, ja jotkin lajikkeista ovat perdisin koeistutuksista.

Kohdat, joita muutos koskee:

Tarkeimmit rypalelajikkeet

2.4, Rajatun tuotantoalueen ulkopuolella sijaitsevia kuntia koskeva muutos: Varsddin kunnan lisddminen

Varsadissa sijaitseva viininvalmistamo jalostaa Pannon SAN:n yksiloidyltd maantieteelliseltd alueelta perdisin olevia
rypdleitd. Naistd rypileistd valmistettujen viinialan tuotteiden laatu tdyttdd timdn tuote-eritelmédn vaatimukset.
(Dégin kunta rekisteréitiin jo alkuperdisessi hakemuksessa rajatun tuotantoalueen ulkopuolella sijaitsevaksi
kunnaksi.)

Kohdat, joita muutos koskee:

Lisdedellytykset

2.5.  Cikdn, Fiirgedin, Magyarszékin, Németkérin, Pdlfan, Pdrin ja Somberekin kuntien lisddminen rajattuun tuotantoalueeseen

Niamd kunnat kuuluvat asetuksen (EU) 2019/33 (3 5 artiklan 1 kohdan b alakohtaa sovellettaessa samaan
hallinnolliseen yksikkoon kuin rajattu tuotantoalue. Ne kuuluvat kiintedsti maantieteelliseen alueeseen maaperinsi
ominaisuuksien ja sijaintinsa perusteella.

Kohdat, joita muutos koskee:

Rajattu maantieteellinen alue

2.6.  Aban ja Seregélyesin kuntien poistaminen rajatusta tuotantoalueesta
Nimd kunnat on poistettu rajatun alueen julkishallinnosta, ja ne kuuluvat toiseen viinialueeseen. Ne eivit kuulu
maantieteelliseen alueeseen maaperidnsd ominaisuuksien ja sijaintinsa perusteella, ja siksi ne olisi poistettava
rajatulla tuotantoalueella sijaitsevien kuntien luettelosta.

Kohdat, joita muutos koskee:

Rajattu maantieteellinen alue

(® EUVLLY,11.1.2019,s. 2.
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YHTENAINEN ASIAKIRJA

1. Tuotteen nimi
Pannon

2. Maantieteellisen merkinnin tyyppi
SAN - Suojattu alkuperinimitys

3. Rypiletuotteiden luokat
1. Viini
4. Kuohuviini
9. Hiilihapotettu helmeilev viini

4, Viini(e)n kuvaus

4.1.  Valkoviini
LYHYT KIRJALLINEN KUVAUS
Viri vaihtelee vihertivin valkoisesta kellanvihreddn ja kullankeltaiseen. Tuoksu vaihtelee hienovaraisen
vivahteikkaasta hyvituoksuisten lajikkeiden hyvin intensiivisiin aromeihin. Tuoksussa saattaa esiintyd omenan ja
sitrushedelmien vivahteita ja jopa aavistus kukkaisuutta. Pannon-valkoviineille on tunnusomaista monivivahteinen
kohtalainen hapokkuus. Hedelmiinen maku ja harmonisuus ovat kaikkien tilld alueella tuotettujen viinien yhteisid
piirteita.
* Puuttuvat analyyttiset tiedot ovat EU:n lainsddddnnossi sdddettyjen raja-arvojen mukaisia.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéin (tilavuusprosenttia)
Todellinen alkoholipitoisuus vihintaan (tilavuusprosenttia) | 9
Vahimmadishappopitoisuus 4,5 g/l viinihappona ilmaistuna
Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/ | 18
litra)
Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (milligrammaa/ 200
litra)

4.2.  Roseeviini

LYHYT KIRJALLINEN KUVAUS

Viri vaihtelee sipulinkuoren viristd pionin ja mansikan viriseen. Tuoksut ovat lajikkeelle tyypillisid, ldhinnd
vadelman, mansikan ja karhunvatukan tuoksuja. Viinille on tunnusomaista raikas, keskivoimakas hapokkuus, ja se
on kevytta tai keskitdyteldistd. Tuoksussa havaittavat aromit tuntuvat myds maussa.

* Puuttuvat analyyttiset tiedot ovat EU:n lainsdddidnndssd sdddettyjen raja-arvojen mukaisia.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintédin (tilavuusprosenttia)

Todellinen alkoholipitoisuus vahintéin (tilavuusprosenttia)

9

Vahimmaishappopitoisuus

4,5 g/l viinihappona ilmaistuna
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Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/ | 18
litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (milligrammaa/ 200
litra)

4.3, Punaviini

LYHYT KIRJALLINEN KUVAUS

Viri vaihtelee punaisesta rubiininpunaiseen, purppuranpunaiseen ja syvin tummanpunaiseen. Tuoksulle on
tunnusomaista hedelmaisyys ja etenkin punaisten marjojen ja varsinkin mansikan, luumun ja kirsikan aromi. Tdhdn
saattaa liittyd tynnyrikypsytyksestd perdisin olevia mausteisia vivahteita. Viini on keskitdyteldistd tai tayteldistd, sen
hapokkuus on keskivahvaa ja tanniinirakenne melko runsas.

* Puuttuvat analyyttiset tiedot ovat EU:n lainsdddidnndssd sdddettyjen raja-arvojen mukaisia.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéin (tilavuusprosenttia)

Todellinen alkoholipitoisuus vihintéan (tilavuusprosenttia) | 9

Vihimmaishappopitoisuus 4,5 g/l viinihappona ilmaistuna
Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/ | 20

litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (milligrammaa/ 150

litra)

4.4, Valkoinen kuohuviini

LYHYT KIRJALLINEN KUVAUS

Viinin viri voi vaihdella vaaleankeltaisesta kullankeltaiseen. Viinin tuoksua ja makua hallitsevat rypileille tyypilliset
hedelmiiset ensisijaiset aromit — sitrushedelmat ja vihred omena — joita tiydentavit kypsytyksen aikana kehittyvit
toissijaiset tuoksut ja aromit, kuten keksimdiset ja briossiset aromit. Toisesta alkoholikdymisesté saatavan hiilihapon
aiheuttama hienostunut kuplivuus tuntuu koko maistamisprosessin ajan.

* Puuttuvat analyyttiset tiedot ovat EU:n lainsddddnnossd sdddettyjen raja-arvojen mukaisia.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéin (tilavuusprosenttia)

Todellinen alkoholipitoisuus vahintédin (tilavuusprosenttia) | 9

Vahimmadishappopitoisuus 4 g/l viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/ | 18
litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintdan (milligrammaa/
litra)
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4.5.  Roseekuohuviini

LYHYT KIRJALLINEN KUVAUS

Viinin viri voi vaihdella vaaleasta sipulinkuoren viristd vaaleanpunaiseen. Viinin makua ja tuoksua hallitsevat
rypileille tyypilliset hedelmaiset, hieman mansikkaan, vadelmaan ja mausteisiin vivahtavat aromit, joita tiydentavit
kypsytyksen aikana kehittyvit toissijaiset tuoksut ja aromit, kuten keksimdiset ja briossiset aromit, ja niihin liittyy
miellyttivin tasapainoinen hapokkuus.

* Puuttuvat analyyttiset tiedot ovat EU:n lainsddddnnossd sdddettyjen raja-arvojen mukaisia.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéin (tilavuusprosenttia)

Todellinen alkoholipitoisuus vahintédin (tilavuusprosenttia) | 9

Vahimmaishappopitoisuus 4 g/l viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (millickvivalenttia/ | 18
litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintdan (milligrammaa/
litra)

4.6.  Punainen kuohuviini

LYHYT KIRJALLINEN KUVAUS

Viinin véri voi vaihdella rubiininpunaisesta syvinpunaiseen. Viinin makua ja tuoksua hallitsevat rypaleille tyypilliset
hedelmdiset ensisijaiset aromit (lahinnd kirsikka ja herukat), joita tdydentavit kypsytyksen aikana kehittyvit, muun
muassa keksimdiset ja briossiset toissijaiset tuoksut ja aromit.

* Puuttuvat analyyttiset tiedot ovat EU:n lainsdddidnnossd siddettyjen raja-arvojen mukaisia.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintédin (tilavuusprosenttia)

Todellinen alkoholipitoisuus vdhintéin (tilavuusprosenttia) | 9

Vahimmaishappopitoisuus 4 g/l viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/ | 18
litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (milligrammaa/
litra)

4.7.  Valkoinen hiilihapotettu helmeilevd viini

LYHYT KIRJALLINEN KUVAUS

Viri voi vaihdella vihertivin valkoisesta kullankeltaiseen. Viinilld on aina hedelmiinen ja raikas sitrushedelmien ja
vihreiden omenien tuoksu ja hienostunut ja raikas hapokkuus. Maussa ja tuoksussa ei esiinny tynnyrikypsytyksesti
perdisin olevia vivahteita.

* Puuttuvat analyyttiset tiedot ovat EU:n lainsddddnnossd sdddettyjen raja-arvojen mukaisia.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéin (tilavuusprosenttia)

Todellinen alkoholipitoisuus vihintéin (tilavuusprosenttia) | 9
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Vahimmadishappopitoisuus 4 g/l viinihappona ilmaistuna
Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/ | 18
litra)
Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (milligrammaa/
litra)

4.8.  Vaaleanpunainen hiilihapotettu helmeilevd viini
LYHYT KIRJALLINEN KUVAUS
Viinin véri voi vaihdella vaaleasta sipulinkuoren viristd vaaleanpunaiseen, ja viini on hedelmaisti (lahinnd mansikan,
vadelman ja karhunvatukan aromeja), pirtedd ja raikasta.
* Puuttuvat analyyttiset tiedot ovat EU:n lainsddddnnossd sdddettyjen raja-arvojen mukaisia.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéin (tilavuusprosenttia)
Todellinen alkoholipitoisuus vdhintdin (tilavuusprosenttia) | 9
Vahimmaishappopitoisuus 4 g/l viinihappona ilmaistuna
Haihtuvien happojen pitoisuus enintdédn (milliekvivalenttia/ | 18
litra)
Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintdan (milligrammaa/
litra)

4.9.  Punainen hiilihapotettu helmeilevd viini
LYHYT KIRJALLINEN KUVAUS
Viinin viri voi vaihdella punaisesta rubiininpunaiseen, purppuranpunaiseen ja syvin tummanpunaiseen. Viinille on
tunnusomaista punaisten marjojen, kuten mansikan, vadelman ja luumun, hedelmiinen maku ja tuoksu.
* Puuttuvat analyyttiset tiedot ovat EU:n lainsdddidnndssd sdddettyjen raja-arvojen mukaisia.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéin (tilavuusprosenttia)
Todellinen alkoholipitoisuus vihintéin (tilavuusprosenttia) | 9
Vahimmaishappopitoisuus 4 g/l viinihappona ilmaistuna
Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/ | 18
litra)
Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintdin (milligrammaa/
litra)

5. Viininvalmistusmenetelmit

a.  Erityiset viininvalmistusmenetelmdt

Rypiileiden tuotantosdinnot

Viinikéynnosten leikkaustavat
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Viinikdynnosten viljelymenetelmad ja istutustiheys:

Jos istutukset on tehty ennen 31. heindkuuta 2009, viinialan tuotteita, joilla on suojattu alkuperdnimitys "Pannon”,
voidaan tuottaa viinivuoteen 2035/2036 asti minka tahansa sellaisen viinitarhan rypileistd, jonka kasvatustapa ja
istutustiheys oli jo hyvaksytty.

Uusia viljelmid koskevat sdinnét

Viinitarhat, jotka on istutettu 1. elokuuta 2009 jilkeen:

— istutustiheyden on oltava vahintddn 3 300 viinikéynnostd hehtaaria kohti

— rivivélin on oltava vihintddn 2 metrid ja enintddn 3,5 metrid

— taimien istutusvélin on oltava vdhintddn 0,6 metrid ja enintddn 1,2 metrid

— viljelyssd voidaan kayttaa kaikkia kasvatustapoja paitsi toispuolista tukilangoitusta.

Asianomainen viininvalmistusmenetelmien rajoitus

EI OLE

b. Enimmiistuotokset

Kaikki viinialan tuotteet

100 hifha

Kaikki viinialan tuotteet
14 000 kg rypileitd hehtaaria kohden

6.  Rajattu maantieteellinen alue

Rajattu maantieteellinen alue késittdd seuraavien kuntien alueet, jotka on luokiteltu viinitilarekisterissd luokkiin I ja
II: Helesfa, Kispeterd, Mozsgd, Nagypeterd, Nyugotszenterzsébet, Szigetvar, Boda, Cserkit, Hosszuhetény,
Ivanbattyan, Keszii, Kiskassa, K6vagoszalss, K6vagotottos, Mecseknddasd, Pécs, Pécsvarad, Szemely, Kisjakabfalva,
Babarc, Bar, Boly, Dunaszekes6, Héssdgy, Lanycsok, Magyarszék, Mdriakéménd, Mohdcs, Monyordd, Nagynyarad,
Olasz, Szajk, Szederkény, Somberek ja Versend;

Alsénana, Alsényék, Béta, Bataszék, Decs, Harc, Kakasd, Kéty, Medina, Ocsény, Sidagdrd, Szdlka, Szekszdrd,
Vardomb ja Zomba;

Aparhant, Bétaapati, Bikdcs, Bonyhdd, Bonyhddvarasd, Bolcske, Cik6, Dunafoldvdr, Dunaszentgyorgy, Diizs,
Facdnkert, Felsényék, Firged, Grdboc, Gyonk, Gyore, Gyorkony, Hidas, Hégyész, Igar, Iregszemcse, Izmény,
Kisdorog, Kismanyok, Kisszékely, Kisvejke, Kolesd, Lengyel, Lajoskomarom, Madocsa, Magyarkeszi, Mez8komarom,
Moérigy, Mdcsény, Mucsfa, Mucsi, Nagydorog, Nagyszékely, Nagymdnyok, Nagyszokoly, Németkér, Ozora, Paks,
Palfa, Pari, Pincehely, Regoly, SarszentlGrinc, Simontornya, Szabadhidvég, Tamdsi, Tengelic, Tevel, Tolna,
Tolnanémedi, Vdralja ja Zavod;

Bisse, Csarnéta, Didsviszlo, Harkdny, Hegyszentmdrton, Kistotfalu, Marfa, Nagytotfalu, Siklés, Szava, Ttrony,
Vokdny, Kisharsdny, Nagyharsdny, Palkonya, Villdny ja Villinykovesd.

7.  Piiasiallinen rypilelajike | padasialliset rypilelajikkeet
alibernet
blauburger
blauer frithburgunder
bibor kadarka
cabernet franc — cabernet
cabernet sauvignon
chardonnay — kerekleveld
cirfandli - piros cirfandli

cot — malbec
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csabagyongye — pearl of csaba
cserszegi fliszeres

csomorika — csomor

domina

ezerfirtd

furmint — furmint bianco
hamburgi muskotdly — muscat de hamburg
hérsleveld — garszleveljii

irsai olivér — irsai

juhfark — fehérboros

kadarka — fekete budai

karat

kiralylednyka — little princess
kékfrankos — moravka
kékoporté — blauer portugieser
lednyka — lednysz616

menoire

merlot

mészikadar

nektdr

olasz rizling — olaszrizling
ottonel muskotdly — muscat ottonel
pinot blanc — fehér burgundi
pinot noir — kék burgundi
rajnai rizling — rhine riesling
rizlingszilvani — miiller thurgau
rubintos

sagrantino

sauvignon — sauvignon blanc
syrah — shiraz

sziirkebardt — pinot gris

sarga muskotdly — muscat lunel
tannat

tramini — traminer

turdn

viognier

zefir

zengd

zenit

zweigelt — blauer zweigeltrebe
z6ld szagos — decsi szagos

z6ld szilvani — griiner sylvaner

z6ld veltelini — zoldveltelini
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8. Yhteyden/yhteyksien kuvaus

8.1.  Luontoon liittyvit tekijat

Pannonin viinialue koostuu neljdstd viininviljelyalueesta, jotka sijaitsevat Tonavan, Dravajoen ja Balatonjirven
rajaamalla mikiselld alueella sekd niiden vilissd sijaitsevien Villiny- ja Mecsek-vuoristojen eteldrinteilld. Nama
viininviljelyalueet ovat Pécs, Villany, Szekszérd ja Tolna.

Tolnan ja Baranyan kukkuloiden perustana on savista ja hiekkaista sedimentoitumalla syntynyttd maata, jonka paalld
on lossid ja savimaata. Villinyn kukkuloiden ja Mecsek-vuoriston kalkkikivilohkareet ovat monin paikoin 16ssi- ja
savimaan peittamia.

Pannonin viinialueen maapera on viininviljelyn kannalta hyvin suotuisaa.
Alueella vallitsee mannerilmasto, mutta eteldsti tuleva Vilimeren ilmaston vaikutus on huomattava.

Vuoden keskilimpétila on 10-12 °C. Auringonpaistetta saadaan keskimdrin yli 2 000 tuntia vuodessa. Sademaari
on muutamia poikkeuksia lukuun ottamatta noin 600 mm.

Alueen ilmasto- ja sddolosuhteet soveltuvat erityisen hyvin seki vaaleiden ettd tummien rypileiden viljelyyn.

8.2.  Viini: Inhimilliset tekijit

Alue on yksi Unkarin vanhimmista viininvalmistusalueista. Viininviljelyn toivat Unkariin eli silloiseen Pannoniaan
ensin keltit ja sitten roomalaiset. Myos 10ydetyt muinaisesineet todistavat viininviljelyn merkityksest4 talld alueella.

Viininviljelyn alkuaikoina alueen asukkaat huomasivat alueen luonnonolojen tarjoavan erinomaisen perustan
viininviljelylle ja -tuotannolle. Varhaiskeskiajalta lihtien on olemassa useita kirjallisia todisteita tilld alueella
tuotetuista viineisti. Unkarilaisten Arpdd-ruhtinaan hallintokaudella perustettiin lukuisia luostareita, ja niissi
kaikissa oli hyvin hoidetut viinitarhat.

Viininviljelyn kukoistusta haittasivat vain turkkilaisia vastaan noin 150 vuoden ajan kiydyt sodat.

Viinialueelle 1700-luvulla muuttaneet saksalaiset kehittivit paikallista viininvalmistusta edelleen. Alueelle tind
aikakautena muuttaneet serbit alkoivat viljelld Kadarka-rypilelajiketta, josta valmistettiin punaviinid uudella
menetelmalld: kuorikdymiselld.

Kymmenisti viljellyistd rypalelajikkeista kaksi punaviinin tuotantoon kéytettyé lajiketta nousi ratkaisevaan asemaan
1700-luvulla toteutetussa uudelleenistutuksessa: ne olivat Kadarka, jonka serbit toivat Balkanille paetessaan
turkkilaisia, sekd Kékoportd, jonka saksalaiset uudisasukkaat toivat Villinyyn ja jonka sanotaan olevan perdisin
Portugalista. Alue on tunnetumpi punaviineistddn, mutta Siklésin, Tolnan ja Mecsekin alueilla viljeltiin pddasiassa
valkoisia lajikkeita, jotka olivat Olaszrizling, Harsleveld, Cirfandli ja Furmint.

Kadarka-lajikkeen myoti otettiin kdyttoon Balkanilta perdisin oleva punaviinin tuotantomenetelma. Jaloin poljetut
tummat rypaleet kdytettiin suurissa puusiilidissi Szekszardin viinitiloilla ja kellareihin rakennetuissa puristamoissa
Villinyn kyldn tuntumassa. Kdymisen jilkeen puristemehusiilio suljettiin mudalla ja puristemehua kypsytettiin
kuukauden ajan. Tamin jilkeen viini kaadettiin tynnyreihin. Eteld-Transdanubiassa tuotettiin kirkkaampia ja
miellyttdvin raikkaan makuisia punaviineji kiyttdmailld lyhyempdd puristemehun kuorineen tapahtuvaa
maserointia. Viinejd kutsuttiin nimityksilld "siller” tai "fuchsli”.

Pannonin viinialueella tuotetaan sekd puna- ettd valkoviinejd, mutta punaviinit ovat nykyisin merkittavimmassa
asemassa. Kadarka ja Kékoporté muodostivat vield 1900-luvun alussa punaviinien perustan, mutta viime
vuosikymmeninid Kadarka on korvattu Kékfrankos-lajikkeella ja seuraavat kansainviliset lajikkeet ovat yleistyneet:
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc ja Merlot. Uusissa puutynnyreissid kypsytettdvid Bordeaux-tyyppisid cuveé-
viinejd tuotetaan usein ndistd lajikkeista. Hallitsevat valkoiset lajikkeet ovat Olaszrizling, Harsleveldi, Rajnai rizling ja
Chardonnay.
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8.3.  Viini: Viinien kuvaus

Rajatun alueen viinit ovat yleisesti ottaen melko téyteldisid tai tdyteldisid eteldrinteiden ansiosta, ja limpimien
ilmasto-olosuhteiden ansiosta rypileisiin muodostuu niiden kypsyessi enemman sokeria ja niiden alkoholipitoisuus
on kohtuullinen tai korkea ja oikeasuhteinen viinien tdyteldisyyteen ndhden. Viinien kehittynyt luonne ilmenee myds
hedelmdisyytend ja (punaviinien) voimakkaina tanniineina.

8.4.  Viini: Syy-yhteyden osoittaminen

Pannonin viinialueen mannerilmaston ja sithen kohdistuvien Vilimeren ilmaston vaikutusten sekd alueen
eteldrinteiden ansiosta Pannonin viinit ovat luonteeltaan pidasiassa vilimerellisid ja niille on tunnusomaista
monivivahteinen ja hienostunut hapokkuus. Tolnan ja Baranyan kukkuloiden sedimenttiperdisen pohjamaan vuoksi
alueen viinien maku on pdidosin hedelmiinen. Runsaan auringonpaisteen ansiosta alueen viinit ovat tyypillisesti
tdyteldisia ja niiden alkoholipitoisuus on korkea. Luonnonolosuhteet tekevit Pannonin rosee- ja punaviineistd
silkkisen tanniinisia.

Vilimeren vaikutuksen vuoksi alueen rypaleentuottajat ja viininvalmistajat pystyvit korjaamaan my6s myohidin
kypsyvid valko- ja punaviinien valmistukseen kaytettavid rypilelajikkeita (esimerkiksi Olasz rizling, Furmint,
Cabernet Franc ja Cabernet Sauvignon). Korjuuhetkelld rypaleet ovat kypsid ja niiden sokeripitoisuus on korkea.

Koska sddolosuhteet ovat syksyisin usein suotuisat, on mahdollista korjata sekd kuivuneita ettd ylikypsid rypileita.
Viinien tuotanto myohddn korjatuista, valikoiduista ja kuivuneista rypileistdi onkin alueella yleistd. Naissd
ensiluokkaista laatua olevissa viineissd yhdistyvit alueen viininvalmistajien vuosisatojen aikana kerdimi ja
sukupolvelta toiselle siirtimd asiantuntemus, alueen luonnonolosuhteet ja paikallisten lajikkeiden tarjoamat
tuotantomahdollisuudet.

Pannonin viinialueen asukkaiden tietdmykselld viininviljelystd ja heiddn viininviljelyd kohtaan tuntemallaan
arvostuksella on vuosisatainen tausta. Pannonin viinialueelle nykyisen Schwabenin alueelta muuttaneet
uudisasukkaat loivat perustan nykyiselle viininviljelylle ja -valmistukselle. Viinid ryhdyttiin 1990-luvun alussa
valmistamaan perheyrityksissd, ja tuotanto péisi taas vauhtiin. Perheyritykset ovat pystyneet valmistamaan
laadukkaampia tuotteita, joille ne ovat myos 16ytineet markkinat.

8.5.  Kuohuviini: Inhimilliset tekijit

Luontoon ja thmiseen liittyvid tekijoitd on jo kuvailtu viinin osalta, minki lisaksi Pannonin kuohuviineistd voidaan
todeta seuraavaa:

Pannonin viinialueella on tuotettu kuohuviinid jo 100 vuoden ajan. Ensimmiinen kuohuviinin valmistuslaitos
perustettiin vuonna 1912, ja sen jilkeen tuotetut kuohuviinit menestyivit erinomaisesti ja saivat mainetta
kotimaassa.

Pannonin viinialueeseen kuuluvan viininvalmistusalueen tuottajat elvyttivit kuohuviinin valmistusperinteen ja
saattoivat Pannonin kuohuviinin uudelleen markkinoille.

Tuotteiden menestys perustui paikallisten rypileenviljelijoiden ja viininvalmistajien taitotietoon ja maineeseen.
Keskeinen piirre Pannonin kuohuviinin tuotannossa on perinteinen prosessi ja pullokdyminen, jonka tuloksena
kuohuviiniin kehittyy toissijaisia makuja ja aromeja ensisijaisten hedelmaisten tuoksujen lisdksi.

8.6.  Kuohuviini: Viinien kuvaus

Pidemmin kypsytyksen tuloksena valkoisten kuohuviinien viri vaihtelee vaaleankeltaisesta kullankeltaiseen,
roseekuohuviinien viri sipulinkuoren véristd vadelmanpunaiseen ja punaisten kuohuviinien viri rubiininpunaisesta
syvinpunaiseen. Pannonin kuohuviinien tuoksua ja makua hallitsevat voimakkaan hedelmiinen tai mausteinen
(roseekuohuviinit ja punaiset kuohuviinit) ensisijainen maku sekd rypileille tunnusomaiset aromit, joita toissijaiset
aromit tdydentdvit. Pannon-kuohuviinit ovat raikkaan hapokkaita.

8.7.  Kuohuviini: Syy-yhteyden osoittaminen

Viinialue kdsittdd Unkarin neljd eteldistd viininviljelyaluetta. Paikallisen ilmaston hallitseva ominaisuus on
mannerilmaston ja Vilimeren ilmaston vaikutus. Auringonpaistetta saadaan enemmdn kuin Unkarissa keskimaarin.
Vuotuisen sademdirin ja sen suhteellisen tasaisen jakautumisen sekd maaperin suhteellisen hyvin vedenpidi-
tyskyvyn ansiosta viinikdynnokset saavat riittivasti vettd kasvukauden aikana. Tdmd on erityisen tirkedd
kuohuviineille, silld sen ansiosta niihin ei muodostu kasviperisid tunkkaisia tuoksuja ja kehittymittomia karheita
happoja, joita toisen alkoholikdymisen synnyttima hiilidioksidi vield korostaisi.
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Pitkdn kasvukauden ja suuren limpdsumman ansiosta olosuhteet ovat ihanteelliset, jotta kuohuviinien perusviinien
valmistukseen kaytettavit rypaleet voivat kypsyd kunnolla ja niiden raikas hapokkuus siilyy.

Viinitarhojen sijainti, valimerelliset ilmasto-olosuhteet, saviset ja ravinteikkaat kalkkipitoiset lossimaat ja
tuotantoalueelle parhaiten sopivat rypilelajikkeet antavat yhdessd Pannonin kuohuviineille niiden ainutlaatuisen
luonteen, jossa monivivahteinen hedelmdinen tai mausteinen tuoksu ja aromi seki viinien raikkaus ja hienostunut
hapokkuus siilyvdt my6s toisen alkoholikdymisen jilkeen. Kuohuviinit, joissa on perinteiseen tuotantoprosessiin
kuuluvan pidemmin kypsytyksen tuottamia hienostuneita ja elegantteja toissijaisia tuoksuja, ovat tyypillisia tille
viinialueelle.

8.8.  Hiilihapotettu helmeileva viini: Inhimilliset tekijat

Inhimillisid tekijoitd on kuvattu jo edelld viinien osalta, minki lisiksi Pannonin hiilihapotettuja helmeilevid viineja
voidaan kuvailla seuraavasti:

Hiilihapotettu helmeilevi viini on Pannonin viinialueella suhteellisen uusi tuoteluokka. Alueen tuottajat aloittivat sen
valmistuksen alueella perinteisesti viljellyistd rypileistd, joista oli tehty kuohuviinin perusviini, ja onnistuivat sen
markkinoinnissa kotimaan markkinoilla.

Tuotteen kaupallinen ja taloudellinen menestys perustuu paikallisten rypileenviljelijoiden ja viininvalmistajien
taitotietoon ja maineeseen. Pannonin hiilihapotettu helmeilevi viini tuotetaan tavallisesti alueella viljellyistd rypaleistd,

ja korjuuaika valitaan siten, ettd rypileiden luontaiset ensisijaiset maku- ja aromiaineet voidaan sdilyttdd jalostuksen
aikana. Ennen pullotusta listtava hiilidioksidi korostaa viinin makua ja aromia.

8.9. Hiilihapotettu helmeilevd viini: Viinien kuvaus

Pannonin hiilihapotetut valkoviinit, roseeviinit ja helmeilevit viinit ovat harmonisen hapokkaita ja pirteitd, ja niissd
on raikkaita ja monivivahteisia hedelmaisid aromeja.

8.10. Hiilihapotettu helmeilevd viini: Syy-yhteyden osoittaminen

Alue kisittdd Unkarin neljd eteldistd viininviljelyaluetta. Paikallisen ilmaston hallitseva ominaisuus on
mannerilmaston ja Vilimeren ilmaston vaikutus. Kevit saapuu ensimmdisend tdhdn Unkarin osaan, ja alueella
saadaan auringonpaistetta enemmdn kuin Unkarissa keskimadrin. Vuotuisen sademdirdn ja sen suhteellisen tasaisen
jakautumisen sekd maaperin suhteellisen hyvin vedenpidityskyvyn ansiosta rypaleet saavat riittavisti vettd
kasvukauden aikana. Tdmd on erityisen tdrkedd hiilihapotettujen helmeilevien viinien kannalta, silld sen ansiosta
nithin ei muodostu kasviperiisid tunkkaisia tuoksuja ja kehittymattomid karheita happoja, joita viinin sisdltima
hiilidioksidi vield korostaisi.

Viinitarhojen sijainti, Vilimeren ilmasto, saviset ja ravinteikkaat kalkkipitoiset 1ossimaat seké tuotantoalueelle hyvin

soveltuvat rypilelajikkeet antavat yhdessd tuotteelle sen ainutlaatuisen luonteen, joka heijastuu monivivahteisessa
hedelmiisessd tuoksussa ja aromissa sekd raikkaudessa ja hienostuneessa hapokkuudessa.

9.  Olennaiset lisiedellytykset (pakkaaminen, merkinnit, muut vaatimukset)
Maantieteellinen alue, jolla suojatulla alkuperdnimitykselld "Pannon” varustettuja viinituotteita voidaan tuottaa
Oikeudellinen kehys:
SAN-/SMM-nimitystd hallinnoivan jirjeston toimesta, jos tistd sdddetddn jisenvaltioissa
Lisdedellytyksen tyyppi:
Tuotantoa rajatulla maantieteelliselld alueella koskeva poikkeus
Edellytyksen kuvaus:
Suojatulla alkuperdnimitykselld "Pannon” varustettuja viineja voidaan tuottaa vain tuote-eritelmidn IV kohdassa

luetelluissa Tolnan, Szekszdrdin, Pécsin ja Villinyn viininviljelyalueiden kunnissa sekd Fejérin lddniin kuuluvassa
Dégin kunnassa ja Tolnan lddniin kuuluvassa Varsadin kunnassa.
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Dégin ja Varsadin kunnat sijaitsevat samalla hallinnollisella alueella kuin Pannonin viinialue.
Merkintojd koskevat sidnnot

Oikeudellinen kehys:

SAN-/SMM-nimitystd hallinnoivan jirjeston toimesta, jos tistd sdddetddn jisenvaltioissa
Lisdedellytyksen tyyppi:

Merkintojd koskevat lisamaaraykset

Edellytyksen kuvaus:

Suojatun alkuperdnimityksen "Pannon” ohella ei saa mainita pienempid maantieteellisid yksikoita.
Pannon-logo saa olla nikyvilla.

Perinteiset merkinnit, joiden kdytto on sallittu, muut merkinndt, joiden kiyttod on rajoitettu, tuotantomenetelmin
ilmoittavat merkinnit ja muut merkinndt, joiden kayttod sddnnelldan:

Viini

1. Valkoviinit: Késéi sziiretelésti (myohdissadon viini), Vélogatott Sziiretelésii (valikoidun sadon viini), Muskotdly,
Cuvée tai Kiivé, Sziiretlen (suodattamaton), Toppedt sz6l6b6l késziilt (kuivatuista rypaleistd valmistettu viini),
Primér  (primoori-viini) tai Ujbor (uusi viini), barrique, “barrique-ban erjesztett” (barrique-tynnyrissi
fermentoitu) tai ”..hordéban erjesztett” (tynnyrissd fermentoitu), “barrique-ban érlelt” (barrique-tynnyrissd
kypsytetty) tai ”... hordéban érlelt” (tynnyrissd kypsytetty)

2. Roseeviinit: Valogatott Sziiretelésti (valikoidun sadon viini), Sziiretlen (suodattamaton), Primér (primoori-viini)
tai Ujbor (uusi viini)

e 2

3. Punaviinit: Siller, Kés6i sziiretelési (myohiissadon viini), Vélogatott Sziiretelésti (valikoidun sadon viini),
Muskotaly, Cuvée tai Kiivé, Sziretlen (suodattamaton), Toppedt sz6l6bdl készilt (kuivatuista rypileistd
valmistettu viini), Prim6r (primoori-viini) tai Ujbor (uusi viini), barrique, "barrique-ban erjesztett” (barrique-
tynnyrissa fermentoitu) tai ”...hordéban erjesztett” (tynnyrissd fermentoitu), "barrique-ban érlelt” (barrique-
tynnyrissd kypsytetty) tai ”... hordoban érlelt” (tynnyrissd kypsytetty)

Kuohuviinit ja hiilihapotetut helmeilevit viinit:

1. Valkoviinit: Muskotaly, Cuvée tai Kiivé

2. Roseeviinit: Muskotdly, Cuvée tai Kiivé

3. Punaviinit: Muskotaly, Cuvée tai Kiivé

Kaikissa Pannon-viineissi voi olla maininta “"terméhelyen palackozva” (pullotettu tuotantoalueella), “"termeldi
palackozds” (tuottajan pullottama) ja "pinceszovetkezetben palackozva” (pullotettu osuustoiminnallisessa viininval-
mistamossa).

Termi "rozé” voidaan korvata termilld "rosé” ja termi "kiivé” termilld "cuvée” tai termilld "hazasits” (sekoitus).
Tarjontamuotoa koskevat sddnnot

Oikeudellinen kehys:

SAN-/SMM-nimitystd hallinnoivan jirjeston toimesta, jos tdstd siddetddn jasenvaltioissa

Lisdedellytyksen tyyppi:

Pakkaaminen rajatulla maantieteelliselld alueella

Edellytyksen kuvaus:

Kaikki tarjontamuodot ovat sallittuja lukuun ottamatta my6hain korjatuista rypaleistd valmistettuja Pannon-viinejd,

valikoidun sadon Pannon-viinejd ja kuivatuista rypéleistd valmistettuja Pannon-viinejd, joita saa myydd vain
lasipulloissa.

Titd sdintod ei sovelleta tuottajan tuotantoalueen sisdlldi omalla kellarillaan itse tuottamiin viineihin, jotka on
tarkoitettu paikalla nautittaviksi.
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Tarjontamuotoa koskeva ennakkoilmoitus:

Rajatun alueen ulkopuolella sijaitsevin pullottamoiden on ilmoitettava Pannonin viinialueen sihteerille suojatulla
alkuperdnimitykselld varustettujen viinialan tuotteiden pullottamisesta viimeistddn kahdeksan pidivdd ennen
tarjonnan aloittamista.

Linkki tuote-eritelmiin

https:/[boraszat.kormany.hu/download/9/b1/f2000/Pannon%20term%C3%A9kle%C3%ADr%C3%A1s%203-v%C3%
Alltozat%20COM%20kn.pdf


https://boraszat.kormany.hu/download/9/b1/f2000/Pannon%20term%C3%A9kle%C3%ADr%C3%A1s%203-v%C3%A1ltozat%20COM%20kn.pdf
https://boraszat.kormany.hu/download/9/b1/f2000/Pannon%20term%C3%A9kle%C3%ADr%C3%A1s%203-v%C3%A1ltozat%20COM%20kn.pdf
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