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(llmoitukset)

MUUT SAADOKSET

EUROOPAN KOMISSIO

Asetuksen (EU) N:o 1151/2012 53 artiklan 2 kohdan toisen alakohdan mukaisen, vihiisen
muutoksen hyviksymisen perusteella muutetun yhteniisen asiakirjan julkaiseminen

(2022/C 322/03)

Euroopan komissio on hyviksynyt timin vihidisen muutoksen annetun komission delegoidun asetuksen (EU)
N:0 664/2014 (') 6 artiklan 2 kohdan kolmannen alakohdan mukaisesti.

Tamd vihiisen muutoksen hyviksymistd koskeva hakemus julkaistaan komission eAmbrosia-tietokannassa.

YHTENAINEN ASIAKIRJA
"KORCULANSKO MASLINOVO ULJE”
EU N:o: PDO-HR-01351-AM01 — 5.5.2022
SAN (X) SMM ()

1.  Nimi/nimet

"Kor¢ulansko maslinovo ulje”

2. Jisenvaltio tai kolmas maa

Kroatia

3. Maataloustuotteen tai elintarvikkeen kuvaus

3.1. Tuotelaji

Luokka 1.5. Rasvat (voi, margariini, 6ljyt jne.)

3.2. Kuvaus 1 kohdassa nimetystd tuotteesta
"Kor¢ulansko maslinovo ulje” on suoraan oliivipuun hedelmistd yksinomaan mekaanisin menetelmin saatu ekstra-
neitsytoliivi6ljy.
Markkinoille saatettaessa "Kor¢ulansko maslinovo ulje” -oliividljylld on oltava seuraavat fysikaalis-kemialliset ja
aistinvaraiset ominaisuudet:
— vapaiden rasvahappojen pitoisuus < 0,6 %
— peroksidiluku < 12 mEq/kg
— K232 <2,50
— K270 <0,22

— viri vaihtelee kullankeltaisesta vihredin;
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— selked tuoreen vihredn oliivin ja oliivipuun lehtien tuoksu ("hedelmiisyyden” mediaani > 2,5);

— keskivoimakas tai voimakas karvas ja pistdvd maku, viipyvé jalkimaku (karvauden ja pistdvyyden mediaani > 3).

3.3. Rehu (vain eldinperdiset tuotteet) ja raaka-aineet (vain jalostetut tuotteet)

"Kor¢ulansko maslinovo ulje” -oliividljyn perusraaka-aineena kaytetddn kotoperaisten lastovka- ja drobnica-lajikkeiden
olitvipuiden hedelmid, joiden osuuden (yksin tai yhdessd) on oltava vihintddn 80 prosenttia. Tuotantoon voidaan
kdyttdd myos muita 4 kohdassa yksiloidylld maantieteelliselld alueella esiintyvid oliivilajikkeita, mutta niiden osuus
saa olla enintddn 20 prosenttia eiki timé osuus saa vaikuttaa tuotteen laatuun.

3.4. Erityiset tuotantovaiheet, joiden on tapahduttava yksiloidylld maantieteelliselld alueella

Kaikkien “Kor¢ulansko maslinovo ulje” -oliiviéljyn tuotantovaiheiden viljelystdi sadonkorjuuseen ja oliivien
jalostamiseen on tapahduttava 4 kohdassa yksiloidylld maantieteelliselld alueella.

3.5. Tuotteen, johon rekisterdity nimi viittaa, viipalointia, raastamista ja pakkaamista koskevat erityiset sadnnot

My6s 6ljyn varastoinnin ja pakkaamisen on tapahduttava 4 kohdassa yksiloidylld maantieteelliselld alueella, jotta
tuotteen aistinvaraiset erityisominaisuudet ja laatu sdilyvit Oljyn siirtimisestd mahdollisesti aiheutuvalta
heikkenemiseltd. Kaikki yksiloidyn maantieteellisen alueen ulkopuolella tapahtuvat turhat 6ljyn siirtdmiset sailiostd
toiseen tai Kor¢ulan saaren ja mantereen vilisistd rajallisista yhteyksistd johtuvat pitkdt merikuljetukset saattaisivat
vaikuttaa haitallisesti Oljyn laatuun. Tdstd syystd tuotetta ei saa pullottaa maantieteellisen tuotantoalueen
ulkopuolella. "Kor¢ulansko maslinovo ulje” -oliividljy saatetaan markkinoille pakattuna (tummiin) lasipulloihin,
joiden vetoisuus on enintédidn 1 litra. Tuotteen pakkaamiseen voidaan kdyttdd myos 6ljyn pakkaukseen tarkoitettuja ja
tilavuudeltaan enintdén viiden litran peltikanistereita, jos niissd on suljinjirjestelmd, johon jad selvit jaljet pakkauksen
avaamisesta.

3.6. Tuotteen, johon rekisterdity nimi viittaa, merkitsemistd koskevat erityiset sddnnit

Tuotteen etiketissd on ilmoitettava sadonkorjuuvuosi. Kaikissa markkinoille saatettavissa pakkauksissa on oltava
yhteinen tunnus, jonka malli on esitetty jiljempana.

Oikeus yhteisen tunnuksen kayttoon myonnetidn yhtéldisin edellytyksin kaikille tuotemerkin kayttéjille, jotka pitavat
kaupan eritelmin mukaista tuotetta.

4. Maantieteellisen alueen tarkka rajaus

"Kor¢ulansko maslinovo ulje” -oliivi6ljyn tuotantoalue kisittdd Korculan saaren koko alueen eli seuraavat kunnat: Vela

Luka, Blato, Smokvica, Cara, Racisée, Pupnat, Zrnovo, Kor¢ula ja Lumbarda.

Linnessd Korculan saaren erottaa Hvarin saaresta 15 kilometrid leved Korculan kanaali, pohjoisessa Peljesacin
niemimaasta 2,5 kilometrid leved PeljeSacin kanaali ja eteldssd Lastovon saaresta 13 kilometrid leved Lastovon kanaali.
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5. Yhteys maantieteelliseen alkuperiin

Maantieteellisen alueen erityisyys

Kor¢ulan saaren maasto on padosin rikkonaista, kallioista ja kivikkoista, ja viljelykelpoista maata on vihin.
Viljelykelpoiset maat on pengerretty, ja niiltd raivatuista kivistdi on rakennettu kivimuureja kannattelemaan
pengerviljelmia. Kivimuurit estdvit hedelmallisen maan valumisen pois pengerretyiltd alueilta sateiden mukana. Nille
kivimuurien reunustamille pengerretyille alueille perustetuissa oliivitarhoissa viljellddn padasiassa kotoperiisid
lastovka- ja drobnica-lajikkeita.

Hedelmallisen maan paiasialliset tyypit jakautuvat kahteen ryhmain: penkereiden rigosol ja tasangon rigosol. Rigosol
muodostuu tavallisimmin kalkkikivipitoisesta ruskomaasta ja terra rossa -maannoksesta.

Kor¢ulan saaren ilmasto on vilimerellinen. Talvet ovat leutoja ja kesit kuivia ja kuumia. Runsaan auringonpaisteen
ansiosta keskilimpotilat ovat korkeita. Vuoden keskilimpatila on 15,6-16,8 °C. Kuumin kuukausi on heindkuu
(keskilimpétila 25,9 °C) ja kylmin helmikuu (keskilimpétila 9,1 °C).

Aurinkoisuudesta johtuen Kor¢ula soveltuu erityisen hyvin oliivinviljelyyn. Aurinkoisten tuntien maird on korkein
heindkuussa (373,7 eli noin 12 tuntia piivissd) ja alhaisin joulukuussa (125,3 eli noin 4 tuntia paivassd).

Vuotuisen sademdirdn suhteen Kor¢ulan ilmasto on tyypillisen kostea. Sademédrd on runsain vuoden kylmimpani
aikana lokakuusta maaliskuuhun (keskim. 80-150 mm kuukaudessa) ja alhaisin kesd—elokuussa (keskim. 30-45 mm
kuukaudessa).

Inhimilliset tekijat

Tarkein Kor¢ulan saaren maiseman muotoutumiseen vaikuttanut tekija on sen viestd. Oliivinviljelijat ovat kidsin
muovanneet saaren rikkonaista kallioista maastoa muuttaen sen oliivipuiden viljelyyn soveltuviksi kivimuurien
reunustamiksi viljaviksi penkereiksi. Rinteiden vaikeapiidsyiset penkereet estdvit raskaan kaluston kiyton, ja
sadonkorjuu tapahtuu kisin kasikayttoisilla tyovalineilld.

Kor¢ulan saari on esihistoriallisista ajoista lihtien vaihtanut toistuvasti omistajaa, ja monet historialliset tapahtumat
ovat vaikuttaneet saaren elimdin ja viljelykulttuurin kehitykseen. Monien historiallisten tietojen mukaan saarella
viljeltiin oliivipuita ja valmistettiin oliivioljyd jo antiikin kreikkalaisasutuksen ajoista lihtien ja sittemmin Rooman ja
Venetsian valtakaudella. Kor¢ulan saaren jouduttua Venetsian vallan alle kyseiseltd ajalta peridisin olevat kirjalliset
lahteet kertovat Venetsian hallituksen ostaneen oliivioljyd niin halvalla, ettd saaren asukkaiden oli ryhdyttava
salakuljettamaan sitd. Ankarista rangaistuksista huolimatta tilastotiedot osoittavat, ettd Korculan oliivicljyd vietiin
jopa Triesteen asti (S. Dokoza, Iz gospodarske i drustvene povijesti Blata do XVIIL. st., Zbornik radova, Blato, 2003).

Tuotteen erityisyys

"Kor¢ulansko maslinovo ulje” -oliividljyn erityisyys johtuu kotoperiisten lastovka- ja drobnica-lajikkeista, joiden osuus
Kor¢ulan saarella tuotetuista oliiveista on 80 prosenttia.

Pavle Bakari¢ vahvistaa tieteellisessd tutkimuksessaan ("Elajografija otoka Korcule”, 1995), ettd kotoperdiset lastovka-
ja drobnica-lajikkeet eroavat saaren muista lajikkeista (velika lastovka, vrtuséica, oblica) morfologisten, biologisten ja
kaupallisten ominaisuuksiensa osalta. Hdn osoittaa myos, ettd ndiden kahden lajikkeen tuoreiden hedelmien
oljypitoisuus on korkeampi (16,40-24 %) kuin muilla lajikkeilla.

"Kor¢ulansko maslinovo ulje” -oliividljyn erityisyys korostuu sen vihreiden oliivien ja oliivipuun lehtien tuoksussa ja
keskivoimakkaan tai voimakkaan karvaassa ja pistivissd maussa, joka johtuu 6ljyn korkeasta kokonaisfenolipitoi-
suudesta, joka puolestaan vaikuttaa oljyn aistinvaraisiin ominaisuuksiin (karvaus, pistivyys). Timé on néytetty toteen
tutkimuksessa (M. Zaneti¢, D. Skevin, E.Vitanovi¢, M. Juki¢ Spika & S. Perica, "Ispitivanje fenolnih spojeva i senzorski
profil dalmatinskih djevicanskih maslinovih ulja, Pomologia croatica” vol. 17, 2011), jossa todetaan, ettd lastovka- ja
drobnica-lajikkeista saadun oliivi6ljyn kokonaisfenolipitoisuus on korkeampi (yli 350 mg/kg) kuin muista lajikkeista
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(oblica ja levantinka) saadulla oljylld (161,15 mg/kg). On my0ds vahvistettu, ettd tutkituista lajikkeista lastovka sisaltad
eniten hydroksitirosolia (214,32 mg/kg) ja drobnica eniten tirosolia (84,37 mg/kg). Lastovka- ja drobnica-lajikkeista
saadun oliivi6ljyn sisiltimait fenoliyhdisteet saavat aikaan sen hyvin oksidatiivisen vakauden ja pitkin sidilyvyyden.
Fenoliyhdisteiden korkea osuus vaikuttaa "Kor¢ulansko maslinovo ulje” -oliividljyn karvauteen ja pistdvyyteen
(pistdvyyden mediaani > 3), ja ndiden ominaisuuksien vilinen suhde on tasapainoisin lastovka- ja drobnica-lajikkeilla,
joista kyseinen oliivioljy on tuotettu.

Nykyisin Kor¢ulan saarella toimii noin 1 000 oliivinviljelytilaa ja 10 puristamoa. Oliivinviljely on tirked elinkeino
saarella, ja nimi "Kor¢ulansko maslinovo ulje” on edelleen yleisessd kdytossd puheessa ja kaupan alalla
(lahetysluettelot ja rahtikirjat, Presa d.o.o., Zloki¢ d.o.o., 2014).

Syy-seuraussuhde

"Kor¢ulansko maslinovo ulje” -oliivi6ljyn erityisyyteen ovat vaikuttaneet Kor¢ulan saaren erityiset maapera- ja ilmasto-
olosuhteet sekd ihmisen toiminta.

Voidakseen harjoittaa viljelyd Korculan rikkonaisessa kallioisessa maastossa saaren asukkaat muovasivat sen
kiviaitojen reunustamiksi penkereiksi, joilla viljellddn pddasiassa lastovka- ja drobnica-lajikkeiden oliivipuita. Ndma
penkereet ilmentdvit Korculan saaren maisemaa aidoimmillaan.

Erityisten maaperi- ja ilmasto-olosuhteiden perusteella tuottajat valitsivat viljeltdviksi parhaiten soveltuvat lajikkeet
lastovka ja drobnica, joiden osuus saaren oliivipuista on 80 prosenttia.

Maantieteellisen sijainnin ansiosta Korculan paivalimpétilat ovat hyvin korkeita ja aurinkoisten tuntien maird on
suuri, mikd on suotuisaa erityisesti lastovka- ja drobnica-lajikkeiden oliivipuiden viljelyn ja kasvun kannalta, koska
kyseiset lajikkeet kestdvit erittdin hyvin kuivuutta ja niiden sadonkorjuuaika on poikkeuksellisen pitkd (lokakuusta
helmikuun alkuun). Oliivien kerddminen kédsin mahdollistaa sen, ettd paikalliset tuottajat voivat mdarittdd
ihanteellisimman sadonkorjuuajankohdan,

mikd vaikuttaa “Korculansko maslinovo ulje” -oliividljyn korkeaan fenolipitoisuuteen ja sen antamaan
keskivoimakkaan tai voimakkaan karvaaseen ja pistdvdian makuun.

Saaren erityiset ilmasto-olosuhteet — runsas auringonpaiste ja vahisateiset kesit — vaikuttavat myos suoraan lastovka-
ja drobnica-lajikkeiden oliiveista saadun 6ljyn fenolipitoisuuden kasvuun. Kokeet osoittavat, ettd se on korkeampi kuin
muilla tutkituilla lajikkeilla, mikd vaikuttaa "Kor¢ulansko maslinovo ulje” -oliivi6ljyn erityisyyteen.

Tuote-eritelmin julkaisutiedot

https:/[poljoprivreda.gov.hr/UserDocsImages/dokumenti/hrana/proizvodi_u_postupku_zastite-zoi-zozp-zts/lzmijenjena_s
pecifikacija_Korculansko_maslinovo_ulje_012022.pdf
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