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Erdin viinialan nimityksen tuote-eritelmin vakiomuutoksen hyviksymisti koskevan tiedonannon
julkaiseminen (komission delegoidun asetuksen (EU) 2019/33 17 artiklan 2 ja 3 kohta)

(2022/C 31/12)

Tamad tiedonanto julkaistaan komission delegoidun asetuksen (EU) 2019/33 (') 17 artiklan 5 kohdan mukaisesti.

YHTENAISEN ASIAKIRJAN VAKIOMUUTOSTA KOSKEVA TIEDONANTO
”Pla de Bages”
PDO-ES-A1557-AMO5
Tiedonannon pdivamairi: 20. lokakuuta 2021
HYVAKSYTYN MUUTOKSEN KUVAUS JA PERUSTELUT
1. Valko-, rosee- ja punaviinien haihtuvia happoja koskevien raja-arvojen nostaminen

Kuvaus
Muutetaan luokan 1 viinien haihtuvien happojen pitoisuutta koskeva kohta seuraavasti:

”Alle vuoden ikdisten viinien haihtuvien happojen pitoisuuden on oltava valko- ja roseeviineissd alle 0,70 grammaa litrassa
etikkahappona ilmaistuna ja punaviineissi alle 0,8 grammaa litrassa.

Viinien, joita on kypsytetty yli vuosi, ja puutynnyreissi saman vuoden aikana valmistettujen viinien, siitd riippumatta
valmistetaanko ne kdymalld jaftai kypsyttimilld, haihtuvien happojen pitoisuuden on oltava valko- ja roseeviineissd
enintddn 0,9 grammaa litrassa ja punaviineissd enintddn 1,1 grammaa litrassa. "Toisin sanoen valko- ja roseeviinien
haihtuvien happojen pitoisuutta nostetaan 0,6 grammasta 0,7 grammaan litrassa nuorten viinien osalta ja 0,9 grammaan
litrassa puutynnyreissd tuotettujen viinien osalta. Tynnyreissd tuotettujen punaviinien haihtuvien happojen pitoisuutta
nostetaan 1 grammasta 1,1 grammaan litrassa.”

Muutos koskee tuote-eritelmin 2 kohdan D alakohdan 3 alakohtaa seki yhtendisen asiakirjan 4 kohtaa.

Muutos katsotaan vakiomuutokseksi, koska se ei liity mihinkdin Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU)
N:o 1308/2013 tdydentdmisestd viinialan alkuperdnimitysten, maantieteellisten merkint6jen ja perinteisten merkint6jen
suojaa koskevien hakemusten, vastaviditemenettelyn, kiyttorajoitusten, tuote-eritelmien muutosten, suojan peruutuksen
sekd merkintojen ja esillepanon osalta 17 pdivand lokakuuta 2018 annetun komission delegoidun asetuksen (EU) 2019/33
14 artiklan 1 kohdassa médriteltyyn tapaukseen.

Perustelut

Muutos tehdddn uusien, tavanomaisista menetelmistd poikkeavien viininvalmistusmenetelmien lisddmiseksi asiakirjaan.
Niissd menetelmissd hyddynnetddn korkeampia kdymislimpétiloja, luonnollisesti valikoituneita hiivoja ja uusia viininval-
mistusmateriaaleja, jolloin tuloksena on usein viinejd, joiden haihtuvien happojen pitoisuus on suurempi.

Samanaikaisesti Pla de Bagesin alueen kotoperiisten lajikkeiden merkitys on yhd suurempi, ja ne ovat yleensi herkempid
viinien valmistuksessa.

2. Istutustiheyden rajoittamisesta luopuminen

Kuvaus

Poistetaan kohta “Istutuksen enimmdistiheys on 4 500 viinikGynnostd hehtaaria kohden ja vihimmaistiheys 2 500
viinikdynnostd hehtaaria kohden. Myos muut kuin edelld mainitut tiheydet on hyvaksyttava.

Muutos koskee tuote-eritelman 3 kohdan 1 alakohtaa ja yhteniisen asiakirjan 5 kohdan a alakohtaa.
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Muutos katsotaan vakiomuutokseksi, koska se ei liity mihinkddn Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU)
N:o 1308/2013 tdydentdmisestd viinialan alkuperdnimitysten, maantieteellisten merkint6jen ja perinteisten merkint6jen
suojaa koskevien hakemusten, vastavditemenettelyn, kayttorajoitusten, tuote-eritelmien muutosten, suojan peruutuksen
sekd merkintéjen ja esillepanon osalta 17 pdivand lokakuuta 2018 annetun komission delegoidun asetuksen (EU) 2019/33
14 artiklan 1 kohdassa médriteltyyn tapaukseen.

Perustelut
Viiniviljelmét ovat hyvin erilaisia Pla de Bages -alkuperinimityksen saaneen alueen pinnanmuodostuksen johdosta.

Viinitarhat voivat sijaita suhteellisen suurilla pelloilla, joita on helppo kasitelld koneellisesti. Talloin istutustiheys voi olla
suurempi kuin 4 500 viinikdynnostd hehtaaria kohden.

Pienilld viljelylohkoilla, jotka sijaitsevat metsdisilld ja vaikeapddsyisilld alueilla, istutustiheys voi olla pienempi kuin tuote-
eritelmdssd tilld hetkelld vahvistettu vahimmdistiheys 2 500 viinikoynnostd hehtaaria kohden.

Koska kaikki edelld mainitut ovat alueella sijaitsevia viinitarhoja ja niilld tuotetaan Pla de Bages -alkuperdnimityksen
saaneita viinejd, istutustiheyden rajoittamisen katsotaan rajoittavan viinitarhojen monimuotoisuutta.

3. Rypilelajikkeet, jotka soveltuvat luontaisesti makean viinin valmistukseen

Kuvaus

Vakevin viinityypin, nimittdin luontaisesti makean viinin (el dulce natural) kuvauksessa tdsmennetddn, ettd kyseinen viini
valmistetaan Garnacha-, Macabeo-, Malvasia aromatica | Malvasia de Sitges -lajikkeista.

Muutos koskee tuote-eritelman 2 kohdan D alakohdan 3 alakohtaa eikd vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.

Muutos katsotaan vakiomuutokseksi, koska se ei liity mihinkd4n Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU)
N:o 1308/2013 tdydentdmisestd viinialan alkuperdnimitysten, maantieteellisten merkintojen ja perinteisten merkintojen
suojaa koskevien hakemusten, vastavditemenettelyn, kdyttorajoitusten, tuote-eritelmien muutosten, suojan peruutuksen

sekd merkintéjen ja esillepanon osalta 17 pdivand lokakuuta 2018 annetun komission delegoidun asetuksen (EU) 2019/33
14 artiklan 1 kohdassa mddriteltyyn tapaukseen.

Perustelut

Luontaisen makean viinin maaritelmai koskevaa kohtaa oli tarpeen tdydentid, koska se oli eritelmissa epitiydellinen eikd
kyseisen viinin valmistuksessa sallittuja rypalelajikkeita ollut tdismennetty.

YHTENAINEN ASIAKIRJA

1.  Nimi/nimet

Pla de Bages

2. Maantieteellisen merkinnin tyyppi:

SAN - Suojattu alkuperdnimitys

3. Rypiletuotteiden luokat
1. Viini
3. Vikevd viini
5. Laatukuohuviini

8. Helmeilevi viini
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4. Viinin/viinien kuvaus
1. Valko- ja roseeviinit

LYHYT KIRJALLINEN KUVAUS

Viinit tuotetaan kohdassa 6 vahvistetuista lajikkeista. Valkoviinit ovat variltd4n vaaleita, ja niiden aromit ovat kukkaisia
ja yrttisid. Pyreneitten vuoriston huomattavan vaikutuksen vuoksi valkoviinien aromit ovat yleensi kunkin lajikkeen
kuvausten raikkaammasta paistd ja niissd on vahva hapokkaiden hedelmien maku. Roseeviinit ovat voimakkaita ja
kypsistd rypileistd valmistettuja, minkd ansiosta niissd on hyvi rakenne ja pehmed tuntuma. Varisavyt vaihtelevat
lyhyempien maserointiaikojen vireistd voimakkaampaan roseeseen.

— Pelkistddan Sumoll- ja Ull de llebre -rypileistd valmistettavien roseeviinien todellinen alkoholipitoisuus on
vdhintddn 11,5 tilavuusprosenttia ja muiden 12,5 tilavuusprosenttia.

— Viinien, joita on kypsytetty yli vuosi, ja puutynnyreissi saman vuoden aikana valmistettujen viinien, siitd
riippumatta valmistetaanko ne kdymilld jaftai kypsyttdmalld, haihtuvien happojen pitoisuus on enintdin 0,9
grammaa litrassa.

YLEISET ANALYYTTISET OMINAISUUDET
Kokonaisalkoholipitoisuus enintdin (til-%):

Todellinen alkoholipitoisuus vihintéin (til-%):

11

Vahimmaishappopitoisuus:

4,5 g/l viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintdédn (milliekvivalenttia/litra):
11,67

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (mg/litra):

180

2. Punaviini

LYHYT KIRJALLINEN KUVAUS

Viinien valmistuksessa kdytetdin hyvaksyttyja lajikkeita. Punaviinien viri on hyvin intensiivinen. Viljelyaikataulu ja
kylma ilmasto suosivat hidasta kypsymistd syksylld, jolloin kaikkiin lajikkeisiin ehtii kertyd paljon virid. On syytd
huomata, ettd alkuperdislajikkeiden viripotentiaali on pienempi, minkd seurauksena viinit ovat vaaleampia. Viineissd
on erittdin runsas rakenne, ja ne ovat hyvin voimakkaita.

— Pelkidstddn Sumoll-, Ull de llebre-, Picapoll negro- ja Garré/Mandé-rypalelajikkeista valmistettavien punaviinien
todellinen alkoholipitoisuus on vahintdan 11,5 tilavuusprosenttia.

— Viinien, joita on kypsytetty yli vuosi, ja puutynnyreissi saman vuoden aikana valmistettujen viinien, siitd
riippumatta valmistetaanko ne kdymilld ja/tai kypsyttimalld, haihtuvien happojen pitoisuus on enintddn 1,1
grammaa litrassa.

YLEISET ANALYYTTISET OMINAISUUDET
Kokonaisalkoholipitoisuus enintddn (til-%):

Todellinen alkoholipitoisuus vahintéan (til-%):

12,5

Vahimmaishappopitoisuus:

4,5 g/l viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/litra):

13,3
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Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (mg|litra):

150

3. Helmeilevi viini

LYHYT KIRJALLINEN KUVAUS

Helmeilevien viinien ominaisuudet ovat periaatteessa samat kuin valko- ja roseeviinien, mutta niilli on seuraavat
erityispiirteet:

1. Viinit ovat hapokkaampia, koska niiden alkoholipitoisuus on rajattu. Tima antaa niille raikkaan suutuntuman, jota
hiilidioksidikuplat tasapainottavat.

2. Viinien rakenne on parempi, ja ne tuntuvat runsaammilta suussa hiilidioksidikuplien aiheuttamien
tuntoaistimusten vuoksi.

YLEISET ANALYYTTISET OMINAISUUDET
Kokonaisalkoholipitoisuus enintdan (til-%):

Todellinen alkoholipitoisuus vahintdin (til-%):

10,5

Vahimmaishappopitoisuus:

4,5 g/l viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/litra):
13,3

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintdin (mg/litra):

200

4. Laatukuohuviini

LYHYT KIRJALLINEN KUVAUS
Ulkond6n osalta ndiden viinien vérit ovat vastaavia kuin valko- ja roseeviinid koskevan kohdan kuvauksissa.

Viineissd on tuoreiden hedelmien, sitrushedelmien ja kukkien aromeja (perdisin cuvéesta), ja kypsytys sakan pailld
lisdd pullossa kehittyneisiin aromeihin kuivattujen hedelmien ja leipdmaiisyyden vivahteita.

Kuohuviinit tuntuvat suussa selvisti runsaammilta kuin viinit, joista ne on valmistettu. Niiden kermaisuus riippuu
kypsytyskuukausien mdrdstd, ja niissd oleva hiilidioksidi on hyvin integroitunut. Pienet kuplat toimivat hyvin
yhdessd alueella valmistettujen viinien happoprofiilin kanssa, ja niissd on samaa raikkautta ja pitkd jalkimaku, jotka
ovat ominaisia muille kylmien alueiden kuohuviineille.

YLEISET ANALYYTTISET OMINAISUUDET
Kokonaisalkoholipitoisuus enintdan (til-%):

Todellinen alkoholipitoisuus vahintiin (til-%):

10,5

Vahimmaishappopitoisuus:

4,5 g/l viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/litra):
13,3

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintdin (mg/litra):

185
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5. Vikevdt viinit

LYHYT KIRJALLINEN KUVAUS
Niitd viinejd voidaan valmistaa ylikypsisti tai jalohometta kehittidneistd rypileista.

Ylikypsistd rypéleistd valmistettujen viinien aromeissa on hdivahdyksid kuivatuista hedelmistd, rusinoista, siirapeista ja
makeisista. Jalohometta kehittdneistd rypaleistd valmistetuissa viineissd on edelld lueteltujen aromien lisiksi
appelsiininkuoren ja hunajan vivahteita.

Kun valmistetaan luontaisesti makeita viinejd pysdyttimalld kdyminen, yleensi jidhdyttimilldi limpétilaa ja
mikrosuodatuksella, viineilli on samat ominaisuudet kuin nuorilla viineilld, mutta niissd esiintyy luontaisesti
sokereita.

Alueella tuotetaan mistella-viinejd, gout de rancio -viineji ja luontaisesti makeita viineja.

YLEISET ANALYYTTISET OMINAISUUDET
Kokonaisalkoholipitoisuus enintéin (til-%):

Todellinen alkoholipitoisuus vihintéin (til-%):

15

Vahimmaishappopitoisuus:

4,5 g/l viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/litra):
Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (mg/litra):

180

5.  Viininvalmistusmenetelmit
5.1. Erityiset viininvalmistusmenetelmdt

1. Viljelymenetelma

Viljelykdytintojen on oltava perinteisid, jotta viineistd saadaan esiin niiden parhaat ominaisuudet. Kaikessa viininvilje-
lytyossid on otettava huomioon kasvin fysiologinen tasapaino ja ympdristd, ja siind on sovellettava maatalous-
tietimystd, jota tarvitaan viininvalmistuksen kannalta mahdollisimman hyvien rypileiden saamiseksi.

Viinikoynnoksid kasvatetaan viininvalmistuksen alalla yleisesti hyviksyttyjen kiytintojen ja menetelmien mukaisesti.

Korjattujen rypaleiden kuljetuksen on tapahduttava mahdollisimman nopeasti ja tavalla, jolla voidaan taata rypéleiden
laadun siilyminen.

2. Viinien valmistusta koskeva rajoitus

Sadonkorjuu on tehtdva erittdin huolellisesti. Tdmin alkuperdnimityksen saaneet viinit voidaan valmistaa vain
terveistd rypaleistd, jotka ovat riittavin kypsid sellaisten viinien valmistamiseksi, joiden luonnollinen alkoholipitoisuus
on valkoviineissd vdhintddn 9,5 tilavuusprosenttia ja punaviineissid vdhintddn 11 tilavuusprosenttia. Luonnollisen
alkoholipitoisuuden on oltava vihintddn 9,5 tilavuusprosenttia, kun viinid on tarkoitus kdyttdd helmeilevén viinin tai
laatukuohuviinin valmistukseen.

5.2. Enimmadistuotokset

1. Valkoiset lajikkeet
10 000 kg rypaleitd/ha

2. Valkoiset lajikkeet
70 hl/ha
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3. Punaiset lajikkeet
9 000 kg rypaleitd/ha

4. Punaiset lajikkeet
63 hl/ha

6. Rajattu maantieteellinen alue
Luettelo kunnista, joissa valmistetaan Pla de Bages -alkuperdnimityksen kattamia viineja:
Aguilar de Segarra
Artés
Aviny6
Balsareny
Calders
Callas
Cardona
Castellbell i el Vilar
Castellfollit del Boix
Castellgali
Castellnou de Bages
El Pont de Vilomara i Rocafort
LEstany
Fonollosa
Gaia
Manresa
Marganell
Moia
Monistrol de Calders
Monistrol de Monserrat
Mura
Navarcles
Navas
Rajadell
Sallent
Sant Feliu Sasserra
Sant Fruitds de Bages
Sant Joan de Vilatorrada
Sant Mateu de Bages
Sant Salvador de Guardiola
Sant Viceng de Castellet
Santpedor
Santa Maria d’Olé
Staria

Talamanca
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7.  Padasiallinen rypilelajike/pdiasialliset rypilelajikkeet
PICAPOLL BLANCO
SUMOLL TINTO
TEMPRANILLO - ULL DE LLEBRE

8.  Yhteyden|yhteyksien kuvaus

8.1. Viini

Maantieteellisten ja ilmastollisten olosuhteiden vuoksi alueen limpotilat ja sademiirit poikkeavat sitd ymparoivistd
alueista huomattavasti. Alueen keskimairdinen korkeus merenpinnasta ja etdisyys merestd sekd sen ja rannikon valilld
oleva rinnealue luovat ilmasto-olot, jotka vaikuttavat olennaisesti viinien happoprofiiliin.

Laajat metsit ja alueella kaikkialla kasvavat aromaattiset yrtit tekevit siitd erikoislaatuisen, ja silli on voimakas ja
erityinen vaikutus kaikkiin Pla de Bages -alkuperdnimityksen kattamalla alueella valmistettuihin viinituotteisiin.
Viinien primdiriaromit ovat ndiden yrttien kylldstimid. Niissd on havaittavissa esimerkiksi rosmariinia, laventelia ja
timjamia.

8.2. Helmeilevd viini

Tita viinid koskevat samat kuvaukset kuin edellisessi kohdassa.

8.3. Laatukuohuviini

Bagesin alueella on pitkd kuohuviinien valmistuksen perinne. Suojattu alkuperdmerkinti "Cava” kattaa Artésin kunnan,
jossa aloitettiin tdiman tyyppisiin viineihin liittyvit kokeilut ja niiden tuotanto jo 1900-luvun alkupuolella. Toisin
sanoen se oli kuohuviinien ensimmdisid tuotantoalueita. Ndiden viinien valmistukseen kéytettdvad cuvée valmistetaan
Macabeo-, Xarel-lo- ja Parellada-lajikkeista, joiden ominaisuudet on jo kuvattu viineji koskevassa kohdassa.

8.4. Vikevd viini

Vikevid viinejd on tuotettu Bagesin alueella kautta aikojen. Gout de rancio -viinit, mistella-viinit ja luontaisesti makeat
viinit ovat olleet yleisid juomia alueen kodeissa jo vuosien ajan. Alueella kdytetty perinteisen viininvalmistusme-
netelmdn ja alueen viinilajikkeiden, joihin edelli mainitut maantieteelliset ja ilmastolliset olosuhteet vaikuttavat,
yhdistelma antaa niille viineille niiden tyypilliset aistinvaraiset ominaisuudet.

9.  Olennaiset lisiedellytykset (pakkaaminen, merkinnit, muut vaatimukset)
Oikeudellinen kehys:
Kansallinen lainsdddinto
Lisdedellytyksen tyyppi:
Pakkaaminen rajatulla maantieteelliselld alueella
Edellytyksen kuvaus:

Suojatun Pla de Bages -alkuperinimityksen kattamat viinit on pullotettava alueella, joka on maédritelty
alkuperdnimitystd koskevissa sddnnoissd. Sadntelyneuvosto on tehnyt timin pddtoksen, koska sen mukaan
alkuperinimityksen kattama alue on niin pieni, ettd mikd tahansa ulkoinen vaikutus voisi heikentdd laatua, silld
neuvosto ei pystyisi valvomaan sitd asianmukaisesti eikd voimassa olevia standardeja valttimattd noudatettaisi.

Linkki eritelmiin

http://incavi.gencat.cat/web/.content/005-normativa/plecs-condicions-do-catalanes/Arxius-plecs/Plec-de-condicions-DO-
Pla-de-Bages-maig-2021.pdf
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