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MUUT SAADOKSET

EUROOPAN KOMISSIO

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU) N:o 1308/2013 97 artiklan 3 kohdassa
tarkoitetun, eriin viinialan nimityksen eritelmiin tehtivin unionin muutoksen hyviksymisti
koskevan hakemuksen julkaiseminen

(2021/C 396/14)

Timi julkaiseminen antaa oikeuden vastustaa hakemusta Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU)
N:o 1308/2013 (') 98 artiklassa tarkoitetulla tavalla kahden kuukauden kuluessa tistd julkaisemisesta.

HAKEMUS TUOTE-ERITELMAAN TEHTAVAA UNIONIN MUUTOSTA VARTEN
”"TERRE TOLLESI”["TULLUM”
PDO-IT-A0742-AM04
Hakemuksen jittopiivi: 29. heindkuuta 2019

1. Hakija ja oikeutettu etu
SAN-viinin "Tullum”["Terre Tollesi” DOC suojeluyhdistys

Kansallisessa lainsdaddannossa yhdistykseksi tunnustettu toimialojen vélinen yhdistys

2. Tuote-eritelmin kohta, jota/kohdat, joita muutos koskee
Tuotteen nimi
Rypiletuotteiden luokat
Yhteys

Kaupan pitdmisen rajoitukset

3. Muutoksen kuvaus ja perustelut

3.1. Poistetaan luokat 4 (kuohuviini), 5 (laatukuohuviini) ja 15 (kuivatuista rypaleistd valmistettu viini)
Tuote-eritelmin kohta, jota/kohdat, joita muutos koskee: 1, 2, 4, 5, 6 ja 9 artikla
Kuvaus ja perustelut
Luokat 4 (kuohuviini), 5 (laatukuohuviini) ja 15 (kuivatuista rypaleistd valmistettu viini) on poistettu.

() EUVLL 347,20.12.2013,s. 671.
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3.2.

3.3.

3.4.

Suurin osa eritelmdssd nykyisin luetelluista tuotetyypeistd poistetaan, koska ne eivit tosiasiallisesti edusta
olemukseltaan ja ainutlaatuisuudeltaan viinejd, joille suojattua alkuperdnimitystd DOCG ehdotetaan. Viinivalmistajien
mukaan ainoastaan Montepulciano-rypaleestd valmistettu (tyyppien Rosso ja Rosso riserva) punaviini sekd Pecorino-
ja Passerina-rypileestd valmistetut valkoviinit voivat omata Tollon alueelle tunnusomaiset piirteet ja ilmentdd niita.
Viininviljelyalueella viime vuosina tehdyt maastoa kartoittavat tutkimukset tukevat titd valintaa ja osoittavat sen
oikeaksi. Tutkimusten mukaan alueella on keskityttivd vain tiettyihin kotoperdisiin lajikkeisiin, joille
paikallisymparisto on ihanteellinen erinomaisten rypileiden tuottamiseen.

Siksi tdlli muutoksella poistetaan tuote-eritelmidn aiempaan versioon sisdltyneet luokat 4 (kuohuviini), 5
(laatukuohuviini) ja 15 (kuivatuista rypaleistd valmistettu viini) seké vastaavat viinityypit.

Muutos koskee yhteniisen asiakirjan 3 kohtaa.

Viinien kuvaus
Tuote-eritelmin kohta, jota/kohdat, joita muutos koskee: 6 artikla — Ominaispiirteet kulutushetkelld
Kuvaus ja perustelut

Tuotettavien viinien kulutushetken ominaispiirteiden kuvausta on tismennetty. Muutos koskee yhtendisen asiakirjan
4 kohtaa.

Lisdedellytykset — Pakkaaminen rajatulla maantieteelliselld alueella
Tuote-eritelmin kohta, jota/kohdat, joita muutos koskee: 5 artikla — Viininvalmistusta koskevat saannot
Kuvaus ja perustelut

Tuote-eritelméin on lisdtty ndyttod, joka tukee tarvetta rajoittaa pullotus rajatulle maantieteelliselle alueelle. Muutos
koskee yhtendisen asiakirjan 9 kohtaa.

Yhteys ymparistoon
Tuote-eritelmin kohta, jota/kohdat, joita muutos koskee: 9 artikla — Yhteys maantieteelliseen ympéristo6n
Kuvaus ja perustelut

Yhteyden kuvausta on laajennettu niin, ettd siind tismennetddn SAN-viinien Tullum/Terre Tollesi erityisominaisuuksia,
jotka liittyvat suoraan maantieteelliseen ymparistoon ja inhimillisiin tekijoihin. Muutos koskee yhtendisen asiakirjan
8 kohtaa.

YHTENAINEN ASIAKIRJA

Tuotteen nimi
Terre Tollesi

Tullum

Maantieteellisen merkinnin tyyppi

SAN - Suojattu alkuperdnimitys

Rypiletuotteiden luokat
1. Viini

Viinin/viinien kuvaus
Terre Tollesi Rosso/Tullum Rosso ja Terre Tollesi Rosso Riserva/Tullum Rosso Riserva

SAN-nimisuojan saaneiden Terre Tollesi/Tullum -punaviinien vdri on voimakkaan rubiininpunainen, ja siind on
vivahdus violettia ja viinin vanhetessa granaatinpunaista; tuoksussa on havaittavissa vivahteita punaisista marjoista ja
hedelmisti, esimerkiksi kirsikkaa, hapankirsikkaa, karhunvatukkaa, luumua ja hilloa, jotka ovat tyypillisid alueella
kasvatetulle Montepulciano-rypilelajikkeelle, ja mahdollisesti aavistus vaniljaa, mausteita ja tupakkaa, mikd johtuu
puutynnyrissd kypsyttimisestd; maku on kuiva, ja siind on runsaasti aavistuksen kireitd tanniineja, jotka muuttuvat
pehmeiksi ja samettisiksi viinin vanhetessa; kokonaisalkoholipitoisuus vdhintddn: 13 tilavuusprosenttia (Riserva-
viineissd 13,5 tilavuusprosenttia).
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Viinit ovat harmonisia, hyvarakenteisia ja pitkaikaisid ja sisaltavidt runsaasti uutosta (vdhintddn 26 grammaa litrassa,
Riserva-viineissd 28 grammaa litrassa).

Punaista hedelmds, mahdollisesti hiivihdys kirsikkaa ja mustikkaa, lakritsaa, orvokkia, tupakkaa, vaniljaa ja
mausteita; intensiivinen, viinillinen, pehmei, sopiva.

Kaikki analyyttiset parametrit, joita ei esitetd seuraavassa taulukossa, ovat kansallisessa ja EU:n lainsdddannossi
asetettujen raja-arvojen mukaiset.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintdan (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vahintéan (til-%)

Vahimmaishappopitoisuus 5 g/l viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintdin
(milliekvivalenttia/litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintdin (mg|litra)

Terre Tollesi Pecorino/Tullum Pecorino

— Yksinomaan Pecorino-lajikkeesta valmistetun valkoviinin vdri on intensiivisyydeltddn vaihtelevan oljenkeltainen;
tuoksussa on havaittavissa padrynin, omenan ja valkolihaisen persikan kaltaisia hedelmii ja mantelia sekd salvian,
laventelin ja seljankukan kaltaisia kukkia; viinien hapokkuus yltdd hyvéstd erinomaiseen, miki tekee niisté raikkaita ja
sopivia ja maultaan intensiivisid, miellyttavid ja pitkdkestoisia.

Kokonaisalkoholipitoisuus vihintdin: 13 tilavuusprosenttia

Sokeriton uutos vihintddn: 18 gfl

Kaikki analyyttiset parametrit, joita ei esitetd seuraavassa taulukossa, ovat kansallisessa ja EU:n lainsddddnnossd
asetettujen raja-arvojen mukaiset.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintdén (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vahintdan (til-%)

Vahimmaishappopitoisuus 5 g/l viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintdan
(milliekvivalenttia/litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (mg/litra)

Terre Tollesi Passerina/Tullum Passerina

— Yksinomaan Passerina-lajikkeesta valmistetun valkoviinin véri on intensiivisyydeltdin vaihteleva oljenkeltainen;
mieto tuoksu, jossa on haivihdys sitrushedelmid, valkolihaista persikkaa, mantelia tai seljankukkaa.

Maku on kuiva, hapokkuudeltaan hyvi, raikas ja harmoninen, ja jalkimaussa on usein aavistus karvasmantelia.
Kokonaisalkoholipitoisuus vihintddn: 12,5 tilavuusprosenttia
Sokeriton uutos vahintddn: 18 g/l

Kaikki analyyttiset parametrit, joita ei esitetd seuraavassa taulukossa, ovat kansallisessa ja EU:n lainsdddannossi
asetettujen raja-arvojen mukaiset.
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Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéén (til-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vahintéan (til-%)

Vahimmaishappopitoisuus

5 g/l viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn
(milliekvivalenttia/litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintdan (mg/litra)

Viininvalmistusmenetelmit

a.  Erityiset viininvalmistusmenetelmt

Ei ole

b.  Enimmadistuotokset:

Terre Tollesi Rosso/Tullum Rosso

14 000 kg rypaleitd hehtaaria kohden

Terre Tollesi Rosso/Tullum Rosso

84 hehtolitraa hehtaaria kohden

Terre Tollesi Rosso Riserva/Tullum Rosso Riserva
9 000 kg rypileitd hehtaaria kohden

Terre Tollesi Pecorino/Tullum Pecorino

63 hehtolitraa hehtaaria kohden

Terre Tollesi Rosso Riserva/Tullum Rosso Riserva
63 hehtolitraa hehtaaria kohden

Terre Tollesi Pecorino/Tullum Pecorino

9 000 kg rypileitd hehtaaria kohden

Terre Tollesi Passerina/Tullum Passerina

9000 kg rypileitd hehtaaria kohden

Terre Tollesi Passerina/Tullum Passerina

63 hehtolitraa hehtaaria kohden

Rajattu maantieteellinen alue

Tarkistetulla alkuperdnimitykselld "Terre Tollesi”/"Tullum” merkittyjen viinien valmistamiseen kéytettivit rypileet on
korjattava tuotantoalueelta, joka kattaa Chietin maakunnan Tollon kunnan.

Rypilelajike[rypilelajikkeet
Montepulciano N.
Passerina B.

Pecorino B.
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8. Yhteyden|yhteyksien kuvaus

Maantieteellinen ympristd

Tollon alueen ainutlaatuinen maasto, jolle ovat ominaisia levedt Adrianmereen viettdvit rinteet sekd vaikuttava
Maiellan massiivi, takaavat viiniviljelmille erinomaisen suuntautuneisuuden sekd sen, ettd ilma kiertdd niissd hyvin
eikd vesi jdd seisomaan. Tdmin ansiosta alueella perinteisesti viljeltavit koynnokset — Montepulciano N., Pecorino B.
ja Passerina B. — ovat erinomaisessa kunnossa ja tuottavat terveitd ja korkealaatuisia rypileitd tunnusomaisine
ominaisuuksineen.

Maaperin koostumus vaihtelee, mutta se on enimmaikseen saveen taipuvaista hiesua. Savea on keskimiirin noin
29 prosenttia, ja sen osuus vaihtelee 14,7-45 prosentin valilld; hiekkaa puolestaan on keskimairin 36,5 prosenttia, ja
sen osuus vaihtelee 12,3 prosentista 59 prosenttiin. Suuria hiekkapitoisuuksia esiintyy usein laakson pohjan tulva-
alueilla. PH on vihdemiksinen tai emdiksinen, ja sen keskiarvo on 7,88. Kokonaiskarbonaattipitoisuus on yleensd
suuri, keskimdirin noin 32 prosenttia. Karbonaattien aktiivinen osa on yleensd myos suuri, keskimdirin
8,9 prosenttia. Orgaanisen aineksen osuus on useimmiten hyvin pieni.

IImasto on lauhkea, keskilimpotila on huhtikuussa 12 celsiusastetta ja lokakuussa 16 celsiusastetta. Heind- ja elokuu
ovat kuitenkin yleensd kuumia ja kuivia, ja limpotila voi nousta yli 35 celsiusasteen. Vuoden keskimairdinen
sademdard on 700 millimetrid ja keskittyy lahinnd marras- ja huhtikuun viliselle ajalle.

Winklerin lampoindeksi eli kasvukauden tehoisan limpétilan summa on huhti-toukokuussa yli 2 200, miké takaa
seka valkoisten ettd punaisten rypalelajikkeiden optimaalisen kypsymisen.

Historialliset ja inhimilliset tekijat

Viinikdynnokset ja viini on tunnettu alueella jo Rooman valtakunnan ajoista. Siitd ovat osoituksena eriiltd Tollon
alueilta loytyneet viiniruukkujen sirpaleet ja kokonaiset viiniruukut ja -kellarit. Tollon ldheisyydestd on 16ydetty myos
jadnteitd roomalaisista tiloista ("villa rustica”), jotka ovat ensimmdisid esimerkkejd paiasiallisesti viininviljelyyn
keskittyneistd suurtiloista.

Lukemattomissa asiakirjoissa kerrotaan viininviljelystd alueella aina Rooman valtakunnan ajoista nykypdivadn asti.
Erddssd vuodelle 1062 pdivityssd asiakirjassa mainitaan Tullumin linnoitus ("castrum”), ja vuonna 1 300 Registri
Angioinissa mainitaan paikannimi "Tullum”.

Asiakirjojen mukaan kaupankdynti on jo 1 400-luvulla ollut vilkasta Ortonan satamassa, josta alukset ovat lihteneet
merelle lastinaan viinitynnyreita ("caratelli”), joissa on ollut myos Tollon alueella valmistettuja viineja.

Vuonna 1776 Tollon viineji ylistettiin Napolin kuningaskunnassa runoissa, joissa Tollon alue madriteltiin seuraavasti:
"— — pieni alue Abruzzo Citerioressa, ei kovin kaukana Adrianmerestd. Miellyttdvd paikka, joka on tunnettu
rubiininpunaisesta viinistddn — " .

Toisessa maailmansodassa Tollo tuhoutui ldhes maan tasalle, mutta sen jilkeen maatalous alkoi kasvaa erityisesti
viinintuotannossa. Nykydin Tollo on yksi alueen tirkeimmistd viininviljelypaikoista.

Vanhojen perinteiden ja juurten lisiksi on syytd korostaa myos inhimillisten tekijéiden merkitystd, silld juuri ihmiset
ovat laatineet ja kehittineet viininviljelykdytantoja.

Ajan kuluessa tuottajat ovat hioneet viljelytekniikoitaan SAN-nimityksen saaneiden viinien laadun parantamiseksi.
Tami tarkoittaa erityisesti viininviljelyyn sekd alueilla perinteisesti kasvatettaville Montepulciano-, Pecorino- ja
Passerina-lajikkeille parhaiten soveltuvan maan kaavoittamista koskevia tutkimuksia. Tamin johdosta viljelijat ovat
etddntyneet laajentumiseen tdhtddvistd viljelyjarjestelmistd, lukuun ottamatta perinteistd Abruzzolle tyypillistd
pergola trellis -jarjestelmaa kiyttavid viinitiloja, sekd mukauttaneet istutustiheyttd, leikkausjirjestelyjd ja kdytettdvid
koulutusmuotoja, jotta viinitilan hallinnosta saataisiin mahdollisimman toimiva ja sadosta mahdollisimman suuri.

Ennen SAN-nimisuojan saaneiden Terre Tollesi/Tullum DOCG -viinien luovuttamista kuluttajille niiden on kaytava
lapi jalostus- tai kypsytysprosessi, jonka pituus mairdytyy viinin mukaan. Etenkédin punaviineji ei voida luovuttaa
kulutukseen ennen toisen sadonkorjuuta seuraavan vuoden tammikuun ensimmadistd pidivad, koska Rosso Riserva
edellyttdd vahintdan kahden vuoden kypsytystd, jonka aikana sen on oltava kuusi kuukautta puisessa sdiliossd tai
astiassa.
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Yhteys maantieteelliseen alueeseen

Viiniluokka (1) — SAN-merkityt Tullum/Terre Tollesi -punaviinit on valmistettu rypalelajikkeista, jotka ovat
sopeutuneet alueelle ja erottuvat edukseen. Naiden rypileiden erityisominaisuudet ovat selvisti havaittavissa Terre
Tollesi/Tullum -viineissd. SAN-merkintd kattaa Rosso-tyypin viinit, Rosso Riserva mukaan luettuna, jotka on
valmistettu Montepulciano-rypileistd, sekd valkoviinit, jotka on valmistettu paikallisista Pecorino- ja Passerina-
lajikkeista.

Huhti-lokakuun keskilimpatila takaa sekd valkoisten ettd punaisten rypileiden optimaalisen kypsymisen, minkd
ansiosta niissd on runsaasti uutosta ja sokeria. Sopivat lampétilavaihtelut tekevit timin vuorten ja meren vilissd
sijaitsevan alueen viineistd hapokkaita ja raikkaita.

Maaperdn koostumuksen — sekd savea ettd hiekka- ja kalkkipitoista maata — ja suotuisten limpotilavaihteluiden
ansiosta viineistd tulee aromaattisempia, ja erityisesti valkoviinit ovat sopivan hapokkaita, raikkaita ja hienostuneita.
Runsaasti karbonaatteja ja vihdn orgaanista ainesta sisiltdvd maaperd puolestaan on omiaan viriltddn intensiivisten,
hyvirakenteisten ja aromipitoisten punaviinien tuotantoon.

IImastoon ja maaperddn liittyvat ympdristotekijat, viljelytekniikat (kaavoitus, viinitilan hallinnointi, pieni sato,
integroitu viljely) ja viininvalmistustekniikat (helldvarainen puristus, pitkd kypsytys pullossa ja puisten tynnyrien
kéytto) ovat auttaneet SAN-nimisuojan saaneiden Tullum-viinien tuottajia saavuttamaan korkean laadun, joka kerda
kiitosta my6s kansainvalisesti.

— SAN-nimisuojan saaneiden Terre Tollesi/Tullum -punaviinien viri on voimakkaan rubiininpunainen, ja siind on
vivahdus violettia ja viinin vanhetessa granaatinpunaista; tuoksussa tuntuvat punaiset marjat ja hedelmit,
esimerkiksi kirsikka, hapankirsikka, karhunvatukka, luumu ja hillo, jotka ovat tyypillisii Montepulciano-
rypalelajikkeelle ja joita tuotantoalueen kalkkipitoisen maaperdn koostumus tehostaa; puutynnyrissd
kypsyttimisen myotd tuoksussa voi olla myds vaniljainen ja mausteinen vivahde; maku on kuiva, ja siind on
runsaasti aavistuksen kireitd tanniineja, jotka muuttuvat pehmeiksi ja samettisiksi viinin vanhetessa; viinit ovat
harmonisia, hyvirakenteisia ja pitkaikaisid ja sisdltdvat runsaasti uutosta.

— Yksinomaan Pecorino-rypileistd valmistettujen valkoviinien viri on intensiivisyydeltdin vaihteleva oljenkeltainen;
tuoksussa on havaittavissa padryndn, omenan ja valkolihaisen persikan kaltaisia hedelmid ja mantelia seka salvian,
laventelin ja seljankukan aromi; Savi-/hiekkapitoisen maaperin ansiosta viineistd tulee hienostuneita ja hyvin tai
erinomaisen hapokkaita, mik tekee niistd raikkaita ja miellyttdvid ja maultaan intensiivisid ja pitkikestoisia.

9.  Erityiset lisiedellytykset (pakkaaminen, merkinnit, muut vaatimukset)
Pakkaaminen rajatulla maantieteelliselld alueella
Oikeudellinen kehys:
EU:n lainsdddanto
Lisdedellytyksen tyyppi:
Pakkaaminen rajatulla maantieteelliselld alueella
Edellytyksen kuvaus:
Kaikki pullottamiseen liittyvit toimet on toteutettava yhtendisen asiakirjan 6 kohdassa kuvatulla tuotantoalueella
tuotteiden erityisten ominaisuuksien ja maineen sdilyttdmiseksi ja niiden alkuperin takaamiseksi. Alkuperdnimityksen
tunnustamisen jilkeen toimet on aina toteutettu kyseiselld rajatulla tuotantoalueella, jolla on aina ollut asianmukaiset
pullottamot.
Tamin velvoitteen ansiosta viinien laatu pysyy korkeana, silld paikallisten tuottajien teknisen asiantuntemuksen
ansiosta tuottajat voivat osallistua suoraan kaikkiin tuotantovaiheisiin aina pullotukseen asti, ja erityisesti myds sitd
seuraavaan viinien kypsytykseen jaftai jalostukseen. Nain ollen viinejd ei tarvitse lahettdd muualle tai kuljetukset
voidaan ainakin minimoida.
Talld velvoitteella viltetddn my6s viinien laadun vaarantuminen alueen ulkopuolelle tapahtuvan kuljetuksen
yhteydessd, mikd voi johtua esimerkiksi hapettumisesta ja limpokuormasta, jotka voivat vaikuttaa haitallisesti

kemiallisiin, fysikaalisiin ja aistinvaraisiin ominaisuuksiin, ja mahdollisesta mikrobiologisesta saastumisesta (aiheutuu
bakteereista, viruksista, sienistd, homeesta ja hiivasta).
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Kun viinit pullotetaan alueella, toimivaltainen viranomainen voi tehostaa valvontajirjestelmdd, mikd parantaa
jaljitettavyyttd viimeiseen tuotantovaiheeseen asti ja edistdd ndin viinien alkuperdn ja ominaislaadun varmistamista.

Linkki eritelmiin

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.phpL/IT/IDPagina/15566
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