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MUUT SAADOKSET

EUROOPAN KOMISSIO

Maataloustuotteiden ja elintarvikkeiden laatujirjestelmisti annetun Euroopan parlamentin ja
neuvoston asetuksen (EU) N:o 1151/2012 50 artiklan 2 kohdan b alakohdan mukainen muun kuin
vihidisen muutoksen hyviksymisti koskevan hakemuksen julkaiseminen

(2021/C 392/06)

Tdmd julkaiseminen antaa oikeuden vastustaa muutoshakemusta Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen
(EU) N:o 1151/2012 (!) 51 artiklassa tarkoitetulla tavalla kolmen kuukauden kuluessa téstd julkaisemisesta.

AIDON PERINTEISEN TUOTTEEN TUOTE-ERITELMAN MUUN KUIN VAHAISEN MUUTOKSEN HYVAKSYMISTA KOSKEVA HAKEMUS

Asetuksen (EU) N:o 1151/2012 53 artiklan 2 kohdan ensimmadisen alakohdan mukainen muutoksen hyviksymista
koskeva hakemus

“"HEUMILCH”["HAYMILK”[”LATTE FIENO”[’LAIT DE FOIN”["LECHE DE HENO”
EU nro: TSG-AT-1035-AMO1 - 25. helmikuuta 2021

1. Hakijaryhmi ja oikeutettu etu

Ryhmén nimi: ARGE Heumilch Osterreich
Osoite: Grabenweg 68
6020 Innsbruck
OSTERREICH
Puhelin: +43 512345245
Sahkoposti: office@heumilch.at

Muutosta ehdottavan ryhmdn oikeutettua etua koskeva lausuma:
Muutoshakemuksen esittdd sama tuottajaryhmi, joka toimitti hakemuksen nimityksen "Heumilch” rekisterdimiseksi.
Nimityksen "Heumilch” esittdminen niiden maiden kielilld, joissa perinteisesti valmistetaan kyseistd tuotetta, osoittaa

sitoutumista perinteiseen tuotantomenetelmain ja aitoon perinteiseen tuotteeseen. Tama auttaa lujittamaan suojatun
nimityksen "Heumilch” asemaa, mikd hyodyttdd myos hakijaryhmaa.

2. Jdsenvaltio tai kolmas maa

Itivalta

3.  Eritelmin kohta, jota muutokset koskevat
Tuotteen nimi

O Tuotteen kuvaus
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3.1.

3.2.

O Tuotantomenetelma

O Muu [tismennettdva]

Muutosten tyyppi

Rekisteroidyn APT:n tuote-eritelmdn muutos, jota ei voida pitdd vihiisend asetuksen (EY) N:o 1151/2012
53 artiklan 2 kohdan neljannen alakohdan mukaisesti.

Muutokset

Lisdtddn Sloveniassa kdytetty nimitys tuotteelle "Heumilch”:

Lisdtddn 3.1 kohtaan "Rekisterditdvit nimet” (tdytintoonpanoasetuksen (EU) N:o 668/2014 liitteessa IT olevan mallin
mukaisesti nykyinen tuote-eritelmin 1 kohta) tuotteen "Heumilch” sloveeninkielinen nimitys seuraavasti:

"Heumilch” (de)/"Haymilk” (en)/"Latte fieno” (it)/"Lait de foin” (fr)["Leche de heno” (es)/”Seneno mleko” (sl)

Perustelu: Koska Heumilch-maitoa tuotetaan Sloveniassa tuote-eritelmdssi esitetyn perinteisen tuotantomenetelméin
mukaisesti, myos sloveeninkielinen nimitys olisi suojattava.

AIDON PERINTEISEN TUOTTEEN TUOTE-ERITELMA
“Heumilch”[’Haymilk”|”Latte fieno”[”Lait de foin”| "Leche de heno”[’Seneno mleko”
EU-nro: TSG-AT-1035-AMO1 - 25. helmikuuta 2021
Itivalta

Nimi/nimet

"Heumilch”["Haymilk”/"Latte fieno”/"Lait de foin”/"Leche de heno”[’Seneno mleko”

Tuotelaji

Luokka 1.4 Muut eldinperiiset tuotteet (munat, hunaja, erilaiset maitotuotteet paitsi voi, jne.)

Rekisteroinnin perusteet

Onko tuote seuraavien vaatimusten mukainen:

Se vastaa tuotanto- tai jalostusmenetelmin tai koostumuksen osalta perinteistd kdytdntoad kyseisen tuotteen tai
elintarvikkeen kohdalla.

O  Sevalmistetaan perinteisesti kdytetyistd raaka-aineista tai ainesosista.

Heindmaitotalous on maidontuotannon alkuperdisin muoto. Maito on perdisin perinteisen kestivin maitotalouden
tilojen eldimistd. Olennainen ero ja perinteinen luonne perustuu siihen, ettd heindmaidon tuotannossa, kuten
alkuperiisessd maidontuotannossa, ei sytetd eldimille sdilorehua. Maatalouden teollistumisen my6td 1960-luvulta
alkaen koneistuminen on johtanut siihen, ettd maatiloilla on siirrytty yhid enemmin tuottamaan heindn sijasta
sdilorehua. Lisdksi heindmaidon tuotantoa koskevissa sddnnoissd kielletddn eldimet ja rehut, jotka ovat voimassa
olevan lainsdddinnon mukaan geneettisesti muunnettuja. Ruokinta vaihtelee vuodenaikojen mukaan. Viherrehu-
kaudella eldimille syotetddn tuoretta ruohoa ja lehvist6d ja myos hieman heindd sekd 4.2 kohdassa lueteltuja
rehuaineita. Talvirehukaudella eldimille sy6tetddn heindd ja muita 4.2 kohdassa lueteltuja rehuaineita.

Onko nimi seuraavien vaatimusten mukainen:
O  Seon ollut perinteisesti kdytossd kyseiseen tuotteeseen viitattaessa.

Se osoittaa tuotteen perinteisen luonteen tai erityisluonteen.
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4.1.

4.2.

Kuvaus

Kuvaus 1 kohdassa nimetystd tuotteesta, mukaan lukien tarkeimmdt fyysiset, kemialliset, mikrobiologiset tai aistinvaraiset
ominaispiirteet, jotka osoittavat tuotteen erityisluonteen (tamdn asetuksen 7 artiklan 2 kohta)

Lehminmaito voimassa olevan lainsiddinnén mukaisesti.

Kuvaus 1 kohdassa nimetyn tuotteen tuotantomenetelmdstd, jota tuottajien on noudatettava, mukaan lukien tapauksen mukaan
kdytettyjen raaka-aineiden tai ainesosien laji ja ominaisuudet sekd menetelmd, jolla tuote valmistetaan (tdmdn asetuksen
7 artiklan 2 kohta)

Heindmaito tuotetaan perinteisissd tuotanto-olosuhteissa heindmaitosiddoksen mukaisesti. Ominaista tuotannolle on
sdilorehun kieltiminen ja sellaisten eldinten ja rehujen kieltdminen, jotka ovat voimassa olevan lainsddddnnon mukaan
geneettisesti muunnettuja.

Heindmaitosdddos ("Heumilchregulativ”)

Heindmaito on lehminmaitoa, jonka tuottajat ovat sitoutuneet noudattamaan seuraavassa lueteltuja vaatimuksia.
Sellaisia eldimi4 ja rehuja ei saa kdyttdd, jotka ovat voimassa olevan lainsdddidnnon mukaan geneettisesti muunnettuja.

Koko maatilaa on hoidettava heindmaitotuotantoa koskevien sddntojen mukaisesti.

a) Tila voidaan kuitenkin jakaa tdysin erillisiin tuotantoyksikoihin, joita kaikkia ei tarvitse hoitaa mainittujen
sddntojen mukaisesti. Talloin on voitava erottaa toisistaan eri tuotantoalat.

b) Kun a kohdan mukaisesti kaikkia tilan yksikoité ei hoideta heindmaitosddntojen mukaisesti, toimijan on pidettiva
eldimet, joita kdytetdin heindmaitotuotantoon, erillidn eldimistd, joita kdytetddn muissa yksikoissd, ja pidettavi
asianmukaista kirjanpitoa erillddn pidon osoittamiseksi.

Sallitut rehut

— Ruokinnassa kiytetddn viherrehukaudella pddasiassa ruohoa, palkokasveja ja lehvistod ja talvirehukaudella heinia.

— Lisdrehuna sallittuja ovat vihantarapsi, vihantamaissi, vihantaruis ja rehujuurikkaat sekd heina-, sinimailas- ja
maissipelletit ja vastaava rehu.

— Korsirehun osuuden on oltava vahintdin 75 prosenttia vuosiannoksen kuivapainosta.

— Ruokinnassa voidaan myos kdyttdd viljakasveja eli vehndd, ohraa, kauraa, ruisvehndd, ruista ja maissia
tavanomaisessa kaupan pidetyssi muodossaan ja seoksina, joissa on myos kivenndisaineita (esim. lese, pelletit).

— Rehuannoksessa voidaan kayttdd harkdpapuja, rehuherneitd, lupiineita, 6ljysiemenkasveja ja 6ljykasvirouhetta tai
-kakkuja.

Kielletyt rehut

— Seuraavat rehut ovat kiellettyja: sdilorehu, tuore siiloheind ja fermentoitu sdiloheina.

— Ei ruokintaa panimoiden, tislaamoiden ja mehustamojen sivutuotteilla eikd muilla elintarviketeollisuuden
sivutuotteilla, kuten mérkd olutmiski ja mirit leikkeet. Poikkeus: sokerintuotannon sivutuotteena syntyvit kuivat
leikkeet ja melassi, viljankasittelyssd syntyva valkuaisrehu kuivana.

— Filypsavien eldinten ruokkimista méralld rehuilla.

— FEi ruokintaa eldinperiisilld rehuilla (maito, hera, eldinperiinen jauho jne.), poikkeuksena maito ja hera vasikoille.

— FEiruokintaa puutarha- ja hedelméjatteilld, perunoilla eikd urealla.

Lannoitusta koskevat maardykset

— Jitevesilietettd, jitevesilietetuotteita ja kompostia ei saa tuoda kunnallisista kisittelylaitoksista, viherkompostia
lukuun ottamatta, maidontoimittajan maatalousmaalle.
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— Kun maidontoimittajan rehukasvien viljelyalalle tuodaan lantaa, ei viljelyalaa saa kayttdd vihintddn kolmeen
viikkoon.

Kemiallisten apuaineiden kdyttdiminen

— Ainoastaan kemiallisten synteettisten kasvinsuojeluaineiden valikoiva kdytto on mahdollista maatalousalan
asiantuntijoiden ohjauksessa samoin kuin rikkaruohontorjunta kaikilla maidontoimittajan nurmirehun
viljelyaloilla.

— Sallittuja kdrpasmyrkkysuihkeita saa kayttdd navetoissa ainoastaan, kun lypsdvid lehmii ei ole navetassa.
Toimituskiellot

— Heindmaitoa saa toimittaa aikaisintaan kymmenen péivin kuluttua poikimisesta.

— Jos lehmille on syo6tetty siilorehua, on odotettava vahintddn 14 paivaa.

— Alppilehmis, joita on ruokittu kotitilalla sdilérehulla, on joko alettava ruokkia muulla kuin siilorehulla 14 pdivaa
ennen alppilaiduntamista, tai niiden maitoa voidaan kdyttdd heindmaitona (yksityinen heinimaidon toimittaja)
vasta 14 pdivin kuluttua alppilaiduntamisen alkamisesta. Alppilaitumella ei saa valmistaa sdilérehua eika ruokkia
eldimid sdilorehulla.

Geneettisesti muunnettujen ravintoaineiden ja rehujen kieltiminen

— Jotta heindmaito olisi perinteistd, tuotannossa ei saa kdyttid sellaisia eldimia ja rehuja, jotka ovat voimassa olevan
lainsddddannon mukaan geneettisesti muunnettuja.

Muut méddrdykset:
— Heindmaidon tuottajan tiloilla ei saa tuottaa eikd varastoida siilérehua.
— Muovitettuja pyoropaaleja ei saa tuottaa eikd varastoida.

— Mairkia heindd tai siilossa varastoitavaa kuivaa heinii ei saa tuottaa.

4.3. Tuotteen perinteisen luonteen todistavat tirkeimmat tekijat (taman asetuksen 7 artiklan 2 kohta)
Erityisluonne

Heindmaito eroaa tavallisesta lehmdnmaidosta 4.2 kohdassa esitettyjen heindmaitosdddoksen mukaisten erityisten
tuotanto-olosuhteiden vuoksi.

Bundesanstalt fiir alpenldndische Milchwirtschaft Rotholzin tutkimuksissa vuosina 1995 ja 2001 Ginzinger ja muut
tutkijat havaitsivat 65 prosentissa siilorehumaitondytteistd yli 1000 Clostridium-bakteerin iti6td litraa kohden.
Suurelle juustonvalmistajalle toimitettua maitoa koskevassa tutkimuksessa 52 prosentissa ndytteistd médrd ylitti
10 000 iti6td litraa kohden. Ilman séilorehua tuotetun heindmaidon tapauksessa 85 prosentissa néytteistd Clostridium-
bakteerin itioitd oli alle 200 litraa kohden ja 15 prosentissa 200-300 litraa kohden. Heindmaidossa on erityisen
ruokintatavan vuoksi merkittdvisti vaihemmin Clostridium-bakteerin iti6itd. Raa’asta heindmaidosta tuotetussa
kovassa juustossa on sen vuoksi vaihemman reikd- ja makuvirheita.

Sdilérehun vaikutusta maidon laatuun koskevassa tutkimushankkeessa (“Einfluss der Silage auf die Milchqualitdt”)
tutkittiin maidon makua, kun ruokinnassa on kytetty siilorehua ja kun sitd ei ole kéytetty (Ginzinger ja Tschager,
Bundesanstalt fiir alpenldndische Milchwirtschaft, Rotholz 1993). Kun ruokinnassa kéytettiin heinda, 77 prosentissa
maitondytteistd ei havaittu makuvirheitd. Kun ruokinnassa kaytettiin siilorehua (tavallinen maito), ainoastaan 29
prosentissa naytteistd ei havaittu makuvirheitd. My6s maitoautojen tankeista kerdtyissd maitondytteissd oli selvd ero.
Iman siilorehua tuotetun heindmaidon tapauksessa 94 prosentissa ndytteistd ei havaittu makuvirheitd.
Siilorehumaidon tapauksessa ainoastaan 45 prosentissa naytteistd ei havaittu makuvirheita.

Wienin yliopistossa tehdyssd tutkielmassa (Schreiner, Seiz, Ginzinger, 2011) pystyttiin osoittamaan, ettd
heinimaidossa on korsirehuun ja laiduntamiseen perustuvan ruokinnan ansiosta noin kaksi kertaa enemmin
Omega-3-happoja ja konjugoituneita linolihappoja kuin tavallisessa maidossa.
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Perinteinen luonne:

Heindmaidon tuotanto ja kisittely on yhtd vanhaa kuin lypsylehmien pitiminen maataloudessa (noin 400-luvulta
eaa.). Jo keskiajalla Alpeilla ja Tirolin vuoristossa ns. Schwaighof-tiloilla tuotettiin juustoa heinimaidosta. Sana
"Schwaig” tulee keskiyldsaksan kielestd ja tarkoittaa erityistd asutus- ja varsinkin maatalousmuotoa Alpeilla.
Schwaighof-tilat olivat maanomistajien itse perustamia pysyvasti asuttuja karjatiloja, joita kaytettiin padasiassa
maitotaloudessa (erityisesti juustonvalmistus). Niitd on perustettu Tirolissa ja Salzburgissa 1100-luvulta alkaen.
Heindmaito liittyi vuoristoalueilla alunperin kovan juuston valmistukseen raakamaidosta. Jo noin vuonna 1900
annettiin méadrdyksid (maitosiddokset), jotka koskivat ilman siilorehuruokintaa tuotettua maitoa, joka kelpaa kovan
juuston valmistukseen. Niiden pohjalta syntyivit Itdvallassa vuoden 1950 paikkeilla Vorarlbergin, Tirolin ja
Salzburgin osavaltioiden maitosdddokset. Vuonna 1975 ndmid maitosdddokset yhdenmukaistettiin, ja
maitotalousrahasto antoi ne maédrdyksind, jotka koskevat kovan juuston valmistukseen kelpaavaa maitoa
("Bestimmungen iiber die Ubernahme von hartkésetauglicher Milch”, Osterreichische Milchwirtschaft Heft 14, Beilage
6 Nr. 23c, 21. heindkuuta 1975). Itdvallan maitotaloudessa oli vuoteen 1993 asti tiettyjd tuotantoalueita, ns.
sdilorehun kieltoalueita, jotta heindmaitoa (eli ilman siilorehua tuotettua maitoa, kovaan juustoon kelpaavaa maitoa)
olisi raakamaitoa kayttdvien juustonvalmistajien saatavilla. Vuonna 1995 siilorehun kieltoaluetta jatkettiin
heinimaitoa varten maa- ja metsitalous-, vesihuolto- ja ympiristoministerion erityissiddokseen ympéristdystd-
villisen, laajamittaisen ja luonnollista elinympéristéd suojelevan maatalouden edistimisestd (Osterreichisches
Programm fiir umweltgerechte Landwirtschaft: OPUL) sisaltyvilld siilorehusta luopumista koskevalla toimenpiteelld.

Perinteisesti Alpeilla on kautta aikojen ruokittu lehmid heindmaitovaatimusten mukaisesti. Jo vuodelta 1544 on
yksittiisid asiakirjoja juustonvalmistuksesta Alpeilla Wildschénaun Holzalmissa Tirolissa.

1980-luvun alusta alkaen on ollut heinimaidontuottajia, jotka harjoittavat tiloillaan myds biologista/ekologista
maanviljelya.
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