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MUUT SAADOKSET

EUROOPAN KOMISSIO

Nimen rekisterdintihakemuksen julkaiseminen maataloustuotteiden ja elintarvikkeiden
laatujirjestelmisti annetun Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU) N:o 1151/2012
50 artiklan 2 kohdan a alakohdan nojalla

(2021/C 149/06)

Tdmad julkaiseminen antaa oikeuden vastustaa hakemusta Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU) N:o 1151/
2012 (') 51 artiklassa tarkoitetulla tavalla kolmen kuukauden kuluessa téstd julkaisemisesta.

YHTENAINEN ASIAKIRJA
”Jaszsdgi nydri szarvasgomba”
EU-nro: PGI-HU-02475 - 4. heinikuuta 2018
SAN () SMM (X)

1. [SAN:n tai SMM:n] Nimi tai nimet

"Jaszsagi nyari szarvasgomba”

2. Jasenvaltio tai kolmas maa

Unkari

3. Maataloustuotteen tai elintarvikkeen kuvaus

3.1. Tuotelaji

Luokka 1.6 Hedelmit, vihannekset ja viljat sellaisenaan tai jalostettuina

3.2. Kuvaus 1 kohdassa nimetystd tuotteesta
Suojatulla maantieteelliselld merkinnélld “Jdszsdgi nydri szarvasgomba” tarkoitetaan nimetyltd maantieteelliseltd
alueelta kerdttyjd, maan alla kasvavia tuoreita paikallisen sienilajikkeen kesatryffeleitd (Tuber aestivum Vittad.).
Jdszsdgi nydri szarvasgomba -kesdtryffelin morfologiset ominaisuudet ovat seuraavat:

Itidemdn koko vaihtelee: Kaupanpitimistd varten tryffelin olisi oltava vahintddn saksanpdhkinin kokoinen;
enimmaiskokoa ei ole vahvistettu. Kdytettaviksi suositellun itideman vahimmdispaino on 40 grammaa.

Useimmissa tapauksissa itidemd on muodoltaan enemmén tai vaihemmén pallomainen. Tavallisesti mukulan pohjassa
ei ole painannetta.

Ulkokuoren viri vaihtelee mustanruskeasta mustaan. Itideman ulkopinta on karkea. Pinnalla on mustia suomuja, jotka
ovat usein suuria (312 mm), pyramidin muotoisia (5—7-sivuisia), ulkonevia, kiinteitd, terdvireunaisia, yleensd
yldosastaan litistyneitd, diagonaalisesti uurteisia, pituussuuntaisesti juovaisia ja tukevasti kiinni itiomallossa.
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Malto on kiinted, ja sen ldpi kulkee variltddn valkoisesta kellanruskeaan vaihtelevia vivahteita. Kypsymisen aikana vari
on aluksi vaalea, sitten kellertdvin likaisen harmaa, vaalean pahkinanruskea ja lopulta syvd suklaanruskea. Hyvin
kypsynyt itivemd on tummahko, ja sen véri vaihtelee kellanruskeasta punaiseen.

Jdszsdgi nydri szarvasgomba -kesdtryffelin aistinvaraiset ominaisuudet ovat seuraavat:

Aromi on ainutlaatuinen ja miellyttdvd. Keruuhetkelldi ensimmdisessd vaiheessa tryffelin tuoksu muistuttaa
kypsennettyd maissia tai paahdettua ja kdynyttd ohramallasta ja mukana on juuri leikatun ruohon miellyttavaa
tuoksua. Sadonkorjuun ja varastoinnin aikana aromi muuttuu, mutta se sdilyttdd erityisen, miellyttavin, juuri
leikattua ruohoa muistuttavan tuoksunsa.

Maku on voimakas ja muistuttaa melko paljon herkullista saksanpdhkinaa.

"Jaszségi nyari szarvasgomba” kasvaa toukokuun lopusta elokuun loppuun, toisin kuin muut tryffelit, joita voidaan
kerdtd marraskuun loppuun asti.

3.3. Rehu (vain eldinperdiset tuotteet) ja raaka-aineet (vain jalostetut tuotteet)

3.4. Erityiset tuotantovaiheet, joiden on tapahduttava yksiloidylld maantieteelliselld alueella

Sienet on kasvatettava ja kerdttdva tuotantoalueella.

3.5. Tuotteen, johon rekisterdity nimi viittaa, viipalointia, raastamista ja pakkaamista koskevat erityiset sagnnit

3.6. Tuotteen, johon rekisterdity nimi viittaa, merkitsemistd koskevat erityiset sddnnit

4. Maantieteellisen alueen tarkka rajaus

"Jaszsdgi nydri szarvasgomban” tuotantoalue kdsittdd seuraavien kuntien hallintoalueen: Jaszivany, Jaszkisér,
Jaszddzsa, Jaszapati, Jaszdgo, Jaszdrokszallds, Jaszjdkohalma, Jasztelek ja Jaszszentandras. Tuotantoalueeseen kuuluvat
myos Besenyszogin ja Ujszdszin kunnat, jotka sijaitsevat Jdszsdgin alueen vieressi. Tuotantoalue ei siis ole yhtendinen,
silld kyseessd on alue, jolla “Jdszsdgi nydri szarvasgomba” kasvaa luontaisesti, eli maaperd sopii timédn tryffelin
kasvattamiseen.

5. Yhteys maantieteelliseen alueeseen

Jaszsagi nydri szarvasgomba -tryffelin ja maantieteellisen alueen vilinen yhteys perustuu tuotteen maineeseen ja
laatuun.

Maantieteellisen alueen erityisyys

Jaszsdg sijaitsee Unkarin suuren alangon luoteiskulmassa Jdsz-Nagykun-Szolnokin lddnin hallintoalueella. Jaszsdg
sijaitsee Tiszan sivujokina olevien Zagyvajoen ja Tarnajoen vilissd ja on osa Keski-Tizan aluetta. Geologisesti ja
kasvitieteellisesti kyseessd on luonnollinen erillinen osa Tiszan alankoa. Nimi juontaa juurensa alueelle 1200-luvulla
asettuneesta Jaszin kansasta.

"Jaszsagi nyari szarvasgomba” kasvaa luontaisesti pddasiassa tammipuiden, pahkindpensaiden ja valkopyokkien
juuristossa. Lisaksi sitd viljelldan "Trifla” (tryffeli) -puutarhaviljelmilld. Jdszsdgin tryffeliesiintymat loytyvit yleensad
tammimetsista.

Jaszsagi nydri szarvasgomba -tryffelin erityispiirteitd muokkaavat maaperin luonnolliset ominaisuudet ja alueelle
luonteenomainen kasvilajikoostumus. Seutukunta on runsasta pintavesialuetta, ja pohjaveden taso on korkea, mika
yhdessd mustanmullan kanssa tarjoaa ainutlaatuisen kasvumahdollisuuden Jdszsdgi nyéri szarvasgomba -tryffelille.

Jaszsagin maaperdolosuhteet ovat erittdin suotuisat kesdtryffelin istutukselle ja viljelylle. Alueen itdosan arojen
suolapitoinen alkalimaa ulottuu aina Tiszajoelle saakka. Tdmdn mustamultaisen tulvaniittymaan koostumus
vaihtelee, maa on pH-arvoltaan neutraalia tai hieman emaksisté, kovaa, savista mutta humuspitoista.
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Tuotteen erityisyys

Jaszsagi nydri szarvasgomba -tryffelin itiemd on suhteellisen sddnnéllisen muotoinen, ja se kasvaa hyvin ja tasaisesti.
Tastd on kiittiminen Jdszsdgin alueen tammimetsid, aiempien vield metsittimattomien arojen erinomaista
mustaamultaa, pintaa lihelld olevaa korkeaa pohjavesitasoa, ilmastoa ja rinnakkaiseloa muiden kasvilajien kanssa.

Kypsymisen aikana sienelli on ainutlaatuinen, yhi tdyteldisempi ja voimakkaampi juuri leikatun ruohon ja
kypsennetyn maissin aromi, johon saattaa sekoittua muita tuoksuja tuotantoalueesta riippuen: savuntuoksuista
aluskasvillisuutta, hasselpahkinad, tupakkaa, marsipaania tai tummaa suklaata.

Toinen mielenkiintoinen piirre, joka erottaa sienen muista sienisté, on se, ettd tryffeli on parhaimmillaan heindkuusta
elokuun puoliviliin. Toisin kuin muiden unkarilaisten tai ulkomaisten kesitryffelien kohdalla "Jaszsdgi nyari
szarvasgomban” satokausi on yleensd ohi elokuun puoliviliin tai loppuun mennessi. Tuolloin tryffelien keruu saattaa
olla muilla alueilla tdydessd vauhdissa, mutta muulla tryffelit ovatkin laadultaan ja aromiltaan erilaisia. Korjuukaudella
Jaszsagi nyari szarvasgomba -tryffeli tuoksuu miellyttavisti ruoholle ja itiemin koko on kaupanpidon kannalta
sopiva.

Maantieteellisen alueen yhteys tuotteen laatuun ja maineeseen

Humuspitoisen mustanmullan ja alueen kasviyhteisojen ansiosta alueella kehittyy kumariinia koko kasvukauden ajan,
minka ansiosta "Jdszsdgi nyari szarvasgomba” tuoksuu vasta leikatulle ruoholle. Aromi muuttuu kypsymisen aikana
jatkuvasti, ja siitd tulee tdyteldisempi ja voimakkaampi. Aromi on pddosin alueen humuspitoisen mustanmullan
ansiota.

Metsityksen ansiosta Jdszsdgissa on kehittymidssd elinympdristojd, jotka tuottavat erinomaisia tryffeleitd. Tryffeli
esiintyy rinnakkain suojeltujen orkidealajien kanssa, milli on mybds myonteinen vaikutus “Jdszsdgi nyari
szarvasgomban” erityiseen aromiin.

Unkarin tryffelinkerddjien perinteiden siilyttdmiseksi Unkarin ensimmdinen ja samalla Euroopan toinen tryffelimuseo
avattiin Jdszszentandrasissa vuonna 2002. Magyar Szarvasgombdsz Szovetség (Unkarin tryffelinkerddjien yhdistys)
jarjestdd joka vuosi tapahtuman, jolla juhlistetaan kauden alkua. Jaszszentandrdsia pidetddn Unkarin tryffelipaa-
kaupunkina. Vuonna 2004 perustettiin Jaszsagi Holl6s Laszl6 Triffldsz Egyesiilet (Jaszsdgin tryffelinkerddjien Liszl6
Holl6s -jirjesto), jonka tavoitteena on suojella luontotyyppejd ja auttaa sddntelemdin tryffelinkeruuta lainsddadannolla.
Viiden viime vuoden ajan Kansainvilinen poliisiyhdistys (IPA), paikallisviranomainen, Unkarin tryffelinkerddjien
yhdistys ja Szent Ldszl6 Szarvasgomba Lovagrend (Ladislaus Pyhdn Tryffeliritarikunta) ovat yhdistineet voimansa
jarjestddkseen yhd suositumman ruoanlaittokilpailun tryffelipohjaisia ruokia varten. Kilpailussa kukin kilpailijaa saa
yhden Jészsdgi nydri szarvasgomba -tryffelin.

"Jaszsdgi nydri szarvasgomba” tunnetaan myos yleisesti useilla muilla lisdnimilld, kuten “Jaszsdgin musta helmi”,
"Jaszsdgin kulta” ja "Jaszin tryffeli”, mikd osoittaa, ettd tuotetta pidetddn alueella erittdin arvokkaana. Niitd nimid
kédytetddn myos yha yleisemmin tiedotusvilineissa.

Eritelmin julkaisutiedot

(timén asetuksen 6 artiklan 1 kohdan toinen alakohta)

https://gi.kormany.hu/foldrajzi-arujelzok
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