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MUUT SAADOKSET

EUROOPAN KOMISSIO

Maataloustuotteiden ja elintarvikkeiden laatujirjestelmistd annetun Euroopan parlamentin ja
neuvoston asetuksen (EU) N:o 1151/2012 53 artiklan 2 kohdan toisen alakohdan mukainen
vihdisen muutoksen hyviksymisti koskevan hakemuksen julkaiseminen

(2018/C 62/06)

Euroopan komissio on hyviksynyt timin asetuksen (EU) N:o 664/2014 () 6 artiklan 2 kohdan kolmannessa alakoh-
dassa tarkoitetun vihdisen muutoksen.

VAHAISEN MUUTOKSEN HYVAKSYMISTA KOSKEVA HAKEMUS

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU) N:o 1151/2012 (3 53 artiklan 2 kohdan toisen alakohdan

mukainen vihiisen muutoksen hyviksymisti koskeva hakemus
”"CABRALES”
EU-nro: PDO-ES-0081-AMO1 - 20.10.2017
SAN (X) SMM ( ) APT ( )
Hakijaryhmi ja oikeutettu etu

Consejo Regulador de la Denominacién de Origen Protegida "CABRALES” (suojatun alkuperdnimityksen "CABRA-
LES” sddntelyneuvosto)

Ctra. General, s/n

33555 Carrefia de Cabrales

ASTURIA

ESPANJA

Puhelin: +34 985845335
Sihkoposti: dop@quesocabrales.org
Internet: http:/[www.quesocabrales.org/

Sadntelyneuvosto on alan toimijoita edustava ryhmd, joka on virallisesti tunnustettu suojatun alkuperdnimityksen
hallinnoijaksi voimassa olevien sddnnosten mukaisesti (suojattua alkuperdnimitystd "Cabrales” ja sen sddntelyneu-
vostoa koskevan asetuksen ratifioinnista 29. kesikuuta 1990 annettu mairdys). Sddntelyneuvoston valtuudet ehdot-
taa eritelmddn muutoksia on madritetty sddntelyneuvoston toimintatarkoitusta ja toimintaa kasittelevissd kohdassa.

Jisenvaltio tai kolmas maa

Espanja

Eritelmin kohta, jota | kohdat, joita muutos koskee
— [ Tuotteen kuvaus

— [0 Alkuperitodisteet

— [ Tuotantomenetelma

— [ Yhteys maantieteelliseen alkuperdin

— X Merkinnit

— X Muu: valvontaelin

Muutoksen/muutosten tyyppi

— [J Rekisterdidyn SAN:n tai SMM:n tuote-eritelmdn muutos, jota voidaan pitdd vahiisend asetuksen (EU)
N:o 1151/2012 53 artiklan 2 kohdan kolmannen alakohdan mukaisesti, eikd julkaistuun yhtendiseen asia-
kirjaan tarvitse tehdd muutoksia.

() EUVLL 179, 19.6.2014, s. 17.
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mailto:dop@quesocabrales.org
http://www.quesocabrales.org/

C62/10 Euroopan unionin virallinen lehti 17.2.2018

— [ Rekisterdidyn SAN:n tai SMM:n tuote-eritelmdn muutos, jota voidaan pitdd vahiisend asetuksen (EU)
N:o 1151/2012 53 artiklan 2 kohdan kolmannen alakohdan mukaisesti, ja julkaistuun yhtendiseen asiakir-
jaan on tehtdvd muutos.

— [X Rekisterdidyn SAN:n tai SMM:n, jota koskevaa yhtendistd asiakirjaa (tai vastaavaa) ei ole julkaistu, tuote-eri-
telmdn muutos, jota voidaan pitdd vihdisend asetuksen (EU) N:o 1151/2012 53 artiklan 2 kohdan kolman-
nen alakohdan mukaisesti.

— [ Rekisterdidyn APT:n tuote-eritelmdn muutos, jota voidaan pitdd vahiisend asetuksen (EU) N:o 1151/2012
53 artiklan 2 kohdan neljannen alakohdan mukaisesti.

5. Muutos/muutokset
1.  Osa G) "Valvontaelin”
Nykyinen teksti
”"G) Valvontaelin

Suojatun alkuperdnimityksen “Cabrales” valvonta on sen valvontaelimen vastuulla. Valvontaelin koostuu tuottajien
ja jalostajien edustajista, ja sen jasenind ovat

— puheenjohtaja

— varapuheenjohtaja

— kaksi jasentd, jotka edustavat karjankasvattajia

— kuusi jisentd, jotka edustavat kisiteollisuusalaa

— kaksi teknisti jisentd, jotka ovat karjankasvatus- ja maitotalousalan asiantuntijoita.
Jasenet valitaan demokraattisesti neljin vuoden vilein.

Valtuudet:

Alueen osalta: tuotanto-, valmistus- ja kypsytysalue.

Tuotteen osalta: suojatun alkuperdnimityksen soveltamisalaan kuuluvat tuotteet kaikissa tuotanto-, valmistus-, kyp-
sytys-, jakelu- ja myyntivaiheissa.

Thmisten osalta: rekistereihin merkityt henkilot.
Tehtavit:
— eri rekisterien laatiminen ja tarkastaminen

— suojattujen juustojen tuotantoa, valmistusta ja laatua koskevien ohjeiden laatiminen sekid tuotannon, valmistuk-
sen ja laadun valvonta ja seuranta

— tuotteen arviointi
— suojatun alkuperdnimityksen edistiminen ja puolustaminen
— asetuksen noudattamatta jattdmisestd madrdttivien seuraamusten kisitteleminen

— toimiminen tdydelld oikeudellisella vastuulla ja valmiudella velvoitteiden tdyttimisessd ja oikeudenkaynneissd,
edustus- ja puolustamistehtdvin hoitaminen alkuperdnimityksen yleisten etujen hyviksi.”

Uusi, muutettu teksti

”"G) Valvontaelin

Tamdn tuote-eritelmin vaatimusten tdyttymisen valvonta on seuraavan elimen vastuulla:

Consejo Regulador de la Denominacién de Origen Protegida "CABRALES” (suojatun alkuperdnimityksen "CABRA-

LES” sddntelyneuvosto)
Osoite: Ctra. General, s/n. 33555, Carrefia de Cabrales (Asturia)

Puhelin: +34 985845335
Faksi: +34 985845130
Sahkoposti: dop@quesocabrales.org
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Tarkastusten soveltamisala

Suojatun alkuperanimityksen “"Cabrales” sddntelyneuvostossa on valvontaelin (sertifiointiosasto), joka toimii tuotteen
sertifiointielimend ja on akkreditoitu viitestandardin mukaisesti (UNE-EN ISO/IEC 17065:2012 tai sen korvaava
standardi). Tdm4 elin tarkastaa, tdyttavitko juustomeijerit ja kypsytysluolat suojatun alkuperdnimityksen "Cabrales”
tuote-eritelmassd asetetut vaatimukset.

Tarkastusten yhteydessd otetaan ndytteitd tuotteista, jotka katsotaan sopiviksi ja jotka toimijat ovat médrittdneet
suojatun alkuperdnimityksen suojaamiksi. Néytteille tehdddn fysikaalis-kemiallisia ja aistinvaraisia kokeita.

Valvontamenetelma

Tuote-eritelmin vaatimusten tdyttyminen tarkistetaan seuraavasti:

— karjatilojen tarkastus raaka-aineen ominaisuuksien osalta

— maidonkerdilykeskusten tarkastus jaljitettdvyyden varmistamiseksi

— (alku-, jalki- ja erityis-) tarkastukset tuotantolaitoksissa (juustomeijereissd ja kypsytysluolissa) tuotantoprosessin
ja tuotteen tarkastamiseksi

— ndytteiden ottaminen tuotteesta fysikaalis-kemiallisia ja aistinvaraisia kokeita varten.

Edelld luetellut arvioinnit suoritetaan vihintddn kerran vuodessa.

Niytteet otetaan tarkastusten aikana sellaisista juustoista, jotka tuottaja on merkinnyt suojatulla alkuperdnimityk-
selld "Cabrales”. Niytteenotto tapahtuu soveltaen suhteellisuusperusteita, jotka mairdytyvit tuotteen tyypin ja tuo-

tantomdadrdn mukaan. Fysikaalis-kemialliset analyysit suoritetaan akkreditoiduissa laboratorioissa.

Karjatiloja ei tarvitse sertifioida, mutta my9s ne tarkastetaan. Sertifikaatti annetaan vain suojattua alkuperdnimitysta
kayttaville juustomeijereille ja kypsytysluolille.

Tehtavit:

— eri rekisterien laatiminen ja tarkastaminen

— suojattujen juustojen tuotannon, valmistuksen ja laadun valvonnan varmistaminen
— toimijoiden tuotteen sertifiointiprosessissa toteuttamien omavalvontatoimien arviointi
— tuote-eritelmdn vaatimukset tdyttdvien juustomeijerien ja kypsytysluolien sertifiointi
— suojatun alkuperdnimityksen edistiminen ja puolustaminen.”

Perustelut

Valvontaelimen mddritelmdd on muutettu kokoonpanon ja valtuuksien osalta. Ndin vastataan tarpeeseen muuttaa
nykyistd valvontajirjestelmédd, jotta voidaan suorittaa osoitetut tehtdvit ja toimia standardin ISO[IEC 17065
mukaisesti.

2.  Kohta H) ”"Merkinniit”
Nykyinen teksti
"H) Merkinnat

Kullakin rekisteriin merkitylld kaupallisella yritykselld on omat kaupalliset etikettinsi, joille on saatava sdintelyneu-
voston hyviksynta.

Niissd on oltava seuraava teksti: Denominacién de Origen Cabrales.

Kuluttajien kdyttoon tarkoitetussa juustossa on oltava etiketti, takaetiketti tai sddntelyneuvoston antama numeroitu
sinetti.

Koska suurin osa juustomestareista osallistuu pienimuotoiseen tuotantoon, kaikilla juustomestareilla on yhteinen
etiketti, jossa varjokuvat tarkoittavat valmistuksessa kdytetyn maidon tyyppid kuvaten yhti, kahta tai kaikkia kol-
mea eldinlajia.

(Liitteend on esimerkki kustakin tyypistd).”
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Uusi, muutettu teksti
"H) Merkinnat

Kullakin rekisteriin merkitylld kaupallisella yritykselli on omat kaupalliset etikettinsd, jotka on ilmoitettava sddnte-
lyneuvostolle tissid tuote-eritelmdssé lueteltujen vaatimusten osalta, jotta ne voidaan kirjata rekisteriin.

Etiketeissd on oltava seuraava teksti: Denominacién de Origen Protegida Cabrales.

Kuluttajien kdyttoon tarkoitetussa juustossa on oltava etiketti ja takaetiketti, jossa on kahden vihrein raidan reunus-
tama punainen raita ja siintelyneuvoston tunnus sekd sddntelyneuvoston antama numero. Ne on kiinnitettiva juus-
tomeijerissd siten, ettd niitd ei voi kdyttdd uudelleen.

Koska suurin osa juustomestareista osallistuu pienimuotoiseen tuotantoon, kaikilla juustomestareilla on yhteinen
etiketti, jossa varjokuvat tarkoittavat valmistuksessa kdytetyn maidon tyyppid kuvaten yhti, kahta tai kaikkia kol-
mea eldinlajia.

(Liitteend on esimerkki kustakin tyypistd).”

Perustelut

Tétd osiota muutettiin valvontaelimend toimivan sddntelyneuvoston valtuuksien osalta.

Muutosta pidetddn vihdisend asetuksen (EU) N:o 1151/2012 (jonka 53 artiklan 2 kohdassa viitataan vihdisiin
muutoksiin) mukaisesti, koska se ei liity tuotteen olennaisiin ominaispiirteisiin, silli ei muuteta yhteyttd eikd se
vaikuta maantieteelliseen alueeseen tai lisdd tuotteen tai sen raaka-aineiden kauppaa koskevia rajoituksia.

YHTENAINEN ASIAKIRJA
"CABRALES”
EU-nro: PDO-ES-0081-AMO1 - 20.10.2017
SAN (X) SMM ( )
1. Nimi tai nimet

"Cabrales”
2. Jisenvaltio tai kolmas maa
Espanja
3. Maataloustuotteen tai elintarvikkeen kuvaus

3.1 Tuotelaji
Luokka 1.3 Juustot

3.2 Kuvaus 1 kohdassa nimetystd tuotteesta

Lehmin, lampaan tai vuohen raakamaidosta tai kahden tai kaikkien kolmen maitotyypin sekoituksesta valmistettu
sinihomejuusto, jossa kdytetyn maidon on oltava rasva- ja proteiinikoostumukseltaan tasapainoista tdysmaitoa.

Kypsytys luolassa kestdd vihintddn kaksi kuukautta juustomassan valmistuksen jilkeen.

Kypsdn juuston ominaisuudet:

— muoto: siledreunainen lierio

— korkeus: 7-15 senttimetrid

— paino ja halkaisija: vaihtelevat

— kuori: pehmei, ohut, 6ljyinen ja harmaa, ja siind on puna-keltaisia alueita

— rakenne: 6ljyinen koostumus, tiiviys vaihtelee juuston kdymisestd riippuen. Kiinted ja reidton. Osin valkoinen,
vihertdvin sininen marmorointi. Hieman kirped maku, joka on vahvimmillaan lampaan tai vuohen maidosta tai
niiden sekoituksesta valmistetussa juustossa.

— rasva: vdhintddn 45 prosenttia kuiva-aineesta

— kosteus: vdhintddn 30 prosenttia.
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3.3 Rehu (vain eldinperdiset tuotteet) ja raaka-aineet (vain jalostetut tuotteet)
a) Rehu

Karja ruokitaan perinteiden mukaisesti laitumilla, ja ruokavaliota tdydennetddn rehulla.

b) Raaka-aineet

Yksil6idylld maantieteelliselld alueella sijaitsevilta maatiloilta saatu lehmin, lampaan tai vuohen raakamaito. Kaytet-
tava juoksute on eldinperdista.

3.4 Erityiset tuotantovaiheet, joiden on tapahduttava yksiloidylld maantieteelliselld alueella

Sekd maidontuotannon ettd juustojen valmistuksen ja kypsytyksen on tapahduttava yksiloidylld maantieteelliselld
alueella.

3.5 Tuotteen, johon rekisterdity nimi viittaa, viipalointia, raastamista ja pakkaamista koskevat erityiset sddnnot

Tuote tulee pakata yksiloidylld maantieteelliselld alueella, jotta voidaan taata sen laadun kannalta ihanteelliset olo-
suhteet. Niin juustomestarit voivat itse suojella tuotteen aitoutta, ja jdljitettdvyys paranee.

3.6 Tuotteen, johon rekisterdity nimi viittaa, merkitsemistd koskevat erityiset sagnnit

Tuotteen kaupallisessa etiketissd on oltava teksti "Denominacién de Origen Protegida Cabrales” sekd unionin tunnus
“suojattu alkuperdnimitys”.

Juustoissa on oltava myos yksittdinen sarjanumeroitu takaetiketti, jossa on silld varmennettavan juuston tarjonta-
muodon asianomainen koodi. Valvontaelimen on hyviksyttava, tarkistettava ja toimitettava nimd takaetiketit sellai-
sina, ettd niitd ei voi kdyttdd uudelleen.

4. Maantieteellisen alueen tarkka rajaus

Cabrales-juuston valmistukseen soveltuvan maidon tuotantoalue kisittdd Cabralesin kunnassa kyldt Arangas,
Arenas, Asiego, Berodia, Bulnes, Camarmefia, Canales, Carrefia, Escobar, Inguanzo, La Molina, La Salce, Ortiguero,
Pandiello, Puertas, Poo, Sotres ja Tielve, sekd Pefiamellera Altan kunnassa kylit Ocefio, Céraves ja Rozagas. Ne
kaikki sijaitsevat Asturian maakunnan Picos de Europan alueella.

Juusto my6s valmistetaan ja kypsytetddn tuotantoalueella.

5. Yhteys maantieteelliseen alueeseen
Tuotteen erityisyys

Cabrales-juuston aistinvaraiset ominaisuudet (kuori ja rakenne) médrittavit sen erityisyyden, jonka ansiosta se on
ainutlaatuista muihin juustoihin nahden.

Alueen erityisyys

Alueen erityisyys kdy ilmi seuraavista luontoon liittyvistd ja inhimillisistd tekijoista:

1. Luontoon liittyvit tekijit

Picos de Europa sijaitsee Asturian maakunnan kaakkoisosassa ja ulottuu myos Léonin ja Cantabrian maakuntiin. Se
muodostuu vuorijonosta, joka kohoaa Cantabrian vuorten pohjoisrinteistd. Laajat laidunalueet sijaitsevat yli 800 met-
rin korkeudessa.

2. Inhimilliset tekijat

Alueen sukupolvia kestineen eristyneisyyden vuoksi sen talous perustuu luonnonvarojen kattavaan kiyttoon ja
hyodyntimiseen.

Picos de Europan alueella sijaitsevan asutuksen resurssit ovat perinteisesti perustuneet kesilld karjan ruokkimiseen
laitumella. Laitumia hyodyntavit lahinnd Picosin reuna-alueilla sijaitsevien kylien asukkaat. Kesilld eldimet voivat
vapaasti laiduntaa pefian (paikallisten asukkaiden Picos de Europasta kdyttima nimi) vaikeassa maastossa. Jokaisella
pikku kyldlli on oma, yhteisessd kiytossd oleva aitaus, jossa kullakin asukkaalla on oma karjalaumansa. Kesilld
eldimistd huolehtii muutama niiden hoidosta vastaava kylaldinen silld aikaa, kun muut keskittyvit kyldssd elonkor-
juuseen ja heindntekoon.
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Lisiksi paikallisten tuottajien erityisasiantuntemuksen ansiosta ja siksi, ettd huonojen liikenneyhteyksien vuoksi
tuotteiden kulutuspaikat on vaikea saavuttaa, paimenet valmistivat maidosta juuston itse.

Syy-seuraussuhde alueen erityisluonteen sekd tuotteen valmistuksen ja ominaispiirteiden valilld
a)  Kypsytysluolat

Picos de Europan kalkkikivikerros on Euroopan paksuimpia, ja sen karstimaamuodostumien sekd ilman ja veden
vilisen luonteenomaisen voiman vuoksi sithen on syntynyt erikokoisia ja -tyyppisid luolia ja onkaloita.

Jotkut kypsytysluolat sijaitsevat lihelld aitausta tai paimenen taloa, mutta suurin osa niistd on kaukana vaikeakul-
kuisten vuoristopolkujen pddssd. Luolat sijaitsevat 800-1 200 metrin korkeudessa. Korkeammalla sijaitsevia luolia
pidetddn laadullisesti parempina.

Jotta luola soveltuisi Cabrales-juuston kypsyttimiseen, sen on oltava syvd, ja sisddnkdynnin on oltava pohjoispuo-
lella. Siind on oltava vahintddn kaksi aukkoa (toinen toimii sisddnkdyntini ja toinen tuuletuskanavana), jotta luolan
lapi kulkisi ilmavirta, jota kutsutaan nimelld "soplado”, ja sielld on oltava virtaavaa vettd. Nain ilma on liikkeessd,
luolan kosteus pysyy korkeana (yli 90 prosenttia) ja limpotila on 6-10 celsiusastetta.

Niissd olosuhteissa seinid peittdd home, ldhinnd Penicillium roqueforti. Ilmavirta eli “soplado” irrottaa homeesta
itioitd, jotka putoavat juuston pialle, itdvat ja pddsevit ndin juustomassan sisddn.

Jotta juusto kypsyisi kunnolla, sen on oltava luolassa kahdesta viiteen kuukautta puuhyllylld ("talamera”). Tdni
aikana se kddnnetddn ja puhdistetaan aika ajoin.

Juustojen kypsyttyd ne oli tapana kadrid Acer pseudoplatanus -puun lehtiin, jotta niitd olisi helpompaa kisitelld
myynnin aikana. Nykyddn suojatun alkuperdnimityksen soveltamisalaan kuuluvat juustot kddritddn lehtien sijaan
elintarvikepaperiin, johon on painettu lehtien kuvia.

b) Maine

Cabrales-juuston maineesta on kirjallisia todisteita. Muun muassa Jovellanosin kirjoitukset 1700-luvulta, Madozin
Diccionario Geografico 1800-luvun alkupuolelta ja Gonzdlez Solisin Memorias Asturianas todistavat, ettd Cabrales-
juustoa on esitelty Madridin maatalousndyttelyssd vuonna 1857 yhdessd muiden asturialaisten tuotteiden kanssa.

Vuonna 1911 Alvaron veljekset ldhtivit Santanderin lypsykarjataloutta kisittelevda raporttia laatiessaan Cabralesin
alueelle. Sielld he kiipesivit Picos de Europalle vieraillakseen kuuluisaa Cabrales-juustoa valmistavien paimenten
luolissa.

Eritelmin julkaisutiedot

(timin asetuksen 6 artiklan 1 kohdan toinen alakohta)

https:/[www.asturias.es|Asturias/descargas/PDF_TEMAS/Agricultura/Alimentaci%C3%B3n/Queso%20Cabrales
%20(MODIFICADO).pdf
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