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MUUT SAADOKSET

EUROOPAN KOMISSIO

Maataloustuotteiden ja elintarvikkeiden laatujirjestelmisti annetun Euroopan parlamentin ja
neuvoston asetuksen (EU) N:o 1151/2012 50 artiklan 2 kohdan a alakohdassa tarkoitettu
muutoshakemuksen julkaiseminen

(2016/C 271/05)

Tami julkaiseminen antaa oikeuden vastustaa muutoshakemusta Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU)
N:o 1151/2012 (*) 51 artiklassa tarkoitetulla tavalla.

SUOJATUN ALKUPERANIMITYKSEN | SUOJATUN MAANTIETEELLISEN MERKINNAN ERITELMAN MUUN KUIN VAHAISEN
MUUTOKSEN HYVAKSYMISTA KOSKEVA HAKEMUS

Asetuksen (EU) N:o 1151/2012 53 artiklan 2 kohdan ensimmiiisen alakohdan mukainen muutoksen
hyviksymisti koskeva hakemus

"POMODORO DI PACHINO”
EU-nro: PGI-IT-02131-5.4.2016
SAN ( ) SMM (X)
1. Hakijaryhmi ja oikeutettu etu
Consorzio di Tutela dell'TGP Pomodoro di Pachino

Osoite: Via Nuova
96018 Marzamemi (SR)
ITALIA

Puhelin: +39 0931595106
Faksi: +39 0931595106
Sahkoposti: segreteria@igppachino.it

Consorzio di tutela dell'IGP Pomodoro di Pachino on 14. lokakuuta 2013 annetun maa- ja metsitalousministerion
asetuksen (decreto) nro 12511 13 §:n 1 momentin nojalla oikeutettu muutoshakemuksen esittimiseen.

2. Jdsenvaltio tai kolmas maa
Italia
3.  Eritelmin kohta, jota muutos koskee

— [ Tuotteen nimi

— Tuotteen kuvaus

— [ Maantieteellinen alue

— O Alkuperitodisteet

— Tuotantomenetelma

— O Yhteys maantieteelliseen alueeseen
— [ Merkinnat

— Muu: Tarkistetut lainsaddintoviittaukset
4. Muutoksen (muutosten) tyyppi

— [X Rekisterdidyn SAN:n tai SMM:n tuote-eritelmédn muutos, jota ei voida pitdd vdhdisend asetuksen (EY)
N:o 1151/2012 53 artiklan 2 kohdan kolmannen alakohdan mukaisesti.

(') EUVLL 343,14.12.2012,s. 1.


mailto:segreteria@igppachino.it

C271/6 Euroopan unionin virallinen lehti 26.7.2016

— [ Rekisterdidyn SAN:n tai SMM:n, jonka yhtendistd asiakirjaa (tai vastaavaa) ei ole julkaistu, tuote-eritelmin
muutos, jota ei voida pitdd vihiisend asetuksen (EY) N:o 1151/2012 53 artiklan 2 kohdan kolmannen ala-
kohdan mukaisesti.

5.  Muutos (muutokset)
Tuotteen kuvaus

Eritelmén 2 artiklassa
1. Virke:
"SMM- tuotteesta 'Pomodoro di Pachino’ on olemassa seuraavat tyypit:
— pyorei ja siled tomaatti (tondo liscio);
— uurteinen tomaatti (costoluto);
— kirsikkatomaatti (cherry tai ciliegino)”
muutetaan seuraavaar muotoon:
"SMM- tuotteesta 'Pomodoro di Pachino’ on olemassa seuraavat tyypit:
— pyorei ja siled tomaatti (tondo liscio),
— uurteinen tomaatti (costoluto),
— kirsikkatomaatti (cherry tai ciliegino),
— luumutomaatti (plum ja miniplum).”

Muutetaan 2 artiklaa lisddmalld sithen uusi tyyppi, joka kuuluu luumutomaattien ja miniluumutomaattien luok-
kaan. Ndama4 terttutomaatit soveltuvat kastikkeisiin ja sekasalaatteihin; niiden hedelmat ovat pitkulaisia ja muistutta-
vat muodoltaan taatelia. Yksittdinen hedelmd painaa lajikkeesta riippuen 15-35 grammaa.

Luumutomaattien ja miniluumutomaattien lisddmistd eritelmadn on pyydetty tuottajien edun mukaisesti, jottei syr-
jittdisi ketddn yksiloidylld maantieteelliselld alueella toimivia SMM-tuotteen "Pomodoro di Pachino” tuottajia.

Luumutomaattia ja miniluumutomaattia on viljelty 1980-luvun lopulta lihtien, joskin pienempind méérind, ja pyorei-
den sileiden, uurteisten ja kirsikkatomaattien tavoin timédnkin tyypin viljelyssd hyodynnetdin alueen erityispiirteita.

Markkinoilla saavuttamansa myonteisen vastaanoton ansiosta luumutomaattien ja miniluumutomaattien tuotannon
osuus on nykyisin yhtd merkittdvd kuin muiden SMM-suojattujen Pomodoro di Pacino -tyyppien osuus. Luumuto-
maattien ja miniluumutomaattien lisddminen suojaa tuotetta yhdistdmalld sen tuotantoalueeseen ja monipuolistaa
nimitystéd takaamalla kuluttajille tuotteen alkuperdn.

Sen vuoksi pyydetddn eritelmén ja yhtendisen asiakirjan muuttamista.

Tuotantomenetelmd

Eritelmin 4 artiklassa
2. Virke:

"— Koulinta tapahtuu elokuusta helmikuuhun, lukuun ottamatta kirsikkatomaatteja, joiden osalta se voi tapah-
tua ympdri vuoden”

muutetaan seuraavaan muotoon:

"— Koulinta tapahtuu elokuusta helmikuuhun, lukuun ottamatta kirsikkatomaatteja ja luumu- tai miniluumuto-
maatteja, joiden osalta se voi tapahtua ympiri vuoden”

3. Virke:
"SMM-tuotteen 'Pomodoro di Pachino’ suurin sallittu tuotos eri tyyppien osalta on seuraava:
— pyored ja siled tomaatti: 120 tonnia/ha;
— uurteinen tomaatti: 90 tonnia/ha;

— kirsikkatomaatti: 70 tonnia/ha”
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muutetaan seuraavaan muotoon:

"SMM-tuotteen 'Pomodoro di Pachino’ suurin sallittu tuotos eri tyyppien osalta on seuraava:
— pyorei ja siled tomaatti: 120 tonnia/ha;

— uurteinen tomaatti: 90 tonnia/ha

— kirsikkatomaatti: 70 tonnia/ha;

— luumutomaatti (plum ja miniplum): 90 tonnia/ha.”

Muutetaan 4 artiklaa uuden tyypin lisédmisen seurauksena ilmoittamalla eritelméassd koulinta-ajankohdat ja suurim-
mat sallitut tuotokset.

Luumutomaattien ja miniluumutomaattien viljelystd saadaan laadukkaita tuotteita myos silloin, kun enimmiistuotos
on 90 tonnia hehtaaria kohti vuodessa, ja samoin kuin kirsikkatomaattia, sitd voidaan koulia ldpi vuoden.

Muuta [tarkistetut lainsdddantoviittaukset]

Viittaukset neuvoston asetukseen (EY) N:o 510/2006 (*) korvataan viittauksilla asetukseen (EU) N:o 1151/2012.

YHTENAINEN ASIAKIRJA
"POMODORO DI PACHINO”
EU-nro: PGI-IT-02131-5.4.2016
SAN ( ) SMM (X)
1. Nimi

"Pomodoro di Pachino”

2. Jdsenvaltio tai kolmas maa

Italia

3. Maataloustuotteen tai elintarvikkeen kuvaus
3.1 Tuotelaji

Luokka 1.6 Hedelmit, vihannekset ja viljat sellaisenaan tai jalostettuina

3.2 Kuvaus 1 kohdassa nimetystd tuotteesta

Suojattu maantieteellinen merkintd "Pomodoro di Pachino” tarkoittaa yksiloidylld alueella tuotettuja tuoreita lajiin
Lycopersicum esculentum Mill kuuluvia tomaatteja.

SMM-tuotteesta "Pomodoro di Pachino” on olemassa seuraavat tyypit:
— pyored ja siled tomaatti (tondo liscio),

— uurteinen (costoluto),

— kirsikkatomaatti (cherry tai ciliegino),

— luumutomaatti (plum ja miniplum).

Pomodoro di Pachino -tomaatin tirkeimmat ominaisuudet:

— kiintedmaltoinen,

— pieni istukkaontelo,

— korkea sokeripitoisuus, liukenevien kuiva-aineiden miiri on yli 4,5 brix-astetta.
Hedelmien on kuuluttava tavaraluokkiin ekstra tai [, ja niiden on oltava
— cheiti,

— tuoreen nakoisia,

(') EUVLL 93, 31.3.2006, s. 12.
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— terveitd; tuotteita, joissa on matdd tai jotka ovat muuten pilaantuneet kulutukseen kelpaamattomiksi, ei sallita,
— pubhtaita, vailla nakyvid vieraita aineita,
— vailla vierasta hajua ja/tai makua.

3.3 Rehu (vain eldinperdiset tuotteet) ja raaka-aineet (vain jalostetut tuotteet)

3.4 Erityiset tuotantovaiheet, joiden on tapahduttava yksilgidyllid maantieteelliselld alueella

Pomodoro di Pachino -tomaatin viljelyn on tapahduttava yksil6idylld maantieteelliselld alueella suojatussa ymparis-
tossd (kasvihuoneessa jaftai tunnelissa), peitettynd polyetyleenikuidulla tai muilla péddllysmateriaaleilla. Kesdaikaan
asianmukaiset suojarakenteet voidaan kattaa hyonteisverkoin.

IIman maapohjaa tapahtuvaa viljelyd ei sallita.

3.5 Tuotteen, johon rekistergity nimi viittaa, viipalointia, raastamista ja pakkaamista koskevat erityiset sddnnot

Pomodoro di Pachino SMM voidaan pakata vilittomasti tuotantoyrityksessd tai asianmukaisessa pakkauslaitoksessa
sadonkorjuupdivin aikana.

Kauppakunnostuksen ja pakkaamisen on tapahduttava kokonaan tai osittain tuotantoalueeseen kuuluvien kuntien
alueella. Kauppakunnostuksen on tapahduttava alueella, jotta voidaan vilttdd pintavioista, jotka voivat johtaa
homehtumiseen ja tuotteen vetimiseen pois markkinoilta, kaupanpitimisvaiheessa aiheutuva havikki.

Kulutukseen saatettaessa Pomodoro di Pachino on pakattava kiyttden erityyppisid uusia, kertakdyttoisid, voimassa
olevassa lainsdddidnndssd hyviksyttyjd pakkauksia, joiden paino saa olla enintddn 10 kg.

Jotta sisdltod ei voida poistaa, pakkauksissa on oltava kansi, jota ei voida rikkoa. Myds tuotteen saattaminen kulu-
tukseen avoimissa pakkauksissa on sallittua, jos kaikki yksittdiset hedelmit varustetaan tarraetiketilld, jossa on

SMM-tunnus "Pomodoro di Pachino”.

3.6 Tuotteen, johon rekisterdity nimi viittaa, merkitsemistd koskevat erityiset sagnnit

Pakkauksissa on oltava seuraavat tiedot ja merkinnat:

— jaljempénd esitetty tunnus,

POMODORO DI PACHINO

— pakkaajan ja/tai toimittajan nimi,

— kaupalliset ominaisuudet: tyyppi, luokka, pakkauksen paino,
— seuraava maininta: suojan alla viljeltyjd tomaatteja,

— EU:n tunnus.

4. Maantieteellisen alueen tarkka rajaus

Pomodoro di Pachinon tuotantoalue kisittdd Pachinon ja Portopalo di Capo Passeron kuntien alueet kokonaisuu-
dessaan sekd osia Noton (Siracusa) ja Ispican (Ragusa) kuntien alueesta, jotka kaikki sijaitsevat Sisilian
kaakkoisosassa.

5. Yhteys maantieteelliseen alueeseen

Pomodoro di Pachino tuotetaan erityiselld alueella, jolla lampatilat pysyvit korkeina ja auringonpaisteen kokonais-
méddrd on koko aurinkovuodelle jaettuna Euroopan korkeimpia (tiedot ovat perdisin Landsat- ja Meteosat-
satelliiteista). Meren ldheisyyden vuoksi ilmasto on lauha, ja talvi- ja kevitpakkaset ovat harvinaisia.
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Nimi tekijit ovat johtaneet sellaisen kasvihuoneviljelyn kehittymiseen, jossa kyseisen maantieteellisen erityisalueen
tuottajien on taytynyt tehdi tiettyja viljelyyn liittyvid valintoja kasteluveden laadun perusteella (suolapitoisuus vaih-
telee valilli 1 500-10 000 pS/cm) ja jonka myotd samalla taataan Pomodoro di Pachino -tomaatin aistinvaraiset
laatuominaisuudet.

Pomodoro di Pachino -tomaatin suosio johtuu erityisesti sen varhaisesta kypsymisestd, jonka paikalliset viljelijét
havaitsivat heti alettuaan viljelld tdtd tomaattia. Timidn ominaisuuden lisiksi kuluttajat ovat aikojen myotd oppineet
arvostamaan myos tuotteen muita ominaisuuksia, kuten makua, mallon rakennetta, tomaattien kiiltavyytta ja pitkad
sdilymisaikaa sadonkorjuun jilkeen; ndiden ominaisuuksien ansiosta nimen maine markkinoilla on vakiintunut.

Tomaatti on tyypillinen tuote Pachinon alueen vihannesten viljelyssd. Viljely alkoi vuonna 1925 niilld rannikkokais-
taleen tiloilla, jotka saattoivat kdyttdd kasteluun kaivoista ammennettavaa pohjavetta.

Niiden ensimmdisten kokeilujen yhteydessd todettiin, ettd tomaatteja tuotettiin tdlld alueella noin 15-20 piivdd
lyhyemmiissd ajassa kuin muualla.

Laajamittainen viinikdynnoksen viljely rajoitti kuitenkin kiinnostusta tomaatin viljelyyn. Tomaattiviljelmat levisivat
1950-luvun tienoilla suuremmalle alueelle, mutta edelleen vain rannikkokaistaleella, jolla kéytettiin hyotimis- ja
varhaisvaiheen suojaustekniikoita. Vaikka rannikkokaistaleen lampétila on otollinen, alueella ilmenee poikkeukselli-
sesti rajuja lampotilan laskuja sekd yo- ja paivdlimpatilojen nopeita vaihteluja, jotka ovat toisinaan johtaneet koko-
naisten viljelmien tuhoutumiseen.

Yleisimpid suojausmenetelmid olivat kasvien kattaminen viikunakaktuksen laakavarsilla seka tiilikatosten tai erilais-
ten esimerkiksi viljelyjitteistd rautalangan ja ruokokeppien avulla tehtyjen mattojen kaltaisten suojarakenteiden
kiytto. Kasvihuoneviljely aloitettiin 1960-luvun alussa, kun ruo’osta rakennettiin ensimmidiset kasvihuoneet, jotka
katettiin polyetyleenilld. Sen jilkeen kasvihuoneet rakennettiin yha tukevammiksi ja ruokojen sijasta kdytettiin jalo-
kastanjaseipditd sekd kuusipuusta tehtyjd kehikkoja. Katetun viljelyn voidaankin katsoa kehittyneen jo hyvin varhain
lahes luonnollisesti alkaneesta prosessista, jolla pyrittiin aikaistamaan tomaatin viljelyi ja keruuta.

Viininviljelyd 1970-luvulla koetelleen vakavan kriisin seurauksena laajoilla alueilla siirryttiin kasvihuoneviljelyyn, ja
samalla aloittivat toimintansa myds ensimmadiset tuottajien yhteenliittymadt, jotka alkoivat pitdd kaupan tuotetta
alkuperanimitykselld "Pachino”.

Viljelytekniikat ovat parantuneet uudenaikaisten paikalliskastelujdrjestelmien ja sinkitetystd metallista valmistettujen
kasvihuoneiden yleistymisen ansiosta.

Niin Pomodoro di Pachinon maine on ajan my6td levinnyt Italian ja ulkomaiden markkinoilla yhd laajemmalle, ja
sithen yhdistetddn tomaatin poikkeukselliset laatuominaisuudet.

Tuotantoalueen ainutlaatuiset maaperi- ja ilmasto-olosuhteet antavat tuotteelle sellaiset laatuominaisuudet, jotka
yhdessd tuottajien kiyttimien viljelymenetelmien kanssa tekevit sen viljelystd luonteenomaisen tille maantieteelli-
selle alueelle.

Pomodoro di Pachinon laatuominaisuudet ovat sidoksissa sen luontaisiin erityispiirteisiin, jotka erottavat sen muista
tomaateista. Niitd erityispiirteitd ovat maku, mallon koostumus, kiilto, kiinteys ja hyvi sidilyvyys sadonkorjuun jil-
keen. My6s kuluttajat tunnustavat nimd ominaisuudet, minkd vuoksi Pomodoro di Pachino onkin markkinoilla
erittdin haluttu tuote, jonka maine on vakiintunut niin Italiassa kuin muuallakin.

Eritelmin julkaisutiedot

(timin asetuksen 6 artiklan 1 kohdan toinen alakohta)

Italian hallitus on aloittanut kansallisen vastavaitemenettelyn julkaisemalla 19.2.2016 Italian tasavallan virallisen lehden
numerossa 40 ehdotuksen suojatun maantieteellisen merkinnidn "Pomodoro di Pachino” hyviksymiseksi.

Eritelmdn tdydellinen teksti on saatavissa internetosoitteessa
http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

tai
menemilld suoraan maa- ja metsitalousministerion kotisivulle (www.politicheagricole.it), valitsemalla ensin "Prodotti

DOP e IGP” (ylhiilld oikealla), sen jilkeen "Prodotti DOP. IGP e STG” (ndytén vasemmassa laidassa) ja lopuksi "Discipli-
nari di produzione all'esame dell'UE”.
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