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Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU) N:o 1151/2012 maataloustuotteiden ja
elintarvikkeiden laatujirjestelmisti 53 artiklan 2 kohdan toisen alakohdan mukainen vihiisen
muutoksen hyviksymisti koskeva hakemus

(2016/C 176/09)

Euroopan komissio on hyviksynyt asetuksen (EU) N:o 664/2014 (') 6 artiklan 2 kohdan kolmannessa alakohdassa tar-
koitetun vahdisen muutoksen.

VAHAISEN MUUTOKSEN HYVAKSYMISTA KOSKEVA HAKEMUS

Asetuksen (EU) N:o 1151/2012 (3) 53 artiklan 2 kohdan toisen alakohdan mukainen vihiisen muutoksen
hyviksymisti koskeva hakemus

"VULTURE”
EU-nro: IT-PDO-0105-01390 - 21.10.2015
SAN (X) SMM ( ) APT( )
1. Hakijaryhmi ja oikeutettu etu

Consorzio di Tutela della Denominazione di Origine Protetta per l'olio extravergine di oliva Vulture,
Via Piano di Chiesa

85027 Rapolla (PZ)

ITALIA

2. Jdsenvaltio tai kolmas maa
Italia
3. Eritelmin kohta, jota muutos koskee

— Tuotteen kuvaus

— X Alkuperitodisteet

— Tuotantomenetelma

— O Yhteys maantieteelliseen alueeseen
— [ Merkinnat

— X Muuta: valvontaelimen viitetietojen lisidminen
4.  Muutoksen (muutosten) tyyppi

— [J Rekisterdidyn SAN:n tai SMM:n tuote-eritelmdn muutos, jota voidaan pitdd vahiisend asetuksen (EU)
N:o 1151/2012 53 artiklan 2 kohdan kolmannen alakohdan mukaisesti, eikd julkaistuun yhtendiseen asia-
kirjaan tarvitse tehdd muutoksia.

— [XI Rekisterdidyn SAN:n tai SMM:n tuote-eritelmdn muutos, jota voidaan pitdd vihdisend asetuksen (EU)
N:o 1151/2012 53 artiklan 2 kohdan kolmannen alakohdan mukaisesti, mutta julkaistuun yhteniiseen asia-
kirjaan on tehtdvd muutos.

— [ Rekisterdidyn SAN:n tai SMM:n, jota koskevaa yhtendistd asiakirjaa (tai vastaavaa) ei ole julkaistu, tuote-
eritelmédn muutos, jota voidaan pitdd vahdisend asetuksen (EU) N:o 1151/2012 53 artiklan 2 kohdan kol-
mannen alakohdan mukaisesti.

— [ Rekisterdidyn APT:n tuote-eritelmdn muutos, jota voidaan pitdd vahiisenid asetuksen (EU) N:o 1151/2012
53 artiklan 2 kohdan neljannen alakohdan mukaisesti.

5.  Muutos (muutokset)
Tuotteen kuvaus
Lajike
Korvataan virke:

”"SAN-suojattu "Vulture’ -ekstra-neitsytoliivioljy puristetaan seuraavista oliivitarhoissa viljellyistd lajikkeista: vihintdin
70 prosenttia lajiketta ‘Ogliarola del Vulture’; lisaksi voidaan kiyttdd seuraavia lajikkeita: "Corating’, "Cima di Melf?,

() EUVLL 179, 19.6.2014,s. 17.
() EUVLL 343,14.12.2012,s. 1.
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"Palmarola’, "Provenzale’, "Leccino’, "Frantoio’, *Cannellino’ ja 'Rotondella’, joiden osuus yhdessi tai erikseen saa olla enin-
tadn 30 prosenttia.”

seuraavasti:

"SAN-suojattu Vulture’ -ekstra-neitsytoliiviéljy puristetaan seuraavista oliivitarhoissa viljellyistd lajikkeista: vahintddn
60 prosenttia lajiketta 'Ogliarola del Vulture; lisaksi voidaan kdyttid seuraavia lajikkeita: 'Corating’, 'Cima di Melfi’, 'Palma-
rola’, "Provenzale’, Leccino’, "Frantoio’, *Cannellino’, 'Rotondella’, "Nocellara’ ja "Laudolia’, joiden osuus yhdessi tai erikseen saa
olla enintddn 40 prosenttia.”

”Ogliarola del Vulture” -lajikkeen osuutta kaikista "Vulture™-oliivioljyn valmistukseen kaytettavistd oliiveista vihenne-
tddn 70 prosentista 60 prosenttiin. Sen vuoksi muiden SAN-suojatun "Vulture”-oliivioljyn valmistukseen kaytetti-
vien lajikkeiden osuus lisitddn 30 prosentista 40 prosenttiin. Lisiksi 40 prosentin enimmdisrajoissa sallittuihin
lajikkeisiin on lisdtty "Nocellara” ja "Laudolia”.

Muutos johtuu tarpeesta hyodyntdd koko alueen oliivintuotanto, ja se on perusteltu, silld sekd valvontaelimen eli
Potenzan kauppakamarin ettd Universita degli studi della Basilicata -yliopiston vuosien kuluessa maantieteellisen
alueen oliivioljylle tekemat maaritykset ovat osoittaneet, ettei osuuksien muuttaminen vaikuta "Vulture”-oliiviljyn
ominaisuuksiin, koska padasiallisen lajikkeen Ogliarola del Vulturen 60 prosentin osuus riittdd varmistamaan oliiviol-
jyn ominaispiirteet.

Kahden uuden lajikkeen, Nocellara ja Laudolia, lisidminen mahdollistaa maantieteellisen alueen oliivisadon tehok-
kaamman hyodyntimisen muuttamatta silti tuotteen olennaisimpia ominaispiirteita.

Happopitoisuus

Oljyhappona ilmaistua happopitoisuutta alennetaan enintdén 0,5 prosentista enintdén 0,38 prosenttiin

Viime vuosien aikana tapahtunut tuotantomenetelmien ja -prosessien kehitys mahdollistaa enimmadisarvon alenta-
misen ja parantaa Oljyn laatua.

Peroksidiluku

Peroksidiluku (mEq O,/kg) muutetaan < = 11:std < = 10:een Oljyn laadun parantamiseksi.

My6s peroksidien osalta viime vuosien aikana tapahtunut tuotantomenetelmien ja -prosessien kehitys mahdollistaa
enimmidisarvon alentamisen ja parantaa 6ljyn laatua.

Aistinvarainen arviointi

Poistetaan seuraava ilmaisu:
"tomaatin mediaani 4-6".

Muutos on tarpeen, koska vuosien kuluessa tehdyissd tarkastuksissa ja médrityksissd on todettu, ettd huolimatta
eritelmdn vaatimusten noudattamisesta kyseinen erityispiirre ei ole aina havaittavissa aistinvaraisessa arvioinnissa.
Se lisittiin eritelmédn aikanaan todenndkoisesti virheellisesti sellaisille ndytteille suoritettujen médritysten tulosten
perusteella, joiden méiri ei ollut edustava ja joissa ei ollut otettu huomioon eri tuotantovuosiin liittyvid vaihteluja.

Alkuperdtodisteet

Lisdtddn seuraava teksti:

"Ogliarola del Vulture -lajikkeen sekd muiden oliivilajikkeiden puut voivat olla istutettuja joko samalle maarekisteriin merkitylle
lohkolle tai eri lohkoille, jotka kuuluvat joko samalle tai useammalle oliivinviljelijalle.

Jos on kyse useammasta viljelijistd, valvonnan mahdollistamiseksi ja helpottamiseksi he voivat esittid yhteisen hakemuksen
valvontajdrjestelmddn liittymiseksi; heiddn on korjattava oliivisato samoina pdiving ja toimitettava se samaan puristamoon.”

Tasmennetddn, ettd SAN-tuotteen valmistukseen kaytettavit oliivit voivat olla perdisin paitsi samalta lohkolta, myos
useammalta eri lohkolta, jotka kuuluvat joko samalle tai useammalle oliivinviljelijille. Jos on kyse useammasta vilje-
lijastd, valvonnan mahdollistamiseksi ja helpottamiseksi he voivat esittdd yhteisen hakemuksen valvontajdrjestel-
médn liittymiseksi; heiddn on korjattava oliivisato samoina péivind ja toimitettava se samaan puristamoon. Koska
uudet istutukset on tehty eri aikoina ja Ogliarola del Vulture -lajikkeen istutusten jilkeen, muut lajikkeet eivit yleensd
esiinny samoissa tarhoissa Ogliarola del Vulture -lajikkeen puiden kanssa vaan eri lohkoilla, minkd vuoksi on kat-
sottu aiheelliseksi tarkentaa sadonkorjuuseen ja puristamiseen liittyvid médrayksia.
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Tuotantomenetelmd

Korvataan virke:

"Oliivien enimmadistuotos saa olla 8 tonnia hehtaaria kohti.”

seuraavasti:

”Oliivien enimmdistuotos saa olla 8 tonnia hehtaaria kohti + 20 prosenttia huippuvuosina.”

Muutos on perusteltu, koska 8 tonnin enimmdistuotos hehtaaria kohti on kohtuullinen tavanomaisina vuosina,
mutta se on osoittautunut tuottajien kannalta hyvin epédedulliseksi huippuvuosina myos siind tapauksessa, ettd ote-

taan huomioon oliivintuotannon vuosivaihtelu.

Viime vuosina tehdyt méaritykset ovat osoittaneet, ettd tuotoksen 20 prosentin lisdys tillaisina vuosina ei heikenni
eritelmdssd médrittyjd "Vulture™oliivioljyn laatuominaisuuksia.

Merkinnit

Virke:
"Nimi 'Vulture’ on merkittiva seuraavasti:
— kirjaimet: Korinna regular;

— uloimmaisten kirjainten koko: 24,3;

— viri kirjainten etuosassa: oro 872 U,

— sisempien kirjainten koko: 17,9;

— varjostuksen viri: Pantone 8 580 cv;
— ornamentin vdri: Pantone 8 580 cv.

"Suojatun alkuperdnimityksen 'Vulture’ nimi on merkittavé etikettiin selkein, luettavin ja viriltddn etiketin viristd
selvasti erottuvin kirjaimin ja siten, ettd se on erillddn kaikista muista etiketissd olevista tiedoista, jaljempdni kuva-
tun Sabon Bold -kirjasintyypilld merkityn tunnuksen mukaisesti.

VULTURE DOP ’

Muutos johtuu tuottajien esittimasti tiedotus- ja markkinointimielessd toimivamman tunnuksen kiyttod koskevasta
vaatimuksesta.

on korvattu seuraavasti:

Lisdtddn seuraava teksti:
“Etiketeissd on oltava tuotantovuoden ja -erdn lisaksi kaikki lainsdddanndssa ja kaupallisissa vaatimuksissa edellytetyt maininnat.”

Muutos johtuu sellaista sanamuotoa koskevasta vaatimuksesta, joka mahdollistaa, ettd eritelmissi otetaan aina huo-
mioon lainsddddnnon mahdolliset muutokset.

Muuta:

Lisatddn seuraava teksti:
"Valvontaelin vastaa voimassa olevien yhteison asetusten mukaisesti siitd, ettd tuote vastaa eritelman vaatimuksia. Julkiseksi
valvontaviranomaiseksi on  valittu  Potenzan  kauppakamari (Camera di Commercio di Potenza), sihkdposti:

secretariagenerale@pz.camcom.it — varmennettu sihkopostiosoite: — ccia.potenza@pz.legalmail.it — puhelin: 0971 41211 —
faksi: 0971 412226.”

Valvontaelimen viitetiedot on lisitty, koska ne puuttuvat nykyisestd eritelmasta.


mailto:secretariagenerale@pz.camcom.it
mailto:ccia.potenza@pz.legalmail.it
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YHTENAINEN ASIAKIRJA
”"VULTURE”
EU-nro: IT-PDO-0105-01390 - 21.10.2015
SAN (X) SMM ( )
1.  Nimi
"Vulture”
2. Jdsenvaltio tai kolmas maa
Italia
3. Maataloustuotteen tai elintarvikkeen kuvaus
3.1 Tuotelaji
Luokka 1.5 Rasvat (voi, margariini, 6ljyt jne.)
3.2 Kuvaus 1 kohdassa nimetystd tuotteesta
Pakkaamisajankohtana SAN-suojatulla "Vulture” -ekstra-neitsytoliivioljylld on oltava seuraavat ominaisuudet:
1 - Fyysiset ja kemialliset ominaisuudet
Happopitoisuus (6ljyhappona ilmaistuna): < = 0,38 prosenttia;
peroksidiluku (mEq O,/kg): < = 10;
polifenolien kokonaispitoisuus: > = 150;
K 232: <=12,0;
2 — Aistinvaraiset ominaisuudet
Viri: meripihkan keltainen, jossa voi olla hdivihdys vihreds;
tuoksu/aromi:
hedelmdisyys: mediaani 4-6, kevyesti leikattuun ruohoon vivahtava;
karvaus: tuskin lainkaan tai vain hieman karvas, mediaani 2-6;
pistavyys: tuskin lainkaan tai vain hieman pistdvd, mediaani 2-6.

3.3 Rehu (vain eldinperdiset tuotteet) ja raaka-aineet (vain jalostetut tuotteet)
SAN-suojattu "Vulture” -ekstra-neitsytoliivioljy puristetaan seuraavista oliivitarhoissa viljellyistd lajikkeista: vihintdin
60 prosenttia lajiketta "Ogliarola del Vulture”; lisiksi voidaan kiyttdd seuraavia lajikkeita: "Coratina”, "Cima di Melfi”,

” 9

"Palmarola”, "Provenzale”, "Leccino”, "Frantoio”, "Cannellino”, "Rotondella”, "Nocellara” ja "Laudolia”, joiden osuus yhdessi
tai erikseen saa olla enintddn 40 prosenttia.

3.4 Erityiset tuotantovaiheet, joiden on tapahduttava yksiloidyllid maantieteelliselli alueella

Kaikkien SAN-tuotteen "Vulture” valmistusvaiheiden, toisin sanoen oliivien tuotannon ja jalostuksen seki 6ljyn sdi-
lytyksen, on tapahduttava tuotantoalueella.

3.5 Tuotteen, johon rekisterdity nimi viittaa, viipalointia, raastamista ja pakkaamista koskevat erityiset sddnnot

Pakkaaminen voi tapahtua my6s alueen ulkopuolella, mutta valvonta ja jdljitettivyys on aina varmistettava erien
siirtoa ja puristamista koskevien tositteiden perusteella.

Oliivioljy on pidettavd kaupan enintdédn viiden litran vetoisissa lasista tai pinnoitetusta pellistd valmistetuissa pak-
kauksissa. Tuote voidaan pakata myos kerta-annoksina.

3.6 Tuotteen, johon rekisterdity nimi viittaa, merkitsemistd koskevat erityiset sagnnit

Suojatun alkuperdnimityksen "Vulture” nimi on merkittava etikettiin selkein, luettavin ja vériltddn etiketin varistd
selvdsti erottuvin kirjaimin ja siten, ettd se on erillddn kaikista muista etiketissd olevista tiedoista, jaljempind kuva-
tun Sabon Bold -kirjasintyypilld merkityn tunnuksen mukaisesti.

VULTURE DOP
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Sithen on mahdollista lisitd seuraava teksti: "suojatulla alkuperdnimitykselld varustettu ekstra-neitsytoliivioljy” tai
"SAN -ekstra-neitsytoliivioljy”.

Etiketeissd on oltava tuotantovuoden ja -erdn lisiksi kaikki lainsddddnnossd ja kaupallisissa vaatimuksissa edellytetyt
maininnat.

Nimitykseen ei saa lisitd mitddn madreitd, joita ei ole nimenomaisesti mainittu tdssi eritelméssd. Tekstin "olio ext-
ravergine di oliva a denominazione di origine protetta” ("tuottajan tuotantoalueella pullottama 6ljy”) tai "olio extra-
vergine di oliva DOP” ("tuotantoalueella pullotettu 6ljy”), jos pakkaamisesta vastaa ulkopuolinen henkil, lisddmi-
nen on kuitenkin sallittua.

Viittaukset maatiloihin, toiminimiin tai yksityisiin tuotemerkkeihin ovat sallittuja, kunhan ne eivit ole omiaan joh-
tamaan kuluttajia harhaan.

Maininta siitd, ettd oliividljy on tuotettu luonnonmukaisesti, sallitaan, samoin kuin luomutunnuksen kaytto.

Kerta-annospusseihin pakattuun tuotteeseen on merkittdva seuraavat tiedot: suojattu alkuperdnimitys, erd, tuotanto-
vuosi ja valvontaelimen my6ntdmd sarjanumero.

Pakkaajien kiinnittdmat takaetiketit ja kaulukset sallitaan.

4. Maantieteellisen alueen tarkka rajaus

SAN-suojatun "Vulture” -ekstra-neitsytoliivioljyn tuotantoon kiytettavit oliivit on tuotettava ja jalostettava seuraa-
vien kuntien hallinnollisella alueella: Melfi, Rapolla, Barile, Rionero in Vulture, Atella, Ripacandida, Maschito, Gine-
stra ja Venosa.

5. Yhteys maantieteelliseen alueeseen

Yksiloity maantieteellinen alue tunnetaan nimelld "Monte Vulture”. Se on sammunut tulivuori eteldisten Apennii-
nien keskiosassa noin 60 kilometrin etdisyydelld merestd. "Vulture™-oliivioljyn tuotantoon tarkoitetut oliivitarhat
sijaitsevat vuoren itd- ja kaakkoisrinteilld, koska vuori vaikuttaa mikroilmastoon ja suojaa oliivitarhoja talven kyl-
miltd tuulilta. Alue sijaitsee 400-700 metrin korkeudessa merenpinnasta, ja sielld vallitsee erityinen mikroilmasto,
joka muistuttaa mannerilmastoa. Talvet ovat yleensi pitkii ja kylmid, ja kesit lyhyitd ja usein kuivia.

Vuotuinen sademdird on keskimddrin 750 mm ja alueen sisdosissa jopa 1 000 mm. Sateet ajoittuvat yleensd syk-
syyn ja talveen, mutta myos alkukeviidseen. Sateita saadaan kuitenkin my6s loppukeviilli ja kesdisin.

Vuoden keskilimpétila on 14-15 °C. Kylmimpien kuukausien, tammi- ja helmikuun, keskilimpétila on 4-6 °C, ja
lampéotila laskee silloin usein myos nollan alapuolelle. Ilmasto-olosuhteet ovat ndin ollen oliivipuun sietokyvyn
rajoilla, ja alueen korkeimmissa osissa oliivitarhat sekoittuvat kastanjametsiin. Tuotantoalueen melko kylmi ilmasto
vaikuttaa oliivi6ljyn suhteellisen korkeaan polifenolipitoisuuteen, miki ilmenee myos useista teoksista. Leusiittipitoi-
nen vulkaanisesta tuffista muodostunut tuliperdinen maaperi on erittdin hedelmallistd. Se sisaltdd runsaasti fosfori-
pentoksidia, kaliumia ja kalkkia sekd orgaanisia aineksia (noin 6 %). Basilicatan yliopiston, Metapontum Agrobios
-tutkimuslaitoksen ja alueellisen maatalous- ja maaseudun kehittdmishallinnon tekemien tutkimusten mukaan Vul-
turen maaperd sisdltdd runsaasti kaliumia (keskimdarin yli 450 ppm), kalsiumia (keskimdirin yli 3 000 ppm) ja
magnesiumia (keskimédrin yli 170 ppm). Kaliumia esiintyy padasiassa kasvin soluonteloissa ionisena, ja se vaikuttaa
hiilihydraattien ja proteiinien muodostumiseen, yhteyttimiseen, hengittdmiseen ja veden likkkumiseen kasvin sisalla.
Toinen alueelle ja alkuperdnimitykselle oleellinen tekija on vuosisatojen kuluessa luonnostaan ja oliivinviljelijoiden
tyon avulla valikoituneen kotoperdisen Ogliarola del Vulture -lajikkeen levidminen yksildidylle maantieteelliselle alu-
eelle. Ankarien talvien vuoksi lajike ei ole onnistunut levidmiin korkeammalle, ja limpimdmmilld alueilla se on
saanut véistyd tuottoisampien ja korkeampia limpétiloja sietdvien voimakkaampien lajikkeiden tieltd. Useissa teok-
sissa on osoitettu lajikkeen alkuperin ja limpétilojen sietokyvyn vilinen vastaavuus: viileimmiltd alueilta perdisin
olevat lajikkeet sietdvdt huonommin korkeita limpétiloja, kun taas limpimammiltd alueilta perdisin olevat lajikkeet
sietdvit niitd paremmin — ja painvastoin. Ndin ollen "Ogliarola del Vulture” -lajiketta esiintyy ainoastaan SAN-suoja-
tun "Vulture™oliivioljyn tuotantoalueella. Vulturen alueella oliivipuu ei ole pelkdstddn tuotantoresurssi, vaan myos
alueen maisemaa ja ympdristod leimaava tekijd, joka suojaa aluetta sitd valitettavan usein koettelevilta ilmaston
aiheuttamilta mullistuksilta. "Monte Vulturen” itd- ja eteldrinteiden oliivitarhat suojaavat niiden maaperdd samalla
tavoin kuin vuoriston metsit. Ne auttavat alueen hydrogeologisen vakauden ja ihmisasutuksen sdilyttimisessd rin-
teilld, joiden pinnanmuodostus estdd muunlaisen viljelyn. Oliivipuu esiintyy Vulturen alueella muinaisista ajoista
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lahtien, mikd ilmenee my0s useista Potenzan valtionarkistossa olevista historiallisista asiakirjoista. Arkistossa sailyte-
tadn aluetta ja sen oliivinviljelyd kasittelevid tilastoja ja historiallisia katsauksia. Niistd kdy ilmi, ettd Vulturen alueen
olitvinviljelylld ja oliividljyn tuotannolla on ikivanhat perinteet, ja niiden merkitys on vahitellen muuttunut yhi
tirkeimmaksi alueen talouden kannalta.

Eritelmin julkaisutiedot

(timén asetuksen 6 artiklan 1 kohdan toinen alakohta)

Eritelmdn  tdydellinen teksti on saatavissa internetosoitteessa  http:/fwww.politicheagricole.it/flex/cm/pages/
ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

tai
menemdlld suoraan maa- ja metsitalousministerion kotisivulle (www.politicheagricole.it), valitsemalla ensin "Prodotti

DOP IGP” (ylhdilld oikealla), sen jilkeen "Prodotti DOP IGP STG” (ndyton vasemmassa laidassa) ja lopuksi "Disciplinari
di Produzione all’esame dell’'UE”.
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