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MUUT SAADOKSET

EUROOPAN KOMISSIO

Maataloustuotteiden ja elintarvikkeiden laatujirjestelmisti annetun Euroopan parlamentin ja
neuvoston asetuksen (EU) N:o 1151/2012 50 artiklan 2 kohdan a alakohdassa tarkoitettu
muutoshakemuksen julkaiseminen

(2016/C 130/09)

Timid julkaiseminen antaa oikeuden vastustaa hakemusta Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU)
N:o 1151/2012 (*) 51 artiklassa tarkoitetulla tavalla.

SUOJATUN ALKUPERANIMITYKSEN TAI SUOJATUN MAANTIETEELLISEN MERKINNAN TUOTE-ERITELMAN MUUN KUIN
VAHAISEN MUUTOKSEN HYVAKSYMISTA KOSKEVA HAKEMUS

Asetuksen (EU) N:o 1151/2012 53 artiklan 2 kohdan ensimmiisen alakohdan mukainen muutoksen
hyviksymisti koskeva hakemus

”"NOIX DE GRENOBLE”
EU-nro: FR-PD0O-0217-01295 - 29.12.2014
SAN (X) SMM ( )
1.  Hakijaryhmi ja oikeutettu etu

Comité interprofessionnel de la Noix de Grenoble (CING)
Les Colombiéres

38160 Chatte

RANSKA

Puhelin: +33 476640664
Faksi: +33 476640740

Sihkoposti: cing@aoc-noixdegrenoble.com

CING on vuoden 1901 laissa tarkoitettu yhdistys (association loi, 1.7.1901). Silld on oikeutettu etu pyynnon esitti-
miseen. Sen jdsenind on noin 1 000 toimijaa (tuottajia, lahettdjid, pakkaajia).

2. Jdsenvaltio tai kolmas maa

Ranska

3. Eritelmin kohta, jota | kohdat, joita muutos koskee
— [ Tuotteen nimi
— [ Tuotteen kuvaus
— Maantieteellinen alue
— X Alkuperitodisteet
— X Tuotantomenetelma
— [ Yhteys maantieteelliseen alueeseen
— Merkinnit
— X Muut [kansalliset vaatimukset, valvontaelimen yhteystietojen pdivittiminen, muut sanamuotoa koskevat

muutokset]

(') EUVLL 343,14.12.2012,s. 1.


mailto:cing@aoc-noixdegrenoble.com

13.4.2016 Euroopan unionin virallinen lehti C130/13

4. Muutosten tyyppi

— [J Rekisterdidyn SAN:n tai SMM:n tuote-eritelmdn muutos, jota ei voida pitdd vihdisend asetuksen (EU)
N:o 1151/2012 53 artiklan 2 kohdan kolmannen alakohdan mukaisesti.

— [X Rekisterdidyn SAN:n tai SMM:n, jonka yhtendistd asiakirjaa (tai vastaavaa) ei ole julkaistu, tuote-eritelman
muutos, jota ei voida pitdd vihdisend asetuksen (EU) N:o 1151/2012 53 artiklan 2 kohdan kolmannen
alakohdan mukaisesti.

5.  Muutos/muutokset
Tuotteen kuvaus

Tuote-eritelmdin lisitddn Noix de Grenoble -saksanpihkinin aistinvaraisten ominaisuuksien kuvaajat, jotka ovat
perdisin vuodesta 1997 ldhtien toteutetuista aistinvaraisista arvioinneista ja Suze la Roussen yliopiston tekemadsti
luonnehdintatyosta:

— péhkindnsyddmet ovat kiinteitd ja tayteldisid,
— pahkindnsydénten véri vaihtelee vaaleasta vaaleanruskeaan,
— maku on hieman kitkerd, ja siind on tuoreen leivin ja hasselpihkindn vivahteita.

Maantieteellinen alue

Médritellddn vaiheet, jotka on suoritettava kyseiselli maantieteelliselld alueella: kaikki vaiheet saksanpdhkinoiden
tuotannosta pakkaamiseen.

Maantieteelliseen alueeseen on sisdllytetty yksi kunta Dromessa eli kyseisen maantieteellisen alueen vieressi sijait-
seva Saint-Donat-sur-I'Herbasse, silld annetun asiantuntijalausunnon mukaan tdmé kunta tdyttad rajaamisperusteet,
jotka ovat luonteenomaisia nimityksen maantieteelliselle alueelle. Luontoon liittyvien tekijoiden joukosta voidaan
erityisesti mainita seuraavat: mannerilmasto, korkeus alle 600 metrid, pahkindpuiden kasvuun soveltuva maaperd,
asianomaisen maantieteellisen alueen jatkumo. Inhimillisten tekijoiden joukosta voidaan mainita seuraavat: kun-
nassa on kehittynyttd pahkindalan toimintaa, joka leimaa maisemaa, yhteydet Noix de Grenoble -tuotantoketjuun,
viljelykdytdnnot ja pahkinoiden Kkisittely korjuun jilkeen muistuttavat asianomaisen maantieteellisen alueen
kiytantoja.

Alun perin eritelmédssd mainittiin maantieteellinen alue, joka koostui 257 kunnasta. Luku oli virheellinen. Alkupe-
ranimityksen "Noix de Grenoble” maantieteellinen alue mddriteltiin alun perin ainoastaan kantoneina alkuperani-
mityksen madrittelevissd teksteissd. Kantonit kuitenkin kehittyvit koko ajan, ja niiden rajat muuttuvat: tietyt kun-
nat kuuluivat alun perin maantieteellisen alueen muodostaviin kantoneihin mutta ne ovat poistuneet myohemmin.
Tutkimalla tarkasti historiallisten kantoneiden perustaa on voitu pditelld, ettd maantieteellinen alue, joka on pysy-
tellyt muuttumattomana sen jilkeen, kun nimitys rekisteréitiin vuonna 1996, muodostuu 260 kunnasta (tihin
lukuun lisdtdan edelld mainittu kunta). Kunnat luetellaan tistd ldhtien eritelmdssa.

Viljelylohkojen tunnistamisessa kéytettyd menetelmai, joka mainittiin kohdassa "tuotantomenetelma” (sovelletaan
vuodesta 1996 lahtien SAN-nimityksen "Noix de Grenoble” osalta) ja jonka tavoitteena on varmistaa, ettd kiytetyt
lohkot tayttavit sijaintipaikkaan liittyvat kriteerit, kuvataan nyt tarkemmin kyseisessd kohdassa.

Alkuperitodisteet

Kohta "Seikat, jotka osoittavat, ettd tuote on perdisin maantieteelliseltd alueelta” on konsolidoitu kansallisen lain-
saddannon ja sddntelyn kehityksen perusteella. Siihen on sisillytetty tuotteen jdljitettdvyyteen ja tuotanto-olojen
seurantaan liittyvit ilmoitus- ja rekisterointivelvoitteet.

Muutokseen sisaltyy erityisesti valvontaelimen antama valtuutus, jossa tunnustetaan, ettd toimijat pystyvat noudat-
tamaan hakemaansa tunnukseen liittyvdn eritelmin vaatimuksia. Valtuutuksen hyviksyy INAO, ja se akkreditoi-
daan. Tdmd valtuutus ja SAN-nimityksen "Noix de Grenoble” tuote-eritelmin valvonta hoituu kyseisen valvontaeli-
men laatiman valvontasuunnitelman avulla.

Historiaan liittyvit osatekijit on siirretty (tuote-eritelmdn) kohtaan "yhteys alkuperdan”.
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Tuotantomenetelma
—  Polyttajilajikkeet:

Jotta polyttdjilajikkeiden esiintymistd voidaan sddnnelld, tarkennetaan, ettd pahkindtarhoissa voi olla 5 % polyttdja-
lajikkeiden puita. Kyseisten puiden tuottamista pahkindistd ei voida kdyttdd alkuperdnimitysta.

—  Istutustiheys:

Jotta tdimin médrdyksen merkitys kasvaisi, poistetaan se mahdollisuus, ettd nuorten puiden (alle 12 vuotta vanho-
jen) istutustiheys voi olla yli 100 puuta/hehtaari. Puukohtaisen vdhimmadisalan laskentaa on lisdksi tarkennettu:
kutakin puuta kohti on oltava vihintddn 100 m?2 tdmi luku on saatu kertomalla istutusrivien vilinen etdisyys
puiden viliselld etdisyydelld.

—  Kasvien yhdistetty viljely:

Sen varmistamiseksi, ettd pahkindtarhoja hoidetaan puilla olevien tarpeiden mukaan, tarkennetaan, ettd kasvien
yhdistetty viljely sallitaan aina viidenteen vuoteen saakka istutuksesta (eli ennen kuin puut rupeavat tuottamaan
pahkinoitd).

—  Nurmettuminen:

Jos maa on nurmen peitossa sadonkojuun aikaan syksylld, kun kypsit saksanpahkinit putoavat maahan, tilld on
myonteinen vaikutus lopputuotteen laatuun (pahkininsyddmien terveydellinen laatu ja viri). Sen vuoksi lisitddn
seuraava mdadrdys, jolla keinokasteltujen pdhkinitarhojen nurmipeitosta tehdddan pakollinen:

"Keinokastelluissa pahkindtarhoissa maan on oltava nurmen peitossa, olipa nurmi kylvettyd tai ei, kunkin vuoden
1. péivastd syyskuuta alkaen kuudennesta vuodesta istutuksen jilkeen. Tamai kasvipeite voidaan poistaa kevaalld.”

Tdama madrdys koskee vain keinokasteltuja pahkinatarhoja, joissa nurmi ei kilpaile puiden kanssa vedestd. Nurmi ei
kasva kaikkein helpoimmin kuivuvilla aloilla.

—  Leikkaaminen:

Puille tehddin muotoonleikkaus aina sithen saakka, kun ne ovat noin 10 vuoden ikiisia.

Tamain jilkeen vuotuisella leikkauksella pyritddn sidilyttdméddn riittava elinvoimaisuus ja hedelmdpuiden hyva valon-
saanti, silld tavanomaisten lajikkeiden kukkasilmut sijaitsevat vuoden vanhojen oksien piissa.

Saannollisen leikkauksen ansiosta pahkindistéd ei tule pienikokoisia ja puut siilyvit paremmin terveind. Leikkauk-
sen paimddrind on poistaa oksat kokonaan tai niiden turhat osat (esim. sivuversot), jotta latvus saa paremmin
valoa. Puita leikataan maltillisesti.

Karsintaleikkauksen kasite ei nédyttdisi vastaavan kaytanteitd. Karsintaleikkauksessa pahkindpuita karsitaan yleisesti
ottaen runsaasti niin, ettd kokonaisia oksia poistetaan tai karsinta on muutoin huomattavaa. Hoitoleikkaus on
sopivampi kisite.

Karsintaleikkauksen sijasta puhutaan niin ollen hoitoleikkauksesta:
"Pihkinépuille tehdddn hoitoleikkaus kolmen vuoden vilein.”

—  Keinokastelu:

Keinokastelun avulla tuotantotasoa saadaan vakiinnutettua ja pahkindistd tulee laadukkaita ja markkinoiden vaati-
musten mukaisia.

Kasvukaudella pihkindpuu kdy lapi eri kehitysvaiheita, joiden aikana vedenpuute voi vaarantaa kyseisen kauden
sadon (mdirin ja laadun), seuraavien kausien sadon ja pahkinatarhan elinidn.

Vedenpuute kesikuussa vaikuttaa kielteisesti pahkinéiden kokoon ja kasvuun. Heindkuussa kuivuus saa kukkasil-
mut (seuraavan vuoden sato) ja pahkininsydimet (kuluvan vuoden sato) kehittymain huonosti. Elo- ja syyskuussa
huono vedensaanti heikentdd pahkindnsydinten laatua ja haittaa kyseisen vuoden oksien puutumista. Jos kuivuus
pitkittyy, puun eri osien kehittyikseen tarvitsemien lannoittavien aineiden hyddyntiminen heikkenee.
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Muutoksen tarkoituksena on siis sallia keinokastelu ja poistaa viimeinen mahdollinen keinokastelupdivi, silld myo-
hemmin tapahtuvalla keinokastelulla nimenomaan ehkéistdan pahkininsydinten laadun heikkenemista:

"Keinokastelu on sallittua pahkindpuiden kasvukaudella aina sadonkorjuuseen saakka, jotta pihkindnsyddmet eivit
kuihtuisi ja pahkinéiden lopullinen laatu varmasti sdilyisi.”

Lehviston sadettaminen on edelleen kiellettyd, erityisesti siksi, ettd se ei ole tehokasta ja kuluttaa paljon vettd.

—  Tuotantopanokset:

Koska pahkinit korjataan maasta, muusta kuin maataloudesta peridisin olevan eloperdisen aineksen kiyttod sdin-
nellddn: titd késittelevd madrdys on sen vuoksi lisitty tuote-eritelmaan. Kaikki tillainen eloperdinen aines on analy-
soitava tarkkaan ja mullattava heti.

Kasvunsditelijoitd ei saa kdyttda. Lisdksi tarkennetaan, ettei kypsymisenedistdjid saa kayttda.

—  Sadonkorjuu:

On tarkennettu sddntjd, joiden tarkoituksena on vahvistaa pahkindn ihanteellisen kypsyyden mukainen sadonkor-
juupdivi: pahkinoiden hyvi kypsyys tarkoittaa sitd, ettd sato korjataan, kun pihkindnsydidn on kiinted ja pihkind
helppo kuoria. Lisdksi pdhkindd halkovan sisiseindn on jo oltava tdysin ruskea 80 %:ssa kyseisen pahkindtarhan
pahkinoista.

Lisiksi tarkennetaan, ettd toimivaltaisen viranomaisen eli INAOn johtaja vahvistaa (kollektiivisen) sadonkorjuun
aloituspdivan ryhmin ehdotuksesta sen jilkeen kun pahkinoiden kypsyyttd on arvioitu.

—  Tuotos:

On vahvistettu tilakohtaisena keskiarvona laskettava ja paikallisen perinteisen pahkinintuotannon potentiaalia vas-
taava hehtaarikohtainen enimmiistuotos, jotta jdljitettdvyyttd ja mairid olisi helpompi valvoa: "Pdhkinitarhan net-
tomddrdinen keskituotanto on rajattu neljddn tonniin hehtaarilta kuivatuiksi pahkinéiksi muutettuna.”

—  Varastointi sadonkorjuun jilkeen:

Koska tdma vaihe on hyvin tirked pahkinoiden lopullisen laadun kannalta, sitd on tarkennettu.

Sen vuoksi on lisdtty seuraava virke: "Kun kyseessd ovat tuoreina korjatut pdhkinit, jotka on tarkoitus kuivata,
kuivatus aloitetaan mahdollisimman pian ja viimeistddn 36 tuntia sadonkorjuun jilkeen.”

—  Kuivatus:

Teoksessa "Le séchage des noix: guide pratique | CTIFL — Septembre 1993” tarkennetaan, ettd kuivatuslimpatila,
joka on korkeintaan 30°C, on sopiva kaikkein herkimmille saksanpihkinilajikkeille. Nain pahkindt kuivuvat
nopeasti ja tehokkaasti, eikd niiden laatu muutu.

Niin ollen tarkennetaan, ettd kuivatuslimpétila saa olla korkeintaan 30 °C.

—  Saksanpihkinoiden varastoiminen:
Lisatddn seuraavat maardykset: "Tuoreet pahkinat sdilytetddn lajittelusta, kokoluokittelusta ja pakkaamisesta huoleh-
tivien toimijoiden tiloissa 1-5 °C:n limpétilassa 80-95 %:n kosteuspitoisuudessa.

Kuivatut pahkinit siilytetddn ennen pakkaamista enintdin 8 °C:n limpétilassa 60-75 %:n kosteuspitoisuudessa
sadonkorjuun jilkeisen vuoden 31. pdivdstd maaliskuuta alkaen.”

Naiden méirdysten ansiosta pahkinit siilyttavit aistinvaraiset ja bakteriologiset ominaisuutensa.

—  Pakkaaminen:

Jotta pahkinoiden ominaispiirteet sailyisivit paremmin, on lisitty maardykset, jotka koskevat lajittelua/pakkaamista,
pakkausten enimmadiskokoa ja luonnetta sekd pdivimdarid, joina pahkinit on viimeistddn ldhetettdvd asianomai-
selta maantieteelliseltd alueelta.

Tarkennetaan, ettd "lajittelu- ja pakkaustoimet tehdddn sen vuoksi samalla paikalla yhdelld kertaa ilman vilivaras-
tointia”. Kun nimé vaiheet tehddin yhdelld kerralla, pahkinoiden toistuvaa kisittelyd voidaan vilttas, silld téllainen
kisittely aiheuttaisi pahkinoiden rikkoutumista ja kuoren avautumista.
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"Pihkinoiden pakkaamisessa kdytettdvit materiaalit ovat uusia ja puhtaita ja sen laatuisia, etteivit ne aiheuta tuot-
teen ulkoista eivitka sisdistd muuttumista.”

"Kuivatut pahkinit saa pakata enintdin 25 kg:n pakkauksiin.

Tuoreet pdhkinit saa pakata enintddn 10 kg:n pakkauksiin.

Tuoreet pdhkinit saa pakata vain ilmaa ldpéiseviin sikkeihin ja/tai avoimiin laatikoihin.”

"Pahkinit voi laskea litkkeeseen alkuperinimitykselld 'Noix de Grenoble’ seuraavien ajanjaksojen aikana:
— tuoreet pahkinit: kahden kuukauden ajan sadonkorjuun alkamispdivastd

— kuivatut pahkinat: sadonkorjuuvuoden jilkeisen vuoden 31. pdivdin joulukuuta.”

Lisdksi vahvistetaan, ettd on kiellettyd pitad pahkinoitd kaupan muuten kuin alkuperiisessd pakkauksessaan, silld
tdtd madrdystd on sovellettu useiden vuosien ajan tilld tuotannonalalla.

—  Saksanpihkinoiden laatu

Vaikka lajittelu ja kokoluokittelu tehdddn huolellisesti, pakatuissa erissd voi olla joitakin pahkinoéitd, jotka eivit ole
vaatimusten mukaisia. Sen vuoksi tdsmennetdan, ettd hyviksytdan

— péhkinoiden lukumiirassi enintddn 5 % kuorellisia pahkingitd, jotka ovat muiden lajikkeiden kuin alkuperini-
mitystéd varten hyviksyttyjen lajikkeiden pahkinoitd,

— péhkinoiden lukumdirdssd enintddn 5 % kuorellisia pahkin6itd, joiden halkaisija on alle 28 mm,
niin ettd vaatimusten vastaisia pahkinoitd on yhteensd enintddn 7 %.

Tuotteiden laadun takaamiseksi SAN-nimityksen "Noix de Grenoble” tuote-eritelmdin on sisillytetty Yhdistyneiden
kansakuntien Euroopan talouskomission kuorellisten pihkinoiden kaupan pitdmistd koskevan UNJECE-standardin
luokan I laatuvaatimukset.

Lisdksi tuote-eritelmissd vahvistetaan, kuinka paljon pahkinderdssi saa olla virheitd, jottei virheiden kumulatiivinen
arviointi olisi mahdollista.

Kuivattujen Noix de Grenoble -pahkinoiden erdssd saa ndin ollen olla kaiken kaikkiaan enintddn 10 % pahkinoéitd,
joiden kuoressa tai syotivissd osassa on virheitd (12 % tuoreiden pahkinoiden osalta).

—  Perusteet sille, ettd pahkinit on pakattava kyseiselld maantieteelliselld alueella

Tahin saakka Noix de Grenoble -saksanpahkinit on pakattu maantieteelliselld alueella tai aivan sen laheisyydessa.
Tuote-eritelmdd on tiltd osin tarkennettu ja otettu kiyttoon nimenomainen vaatimus pakata pdhkindt asianomai-
sella maantieteelliselld alueella.

Seuraavat tekijat tekevit perustelluksi sen, ettd tuotteen pakkaaminen kyseiselli maantieteelliselld alueella on
pakollista:

Alkuperdnimityksen "Noix de Grenoble” lopullisen laadun takaamiseksi on syytd rajoittaa pahkinoiden kisittelya.
Pihkinin syotavdd osaa suojaava kuori on itse asiassa vaarassa heikentyd iskujen vuoksi (kuori avautuu tai pahkind
rikkoutuu, kun pahkinit kaadetaan sailioihin).

Pihkinoiden lukuisiin kasittelyihin liittyvdt ongelmat ovat alan toimijoiden ainainen huolenaihe. Koska sadonkor-
juu tapahtuu koneellisesti, pahkinoiden kisittelyd sadonkorjuun jilkeen on rajoitettava, jotta pahkindt eivit rikkou-
tuisi tai kuori avautuisi.

Ei ole tavatonta, ettd tarkastuksissa erissd havaitaan rikkoutuneita tai kuoreltaan avautuneita pihkinoitd, vaikka
toimijat ovat kokoluokittelun, lajittelun ja pakkaamisen aikana toteuttaneet varotoimia valttddkseen pahkindiden
tippumista korkealta.

Pahkinoiden kasittelyjen rajoittamiseksi lajittelu- ja pakkaustoimet tehdddn sen vuoksi samalla paikalla yhdelld ker-
taa ilman vilivarastointia.

Pihkinoitd ei saa pakata liian suuriin pakkauksiin (tuoreet pdhkinit: 10 kg, kuivatut pahkinit: 25 kg), jotta pahki-
ndt eivit ruhjoutuisi.

Pihkinoiden lihettdminen asianomaisen maantieteellisen alueen ulkopuolelle pakkaamattomina myéhempdi pak-
kaamista varten merkitsisi niin ollen useampia kisittelyjd, mikd voisi aiheuttaa pihkinoiden rikkoutumista ja kuo-
ren avautumista sekd pahkindiden ruhjoutumista.
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Pihkinit pakataan asianomaisella maantieteelliselld alueella my6s sen vuoksi, ettd niiden fysikaalis-kemialliset omi-
naisuudet sdilyisivat. Pahkinoiden sailyttamisedellytyksiin on kiinnitettava erityistd huomiota.

Tuoreet pahkinit: tissd pahkinidssd on vettd vihintddn 20 %, ja se saattaisi kuivua. Pahkindn sdilyvyysaika on rajal-
linen, eikd pahkindd saa endd lahettdd alueelta sen jilkeen kun on kulunut kaksi kuukautta sadonkorjuun alusta.
Tallaista pahkindd ei missddn tapauksessa saa muuttaa kuivatuksi pahkiniksi. Pakkaukseen merkitddn pakkauspiivi
kuluttajille annettavien tietojen parantamiseksi. On médritetty tiukat limpétila- ja kosteusolosuhteet pahkinoiden
varastoinnille toimijoiden tiloissa: limpétila 1-5 °C ja kosteuspitoisuus 80-95 %.

Kuivatut pihkindt: tdimédn pdhkinin koostumus on erilainen, silld sen kosteuspitoisuus on enintddn 12 %; toisaalta
kuitenkin korostetaan sen rasva-ainepitoisuutta (rasvahappopitoisuutta), joka on 66 %. Huono siilytys voi aiheuttaa
rasvojen hapettumista eli hdrskiintymistd. Taméan vuoksi lajittelusta ja pakkaamisesta huolehtivien toimijoiden on
sdilytettavd kuivatut pahkinat 31. pdivan maaliskuuta jalkeen (kun limpétilat rupeavat nousemaan) enintdan 8 °C:n
lampétilassa ja 60-75 %:n kosteuspitoisuudessa. Myos tdmin tuotteen sdilyvyysaika on rajallinen, silld kuivattuja

pahkinoitd voidaan lihettdd asianomaiselta maantieteelliseltd alueelta satovuoden jilkeen vain 31. joulukuuta
saakka.

Nimi siilyvyyskriteerit voidaan todentaa tarkasti vain valvomalla hyvin lajittelusta ja pakkaamisesta huolehtivia
toimijoita, jotka ovat sijoittautuneet pahkindiden maantieteelliselle alueelle. Pakattujen pahkinoiden erien valvon-
nan avulla voidaan lisaksi varmistaa pahkinoiden siilyttamisedellytysten noudattaminen.

Jos pahkinoitd ei pakattaisi kyseiselld maantieteelliselld alueella, aiheutuisi lisiksi ongelmia valvonnassa ja jdljitetta-
vyydessa.

Pihkind on itse asiassa paljoustavara. Vaihdettavuuden riskid lisdd asianomaisella maantieteelliselld alueella padsdan-
toisesti tuotetun lajikkeen pitkulainen muoto: timi lajike on Franquette, ja se voidaan timin seikan vuoksi hel-
posti sekoittaa muilla maantieteellisilld alueilla tuotettuihin pahkinoihin. Jotteivit pdhkindt sekoittuisi, paikallisten
toimijoiden taitotieto on olennaisessa asemassa, jotta lajikepuhtautta voidaan valvoa. Lisdksi nimitys "Noix de Gre-
noble”, joka on ollut olemassa vuodesta 1938 lihtien, on hyvin maineikas, ja sithen on kansainvilisilld tasolla
(esim. Kanada ja Yhdysvallat) kohdistunut useita vdarinkaytoksid. Jos pahkinat voitaisiin pakata tai uudelleenpakata
SAN-nimityksen "Noix de Grenoble” maantieteellisen alueen ulkopuolella, timd johtaisi viistimittd tallaisten
petosten lisddntymiseen.

Kun pidhkinit pakataan maantieteelliselld alueella, voidaan valvoa pakattujen pahkindiden ominaispiirteitd. Pak-
kauksiin kiinnitetddn Noix de Grenoble -aitoussinetit. Ryhmi jakaa ne kaikille toimijoille, jotka tdyttavit eritelmin
vaatimukset. Ryhma pitdd aitousetiketeistd kirjaa ollakseen selvilli SAN-nimityksen "Noix de Grenoble” kaupan
pidetyistd mairistd. Tamd vuonna 1968 kdyttoonotettu jirjestelméd antaa lisitakeen siitd, ettei tuotteita ole vaih-
dettu ennen kuin ne myydddn. Noix de Grenoble -saksanpihkinit myydddn kuluttajille alkuperdisissd
pakkauksissaan.

Merkinnit:

Merkintojd on tarkennettu kuluttajille annettavien tietojen parantamiseksi.

Vaatimus lisdtd pahkinoihin maininta "Appellation d'origine controlée” (tarkistettu alkuperdnimitys) tai sen lyhenne
"A.0.C” poistetaan.

Todetaan, ettd tuoreita pihkinéitd voidaan my6s sanoa uuden sadon saksanpihkinéiksi ('noix primeurs”), silld titd
kdytintod noudatetaan muutoinkin tuoreiden pahkinoiden markkinoilla.

Tarkennetaan, ettd Euroopan unionin SAN-tunnus on pakollinen.

Vuodesta 1968 sovelletun kdytinnon mukaisesti Noix de Grenoble -saksanpdhkindiden merkinnoissd on mukana
erityinen aitoussinetti.

Ryhmd antaa ndmd aitoussinetit kaikkien eritelmdd noudattavien toimijoiden kayttoon. Niiden maardd ei rajoiteta.
Aitoussinetit ovat kirkkaanpunaisia (viitevari: Pantone 032), ja niiden halkaisija on vahintddn 3 cm. Ne kiinnitetddn
kaikkiin pakkauksiin.

Kuluttajille annettavien tietojen parantamiseksi merkinnoistd on lisiksi kdytavd ilmi seuraavat seikat:

— pakkaaja ja/tai lahettdjd: nimi ja osoite tai tunnus,

— satovuosi,

— pakkauspdivimaira: valinnainen kuivattujen pihkinoiden osalta ja pakollinen tuoreiden pahkinoiden osalta,
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— tuoreet pihkindt: jokin seuraavista maininnoista:
“Ei suositella sdilytettavaksi pitkdan, sdilytetddn mieluiten viiledssd”
tai
*Sailyy huonosti, sdilytetddn mieluiten viiledssd”.

Muut

Tuotteen kuvaus:

Tahin kohtaan on siirretty tuotteen yksityiskohtaisemmat kuvaukset, jotka aiemmin esitettiin kohdassa “tuotanto-
menetelma”:

— lisatddn kiytettyjen paikallisten kotoperiisten lajikkeiden nimet: Franquette, Mayette ja Parisienne,

— kuivattujen pahkindiden ja tuoreiden pihkinoiden luokkien tarkempi kuvaus ja maininta pahkindiden kosteus-
pitoisuudesta (tuoreet pahkinit: vihintddn 20 %, kuivatut pahkindt: enintddn 12 %).

Tuotantomenetelma: Lajikkeet ja pahkindtarhat:

Koska kohdassa "maantieteellinen alue” todetaan, ettd pahkinoiden on oltava periisin maantieteellisen alueen yksi-
16idyistd pahkinitarhoista, vastaava tarkennus on poistettu tistd kohdasta.

Yhteys maantieteelliseen alkuperddn:
Tatd kohtaa on tarkennettu, ja se on muutettu kolmeksi alakohdaksi.
Valvonnan sisiltoon liittyvit viitteet:

Valvontaelimen yhteystiedot on korvattu toimivaltaisen valvontaviranomaisen yhteystiedoilla, jotta tuote-eritelmaa
ei tarvitse muuttaa, jos valvontaelin vaihtuu.

Kansalliset vaatimukset:

Kansallisen lainsddddannon ja sddntelyn kehityksen vuoksi kohdassa “"Kansalliset vaatimukset” esitetddn taulukkona
keskeiset valvottavat kohdat, niiden viitearvot ja arviointimenettely.

YHTENAINEN ASIAKIRJA
”"NOIX DE GRENOBLE”
EU-nro: FR-PD0O-0217-01295 - 29.12.2014
SAN (X) SMM ( )

1. Nimi/nimet

"Noix de Grenoble”
2. Jdsenvaltio tai kolmas maa

Ranska
3. Maataloustuotteen tai elintarvikkeen kuvaus
3.1. Tuotelaji

Luokka 1.6. Hedelmat, vihannekset ja viljat sellaisenaan tai jalostettuina
3.2. Kuvaus 1 kohdassa nimetystd tuotteesta

"Noix de Grenoble” nimityksen saaneet saksanpahkindt ovat kuorellisia pahkinéitd, jotka on saatu yhdestd tai
useammasta seuraavasta lajikkeesta: Franquette, Parisienne ja Mayette. Ne myyddin joko tuoreina tai kuivattuina.

Tuoreiden saksanpihkinoiden halkaisija on vahintddn 28 mm. Pihkininsydadn on kiinted ja tdyteldinen, ja sen véri
vaihtelee vaaleasta vaaleanruskeaan. Pihkind on helppo kuoria, ja pdhkininsydimen luontainen kosteuspitoisuus
on vahintdan 20 %.

Kuivattujen saksanpdhkinoiden halkaisija on vdhintddn 28 mm. Pdhkindnsydén on kiinted ja tdyteldinen, ja sen viri
vaihtelee vaaleasta vaaleanruskeaan. Pahkindnsydidmen luontainen kosteuspitoisuus on enintdin 12 %.

Niin tuoreiden kuin kuivattujen saksanpahkindiden maku on hieman kitkerd, ja siind on mukana tuoreen leivin ja
hasselpdhkinin vivahteita.

3.3. Rehu (vain eldinperdiset tuotteet) ja raaka-aineet (vain jalostetut tuotteet)

Tuotannossa voi kiyttdd ainoastaan seuraavien lajikkeiden kypsid pahkinéitd: Franquette, Parisienne ja Mayette.
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3.4. Erityiset tuotantovaiheet, joiden on tapahduttava yksiloidylla maantieteelliselld alueella

Kaikki toiminnot sadonkorjuusta lopulliseen lajitteluun ja kokoluokitteluun on tehtdvi asianomaisella maantieteelli-
selld alueella.

3.5. Tuotteen, johon rekisterdity nimi viittaa, viipalointia, raastamista ja pakkaamista koskevat erityiset sdannit

Seuraavat tekijit tekevit perustelluksi sen, ettd tuotteen pakkaaminen kyseiselli maantieteelliselld alueella on
pakollista:

Jotta sailytettdisiin maantieteellisen nimityksen "Noix de Grenoble” lopullinen laatu, on tarpeen rajoittaa pahkindi-
den kisittelyd, silli pahkindn syotavdd osaa suojeleva kuori voi karsid iskuista (kuori avautuu tai pdhkinat
rikkoutuvat).

Tamin vuoksi tuotantoketjun toimijat valttivit korjuun jilkeistd pahkinoiden kasittelyd mahdollisimman pitkalti.
Lajittelu- ja pakkaustoimet tehdddn sen vuoksi samalla paikalla yhdelld kertaa ilman vilivarastointia.

Pahkinoitd ei saa pakata liian suuriin pakkauksiin (tuoreet pahkindt: 10 kg, kuivatut pahkinat: 25 kg), jotta pahki-
ndt eivit ruhjoutuisi.

Jos pahkinit lihetettdisiin pakkaamattomina, niitd jouduttaisiin kisittelemddn enemmin, mikd voisi aiheuttaa pah-
kindiden rikkoutumista ja kuoren avautumista sekd pahkinoiden ruhjoutumista.

Pihkinit pakataan asianomaisella maantieteelliselld alueella myos sen vuoksi, ettd niiden fysikaalis-kemialliset omi-
naisuudet sdilyisivat:

— Tuore pahkini voisi kuivua, silld siind on vettd vihintddn 20 %. Pihkindn siilyvyysaika on rajallinen: pihkind
on lahetettdvd maantieteelliseltd alueelta kahden kuukauden kuluessa sadonkorjuun alkamisesta. On maiiritetty
tiukat lampotila- ja kosteusolosuhteet pahkinoiden varastoinnille kokoluokittelusta, luokittelusta ja pakkaami-
sesta huolehtivien toimijoiden tiloissa.

— Kuivatussa pahkindssd on paljon rasva-aineita (rasvahappoja) eli 66 %. Huono siilytys voi aiheuttaa niiden
hapettumista. On mddritetty lampotila- ja kosteusolosuhteet pihkindiden varastoinnille kokoluokittelusta, luo-
kittelusta ja pakkaamisesta huolehtivien toimijoiden tiloissa 31. maaliskuuta jalkeen. Kuivattuja pahkinoitd voi-
daan ldhettdd asianomaiselta maantieteelliseltd alueelta satovuoden jélkeen vain 31. joulukuuta saakka.

Niamd siilyvyyskriteerit voidaan todentaa tarkasti vain valvomalla hyvin niin lajittelusta ja pakkaamisesta huolehti-
via toimijoita, jotka ovat sijoittautuneet pahkinoiden maantieteelliselle alueelle, kuin pakattuja pahkingita.

Jos pahkinoitd ei pakattaisi kyseiselld maanticteelliselld alueella, aiheutuisi lisaksi ongelmia valvonnassa ja jaljitettd-
vyydess.

Pihkini on itse asiassa paljoustavara. Paikallisten toimijoiden taitotieto on olennaista lajikepuhtauden valvomiseksi.
Lisaksi nimitys "Noix de Grenoble”, joka on ollut olemassa vuodesta 1938 ldhtien, on hyvin maineikas, ja sithen
on kansainvilisilld tasolla kohdistunut useita vddrinkdytoksid. Jos pahkinit voitaisiin pakata tai uudelleenpakata
SAN-nimityksen "Noix de Grenoble” maantieteellisen alueen ulkopuolella, timi johtaisi vaistimaittd tallaisten
petosten lisddntymiseen.

Kun pahkindt pakataan maantieteelliselld alueella, voidaan valvoa pakattujen pdhkindiden ominaispiirteitd. Pak-
kauksiin kiinnitetddn Noix de Grenoble -aitoussinetit, joista ryhmad pitdd kirjaa ollakseen selvilld kaupan pidetyistd
médristd. Tamd vuonna 1968 kayttdonotettu jrjestelmd antaa lisitakeen siitd, ettei tuotteita ole vaihdettu ennen
kuin ne myydidn. Noix de Grenoble -saksanpihkindt myydaan kuluttajille alkuperiisissi pakkauksissaan.

3.6. Tuotteen, johon rekisterdity nimi viittaa, merkintdjd koskevat erityiset sddnnot
Lainsddddnnossd edellytettyjen pakollisten mainintojen lisdksi yksittdispakkausten merkinnoissd on oltava jiljem-
pdnd esitetyt maininnat samalla puolella laatikkoa pysyvin, selvin ja selkedsti nikyvin kirjaimin:
— nimitys "Noix de Grenoble”,

— sen ldhelld Euroopan unionin SAN-tunnus,

— tapauksen mukaan maininta "tuoreita saksanpdhkinoitd” tai "uuden sadon saksanpihkingitd” tuoreiden pahki-
noiden pakkauksissa tai maininta "kuivattuja saksanpahkinoitd”,
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— maininta "suojattu alkuperdnimitys” lyhentimattoméssd muodossaan voidaan myos lisitd nimityksen perddn tai
vélittomadn laheisyyteen,

— kaikki maininnat on kirjoitettava kirjaimin, joiden koko korkeutensa tai leveytensd puolesta ei ylitd suojatun
alkuperdnimityksen "Noix de Grenoble” kirjainten kokoa,

— numeroidut tai sopimusnumeroiset aitoussinetit, jotka Comité interprofessionnel de la Noix de Grenoble toi-
mittaa (viitevéri: Pantone 032) ja joiden halkaisija on vahintddn 3 cm; ne kiinnitetddn kaikkiin pakkauksiin,

— pakkaaja jaftai lahettdjd: nimi ja osoite tai tunnus,
— satovuosi,
— tuoreet pahkinit:
— pakkauspdivi,
— yksi seuraavista maininnoista:
“Ei suositella sdilytettdvaksi pitkdan, sdilytetddn mieluiten viiledssd”
tai
”Sédilyy huonosti, sdilytetddn mieluiten viiledssa”.

Maantieteellisen alueen tarkka rajaus

Sadonkorjuun jilkeen kaikki toimet aina pakkaamiseen saakka toteutetaan asianomaisella maantieteelliselld alueella,
joka kattaa Grésivaudanin, Chambaransin ja Bievren luontaiset maatalousalueet.

Alue kattaa yhteensd 261 kuntaa, joista 184 sijaitsee Iseressd, 48 Dromessa ja 29 Savoiessa.

Dromen departementti:

Kaikki seuraavissa kantoneissa sijaitsevat kunnat: Bourg-de-Péage, Romans-sur-Isére, Romans-sur-Isére (kantonit 1
ja 2) ja Saint-Jean-en-Royans.

Grand-Serren kantonissa (Le) Grand-Serren ja Montrigaudin kunnat.
Saint-Donat-sur-I'Herbassen kantonissa Saint-Donat-sur-'Herbassen kunta.

Iséren departementti:

Kaikki seuraavien kantonien kunnat: Allevard, Doméne, Echirolles, Echirolles Est, Eybens, Fontaine-Sassenage,
Fontaine-Seyssinet, Goncelin, Grenoble, Le Touvet, Meylan, Pont-en-Royans, Rives, Roybon, Saint-Egréve, Saint-
Etienne-de-Saint-Geoirs, Saint-Ismier, Saint-Marcellin, Tullins, Vinay ja Voiron.

La Cote-Saint-Andrén kantonissa seuraavat kunnat: Balbins, (La) Cote-Saint-André, Faramans, Gillonnay, Ornacieux,
Pajay, Penol, Saint-Hilaire-de-la-Céte ja Sardieu.

Le Grand-Lempsin kantonissa seuraavat kunnat: Apprieu, Bévenais, Colombe ja (Le) Grand-Lemps.
Villard-de-Lansin kantonissa seuraavat kunnat: Engins ja Saint-Nizier-du-Moucherotte.

Savoien departementti:

Kaikki seuraavien kantonien kunnat: Montmélian ja (La) Rochette.

Yhteys maantieteelliseen alkuperiin
Maantieteellisen alueen erityisyys
Luontoon liittyvit tekijat:

Maantieteellinen alue koostuu Grésivaudanin, Chambaransin ja Biévren luontaisista maatalousalueista, jotka sijaitse-
vat Iseren laaksossa ja jotka ominaispiirteidensd ansiosta soveltuvat erityisen hyvin laadukkaiden saksanpahkinoi-
den tuotantoon.

Vuotuinen 10,5 °C:n keskilaimpatila 300 metrin korkeudessa on ihanteellinen pahkindpuiden kasvukauden tdydelli-
selle ja tasapainoiselle onnistumiselle.

Vuotuinen keskisademdird on 800-1 100 mm, ja se varmistaa riittdvin vedensaannin ja ilmankosteuden. Maaperi
ei kuitenkaan vety, eikd sumua esiinny litkaa.
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Talvikauden kylmyys (keskimédrin 65 pakkaspiivdd alueen ldnsiosassa, 100 pakkaspiivdd alueen itdosassa) saa
aikaan puiden téydellisen vernalisaation, joka on vilttimiton ennakkoedellytys kevéin tasaiselle kukinnalle.

Talvella vettd saadaan aina vahiten. Ndin maa ei ole keviilld vetistd, miké haittaisi puiden herddmistd toimintaan.

Mannerilmastolle luonteenomaiset voimakkaat vuotuiset limpétilavaihtelut (19-20 °C) suosivat lisidntymisvaihei-
den sddnnonmukaisuutta.

Elokuusta ldhtien limpdtila laskee 10 °Cilla kahdessa kuukaudessa. Pahkindt siis kypsyvit hyvin tasaisesti ilman,
ettd kasvu jatkuisi ja verottaisi kovasti pihkindiden laatua ja nuorten oksien lujuutta.

Valoisuuteen ja ilmankosteuden nousuun liittyvd limpétilojen jyrkka lasku aiheuttaa kuoren halkeilua ja kannan
irtoamista hyvin nopeasti ja tasaisesti. Lisddntymisjakson synkronisuus siilyy aina viimeiseen vaiheeseen saakka.

Syksy on aina sataisin vuodenaika, ja lokakuussa sataa keskimddrin eniten.

Inhimilliset tekijat:

Pahkinanviljelylld on koko Iséren laaksossa hyvin pitkdt perinteet. Grenoblen arkistoissa 1000-luvun lopulta maini-
taan pahkinoind maksetut maksut, ja linnanherrojen tilit 1300- ja 1400-luvuilta kertovat myds pahkinintuotan-
nosta.

Myyntiin tarkoitettujen laadukkaiden tasalaatuisten pidhkinoiden tuotanto alkoi kehittyd sen ansiosta, ettd
1700-luvun lopulla keksittiin varttaminen. Paikalliseen maisemaan kuuluvat erottamattomana osana pihkindistu-
tukset ja perinteiset kuivaamot.

Tuotanto kehittyi samaan aikaan kuin kulkuneuvot, minki ansiosta pahkindt paasivat Ranskan mutta myos Englan-
nin ja Amerikan markkinoille. Riviéren kyldn tuottajat olivat jo ennen vuotta 1900 ryhmittyneet yhdistddkseen
voimansa Yhdysvaltoihin suuntautuvaa vientid varten.

Ammattikunnan jdrjestdytymisen tarkoituksena oli myos edistdd laadukasta tuotetta ja puolustautua nimityksen
"Noix de Grenoble” vddrennoksiltd. Kuitenkin vasta vuonna 1927 perustettiin keskusliitto "Fédération des Syndicats
de Producteurs de Noix de Grenoble”, ja vuonna 1938 hyviksyttiin alkuperdnimitys "Noix de Grenoble”
(17. kesdkuuta 1938 annetulla asetuksella).

Pahkindnviljely kehittyi myds sen ansiosta, ettd 1900-luvun alusta ldhtien toimi pahkindpuihin erikoistuneita taimi-
tarhureita Vinayssa, Vifissd ja Saint-Marcellinissd ja myShemmin vuoteen 1960 tultaessa Chatten kunnassa. Taimi-
tarhureiden taitotiedon sdilyminen selittdd osittain Noix de Grenoble -pahkindtarhojen suhteellista tasalaatuisuutta.
Tamad lisdysaineiston muuttumattomuus ja siitd seuraava pahkinoiden tasalaatuisuus myotavaikuttavat Iséren laak-
son maineeseen pahkindnviljelyssd. Kannattaa myos panna merkille, ettd asianomaisella maantieteelliselld alueella
on otettu kdyttoon erilaisia nimenomaan pihkinoiden korjuuseen ja kuivaukseen soveltuvia valineita.

Varttamisen ohella alkuperdisten, Iséren laakson luonnonoloihin soveltuneiden lajikkeiden hyodyntiminen on kes-
keiselld sijalla paikallisissa kidytanteissd. Tarkistetuksi alkuperdnimitykseksi hyviksyminen vuonna 1938 perustui
kolmeen kotoperiiseen lajikkeeseen, jotka ovat Franquette, Parisienne ja Mayette.

Pihkindpuut kasvatetaan tarhoissa, joiden istutustiheyttd on rajoitettu: kullakin puulla on kiytossddn vahintddn
100 m2. Nuorille puille tehdddn muotoleikkaus. Sen jilkeen riittdd leikkaus 2-3 vuoden vilein, jotta valo pdisee
paremmin puun keskiosaan.

Pihkindt korjataan kypsind, kun pahkindd halkova sisdseind on tdysin ruskea. Pihkinidt lajitellaan ja pestdin
nopeasti ja sitten ne kuivataan: kuivatus alkaa viimeistddn 36 tuntia sadonkorjuusta.

Yleensd pihkindt kuivataan puhaltamalla niihin kohtalaisen limminté (enintddn 30 °C) ilmaa. Pientuottajat kuivaa-
vat pahkindt yhd luontaisesti ritiloilla.

Kuivatut pahkinit kokoluokitellaan. Luokittelulaitteiden sdatimisessd otetaan huomioon nimityksen lajikkeiden
ominaispiirteet — pihkindt ovat enemmin tai vihemman pitkulaisia — ja saadaan niin lajiteltua halkaisijaltaan yli
28 mmun suuruiset pahkinit.

Pihkinit lajitellaan vield kerran, jotta erissd olisi alle 10 % kuoreltaan tai syddmeltdin viallisia pahkingitd (12 %
tuoreiden pdhkinoiden tapauksessa), juuri ennen kuin ne pakataan pakkauksiin, jotka eivit saa olla liian suuria.
Naissd pakkauksissa pahkinit sitten myyddan kuluttajille, jotta niiden aitous voidaan varmistaa.
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Tuotteen erityisyys

Noix de Grenoble -saksanpihkinoiden halkaisija on vdhintddn 28 mm. Pihkinit ovat tuoreita tai kuivattuja kuorel-
lisia pdhkinoitd. Kuori on puhdas ja terve, eikd siind ole vikoja, jotka voisivat haitata yleistd ulkomuotoa, laatua,
sdilymistd tai tarjontamuotoa.

Pihkindnsyddn on kiinted ja tdyteldinen. Sen viri vaihtelee vaaleasta vaaleanruskeaan.

Niin tuoreiden kuin kuivattujen saksanpahkindiden maku on hieman kitker, ja siind on mukana tuoreen leivdn ja
hasselpdhkinin vivahteita.

Syy-yhteys

Pahkindtarhat sijaitsevat Iseren laaksossa, jossa ilmasto on suhteellisen kostea ja tuulinen. Pahkinanviljelyn keskeiset
vaatimukset tdyttyvat néin ollen, ja olosuhteet suosivat pahkinoiden kehittymista.

Pahkindnviljelijat valitsevat viljelyyn sopivimmat alat ja kastelevat puita sddnnollisesti, mikd mahdollistaa laadukkai-
den pahkininsydimien sddnnénmukaisen tuotannon.

Lampotilat laskevat elokuun lopusta alkaen, minké vuoksi pahkinit kypsyvit hitaasti ja tasaisesti.

Syksyt ovat Iséren laaksossa sateisia, mikd ei helpota sadonkorjuuta, mutta on Grenoblen saksanpihkindn hienos-
tuneisuuden olennainen tae. Pihkinidnsyddn menettdd itse asiassa vettd hitaasti, tasaisesti ja tasakoosteisesti. Tama
johtuu yhtd lailla kuoren paksuudesta kuin korkeasta kosteuspitoisuudesta. Tdman ilmion hitaus ja sddnnéllisyys
estdd kaiken varastoituneiden ravinto-aineiden muuttumisen ja ennen kaikkea kaiken rasva-aineiden harskiintymi-
sen.

Paikallisten kotoperdisten lajikkeiden (Franquette, Mayette ja Parisienne) viljeleminen lajikkeille hyvin sopivilla
aloilla edistdd hyvin aromikkaiden pahkinoiden kehittymista.

Viljelykaytanteilld varmistetaan auringonvalon péisy pahkindpuiden lehvistoon, mikd edistdd pahkinoiden ihanteel-
lista kypsymista.

Pihkinit voidaan niin ollen korjata kypsind syyskuun lopussa. Korjuun alkamispéivd vahvistetaan vuosittain sen
jalkeen kun on kollektiivisesti tutkittu pdhkindiden kypsyytta erilaisilla aloilla (korkeus, maapera...).

Kuivatus kohtalaisessa lampotilassa nopeasti sen jilkeen, kun kypsit pahkinit on korjattu, samoin kuin pahkinoi-
den lajittelu ja pesu myotavaikuttavat sithen, ettd pahkinit ovat terveitd ja puhtaita ja pahkindnsyddnten viri vaih-

telee vaaleasta vaaleanruskeaan. Nima ovat merkkejd erinomaisesta laadusta.

Kun lajittelu-, kokoluokittelu- ja pakkaustoimet tdmin jilkeen vield tehdddn huolellisesti, Noix de Grenoble -sak-
sanpihkindiden ominaispiirteet sdilyvit.

Asianomaisen maantieteellisen alueen luontaiset ominaisuudet yhdistettyind tuottajien ja ldhettdjien taitotietoon
mahdollistavat kansainvilistd mainetta saaneiden pahkinoiden tuotannon.

Eritelmin julkaisutiedot

(timdn asetuksen 6 artiklan 1 kohdan toinen alakohta)

https:/[www.inao.gouv.fr/fichier/ CDCNoixDeGrenoble201 5.pdf
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