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Euroopan parlamentin péitdslauselma 12. maaliskuuta 2014 Euroopan gastronomisesta perinngsti: kulttuuri- ja
koulutusnikékohdat (2013/2181(INI))

(2017/C 378/11)

Euroopan parlamentti, joka

— ottaa huomioon ympdriston, kansanterveyden ja elintarvikkeiden turvallisuuden valiokunnan mietinnon ehdotuksesta
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetukseksi elintarvikkeita koskevien tietojen antamisesta kuluttajille
(COM(2008)0040),

— ottaa huomioon Yhdistyneiden kansakuntien kasvatus-, tiede- ja kulttuurijarjeston (UNESCO) vuonna 2002 julkaiseman
raportin ravitsemuksesta,

— ottaa huomioon koulujen elintarvike- ja ravitsemuspolitiikkaa koskevan Maailman kauppajirjeston (WHO) raportin
"Food and Nutrition Policy for Schools”,

— ottaa huomioon komission 30. toukokuuta 2007 julkaiseman valkoisen kirjan "Ravitsemukseen, ylipainoon ja
lihavuuteen liittyvid terveyskysymyksid koskeva eurooppalainen strategia” (COM(2007)0279),

— ottaa huomioon Wienissd 4. ja 5. heindkuuta 2013 pidetyn WHO:n eurooppalaisen ministerikokouksen paatelmit,
jotka koskevat ravitsemusta ja ei-tarttuvia tauteja Terveys 2020 -strategiassa;

— ottaa huomioon 17. lokakuuta 2003 tehdyn UNESCOn yleissopimuksen aineettoman kulttuuriperinnon sailyttimisestd,

— ottaa huomioon, ettd Vilimeren ruokavalio on sisillytetty UNESCOn aineettoman kulttuuriperinnon luetteloon
16. marraskuuta 2010 ja 4. joulukuuta 2013,

— ottaa huomioon, ettd ranskalainen gastronomia on sisillytetty UNESCOn aineettoman kulttuuriperinnon luetteloon
(pddtos 5.COM 6.14),

— ottaa huomioon ty6jirjestyksen 48 artiklan,

— ottaa huomioon kulttuuri- ja koulutusvaliokunnan mietinnén (A7-0127/2014),

Koulutusnikéikohdat

A. katsoo, ettd vdeston nykyisen ja tulevan terveydentilan ja hyvinvoinnin edellytyksend ovat ruokavalio ja ymparisto ja
siten maataloustuotanto-, kalastus- ja eldintenkasvatusmenetelmat;

B. toteaa, ettd terveyttd kouluissa kisittelevissd maailmanlaajuisessa WHO:n aloitteessa esitetddn nikemys, jonka mukaan
oppilaitokset ovat tirkeitd toimintaympdristojd, joista saadaan teoreettista ja kdytinnon tietoa terveydestd, ravinnosta,
elintarvikkeista ja gastronomiasta;

C. katsoo, ettd kehnolla ravinnolla voi olla tuhoisia seurauksia; ottaa huomioon, ettd terveysalan ministerit kehottivat
heindkuussa 2013 pidetyssi WHO:n eurooppalaisessa ministerikokouksessa toteuttamaan yhteensovitettuja toimia
lihavuuden ja kehnon ravinnon torjumiseksi, koska ne ovat syyni useisiin ei-tarttuviin tauteihin, kuten sydintauteihin,
diabetekseen ja syopiin;

D. katsoo, ettd yhteiskunnassa vallitsevat stereotyyppiset kisitykset kehosta ja ravinnosta saattavat aiheuttaa vakavia
syomishdirioitd ja psyykkisid ongelmia, kuten anoreksiaa ja bulimiaa; katsoo, ettd niistd asioista on keskusteltava
avoimesti erityisesti nuorten kanssa;

E. ottaa huomioon, ettd Euroopan ruokatictoneuvoston (EUFIC) mukaan noin 33 miljoonalla eurooppalaisella oli
aliravitsemusriski vuonna 2006; toteaa, ettd tilanne on pahentunut entisestddn kriisin puhjettua;
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F. katsoo, ettd lapsuus on ratkaiseva ajanjakso terveellisen elimantavan omaksumiseen johdattavien terveellisten tapojen ja
tietojen opettamiselle, ja katsoo, ettd koulu on toimintaymparistd, jossa voidaan toteuttaa tehokkaita toimia, joiden
avulla tulevien sukupolvien pitkin aikavilin elintapoja voidaan muokata terveellisiksi;

G. toteaa, ettd oppilaitoksilla on tiloja ja vilineitd, joilla voidaan lisitd tietoa elintarvikkeista ja niiden kasittelystd ja
myo6tavaikuttaa sellaisten ruokailutottumusten omaksumiseen, joilla yhdessd maltillisen ja sddnnollisen likkunnan kanssa
voidaan luoda perusta terveellisille eliméntavoille;

H. ottaa huomioon, ettd koulutus ja valistus ovat osa EU:n strategiaa jdsenvaltioiden tukemiseksi alkoholiin liittyvien
haittojen vahentimisessi (COM(2006)0625) ja ettd strategiassa kasitellddn asianmukaisia alkoholinkdyttomalleja; ottaa
huomioon, ettd neuvosto antoi 5. kesikuuta 2001 nuorten ja etenkin lasten ja murrosikiisten alkoholin juomista
késittelevan suosituksen, jossa kannustettiin soveltamaan opetuksessa monialaista toimintatapaa;

. huomauttaa, ettd eurooppalaisten ravitsemusta kasittelevien laitosten verkoston (ENF) kokouksessa, jossa kisiteltiin
ravitsemusta eurooppalaisissa kouluissa ja alan sditididen roolia siind, todettiin tarve sisillyttdd koulujen opetus-
suunnitelmiin elintarvikkeet sekd ravitsemusnikokohtien ettd gastronomian kannalta ja sovittiin yksimielisesti, ettd
muun muassa Euroopan parlamentille ja komissiolle vilitetddn tieto tdstd tarpeesta;

J. toteaa, ettd eri maat ja niiden kotimaiset elimet ajoivat lapi Valimeren ruokavalion sisillyttimisen UNESCOn
aineettoman kulttuuriperinnon luetteloon; toteaa timin johtaneen siihen, ettd on omaksuttu ja edistetty
kayttaytymismalleja, joilla kattavan tarkastelutavan ansiosta varmistetaan terveellinen elimintapa, jossa otetaan
huomioon muun muassa kasvatusta, elintarvikkeita, koulua, perhe-elimii, ravitsemusta, aluetta ja maisemaa koskevia
nakokulmia;

K. toteaa, ettd Vilimeren ruokavaliossa yhdistyvit tasapainoisella ja terveelliselld tavalla ruokailutottumukset ja
elimantapa, joilla on suora yhteys kroonisten sairauksien ehkiisemiseen ja terveyden edistimiseen koulu- ja
perheymparistossi;

L. toteaa, ettd kouluruokailua koskevilla eurooppalaisilla Food at Schools -ohjelmilla pyritddn varmistamaan, ettd koulujen
ruokaloissa tarjottavat ateriat sisaltavit kaikki laadukkaan ja tasapainoisen ruokavalion tarpeelliset ainesosat; toteaa, ettd
viljimmaéssd merkityksessddn kasvatus kisittdd myos elintarvikealan ja sen avulla vakiinnutetaan kisitys terveellisestd
eldimantavasta, joka perustuu koululaisten tasapainoiseen ruokavalioon;

M. toteaa, ettd ravitsemuskysymyksid koskevalla varteenotettavalla kasvatuksella varmistetaan, ettd ihmiset ovat laajalti
tietoisia esimerkiksi elintarvikkeiden, elintarviketuotannon kestdvyyden ja planeettamme tilan vilisen yhteyden
kaltaisista kysymyksistd;

N. huomauttaa, ettd kouluruokaloiden ja elintarvikkeiden korkeiden hintojen vuoksi monilla kotitalouksilla ja etenkin
niilld, joissa on lapsia, ei ole varaa laadukkaaseen ja tasapainoiseen ruokavalioon;

O. katsoo, ettd tiedotusvilineiden uutisointi ja mainokset vaikuttavat kansalaisten kulutuskayttaytymiseen;

P. katsoo, ettd on kehitettavid tuotteiden koostumusta tai alkuperdd koskevia merkintdjirjestelmis, joiden avulla kaikilla
kuluttajilla olisi mahdollisuus saada tarkkoja tietoja valmistukseen kaytettyjen tuotteiden luontaisesta laadusta ja mausta;

Q. toteaa, ettd gastronomian alan tyontekijoiden koulutus myotavaikuttaa eurooppalaisen gastronomian vilittymiseen,
arvostuksen lisdantymiseen, kestdvyyteen ja kehittdmiseen;

Kulttuurinikokohdat

R. katsoo, ettd gastronomia on yhdistelma tietoa, kokemusta, taitoa ja kisityotd, jotka mahdollistavat terveellisen ja
miellyttavin ruokailukokemuksen;

S.  toteaa, ettd gastronomia on osa identiteettidmme, Euroopan kulttuuriperinnon olennainen osatekiji ja jasenvaltioiden
kulttuuriperinnon keskeinen osa;

T. toteaa, ettd EU on kannustanut sithen, ettd maatalouselintarvikkeiden maantieteelliset merkinnit ja alkuperanimitykset
ja paikalliset erikoisuudet tunnustetaan ja ettd niitd puolustetaan ja suojellaan kansainvilisesti;
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U. katsoo, ettd gastronomia ei ole ruoan huolelliseen valmistukseen perustuva elitistinen taiteenlaji, vaan sithen kuuluu
myos ruoan valmistuksessa kaytettdvien raaka-aineiden arvon ja laadun tunnistaminen sekd laadun vaaliminen
elintarvikkeiden kisittelyn kaikissa vaiheissa, mihin sisiltyy my6s eldinten ja luonnon kunnioittaminen;

V. toteaa, ettd gastronomia kytkeytyy tiiviisti Euroopan eri alueiden maatalouteen ja niiden paikallisiin tuotteisiin;

W. katsoo, ettd on tirkeda siilyttdd esimerkiksi paikalliseen ja alucelliseen gastronomiaan liittyvat rituaalit ja tavat ja vaalia
eurooppalaista gastronomiaa;

X. katsoo, ettd gastronomia on yksi tirkeimmistd ihmisen kulttuurin ilmaisuista ja ettd termii ei pidi kisittdd vain niin
sanotuksi fine dining -ruoaksi vaan se kasittda eri alueiden ja vdestoryhmien kaikki kulinaariset ilmentymait, myos
perinteiset paikallisen keittion antimet;

Y. toteaa, ettd tyypillinen keittio, joka on osa kulinaarista ja kulttuurista perintod, on erittdin usein vaarassa, koska
einekset valtaavat markkinoita;

Z. Kkatsoo, ettd eurooppalaisen gastronomian laatu, hyvd maine ja monimuotoisuus edellyttdvit niin laadultaan kuin
maédraltadn riittdvad eurooppalaista elintarviketuotantoa;

AA. katsoo, ettd gastronomia ilmenee ruokavalion eri ndkokohdissa ja ettd sen kolme peruspilaria ovat terveys,
ruokailutottumukset ja mielihyvé; toteaa, ettd kulinarismi on useissa maissa erds sosiaalisen elimédn nikokohta, joka
yhdistdd ihmisid; toteaa lisdksi, ettd erilaiset gastronomiset kulttuurit ovat kulttuurivaihtoa ja kulttuurisen jakamisen
muoto; toteaa, ettd timd myds vaikuttaa myonteisesti sosiaalisiin suhteisiin ja perhesuhteisiin;

AB. pitdd tirkednd, ettd UNESCO on tunnustanut Valimeren ruokavalion osaksi aineetonta kulttuuriperint6d, koska
kyseisen ruokavalion katsotaan olevan kokonaisuus, joka koostuu maatalouskasveja, kalataloutta ja eldintenkasvatusta
koskevasta tietimyksestd, taidoista, kaytinnoistd, rituaaleista, perinteistd ja symboleista ja jossa on omat
elintarvikkeiden sdilyttamistd, jalostamista, valmistamista, jakamista ja nauttimista koskevat tapansa;

AC. katsoo, ettd eurooppalaisten ruokailutottumukset ovat rikas sosiokulttuurinen perintd, joka on vilitettivd
sukupolvelta toiselle; katsoo, ettd koulut ja kodit ovat ihanteellisia ympéristojd niiden tietojen hankkimiseen;

AD. toteaa, ettd gastronomiasta on tulossa yksi matkailun paddhoukutuksista ja ettd matkailun, gastronomian ja
ravitsemuksen viliselld vuorovaikutuksella on erittdin myonteinen vaikutus matkailun edistimiseen;

AE. katsoo, ettd on tirkedd vilittdd tuleville sukupolville tietoa heidin alueensa gastronomian ja yleisemmin ottaen
eurooppalaisen gastronomian rikkaudesta;

AF. katsoo, ettd gastronomia myotavaikuttaa eri alueiden perinnon edistimiseen;

AG. katsoo, ettd on erittdin tdrkedd edistdd paikallisia ja alueellisia tuotteita, jotta voidaan vaalia gastronomista perintod ja
taata tuottajille oikeudenmukainen korvaus seki kyseisten tuotteiden mahdollisimman yleinen saatavuus;

AH. pitdd gastronomiaa EU:n alueiden kulttuurisen rikkauden ja taloudellisen vaurauden lihteens;

Al toteaa, ettd Euroopan perintd koostuu aineellisista ja aineettomista osatekijoistd ja ettd gastronomian ja
elintarvikkeiden tapauksessa titd perintod muokkaavat myos paikkakunnat ja maisemat, joista kulutukseen tarkoitetut
tuotteet ovat perdisin;

AJ. katsoo, ettd eurooppalaisen gastronomian kestivyys, monimuotoisuus ja kulttuurinen rikkaus perustuvat
laadukkaaseen paikalliseen tuotantoon;
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Koulutusnikéikohdat

1. pyytdd jasenvaltioita sisdllyttimadin kouluopetukseen jo mahdollisimman varhaisessa vaiheessa elintarvikkeita,
ravitsemusterveytti ja ruokailutottumuksia koskevan opetuksen kartuttamalla niihin liittyvad tietoa, myos historiallisia,
alueellisia ja kulttuurisia seikkoja, ja kéytinnon kokemuksia, keinona mydtivaikuttaa vieston terveydentilan ja
hyvinvoinnin parantamiseen, elintarvikkeiden laatuun ja ympiriston kunnioittamiseen; pitdd myoOnteisend, ettd tietyissd
jasenvaltioissa opetusohjelmiin on siséllytetty gastronomian opetusta, muun muassa yhteistydssd maineikkaiden
keittiomestareiden kanssa; korostaa, ettd terveellistd ravintoa koskevassa koulutuksessa on torjuttava stereotypioita, jotka
saattavat aiheuttaa vakavia sydmiseen liittyvid psyykkisid ongelmia, kuten anoreksiaa tai bulimiaa;

2. tdhdentdd my0s, ettd on noudatettava WHO:n antamia suosituksia lihavuuden ja kehnon ruokavalion torjumisesta; on
huolissaan Euroopan aliravitsemusongelmasta ja siitd, ettd se on yleistynyt kriisin alettua, ja kehottaa jisenvaltioita
tekemiddn kaikkensa, jotta terveellistd ravintoa olisi tarjolla kaikille, erityisesti varmistamalla, ettd kouluruokalat tai
kunnalliset ruokalat, joihin kaikilla on paisy, tarjoavat mahdollisimman laadukasta ruokaa;

3. huomauttaa, ettd koulujen opetussuunnitelmia on myos tdydennettivd opetuksella, joka koskee gastronomista
kulttuuria (etenkin paikallista gastronomista kulttuuria) sekd elintarvikkeiden valmistusta, tuotantoa, sdilyttimisti ja jakelua,
niiden sosiokulttuurisia vaikutuksia ja kuluttajien oikeuksia; kehottaa jasenvaltioita sisllyttimdan opetusohjelmiinsa aistien
ja erityisesti makuaistin kehittymistd koskevia tyopajoja, joiden yhteydessd annetaan opetusta myos elintarvikkeiden
ravintohyodyistd seka alueellisesta ja kansallisesta gastronomisesta perinnosta;

4. palauttaa mieliin, ettd joissakin maissa ravitsemus on jo sisillytetty opetussuunnitelmiin, kun taas toisissa maissa se ei
ole pakollista sellaisenaan vaan tietoa siitd jaetaan muuta kautta, esimerkiksi paikallisviranomaisten tai yksityisten tahojen
tarjoamissa ohjelmissa;

5. muistuttaa, ettd kouluissa on annettava opetusta ravitsemuksesta sekd asianmukaisesta, terveellisestd ja nautintoa
herittivastd ruokavaliosta;

6.  korostaa, ettd ensimmdisen ja toisen asteen oppilaitoksissa olisi lisattiavd urheilua ja liikkuntaa kaikkialla EU:ssa;

7. muistuttaa, ettd hyvid ravinto edistdd lasten hyvinvointia ja parantaa heiddn oppimiskykyiin, vahvistaa heidin
vastustuskykydin taudeille ja auttaa heitd kehittymain terveelliselld tavalla;

8.  korostaa, ettd lapsuusajan ruokailutottumukset voivat vaikuttaa makumieltymyksiin ja elintarvikkeiden valintaan,
valmistamiseen ja nauttimiseen aikuisialld; toteaa, ettd lapsuus on siksi otollisinta aikaa makuaistin kehittdmiseen ja ettd
koulu on tirked paikka, jossa oppilaat voidaan perchdyttid tuotteiden ja gastronomian lajien monimuotoisuuteen;

9.  muistuttaa, ettd olisi tarjottava opetus- ja valistusohjelmia alkoholin epdasianmukaisen kiyton seurauksista ja
kannustettava sen sijaan asianmukaisiin ja alykkaisiin kulutustottumuksiin lisddmalld tietimystd viinien erityispiirteista,
niiden maantieteellisistd merkinnoistd, rypalelajikkeista, tuotannosta ja perinteisten ilmausten merkityksestd;

10.  pyytdd komissiota edistimain ravitsemusta, elintarvikkeita ja gastronomiaa koskevia tiedon- ja kdytintojenvaihto-
hankkeita esimerkiksi osana Erasmus+ -ohjelmaan kuuluvaa Comenius-ohjelmaa (kouluopetus); kehottaa lisdksi EU:ta ja
jasenvaltioita edistimain kulttuurivaihtoa ravintolatoimintaan, ravintoon ja gastronomiaan liittyvilld aloilla hyodyntamalld
koulutuksessa vield oleville ja jo valmistuneille Erasmus+ -ohjelman tarjoamia koulutukseen, liikkuvuuteen ja
oppisopimuksiin liittyvid mahdollisuuksia;

11.  toteaa, ettd perheen, opettajien, kouluyhteison, tiedotusvilineiden ja kaikkien koulutukseen parissa tyoskentelevien
ammattilaisten olisi osallistuttava ravitsemukseen ja gastronomiaan liittyvddn opetukseen, johon sisiltyy myos luonnon ja
ympiriston kunnioittaminen;

12.  tdhdentdi tieto- ja viestintdtekniikan hyodyllisyyttd hyvidnad opetusvilineend oppimisessa; kannustaa perustamaan
interaktiivisia foorumeja, joiden avulla edistetddn eurooppalaista, kansallista ja alueellista gastronomista perintod koskevien
tietojen saamista ja levittimistd, jotta voidaan vaalia perinteistdi ammattitaitoa ja valittdd sitd alan asiantuntijoiden,
kasityoldisten ja kansalaisten keskuuteen;
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13.  kehottaa komissiota, neuvostoa ja jasenvaltioita kehittimain nykyistd tiukemman jirjestelmin elintarvikkeiden
koostumusta ja mainostamista varten, erityisesti ravitsemuksen kannalta;

14.  kehottaa jisenvaltioita varmistamaan, ettd kaikki roskaruokaan liittyvd mainonta tai sponsorointi on kielletty
kouluissa;

15.  pyytdd jasenvaltioita varmistamaan yhteistyossa ravitsemustieteilijoiden ja lddkdreiden kanssa, ettd opettajat saavat
tarkoituksenmukaista koulutusta, jonka turvin he voivat opettaa asianmukaisesti ravitsemustiedettd kouluissa ja
yliopistoissa; toteaa, ettd ravinto ja ympiristd ovat toistensa edellytys, ja kehottaa siksi saattamaan ajan tasalle
luonnonympiristod koskevan tietimyksen;

16.  kehottaa komissiota ja neuvostoa tarkastelemaan gastronomia-alan asiantuntijoiden koulutusjarjestelmid; kannustaa
jasenvaltioita edistimain kyseistd koulutusta; painottaa, ettd koulutuksessa on kasiteltdvd paikallista ja eurooppalaista
gastronomiaa, tuotteiden monimuotoisuutta sekd elintarvikkeiden valmistus-, tuotanto-, sdilyttdmis- ja jakeluprosesseja;

17.  painottaa sellaisen gastronomia-alan ammattilaisten koulutuksen merkitystd, jossa painotetaan “kotivalmisteista”
sekd paikallista ja vaihtelevaa tuotantoa;

18.  pyytdd jasenvaltioita vaihtamaan koulutuksen kautta keskendin tietoja ja hyvid kdytdnt6jd gastronomiaan liittyvissd
toiminnassa ja edistimdin gastronomiatietoutta eri alueiden vililld; kehottaa vaihtamaan parhaita kaytintojd
elintarvikeketjun lyhentdmisestd kiinnittimalla huomiota paikalliseen kausituotantoon tai pohtimaan, miten elintarvike-
ketjua voitaisiin lyhentas;

19.  toteaa, ettd terveellisten ruokailutottumusten edistimiseksi kouluissa on hyddynnettivd vuosien 2014-2020
yhteisen maatalouspolitiikan mukaisia rahoitusohjelmia;

20. muistuttaa, ettd Valimeren ruokavalion ja ranskalaisen gastronomian sisillyttiminen UNESCOn aineettoman
kulttuuriperinnon luetteloon on herittinyt innostusta ja johtanut terveellistd ja tasapainoista ruokavaliota ja sithen liittyvid
arvoja ja tottumuksia koskevaa tietimystd, kdytintod ja koulutusta edistdvien laitosten ja elinten perustamiseen;

Kulttuurinikokohdat

21.  korostaa, ettd on levitettdv tietoa eurooppalaisen kulttuuriperinnon osana olevan, ainutlaatuista ja kansainvalisesti
tunnustettua eldimantapaa kuvaavan eurooppalaisen gastronomian ja sen perustana olevien alueiden, maisemien ja
tuotteiden moninaisuudesta ja laadusta; korostaa timéin edellyttdvin toisinaan paikallisten tapojen huomioon ottamista;

22, korostaa, ettd gastronomia on viline, jolla voidaan lisitd kasvua ja tyopaikkoja monella elinkeinoalalla, muun
muassa ravintola-, matkailu-, maatalouselintarvike- ja tutkimusalalla; toteaa, ettd gastronomian avulla voidaan myos lisitd
tietimystd luonnon- ja ympiristonsuojelun merkityksestd, milld taataan maultaan aidommat elintarvikkeet, joissa on
vihemmin tuotejalostuksessa kdytettyji lisd- tai sdilontdaineita;

23.  tdhdentdd gastronomian merkitystd edistettdessd hotelli- ja ravintola-alaa koko Euroopassa ja pdinvastoin;

24.  toteaa, ettd ammattitaitoisilla ja lahjakkailla kokeilla on keskeinen rooli eurooppalaisen gastronomisen perinnén
vaalimisessa ja sen viennissd; pitdd tirkednd eurooppalaisen kulinaarisen asiantuntemuksen sdilyttimistd, silli se on
keskeinen lisdarvoa tuottava tekijd sekd koulutuksen ettd talouden kannalta;

25.  panee tyytyvdisend merkille aloitteet, kuten esimerkiksi paikalliset ja alueelliset gastronomiamessut ja -tapahtumat,
joiden avulla pyritdan Euroopan gastronomisen perinnon edistimiseen ja voimistetaan laheisyyden kisitettd osatekijina,
jolla vaalitaan ympdristod ja elinpiirid ja varmistetaan kuluttajien luottamuksen vahvistuminen; kannustaa sisillyttimédin
eurooppalaisen nidkokulman néihin aloitteisiin;

26.  pitdd myonteisend, ettd EU soveltaa kolmea erilaista maantieteellisten merkintdjen ja paikallisten erikoisuuksien
jarjestelmdd: suojattua alkuperdnimitystd (SAN), suojattua maanticteellisti merkintdd (SMM) sekd aitojen perinteisten
tuotteiden (APT) merkintdd, joiden avulla lisitddn eurooppalaisten maataloustuotteiden arvostusta EU:ssa ja kansainvilisesti;
kehottaa jasenvaltioita ja niiden alueita kehittimdin SAN-merkint6jd ja etenkin yhteisid SAN-merkintojd valtioiden rajat
ylittaviltd maantieteellisilta alueilta perdisin oleville samantapaisille tuotteille;



C 378/90 Euroopan unionin virallinen lehti 9.11.2017

Keskiviikko 12. maaliskuuta 2014

27.  pitdd myonteisind sellaisia aloitteita kuin Slow Food -liike, joka auttaa herdttimaan yleistd arvostusta aterioimisen
sosiaalista ja kulttuurista merkitystd kohtaan, ja Wine in Moderation -aloite, jolla edistetddn kohtuullisuuteen perustuvaa
elimédntapaa ja alkoholin kulutusta;

28.  korostaa lisiksi kansalliseen gastronomiaan erikoistuneiden oppilaitosten, ravitsemussditioviden eurooppalaisen
liiton seka Pariisissa olevan kansainvilisen gastronomian akatemian roolia gastronomista perintod koskevissa opinnoissa ja
tiedon levittdmisessd;

29.  pyytdd jdsenvaltioita laatimaan ja panemaan tdytintd6n toimintalinjoja, jotka on suunnattu gastronomia-alan
parantamiseen laadullisesti ja méarallisesti — sekd sellaisenaan ettd matkailun yhteydessid — eri alueiden kulttuurisen ja
taloudellisen kehityksen yhteydessa;

30. tdhdentds, ettd gastronomia on EU:n ja sen yksittdisten jasenvaltioiden merkittava kulttuurivientituote;

31.  kehottaa jdsenvaltioita tukemaan aloitteita, jotka liittyvdt maatalousmatkailuun ja joilla vaalitaan tietimystd
kulttuuri- ja maisemaperinnostd, tuetaan alueita ja edistetddn maaseudun kehitysti;

32.  kehottaa jasenvaltioita ja komissiota kehittdmadn gastronomian kulttuurindkokohtia ja vaalimaan ruokailutottu-
muksia, joilla pyritddn sdilyttimddn kuluttajien terveys, vaihtamaan ja levittimddn tietoa kulttuureista ja edistimdan
alueiden tunnettuutta ja joilla samalla ylldpidetddn syomiseen liittyvdd mielihyvid, seurallisuutta ja sosiaalisuutta;

33.  pyytdd jdsenvaltioita tekemddn keskenddn yhteistyotd ja tukemaan aloitteita, jotka on suunnattu paikallisten,
alueellisten ja kansallisten kasityond tehtyjen elintarvikkeiden laadukkuuden, moninaisuuden, monimuotoisuuden ja
ainutlaatuisuuden sdilyttimiseen, jotta torjutaan yhdenmukaistamista, joka pitkalld aikavililli johtaisi Euroopan
gastronomisen perinnon koyhtymiseen;

34.  kannustaa komissiota, neuvostoa ja jasenvaltioita ottamaan elintarvikepolitiikasta kaytavissd keskusteluissa esille
tarpeen tukea kestdvdd ja moninaista eurooppalaista maataloustuotantoa niin mdarallisesti kuin laadullisestikin, jotta
voidaan tukea Euroopan kulinaarista monimuotoisuutta;

35.  kehottaa komissiota ja jasenvaltioita tehostamaan toimenpiteitd eurooppalaisen elintarviketuotannon tunnustami-
seksi ja merkitsemiseksi, jotta voitaisiin lisitd nadiden elintarvikkeiden arvostusta, parantaa kuluttajille suunnattua
tiedottamista ja suojella eurooppalaisen gastronomian monimuotoisuutta;

36.  toteaa, ettd on tirkedd antaa tunnustusta laadukkaille gastronomisille tuotteille ja lisitd niiden arvostusta; kehottaa
komissiota, neuvostoa ja jasenvaltioita harkitsemaan, ettd ravintolanpitéjit tiedottaisivat kuluttajille paikalla raakatuotteista
valmistetuista annoksista;

37.  kannustaa komissiota, neuvostoa ja jasenvaltioita kartoittamaan, miten niiden antama lainsddddnt6 on vaikuttanut
EU:n elintarviketuotannon kapasiteettiin, monimuotoisuuteen ja laatuun, ja toteuttamaan toimenpiteitd, joilla torjutaan
tuotteiden vadrentdmists;

38.  kannattaa aloitteita, joita jsenvaltiot ja niiden alueet voivat edistdd paikallisen gastronomisen perintonsi ja sen
kaikkien perustana olevien alueiden, maisemien ja tuotteiden edistamiseksi ja sdilyttamiseksi; kehottaa alueita edistimdan
paikallista gastronomiaa ja ruokavaliota koulu- ja laitosruokailussa yhdessd paikallisten tuottajien kanssa, jotta voidaan
vaalia alueellista gastronomista perintod ja lisitd sen arvostusta, edistdd paikallista maataloutta ja lyhentdd toimitusketjuja;

39.  kehottaa jasenvaltioita toteuttamaan toimenpiteitd, joilla vaalitaan gastronomiaan liittyvdd eurooppalaista perintod,
kuten perinteisten elintarvikemarkkinoiden, viinitarhojen tai muiden tilojen arkkitehtonista perintoa seka elintarvikkeisiin
ja gastronomiaan liittyvad esineistod ja koneita;

40.  korostaa eurooppalaisen gastronomian kulttuurisen rikkauden inventoimisen, luetteloimisen, vilittimisen ja
jakamisen merkitystd; kannustaa perustamaan unionin tasolla toimivan gastronomian seurantakeskuksen;

41.  chdottaa komissiolle, ettd se sisillyttdd eurooppalaisen gastronomian kulttuuriin liittyviin ohjelmiinsa ja
aloitteisiinsa;
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42.  pitdd myOnteisend ranskalaisen gastronomian sisallyttimistd aineettoman kulttuuriperinnén luetteloon Vilimeren
ruokavalion, kroatialaisen piparkakkutaidon ja perinteisen meksikolaisen keittion ohella, ja kannustaa jisenvaltioita
pyytdmdin, ettd niiden gastronomiset perinteet ja kdytdnnot sisillytetdin UNESCOn yleissopimukseen aineettoman
kulttuuriperinnon siilyttimisestd niiden sdilymisen tukemiseksi, jotta voidaan my6tdvaikuttaa niiden sdilymiseen;

43, kannustaa eurooppalaisia kaupunkeja esittimadn hakemuksensa UNESCOn gastronomiakaupungiksi (UNESCO City
of Gastronomy) Creative Cities Network -ohjelman puitteissa;
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44.  kehottaa puhemiesti vilittimain tdiman pddtoslauselman neuvostolle ja komissiolle sekd jasenvaltioiden hallituksille
ja parlamenteille.



