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Maataloustuotteiden ja elintarvikkeiden maantieteellisten merkintdjen ja alkuperinimitysten suojasta
annetun neuvoston asetuksen (EY) N:io 510/2006 6 artiklan 2 kohdassa tarkoitettu
muutoshakemuksen julkaiseminen

(2012/C 183/10)

Tami julkaiseminen antaa oikeuden vastustaa hakemusta neuvoston asetuksen (EY) N:o 510/2006 (') 7 ar-
tiklassa tarkoitetulla tavalla. Vastaviitteet on toimitettava komissiolle kuuden kuukauden kuluessa tdstd
julkaisemisesta.

MUUTOSHAKEMUS
NEUVOSTON ASETUS (EY) N:o 510/2006
ASETUKSEN 9 ARTIKLASSA TARKOITETTU MUUTOSHAKEMUS

"BOPEIOS MYAOIIOTAMOX PEOYMNHE KPHTHZ” (VORIOS MILOPOTAMOS RETHYMNIS
KRITIS)

EY-N:o: EL-PDO-0117-0039-09.03.2011
SMM () SAN (X))

1. Eritelmin kohta, johon muutos vaikuttaa:
— [0 Tuotteen nimi
— [ Tuotteen kuvaus
— Maantieteellinen alue
— X Alkuperitodisteet
— [0 Tuotantomenetelma
— [ Yhteys maantieteelliseen alueeseen
— [ Merkintd
— [ Kansalliset vaatimukset
— [ Muu (mika)

2. Muutoksen/muutosten tyyppi:

— [ Yhteniisen asiakirjan tai yhteenvedon muutos

— [X] Rekisterdidyn SAN:n tai SMM:n eritelmédn muutos, kun yhtendistd asiakirjaa tai yhteenvetoa ei
ole julkaistu

— [ Eritelmidn muutos, joka ei edellytd julkaistun yhteniisen asiakirjan muutosta (asetuksen (EY) N:o
510/2006 9 artiklan 3 kohta)

— [ Eritelmin viliaikainen muutos, joka johtuu viranomaisten asettamista pakollisista terveys- tai
kasvinsuojelutoimista (asetuksen (EY) N:o 510/2006 9 artiklan 4 kohta)

3. Muutos/muutokset:
3.1 Maantieteellinen alue:

Haetaan SAN-alueen laajentamista Arkadin, Geropotamoun ja Kouloukonan kaikille alueille, jotka
sijaitsevat Milopotamosin maakunnan hallintorajojen sisipuolella, ja etenkin seuraaville:

Angeliana, Agia, Agios loannis, Agios Mamas, Aimonas, Aloides, Alfa, Anogia, Aksos, Apladiana, Arh.
Eleftherna, Ahlades, Veni, Garazo, Damavolo, Doksaro, Eleftherna, Episkopi, Erfoi, Zoniana, Theodora,
Kalandare, Kalivos, Krioneri, Livadia, Margarites, Melidoni, Melisourgaki, Orthes, Panormo, Pasalites,
Perama, Prinos, Roimeli, Sises, Skepasti, Skouloufia, Houmeri ja Honos.
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Perusteet ovat seuraavat:

— Koska viime vuosikymmenen aikana "Hondrolias™-oliivipuulajiketta on jatkuvasti korvattu "Koro-

neiki’-lajikkeella tdlld alueella, ndiden kahden oliivilajikkeen vilinen suhde on ldhes sama kuin SAN-
alueella (90 prosenttia "Koroneiki’-lajiketta ja 10 prosenttia "Hondrolias™-lajiketta). Timéin takia ne
perusteet, joiden vuoksi kaikki Milopotamosin maakunnan hallintoalueet eivit olleet mukana alku-
perdisessd SAN-aluetta koskevassa hakemuksessa, eivit endd ole ajankohtaisia.

Hakemuksen kohteena olevilla hallintoalueilla on samat maaperi- ja sddolosuhteet kuin SAN-alu-
eella.

Niiden hallintoalueiden asukkaat ovat perineet samat vakiintuneet kdytinnét ja saman osaamisen,
kuin alueen muidenkin osien asukkailla on.

Nailld hallintoalueilla tuotetulla oliivioljylld on samat fyysiset, kemialliset ja aistinvaraiset ominai-
suudet kuin SAN-alueella tuotetulla oliivioljylld, mikd on todettu Kreikan yleisen kemiallisen labo-
ratorion Rethymnonin osaston antamassa asiantuntijalausunnossa ja hyviksytyn laboratorion anta-
massa asiantuntijalausunnossa.

3.2 Alkuperdtodisteet:

Elintarvikkeiden jaljitettavyyttd koskevat markkinoiden vaatimukset ja tarve suojata tuotteita vidren-
noksiltd ovat johtaneet sithen, ettd nykyisen SAN-alueen tuottajat ovat soveltaneet oliiveihin tiukempaa
alkuperijarjestelmaa viimeisten kahden vuoden ajan. Tamédn tiukemman jirjestelmin avulla tuote pys-
tyy tulevaisuudessa sdilyttimain omaperdisyytensd ja laadukkuutensa.

YHTENAINEN ASIAKIRJA
NEUVOSTON ASETUS (EY) N:o 510/2006

"BOPEIOY MYAOIIOTAMOX PEOYMNHX KPHTHX” (VORIOS MILOPOTAMOS RETHYMNIS

3.2

KRITIS)
EY-N:o: EL-PDO-0117-0039-09.03.2011
SMM () SAN ( X)

Nimi:
"Bopetog Mulondtapog Pedupvng Kpritng” (Vorios Milopotamos Rethymnis Kritis)

Jdsenvaltio tai kolmas maa:

Kreikka

Maataloustuotteen tai elintarvikkeen kuvaus:
Tuotelaji:

Luokka 1.5 — Rasvat (voi, margariini, 6ljyt jne.)

Kuvaus 1 kohdassa nimetystd tuotteesta:

Nimitykselld "Bopetoc Mulonotapoos Redupvne Kprmne” (Vorios Milopotamos Rethymnis Kritis) tarkoi-
tetaan Oljyd, joka puristetaan mekaanisesti seuraavista oliivilajikkeista: "Koroneiki” (90 prosenttia) ja
"Hondrolias” (loppuosa), joita kasvatetaan hakemuksen kohteena olevalla maantieteelliselld alueella.
Talla oliivioljylld on erityisen miellyttavd (kullankeltainen) vari ja hedelmiinen aromi.

Oljyhappona ilmaistu kokonaishappopitoisuus on enintddn 0,8 grammaa 100 grammassa oljy.

Oliivi6ljyssi olevien erilaisten happamien aineiden indikaattoritasot saavat olla enintddn seuraavat olii-
violjyn standardoinnin osalta:

K 232 < 2,00
K 270 < 0,18
Peroksidit: < 15 Meq O,/kg

Oljyhappo: > 75 %
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Trilinoleiinin, stigmasterolin ja alifaattisten alkoholien tasot ovat erityisen matalat.

3.3 Raaka-aineet (ainoastaan jalostetut tuotteet):

"Bopetog Mulonotapog Pedupvng Kprng” (Vorios Milopotamos Rethymnis Kritis) -oliividljyn tuotannossa
kiytetddn yksinomaan Koroneiki-lajikkeen (vahintidn 90 %) ja Hondrolia-lajikkeen (loppuosa) olii-
vipuista saatuja oliiveja. Naitd molempia lajikkeita viljellddn kyseiselli maantieteelliselld alueella.

3.4 Rehu (ainoastaan eldinperdiset tuotteet):

3.5 Erityiset tuotantovaiheet, joiden on tapahduttava yksiloidylld maantieteelliselld alueella:

Oliivipuut on kasvatettava ja oliivit kasiteltdvd kyseiselld maantieteelliselld alueella.

3.6 Muun muassa viipalointia, raastamista ja pakkaamista koskevat erityiset sddnnot:

3.7 Merkintdjd koskevat erityiset sddnnot:

4. Maantieteellisen alueen tarkka rajaus:

Entisessd Milopotamosin maakunnassa sijaitsevat yhteisot ja etenkin paikalliset yhteisot, jotka sijaitsevat
Arkadin, Geropotamoun ja Kouloukonan alueiden hallintorajojen sisipuolella:

Angeliana, Agia, Agios loannis, Agios Mamas, Aimonas, Aloides, Alfa, Anogia, Aksos, Apladiana, Arh.
Eleftherna, Ahlades, Veni, Garazo, Damavolo, Doksaro, Eleftherna, Episkopi, Erfoi, Zoniana, Theodora,
Kalandare, Kalivos, Krioneri, Livadia, Margarites, Melidoni, Melisourgaki, Orthes, Panormo, Pasalites,
Perama, Prinos, Roimeli, Sises, Skepasti, Skouloufia, Houmeri ja Honos entisessi Milopotamosin maa-
kunnassa.

5. Yhteys maantieteelliseen alueeseen:
5.1 Maantieteellisen alueen erityisyys:

Laajennushakemus koskee aluetta, joka on osa entistdi Milopotamosin maakuntaa. Koska se on osa
yksittédistd alueeltaan pienikokoista maakuntaa (yhteensd 414 000 stremmaa/41 400 hehtaaria), sen
maaperd, sidolosuhteet ja meteorologiset tiedot ovat samanlaisia kuin Pohjois-Milopotamosissa, jonka
osalta nimitys on jo rekisteroity.

Alavammassa osassa on pienid ja keskikokoisia kukkuloita (maaperd mahdollistaa oliivipuiden kasva-
tuksen), kun taas korkeammilla kukkuloilla oliivipuita kasvatetaan pengerviljelmilld. Alueen eteldisim-
missd osassa sijaitsee Psiloritis-vuoristo, ja sielld oliivipuiden viljely antaa asteittain tilaa karjankasva-
tukselle.

I Meteorologiset tiedot

IImastoa voidaan kuvata yleisesti lauhkeana Valimeren ilmastona, jossa on kuivat kesit ja leudot talvet.
Tuulet ovat yleensi heikkoja, ja ainoastaan muutamina pdivind vuoden aikana esiintyy eteldtuulia, jotka
aiheuttavat ongelmia muille viljelmille (sitruspuille).

Alkuperiisessd asiakirja-aineistossa olleessa taulukossa III esitetddn kahdeksan vuoden (1966-1973)
keskiarvot. Taulukon mukaan keskimairdinen vuotuinen sademdird on lihes 700 mm. Hallaa esiintyy
yhteensi 2,1 pdiving, ja laimpdtilojen ddriarvot etenkin talvisin takaavat kukkasilmujen erilaistumisen ja
tyydyttavan kukinta-ajan.

Laajennusehdotuksen kohteena olevan alueen oliivinkasvatusalueilla keskimédrdinen sademddri vaihte-
lee 700 millimetristd (Melidonin sademitauspiste) korkeimmillaan hiukan yli 1 000 millimetriin (Agios
[oannisin ja Anogian sademittauspisteet). Laajennusehdotuksen kohteena olevan alueen sademairit ovat
siis parantuneet, minkd vuoksi oliivipuut kykenevit saamaan ja hyodyntimdin ravinteita aiempaa
paremmin.
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Sateita esiintyy ldhinnd loka—maaliskuussa, kun taas kesi—syyskuussa sateet ovat erittdin harvinaisia.
Anogian sddasemalta saatujen viimeksi kuluneita 80 vuotta koskevien sadetictojen mukaan vuoden
kokonaissademadristd 87 prosenttia sataa loka—maaliskuussa.

Halla ei aiheuta erityisid ongelmia (2,1 péivdd vuodessa). Keskimairdisten lampotilojen ja ddrilimpoti-
lojen vaihteluvili etenkin talvisin takaa kukkasilmujen erilaistumisen ja tyydyttivin kukinta-ajan. Ma-
talin lampétila (- 0,2 °C) on mitattu helmikuussa ja korkein heindkuussa (35,8 °C). Alueen limpétilojen
vaihteluvilid (juuri nollan alapuolelta 40 C:een) ja 15-25 C:n keskilimpatilaa pidetddn kirjallisuudessa
oliivipuiden kasvatuksen kannalta ihanteellisina. Asiantuntijat ovat yhtd mieltd siitd, ettd oliivipuiden
kannalta huonoja lampétiloja ovat alle 4 C ja yli 40 C ja ettd hiukan viileimmit talvilimpatilat ovat
valttamattomat kukkasilmujen erilaistumisen ja niiden tyydyttdvan kukinnan kannalta.

Ehdotuksen kohteena olevalla maantieteelliselld alueella on siis sddolosuhteet, jotka soveltuvat oliivien
viljelyyn ja poikkeuksellisen laadukkaan neitsytoliivioljyn tuottamiseen ja vastaavat "Vorios Milopota-
mos Rethymnis Kritis” -nimisen alueen sddolosuhteita.

I Maaperdn koostumus

Suurimmalla osalla alueesta maaperdn rakenne on samanlaista ja koostuu "punaisesta maasta”, hajoa-
vasta kalkkikivestd ja kiviliuskeesta. Maaperd on miedosti hapan.

Milopotamosin alue kokonaisuutena on geologisesti katsottuna alpiinista ja post-alpiinista kiviainesta.
Alhaalta maanpintaa kohti tarkasteltuna maaperan rakenne on seuraavanlainen: joonialaisen kerrostu-
man karbonaattikived, Fillitiki-Halazitiki -kauden kivid, Tripolin kerrostuman tektonisen peitteen kar-
bonaattikivid, sisdisten kerrosten laatasta perdisin olevia kivid, uusia muodostumia ja kvaternaarisia
sedimentteji. Edelld mainittujen muodostelmien jakauman vuoksi Milopotamosin alue on geologisesti
ainutlaatuinen. Lisdksi muodostelmien kivilajit ja niiden suhteellinen sijainti geologisessa rakenteessa
ovat sellaiset, ettd alue on osa Psiloritis—Tallaion-vuorijonon ainutlaatuista vedenkuljetusjarjestelmaa.

Entisen Milopotamosin maakunnan (SAN-alueen ja laajennusalueen) maaperan geologisten ominaispiir-
teiden ja intensiivisen maataloustoiminnan (lampaiden ja vuohien kasvatuksen) tuloksena maaperin
koostumus makro- ja mikroelementteind on — oliivinviljelijdiden kahdeksan eri hallintoalueen toteut-
taman maaperdanalyysin perusteella — seuraavanlainen:

— Maaperissd on useimmiten kaliumia ja fosforia, mutta kaliumia on lisdttava oliivitarhoilla, joista
saadaan suuria satoja.

— Typped on lisdttdvad vuosittain, silli nestemdisend se huuhtoutuu helposti maaperista.

— Oliivien kasvatuksen kannalta tarkeistd hivenaineista booria esiintyy usein vuoristoalueilla, ja sitd on
lisattava neljan vuoden vilein suodattamalla sitd maa-ainekseen.

Maaperd koostuu hiekasta, hiesusta ja savesta, joten se on rakenteeltaan hienojakoisen ja normaalin
vililld. Maa-aineksen orgaanisten ainesten pitoisuus on varsin hyva.

II Inhimilliset tekijdt

Kasvatusmenetelmit oliivin koko tuotantosyklin aikana perustuvat sukupolvelta toiselle siirtyneeseen
perinnetietoon.

Kotitalouksien yhteistyo oliivien poiminnassa mahdollistaa sen, ettd pdivittdin saadaan kerittyd suuret
madrat oliiveja, jotka sitten puristetaan saman paivan aikana. Sadon laatu pysyy hyvind, kun oliiveja ei
séilytetd sikeissd lifan pitkdan.

Oliivien kuljetuksissa kdytettavat sakit ovat kasviperdistd materiaalia, jotta oliivit padsevat hengittimain
sikeissd ollessaan.

Joulu—tammikuun sadonkorjuu tapahtuu aikana, jolloin oliivit luontaisesti kypsyvit.
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5.2

5.3

Lisadmilld lampaan lantaa oliivitarhoille kahden—kolmen vuoden vilein saadaan aikaan hyvéd orgaanisen
aineksen pitoisuus, ja ndin varmistetaan kyky hyodyntdd ravintoaineet, maa-aineksen ilmavuus sekd
hyvi ilman ja veden kierto ja niiden myotd oliivipuiden juuriston hyvi kehitys.

Ympiristoseikat otetaan huomioon kaikissa toimissa: oliivipuun kirpastd vastaan tehtdvat ruiskutukset
on ldhes kokonaan kielletty, ja ne korvataan syottiruiskutuksilla. Lisdksi kiytetddn huomattavasti mie-
dompia aineita kuin aiemmin.

Tuotteen erityisyys:

Oliivi6ljyd tuotetaan kaikkialla entisen Milopotamosin maakunnan alueella, ja kuten kaikki Kreetalla
tuotettu 6ljy, se on hyvin korkealaatuista. Tuote on tavallista maukkaampaa erinomaisten sddolojen,
maaperdn ja aurinkotuntien suuren méirdn vuoksi. Tuotteen hedelmiinen maku ja viri (kullankeltai-
nen) ovat miellyttavat.

— "Vorios Milopotamos Rethymnis Kritis” -nimisen ekstra-neitsytoliivioljyn laatukriteerit (happamuus,
K 270, K 232, Delta K, peroksidiarvo) ovat erittdin hyvilld tasolla kansainvilisen oliividljyneuvos-
ton standardeihin nihden. Etenkin triglyseridien ja stigmasterolin mairat ovat hyvin matalia (mo-
ninkertaisesti sallittuja enimmaisméiria matalammat).

— Alifaattisia alkoholeja esiintyy oliividljyssd vain hyvin pienind médrind.

Syy-seuraussuhde, joka yhdistid maantieteellisen alueen seuraaviin: tuotteen laatu tai ominaisuudet (kun Ryseessd
SAN) tai tuotteen mddrdtty laatu, maine tai muut ominaisuudet (kun kyseessi SMM):

Pohjoisen Milopotamosin alueella tuotettu oliivioljy — kuten kaikki kreetalainen oliiviéljy — on hyvin
korkealaatuista.

Oliivien kasvatus alkoi Kreetalla jo muinaisina aikoina. B. Krimbas tunnisti Faistoksen kaivauksien
aikana italialaisen arkkitehtikoulun hinelle antamien siementen joukosta oliivipuun siemenid, jotka
olivat periisin keskimmadiseltd minolaiselta kaudelta (2000-1800 eKr.). P. Anagnostopoulos totesi
Ateenan akatemiassa vuonna 1951, ettd kaivaukset osoittavat, ettid oliivien koti on Kreeta.

"Vorios Milopotamos Rethymnis Kritis” -nimisen ekstra-neitsytoliivioljyn laatukriteerit (happamuus, K
270, K 232, Delta K, peroksidiarvo) ovat erittdin hyvilld tasolla kansainvilisen oliividljyneuvoston
standardeihin nidhden. Tamd johtuu oliivien poiminta- ja kasvatusmenetelmistd. Oliivien poimiminen
hakkaamalla oliivipuita kepeilld, niiden kerddminen enintddn 50 kilogrammaa vetaviin sikkeihin, niiden
kuljettaminen vilittomasti (usein saman pdivdn aikana) puristamoon sekd nopea puristaminen saavat
aikaan edelld kuvatut ominaisuudet. Myos triglyseridien ja stigmasterolin médrit ovat hyvin matalia
(sallittuja enimmadismadrid moninkertaisesti matalammat). Tdma johtuu Koroneiki-lajikkeen oliivien
pienestd koosta. Alifaattisia alkoholeja esiintyy oliivioljyssd vain hyvin pienind mairind. Tdmd johtuu
siitd, ettd koska tuottajat tietdvit, ettd korkeat puristuslimpétilat nostavat alifaattisten alkoholien mai-
rdd oljyssd, he varmistavat, ettei puristamossa olevan oljyn lampétila ole yli 32 °C (oliividljyn tavan-
omainen tuotantolimpétila on 27-32 °C).

Oliivi6ljyn laatuun vaikuttavat keskeiset tekijit ovat ilmasto, maaperd, puulajikkeet ja ihmisten kdytta-
mit viljelymenetelmat (tuotteen kasvatus-, sadonkorjuu-, varastointi- ja késittelymenetelmit).

Oliivi6ljyn erinomaiseen laatuun ja ominaisuuksiin vaikuttavat tekijit ovat seuraavat:

— Alueella on oliivien kasvatuksen kannalta ihanteellinen ilmasto leutoine talvineen ja kuumine
kesineen.

— Keski- ja ddrilimpétilojen vaihteluvilid pidetddn ihanteellisina oliivien viljelyn kannalta.
— Tuulet ovat heikkoja, mikd mahdollistaa ongelmattoman kukintakauden.

— Maaperd mahdollistaa hyvin ilmanvaihdon ja valoa on runsaasti, joten puut pysyvit terveind ja
tuottavat laadukkaita oliiveja.

— Sateita saadaan ldhinnd talvisin ja limpotilan noustua esiintyy vahdisid sateita, minkd ansiosta
ravintoaineet saadaan kdyttoon juuri oikeaan aikaan eivitkd oliivien laatua heikentavit sienitaudit
pdase kehittymain.
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— Koko alueen sademdidrd on tyydyttdvd maassa olevien ravintoaineiden kayttdonoton kannalta ja
sellaisten oliivitarhojen kannalta, joita ei kastella.

— Hyvi orgaanisen aineksen taso takaa yleensd ravintoaineiden hyvin kaytto6noton, maa-aineksen
ilmavuuden sekd hyvin ilma- ja vesikierron ja niiden myo6td oliivipuiden juuriston hyvin kehityk-

sen.

— Maaperin hyvi kalium- ja fosforipitoisuus ja tuottajien valmiudet lisitd typped ja booria tarpeen
mukaan vaikuttavat oliivioljyn kemiallisiin ja aistinvaraisiin laatuominaisuuksiin.

— Kasvatusmenetelmit oliivin koko tuotantosyklin aikana perustuvat sukupolvelta toiselle siirtynee-
seen perinnetietoon.

Eritelmin julkaisutiedot:

(Asetuksen (EY) N:o 510/2006 5 artiklan 7 kohta)

http://www.minagric.gr/greek/data/epikair_prodiagrafes_b.Mylopotamos_10112011.pdf
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