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EUROOPAN KOMISSIO

Maataloustuotteiden ja elintarvikkeiden maantieteellisten merkintdjen ja alkuperinimitysten suojasta
annetun neuvoston asetuksen (EY) N:o 510/2006 6 artiklan 2 kohdassa tarkoitettu hakemuksen
julkaiseminen

(2010/C 299/05)

Tami julkaiseminen antaa oikeuden vastustaa hakemusta neuvoston asetuksen (EY) N:o 510/2006 (')
7 artiklassa tarkoitetulla tavalla. Vastaviitteet on toimitettava komissiolle kuuden kuukauden kuluessa tistd
julkaisemisesta.

YHTENAINEN ASIAKIRJA
NEUVOSTON ASETUS (EY) N:o 510/2006
"KOLOCZ §LASKI”/”KOLACZ SLASKI”
EY-N:o: PL-PGI-0005-0728-20.11.2008
SMM ( X ) SAN ()
1. Nimi:

"Kotocz $laski”[’kotacz $laski”

2. Jdsenvaltio tai kolmas maa:

Puola

3. Maataloustuotteen tai elintarvikkeen kuvaus:
3.1 Tuotetyyppi:

Luokka 2.4 Leipomo-, konditoria-, makeis- ja keksituotteet
3.2 Kuvaus 1 kohdassa nimetystd tuotteesta:
"Kotocz $laski” tai "kotacz §laski” on suorakulmion muotoinen, noin 3,5 cm (¢ 0,5 cm) paksu leivon-
nainen. Sivut ovat 40 x 60 cm (£ 5 cm) pitkit ja paino noin 5-6 kg.
Leivonnaista valmistetaan eri muunnelmina:
— ilman téytettd
— rahka-, unikonsiemen- tai omenataytteelld.

Leivonnaisen pinnalla on jauhoista, sokerista ja voista tehty murukuorrutus.

Hiivalla kohotetut kakkukerrokset ovat kermanvaaleita, ja tdytteen véri riippuu kdytetystd raaka-ai-
neesta:

— rahkatiyte on kermankeltainen
— unikonsiementéyte on tummanharmaa, grafiitinsivyinen

— omenatdyte on meripihkan tai hunajan virinen.
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Pintakuorrutus on viriltdan tyypillisesti kullanruskea, ja sen péille on siroteltu tomusokeria.

3.3 Raaka-aineet (ainoastaan jalostetut tuotteet):

Leivonnaisen valmistuksessa kiytetddn seuraavia raaka-aineita:
Hiivalla kohotettu kakku:

— vehnéjauhoja 0,70-0,90 kg

— maitoa 0,30-0,50 1

— sokeria 0,10-0,30 kg

— hiivaa 0,04-0,06 kg

— kananmunia 0,10-0,30 kg

— voita 0,1-0,30 kg; 25 prosenttia voista voidaan korvata margariinilla, jonka rasvapitoisuus on
vihintddn 70 prosenttia

— suolaa.

Rahkatayte:

— puolirasvaista rahkaa 2,4-2,6 kg

— kananmunankeltuaisia 0,22-0,26 kg
— sokeria 0,40-0,60 kg

— mausteeksi yhden sitruunan kuori
— voita 0,10-0,30 kg.

Lisdksi sallitaan:

— rusinoita 0,09-0,11 kg

— kerma- tai vaniljakiisselid 0,09-0,11 kg.
Unikonsiementayte:

— sinisid unikonsiemenid 1,4-1,6 kg
— sokeria 0,40-0,60 kg

— munamassaa 0,10-0,30 kg

— voita 0,10-0,30 kg

— vettd 0,40-0,60 |

— manteliaromia.

Lisdksi sallitaan:

— rusinoita 0,09-0,11 kg tai manteleita 0,09-0,11 kg tai pahkinéitd 0,09-0,11 kg tai sokerikakun
muruja 0,30-0,50 kg.

Omenatayte:

— keitettyja omenoita 2,80-3,20 kg

— sokeria 0,25-0,4 kg.

Lisdksi sallitaan:

— kanelia, vaniljakiisselid 0,15-0,25 kg tai leivinmuruja 0,15-0,25 kg.

Erilaisten lisukkeiden kiytto tdytteessd ei vaikuta leivonnaisen perusominaisuuksiin tai erityispiirteisiin.
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Murukuorrutus:

— voita 0,35-0,45 kg

— vehnéjauhoja 0,70-0,90 kg
— sokeria 0,35-0,45 kg

— vaniljasokeria.

Rehut (ainoastaan silloin, kun on kyseessd eldinperdinen tuote):

Erityiset tuotantovaiheet, joiden on tapahduttava yksiloidylla maantieteelliselld alueella:

Seuraavat tuotantovaiheet on toteutettava yksiloidylld maantieteelliselld alueella:
— hiivataikinan valmistus;

— tdytteen valmistus;

— murukuorrutuksen valmistus;

— taikinan paloittelu ja kauliminen;

— kakun muotoilu leivinpelleille ja kerrosten pinoaminen;

— paistaminen;

— koristelu.

Viipalointia, raastamista, pakkaamista jne. koskevat erityiset sddnnot:

Merkintdja koskevat erityissadgnnat:

"Kolocz $laski’- tai "kolacz $laski” -leivonnaista saa myyda ilman pakkausta tai etikettid. Myyntipaikassa
on oltava ilmoitus, jossa lukee joko “kotocz $laski” tai “kotacz $laski”. Jos leivonnainen myyddin
pakattuna, etiketissd on oltava jompikumpi rekisteroity nimivariantti ("kotocz $laski” tai "kotacz $laski”)
sekd suojatun maantieteellisen merkinnin logo tai maininta "Chronione Oznaczenia Geograficzne”
(suojattu maantieteellinen merkintd) tai lyhenne "ChOG” (SMM).

Maiiritetty maantieteellinen alue:

Opolen voivodikunnan hallinnolliset rajat ja seuraavat Sleesian voivodikunnan piirikunnat:

Bedzinski, Bielski ja Bielsko-Bialan kaupunki, Bierunisko-Ledzinski, Bytomin kaupunki, Chorzéwin kau-
punki, Cieszynski, Gliwicki ja Gliwicen kaupunki, Jastrzebie-Zdréjn kaupunki, Katowicen kaupunki,
Lubliniecki, Mikotowski, Mystowicen kaupunki, Piekary Slqskien kaupunki, Pszczynski, Raciborski,
Ruda Slaskan kaupunki, Rybnicki ja Rybnikin kaupunki, Siemianowice Slaskien kaupunki, Swie-
tochtowicen kaupunki, Tarnogérski, Tychyn kaupunki, Wodzistawski, Zabrzen kaupunki, Zoryn kau-
punki.

Yhteys maantieteelliseen alkuperiin:
Maantieteellisen alueen erityisyys:

"Kotocz $laski” tai “kotacz Slaski” liittyy hddkakkuperinteeseen, jonka juuret juontavat 900-luvulle
saakka. Hddkakkua pidettiin maagisena luomuksena, minké vuoksi sen valmistuksessa oli noudatettava
tiettyjd sddntojd. Leipomisesta vastasivat erityisen koulutuksen saaneet naiset, joiden oli muun muassa
huolehdittava siiti, ettei huoneeseen padssyt vetoa. Hadkakkua leivottaessa ei myoskain miehilld ollut
asiaa keittioon.
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Vuosisatojen kuluessa "kolocz $lgskin” tai "kolacz $lgskin” suosio vain kasvoi, kun sitd alettiin tarjota
muissakin juhlissa. Kalliina hiadkakkuna sen tarkoituksena oli taata nuorenparin lapsionni. Aikaa myo-
ten leivonnaisesta tuli arkipiivdisempi, mutta sen kaytto hidkakkuna on edelleen merkittdvd perinne.
Sleesiassa on ollut 1700-luvulta lahtien arvostettu tapa antaa haavieraille lahja. Opolen voivodikuntaan
kuuluvassa Pohjois-Sleesiassa lahjasta kaytetddn nimitystd "posti” tai "paketti” ja Eteld-Sleesiassa "(pieni)
lahja”. Aikaa myoten Sleesiassa on myds muodostunut suosituksi tavaksi "kulkea kakun kanssa”, mika
tarkoittaa sitd, ettd haavieraille viedddn jo 3-4 pdivdd ennen hadjuhlaa “kotocz §laskia” tai "kolacz
Slaskia”.

Tuotteen erityisyys:

Erityispiirteet, jotka erottavat "kotocz $laskin” tai "kotacz $laskin” muista vastaavista leivonnaisista, ovat
muodostuneet kakun valmistukseen liittyvien vuosisataisten perinteiden tuloksena:

— nelja muunnelmaa (ilman tdytettd tai omena-, unikonsiemen- tai rahkatdyte);

— suorakulmion muoto;

— murukuorrutus.

"Kolocz $laskista” tai "kotacz $laskista” on syntynyt vuosien mittaan neljd eri muunnelmaa: tdyttiméton
sekd rahka-, unikonsiemen- tai omenatéytteinen kakku.

Toinen leivonnaisen erityispiirre on suorakulmainen muoto; muualla Puolassa vastaavat leivonnaiset
ovat pyoreitd. Myos nimi kofocz/kotacz liittyy puolan kielessd hadkakkuun, silld se on perdisin "pyordd”
tarkoittavasta sanasta kolo, joka viittaa kakun py6redin muotoon.

"Kotocz $laskin” tai "kofacz $laskin” kuorrutukselle on ominaista voimakas voin aromi, koska sen
valmistukseen kdytetddn runsaasti voita. Kuorrutus on myos rakenteeltaan tiiviimpad ja suurempira-
keista kuin muualla Puolassa valmistettavat vastaavat kuorrutukset.

"Kolocz $laskin” tai "kotacz $laskin” erityispiirteet eivit liity vain ikivanhoihin perinteisiin ja leivonnai-
sen makuominaisuuksiin, vaan myos siihen, ettd se on Sleesiassa edelleen tyypillinen haakakku.

Syy-seuraussuhde, joka yhdistid maantieteellisen alueen seuraaviin: tuotteen laatu tai ominaisuudet (kun kyseessi
SAN) tai tuotteen erityislaatu, maine tai muut ominaisuudet (kun kyseessi SMM):

"Kolocz $laskin” tai "kolacz $laskin” yhdysside maantieteelliseen alueeseen perustuu 5.2 kohdassa ku-
vattuihin tuotteen erityisominaisuuksiin ja sen jiljempdnd kuvattuun maineeseen.

Sleesia on rajaseutua, ja sen asukkaat ovat erityisen kiintyneitd perinteisiin ja kulttuuriperinteiden
vaalimiseen. Sleesiassa on jo ammoisista ajoista ollut tapana tarjota juhlissa ja erityisesti hdissd "kotocz
Slaskia” tai "kolacz $laskia”. Tdstd on osoituksena muun muassa legenda, jonka mukaan taito leipoa tdtd
kakkua on alun perin ldhtoisin Nysajoen laaksossa asuneilta tontuilta; ndmd opettivat sen eraille
neuvokkaalle nuorelle naiselle, ja timéd vuorostaan opetti taidon muille sleesialaisille.

"Kotocz $lgskin” tai "kotacz $laskin” maine alkoi vakiintua jo ainakin sata vuotta sitten. Frankfurt am
Mainissa julkaistiin vuonna 1913 kuvitettu keittokirja Illustriertes Kochbuch, jonka resepteistd yksi oli
"murukuorrutuksella koristeltu maukas kofocz slgski, keisarimme lempikakku”. Murukuorrutteisen
"kolocz $lgskin” ohje julkaistiin my6s vuonna 1931 teoksessa Podstawowe receptury jako klucz do sztuki
kucharskiej ("Perusreseptit, keittotaidon avain”). Wroctawissa (Breslaussa) vuonna 1937 julkaistussa kan-
sakoulun lukukirjassa Deutsches Lesebuch fiir Volksschulen, 3. und 4. Schuljahr on runo nimeltd Streusel-
kuchen (puolaksi Kolocz z posypkg), joka kddnnettynd kuuluu seuraavasti: "Unikko-, rahka- tai omena-
kakku/Sleesian kuorrutuskakku/koko suuressa maailmassajei mitddn sen parempaal/(...)”. Myos nyky-
aikaisten ldhteiden mukaan "kotocz $laski” tai "kotacz $laski” on yksi sleesialaisen kulttuurin tirkeistd
elementeistd. Téstd kerrotaan mm. teoksissa "Kuchnia $laska — jodlo, historia, kultura, gwara” (2003) ja
"Polskie kuchnie regionalne” (2007).
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"Kolocz $laskin” tai "kotacz $laskin” maineesta kertovat sille myonnetyt lukuisat palkinnot ja kunnia-
maininnat: "Tradycyjny Produkt Opolszczyzny 2007” (perinteinen Opolen alueen tuote 2007),
"Opolska Marka 2007~ ja erityismaininta perinteisen Opolen alueen tuotteen myynninedistimisestd
vuonna 2007. Vuonna 2006 "kolocz $laski” tai "kotacz $laski” pddsi kansallisen ruokaperinnekilpailun
(Nasze Kulinarne Dziedzictwo) finaaliin, ja vuonna 2008 se ylsi samassa kilpailussa kolmannelle sijalle.

"Kotocz $laskin” tai "kolacz $laskin” maine levidd jatkuvasti myos alueen ja maan rajojen ulkopuolella.
Opolen alueella ja Yld-Silesiassa on mahdotonta ajatella sleesialaista keittiotd ilman tétd leivonnaista.

"Kotocz $laski” tai "kofacz $laski” oli ennen vanhaan lihinnd perheenemintien kitten tuote, mutta
nykydin nditd kakkuja leivotaan konditorioissa ja leipomoissa. Niilld on tirked osansa myos erilaisissa
alueellisissa juhlissa ja tapahtumissa. Pienemmillakin paikkakunnilla niitd kuluu timéntyyppisissd tapah-
tumissa runsaasti.

Lisdksi eri puolilla yksiloityd maantieteellistd aluetta jirjestetddn tapahtumia "kotocz $laskin” tai "kotacz
Slaskin” tiimoilta. Esimerkiksi elokuussa 2008 jdrjestettiin Opolessa suurin tihin teemaan littyva
tapahtuma, johon osallistui toistakymmentd tuhatta osanottajaa. Tavoitteena oli pddstd Guinnessin
ennitysten kirjaan kakulla, joka oli 136,6 metrid pitkd ja painoi 1 500 kiloa. Kakkuja valmistavien
yritysten yhteenliittyman edustajat osallistuvat erilaisiin néyttelyihin ja markkinoille, joista suurimpia
ovat Poznafissa jarjestettivd Polagra, Berliinin vihred viikko ja Brysselin Agribex, sekd paikallisiin
néyttely- ja markkinatapahtumiin.

Tuote on tuttu myos tiedotusvélineistd, kuten TVP1:n ohjelmasta "Dziet dobry w sobote” (Hyvaa
lauantaipiivid), seki lehtiartikkeleista "Slaski kolocz — opolski produkt” (Nowa Trybuna Opolska
5.11.2007), "Wybierz wspétczesng ikone Slaska” (Gazeta Wyborcza, 16.2.2007), ja "Kotocz jest $laski?”
(Gazeta Wyborcza, 3.8.2007).

Eritelmin julkaisuviite:

(Asetuksen (EY) N:o 510/2006 5 artiklan 7 kohta)

http:/[www.minrol.gov.pl/index.php? /pol/Jakosc-zywnosci/Produkty-regionalne-i-tradycyjne/Wnioski-
przeslane-do-UE-od-kwietnia-2006-roku
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