
Perinteisen merkinnän hyväksymishakemuksen julkaiseminen komission asetuksen (EY) N:o 
607/2009 33 artiklan mukaisesti 
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Komission asetuksen (EY) N:o 607/2009 ( 1 ) 33 artiklan mukaisesti perinteisen merkinnän hyväksymishake­
mus julkaistaan Euroopan unionin virallisen lehden C-sarjassa, jotta kolmannet osapuolet olisivat tietoisia 
hakemuksen olemassaolosta ja jotta niillä olisi mahdollisuus vastustaa hyväksyntää ja perinteiselle nimityk­
selle haettua suojaa. 
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Nimitys: RESERVA 

— Asetuksen (EY) N:o 1234/2007 118 u artiklan 1 kohdan b alakohdan mukainen perinteinen merkintä 

Kieli: 

— Komission asetuksen (EY) N:o 607/2009 31 artiklan 1 kohdan a alakohta 

Luettelo asianomaisista suojatuista alkuperänimityksistä ja maantieteellisistä merkinnöistä: 

— Hyväksymishakemuksen kohteena olevaa merkintää ”Reserva” voidaan käyttää kaikilla niillä hyväksytyillä 
maantieteellisillä alueilla, jotka on lueteltu oheisessa liitteessä sekä www-sivustolla http://www.inv.gov.ar, 
edellyttäen että merkintä täyttää määritelmää ”Reserva” koskevat vaatimukset. 

Rypäletuotteiden luokat: 

— Viini/väkevä viini/kuohuviini (neuvoston asetuksen (EY) N:o 1234/2007 liite XI b) 

Määritelmä: 

— Reserva: Merkintää ”Reserva” käytetään päätöksen INV C.22/08 liitteessä luetelluista viineistä, jotka on 
valmistettu ensiluokkaisten laatuviinien tuotantoon soveltuvista rypälelajikkeista tai niiden sekoituksista. 
Reserva-viinien valmistukseen on käytettävä vähintään satakolmekymmentäviisi kilogrammaa (135 kg) 
rypäleitä sataa viinilitraa (100 l) kohti. Reserva-punaviinejä kypsytetään vähintään kahdentoista (12) 
kuukauden ajan sen jälkeen, kun käyminen on päättynyt. Valko- ja roséviinien kypsytysaika on vähin­
tään kuusi (6) kuukautta. Liitteenä on myös INV:n julistus tammitynnyreiden käytöstä Reserva-viinin 
kypsytyksessä sekä INV:n päätös C.23/08, jossa todetaan, että etiketissä voidaan käyttää tammitynnyrissä 
tapahtuvaan kypsytykseen viittaavia ilmaisuja, kuten ”Barrica”, ”Criado en Barrica de Roble” ja ”Crianza 
en Roble”, ainoastaan siinä tapauksessa, että puulajin erityisominaisuuksien siirtyminen viinituotteisiin 
johtuu tammitynnyreiden tosiasiallisesta käytöstä.
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