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MUUT ILMOITUKSET

KOMISSIO

Maataloustuotteiden ja elintarvikkeiden maantieteellisten merkintdjen ja alkuperinimitysten suojasta
annetun neuvoston asetuksen (EY) N:o 510/2006 6 artiklan 2 kohdassa tarkoitettu rekisterdinti-
hakemuksen julkaiseminen

(2008/C 261/09)

Tdmi julkaiseminen antaa oikeuden vastustaa hakemusta neuvoston asetuksen (EY) N:o 510/2006 (%)
7 artiklassa tarkoitetulla tavalla. Vastaviitteet on toimitettava komissiolle kuuden kuukauden kuluessa tastd
julkaisemisesta.
YHTEENVETO
NEUVOSTON ASETUS (EY) N:o 510/2006
”Petit Epeautre de Haute Provence”
EY-numero: FR-PGI-005-0475-20.06.2005
SAN () SMM (X)

Tassd yhteenvedossa esitetddn eritelmin paikohdat tiedotustarkoituksessa.

1. Jidsenvaltion toimivaltainen viranomainen:

Nimi: Institut national des appellations dorigine

Osoite: 51, rue d’Anjou
F-75008 Paris

Puhelin:  (33) 153 89 80 00
Faksi: (33) 142 25 57 97
Sahkoposti: —

2. Ryhmittymai:

Nimi: Syndicat du petit épeautre de Haute-Provence
Osoite: Quartier Aumage
F-26560 Mevouillon
Puhelin: (33) 475 28 51 86
Faksi: (33) 475 28 51 86

Sahkoposti:  petit.epeautre@wanadoo.fr
Kokoonpano: Tuottaja/jalostaja ( X ) Muu ()
3. Tuotelaji:

Luokka 1.6: Hedelmit, vihannekset ja viljat sellaisenaan tai jalostettuina

(') EUVLL93,31.3.2006,s. 12.
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4.2

4.3

Eritelmi:
(yhteenveto asetuksen (EY) N:o 510/2006 4 artiklan 2 kohdan edellytyksistd)

Nimi: Petit Epeautre de Haute Provence”

Kuvaus: Petit Epeautre eli yksijyvivehna (Triticum monococcum) on heinikasveihin kuuluva pienijyviinen
viljalaji. Sille on luonteenomaista litted, kaksitahoinen ja pitkdvihneinen tihka. Kuorellinen ehyt jyva
on kuorittava ennen kiyttod (ja mahdollista hiontaa). Hionnalla tarkoitetaan, ettd kuorinnan jilkeen
poistetaan vield ylimaardinen kuorikerros. Yksijyvavehnadlle on vahvistettu erilaisia laatuvaatimuksia.
Niiden ainesten enimmidisprosenttiosuus, jotka eivit ole moitteettoman laatuista perusviljaa, on vahvis-
tettu 5 prosenttiin, josta:

2 prosenttia rikkoutuneita jyvia.

1,5 prosenttia jyvistd koostuvia epdpuhtauksia (kuivettuneita jyvid, muita viljalajeja, tuholaisten vioit-
tamia jyvid, alkioiden virivikoja, kuivauksessa limpovioittuneita jyvi).

1 prosentti itdneitd jyvid.

0,5 prosenttia erilaisia epdpuhtauksia (muiden kasvilajien siemenid, vaurioituneita jyvid, kuoria,
torajyvid, pilaantuneita jyvi, kuolleita hyonteisid tai hyonteisten osia).

Ominaispaino on vihintdan 77 kg/hl
Kasittelemdttomien jyvien kosteuspitoisuus ei saa ylittdd 14 prosenttia.
Kuorittujen jyvien valkuaisainepitoisuuden on oltava yli 10,5 prosenttia.

"Petit Epeautre de Haute Provence” -yksijyvivehnid voidaan pitdd kaupan 500 gramman tai 1 kilo-
gramman pusseissa tai 3, 5, 10 tai 25 kilogramman sikeissa.

Parasta ennen -paivimaird on 18 kuukautta kuorintapdivasta.

Maantieteellinen alue: Maantieteelliselli merkinnalld suojattu alue (jyvien ja siemenviljan tuotanto,
kuorinta) kattaa 235 kuntaa (tai kunnan osaa), jotka sijaitsevat yli 400 metrin korkeudella neljdssd eri
departementissa (Alpes-de-Haute-Provence, Hautes-Alpes, Drome ja Vaucluse) Kaakkois-Ranskassa.
Kunnat sijaitsevat seuraavasti:

Alpes-de-Haute-Provencen departementti:

— Kaikki seuraavissa kantoneissa sijaitsevat kunnat: Banon, Forqualquier, Manosque, Noyers-sur-Jabron,
Reillanne ja Saint Etienne les Orgues.

— Chateau-Arnoux'n kantonissa seuraavat kunnat: Aubignosc, Chiteau Arnoux, Chateauneuf Val
St Donat, Montfort ja Peipin.

— Peyruis'n kantonissa seuraavat kunnat: Ganagobie, La Brillanne, Lurs ja Peyruis.
Hautes-Alpesin departementti:
— Kaikki seuraavissa kantoneissa sijaitsevat kunnat: Aspres/Biiech, Orpierre, Rosans, Ribiers ja Serres.

— Laragnen kantonissa seuraavat kunnat: Eyguians, Laragne-Montéglin, Lazer, Le Poét, Upaix ja
Ventavon.

Dromen departementti:

— Kaikki seuraavissa kantoneissa sijaitsevat kunnat: Buis les Baronnies, La Motte Chalencon, Rémuzat
ja Séderon.

— Luc en Dioisin kantonissa seuraavat kunnat: Beaumont en Diois, Beauriéres, Charens, Jonchéres,
La Batie des Fonds, Les Pres, Lesches en Diois, Luc en Diois, Miscon, Poyols, Val Maravel ja
Valdrome.

— Nyonsin kantonissa seuraavat kunnat: Arpavon, Aubres, Chateauneuf de Bordette, Chaudebonne,
Condorcet, Curnier, Eyrolles, Les Pilles, Montaulieu, Saint Ferréol Trente Pas, Sainte Jalle ja Valouse.
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Vauclusen departementti:
— Kaikki Sault'n kantonissa sijaitsevat kunnat.

— Aptin kantonissa seuraavat kunnat: Apt, Auribeau, Caseneuve, Castellet, Gignac ja Lagarde d’Apt,
Rustrel, Saignon, Saint Martin de Castillon, Saint Saturnin d’Apt, Viens ja Villars.

— Bonnieux'n kantonissa seuraavat kunnat: Buoux ja Sivergues.

— Gordesin kantonissa seuraavat kunnat: Lioux ja Murs.

— Malaucénen kantonissa seuraavat kunnat: Brantes, Savoillan ja Saint Léger du Ventoux.

— Mormoironin kantonissa seuraavat kunnat: Blauvac, Flassan, Méthamis ja Villes sur Auzon.

— Pertuisn kantonissa seuraavat kunnat: Beaumont de Pertuis, Cabriéres d'Aygues, Grambois,
La Bastide des Jourdans, La Motte d’Aygues, Peypin d’Aygues ja Vitrolles.

4.4 Alkuperatodisteet: Kaikilla tiloilla viljelylohkot merkitddn maatilarekisterin viljelylohkokarttaan. Kylvosie-
menen alkuperin voi tarkastaa ostokuiteista. Kultakin viljelylohkolta korjatut maarit kirjataan maatila-
rekisterin viljelykorttiin.

Erien tunnistekorteista selvidd, mistd tuotanto- ja/tai varastointieristd varastoitavat yksikot koostuvat.
Tunnistekorteista selvidvat lisiksi korjatut ja kuoritut méirdt, kuorijan tunnistetiedot ja kuorintapaiva.
Kukin kuorinta-, jauhatus- ja pakkausvaihe merkitdén varastokirjanpitoon ja erien seurantakorttiin. Néin
varmistetaan jaljitettdvyys siementen kylvostd aina vahittdismyyntiin saakka.

4.5 Tuotantomenetelmd: Suojatun maantieteellisen merkinndn saanutta yksijyvavehndd viljellddn Haute-
Provencen maantieteelliselld tuotantoalueella yli 400 metrin korkeudella. Viljelymenetelmit ovat perin-
teisid: kiertoviljely, maantieteelliseltd alueelta perdisin olevan siemenviljan kiytto, kevit- ja syyskylvo ja
synteettisten kemiallisten tuotteiden kayttokielto. Lannoitus on rajoitettu 60 yksikkoon typped,
60 yksikkoon potaskaa ja 60 yksikkoon fosforia hehtaarilta. Petit Epeautre de Haute Provence” -yksijy-
vavehndd suosivat toukokuun sateet, jotka kasvattavat jyvien kokoa. Kuuman ja kuivan heindkuun
ansiosta sato kypsyy terveend vailla kasvitauteja. Jyvdsatoa saadaan kuorimattomana enintdin
4 000 kilogrammaa hehtaarilta.

Sadonkorjuun jilkeen yksijyvavehnd varastoidaan kuorimattomana maantieteelliselld alueella odot-
tamaan kuorintaa. Kuorinta on vilttdimiton ennen kuin yksijyvivehnai voidaan kiyttdd ruoanlaitossa
tai se voidaan myllyttdd. Kuorinnan tekevit maantieteelliselle alueelle sijoittautuneet kuorijat. Kuorin-
nassa kuori irrotetaan jyvistd. Kuorinta vaatii todellista taitotietoa ja edellyttad suurta huolellisuutta ja
kuorintaan soveltuvia vilineitd. Jyvii ei saa pilata mutta kuorintaa ei myoskadn saa jittaa vajavaiseksi.
Tama vaatii kuorijalta taitoa. Eri lajittelu- ja kuorintavaiheiden jilkeen tuloksena on jyva, jonka pituus
on 5-10 mm ja vihimmadispaksuus 1,5 mm. Sadonkorjuun ja kuorinnan vililld saa olla enintddn kaksi
vuotta. Kuorittu jyvéd voidaan myos hioa, mika lyhentéa keittoaikaa.

4.6 Yhteys maantieteelliseen alkuperddn: Merkinnin "Petit Epeautre de Haute Provence” kattamalla maantieteel-
liselld alueella on yhtendinen vilimerellinen ilmasto, ja alueelle on erityisesti luonteenomaista sen
korkeus merenpinnasta, joka lauhduttaa ilmastoa. Kesdt ovat kuivia, mutta talvet hyvin kylmia.

"Petit Epeautre de Haute Provence” on sopeutunut karuihin, alueelle luonteenomaisiin ilmasto-oloihin,
silld varhaisen kylvon ansiosta se pystyy selvidmddn ankarasta talvesta. Jyvien laatua suosivat toukokuun
myohdiset sateet, jotka usein saapuisivat liian myohdan kuukautta aikaisemmille syysvehnille ja -ohralle.
Kuuman ja kuivan heindkuun ansiosta sato kypsyy terveend vailla kasvitauteja.

Alue sijaitsee tertiddrikaudelta perdisin olevalla kalkkipitoisella karstisella pohjamaalla, jolla on paljon
halkeamia. "Petit Epeautre de Haute Provence” menestyy hyvinkin karulla maaperdlld (tunnetaan myos
nimelld "spelttivyohyke”), jolla viljelldin myos laventelia.
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4.8

Yksijyvivehnin yhteys maantieteelliseen alkuperddn nikyy hyvin jalostuslaitosten sijainnissa. Kuori-
minen tehdddn alueelle hajautuneissa pienyrityksissi. Ennen vesistojen varsilla oli useita jauhoa tuottavia
myllyjd, jotka eivdt ole endd nykyisin toiminnassa. Myllyissd oli monikéyttoiset jauhinkivet. Koska
tekniikka on kehittynyt ja taitotieto samalla periytynyt, kuorijoilla on nykyisin kdytossddn erityisid,
kunkin erdn mukaan sdddettdvid laitteita. Timadn myotd tuotto on kasvanut, silld kuorinnan ja lajittelun
aikana rikkoutuu aiempaa vihemmin jyvid. Kuoritun jyvin laatu onkin yksi parhaita arviointikriteereita.
Taitotieto piilee siing, ettd kuorinta-aika on madriteltdva tasmalleen oikein.

Historiallisesti ajateltuna Petit Epeautre en Haute Provence -yksijyvivehnisti on viitteiti jo joillakin
esihistoriallisilla paikoilla Provencessa. Kun "Provincia” (Provence) oli Rooman vallan alaisuudessa, viljely
ajautui kauemmaksi syrjdisten seutujen viljelemattomille maille, joilla Rooman valta oli vdhiinen. Kun
Rooman valtakunta hajosi, pohjoiset heimot valtasivat Provencen ja viestd joutui vetdytymédn taka-
maille. Sitkeytensi ja siilyvyytensd ansiosta Petit Epeautre auttoi viestod selviytymian. Petit Epeautrea
viljeltiin Provencessa lapi keskiajan.

Lajin myohemmastd viljelystd eri puolilla Haute Provencea kertovat hallinnolliset maardykset (1338),
kyselyt (1775) ja maataloustilastot (1804-1874).

Petit Epeautre en Haute Provence on olennainen osa ruokaperinnetti (muun muassa "Formantée”
vuodelta 1375 ja kuuluisa "Grueu” 1700-luvun alusta), ja se on maineeltaan tunnettu. Jakeljjat ja
jalostajat yhdistivit Petit Epeautren yleensi Haute Provenceen, koska se on alueelle tyypillinen tuote.
Haute Provence tunnetaan yksijyvivehndn perinteisend tuotantoalueena.

Vuonna 2002 “Conserveries de Haute Provence” voitti Alpes de Haute Provencessa ensimmdisen
palkinnon "Gofit et avenir” -ruokakilpailussa "Petit Epeautre de Haute Provence” -yksijyvdvehnistd
valmistetulla jilkiruoalla.

Valvontaelin:
Nimi: ULASE, Organisme Certificateur
Osoite: ZA Champgrand

F-26270 Loriol-sur-Drome
Puhelin: (33) 475 61 13 00
Faksi: (33) 475 85 62 12
Sahkoposti:  info@ulase.fr

Merkinndt: Pakollisia merkint6jd ovat myyntinimike, suojattu maantieteellinen merkintd, kuorintaerin
tunnistetiedot, nettopaino, "parasta ennen” -paivimadra, pakkaajan nimi tai toiminimi ja osoite.




