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MUUT ILMOITUKSET

KOMISSIO

Maataloustuotteiden ja elintarvikkeiden maantieteellisten merkint6jen ja alkuperinimitysten suojasta
annetun neuvoston asetuksen (EY) N:o 510/2006 6 artiklan 2 kohdassa tarkoitettu muutos-
hakemuksen julkaiseminen

(2008/C 43[11)

Timi julkaiseminen antaa oikeuden vastustaa hakemusta neuvoston asetuksen (EY) N:o 510/2006 (!
7 artiklassa tarkoitetulla tavalla. Vastaviitteet on toimitettava komissiolle kuuden kuukauden kuluessa tdstd
julkaisemisesta.
MUUTOSHAKEMUS
NEUVOSTON ASETUS (EY) N:o 510/2006
9 artiklassa ja 17 artiklan 2 kohdassa tarkoitettu muutoshakemus
"CHASSELAS DE MOISSAC” tai "CHASSELAS DORE DE MOISSAC” tai "MOISSAC”
EY-numero: FR/PDO/117/0140/02.10.2003

SAN (X ) SMM ()

Haettu muutos/haetut muutokset
1. Eritelmin kohta/kohdat:

Tuotteen nimi
Tuotteen kuvaus

Maantieteellinen alue

Alkuperitodisteet
Tuotantomenetelmi

Yhteys maantieteelliseen alueeseen

Merkinnit

Moox O = = O =

Kansalliset vaatimukset

2. Muutos/Muutokset:

Nimi: Chasselas de Moissac. Kdytettivd nimitys on yleisimmin kiytetty ja tunnetuin nimitys.
Tuotetta ei voi siis endd pitdd kaupan eri nimilld kuluttajien sekaannuksen valttamiseksi.

Kuvaus: Tuore tai pitkddn sdilyvd syotdviksi tarkoitettu viinirypale. Rypaleterttu on taipuisa, tasaisen
tiivis, kullanvérinen, vihintddn 12 cm:n pituinen ja vdhintddn 100 gramman painoinen. Rypaleet eivit
saa olla epimuodostuneita, liian raakoja, vaurioituneita tai kasvitaudista kirsivid. Rypéleiden vahakerros
on siilynyt, niiden siemenet erottuvat lapikuultavasta hedelmalihasta, ja rypdleen ranka on paksu.

() EUVLL 93, 31.3.2006,s. 12.



C 43/32

Euroopan unionin virallinen lehti

16.2.2008

Sokeripitoisuus on vihintddn 160 g/l paitsi poikkeuksellisissa sddoloissa, jolloin kyseinen indeksi voi
tietyn sadon osalta olla alempi muttei kuitenkaan alle 150 g/l. Rypdleiden katsotaan olevan kypsid, kun
sokeri- ja happopitoisuuden suhde on vihintdian 25.

Rypiletertut on viimeisteltdva, niistd on leikattava pois vaurioituneet rypéleet ja ne on pakattava.

Tuotteen kuvausta on sekd yksinkertaistettu ettd tarkennettu subjektiivisimpien ilmaisujen poistamiseksi,
jolloin tulkintaerot vahenevit.

Alkuperitodisteet: Rypaleitd seurataan niiden kerddmisestd niiden pakkaamiseen asti.

Rypileet on saatu yksinomaan INAOn ja riippumattomien asiantuntijoiden maantieteellisen alueen
sisdlld madrittelemiltd viininviljelylohkoilta. Kyseisten viinitarhojen on noudatettava lohkojen istutus-
paikkaan liittyvid geologisia sekd maaperdd ja ilmastoa koskevia vaatimuksia. INAO on rekisterdinyt
kaikki hyvaksytyt viinitarhat.

Nimitys voidaan myontdd ainoastaan ndistd viinitarhoista saaduille rypaleille.

Jokaisen tuottajan on lisdksi tdytettdvd vuosittain vaatimusten noudattamista koskeva ilmoitus, joka
toimitetaan INAOlle. lmoitus sisiltid myds sitoumuksen noudattaa nimityksen tuotantoedellytyksid, ja
siind mainitaan niiden lohkojen viitetiedot, jotka on tarkoitettu Chasselas de Moissac -alkuperdnimityk-
selld varustettujen tuotteiden tuotantoon kyseiselld satokaudella.

Kyseisen asiakirjan avulla on mahdollista tunnistaa lohkot, joilla kyseistd tuotetta tuotetaan satokauden
aikana, sekd erityisesti valvoa niiden tuotosta.

Kaikkien tuottajien on pidettava pdivittdin kirjanpitoa rypaleiden saapumisesta leikkaamoon ja pakkaa-
moon sekd pakattujen rypileiden poistumisesta. Siind on mainittava rypaleiden korjatut maarit vastaa-
vilta lohkoilta erottamalla niistd mairistd pitkdaikaiseen siilytykseen tarkoitetut rypaleet, pakattujen
kollien lukumdird kollilajeittain, pitkdaikaisesta siilytyksestd saadut madrdt sekd kdytettyjen tunnus-
merkintojen numerot. Tama kirjanpito on pidettivd valvonnasta vastaavien viranomaisten saatavilla.

Analyyttiset ja aistinvaraiset kokeet tehdddn pakatuista eristd otetuista ndytteistd. Niilld pyritddn varmis-
tamaan "Chasselas de Moissac” -nimitykselld kaupan pidettiviksi tarkoitettujen tuotteiden laatu ja
tyypilliset ominaisuudet.

INAOn hyviksyma Chasselas de Moissac -rypileille ominainen tunnusmerkintd laitetaan kaikkiin
pakkauksiin, joissa niitd rypaleitd pidetddn kaupan.

Tuotantomenetelmd: Madritellyiltd viininviljelylohkoilta perdisin olevat rypileet korjataan, viimeistellddn
ja pakataan kyseiselld maantieteelliselld alueella.

Ainoastaan Chasselas B -lajike on sallittu. Viinikdynnokset sidotaan tukirakenteeseen yhdestd tai
kahdesta kohtaa. Laadun varmistamiseksi uusien istutusten tiheyttd ja rivivilid mukautetaan kasvatus-
tavan mukaan (vdhimmidistiheys 3 300 koynnostifha ja rivien enimmadisvéli 3 metrid, kun koynnokset
on sidottu tukirakenteeseen yhdestd kohtaa, ja vdahimmdistiheys 2 500 kéynnostifha ja rivien enim-
mdisvali 3,5 metrid, kun koynnokset on sidottu tukirakenteeseen kahdesta kohtaa). Tiheyden ja rivivilin
tdytintoonpanossa on noudatettava tarkistettua alkuperdnimitystd "Chasselas de Moissac” koskevan
saadoksen 5 artiklaa.

Sallitut leikkaustavat ovat yksin- tai kaksinkertainen Guyot-leikkaus. Silmujen miird hehtaaria kohden
voi olla enintddn 55 000, kun kéynnokset on sidottu tukirakenteeseen yhdestd kohtaa, ja 60 000, kun
ne on sidottu kahdesta kohtaa. "Rypileterttujen jirjestely”, jossa tertut asetellaan riijppumaan viinikdyn-
noksessd vapaasti ja ilmavasti, on pakollista. Se mahdollistaa rypéleiden parhaan mahdollisen kypsy-
misen.

Nuorten viinikdynnosten voidaan odottaa tuottavan alkuperdnimityskelpoisia rypéleitd vasta sitd vuotta,
jona istutus on ennen 1. elokuuta suoritettu, seuraavana toisena vuotena.

Kastelu ilman lannoitusta sallitaan siitd alkaen, kun hedelmé on kehittynyt sikidimesta.

Kyseiselld alkuperinimitykselld varustetun tuotteen tuotantoon maddriteltyjen lohkojen tuotos vahviste-
taan kahdella tasolla (tilaa ja lohkoa kohden): tilan keskiméddrdinen enimmaistuotos: 14 t/ha; tilan keski-
mddrdinen tarkistetulla alkuperdnimitykselld varustettua tuotetta koskeva enimmidistuotos: 13 t/ha;
lohkon enimmidistuotos: 16 tfha. Poikkeuksellisten sddolojen vallitessa lohkon enimmadistuotosta
voidaan kuitenkin tietyn sadon osalta muuttaa ylittimattd korkeinta mahdollista tuotosta, joka on
18 t/ha, ja tilan enimmadistuotoksia muuttamatta. Tdmd poikkeus ei missddn tapauksessa voi samana
viinivuonna kumuloitua sokeripitoisuutta koskevan poikkeuksen kanssa.

Sadonkorjuu tapahtuu kisin useassa vaiheessa.
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Rypileet soveltuvat pitkdaikaiseen sdilytykseen sen jilkeen, kun niistd on poistettu sadonkorjuun yhtey-
dessi vahingoittuneet rypileet ja ne on toimitettu nopeasti varastointipaikkaan silidissi, jotka mahdol-
listavat tuotteen ominaispiirteiden sailyttdmisen. Ndma leikkaamalla viimeistelemattomat rypaletertut
jadhdytetddn tdmidn jilkeen nopeasti varastointipaikassa ennen niiden sijoittamista ilmatiiviisiin
pakkauksiin kylmioon, jonka ilmanpainetta, limpétilaa ja kosteutta valvotaan. Nditd rypileitd ei voi
laskea liikkeeseen tarkistetulla alkuperdnimitykselld "Chasselas de Moissac” sadonkorjuuvuotta seuraavan
tammikuun 31 péivin jilkeen.

Rypileet, myos pitkdaikaiseen siilytykseen tarkoitetut, on korjuun jilkeen kuljetettava leikkaamoon ja
pakkaamoon oloissa, jotka mahdollistavat tuotteen ominaispiirteiden ja erityisesti rypaleiden vahaker-
roksen optimaalisen sdilymisen.

Rypileiden viimeistely suoritetaan leikkaamossa ja pakkaamossa, pitkdaikaiseen siilytykseen tarkoitetut
rypdleet mukaan luettuina. Tertusta leikataan varovasti pois epatidydelliset rypaleet. Viimeisteltyjen tert-
tujen on noudatettava viinirypaleiden kuvausta.

Kullakin tuottajalla on oltava leikkaamo ja pakkaamo sekd rypileiden pitkdaikaiseen siilytykseen tarvit-
tavat vilineet, jos titd menettelyd kdytetddn.

Kun tertut on viimeistelty, ne on pakattava viipymittd pakkauksiin, jotka mahdollistavat tuotteen
ominaispiirteiden ja laadun siilymisen. Viinirypaleiden kasittely jad tilld tavoin mahdollisimman vihii-
seksi.

Kaikki ndmid maidrdykset ovat aiemmin noudatettujen, tihin asti kodifioimattomien menettelyjen
mukaisia, ja toisaalta ne vastaavat hakijaryhmittymin vaatimusta tarkentaa nimityksen eritelmassd
olleita epatarkkuuksia.

Merkinndt: Yksittdisten pakkausten merkinnoissd on oltava

— tarkistettu alkuperdnimitys "Chasselas de Moissac” vahintddn yhtd suurin kirjaimin kuin paallys-
merkintéjen muihin teksteihin kéytetty suurin kirjasinkoko,

— maininta "Appellation d’origine controlée” (tarkistettu alkuperdnimitys) tai "AOC”,
— tuottajan nimi.

Kussakin yksittdisessd pakkauksessa on oltava tunnistuskoodi, joka koostuu INAOn hyviksymastd ja
sen hyviksymin laitoksen antamasta jirjestysnumerosta. Tamd tunnistuskoodi voi toimia pakkaus-
merkinnin tukena.

Pakkausmerkint6jen ohella alkuperituotteen nimi ("Chasselas de Moissac”) ja maininta “tarkistettu
alkuperdnimitys” tai "AOC” on merkittdvd kaikkiin toimitusten mukana oleviin asiakirjoihin ja
laskuihin.

Kansalliset vaatimukset: AOC-tuotetta "Chasselas de Moissac” koskeva sdidos.

YHTEENVETO
NEUVOSTON ASETUS (EY) N:o 510/2006
”"CHASSELAS DE MOISSAC”
EY-numero: FR/PDO/[117/0140/02.10.2003

SAN (X ) SMM ()

Tassd yhteenvedossa esitetddn eritelmin padkohdat tiedotustarkoituksessa.

Jisenvaltion toimivaltainen viranomainen:

Nimi: Institut National des Appellations d’Origine

Osoite: 51, rue d’Anjou
F-75008 Paris

Puhelin:  (33) 153 89 80 00
Faksi: (33) 142 25 57 97

Sahkoposti:  info@inao.gouv.fr
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2. Ryhmittyma:

Nimi: Syndicat de défense du Chasselas de Moissac AOC
Osoite: 1, promenade Sancert
F-82200 Moissac
Puhelin: (33) 563 04 01 78
Faksi: (33) 563 04 11 21
Sihkoposti:  —
Kokoonpano: tuottaja/fjalostaja ( X ) muu ()

3. Tuotelaji:

Luokka 1.6 — Hedelmit, vihannekset ja viljat sellaisenaan tai jalostettuina

4.  Tuote-eritelmi:

(yhteenveto asetuksen (EY) N:o 510/2006 4 artiklan 2 kohdan mukaisista vaatimuksista)

4.1 Nimi: "Chasselas de Moissac”

4.2 Kuvaus: Tuore tai pitkddn siilyvd syotdviksi tarkoitettu viinirypéle. Rypaleterttu on taipuisa, tasaisen
tiivis, kullanvérinen, vdhintddn 12 cm:n pituinen ja vahintddn 100 gramman painoinen. Rypileet eivit
saa olla epimuodostuneita, lilan raakoja, vaurioituneita tai kasvitaudista kérsivid. Rypéleiden vahakerros
on sdilynyt, niiden siemenet erottuvat lapikuultavasta hedelmilihasta, ja rypdleen ranka on paksu.
Sokeripitoisuus on vahintddn 160 g/l paitsi poikkeuksellisissa sddoloissa, jolloin kyseinen indeksi voi
tietyn sadon osalta olla alempi muttei kuitenkaan alle 150 g/l. Rypaleiden katsotaan olevan kypsid, kun
sokeri- ja happopitoisuuden suhde on vihintddn 25.

Rypiletertut on viimeisteltivé, niistd on poistettava vaurioituneet rypaleet ja ne on pakattava.
4.3 Maantieteellinen alue: Le Bas Quercy eli erdit Tarn-et-Garonnen ja Lot'n departementtien kantonit.
4.4 Alkuperdtodisteet: Rypileitd seurataan niiden kerddmisestd niiden pakkaamiseen asti.

Rypileet on saatu yksinomaan INAOn ja riippumattomien asiantuntijoiden maantieteellisen alueen
sisilld madrittelemiltd viininviljelylohkoilta. Kyseisten viinitarhojen on noudatettava lohkojen istutus-
paikkaan liittyvid geologisia sekd maaperdd ja ilmastoa koskevia vaatimuksia. INAO on rekisterdinyt
kaikki hyvaksytyt viinitarhat.

Nimitys voidaan myontdd ainoastaan ndistd viinitarhoista saaduille rypaleille.

Jokaisen tuottajan on lisdksi tdytettdvd vuosittain vaatimusten noudattamista koskeva ilmoitus, joka
toimitetaan INAOlle. llmoitus sisdltdid myos sitoumuksen noudattaa nimityksen tuotantoedellytyksii, ja
siind mainitaan niiden lohkojen viitetiedot, jotka on tarkoitettu Chasselas de Moissac -alkuperdnimityk-
selld varustettujen tuotteiden tuotantoon kyseiselld satokaudella.

Kyseisen asiakirjan avulla on mahdollista tunnistaa lohkot, joilla kyseistd tuotetta tuotetaan satokauden
aikana, sekd erityisesti valvoa niiden tuotosta.

Kaikkien tuottajien on pidettavé pdivittdin kirjanpitoa rypaleiden saapumisesta leikkaamoon ja pakkaa-
moon sekd pakattujen rypileiden poistumisesta. Siind on mainittava rypileiden korjatut maarit vastaa-
vilta lohkoilta erottamalla niistd mairistd pitkdaikaiseen siilytykseen tarkoitetut rypaleet, pakattujen
kollien lukumdird kollilajeittain, pitkdaikaisesta siilytyksestd saadut madrdt sekd kdytettyjen tunnus-
merkintojen numerot. Tama kirjanpito on pidettivd valvonnasta vastaavien viranomaisten saatavilla.

Analyyttiset ja aistinvaraiset kokeet tehdddn pakatuista eristd otetuista ndytteistd. Niilld pyritddn varmis-
tamaan "Chasselas de Moissac” -nimitykselld kaupan pidettiviksi tarkoitettujen tuotteiden laatu ja
tyypilliset ominaisuudet.

INAOn hyviksymi Chasselas de Moissac -rypileille ominainen tunnusmerkintd laitetaan kaikkiin
pakkauksiin, joissa nditd rypaleitd pidetddn kaupan.
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4.5

4.6

Tuotantomenetelmd: Madritellyiltd viininviljelylohkoilta perdisin olevat rypileet korjataan, viimeistellddn
ja pakataan kyseiselld maantieteelliselld alueella.

Ainoastaan Chasselas B -lajike on sallittu. Viinikdynnokset sidotaan tukirakenteeseen yhdestd tai
kahdesta kohtaa. Laadun varmistamiseksi uusien istutusten tiheyttd ja rivivilid mukautetaan kasvatus-
tavan mukaan (vihimmiistiheys 3 300 koynnostijha ja rivien enimmdisvili 3 metrid, kun kdynnokset
on sidottu tukirakenteeseen yhdestd kohtaa, ja vdahimmiistiheys 2 500 kéynnostijha ja rivien enim-
mdisvili 3,5 metrid, kun kdynnokset on sidottu tukirakenteeseen kahdesta kohtaa). Tiheyden ja rivivilin
soveltamismenettelyissd on noudatettava tarkistettua alkuperdnimitystd "Chasselas de Moissac” koskevan
saadoksen 5 artiklaa.

Sallitut leikkaustavat ovat yksin- tai kaksinkertainen Guyot-leikkaus. Silmujen maird hehtaaria kohden
voi olla enintddn 55 000, kun koynnokset on sidottu tukirakenteeseen yhdestd kohtaa, ja 60 000, kun
ne on sidottu kahdesta kohtaa. "Rypaleterttujen jirjestely”, jossa tertut asetellaan riippumaan viinikdyn-
noksessd vapaasti ja ilmavasti, on pakollista. Se mahdollistaa rypileiden parhaan mahdollisen kypsy-
miser.

Nuorten viinikdynnosten voidaan odottaa tuottavan alkuperdnimityskelpoisia rypéleitd vasta sitd vuotta,
jona istutus on ennen 1. elokuuta suoritettu, seuraavana toisena vuotena.

Kastelu ilman lannoitusta sallitaan siitd alkaen, kun hedelmi on kehittynyt sikidimesta.

Kyseiselld alkuperdnimitykselld varustetun tuotteen tuotantoon maddriteltyjen lohkojen tuotos vahviste-
taan kahdella tasolla (tilaa ja lohkoa kohden): tilan keskimairiinen enimmaistuotos: 14 t/ha; tilan keski-
madrdinen alkuperdnimitykselld varustettua tuotetta koskeva enimmidistuotos: 13 t/ha; lohkon enim-
mdistuotos: 16 t/ha. Poikkeuksellisten sddolojen vallitessa lohkon enimmdistuotosta voidaan kuitenkin
tietyn sadon osalta muuttaa ylittimittd korkeinta mahdollista tuotosta, joka on 18 t/ha, ja tilan enim-
miistuotoksia muuttamatta. Tama poikkeus ei missddn tapauksessa voi samana viinivuonna kumuloitua
sokeripitoisuutta koskevan poikkeuksen kanssa.

Sadonkorjuu tapahtuu kisin useassa vaiheessa.

Rypileet soveltuvat pitkdaikaiseen sdilytykseen sen jilkeen, kun niistd on poistettu sadonkorjuun yhtey-
dessi vahingoittuneet rypileet ja ne on toimitettu nopeasti varastointipaikkaan silidissé, jotka mahdol-
listavat tuotteen ominaispiirteiden sailyttdmisen. Ndmad leikkaamalla viimeistelemittomat rypaletertut
jadhdytetddn tdmidn jilkeen nopeasti varastointipaikassa ennen niiden sijoittamista ilmatiiviisiin
pakkauksiin kylmioon, jonka ilmanpainetta, limpétilaa ja kosteutta valvotaan. Nditd rypileitd ei voi
laskea liikkeeseen tarkistetulla alkuperdnimitykselld "Chasselas de Moissac” sadonkorjuuvuotta seuraavan
tammikuun 31. péivén jilkeen.

Rypileet, myos pitkaaikaiseen sdilytykseen tarkoitetut, on korjuun jalkeen kuljetettava leikkaamoon ja
pakkaamoon oloissa, jotka mahdollistavat tuotteen ominaispiirteiden ja erityisesti rypileiden vahaker-
roksen optimaalisen sdilymisen.

Rypileiden viimeistely suoritetaan leikkaamossa ja pakkaamossa, pitkdaikaiseen siilytykseen tarkoitetut
rypaleet mukaan luettuina. Tertusta leikataan varovasti pois epatidydelliset rypaleet. Viimeisteltyjen tert-
tujen on noudatettava viinirypaleiden kuvausta.

Kullakin tuottajalla on oltava leikkaamo ja pakkaamo sekd rypileiden pitkdaikaiseen sidilytykseen tarvit-
tavat vilineet, jos tdtd menettelyd kdytetdan.

Kun tertut on viimeistelty, ne on pakattava viipymaittd pakkauksiin, jotka mahdollistavat tuotteen
ominaispiirteiden ja laadun siilymisen. Viinirypaleiden kisittely jdd tilld tavoin mahdollisimman vahai-
seksi, ja rypileiden vahapinta sdilyy. Pakkaaminen suoritetaan korjuupaikan liheisyydessd sijaitsevissa
erityisissd leikkaamoissa ja pakkaamoissa. Maantieteelliselld alueella suoritettavalla pakkaamisella
voidaan siis varmistaa tuotteen ominaispiirteiden siilymisen ohella myos tuotteen parempi jiljitettavyys.
Siten viltetddn my6s rypileiden laadun heikentyminen tai niiden sekoittuminen muiden tuotteiden
kanssa.

Yhteys maantieteelliseen alkuperddn: Le Bas Quercyn alueella on omat geologiset, agrologiset ja ilmastol-
liset erityispiirteensd. Lohkojen rajaamisen avulla rypéleiden tuotanto on varattu alueille, joiden maapera
on suotuisin: savipitoinen kvartsimaa, hyvin ojitettu hiekkamaa ja kalkiton hieta- ja hiesumaa. Alueen
ilmasto-olot, vahdiset lampétilan vaihtelut ja erityisesti syksyn pitkdt kauniin ilman jaksot mahdol-
listavat rypéleiden asianmukaisen kypsymisen.

Myos kaksi muuta maalajiketta soveltuvat tihdn tuotantoon: musta tai harmaa melko paksun maaker-
roksen kivinen tasankomaa, ja toisaalta kalkki- ja savipitoinen vydrysoraikko melko avointen laaksojen
laitamilla.
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4.7 Valvontaelin:

Nimi:
Osoite:

Puhelin:
Faksi:

Sahkoposti:

Nimi:
Osoite:

Puhelin:
Faksi:

Sahkoposti:

Institut National des Appellations d'Origine

51, Rue d’Anjou
F-75008 Paris

(33) 153 89 80 00
(33) 142 25 57 97

info@inao.gouv.fr

D.G.C.CRF

59, Bd V. Auriol
F-75703 Paris Cedex 13

(33) 144 87 17 17
(33) 144 97 30 37
C3@dgccrf.finances.gouv.fr

4.8 Merkinnat: Yksittdisten pakkauksen merkinnoissa on oltava

— tarkistettu alkuperdnimitys "Chasselas de Moissac” vahintddn yhtd suurin kirjaimin kuin paallys-

merkintojen muihin teksteihin kdytetty suurin kirjasinkoko,

— maininta "Appellation d’origine controlée” (tarkistettu alkuperdnimitys) tai "AOC”,

— tuottajan nimi.

Kussakin yksittdisessd pakkauksessa on oltava tunnistuskoodi, joka koostuu INAOn hyviksymasti ja
sen hyviksymin laitoksen antamasta jirjestysnumerosta. Tamd tunnistuskoodi voi toimia pakkaus-

merkinnin tukena.

Pakkausmerkintojen ohella alkuperituotteen nimi ("Chasselas de Moissac”) ja maininta “tarkistettu
alkuperdnimitys” tai "AOC” on merkittdvd kaikkiin toimitusten mukana oleviin asiakirjoihin ja

laskuihin.




