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MUUT ILMOITUKSET

KOMISSIO

Maataloustuotteiden ja elintarvikkeiden maantieteellisten merkintéjen ja alkuperidnimitysten suojasta
annetun neuvoston asetuksen (EY) N:o 510/2006 6 artiklan 2 kohdassa tarkoitettu rekisterdinti-
hakemuksen julkaiseminen

(2007/C 258/08)

Tamd julkaiseminen antaa oikeuden vastustaa hakemusta neuvoston asetuksen (EY) N:o 510/2006 7 artik-
lassa tarkoitetulla tavalla (!). Vastavditteet on toimitettava komissiolle kuuden kuukauden kuluessa tisté jul-
kaisemisesta.
YHTENAINEN ASIAKIRJA
NEUVOSTON ASETUS (EY) N:o 510/2006
"ARROZ CAROLINO DAS LEZIRIAS RIBATEJANAS”
EY-nro: PT/PGI/005/0552/07.08.2006
(X) SMM () SAN

1. Nimi

"Arroz Carolino das Lezirias Ribatejanas”

2. Jisenvaltio tai kolmas maa

Portugali

3. Maataloustuotteen tai elintarvikkeen kuvaus
3.1. Tuotelaji

Luokka 1.6 — Hedelmiit, vihannekset ja viljat sellaisenaan tai jalostettuina

3.2. Kuvaus 1 kohdassa mainittua nimitystd vastaavasta tuotteesta

Oryza sativa L. -lajin Japonica-alalajin Ariete-lajikkeen (toisen sukupolven) asianmukaisesti kuivattu,
esikuorittu, hiottu ja kiillotettu jyvd, josta on poistettu akana.

Fysikaaliset ominaisuudet [keskiméaraiset arvot (+ 0,3)]

Kosteus (%) 13
Pituus (mm) 6,4
Leveys (mm) 2,5
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Pituuden ja leveyden vilinen suhde 2,5
Kokonaistuhkapitoisuus (%) 0,45
Viri kuorimattomana Kellertdvin ruskea
Viri hiottuna Lapikuultava
Kemialliset ominaisuudet [keskimairiiset arvot (+5 %)]

Rasvapitoisuus (%) 0,9-1,3
Proteiinipitoisuus (%) 5,2-6,8
Hiilihydraattipitoisuus (%) 77,1-82,3
Energiasisdlto (Kcal/100 g) 346,5-350,1
Aromi ja maku: Kun riisi nautitaan sellaisenaan (yksinomaan vedessd keitettynd), sen aromi on tuore ja
maku samettisen pehmed, mieto ja miellyttdvd. Muihin ainesosiin sekoitettuna niiden maku erottuu
mietona, ja kermamaisen pehmed maku viipyy suussa.
Lasimaisuus: kirkas ja ldpikuultava.
Keitto-ominaisuudet (keskimdariiset arvot)
Keittoaika 9-10,5 minuuttia
Veden imeytyminen 219-235 %

3.3. Raaka-aineet (ainoastaan silloin, kun on kyseessd jalostettu tuote)
Ainoastaan maddritellyltdi maantieteelliseltd alueelta perdisin oleva ja edelli mainittuun lajikkeeseen
kuuluva riisi hyvaksytddn. Vain siten voidaan taata riisinjyvien riittavan alhainen amyloosi- ja amylopek-
tiinipitoisuus (33,5 % ja 66,5 %), jonka ansiosta riisin imukyky keitettdessd on erinomainen, maut imey-
tyvét sithen hyvin ja riisin teollinen hy6tyaste on vihintddn 70 %. Namd ominaisuudet on mahdollista
saavuttaa ainoastaan Lezirias Ribatejanasin alueen maantieteellisissd olosuhteissa (maaperityyppi, kaste-
luveden laatu, aurinkoisten tuntien maaré, vihiiset lampétilanvaihtelut jne.).

3.4. Rehut (ainoastaan silloin, kun on kyseessd eldinperdinen tuote)

3.5. Tuotantovaiheet, joiden on tapahduttava mddritellylld maantieteelliselld alueella

Koko tuotantoprosessin on tapahduttava maaritellylld maantieteelliselld alueella, mukaan luettuna toisen
sukupolven siemenen tuottaminen, jotta voidaan taata sen tdydellinen soveltuvuus kyseisen alueen
erityisolosuhteisiin. Viljelyn luonteen vuoksi koko biologinen tuotantoprosessi sadonkorjuuseen asti
tapahtuu luonnollisesti siemenen kylvopaikalla. Sadonkorjuu suoritetaan noudattaen erityisid sdantojd,
jotka liittyvat toisaalta sadonkorjuuajankohtaan, fenologiseen tilaan ja riisinjyvien kosteuspitoisuuteen,
mutta myos sadonkorjuu-, kuljetus- ja varastointikalustoon sekd kuivaamiseen, esikuorimiseen, hiomi-
seen ja kiillottamiseen kdytettdviin koneisiin ja laitteisiin. Ndin voidaan taata tuotteen hygienia ja turval-
lisuus sekd estdd sadon ja sen kisittelemiseen kaytettdvin kaluston biologinen, kemiallinen ja mikrobio-
loginen saastuminen ja muuta alkuperdd olevan riisin sekoittuminen satoon. Samalla varmistetaan
arroz carolino -riisin tdydellinen jdljitettdvyys alkuperdalueelle — ja usein jopa sen tuotantotilalle.

Edelld mainittujen syiden perusteella maantieteellinen alue, jolla tuote jalostetaan ja pakataan, vastaa sen
tuotantoaluetta. Ndin varmistetaan samalla, ettd aika riisin kuljettamiseksi kuivaamoihin voidaan
rajoittaa mahdollisimman lyhyeksi, jolloin viltetddn laadun heikkeneminen.
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3.6.

3.7.

5.1.

5.2.

Leikkaamista, hiomista, pakkaamista ym. toimenpiteitd koskevat erityissidnnot

Turvallisuuteen ja hygieniaan, saastumisen, muuta alkuperdd olevan riisin sekoittumisen ja laadun heik-
kenemisen ehkiisemiseen sekd jiljitettdvyyden ja koko tuotantoketjun kattavan valvonnan varmistami-
seen liittyvistd syistd myos pakkaaminen voi tapahtua ainoastaan alkuperdalueella kiyttden nimenomai-
sesti tdhdn tarkoitukseen hyviksyttyji ja/tai virallisesti luokiteltuja materiaaleja.

Merkintdji koskevat erityissadnnit

Etiketissd on ehdottomasti oltava seuraavat maininnat ja merkinnit: Arroz Carolino das Lezirias Ribate-
janas — Indicagdo Geogréfica Protegida, varmennusmerkki, yhteison SMM-tunnus ja Arroz Carolino
das Lezirias Ribatejanas -logo.

ARROZ CAROLINO
DAS LEZIRIAS RIBATEJANAS

Tuottajan nimi tai toiminimi sekd osoite on chdottomasti merkittdvdi myos siind tapauksessa, ettd
kaupan pitdminen tapahtuu muiden tahojen toimesta. Ryhmittymén suostumuksella myyntinimitykseen
"Arroz Carolino das Lezirias Ribatejanas — IGP” voidaan liittid muita merkint6jd tai mainintoja
(esimerkiksi tuotemerkkeja).

Miiritetty maantieteellinen alue

Azambujan, Alcoentren, Aveiras de Baixon, Aveiras de Ciman, Macussan, Manique do Intendenten, Vale
do Paraison, Vila Nova da Rainhan ja Vila Nova de Sdo Pedron taajamat Azambujan kunnassa;
Barrosan, Benaventen, Samora Correian ja Santo Estevdon taajamat Benaventen kunnassa; Foros de
Salvaterran, Gléria do Ribatejon, Granhon, Marinhaisin, Mugen ja Salvaterra de Magosin taajamat Salva-
terra de Magosin kunnassa; Alhandran, Alverca do Ribatejon, Cachoeirasin, Castanheira do Ribatejon,
Calhandrizin, Forte da Casan, Pévoa de Santa Irian, Sdo Jodo dos Montesin, Sobralinhon, Vialongan ja
Vila Franca de Xiran taajamat Vila Franca de Xiran kunnassa; Azervadinhan, Coruchen, Cougon, Erran,
Foros da Brancan, Lamarosan, S3o Torcaton ja Santana do Maton taajamat Coruchen kunnassa.

Yhteys maantieteelliseen alkuperiin
Maantieteellisen alueen erityispiirteet

Madritellyn maantieteellisen alueen erityispiirteet liittyvit maaperddn (ja sen syntyhistoriaan), veden
laatuun, aurinkoisten tuntien méirddn ja vahiisiin limpoétilanvaihteluihin ja johtuvat alueen sijainnista
Tejo-joen suistossa. Se on kiytannollisesti katsoen tasaista, ja muodostuu jokivarren tasangoista ja tulva-
niityistd; korkeus merenpinnasta on alhainen (alle 100 m). Maaperd on kokonaisuudessaan savista
tummanruskeaa liete- ja vesijittomaata, joka on syntynyt tulvien ja nousuveden mukanaan tuoman
hedelmillisen aineksen kasautuessa hiekkakerroksen palle. Ndmd olosuhteet sekd maaperin pH-arvo,
joka on yleensi 5,5-6,5 mutta voi vaihdella vililld 4,5-8,7, ja vuoroveden vaikutuksesta johtuva veden
suolapitoisuus estdvit lahes kaikkialla alueella muiden lajien kuin riisin viljelyn. Riisin viljely kyseiselld
alueella on kestdvdd maataloutta, joka mahdollistaa samalla siihen liittyvdn ekosysteemin, eldimiston ja
kasviston sdilymisen ja estdd maaperdn suolaantumisen kaltaiset maatalouteen liittyvit ongelmat. Jo yli
kaksi vuosisataa kestdneen riisinviljelyn seurauksena alueella on myos kehittynyt vankka erityisosaa-
minen.

Tuotteen erityisluonne

Arroz carolino das Lezirias Ribatejanas -riisin amyloosi/famylopektiinisuhde on alhainen, sen kyky imei
vettd ja mausteiden sisdltdmid aromimolekyyleja on hyvi ja teollinen hyotyaste erittdin korkea.
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5.3. Maantieteellisen alueen ja tuotteen laadun tai ominaispiirteiden (SAN) taikka tuotteen laadun, maineen tai

muiden erityispiirteiden (SMM) vilinen syy-yhteys

Tejo-joen suistossa sijaitsevan alueen maaperd- ja ilmasto-olosuhteet ovat tyypillisesti valimerelliset.
Ilmasto on subtrooppinen, ja sille ovat ominaisia kuivat kesit. Kuivimman kuukauden sademiiri on
alle kolmasosa sateisimman kuukauden sademdiridstd. Atlantin valtameren ldheisyys on ilmastoa sdite-
leva tekiji. Vuotuinen sademdird on alle 30 mm, aurinkoisten tuntien méird 2 800-2 900, auringon
siteily 145-150 Kcal/cm?, kokonaissademddrd noin 714,8 mm, ja hallaa esiintyy ainoastaan 12 kertaa
vuodessa. Namad tekijat ehkdisevit sienitautien esiintymistd, minka vuoksi riisi on muilla alueilla tuotet-
tuun riisiin verrattuna kestdvimpad ja vaikeammin rikkoutuvaa, ja sen ominaispaino on korkeampi.
Tastd syystd silld on erinomainen maine, ja se on arvostetumpaa kuin muilla alueilla tuotettu riisi.
Luonnollinen kuivuminen kypsymisen loppuvaiheessa ajoittuu Lezirias Ribatejanasin alueella syyskuusta
lokakuun puoliviliin, jolloin limpétilat ovat korkeita ja suhteellinen kosteus alhainen. Tdma mahdol-
listaa yhtendisemmin sadonkorjuun ja luonnollisen kuivaamisen pellolla, toisin kuin muilla tuotantoa-
lueilla. Néin alueen riisi on tasalaatuisempaa, ja Arroz Carolino das Lezirias Ribatejanas -riisin jyvat
ovatkin yhtendisen kirkkaita ja ldpikuultavia. Edelld kuvatut luonnon olosuhteet antavat riisille samet-
tisen pehmedn, miedon ja miellyttdvin maun, kun se nautitaan sellaisenaan keitettynd. Lisdksi timin
riisin erityispiirre on sen alhainen amyloosi- ja amylopektiinipitoisuus (33,5 % ja 66,5 %), jonka
ansiosta riisin imukyky keitettdessd on erinomainen, ruuanvalmistuksessa kdytettyjen muiden ainesosien
maut imeytyvit sithen hyvin, ja tuotteen kermamaisen pehmed maku viipyy suussa pitkdan.

Eritelmin julkaisuviite

(Asetuksen (EY) N:o 510/2006 5 artiklan 7 kohta)

www.idrha.min-agricultura.pt




