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Maataloustuotteiden ja elintarvikkeiden maantieteellisten merkintéjen ja alkuperidnimitysten suojasta
annetun neuvoston asetuksen (EY) N:o 510/2006 6 artiklan 2 kohdassa tarkoitettu rekisterdin-

Tami julkaiseminen antaa oikeuden vastustaa hakemusta neuvoston asetuksen (EY) N:o 510/2006 (%)
7 artiklassa tarkoitetulla tavalla. Vastaviitteet on toimitettava komissiolle kuuden kuukauden kuluessa tisti

julkaisemisesta.

MUUT SAADOKSET

KOMISSIO

tihakemuksen julkaiseminen

(2007/C 179/06)

TIIVISTELMA
NEUVOSTON ASETUS (EY) N:o 510/2006
"MIOD WRZOSOWY Z BOROW DOLNOSLASKICH”
EY-nro: PL/PGI/005/0449/18.02.2005
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Tassd yhteenvedossa esitetddn tuote-eritelman paikohdat tiedotustarkoituksessa.

1. Jasenvaltion vastaava osasto:

Nimi:
Osoite:
Puhelin:
Faksi:

Sahkoposti:

2. Ryhmittyma:

Nimi:

Osoite:
Puhelin:
Faksi:

Sahkoposti:

Koostumus:

Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi
ul. Wspélna 30, PL-00-930 Warszawa
(48-22) 623 27 07

(48-22) 623 25 03

jakub jasinski@minrol.gov.pl

Regionalny Zwiazek Pszczelarzy we Wroclawiu

Ryhmittyméin kuuluvat seuraavien organisaatioiden kanervahunajan tuottajat:
— Zwiazek Pszczelarzy Ziemi Legnickiej

— Regionalny Zwiazek Pszczelarzy w Jeleniej Gorze

— Regionalne Zrzeszenie Pszczelarzy w Olawie

— Stowarzyszenie Pszczelarzy Rzeczypospolitej Polskiej we Wroctawiu

ul. Mazowiecka 17, PL-50-412 Wroclaw

(48-71) 363 28 99

(48-71) 363 28 99

hurtownia@oleje.net

tuottajafjalostaja ( X ) muu ()
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3. Tuotelaji:

Ryhmad 1.4: Hunaja

4. Vaatimukset:
(vhteenveto asetuksen (EY) N:o 510/2006 4 artiklan 2 kohdan mukaisista vaatimuksista)

4.1. Nimi: "Miéd wrzosowy z Boréw Dolnoslaskich”

4.2. Kuvaus:

Aistinvaraiset ominaisuudet:

Ennen kiteytymistd hunaja on viriltddn punaruskeaa, mutta kiteytymisen jilkeen viri vaihtelee kelta-
oranssista ruskeaan. Se on koostumukseltaan paksua, ja muodostaa hyytelomiisen geeliliuoksen tikso-
trooppisen prosessin seurauksena, eli se pystyy muodostamaan kolloidiliuoksen ja muuttumaan liuok-
sesta geeliksi. Kanervahunaja kiteytyy keskikokoisiksi kiteiksi. Sen maku on hieman makea, terdvi ja
katkera. Tuoksu on voimakas, kanervamainen.

Fysikaaliset ja kemialliset ominaisuudet:

— vesipitoisuus enintddn 22 %,

— glukoosi- ja fruktoosipitoisuus vdhintddn 60 g/100 g,

— sakkaroosipitoisuus enintddn 4 g/100 g,

— veteen liukenemattomien aineiden osuus enintdin 0,1 g/100 g,

— diastaasiluku (Schade-asteikolla) vahintdan 8,

— 5-hydroksimetyylifurfuraalipitoisuus (HMF-pitoisuus) enintddn 40 mg/hg,

— proliinipitoisuus vahintdidn 30 mg/100 g,

— pH-arvo vililld 4-4,5.

Kanervahunajan keskimairdinen vapaa proliinipitoisuus on yleensd kuitenkin huomattavasti suurempi,
noin 64,6 mg/100 g. Pitoisuus vaihtelee kuitenkin suuresti, vélilldi 30,9-103,3 mg/100 g. Vapaiden
aminohappojen pitoisuus "Midéd wrzosowy z Boréw Dolnoslaskich” ~hunajassa on noin 36 mg/100 g.
Proteiinin hydrolyysista syntyvien vapaiden aminohappojen pitoisuus on noin 875 mg 100 g hunajaa
kohden, mistd suurin osa (700 mg) on fenyloalaniinia — ja ne aiheuttavat tiksotrooppisen prosessin.

Mikroskooppiset ominaisuudet:

Tdman hunajan ensisijainen siitep6ly on kanervan siitepoly, jonka osuuden olisi oltava vihintdan 50 %.
Se on perdisin kanervista — heimo Ericaceae, lahko Ericales.

4.3. Maantieteellinen alue: Sen maantieteellisen alueen rajat, jolla esiintyy kanervalajeja, joista tuote
"Mi6d wrzosowy z Boréw Dolnoslaskich” saadaan, ovat seuraavat:

— Eteldraja kulkee Zgorzelecin kaupungista tietd nro 353 tielle E40 Boleslawiecin suuntaan, sitten
Bolestawiecistd Chojndwiin vievii tietd (eli osittain tietd E40, sitten Lubkowekisti tietd nro 94).

— Itdraja kulkee Chojnéwista tietd nro 335 Brunéwin, Szklary Dolnen, Trzmieléwin kautta Chociané-
wiin; Chocian6wista tietd nro 331 Parchéwiin, joka sijaitsee Chocianéwin metsanhoitopiirin koillis-
rajalla; pitkin Przemkéwin metsinhoitopiirin eteld-, itd- ja pohjoisrajaa kansallisen metsihallinnon
aluehallinnon rajalle (Kanat Péinocny) tielle nro 328 Niegostawicen suuntaan.



1.8.2007

Euroopan unionin virallinen lehti

C179/17

4.4.

4.5.

— Pohjoisraja kulkee Niegostawicesta Szprotawaan vievad tietd Sucha Dolnan ja Henrykéw Wichlicen
kautta. Szprotawasta se kulkee tietd nro 12 Zaganin suuntaan ja sitten samaa tietd Zaryn kautta
Zarki Wielkieen asti, joka sijaitsee Puolan ja Saksan rajalla.

— Linsiraja kulkee Zarki Wielkiesti etelddn Zgorzeleciiin pitkin Puolan ja Saksan vilisti rajaa.

Alkuperdtodisteet: "Midéd wrzosowy z Boréw Dolnoslaskich” —hunajan alkuperin ja laadun tarkas-
taminen tapahtuu useassa vaiheessa, jotka ulottuvat tuotteen valmistuksesta lopullisen tuotteen markki-
noille saattamiseen asti. Tarkastuksista muodostuu katkeamaton valvontaketju, jonka avulla varmiste-
taan lopputuotteen laatu.

Suojattu maantieteellisen alkuperinimitys "Miéd wrzosowy z Boréw Dolnoslaskich” koskee ainoastaan
hunajaa, jonka tuottajat on kirjattu valvontaelimen rekistereihin. Tallaisia rekistereitd ovat seuraavat:

— rekisteri hunajan valmistusta ja pakkaamista harjoittavista toimijoista, joilla on lupa asettaa mehi-
laispesid Bory Dolnoslaskien alueelle;

— rekisteri hunajan valmistusta ja pakkaamista harjoittavien toimijoiden kéyttimistd etiketeistd.

Rekistereihin kirjattuja toimijoita koskee valvontaelimen tarkastustoiminta, jolla pyritddn varmistamaan,
ettd suojattuun maantieteelliseen alkuperdnimitykseen "Miéd wrzosowy z Boréw Dolnoslaskich”
kuuluvat tuotteet valmistetaan sddnndsten ja mddrittelyjen mukaisesti. Valvonta toteutetaan hunajan
tuottajien ja pakkaajien luona tehtivilld tarkastuksilla. Lisdksi tarkastetaan asiakirjat ja markkinoille
saatetun lopullisen tuotteen laatu. Myds myynnin méaard suhteessa tuotannon mairdin tarkastetaan.

Valmistusmenetelma: Ennen pesien kuljetusta kanervan kukinta-alueelle aiemmista ravintoldhteistd
saatu hunaja on lingottava pois. Pesiin laitetaan kehykset ja kennot ja mehildisten ravintoa tiydennetdan
tarvittaessa sokerisiirapilla, jota voidaan antaa pienid mddrid, enintddn 0,5 kg vuorokaudessa. Lisira-
vinto on lopetettava viimeistddn 7 paivin kuluttua pesien siirtimisestd kanerva-alueelle. Lisiravinnon
antaminen on kiellettyd, kun keritdin "Mi6d wrzosowy z Boréw Dolnoslgskich” ~hunajaan kaytettavaa
metta.

Kuljetus on tehtdvd hygieniasddntojen mukaisesti ja pesien riittdvd tuuletus on varmistettava. Meden
keruu tapahtuu Bory Dolnoslaskien alueella kanervan kukinnan aikaan (elo- ja syyskuussa). Hunaja
lingotaan hunajalingoilla (tangentiaalinen tai radiaalinen) joko mehildishoitajien omissa pysyvissd
tiloissa tai litkkuvilla laitteistoilla tuotantopaikalla.

Hunaja pakataan mehildishoitoa koskevien hyvien kiytinteiden ja voimassa olevien sddnndsten mukai-
sesti. Hunaja pakataan eri kokoisiin pakkauksiin, jotka ovat yleensid kooltaan enintddn 1 500 g.
Hunajan suodattaminen, sekoittaminen ja pastorointi sekd keinotekoinen limmittdminen on kielletty.
Kennon sisdlld olevan hunajan lampétila ei saa missddn valmistusvaiheessa kohota yli 45 °C asteeseen.

"Mi6d wrzosowy z Boréw Dolnoslaskich” ~hunajan valmistukseen voidaan kéyttdd ainoastaan seuraavia
mehiliislajeja tai niiden risteytyksia:

— Apis mellifera mellifera (ldnsi-/keskieurooppalainen hunajamehildinen),

— Apis mellifera carnica (krainilainen mehildinen),

— Apis mellifera caucasica (kaukasialainen mehildinen).
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Yhteys maantieteelliseen alkuperddn: Hunajan valmistus alueella mainitaan ensimmdisen
kerran Kaarle Suuren aikaisissa kirjoituksissa 700- ja 800-lukujen vaihteessa. Ndistd kay ilmi, ettd valloi-
tettujen heimojen oli maksettava veroa hunajan ja vahan muodossa. Eri aikakausien kirjallisuudessa
mainitaan hunajan, ja myos kanervahunajan, esiintyminen kyseiselld alueella.

Mehildishoitajat pitdvit alueen kanervanummia suuressa arvossa. Vuoden 1900 valtava metsipalo
vihensi alueen puustoa ja johti kanervanummen laajentumiseen Bory Dolnoslaskien alueella. Vuonna
1958 tehty tutkimus osoitti, ettd Bory Dolnoslaskien alueen havumetsistd saadussa hunajassa oli suurin
kanervan siitepolypitoisuus ensisijaisena siitepolynd (59-98 %).

Tarkeimmat syyt "Mioéd wrzosowy z Boréw Dolnoslaskich” ~hunajan hyvdin maineeseen ovat hunajan-
tuotannon pitkdt perinteet alueella seki itse hunajan korkea laatu. Maineesta kertovat my6s ne pal-
kinnot, joita hunaja on saanut "Swigto Miodu i Wina w Przemkowie” -festivaaleilla (Przemkéwin
hunaja- ja viinifestivaalit), néytteilleasettajien, kuluttajien ja kivijoiden keskuudessa tehtyjen, myytyd ja
tuotettua hunajaa koskevien kyselytutkimusten tulokset sekd hunajan hinta, joka on 3-8 zlotyd
korkeampi kuin muiden kanervahunajien hinta. "Miéd wrzosowy z Boréw Dolnoslaskich” hunajan
hyvistd maineesta kertoo samaten se, ettd se ainoana koko voivodikunnan hunajista sisiltyy alueellisista
erikoisuuksista koostuvaan lahjakoriin, jonka voivodikunnan johto lahjoittaa vierailleen tai vie ulko-
maille lahjaksi. "Miéd wrzosowy z Boréw Dolnoslaskich” —hunajaa esitellddn alueen tyypillisend tuot-
teena lukuisissa néyttelyissd ja messuilla, joissa on ndytteilld eri alueiden tyypillisid tuotteita.

Se, ettd Bory Dolnoslaskien nummet liittyvét niin selvésti kanervaan, nakyy lukuisissa paikallisissa aloit-
teissa, joissa viitataan tdhdn kasviin. Pienessd Boréwkin kyldssid rakennetaan parhaillaan “kanerva-
mokkid”, joka on nimenomaan kanervalle omistettu rakennus, ja alueen edustajien paikallinen toimin-
taryhma tunnetaan nimelld "Wrzosowa Kraina” (kanervamaa).

Bory Dolnoslaskiessa esiintyy tiheitd kanervanummia 10 000 hehtaarin alueella, erityisesti Swigtos-
z6win ja Przemkoéwin ampuma-alueiden ympiristossi. Bory Dolnoslaskielle on tyypillistd korkea
vuoden keskilimpotila ja suuri auringonpaisteen maard, mikd takaa runsaan medentuotannon, erityi-
sesti runsassateisina vuosina.

"Mi6d wrzosowy z Boréw Dolnoslaskich” —hunajalla on hyvd maine, se on laajalti tunnettua ja yhdiste-
tddn alkuperdalueeseensa, minkd lisiksi se on myos koostumukseltaan ainutlaatuista. Sen proliinipitoi-
suus on erittdin suuri (vdhintddn 30 mg/100 g), sakkaroosipitoisuus erittdin alhainen (enintddn 4 g/
100 g) ja vesipitoisuus vahdinen (enintddn 22 %). Lisiksi hunajan pH-arvo on vakaa (4-4,5), ja
primairin kanervasiitepdlyn pitoisuus suuri (vdhintddn 50 %), ja se tuotetaan kdyttdmalld ainoastaan
valikoituja mehiliisrotuja.

Valvontaelin:

Nimi: Inspekgja Jakosci Handlowej Artykuléw Rolno-Spozywczych
Osoite: ul. Wspélna 30, PL-00-930 Warszawa

Puhelin: (48-22) 623 29 00

Faksi: (48-22) 623 29 98, (48-22) 623 29 99

Sahkoposti: - sekretariat@ijhars.gov.pl

Merkinnit: Kaikkien "Midd Wrzosowy z Boréw Dolnoslgskich” ~hunajaa myyvien tuottajien on kaytet-
tdvd hunajapurkeissaan yhteistd etikettid. Etikettejd jakelee Regionalny Zwigzek Pszczelarzy we Wrockawiu
(Wroclawin alueellinen mehildishoitoyhdistys). Jakelua koskevat sdannot ja voimassa olevat menettelyt
on toimitettu valvontaelimelle. Tallaiset sddnnot ja voimassa olevat menettelyt eivit saa millddn tavoin
syrjid tuottajia, jotka eivit kuulu Regionalny Zwigzek Pszczelarzy we Wroctawiu -yhdistykseen.



