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Alkuperinimityksen ja maantieteellisten merkint6jen suojasta annetun asetuksen (ETY) N:o
2081/92 6 artiklan 2 kohdassa tarkoitettu rekisteréintihakemuksen julkaiseminen

(2005/C 98/03)

Tami julkaiseminen sisdltdd oikeuden vastustaa rekisterdintid mainitun asetuksen 7 ja 12 d artiklassa
tarkoitetulla tavalla. Viitteet hakemusta vastaan on tehtévi jasenvaltion, WTO:n jdsenvaltion tai 12 artiklan
3 kohdan mukaista menettelyd noudattaen hyviksytyn kolmannen maan toimivaltaisen viranomaisen vili-
tykselld kuuden kuukauden kuluessa julkaisemisesta. Julkaiseminen perustellaan seuraavilla tekijoilld ja
erityisesti 4 kohdan 6 alakohdalla, joiden mukaan hakemus katsotaan perustelluksi asetuksessa (ETY) N:o
2081/92 tarkoitetulla tavalla.

YHTEENVETO
NEUVOSTON ASETUS (ETY) N:o 2081/92
"SIDRA DE ASTURIAS” TAI ”SIDRA D’ASTURIES”
Ne CE: ES/00260/28.10.2002
SAN (X) SMM ()

Tdamd yhteenveto on laadittu ainoastaan tiedotustarkoituksiin. Erityisesti asianomaisen SAN:n tai SMM:n
tuotteiden tuottajia kehotetaan yksityiskohtaisten tietojen saamiseksi tutustumaan eritelmin tdydelliseen
toisintoon, joka on saatavissa kansallisilta viranomaisilta tai Euroopan komission yksikoista (7).

1. Jdsenvaltion toimivaltainen viranomainen:

Nimi:  Subdireccién General de Sistemas de Calidad Diferenciada, Direccién General de Alimenta-
cién, Secretaria General de Agricultura y Alimentacion del Ministerio de Agricultura, Pesca
y Alimentacion de Espafia

Osoite:  Infanta Isabel, 1; E-28071 Madrid
Puhelin: (34) 913 47 53 94
Faksi:  (34) 913 47 54 10

2. Hakijaryhmittymd:
2.1 Nimi
a) Asociacion de Lagareros de Asturias (ALA)
b) Asociacion de Sidra Asturiana (ASSA)
¢) Asociacion Asturiana de Cosecheros de Manzana de Sidra (AACOMASI)
2.2 Osoite
a) C/ Dr. Alfredo Martinez, n° 6 — 2°, E-33005 OVIEDO — ASTURIAS
b) La Espuncia, s/n, E-33318 VILLAVICIOSA — ASTURIAS
¢) C/ Siglo XX, n° 26-28 bajo, E-33208 GIJON — ASTURIAS
2.3 Kokoonpano

Tuottajafjalostaja (X) muu ()

3. Tuotelaji:

Luokka 1.8 — liitteen II muut tuotteet: siiderit

4. Eritelmd
(tiivistelmd 4 artiklan 2 kohdan edellytyksista)

4.1 Tuotteen nimi: ”"Sidra de Asturias” tai "Sidra d’Asturies”

() Euroopan komissio — Maatalouden padosasto — Maataloustuotteiden laatupolitiikan yksikko — B-1049 Bryssel.
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4.2 Tuotteen kuvaus:
Suojatun alkuperdnimityksen “Sidra de Asturias” kadyttimiseen oikeutetut tuotteet ovat seuraavat:

— Siideri: juoma, jota saadaan tdysin tai osittain kdyneestd tuoreesta omenasta tai omenatuoreme-
husta. Juoman alkoholipitoisuus on vihintddn 5 tilavuusprosenttia.

Kuiva siideri sisdltdd sokereita alle 30 grammaallitra; puolikuiva siideri sisiltdd sokereita 30—
50 grammaallitra ja makea siideri yli 50 grammaa/litra. Sokerien enimmdaismaird on 80 grammaa/
litra.

Siiderin maku on runsas, ja se voi olla kuiva, puolikuiva tai makea. Juoma on kuplivaa ja helmei-
levas, silld juoma sisdltad mehun kdydessd syntyvai hiilihappoa. Aromi on puhdas ja tasapainoinen
ja muistuttaa tuoretta omenaa tai omenahilloa. Juoma on kirkasta ja sdihkyvad, ja virissa hehkuvat
useat keltaisen savyt.

— Luonnonmukainen siideri: juoma, jota saadaan tdysin tai osittain kdyneestd tuoreesta omenasta tai
omenatuoremehusta ja joka valmistetaan perinteisin menetelmin siten, ettei sokeria lisitd. Juoma
sisdltdd ainoastaan kdymistilanteessa syntyvad hiilihappoa. Juoman alkoholipitoisuus nousee vihin-
tddn 5 tilavuusprosenttiin.

Luonnonmukaisen siiderin maku on runsas ja tasapuolisesti hapan sekd katkera, ja maussa on
my6s luonnollisen kirped sivdys. Aromi on puhdas ja raikas, omenalajikkeelle ominainen ja hedel-
mdinen. Aromissa on hienoinen hapan vivahde. Juoma on kirkasta ja siihkyvaa, ja viri muodostuu
keltaisen ja oljenkeltaisen savyista.

Molemmat tuotteet valmistetaan siideriomenalajikkeista, joita on perinteisesti viljelty tuotanto-
alueella.

Hyviksytyt lajikkeet jactaan happamuuden ja fenoliyhdistepitoisuuden mukaan teknisesti seuraaviin
luokkiin: makea, makeankatkera, katkera, hapahko, hapahkonkatkera, katkeranhapahko, hapan ja

happamenkatkera.
Lajikkeet Tekninen luokitus
Durona de Tresali hapan
Blanquina hapan
Limén Montés hapan
Tedrica hapan
San Roquefia hapan
Raxao hapan
Fuentes hapan
Xuanina hapan
Ernestina makea
Verdialona makea
Regona happamenkatkera
Clara katkera
Meana katkeranhapahko
Coloradona makeankatkera
Solarina hapahko
De la Riega hapahko
Collaos hapahko
Perico hapahko
Carrié hapahko
Prieta hapahko
Perezosa hapahko

Panquerina hapahkonkatkera
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Maantieteellinen alue:

Siiderin valmistukseen kdytettdvid omenia tuotetaan ja "Sidra de Asturias” -alkuperdnimitykselld
suojattua siiderid valmistetaan Asturian itsehallintoalueella. Asturia on maantieteellinen ja historial-
linen alue, joka sijaitsee Pohjois-Espanjassa. Alueella sijaitsee 78 kuntaa: Allande, Aller, Amieva, Avilés,
Belmonte de Miranda, Bimenes, Boal, Cabrales, Cabranes, Candamo, Cangas de Narcea, Cangas de
Onis, Caravia, Carrefio, Caso, Castrillon, Castropol, Coafia, Colunga, Corvera, Cudillero, Degafia, El
Franco, Gijon, Gozén, Grado, Grandas de Salime, Ibias, Illano, Illas, Langreo, Las Regueras, Laviana,
Lena, Llanera, Llanes, Mieres, Morcin, Muros de Nalén, Nava, Navia, Norefia, Onis, Oviedo, Parres,
Pefiamellera Alta, Pefiamellera Baja, Pesoz, Pilofia, Ponga, Pravia, Proaza, Quirds, Ribadedeva, Ribade-
sella, Ribera de Arriba, Riosa, Salas, San Martin de Oscos, San Martin del Rey Aurelio, Santirso de
Abres, Santa Eulalia de Oscos, Santo Adriano, Sariego, Siero, Sobrescobio, Somiedo, Soto del Barco,
Tapia de Casariego, Taramundi, Teverga, Tineo, Valdés, Vegadeo, Villanueva de Oscos, Villaviciosa,
Villayén, Yernes ja Tameza.

Asturian pinta-ala on 10 565 km? mutta se on yksi vuoristoisimmista alueista Euroopassa. Tdmd
rajoittaa huomattavasti omenien viljelyyn kiytettavissd olevaa maatalousmaata, joka sijaitsee pienissa
laaksoissa ja rinteilld kaikkialla kyseiselld alueella (mainituissa 78 kunnassa).

Asturian pinnanmuodostus ja tuotanto-olosuhteet aiheuttavat sen, ettd maatilat ovat enemman tai
vihemman jakautuneet kaikkiin mainittuihin kuntiin, ja ndin ollen mys asutukset ja viljelylohkot ovat
pienid ja hajallaan.

Siideriomenoita on perinteisesti viljelty Asturiassa yhdessd luonnonniityn kanssa. Koska Asturian
maatilat ovat suuressa mdirin pientiloja, timd karjanhoidon ja siideriomenoiden viljelyn yhdistelma
on yksi Astorian maaseudun huomattavampia sosioekonomisia piirteitd. Se mahdollistaa lisitulojen
hankkimisen perhetiloilla ja estdd maaltapakoa tarjoamalla toimintaa, joka suojelee ympiristod ja pitdd
védeston paikallaan.

Kuten siideriomenoiden viljelmdt myds puristamot ovat perinteisesti sijainneet pienilli maatiloilla
laitoksissa, joissa valmistetaan siiderid omaan kdyttoon. Ajan myotd tdstd kdytinnostd on luovuttu.
Laitokset ovat nykyisin keskittyneet infrastruktuurien laheisyyteen, ja ne tarjoavat palveluita, jotka
paremmin edistavit teollisen toiminnan kehittymista.

Alkuperidtodisteet:

"Sidra de Asturias” tai "Sidra d’Asturies” -alkuperdnimitykselld suojatut tuotteet valmistetaan siideri-
omenalajikkeista, jotka on hyviksytty asetuksessa ja joita viljellddn sddntelyneuvoston rekisteroimilld
viljelmilld. Siiderid valmistetaan rekisteroidyissd laitoksissa, jotka sijaitsevat tuotanto- tai valmistus-
alueella ja jotka ovat lipiisseet tuotanto- ja valmistustarkastukset. Tarkastuksissa tutkitaan omenalajik-
keet, viljelymenetelmd, raaka-aineet, puristin, valmistusmenetelmd, pullottaminen ja merkinti sddntely-
komitean laatiman laatujdrjestelmin valvontamenettelyn mukaisesti.

Siiderin valmistuksessa tarkastetaan, ettd juomaan lisitddn vain hiilihappoa, joka on syntynyt omena-
mehun kiydessd. Hiilihappo keritddn, puhdistetaan, tiivistetddn, suodatetaan, varastoidaan ja lisitddn
siideriin ennen pullottamista. Koko valmistusprosessia valvotaan sddntelyneuvoston laatiman laatukdsi-
kirjan ohjeiden mukaisesti. Ohjeisiin on kirjattu ainakin analysointimenetelmd, jolla hiilihappo analy-
soidaan madrittimalld kevyet ja vakaat isotoopit sekd C'*/C'2-suhde, minki avulla voidaan varmistaa
lisityn hiilihapon alkuperi.

Sertifiointimenettelyyn sisdltyy valmistuksen tarkkailu paikan pailld, asiakirjoihin tutustuminen seké
ndytteiden otto tuotteesta. Sertifioituihin siidereihin voidaan kiinnittdd etiketit, joihin on merkitty
sadntelyneuvoston tunnus sekd maininta "Denominaciéon de Origen Protegida Sidra de Asturias”.
Pakkaukseen on merkittava lisaksi sadntelyneuvoston myontdma tarkastusnumero.
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4.5 Valmistusmenetelma:

Siideri valmistetaan siideriomenalajikkeista, joita on perinteisesti viljelty tuotantoalueella ja jotka
jaetaan teknisesti seuraaviin luokkiin: makea, hapan, katkera, happamenkatkera, makeankatkera,
katkeranhapahko, hapahko, hapahkonkatkera.

Valmistaminen alkaa omenoiden pesusta ja murskaamisesta. Omenoista puristetaan tdysmehua, jonka
annetaan kdydd. Mehu juoksutetaan, kirkastetaan ja suodatetaan hyviksyttyjen tuotteiden ja aineiden
avulla. Lopuksi valmis siideri pullotetaan.

Siideri voidaan karbonoida kidyneestd omenamehusta perdisin olevalla hiilidioksidilla timin asiakirjan,
tavaraerittelyn ja laatukasikirjan vaatimusten mukaisesti.

Suojatun alkuperdnimityksen ”Sidra de Asturias” kdyttimiseen oikeutettujen tuotteiden valmistuspro-
sessiin kuuluu se, ettd siideri pullotetaan rajatulla maantieteelliselld alueella. Néin suojellaan alkupera-
nimityksen mainetta sekd tuotteen aitoutta, laatua ja ominaisuuksia. Kaikki tuottajat hyvaksyvit tdysin
timén velvollisuuden, joka toteutetaan tdtd varten perustetun sidntelyneuvoston kautta.

Tama helpottaa tuotteen valvontaa ja jéljitettdvyyttd ja auttaa valttimddn sekoituksia muuta alkuperdd
olevien tuotteiden kanssa. Tarkastukset, jotka tehdddn tuotantoalueella alkuperdnimitykselld suojatun
siiderin tuottajien vastuulla, tehdddn huolellisesti ja jarjestelmallisesti. Tarkastuksista huolehtivat
henkil6t, jotka tuntevat perusteellisesti tuotteen ominaisuudet.

Edellyttamalla, ettd “siiderit” saavat sisaltdd ainoastaan sellaista hiilihappoa, joka on periisin itse tuot-
teesta, varmistetaan, ettd kdytetddn asianmukaisia laitteita, jotka ovat osa pullotuslaitoksia. Jos tuote

kuljetettaisiin muihin laitoksiin pullotettavaksi, syntyisi riski valvonnan heikentymisestd ja prosessin
muuttamisesta.

Sallitut kaytinteet
1. Tdysmehut

a) omenatdysmehun valmistus sallituista siideriomenalajikkeista ja niiden sekoituksista puristamalla,
b) tdysmehujen siilyttiminen kylmassi ja suojakaasupakkauksissa,

¢) suodattaminen ja kirkastaminen sallittujen aineiden ja pektolyyttisten entsyymien avulla,

d) tdysmehun parantaminen sallituilla aineilla,

e) sallituista omenalajikkeista puristettujen tdysmehujen tiivistiminen makeuttamista varten.

2. Siideri

alkuperanimikkeelld suojattujen siiderien sekoitus,

&

b) omintakeiset valmistus-, juoksutus-, kirkastus- ja suodatusmenetelmit,

kylmakasittelyjen kiytto,

(g)
~

=

parantaminen sallituilla aineilla,

suojakaasujen (typen) kaytto siiderin sdilytykseen,

o
~

f) kdyminen valikoitujen hiivojen avulla,

hiilihapon lisédminen ennen pullottamista (lisityn hiilihapon on oltava perdisin valmistukseen
kéytetystd tdysmehusta, ja sen on pitdnyt syntyd tdaysmehun kdymisen aikana),

©

h) juoman makeuttaminen lisidamalld sokeria enintddn 80 grammaa/litra, makeutusaineena sokerisii-
rappi tai tdysmehu tai tdysmehutiiviste, makeutusnestettd siideripohjaan enintddn yhden suhteessa
kymmeneen.
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3. Luonnonmukainen siideri

a) alkuperdnimikkeelld suojattujen luonnonmukaisten siiderien sekoitus,

b) perinteiset puristamis-, juoksuttamis-, kirkastamis- ja suodattamismenetelmat,
¢) kylmikasittelyjen kaytto,

d) parantaminen sallituilla aineilla,

e) suojakaasujen (typen) kiytto siiderien siilytykseen,

f) kdyminen valikoitujen hiivojen avulla.

Kielletyt kiytinteet

1. Tdysmehut

S

omenatuoremehun luonnollisesti runsaan sokeripitoisuuden muuttaminen,

tdysmehun sekoittaminen tdysmehutiivisteeseen missdan suhteessa,

(g)

keinotekoisten aromien lisddminen tdysmehuun,

& o g &

pastorointi.

. Siideri

N

) kédymisteitse syntyneen alkoholipitoisuuden keinotekoinen lisddminen,
) muiden kuin sallittujen aineiden lisddminen tuotteen parantamiseksi,
¢) veden lisddminen kaikissa valmistusvaiheissa,
) kaikenlaisten viinien, kdyneiden hedelmimehujen ja/tai alkoholin lisidminen,
) keinotekoisten makeutusaineiden ja dekstriinien kaytto,
f) muiden viriaineiden kuin sokerikuloorin kaytto,
) kaikenlaisten estereiden, aromien ja vastaavien aineiden kaytto,
h) pastorointi,
)

muualta periisin olevan hiilihapon lisidminen.

3. Luonnonmukainen siideri

a) kaikki kohdassa 2 mainittu,
b) kaikenlaisen hiilihapon lisdédminen,
¢) kaikenlaisen sokerin lisdidminen.

Luonnonmukaisen siiderin kemialliset ominaisuudet ovat seuraavat:

Haihtuvien happojen pitoisuus: < 2,0 g/l etikkahappoa. Alkoholipitoisuus: > 5 tilavuusprosenttia.
Rikkidioksidin kokonaispitoisuus: < 150 mg/l Hiilidioksidipaine pullossa (20 °C): > 0,5 atm.

Siiderin kemialliset ominaisuudet ovat seuraavat:

Haihtuvien happojen pitoisuus: < 2,0 g/l etikkahappoa. Alkoholipitoisuus: > 5 tilavuusprosenttia.
Rikkidioksidin kokonaispitoisuus: < 200 mg/L. Hiilidioksidipaine pullossa (20 °C): > 3 atm.

Yhteys maantieteelliseen alkuperdin:

4.6.1 Historiallinen yhteys

Asturian alueella tuotetaan eniten siiderid Espanjassa eli noin 80 prosenttia kaikesta Espanjassa
tuotetusta siideristd. Siideriomenoiden viljely ja siiderin valmistus kuuluu kiintedsti alueen
menneisyyteen, minka osoittavat maantieteilijd Estrabdnin kertomukset, jotka ajoittuvat vuoteen

60 eKr.
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4.6.2

4.6.3

Luonnollinen yhteys

Asturian alueen maanviljelijit ovat valikoineet lajikkeita vuosisatojen ajan siemenistd kasvate-
tuista puista, joita ei ole oksastettu. Valikoiduiksi ovat tulleet kaikkein tuottavimmat puut, jotka
ovat sopeutuneet alueeseen parhaiten ja jotka tuottavat kaikkein laadukkaimpia siideriomenia.
Omenalajikkeiden monimuotoiset ominaisuudet (makea, makeankatkera, katkera, hapahko,
hapahkonkatkera, katkeranhapahko, hapan, happamenkatkera ja katkeranhapan) sekd lajik-
keiden sekoitukset takaavat Asturian alueen siidereille ominaiset hapahkot aromit.

Alkuperdnimitykseen on sisdllytetty kaksi tuotetyyppid (luonnonmukainen siideri ja siideri), ja
tdtd sddnnellddn Espanjassa voimassa olevalla laatunormilla (ministerineuvoston paitos 1/9/79),
jossa tehdddn ero nididen kahden tyypin vililli, minkd perusteella “siiderin” valmistuksessa
voidaan kiyttad lisattyd hiilihappoa sen alkuperdstd riippumatta.

Nimitykselld suojatut kaksi siiderityyppid ovat perdisin niin sanotusta “luonnonmukaisesta
siideristd”, johon "siiderin” tapauksessa voidaan lisdtd kdymisen yhteydessi saatua (eli tuotteesta
itsestddn perdisin olevaa) hiilidioksidia sekd sokerisiirappia pienissd mairin. Raaka-aine, valmis-
tustekniikka ja tuotantolaitokset ovat kdytannéllisesi katsoen samat. Tosin "luonnollista siiderid”
on valmistettu paljon kauemmin, ja hiilihappoa sisiltivid “siidereitd” alettiin valmistaa
my6hemmin 1800-luvulla tekniikan ja tutkimuksen kehittyessa.

Maantieteellinen nimi ”Asturias” yhdistetddn Espanjassa perinteisesti siiderin valmistukseen ja
kulutukseen, koska kyseiselld alueella valmistetaan suurin osa espanjalaisesta siiderista.

Thmisiin liittyvd tekiji

Siiderintuotantoala on kolmanneksi tarkein Asturian maatalous- ja elintarvikeala liikevaihdon
perusteella. Luonnonmukaista siiderid tuotetaan perinteisissd puristamoissa, ja Asturiassa onkin
rekisterdity 106 kaupallista toimintaa harjoittavaa puristamoa. Puristamoissa on nahtdvissd
voimakas perheyrityksen perinne, silld yli 60 prosenttia puristamoista on kulkenut suvussa.
Yhtiomuoto on yleensd yksityisen elinkeinonharjoittajan toiminimi, ja vain 10 prosenttia yrityk-
sistd on osakeyhtioitd. Luonnonmukaisen siiderin osalta Asturian markkinat ovat 93 prosenttia
kokonaismarkkinoista. Tavallisen siiderin tuotanto keskittyy puolestaan 10 yritykseen, joiden
liikevaihto on 61 prosenttia alan kokonaisliikevaihdosta. Espanjan sisdisilli markkinoilla
myydddn 80 prosenttia tuotannosta, ja vientiin menee noin 13—14 prosenttia. Loput
7 prosenttia kulutetaan Asturian alueella.

4.7 Valvontaelin:

4.8

Nimi:

Consejo Regulador de la Denominacién de Origen Protegida (DOP) "Sidra de Asturias”

Osoite: C/Avenida de las Callejas, n° 3 — Planta plaza

E-33300 Villaviciosa (Asturias)

Puhelin:  (34) 985 89 32 08

Faksi:

(34) 985 89 31 70

Sihkoposti:  info@sidradeasturias.es

Suojatun alkuperdnimityksen "Sidra de Asturias” sadntelyneuvosto tayttdd standardin EN-45011 vaati-
mukset

Merkinnit:

Jotta siiderin merkinndt eivit aiheuttaisi epdselvyyttd kuluttajille, on noudatettava 1. elokuuta 1979
annettua madrdystd, jolla pannaan tdytdnt6on siideristd ja muista omenapohjaisista juomista annettu
lainsdddinto. Médrayksen 17 artikla sisdltdd vaatimuksen siitd, ettd pulloihin on tapauksen mukaan
muiden pakollisten mainintojen lisaksi merkittdva "siideri” tai "luonnonmukainen siideri”.
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Pullotettujen siiderien etiketeissd ja vastaetiketeissd on oltava selvé suojattua alkuperdnimitysté tarkoit-
tava merkintd "Sidra de Asturias” sekd asiaan sovellettavassa lainsddddnnossd saddetyt tiedot.

Kuluttaja tunnistaa selvisti siiderityypin pullon sulkumekanismin perusteella. Koska “siiderin” tapauk-
sessa ilmanpaine pullossa on yli kolme, korkki ei luonnollisesti voi olla samanlainen kuin luonnonsii-
derid sisiltiavissd pullossa. Myos siiderin siséltdva lasiastian on oltava erilainen.

Joka tapauksessa maininta "Sidra de Asturias” on oltava kaikissa niiden alkuperdnimitykselld suojat-
tujen siidereitten merkinnoissd, jotka tayttavit hyviksyttyd kaytt6d koskevien sddnt6jen vaatimukset.
Lisdksi myos elintarvikkeiden pakkausmerkint6jd ja esillepanoa koskevien sdddosten mukaisesti
merkinnoissid on tapauksen mukaan oltava maininta “siideri” tai "luonnonmukainen siideri”.

Kaikkiin alkuperdnimitykselld suojattujen siiderien pakkauksiin on kiinnitettivd sddntelyneuvoston
myontimd numeroitu etiketti.

Kuluttajalle jostain syystd sekaannusta aiheuttavia etiketteja ei hyvdksytd, ja sddntelyneuvosto voi
kieltdd kertaalleen hyviksytyn etiketin kdyton.

Kansalliset vaatimukset:

Suojatun alkuperdnimityksen ”Sidra de Asturias” on tdytettdva seuraavat lainsidddnnon vaatimukset:

joulukuun 2 piivind 1970 annettu laki nro 25/1970, Estatuto de la vifia, del vino y de los
alcoholes (laki viinikoynnoksistd, viinistd ja alkoholista) sekd lain soveltamisesta maaliskuun
23. paivand 1972 annettu asetus nro 835/1972

maaliskuun 23 paivind 1972 annettu asetus nro 835/1972 lain nro 25/1970 soveltamisesta
Kansallisen lain-
sdddannon tammikuun 25 pédivind 1994 annettu mairdys Espanjan lainsddddnnon yhteensovittamisesta
vaatimukset | maataloustuotteiden ja elintarvikkeiden alkuperdnimityksistd ja maantieteellisisti merkinnéistd
annetun asetuksen (ETY) N:o 2081/1992 kanssa

lokakuun 22 pdivind 1999 annettu kuninkaallinen asetus nro 16431999, jossa sdddetdin
yhteison suojattujen alkuperdnimitysten ja maantieteellisten merkintojen rekisteriin kirjaamista
koskevien hakemusten jittamismenettelystd

1. Elokuun 1 pédivind 1979 annettu mdirdys (Espanjan virallinen lehti, 28.8.1979), jolla pannaan
tdytdntoon siideristd ja muista omenapohjaisista juomista annettu lainsddadanto

— virheiden oikaisu: Espanjan virallinen lehti, 21. syyskuuta 1979
— muutettu seuraavilla saadoksilla:

— heindkuun 27 péivind 1984 annettu méirdys (ks. kohta 2)

— syyskuun 24 péivind 1985 annettu mairdys (ks. kohta 3)

— Kumotaan kuninkaallisen asetuksen nro 1045/1990 17 pykaldssd sdddetyt alkoholipitoisuuden
poikkeamia koskevat tarkennukset (ks. kohta I, 9).

— Kumotaan kuninkaallisen asetuksen nro 145/1997 seuraavat sddnnokset: IIl luvun 6 pykélin
2 kohdan a alakohta sekd 4, 5, 6, 8, 9 ja 10 kohdan b alakohta sekd 6 kohdan c alakohta.

2. Heindkuun 27 pdivind 1984 annettu méirdys (Espanjan virallinen lehti, 7.8.1984), jolla muutetaan
osittain elokuun 1 paivind 1979 annetun médrdyksen (ks. kohta 1) 9 pykalda.

3. Syyskuun 24 pdivind 1985 annettu mddrdys (Espanjan virallinen lehti, 16.10.1985), jolla muute-
taan elokuun 1 péivind 1979 annetun madrdyksen (ks. kohta 1) VII lukua.



