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Alkuperinimityksen ja maantieteellisten merkint6jen suojasta annetun asetuksen (ETY) N:o
2081/92 6 artiklan 2 kohdassa tarkoitettu rekisterintihakemuksen julkaiseminen

(2004/C 229/02)

Tamd julkaiseminen sisdltdd oikeuden vastustaa rekisterdintid mainitun asetuksen 7 ja 12 d artiklassa
tarkoitetulla tavalla. Viitteet hakemusta vastaan on tehtévi jasenvaltion, WTO:n jdsenvaltion tai 12 artiklan
3 kohdan mukaista menettelyd noudattaen hyviksytyn kolmannen maan toimivaltaisen viranomaisen vili-
tykselld kuuden kuukauden kuluessa julkaisemisesta. Julkaiseminen perustellaan seuraavilla tekijoilld ja
erityisesti 4 kohdan 6 alakohdalla, joiden mukaan hakemus katsotaan perustelluksi asetuksessa (ETY) N:o
2081/92 tarkoitetulla tavalla.

NEUVOSTON ASETUS (ETY) N:o 2081/92
"TUSCIA”
EY N:o IT/00210/8.10.2001
SAN (X ) SMM ()

Tdmd yhteenveto on laadittu ainoastaan tiedotustarkoituksiin. Erityisesti asianomaisen SAN:n tai SMM:n
tuotteiden tuottajia kehotetaan yksityiskohtaisten tietojen saamiseksi tutustumaan eritelmin tdydelliseen
toisintoon, joka on saatavissa kansallisilta viranomaisilta tai Euroopan komission yksikoisti ().

1. Jasenvaltion toimivaltainen viranomainen:

Nimi: Ministero delle Politiche Agricole e Forestali
Osoite: Via XX Settembre, 20, [-00187 Roma
Puhelin: (39-06) 4819968

Faksi: (39-06) 42013126

Sihkoposti: qualita@politicheagricole.it

2. Hakijaryhmittyma:

2.1 Nimi: Consorzio per la tutela e la valorizzazione della produzione olivicola della
provincia di Viterbo

2.2 Osoite: Via Matteotti, 73, -01100 Viterbo

2.3 Kokoonpano: tuottajafjalostaja ( x ) muu ()

3. Tuotelaji:

Luokka 1.5 — rasvat — ekstra-neitsytoliivioljy

4.  Eritelmd:

(tiivistelma 4 artiklan 2 kohdan edellytyksista)

4.1 Nimi: "Tuscia”
4.2 Kuvaus: ekstra-neitsytoliivioljy, jolla on seuraavat ominaisuudet:
— viri: smaragdinvihred, jossa on kultaisia vivahteita,

— tuoksu: hedelmdinen tuoksu, joka muistuttaa kypsymisen kannalta ihanteellisella hetkelld poimittua
tervettd, tuoretta hedelmais,

— maku: hieman hedelmdiinen, tasapainoisesti karvas ja pistava jalkimaku,

— kokonaishappopitoisuus 6ljyhapon paino-osuutena ilmaistuna, enintddn 0,5 grammaa 100 gram-
massa 0ljy4,

— peroksidiluku: < 12 Meq O,/kg.
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Maantieteellinen alue: "Tuscia”-ekstra-neitsytoliivioljyssa kdytettdvien oliivien tuotanto- ja jalostus-
alueeseen kuuluvat Lazion alueella sijaitsevan Viterbon maakunnan alueet seuraavissa kunnissa: Acqua-
pendente, Bagnoregio, Barbarano Romano, Bassano in teverina, Bassano Romano, Blera, Bolsena,
Bomarzo, Calcata, Canepina, Capodimonte, Capranica, Caprarola, Carbognano, Castel S. Elia, Casti-
glione in Teverina, Celleno, Civita Castellana, Civitella d’Agliano, Corchiano, Fabrica di Roma, Faleria,
Gallese, Gradoli, Graffignano, Grotte di Castro, Latera, Lubriano, Marta, Montalto di Castro (osin),
Montefiascone, Monteromano, Nepi, Oriolo Romano, Orte, Piansano, Proceno, Ronciglione, S. Lorenzo
Nuovo, Soriano nel Cimino, Sutri, Tarquinia, Tuscania (osin), Valentano, Vallerano, Vasanello, Vejano,
Vetralla, Vignanello, Villa S. Giovanni in Tuscia, Viterbo, Vitorchiano. Tuotantoalueeseen osittain
kuuluvien kuntien rajat on kuvattu eritelméssa.

Alkuperidtodisteet: Oliivinviljely alkoi kyseiselld alueella 500-luvulla eKr., kun etruskit harjoittivat
kauppaa foinikialaisten ja Magna Graecian kreikkalaisten kanssa. Oliivin kivid on loydetty erdistd
eteldisen Etrurian arkeologisista 16ydoksistd Viterbon maakunnasta.

Alun perin Tuscian alue, joka vastaa nykyidin Viterbon maakuntaa, kuului Etruriaan, jota sen asukkaat,
etruskit tai “etrurit” kutsuivat latinankieliselld nimelld Hetruria tai Aetruria. Roomalaiset alkoivat 100-
luvulta jKr. ldhtien alueen tunnistamiseksi kayttid myos nimed “Tusci” tai "Tuscia”. Ajan mittaan
Tusciasta tuli Etrurian virallinen nimi. Se perustettiin keisari Diocletianuksen (284—305) toteuttaman
Antiikin Italian hallinnonuudistuksen yhteydessa. Tuscian asukkaat harjoittivat muun muassa oliivinvil-
jelyd ja valmistivat oliivi6ljyd, kuten etruskien haudoista l6ydetyistd maalauksista kdy ilmi. Sittemmin
myos roomalaiset keskittyivit tiiviisti oliivinviljelyyn Tuscian alueen maatiloilla (Villae) ja jalostivat
olitvit oljyksi ldheisissd puristamoissa. Tyypillinen esimerkki tdstd on nahtdvissd Civita di Bagnore-
giossa. Eri paikallisissa keskuksissa (kuten esimerkiksi Fabrica di Romassa ja Civita Castellanassa)
valmistettiin vuosisatojen ajan myos keraamisia astioita 6ljyn kuljetusta ja varastointia varten.

Valmistusmenetelma: "Tuscia”-ekstra-neitsytoliiviljyn valmistuksessa kdytetddn Frantoio-, Cani-
nese- ja Leccino-lajikkeiden oliiveja. Naitd lajikkeita kasvaa yksittdisilli viljelmilli vahintddin 90
prosenttia joko yksin tai yhdessd muiden lajikkeiden kanssa. Oliiviviljelmilld saa viljelld enintddn 10
prosenttia muita lajikkeita.

Mainitulla alueella oliivinviljely on viljelymuodoista kaikkein yleisin, ja sithen erikoistuneilla viljelmilla
on 150—300 puuta hehtaaria kohden, tehoviljelyd harjoittavilla viljelmilld yli 300 puuta ja sekaviljel-
milld enintdin 100 puuta hehtaaria kohden.

Erikoistuneilla viljelmilld oliivipuiden yleisimmit viljelymuodot ovat pensasmainen muoto, y-kirjaimen
muoto, yksilatvainen ja suippo muoto sekd muoto, jossa latvat kasvavat alaspdin; sekaviljelmilld kayte-
tddn monilatvaista ja vapaata kasvatusmuotoa. Karsinta suoritetaan yleensd joka vuosi, kun taas nuo-
rennusleikkauksien vili on pidempi.

Kasvinsuojelussa noudatetaan alueella toimivan kasvinsuojeluyksikén médrdamia kohdennettuja ja inte-
groituja menetelmid. Maaperad ei saa kasitelld rikkakasvintorjunta-aineilla eikd kuivatusaineilla.

Oliivit kerdtddn suoraan puista siind vaiheessa, kun oliivin uloin kerros kypsyy, ja niin, ettd varhain
kypsyvit oliivit (Leccino, Frantoio, Maurino, Pendolino) keritddn joka tapauksessa viimeistddn 20.
joulukuuta ja myo6hdin kypsyvit (Caninese, Moraiolo) viimeistddn 15. tammikuuta.

Varisemista aiheuttavien aineiden kiytto tai leikkaaminen on kielletty. Oliivien enimmdistuotanto
hehtaaria kohden on enintddn 9 000 kg oliivinviljelyyn erikoistuneilla viljelmilld, ja yhdistelma-|tai
sekaviljelmilld enimmdistuotantomaird on 90 kg. Oliivit kuljetetaan puristamoon viimeistddn piivin
kuluttua niiden keruusta, ja ne késitellddn viimeistddn yhden pdivin kuluessa siitd, kun ne on tuotu
puristamoon. Oliivit on kuljettava asianmukaisissa sailidissa.

Oljyttamistekniikoihin sisaltyy:

— oliivien pesu huoneenldmpaiselld juomakelpoisella vedelld, niiden lajittelu ja lehtien poisto,
— jauhatus asianmukaisissa valsseissa,

— sekoitus korkeintaan 30 celsiusasteessa enintddn 60 minuutin ajan,

— uuttaminen erddnlaisilla painelaitteilla, jatkuvalla sentrifugoinnilla, paineeseen perustuvalla sentrifu-
goinnilla, sentrifugointiin perustuvalla suodatuksella,
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— Oljystd saadun nesteen sentrifugointi: 6ljy ja siitd saatu neste on siirrettdva vilittomasti pois kasvista
erittyneestd vedestd ruostumattomasta terdksestd valmistetuilla jatkuvatoimisilla erotuslaitteilla. Kun
oljy siirretdan erottelulaitteista, sen limpatila on korkeintaan 28 celsiusastetta. Oliivipuun 6ljyn
enimmadistuotos on 20 prosenttia,

— oliivitahnaa ei saa sentrifugoida kahteen kertaan tauotta; titd kasittelymenetelmid kutsutaan
nimelld "uudelleenpuristus”.

Oliivien tuotanto, jalostus ja pullotus tapahtuvat rajatulla alueella. Se, ettd my6s pullotus tapahtuu raja-
tulla alueella, johtuu siitd, ettd "Tuscia”-oljyn erityisominaisuudet ja laatu halutaan siilyttdd sekd
varmistaa, ettd riippumattoman elimen suorittama tarkastus tapahtuu asianomaisten tuottajien valvon-
nassa. Suojatulla alkuperdnimitykselld on tuottajien kannalta huomattava merkitys, ja se tarjoaa heille
asiaa koskevan asetuksen tavoitteiden ja suuntaviivojen mukaisesti mahdollisuuden lisitulojen hankki-
miseen. Lisdksi ndmd toimet suoritetaan perinteisesti maantieteellisesti rajatulla alueella. Niiden tuotta-
jien, jotka aikovat saattaa markkinoille kyseiselld merkinnilld varustettua ekstra-neitsytoliivioljyd, on
tuotteen jaljitettdvyyden varmistamiseksi ilmoitettava oliiviviljelmistdidn ja jalostus- ja pullotuslaitoksis-
taan valvontaelimen ylldpitdmiin ja péivittdmiin asianmukaisiin rekistereihin.

Yhteys maantieteelliseen alkuperddn: Tuscian maaperéssd on erityisid maanpinnan muodostu-
miseen ja maisemaan liittyvid ominaisuuksia. Volsinin, Ciminin ja Sabatinin vuoristot ymparoivit
Bolsenan, Vicon ja Braccianon suuria tulivuoriperdisid jirvid ja pienempid Mezzanon, Monterosin ja
Martignanon jarvid. Maaston korkeusvaihtelujen kannalta alue vastaa tulivuoriperdisid alueita, joilla on
samat ominaisuudet. Naiden tekijoiden ansiosta alueen ilmastolliset olosuhteet ovat suotuisat eldi-
miston ja runsaan kasvillisuuden kehittymiselle. Maatalouden kannalta erinomaiset maaperdn ominai-
suudet ja erityinen suotuisa pienilmasto, joka johtuu erityisistd maanpinnan muodostumiseen liittyvistd
tekijoistd (kukkulat ja jdrvet), tekevit maaperastd hyvin otollisen oliivinviljelylle, minkd ansiosta Tuscia-
ekstra-neitsytoliivioljy on ominaisuuksiltaan alueelle tyypillinen ja ainutlaatuinen.

Oliivioljylld on paikallisessa ruokakulttuurissa tirked merkitys, ja silli on erottamaton yhteys alueen
tuotannolliseen ympiristoon.

Ilmasto on lauhkea, ja pddosin kevitkauteen osuva vuosittainen sademddrd on 900 millimetrid.
Syksyisin sataa poikkeuksellisesti Colli Ciminin alueella, jolle ovat tyypillisid herkit lampotilan vaihtelut
ja suuret sademdadrat.

Valvontaelin:
Nimi: Camera di Commercio, Industria, Artigianato ed Agricoltura di Viterbo
Osoite: Via Flli Rosselli, 4, [-01100 Viterbo

Merkinta: Ekstra-neitsytoliivioljy saatetaan markkinoille lasi- tai terdsastioissa, joiden tilavuus saa olla
enintddn 5 litraa.

Merkinndssd pitdd olla selkein ja pysyvin kirjaimin etiketin merkintdvaatimusten mukaisten tietojen
lisaksi suojattu alkuperdnimitys "Tuscia”.

Merkinndssd on myds oltava erityistd ja yksiselitteistd logoa kuvaava graafinen tunnus, jota kiytetddn
kiintedsti yhdessd alkuperdnimityksen kanssa. Graafisen tunnuksen malli on otettu etruskiloydoksesta:
savinen antefiksi, joka on peridisin Acquarossan (Viterbo) asuinalueen kaivauksista.

Antefiksi on tumman okranvirinen, ja sithen on kirjoitettu tummanpunaisin kirjaimin sana "Tuscia”.
Logo on kiinted osa tuotantoeritelma, jossa se ja viitevarit on kuvattu tarkoin.

Kansalliset vaatimukset:



