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Alkuperinimityksen ja maantieteellisten merkintdjen suojasta annetun asetuksen (ETY) N:o

2081/92 6 artiklan 2 kohdassa tarkoitettu rekisterointihakemuksen julkaiseminen

(2003/C 321/09)

Tdmd julkaiseminen sisdltdd oikeuden vastustaa rekister6intid mainitun asetuksen 7 ja 12 d artiklassa
tarkoitetulla tavalla. Viitteet hakemusta vastaan on tehtivi jasenvaltion, WTO:n jasenvaltion tai 12 artiklan
3 kohdan mukaista menettelyd noudattaen hyviksytyn kolmannen maan toimivaltaisen viranomaisen
vilitykselld kuuden kuukauden kuluessa julkaisemisesta. Julkaiseminen perustellaan seuraavilla tekijoilld
ja erityisesti 4 kohdan 6 alakohdalla, joiden mukaan hakemus katsotaan perustelluksi asetuksessa (ETY)
N:o 2081/92 tarkoitetulla tavalla.

4.1

4.2

NEUVOSTON ASETUS (ETY) N:o 2081/92

REKISTEROINTIHAKEMUS: 5 ARTIKLA

SAN( ) SMM (x)

Asiakirjan kansallinen numero: EL-09/01-5

Jasenvaltion toimivaltainen viranomainen

Nimi: YIIOYPTEIO TEQPTIAT (Maatalousministerio)
A/NZH ITAIT AENAPOKHIIEYTIKHE (Puu- ja puutarhaviljelyosasto)

Puhelin  (30-1) 02 12 41 78

Faksi  (30-1) 05 24 80 13.

Hakijaryhmittymd

Nimi: Emixeipnon Avamtuéng Tpotoyevous Topga Anpou Mehiteidwv
Osoite: Mopaitika Képkupag, GR-49084 Képkupa

Kokoonpano: tuottaja/jalostaja (x) muu ().

Tuotelaji: Luokka 1.5 — Rasvat.

Eritelmd

(tiivistelmd 4 artiklan 2 kohdan edellytyksista)

Nimi: "ATIOZ MATOAIOX KEPKYPAZ” (Agios Mathaios Kerkyras)

Kuvaus: Oliivipuu kuuluu Oleaceae-heimon sukuun Olea. Viljelty oliivipuu kuuluu lajiin Olea
europea sativa, joka kdsittdd useita jalostettuja kasvullisesti (pistokkaista tai varttamalla) lisdttavid
lajikkeita. Oliivipuu on ainavihanta puu, joka viihtyy mainiosti kuivan ja limpimin ilmaston alueilla.
Se on yksi niistd harvoista puista, jotka kykenevit tuottamaan hedelmai jopa kivisessd ja ravinteetto-
massa maassa. Se kasvaa korkeimmillaan 15-20-metriseksi. Tarkeimpia siitd saatavia tuotteita ovat
oliivioljy ja syotdvaksi tarkoitetut oliivit.

Lajike, jota kaytetddn neitsytoliiviéliyn AGIOS MATHAIOS KERKYRAS tuotantoon, on koroneiki.
Oljyn viri vaihtelee vihredstd vihrinkeltaiseen kypsyysasteesta riippuen, ja 6ljy on erittdin kirkasta.
Tuoksu on hedelmiinen ja erityisen voimakas tuoreessa 6ljyssd, ja maku on hapanimeld. Kemiallisesti
oljyn happamuus on vahdistd, ja peroksidien ja K270-, K232- ja Delta K -pitoisuudet ovat alhaiset.
Oljy luokitellaan neitsytoliivioljyksi.

Oliivioljy tuotetaan olivipuun hedelmistd puristamalla. Se on ensiarvoisen tirked elintarvike ja yksi
perusaineosista Vilimeren alueen ruokavaliossa, joka on tuoreissa tutkimuksissa todettu erddksi maa-
ilman terveellisimmista.
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4.5

4.6

Maantieteellinen alue: SMM-rekisterdintihakemuksen kohteena olevan neitsytoliividljyn
raaka-aineena kdytettdvan koroneiki-lajikkeen viljelyaluetta on Korfun saarella sijaitsevaan Melitieonin
kuntaan kuuluva Agios Mathaios. Rajatulla alueella kasvaa 25000 koroneiki-lajikkeeseen kuuluvaa
oliivipuuta, miké vastaa noin 12,7 prosenttia kaikista oliivitarhoista.

Alkuperdtodisteet: Olivinviljely tunnetaan Kreikassa antiikin ajoista lahtien, mistd on to-
disteena runsaasti historiallisia lihdeviittauksia ja arkeologisia 16yt6jd. Niinpd Faistoksen kaivauksissa
16ydettyjen siementen seasta tunnistettiin keskimmdiseltd minolaiselta kaudelta (2000-1800 eKr.)
perdisin olevia oliivipuun siemenid. Antiikin ajoista meiddn piiviimme oliivipuu on sdilyttinyt pyhin
asemansa kreikkalaisessa maisemassa, ja se liittyy erottamattomasti maan kulttuuriin ja ruokavalioon.
Sen historia alkaa Vilimeren ja Vdhdn-Aasian rannikolta. Kreikassa tdimén pyhénd pidetyn puun tarina
juontaa juurensa antiikin aikoihin. Oliivipuu littyi ldheisesti muinaisten kreikkalaisten ravitsemukseen,
uskontoon ja taiteeseen. Sen oksaa kdytettiin rauhan, viisauden ja voiton symbolina. Olympian kisojen
voittajat palkittiin villin oliivipuun (kotinos) lehvilld ja Attikan suojelija Pallas Athene antoi ihmisille
lahjaksi oliivipuun, joka oli monin tavoin hyodyllinen.

Homeros viittaa lauluissaan Skherian saaren (Korfu) oliivinviljelyyn. Se ei kuitenkaan ollut vield eri-
tyisen merkittdvad, koska saarella harjoitettiin ensisijaisesti viininviljelyd. Tilanne siilyi koko lailla
muuttumattomana 1500-luvulle asti. Kun Korfu 1600-luvun alussa oli Venetsian hallinnassa, saaren
maanomistajat saatiin méérdyksilld ja nithin littyvilld erddnlaisilla palkkioilla luopumaan viininvilje-
lystd ja siirtymdin jarjestelmalliseen oliivinviljelyyn. Toimenpiteet osoittautuivat niin suosituiksi, ettd
tuon aikakauden matkailijat kertoivat saaren olevan yhtd suunnatonta oliivitarhaa.

Siitd alkaen oliivinviljely on ollut Korfun ja erityisesti Agios Mathaioksen maaseutuvdeston pidelin-
keino. Perinteinen, pitkdin oliivinviljelyperinteeseen perustuva viljelykdytinto yhdessd alueen erityisten
maaperi- ja ilmasto-olosuhteiden kanssa myotavaikuttaa laadultaan erinomaisen oliividljyn tuotantoon,
kuten D. Sarakomenos, erds Kreikan agrologian uranuurtajista, aikanaan totesi. Hinen mukaansa
alueen oliivi6ljy — asianmukaisesti késiteltynd eri tuotantovaiheissa — saavuttaisi johtavan aseman
elintarviketljyjen joukossa.

Viljelymenetelmd/Valmistusmenetelmi: Olivisadon korjuu alkaa marraskuun
puolivilin tienoilla sitd mukaa kun hedelmat kypsyvit. Kepein varustautuneet sadonkorjaajat tyosken-
televit joko puiden juurelta tai tikapuilta késin lyoden varovasti hedelmad kantavia oksia, vahingoit-
tamatta niitd taudinaiheuttajien levidmisen estdmiseksi. Irronneet oliivit putoavat puiden alle pingotet-
tuihin verkkoihin.

Kun lehdet on irrotettu, oliivit laitetaan 50 kilogramman sikkeihin tai muovisiin laatikoihin. Sen
jalkeen ne kuljetetaan rajatulla maantieteelliselld alueella sijaitseviin puristamoihin, joissa alueella tu-
otetut oliivit kisitellddn valittomasti.

Vieraiden ainesosien poistamisen jilkeen oliivit pestddn ja murskataan. Sitten massaa sekoitetaan 30
minuutin ajan enintddn 30 celsiusasteen limpotilassa, minkd jilkeen tapahtuu oliividljyn erottaminen
joko linkoamalla tai perinteisesti puristamalla.

Massan ja oliivioljyn kanssa kosketuksiin joutuvat laitteet on valmistettu ruostumattomasta terdksesta.
Oliivioljy varastoidaan kaupan pitdmiseen saakka ruostumattomasta materiaalista tehdyissd kannelli-
sissa sdilioissa.

Yhteys maantieteelliseen alkuperddn: Koroneiki on yksi Kreikan parhaista olii-
vipuulajikkeista, ja sitd kdytetddn yksinomaan ekstra-laadun oliiviéljyn tuotantoon. Kyseisen oliiviljyn
erityisominaisuudet johtuvat alueelle tyypillisistdi maaperd- ja ilmasto-olosuhteista. Timid maantieteel-
linen alue on pohjoisin niistd Kreikan alueista, joilla Koroneiki-lajiketta viljellddn. Alueen ilmasto on
lauhkea, kuten kaikkialla Kreikassa, mutta sademadrit sielli ovat maan korkeimpia. llmasto-olosuhteet
ja rinteilld keskimdairiisen viljavassa maassa tapahtuva viljely vaikuttavat tuotteen poikkeuksellisen
korkeaan laatuun.
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47 Valvontaelin:
Nimi:  Nopapyakn Autodioiknen KepkUpag Atetduvon Tewpyiag
Osoite: Zapapa 13, GR-49100 Képkupa.

48 Merkintd: Tuotteen pakkauksissa on ehdottomasti oltava merkintd TTAPO@ENO EAAIOAAAO
"AI'IOX MATOAIOX KEPKYPAS” ILI.E. (AGIOS MATHAIOS KERKYRAS SMM-neitsytoliivioljy) seki

presidentin asetuksen nro 61/93 4 artiklan 8 kohdassa sdddetyt maininnat.

49 Kansalliset vaatimukset: Sovelletaan presidentin asetuksen nro 61/93 yleisid sddnnoksid
menettelyisti SAN- ja SMM-tuotteiden aseman myontdmiseksi.

EY N:o: EL/00214/01.11.15.

Taydellisen asiakirjan vastaanottopdivd: 21. lokakuuta 2003.

Alkuperinimityksen ja maantieteellisten merkintdjen suojasta annetun asetuksen (ETY) N:o
2081/92 6 artiklan 2 kohdassa tarkoitettu rekisterointihakemuksen julkaiseminen

(2003/C 321/10)

Tdmd julkaiseminen sisdltdd oikeuden vastustaa rekisterdintid mainitun asetuksen 7 ja 12 d artiklassa
tarkoitetulla tavalla. Viitteet hakemusta vastaan on tehtivi jasenvaltion, WTO:n jasenvaltion tai 12 artiklan
3 kohdan mukaista menettelyd noudattaen hyviksytyn kolmannen maan toimivaltaisen viranomaisen
vilitykselld kuuden kuukauden kuluessa julkaisemisesta. Julkaiseminen perustellaan seuraavilla tekijoilld
ja erityisesti 4 kohdan 6 alakohdalla, joiden mukaan hakemus katsotaan perustelluksi asetuksessa (ETY)
N:o 2081/92 tarkoitetulla tavalla.

NEUVOSTON ASETUS (ETY) N:o 2081/92

REKISTEROINTIHAKEMUS: 5 ARTIKLA

SAN (x) SMM ( )

Asiakirjan kansallinen numero: 8/2001

1. Jasenvaltion toimivaltainen viranomainen
Nimi: Ministero delle Politiche agricole e forestali
Osoite: Via XX Settembre, 20 — 1-00187 Roma
Puhelin (39-06) 481 99 68
Faksi (39-06) 42 01 31 26
Sahkoposti: - qualita@politicheagricole.it

2. Hakijaryhmittymd

Nimi:  Associazione Produttori Olivicoli delle Province di Lucca e Massa Carrara ASSOPROL —
Lucca-Massa Carrara

Osoite:  Via delle Tagliate, 370 — [-55100 Lucca

Kokoonpano: tuottaja/jalostaja (x) muu ()



