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Alkuperinimityksen ja maantieteellisten merkintdjen suojasta annetun asetuksen (ETY) N:o
2081/92 6 artiklan 2 kohdassa tarkoitettu rekisterointihakemuksen julkaiseminen

(2003/C 321/08)

Tdmd julkaiseminen sisdltdd oikeuden vastustaa rekister6intid mainitun asetuksen 7 ja 12 d artiklassa
tarkoitetulla tavalla. Viitteet hakemusta vastaan on tehtivi jasenvaltion, WTO:n jasenvaltion tai 12 artiklan
3 kohdan mukaista menettelyd noudattaen hyviksytyn kolmannen maan toimivaltaisen viranomaisen
vilitykselld kuuden kuukauden kuluessa julkaisemisesta. Julkaiseminen perustellaan seuraavilla tekijoilld
ja erityisesti 4 kohdan 6 alakohdalla, joiden mukaan hakemus katsotaan perustelluksi asetuksessa (ETY)
N:o 2081/92 tarkoitetulla tavalla.

NEUVOSTON ASETUS (ETY) N:o 2081/92

REKISTEROINTIHAKEMUS: 5 ARTIKLA

SAN (x) SMM ( )

Asiakirjan kansallinen numero: 4/2001

1. Jasenvaltion toimivaltainen viranomainen

Nimi: Ministero delle Politiche agricole e forestali
Osoite: Via XX Settembre, 20 — 1-00187 Roma
Puhelin (39-06) 481 99 68

Faksi (39-06) 42 01 31 26

Sahkoposti:  qualita@politicheagricole.it

2. Hakijaryhmittymad

Nimi: Comitato Promotore richiesta riconoscimento Miele della Lunigiana DOP
Osoite: c/o Comunita Montana della Lunigiana, P.zza della Liberta — [-54013 Fivizzano (MS)
Kokoonpano: tuottaja/jalostaja (x) muu ()

3. Tuotelaji: muut eldinperdiset tuotteet — (Hunaja) luokka 1.4.
4. Eritelmd
(tiivistelmd 4 artiklan 2 kohdan edellytyksista)

41 Nimi: "Miele della Lunigiana”

42 Kuvaus: Hunaja, jota on kahta seuraavaa tyyppia:
akaasiahunaja, joka on valmistettu Robinia pseudoacacia L:n kukinnasta

kastanjahunaja, joka on valmistettu Castanea sativa M:n kukinnasta.

"Miele della Lunigiana” -akaasiahunajalla on seuraavat ominaisuudet:

— Aistinvaraiset ominaisuudet: Siilyy pitkddn juoksevana ja kirkkaana. Viimeisen myyntipdivimadrin
lahestyessd hunajaan voi kuitenkin muodostua kiteitd, mutta se on koostumukseltaan edelleen
sakeaa sisiltimdnsd veden vuoksi. Hunajan vdri on hyvin vaalea, miltei viriton oljenkeltainen,
tuoksu on kevyt, ei kovin voimakas, hedelmdinen, sokerinen, muistuttaa kukkien tuoksua. Maku
puolestaan on selvisti makea, ja siind tuntuu lievd happamuus, mutta kitkeryys puuttuu. Aromi on
hyvin hieno ja tyypillisesti vaniljainen, ei kovin voimakas, eikd jilkimakua tunnu.
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— Kemiallis-fyysiset ja mikroskooppiset ominaisuudet: hunaja sisdltdd vettd enintdin 18 prosenttia, ja
hydroksimetyylifurfuraalin méddra on korkeintaan 10 mg/kg purkitushetkelld.

— Mehiliisten tuottamaan siitep6lyyn liittyvit ominaisuudet: hunajan rakenteelle on ominaista, ettd se
sisiltdd yleensd niukanlaisesti siitepolyd (akaasian siitepolyrakeita alle 20 000/10 g hunajaa).

"Miele della Lunigiana” -kastanjahunajalla on seuraavat ominaisuudet:

— Aistinvaraiset ominaisuudet: Hunaja siilyy pitkddn juoksevana, mutta viimeisen myyntipdivin
lahestyessi se voi kiteytyd osittain ja epdsddnnoéllisesti. Vari on tumma ja sdvyltddn usein punertava,
tuoksu on melko voimakas ja terdvd. Maku on voimakas ja melko karvas.

— Kemiallis-fyysiset ja mikroskooppiset ominaisuudet: hunaja sisiltdd vettd enintdén 18 prosenttia, ja
hydroksimetyylifurfuraalin méird on korkeintaan 10 mg/kg purkitushetkelld.

— Mehiliisten tuottamaan siitepolyyn liittyvdt ominaisuudet: hunajan rakenteelle on tyypillistd, ettd se
sisdltdd runsaasti siitepolyd (kastanjan siitep6lyrakeita yli 100 000/10 g hunajaa).

Maantieteellinen alue: "Miele della Lunigiana” -akaasia- ja kastanjahunajan tuotanto-,
jalostus-, kehittely- ja pakkausalue on Toscanan alueella sijaitsevassa Massa Carraran maakunnassa,
Lunigianan vuoristoyhteisossd (Comunita Montana della Lunigiana), ja se on suuruudeltaan noin
97 000 hehtaaria.

Alkuperdtodisteet: Toscanassa sijaitseva Lunigiana on luontonsa ja historiansa kannalta
merkittiva alue, joka sijaitsee Magra-joen laaksossa ja ulottuu aina joen ja Varan vuoripuron yhtymai-
kohtaan saakka. Alueen nimi juontuu todenndkéisesti noin 177 eKr. perustetusta Lunin siirtokunnasta.
Magran laakson lapi kulkivat suuret kulkuvaylat Italian niemimaan alueen, Po-joen laakson ja Alppien
toisella puolen sijaitsevien kylien vililli. Roomalainen "konsulintie”, joka vei Pisasta Luniin ja Geno-
vaan ja aina Arlesiin asti, kulki alueella, jossa oli nahtivissi esihistoriallisia jilkid. Ensimmaiset varmat
todisteet siitd, ettd Lunigianassa on harjoitettu mehildisten kasvatusta, ovat nihtdvissd vuonna 1508
laaditussa nk. yleisarviossa, jossa kyseisen tuotantotoiminnan katsottiin olevan tulonldhde, josta oli
kannettava veroa kutakin omistettua mehildispesdd kohden. Kyseisend vuonna laskettuja mehildispesid
oli 331, ja ne olivat pddosin varakkaiden perheiden omistuksessa. Suurin osa perheistd omisti useam-
man kuin yhden mebhildispesin, ja niistd saatuja tuotteita kéytettiin eri tarkoituksiin: hunajaa kaytettiin
makeutusaineena, leivonnaisten raaka-aineena seki ldikkeeni, kun taas mehildisvahasta valmistettiin
kynttiloitd. Mehildisten kasvatuksella oli suuri merkitys, mikd voidaan paitelld eri yhteis6jen asetuksista
ja yhteiskayttolaeista, joissa mehildisparvien kokoamista, polkkypesien sijoittamista alueelle ja muita
mehildistarhojen hoitotoimenpiteitd sidnneltiin erittdin tarkoin.

700-luvulta perdisin olevista oikeusasiakirjoista kdy ilmi, ettd oikeudessa on selvitelty mehildispesien
varkauksiin liittyvid kiistoja.

Hunajantuottajat ilmoittautuvat hunajantuottajille tarkoitettuun erityisluetteloon, jonka laatimisesta ja
pdivittimisestd vastaa erityinen valvontaelin, ja he ilmoittavat vuosittain mehildispesien seké tuotetun
hunajan miirin. Hunaja pakataan samalla mdiritellylld alueella asianmukaisilla laitteilla, jotka on
kirjattu niitd koskevaan luetteloon. Valvontaelin toteaa, ettd tuotantoeritelmissi edellytetyt tekniset
rekisterdintivaatimukset tayttyvit ja ettd kaikki tuotantoketjuun kuuluvat toimijat tdyttavit velvollisuu-
tensa tuotteen jéljitettdvyyden varmistamiseksi.

Viljelymenetelmid/Valmistusmenetelmi: Valmistukseen kiytettivit mehildispesit
voivat olla "pysyvid”, mikd tarkoittaa, ettd ne pysyvit koko vuoden ajan samassa paikassa, tai “kier-
tdvid”, mutta niitd siirretddn kuitenkin vain madritellyn alueen sisilld koko niiden kasvien kukinta-ajan,
josta hunajaa valmistetaan. Joka tapauksessa, kun keruu alkaa, kiytettdvien hunajaosastojen on oltava
tdysin tyhjat. Valmistukseen kdytettdvid mehildispesid hoidetaan seuraavin menetelmin:
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— yhdyskunnat on siilytettavd jdrjestelmallisissd mehildispesissd, toisin sanoen pesissd, joissa kenno
on liikkuva ja jotka kasvavat pystysuoraan,

— mehildispesiin on sovellettava ennalta suojaavia menetelmid ja hoitotoimia, jotka ovat valttimat-
tomid sairauksien torjumiseksi,

— mahdollisen keinotekoisen ravinnon antaminen on lopetettava ennen hunajaosastojen asettamista
paikoilleen, ja ruokinnassa on joka tapauksessa kidytettdva ainoastaan sokeria ja vettd,

— kennokakkujen on oltava tyhjit ja puhtaat, kun ne laitetaan mehildispesdin, eikd niissd ole saanut
aiemmin olla munia, toukkia tai koteloita; kun hunajaosastot laitetaan paikoilleen, on kiytettiva
kuningattaren eristdvdd vilinettd tai muuta sopivaa vilinettd, jotta se ei laskisi muniaan hunaja-
osastoon,

— hunajaosastot poistetaan sen jilkeen, kun mehildiset on ajettu niiden luota pois, miki tapahtuu
tuotteen laadun siilyttavilldi menetelmilld (esim. mehildispakoa tai puhallinta kayttimalld); karkote-
aineiden kiytto on kielletty.

Hunaja kerdtddn ja tyostetddn seuraavanlaisin menetelmin:

— hunajan kerddmiseen, tyostimiseen ja sdilontddn tarkoitettujen tilojen pitdd sijaita tuotantoalueella,

— kaikkien hunajan kerddmiseen, sdilontddn ja tyostimiseen tarkoitettujen vilineiden on oltava val-
mistettuja elintarvikekdyttoon soveltuvista aineista,

— kerddminen on suoritettava hunajalingolla; hunajan sisdltimit ainesosat on suodatettava lapiise-
villd suodattimella, minkd jdlkeen hunaja laitetaan saostusastioihin,

— mikali hunaja pitdd teknisistd syistd (siirtoa, purkitusta varten jne.) limmittdd, lampokasittely saa
kestdd vain sen ajan, joka on kyseisten toimien kannalta tarpeen, eikd tuotteen limpdtila saa
missddn vaiheessa ylittdd 40:td astetta.

Tuote on pakattava eritelmidn 3 artiklassa tarkoitetulla alueella. Rajatulla maantieteelliselld alueella
toteutettava pakkaaminen muodostaa muiden tuotantoprosessin vaiheiden kanssa perinteisen kiytin-
no6n kyseiselld alueella, ja se on perusteltua

a) tuotteen laadun suojelemiseksi, silld rajatulla alueella toteutetun pakkaamisen my6td voidaan valttad
riskit kemiallis-fyysisten ja aistinvaraisten ominaisuuksien muuttumisesta, joka voisi aiheutua toi-
selle alueelle kuljettamisesta viistimittd seuraavien fyysisten ja ymparistoon liittyvien muutosten ja
vaihteluiden vuoksi;

b) tuotteen valvonnan ja jiljitettdvyyden takaamiseksi varmistamalla tuotantoeritelmidn 7 artiklassa
madrityn (asetuksen (EY) N:o 2081/92 10 artiklassa tarkoitetun), hyvaksytyn elimen harjoittaman
valvontatoiminnan tehokkuus kaikissa tuotantoprosessin vaiheissa.

Yhteys maantieteelliseen alkuperddn: Tuotantoalue on tyypillisesti vuoristoinen,
pohjoisessa ja iddssd Toscanan ja Emilia-Romagnan Apenniinien harjanne erottaa sen Padanian alu-
eesta, kun taas eteldssd kalkkipitoiset Apuaaniset Alpit ja linnessd Ligurian Apenniinien reunat erot-
tavat Lunigianan muista ympdaroivistd laaksoista. Alueen keskiosassa vuorten vilissi on laaja allas,
johon virtausten vedet kasautuvat. Magra on alueen joista suurin ja se, jossa alueen kaikki virrat
yhtyvit. Koska Lunigiana sijaitsee 1dhelld merta ja koska vuoristomaisema on monimuotoinen, alueella
esiintyy suuria mikroilmastollisia vaihteluita: alueen matalimmissa osissa tuntuvat limpétilainversioi-
den vaikutukset, ja Gisin esiintyy sumua, joka jatkuu pitkille aamuun asti, kun taas ylinkokaistaleella
ilmasto on leudompi.
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Maaperddn ja vuoristoon liittyvien ominaisuuksiensa vuoksi Lunigianan maata on aina hyddynnetty
niukanlaisesti, minkd lisdksi teollisuustoiminta on ollut vahiistd. Niiden tekijéiden ansiosta tima
ympdristo, jossa kasvaa runsaasti metsikasvillisuutta, on siilynyt ehednd. Talld hetkelld Lunigianan
metsien pinta-ala on noin 65 000 hehtaaria, ja ne kattavat 67 prosenttia alueen maaperdstd. Eniten
alueella kasvaa akaasiaa (valeakaasia) ja kastanjaa (jalokastanja). Akaasia, jota kdytetdin pengerten
vahvistamiseen, on alkanut kasvaa luonnonvaraisena ja laajalti hylatyilld alueilla. Lyhyen mutta hyvin
intensiivisen huhtikuun ja toukokuun viliseen aikaan osuvan kukinnan aikana mehildiset jalostavat
niiden medestd suuria mairid hunajaa.

Kastanja, jota on viljelty aina Rooman valtakunnan ajoista, on ollut merkittava tulonldhde Lunigianan
maanviljelijiperheille, ja siti on voitu hyodyntdd sekd ravinnoksi ettd muihin tarkoituksiin (hiiltd,
puutavaraa ja parkkihappoa varten). Kastanja houkuttelee mehildisid luokseen kukintansa aikana,
joka osuu kesd- ja heindkuuhun. Niiden kahden puulajin runsauden ansiosta mehildishoitajat ovat
suuntautuneet tuottamaan nditd kahta hunajatyyppid.

Ympiristo soveltuu perinteisesti hyvin mehildishoitoon, koska maaperii ei ole muokattu kovin paljon,
ja kyseinen toiminta onkin levinnyt laajasti koko alueelle. Koska akaasiaa ja kastanjaa esiintyy talld
alueella runsaasti ja koska ne kukkivat otollisesti perittdisind kuukausina, alueella tuotetaan erityisen
puhdasta hunajaa.

Useat historialliset lihteet todistavat, ettd Lunigianassa on aina harjoitettu mehildistenhoitoa ja alueella
on tdlld alalla hyvd maine. Erddssd Napoleonin aikaisessa asiakirjassa kerrotaan mehildispesien maarastd
sekd hunajan valmistuksesta ja myynnistd useille kauppiaille. Samassa asiakirjassa kerrotaan paikallisia
markkinoita palvelleesta vahanvalmistamosta. Hunajan ja mehildisperdisten tuotteiden valmistusperin-
teet ovat siilyneet ennallaan halki vuosisatojen, ja se seikka, ettd vuonna 1873 perustettiin mehildis-
hoitoyhdistys, jonka tirkeimpini tavoitteena oli tehdd mehildisten kasvatuksen tarkoituksenmukaiset
tekniikat tunnetuksi, on selked osoitus siité, ettd kyseinen toiminta on juurtunut kiintedsti Lunigianan
alueelle.

Valvontaelin

Nimi:  BIOAGRICOOP scrl

Osoite:  Via Fucini, 10 — 1-40033 Casalecchio di Reno (BO)

Merkinndadt: Tuote on pakattava mddritellylld alueella. Sallittuja pakkauksia ovat ainoastaan lasi-
purkit, joissa on kierrettdvid suljin, ja niiden koot vaihtelevat niin, ettd ne voivat sisdltdd 30-1 000
grammaa hunajaa. Pakatun tuotteen kuvaukseen ja esittelyyn liittyvit tiedot ovat voimassa olevan
lainsddddnnon mukaiset. Lain mairddamien tietojen lisdksi etiketissd on oltava seuraavat tiedot:

— "Miele della Lunigiana di Acacia o di Castagno”,

— DOP - Denominazione di origine protetta,

— komission asetuksen (ETY) N:o 1726/98 mukaisesti DOP:n logo: kyseinen logo voidaan laittaa
etikettiin tai pakkaukseen kiinnitettdvadn sinettiin;

— direktiivin 2000/13/EY 3 ja 9 artiklan mukaisesti vahimmadissdilyvyyspaivimaird on ilmoitettava
sanoilla “parasta ennen”, ja kohtaan on kirjoitettava kuukausi ja vuosi; siilyvyyspdivimaariksi ei

saa kuitenkaan missddn tapauksessa ilmoittaa yli kahta vuotta pakkaamispaivimaarasta.

Kansalliset vaatimukset: —

EY-asiakirjan numero: 1T/00195/2001.05.01.



