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KOMISSION TAYTANTOONPANOPAATOS,
annettu 4 piivini kesikuuta 2019,

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU) N:o 1308/2013 105 artiklassa tarkoitetun,
erdin viinialan nimityksen eritelmin muutoksen hyviksymistdi koskevan hakemuksen
julkaisemisesta Euroopan unionin virallisessa lehdessi

(Vigneti delle Dolomiti | Weinberg Dolomiten (SMM))
(2019/C 197/02)

EUROOPAN KOMISSIO, joka
ottaa huomioon Euroopan unionin toiminnasta tehdyn sopimuksen,

ottaa huomioon maataloustuotteiden yhteisestd markkinajdrjestelystd ja neuvoston asetusten (ETY) N:o 922/72, (ETY)
N:o 234/79, (EY) N:o 1037/2001 ja (EY) N:o 1234/2007 kumoamisesta 17 paivind joulukuuta 2013 annetun Euroo-
pan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU) N:o 1308/2013 (') ja erityisesti sen 97 artiklan 3 kohdan,

seki katsoo seuraavaa:

(1) TItalia on asetuksen (EU) N:o 1308/2013 105 artiklan mukaisesti toimittanut hakemuksen nimityksen “Vigneti
delle Dolomiti” | "Weinberg Dolomiten” eritelmin muutoksen hyviksymisesti.

(2) Komissio on arvioinut kyseisen hakemuksen ja todennut, ettd asetuksen (EU) N:o 1308/2013 93-96 artiklassa,
97 artiklan 1 kohdassa sekd 100, 101 ja 102 artiklassa sdddetyt edellytykset tayttyvit.

(3) Jotta vastavditteitd voitaisiin esittdd asetuksen (EU) N:o 1308/2013 98 artiklan mukaisesti, Euroopan unionin viralli-
sessa lehdessd olisi julkaistava nimityksen "Vigneti delle Dolomiti” | "Weinberg Dolomiten” eritelmdn muutoksen
hyvaksymistd koskeva hakemus,

ON PAATTANYT SEURAAVAA:

Ainoa artikla

Asetuksen (EU) N:o 1308/2013 105 artiklan mukainen nimityksen "Vigneti delle Dolomiti” | "Weinberg Dolomiten”
(SMM) eritelmin muutoksen hyviksymistd koskeva hakemus on timin pdatoksen liitteessa.

Asetuksen (EU) N:o 1308/2013 98 artiklan mukaisesti timédn pditoksen julkaiseminen Euroopan unionin virallisessa leh-
dessd antaa oikeuden vastustaa timén artiklan ensimmadisessd kohdassa tarkoitettua eritelmin muutosta kahden kuukau-
den kuluessa paitoksen julkaisupdivista.

Tehty Brysselissd 4 paivind kesikuuta 2019.

Komission puolesta
Phil HOGAN

Komission jésen

(') EUVLL 347, 20.12.2013,s. 671.
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LIITE

TUOTE-ERITELMAAN TEHTAVAA MUUTOSTA KOSKEVA HAKEMUS
”VIGNETI DELLE DOLOMITI” | "WEINBERG DOLOMITEN"
PGI-IT-A0755-AM02
Hakemuksen jittopdivi: 14.4.2015
1. Muutokseen sovellettavat siinnot

Asetuksen (EU) N:o 1308/2013 105 artikla — Muu kuin vdhdinen muutos

2. Muutoksen kuvaus ja perustelut
2.1 Uusien kuohuviiniluokkien lisddminen

Muutos koskee seuraavien uusien kuohuviiniluokkien lisdamista:
— valkoinen ja rosee "kuohuviini”

— valkoinen ja rosee "laatukuohuviini”

— valkoinen "aromaattinen laatukuohuviini”.

Perustelut: Trenton maakunnassa on jo yli vuosisadan ajan tuotettu monia merkittavid ja laadukkaita kuohuviinejd
pullossa tapahtuvan jilkikdymisen avulla. Sittemmin, 1950- ja 1960-luvulla, alueella alettiin tuottaa useita sekoite-
ja lajikekuohuviinejd suurissa siilidissd tapahtuvan jalkikdymisen avulla (Charmat-menetelmd). Pelkistddn Trenton
maakunnassa tuotantomdaird on noussut noin 3,5 miljoonaan pulloon, joista merkittivissd osassa voisi vaadittujen
ominaisuuksien perusteella kdyttdd kyseistd suojattua maantieteellistd merkintdd (SMM).

Tassd muutoshakemuksessa ehdotetaan, ettd viimeksi mainitun osan suojan tasoa parannetaan ja yhteyttd alkupera-
alueeseen selvennetdidn sisillyttamailld kyseiset kuohuviinit SMM:n "Vigneti delle Dolomiti” tuote-eritelmain. Nain
niitd koskisivat samat sddnnot, joita on jo pitkéddn sovellettu hiilihapottomiin ja helmeileviin viineihin.

Muutama yritys tuottaa suurimman osan Charmat-menetelmilld valmistettavista kuohuviineistd. Tilat, joilla kuohu-
viinin tuotantomddrd on pieni, ulkoistavat yhd useammin valmistuksen muille yrityksille, silld tillaiseen tuotantoon
tarvittavien jdrjestelmien ja teknologioiden hankkiminen edellyttiisi tiloilta suuria investointeja. Yhd useammat tilat
haluavat kuitenkin kehittdd viinejddn jalostamalla niitd kuohuviineiksi autoklaaveissa tapahtuvan jilkikdymisen
avulla.

Tamin vuoksi myos ehdotetaan, ettd kuohuviiniksi jalostaminen voitaisiin toteuttaa missd tahansa Veneton ja Lom-
bardian alueella, jos tila pystyy osoittamaan valmistaneensa SMM:n "Vigneti delle Dolomiti” mukaisia viineji ja/tai
jalostaneensa niitd helmeileviksi viineiksi viimeisten viiden vuoden ajan.

Mahdollistamalla niille tuotteille SMM "Vigneti delle Dolomiti” annettaisiin kuluttajille tarkat tiedot tuotteen maan-
tieteellisestd alkuperastd ja mahdollistettaisiin samalla tuotteen arvon nouseminen hinta-asteikolla yksittdisten pullo-
jen hinnannousun ja sen seurauksena myos kaytettavien rypaleiden arvonnousun muodossa.

Lisiksi SMM "Vigneti delle Dolomiti” saisi paikalliset tuotteet erottumaan anonyymien sekoite- ja lajikekuohuviinien
suuresta madrdstd, jotta nithin ei sovellettaisi vastaavanlaisten tuotteiden runsauteen markkinoilla perustuvaa hinta-
politiikkaa.

Muutos koskee tuote-eritelmin 2, 6 ja 8 artiklaa sekd yhtendisen asiakirjan seuraavia kohtia: 2.3. Rypiletuotteiden
luokat, 2.4. Viinien kuvaus, 2.5.1. Erityiset viininvalmistusmenetelmit ja 2.8. Yhteys maantieteelliseen alueeseen.

2.2 Uusien lajikkeiden sisallyttaminen rypdlelajikkeiden yhdistelmiin

Muutos koskee seuraavien askettdin kdyttoon otettujen lajikkeiden sisillyttdmistd rypalelajikkeiden yhdistelmiin
SMM:n "Vigneti delle Dolomiti” mukaisella tuotantoalueella sijaitsevissa asiaankuuluvissa maakunnissa:

— BRONNER (B) / (Bolzano ja Trento)

— CARMENERE (N) | (Bolzano)
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— DIOLINOIR (N) | (Bolzano)

— HELIOS (B) | (Trento)

— JOHANNITER (B) | (Trento)

— SOLARIS (B) | (Bolzano ja Trento)

— TURCA (N) | (Trento).

Nima uudet rypalelajikkeet lisdtddn ndin ollen jo sallittujen joukkoon asiaankuuluvissa maakunnissa.

Ehdotettu muutos on erityisen tirked, koska ndmi Vitis viniferan ja muiden Vitis-suvun lajien lajienviliset hybridit
ovat luonnostaan vastustuskykyisid viinikdynnosten merkittdvimmille taudinaiheuttajille (viininlehtihome ja viini-
koynnoksen hirmad) eivitka tarvitse siksi kemiallisia késittelyjd. Taman erityisominaisuuden vuoksi niitd kasvatetaan
pddasiassa herkilld alueilla, kuten koulujen, asuinalueiden, liikuntapaikkojen ja pyordilyreittien ldheisyydessa.

Ottaen huomioon niiden innovatiivisten lajikkeiden ylld mainitut ymparistoominaisuudet, niiden viljelyalan kasvun
ja niiden viiniyttdmisestd saadut hyvit tulokset muutoksella pyritdin tarjoamaan myos tillaisille tuotteille tarvitta-
vaa tunnistettavuutta ja suojaa.

Mahdollisuus tuoda markkinoille SMM-viineji, joiden merkinndissd mainitaan tallaiset lajikkeet, nostaisi lajikkeiden
arvoa.

Niiden lajikkeiden mainitseminen etiketissd yhdessd maantieteellisen merkinnidn "Vigneti delle Dolomiti” kanssa
nostaisi yksittdisten tuotteiden arvoa. On myos muistettava, ettd osa kuluttajista ei juurikaan tunne tai arvosta nditd
lajikkeita, koska niitd ei tdhdn asti ole voinut mainita kyseisten viinien merkinnoissa.

Muutos koskee tuote-eritelmin 2 artiklaa ja yhtendisen asiakirjan 2.7 kohtaa "Pidasialliset viininvalmistuksessa kéy-
tettdvat rypalelajikkeet”.
2.3 Sellaisten viinien tuotanto, joiden merkinndissi mainitaan rypdlelajike "Bianchetta Trevigiana” tai "Pavana”

Luokkiin "viini” ja "helmeilevi viini” lisitd4n viinityypit, joiden merkinndissd mainitaan seuraavat rypélelajikkeet:
— BIANCHETTA TREVIGIANA (B)
— PAVANA (N).

Perustelut: Ehdotettu muutos mahdollistaa viinien valmistamisen Bianchetta Trevigiana- ja Pavana-lajikkeista ja ndi-
den lajikkeiden mainitsemisen merkinndissd asiaankuuluvien Euroopan unionin sididntéjen mukaisesti.

Kyseiset lajikkeet sisdltyvit jo valkoviinien sekd puna-|roseeviinien valmistuksessa kdytettavien rypalelajikkeiden
yhdistelmiin SMM:n "Vigneti delle Dolomiti” tuote-eritelméssd. Timan muutoksen tarkoituksena onkin mahdollistaa
ndiden kahden lajikkeen nimen mainitseminen asiaankuuluvien viinien merkinnéissd tuottajien edun mukaisesti.

Tassd yhtendisen asiakirjan kohdassa kaksi edelld mainittua rypalelajiketta eivit sisilly niiden rypalelajikkeiden luet-
teloon, joita ei saa mainita merkinndissa.

Muutos koskee tuote-eritelman 2 artiklaa ja yhtendisen asiakirjan 2.9 kohtaa "Lisdedellytykset”.

2.4 Viinin jalostusta kuohuviiniksi ja helmeileviksi viiniksi naapurialueilla koskeva poikkeus

Tuote-eritelmdssd sallitaan jo hiilihapottomien viinien tavalliset viiniyttimisprosessit naapurialueilla (kaikkialla
Venetossa ja Lombardiassa), jos tila pystyy osoittamaan SMM:n "Vigneti delle Dolomiti” mukaisten viinien valmis-
tusperinteensd jatkuneen katkeamattomana viimeiset viisi vuotta.

Tamin muutoksen tarkoituksena on sallia viinin jalostaminen helmeileviksi viiniksi ja kuohuviiniksi samalla alu-
eella, jolla hiilihapottomien viinien viiniyttdminen on sallittu.

Perustelut: Mahdollisuus jalostaa viini kuohuviiniksi tai helmeileviksi viiniksi naapurialueilla perustuu siihen, ettd
myos tavalliset viininvalmistusprosessit sallitaan nilld alueilla (kuten tuote-eritelmissd jo todetaan). Siksi olisi joh-
donmukaista sallia myos kuohuviiniksi ja helmeileviksi viiniksi jalostus ndilld alueilla. On huomattava, ettd kyseiset
jalostusprosessit eivit ole viininvalmistuksen jilkeisid vaiheita vaan kiinted osa viininvalmistusta, minkd vuoksi ne
voidaan toteuttaa vain médritetylld viinintuotantoalueella.
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Tilat, joilla helmeilevin viinin ja kuohuviinin tuotantomaird on pieni, ulkoistavat yhd useammin jalostuksen muille
yrityksille, silld tallaiseen tuotantoon tarvittavien jarjestelmien ja teknologioiden hankkiminen edellyttiisi tiloilta
suuria investointeja. On tavallista, ettd nima paikallisten toimijoiden tyovaiheet toteutetaan naapurialueilla Vene-
tossa ja Lombardiassa toimivissa yrityksissd, varsinkin jos tuotantomdird on pieni.

Muutos koskee tuote-eritelmin 5 artiklaa ja yhteniisen asiakirjan 2.9 kohtaa "Lisdedellytykset”.

2.5 Viininvalmistusmenetelmd, jossa sekoitetaan viinejd ja rypdleiden puristemehua

Kappale, jossa kisitellddn viininvalmistusmenetelmai, jossa sekoitetaan viineja ja rypileiden puristemehua (enintdin
15 %), my6s alueen ulkopuolelta perdisin olevien tuotteiden kanssa, muotoillaan uudelleen niin, ettd mahdollisuus
kéyttad vaikka vain osittain muista kuin Trenton, Bolzanon ja Bellunon maakuntien alueella kasvatettavista rypile-
lajikkeista saatua viinid, poistetaan.

Perustelut: Muutoksen tarkoituksena on antaa toimijoille tarkempaa tietoa perinteisen sekoitusmenetelman kéytto-
mahdollisuuksista, jotka ovat aiempaa rajallisemmat. Muutoksella pyritddn erityisesti estimiin se, ettd muiden kuin
kyseiselld alueella kasvatettavien rypaleiden kiyttdminen sekoitusmenetelmissd vaikuttaisi haitallisesti ndiden viinien
luonnehdintaan ja tyypillisiin ominaisuuksiin.

Muutos koskee tuote-eritelmén 5 artiklaa ja yhtenaisen asiakirjan 2.5.1 kohtaa "Erityiset viininvalmistusmenetelmat”.

YHTENAINEN ASIAKIRJA
1. Rekisterditivi nimi

Vigneti delle Dolomiti
Weinberg Dolomiten

2. Maantieteellisen merkinnin tyyppi

SMM - suojattu maantieteellinen merkinti

3. Rypiletuotteiden luokat
1. Viini

4. Kuohuviini

5. Laatukuohuviini

6. Aromaattinen laatukuohuviini

8.  Helmeilevi viini

15. Kuivatuista rypéleistd valmistettu viini
16. Ylikypsistd rypileistd valmistettu viini

4. Viinien kuvaus

Vigneti delle Dolomiti Bianco, joka kuuluu luokkaan *viini” tai "helmeilevi viini” ja jossa mainitaan yksi tai kaksi
rypélelajiketta tai jatetddn lajikkeet mainitsematta

Niiden eri tyyppisten valkoviinien viri vaihtelee oljenkeltaisesta kullankeltaiseen, ja niissd saattaa olla myos aavistus
vaaleanvihredd tai kuparinsdvyd, kuten Pinot Grigiossa.

Viinien aromille on ominaista hienostuneisuus ja hedelmdiset vivahteet, jotka kuvastavat tavallisesti viinin padasial-
lista rypilelajiketta, sekd vuoristoalueiden tuotteille tyypillinen persoonallisuus.

Viinien maku voi vaihdella kuivasta makeaan. Se on harmoninen, hyvirakenteinen ja runsas, ja alkoholipitoisuus ja
hapokkuus ovat hyvissi tasapainossa.
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Helmeilevissd valkoviineissd hiilidioksidi lisdd viinin raikkautta ja eloisuutta.

Kulutukseen luovutettaessa valkoviineilld, joissa mainitaan yhden tai kahden rypélelajikkeen nimi, on ylld mainittu-
jen ominaisuuksien lisdksi viinin valmistuksessa kdytetyn rypélelajikkeen tai kdytettyjen rypélelajikkeiden aistinva-
raiset ominaisuudet.

Kokonaisalkoholipitoisuus vihintddn: 10 til.-%

Sokeriton uutos vahintddn: 14,0 g/l

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintdin (til.-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vahintddn (til.-%)

Vahimmaiishappopitoisuus 3,5 g/l viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (milligrammaalitra)

Kaikki analyyttiset parametrit, joita ei esitetd seuraavassa taulukossa, ovat kansallisessa ja EU:n lainsdddiannossi ase-
tettujen raja-arvojen mukaiset.

Vigneti delle Dolomiti Rosato, joka kuuluu luokkaan ™viini” tai “helmeilevd viini” ja jossa mainitaan yksi tai kaksi
rypélelajiketta tai jatetddn lajikkeet mainitsematta

Nimd roseeviinit ovat juomavalmiita tuotteita, jotka on valmistettu padosin Schiava-, Merlot- ja Teroldego-lajikkeista.

Viinien viri vaihtelee vaaleanpunaisen eri sivyjen vililld valmistusmenetelméstid ja kuorten siilyttimisen kestosta
riippuen.

Aromi on hienostunut, ja siind on miellyttavid hedelmaisid vivahteita.

Maku on raikas ja harmoninen, tasapainoisen hapokas. Se voi vaihdella kuivasta makeaan.

Helmeilevissd viineissd hiilidioksidi lisdd viinin raikkautta ja eloisuutta.

Kulutukseen luovutettaessa roseeviineill, joissa mainitaan yhden tai kahden rypilelajikkeen nimi, on ylld mainittu-
jen ominaisuuksien lisdksi viinin valmistuksessa kdytetyn rypilelajikkeen tai kdytettyjen rypélelajikkeiden aistinva-
raiset ominaisuudet.

Kokonaisalkoholipitoisuus vdhintddn: 10 til.-%

Sokeriton uutos vahintddn: 15,0 g/l

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintdan (til.-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vihintéén (til.-%)

Vahimmdishappopitoisuus 3,5 g/l viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (milligrammaallitra)
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Kaikki analyyttiset parametrit, joita ei esitetd seuraavassa taulukossa, ovat kansallisessa ja EU:n lainsddddnnossd ase-
tettujen raja-arvojen mukaiset.

Vigneti delle Dolomiti Rosso, joka kuuluu [uokkaan "viini” tai “helmeilevd viini” ja jossa mainitaan yksi tai kaksi
rypélelajiketta tai jatetddn lajikkeet mainitsematta

Viinien viri vaihtelee rubiininpunaisen eri savyjen valilld. Kypsytetyissd viineissd saattaa olla oranssin vivahteita.
Aromi on viinillinen, joskus eteerinen tai hedelmiinen. Viineissd saattaa olla valmistuksessa kaytetystd rypilelajik-
keesta riippuen kevyempid tai voimakkaampia hedelmiisid aromeja, ja kypsytetyt viinit voivat olla hyvin
kehittyneita.

Maku on harmoninen ja tdyteldinen, joskus hieman karvas ja karhea. Se voi vaihdella kuivasta makeaan.

Novello-punaviinin aromit ja maut ovat perdisin erityisestd hiilidioksidikdymismenetelmastd, maseroinnista, joka
voimistaa sen viinillistd profiilia ja rypélelajikkeelle ominaisia vivahteita.

Helmeilevissd viineissd hiilidioksidi lisda viinin eloisuutta.

Kulutukseen luovutettaessa punaviineilld, joissa mainitaan yhden tai kahden rypilelajikkeen nimi, on ylld mainittu-
jen ominaisuuksien lisdksi viinin valmistuksessa kdytetyn rypilelajikkeen tai kdytettyjen rypélelajikkeiden aistinva-
raiset ominaisuudet.

Kokonaisalkoholipitoisuus vahintddn:
— 11 til.-% "vino novello” -tyypissd
— 10 til.-% muissa tyypeissd

Sokeriton uutos vahintddn: 18,0 g/l

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintddn (til.-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vahintddn (til.-%)

Vahimmadishappopitoisuus 3,5 g/l viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintdin (milligrammaa/litra)

Kaikki analyyttiset parametrit, joita ei esitetd seuraavassa taulukossa, ovat kansallisessa ja EU:n lainsddddnnossd ase-
tettujen raja-arvojen mukaiset.

Vigneti delle Dolomiti Bianco, joka kuuluu luokkaan 15 tai 16, myds ne joissa on perinteinen merkintd “passito” tai "vino
passito”, ja jossa ei mainita rypalelajiketta

Naissd viineissd on hienoa persoonallisuutta ja luonnetta. Vari vaihtelee kullankeltaisesta kullanruskeaan.
Aromi on hienostunut ja erottuva, joskus mausteinen, ja siind on kuivattujen rypéleiden vivahteita.

Maku on kuivatuista rypileistd valmistetulle viinille tyypillinen, runsas, harmoninen ja joskus alkoholimainen. Se
voi vaihdella kuivasta makeaan.

Kokonaisalkoholipitoisuus vihintddn: 16 til-%

Todellinen alkoholipitoisuus vihintdin: 9,0 til-% (kuivatuista rypaleistd valmistettu viini) tai 12,0 til.-% (ylikypsistd
rypéleistd valmistettu viini)

Sokeriton uutos vahintdan: 14,0 g/l
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Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintddn (til.-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vihintéén (til.-%)

Vahimmaishappopitoisuus 3,5 g/l viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (milligrammaallitra)

Kaikki analyyttiset parametrit, joita ei esitetd seuraavassa taulukossa, ovat kansallisessa ja EU:n lainsddddnnossd ase-
tettujen raja-arvojen mukaiset.

Vigneti delle Dolomiti Rosato, joka kuuluu luokkaan 15 tai 16, myds ne joissa on perinteinen merkintd "passito” tai "vino
passito”, ja jossa ei mainita rypalelajiketta

Niissd viineissd on hienoa persoonallisuutta ja luonnetta. Vari vaihtelee vaaleanpunaisen eri sdvyjen vililld, joskus
vivahtaa oranssiin.

Aromi on hienostunut ja erottuva, joskus mausteinen, ja siind on kuivattujen rypaleiden vivahteita.

Maku on kuivatuista rypileistd valmistetulle viinille tyypillinen, runsas, harmoninen ja joskus alkoholimainen. Se
voi vaihdella kuivasta makeaan.

Kokonaisalkoholipitoisuus vahintddn: 16 til.-%

Todellinen alkoholipitoisuus vihintddn: 9,0 til-% (kuivatuista rypaleistd valmistettu viini) tai 12,0 til.-% (ylikypsistd
rypéleistd valmistettu viini)

Sokeriton uutos vahintdan: 15,0 g/l

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintddn (til.-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vihintéin (til.-%)

Vahimmdishappopitoisuus 3,5 g/l viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (milligrammaallitra)

Kaikki analyyttiset parametrit, joita ei esitetd seuraavassa taulukossa, ovat kansallisessa ja EU:n lainsddddnnossd ase-
tettujen raja-arvojen mukaiset.

Vigneti delle Dolomiti Rosso, joka kuuluu [uokkaan 15 tai 16, myds ne joissa on perinteinen merkintd "passito” tai “vino
passito”, ja jossa ei mainita rypalelajiketta

Niissa viineissd on hienoa persoonallisuutta ja luonnetta. Vari on granaatinpunainen, joskus vivahtaa oranssiin.
Aromi on hienostunut ja erottuva, joskus mausteinen, ja siind on kuivattujen rypéleiden vivahteita.

Maku on kuivatuista rypileistd valmistetulle viinille tyypillinen, runsas, harmoninen ja joskus alkoholimainen. Se
voi vaihdella kuivasta makeaan.

Kokonaisalkoholipitoisuus vihintddn: 16 til.-%
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Todellinen alkoholipitoisuus véihintddn: 9,0 til-% (kuivatuista rypdleistd valmistettu viini) tai 12,0 til.-% (ylikypsistd
rypéleistd valmistettu viini)

Sokeriton uutos vahintddn: 18,0 g/l

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintdan (til.-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vihintéin (til.-%)

Vahimmdishappopitoisuus 3,5 g/l viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (milligrammaallitra)

Kaikki analyyttiset parametrit, joita ei esitetd seuraavassa taulukossa, ovat kansallisessa ja EU:n lainsddddnnossd ase-
tettujen raja-arvojen mukaiset.

Vigneti delle Dolomiti Bianco, joka kuuluu luokkaan 4 "kuohuviini”, luokkaan 5 “laatukuohuviini” tai luokkaan 6
“aromaattinen laatukuohuviini” ja jossa mainitaan yksi tai kaksi rypalelajiketta tai jitetddn lajikkeet mainitsematta

Kuohuviinille on luonteenomaista eloisa ja pitkikestoinen vaahto. Viri vaihtelee oljenkeltaisesta kullankeltaiseen ja
saattaa vivahtaa vaaleanvihreddn. Erityispiirteitd ovat hienostuneisuus ja tyylikkyys. Aromi on erottuva ja hienostu-
nut, ja siind on héivahdys hiivaa. Aromaattisessa laatukuohuviinissi on Moscato Giallo -rypalelajikkeelle tyypilliset
aromit. Maku on hienostunut, eloisa ja rypilelajikkeelle tunnusomainen. Sokeripitoisuuden osalta maku voi vaih-
della kuivasta makeaan eli merkinndstd "brut nature” merkintddn “dolce”. Kulutukseen luovutettaessa valkoisilla
kuohuviineilld ja laatukuohuviineilld, joissa mainitaan yhden tai kahden rypilelajikkeen nimi, on ylld mainittujen
ominaisuuksien lisdksi viinin valmistuksessa kdytetyn rypilelajikkeen tai kaytettyjen rypilelajikkeiden aistinvaraiset
ominaisuudet. Aromaattinen laatukuohuviini on valmistettava yksinomaan Moscato Giallo -rypilelajikkeesta, ja
siind on oltava tdmin lajikkeen aistinvaraiset ominaisuudet riippumatta siitd, mainitaanko rypailelajike merkinnoissa
vai ei. Kokonaisalkoholipitoisuus vdhintddn: 11,0 til.-%

Todellinen alkoholipitoisuus vihintdan: 10,5 til.-% (kuohuviini ja laatukuohuviini) tai 6,0 til.-% (aromaattinen laatu-
kuohuviini)

Vahimmaishappopitoisuus: 4,5 g/l viinihappona ilmaistuna (kuohuviini ja laatukuohuviini), 5,0 g/l viinihappona
ilmaistuna (aromaattinen laatukuohuviini)

Sokeriton uutos vahintdin: 14,0 g/l

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintdan (til.-%)

Todellinen alkoholipitoisuus véhintéin (til.-%)

Vihimmadishappopitoisuus 4,5 g/l viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (milligrammaallitra)

Kaikki analyyttiset parametrit, joita ei esitetd seuraavassa taulukossa, ovat kansallisessa ja EU:n lainsdddiannossi ase-
tettujen raja-arvojen mukaiset.
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Vigneti delle Dolomiti Rosato, joka kuuluu [uokkaan 4 “kuohuviini” tai luokkaan 5 "laatukuohuviini” ja jossa mainitaan yksi
tai kaksi rypdlelajiketta tai jatetddn lajikkeet mainitsematta

Kuohuviinille on luonteenomaista eloisa ja pitkdkestoinen vaahto. Viri vaihtelee vaaleanpunaisen eri sivyjen valill.
Erityispiirteitd ovat hienostuneisuus ja tyylikkyys.

Aromi on erottuva ja hienostunut, ja siind on héivahdys hiivaa.

Maku on hienostunut, eloisa ja rypilelajikkeelle tunnusomainen. Sokeripitoisuuden osalta maku voi vaihdella kui-
vasta makeaan eli merkinnistd "brut nature” merkintdan "dolce”.

Kulutukseen luovutettaessa roseekuohuviineilld ja roseelaatukuohuviineilld, joissa mainitaan yhden tai kahden rypi-
lelajikkeen nimi, on ylld mainittujen ominaisuuksien lisdksi viinin valmistuksessa kiytetyn rypilelajikkeen tai kiy-
tettyjen rypilelajikkeiden aistinvaraiset ominaisuudet.

Kokonaisalkoholipitoisuus vdhintddn: 11 til.-%

Sokeriton uutos vahintddn: 14,0 g/l

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintddn (til.-%)

Todellinen alkoholipitoisuus vahintddn (til.-%) 10,5

Vihimmadishappopitoisuus 4,5 g/l viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintdin (milligrammaa/litra)

Kaikki analyyttiset parametrit, joita ei esitetd seuraavassa taulukossa, ovat kansallisessa ja EU:n lainsddddnnossd ase-
tettujen raja-arvojen mukaiset.

5. Viininvalmistusmenetelmit

a.  Olennaiset viininvalmistusmenetelmat
Viininvalmistusmenetelmd, jossa sekoitetaan rypileiden puristemehua ja viineja
Olennaisia viininvalmistusmenetelmi koskevat rajoitukset
Tuote-eritelmassd sallitaan puristemehun ja viinien sekoittaminen (enintddn 15 %) asiaankuuluvan Euroopan unio-
nin lainsdddidnnén mukaisesti myos muilta Italian viinintuotantoalueilta perdisin olevien viininrypileiden puriste-

mehun ja viinien kanssa, jos ndmd on valmistettu muista kuin aromaattisista rypalelajikkeista, jotka on luokiteltu
"viljelyyn soveltuviksi” tai "havainnoitaviksi” Bellunon, Bolzanon ja Trenton maakunnissa.

Viininvalmistusmenetelmd, jossa viinistd jalostetaan kuohuviinid autoklaaveissa tapahtuvan
jalkikdymisen avulla

Olennaisia viininvalmistusmenetelmii koskevat rajoitukset
Kuohuviiniksi jalostaminen sallitaan ainoastaan suurissa sdilidissd (autoklaaveissa) tapahtuvan jilkikdymisen avulla.

b.  Enimmdistuotokset

Vigneti delle Dolomiti Bianco, Rosato ja Rosso, joissa ei mainita rypalelajiketta
23 000 kilogrammaa rypileitd hehtaaria kohden
Vigneti delle Dolomiti -viinit, jotka on valmistettu Moscato Rosa -rypilelajikkeesta

12 000 kilogrammaa rypéleitd hehtaaria kohden
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Vigneti delle Dolomiti -viinit, joissa mainitaan muita sallittuja rypalelajikkeita
19 500 kilogrammaa rypéleitd hehtaaria kohden

6. Rajattu maantieteellinen alue

"Vigneti delle Dolomiti” -viinien valmistuksessa kiytettdvien rypaleiden tuotantoalue kattaa kokonaan Trenton ja
Bolzanon itsehallinnollisen maakunnan sekd Veneton alueella sijaitsevan Bellunon maakunnan, jotka kaikki kuulu-
vat EU:n viininviljelyalueeseen C I B.

7. Piiasialliset viininvalmistuksessa kiytettivit rypilelajikkeet

Cabernet Franc N. — Cabernet

Cabernet Sauvignon N. — Cabernet

Carmeneére N. — Cabernet

Carmenére N. — Cabernet Italiano

Carmeneére N. — Cabernet Nostrano

Casetta N.

Chardonnay B.

Franconia N.

Goldtraminer B.

Gosen N.

Groppello di Revo N. — Groppello

Kerner B.

Lagarino B.

Lambrusco a Foglia Frastagliata N. — Enantio N.
Lambrusco a Foglia Frastagliata N. — Lambrusco
Manzoni Bianco B. — Incrocio Manzoni 6.0.13 B.
Maor B.

Merlot N.

Moscato Giallo B. — Goldmuskateller

Moscato Giallo B. — Moscato

Moscato Giallo B. — Moscatellone

Moscato Rosa Rs. — Moscato delle Rose
Moscato Rosa Rs. — Rosen Muskateller

Miiller Thurgau B. — Riesling x Sylvaner
Nosiola B.

Paolina B.

Pavana N.
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Petit Verdot N

Pinot Bianco B. — Pinot

Pinot Bianco B. — Pinot Blanc

Pinot Bianco B. — Weissburgunder
Pinot Bianco B. — Weif§ Burgunder
Pinot Bianco B. — WeifSburgunder
Pinot Grigio — Grauburgunder
Pinot Grigio — Grauer Burgunder
Pinot Grigio — Pinot

Pinot Grigio — Pinot Gris

Pinot Grigio — Ruldnder

Pinot Nero N. — Blauer Spatburgunder
Pinot Nero N. — Pinot

Pinot Nero N. — Pinot Noir

Pinot Nero N. — Spitburgunder
Pinot Nero N. — Blauburgunder
Rebo N.

Rossara N.

Saint Laurent N.

Sauvignon B. — Sauvignon Blanc
Schiava Gentile N. — Kleinvernatsch
Schiava Gentile N. — Mittervernatsch
Schiava Gentile N. — Schiava
Schiava Gentile N. — Vernatsch
Schiava N.

Schiava Grigia N. — Grauvernatsch
Schiava Grigia N. — Schiava
Schiava Grigia N. — Vernatsch
Schiava Grossa N. — Edelvernatsch Gr
Schiava Grossa N. — Grofvernatsch
Schiava Grossa N. — Schiava

Schiava Grossa N. — Vernatsch
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Sennen N.

Sylvaner Verde B. — Griiner Sylvaner
Sylvaner Verde B. — Silvaner
Sylvaner Verde B. — Sylvaner

Syrah N. — Shiraz

Teroldego N.

Verdealbara B.

Bronner B.

Helios B.

Johanniter B.

Solaris B.

Turca N.

Turca N. — Serbina N.

Lagrein N.

Marzemino N. — Berzamino
Marzemino N. — Berzemino
Meunier N.

Negrara N.

Riesling Italico B. — Riesling
Riesling Italico B. — Welschriesling
Riesling Renano B. — Rheinrieseling
Riesling Renano B. — Riesling
Traminer Aromatico Rs. — Gewiirztraminer
Trebbiano Toscano B. — Procanico
Trebbiano Toscano B. — Trebbiano
Trebbiano Toscano B. — Ugni Blanc
Veltliner B. — Gruner Veltliner
Moscato Giallo B. — Moscatello
Moscato Giallo B. — Muscat
Moscato Giallo B. — Muskateller
Malvasia Nera Lunga N. — Malvasia

Malvasia N. — Malvasier
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Malvasia N. — Roter Malvasier
Petit Manseng B.
Portoghese N. — Blauer Portugieser
Portoghese N. — Portugieser
Tannat N.
Tempranillo N.
Viogner B.
Zweigelt N.
Diolinoir N.
Barbera N.
Bianchetta Trevigiana B. — Bianchetta
Malvasia Istriana B. — Malvasia
Marzemina Grossa N. — Marzemina Bastarda
Marzemina Bianca B. — Marzemina
Moscato Bianco B. — Gelber Muskateller
Moscato Bianco B. — Moscatello
Moscato Bianco B. — Moscatello
Moscato Bianco B. — Moscatellone
Moscato Bianco B. — Moscato
Moscato Bianco B. — Muscat
Moscato Bianco B. — Muskateller
Glera B. — Serprino
Glera Lunga B. — Glera
Glera Lunga B. — Serprino
Tocai Friulano B. — Tai
Trevisana Nera N.

8. Yhteyden/yhteyksien kuvaus

Vigneti delle Dolomiti -viinit, kaikki luokat (1, 4, 5, 6, 8, 15 ja 16)

Yhteyden kannalta merkitykselliset luontoon liittyviat tekijat

Alue koostuu Trentinosta, Alto Adigesta ja Veneton alueeseen kuuluvasta Bellunon maakunnasta. Se sijaitsee
Unescon maailmanperintokohteeksi luokitellulla erityislaatuisella Dolomiittien vuoristoalueella. Alue on péiosin
vuoristoinen ja kukkulainen. Sen geologinen rakenne on vaihteleva, silld sithen kuuluu geologiselta alkuperaltdan

erilaisia vuoria. Suurin osa alueesta kuuluu Dolomiittien vuoristoon.
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IImasto vaihtelee puolimannermaisen ja vuoristoilmaston vililli. Vuoden kylmintd aikaa ovat talvikuukaudet ja
lampimintd heind- ja elokuu. Alueella sataa keskimidrin 1 000 millimetrid vuodessa. Sade ajoittuu vilimerelliseen
tapaan padosin keviidseen ja syksyyn. Sopivan sademdiirin ja lukuisien vuorten lumen sulamisvesistd johtuvien
erinomaisten vesivarojen ansiosta maaperdssd on riittavésti vettd. Dolomiittien erityiset maasto-olosuhteet yhdessi
Vilimeren ja Alppien ilmaston yhteisvaikutuksen kanssa luovat SMM:n "Vigneti delle Dolomiti” rypileentuotantoa-
lueelle ainutlaatuisen ympériston, jonka ansiosta sielld tuotetut viinit eroavat muista.

Maaperi on paiosin kalkkikived, jonka kivipitoisuus on suuri, minké ansiosta vesi poistuu ja ilma vaihtuu hyvin.
Tillaista maaperdd esiintyy tavallisesti alluviaalikeilojen keski- tai yldosissa. Rinteiden alemmissa osissa maaperin
kivipitoisuus on pienempi. Joillakin alankoalueilla on maa-ainesten kasaumia sekd moreenikerrostumista ja jokiso-
rasta koostuvaa maaperdd. Alueella esiintyy myos erilaista geologista alkuperdd olevaa maaperdd muun muassa
Valle di Cembrassa (porfyyrinen), Val d’Isarcossa (metamorfinen ja kiteinen) ja Vallagarinan keskiosissa (basalttinen).

Yhteyden kannalta merkitykselliset historialliset ja inhimilliset tekijat

Viinikdynnokset ja viinit ovat aina olleet osa alueen kulttuuriperintod. Téstd osoituksena on lukuisia arkeologisia 16y-
tojd ja dokumentoituja historiallisia todisteita aina pronssiajalta nykypaivéin asti. Lisiksi koko alue oli vuosisatojen
ajan kiinted osa Itdvalta-Unkarin kaksoismonarkiaa, ja jotkin monarkian hallinnollisista ja kulttuuripiirteistd ovat siily-
neet nykypdiviin asti. Viininviljely ja ihmiskunnan historia ovat kulkeneet kisi kddessa jo tuhannen vuoden ajan. Tind
aikana ne ovat liittyneet toisiinsa erottamattomasti, mikd nakyy paikallisen kulttuurin sekd perinteisten viljely- ja vii-
ninvalmistusmenetelmien lisaksi myos laajemmin kulttuurin alalla, kuten taiteessa ja gastronomiassa. Vuonna 1874
perustettu maatalousinstituutti Istituto Agrario di San Michele All'Adige on vaikuttanut ratkaisevasti ja pysyvisti alu-
een viininviljelyyn ja -tuotantoon seki koko viinikulttuuriin tarjoamalla alan tietoa, osaamista ja koulutusta. Nykyajan
viininviljely perustuukin suurelta osin tdstd instituutista ja Conegliano-koulusta saatuihin ja laajalle levinneisiin oppei-
hin sekd uusiin viininviljely- ja viininvalmistustekniikoihin. My6s alueen viininviljelijit ovat vieneet kehitystd eteenpéin
omalta osaltaan ottamalla kdyttoon viinitilan hoitotekniikoita ja -menetelmi, joissa yhdistyvat ympariston ja talouden
kestavyys seka innovatiiviset viininvalmistustekniikat.

Vigneti delle Dolomiti, luokka "viini”

Tiedot tuotteiden erityisominaisuuksista, jotka johtuvat maantieteellisestd alkuperistd sekd yhteydestd maantieteelli-
sen alueen luontoon ja ihmisiin liittyviin tekijoihin.

Eri tyyppisten valkoviinien viri vaihtelee oljenkeltaisesta kullankeltaiseen, ja niissd saattaa olla myos aavistus vaa-
leanvihredd tai kuparinsdvyd, kuten Pinot Grigiossa. Viinien aromille on ominaista hienostuneisuus ja hedelmdiset
vivahteet, jotka kuvastavat tavallisesti viinin padasiallista rypalelajiketta, erityisesti aromaattisten ja puoliaromaattis-
ten lajikkeiden, kuten Miiller Thurgaun ja Sauvignonin, osalta. Viinien maku voi vaihdella kuivasta makeaan. Se on
harmoninen, hyvirakenteinen, raikas ja runsas.

Roseeviineissi, erityisesti Schiava-, Merlot- ja Teroldego-lajikkeista valmistetuissa viineissd, véri vaihtelee viininval-
mistustekniikasta johtuen vaaleanpunaisen eri sivyjen valilli. Maku on raikas, harmoninen ja tasapainoisen hapo-
kas. Se voi vaihdella kuivasta makeaan.

Punaviinien viri vaihtelee rubiininpunaisen eri sdvyjen valilld. Kypsytetyissd viineissd saattaa olla oranssin vivahteita.
Aromi on viinillinen, joskus eteerinen tai hedelméinen. Viineissi saattaa olla valmistuksessa kdytetystd rypalelajik-
keesta riippuen kevyempiid tai voimakkaampia hedelmaisid aromeja, ja kypsytetyt viinit voivat olla hyvin kehitty-
neitd. Maku on harmoninen ja hyvirakenteinen. Se voi vaihdella kuivasta makeaan.

Novello-punaviinin aromit ja maut ovat perdisin erityisestd hiilidioksidikdymismenetelmastd, maseroinnista, joka
voimistaa sen viinillistd profiilia ja rypilelajikkeelle ominaisia vivahteita.

Koska alueella viljellddn useita eri rypilelajikkeita, erityyppiset maa-alueet voidaan hy6dyntdd parhaalla mahdolli-
sella tavalla. Viinitarhat sijaitsevat yleensd paikoissa, joissa on eniten auringonvaloa. Kukkuloilla kasvatetaan pai-
asiassa valkoisia rypalelajikkeita. Laaksojen syvemmaissd maaperidssd taas kasvatetaan punaisia rypilelajikkeita, joista
saadaan tdyteldisid, tanniinisia ja aromikkaita viinejd, joissa on kehittyneitd kypsin hedelmin vivahteita.
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Alueelle tyypillisten péivi- ja yolampotilojen vaihtelujen vuoksi erityisesti valkoisten lajikkeiden rypileisiin kertyy
huomattava maird aromiaineiden esiaineita, jotka antavat viineille niiden erikoislaatuiset aistinvaraiset ominaisuu-
det. Koska kaltevuudeltaan ja korkeudeltaan erilaisilla maa-alueilla on erilaiset viljelyolosuhteet, eri viineille voidaan
16ytdd mahdollisimman sopivat viljelyalueet.

SMM:n "Vigneti delle Dolomiti” mukaisten viinien ominaispiirteisiin vaikuttavat myos inhimilliset tekijat, erityisesti
viinintuottajien ammattitaito. Viinitilojen keskimdaariinen viljelyala on vain noin 1,3 hehtaaria. Alueen pinnanmuo-
dostuksen vuoksi yhden viinitarhahehtaarin hoitamiseen tarvitaan paljon tyStunteja (yli 600). Suurin osa ajasta
kuluu toimiin, joilla pyritddn optimoimaan kasvien kasvaminen ja rypileiden kypsyminen, vahvistamaan luonnol-
lista vastustuskykyd taudinaiheuttajia vastaan ja vihentdmain kasvien terveyteen liittyvid toimenpiteitd. Téssd yhtey-
dessd on huomattava, ettd ldhes koko viininviljelyalalla noudatetaan integroidun, ja yhd useammin luonnonmukai-
sen, tuholaistorjunnan periaatteita. Kaikki rypileet poimitaan kisin.

Luontoon liittyvit tekijit (ilmasto, maaperd ja pinnanmuodot), paikallisten toimijoiden kokeneisuus sekd uudenai-
kaiset viininviljely- ja viininvalmistustekniikat mahdollistavat yhdessd sellaisten laatuviinien tuottamisen, joiden
ominaisuudet ja maine liittyvit kiintedsti sekd tuotantoalueeseen ettd valmistuksessa kéytettdviin rypalelajikkeisiin.

Vigneti delle Dolomiti, luokat 4 “kuohuviini”, 5 "laatukuohuviini”, 6 "aromaattinen laatukuohuviini” ja 8 “helmeilevd viini”

Tiedot tuotteiden erityisominaisuuksista, jotka johtuvat maantieteellisestd alkuperdstd sekid yhteydestd maantieteelli-
sen alueen luontoon ja thmisiin liittyviin tekijoihin.

Vuosisatoja vanhan perinteen mukaista kuohuviinid pidetdén paikallisen viinintuotannon helmend. Erityinen huolel-
lisuus rypaleiden kasvu- ja sadonkorjuuvaiheessa sekd perusviinin valmistusvaiheessa ja sitd seuraavassa jalkikdy-
misvaiheessa antaa kuohuviinille erityistd hienostuneisuutta ja tyylikkyyttd, joka saa sen erottumaan muista.

Kuohuviinien ominaispiirteissd nikyy, ettd niiden valmistuksessa kaytetyt raaka-aineet ovat perdisin vuoristoisilta
viininviljelyalueilta, joilla kasvaneiden rypileiden ominaisuudet sopivat ihanteellisesti timéantyyppisen viinin valmis-
tukseen. Téllaisiin rypaleiden ominaisuuksiin lukeutuu erityisesti sokeripitoisuuden ja hapokkuuden hyvi tasapaino,
joka johtuu osittain paivin ja yon vilisistd lampotilaeroista. Timd korostuu sen mukaan, mitd korkeammalla viini-
tarha sijaitsee.

Lisiksi kuohuviinin kuvaukseen vaikuttaa se, ettd niiden valmistuksessa voidaan kéyttdd vain rajallista maarad rypa-

lelajikkeita.

Aromaattisten laatukuohuviinien osalta syy-seuraussuhde johtuu myds valmistuksessa kiytettdvistd rypilelajik-
keesta, alueella viljeltavastd kotoperdisestd Moscato Giallo -lajikkeesta, jonka hienostuneet aromit korostuvat sopi-
van voimakkaan kypsytysprosessin ja subalpiinisen ilmaston vaikutuksesta.

Kuohuviinille on luonteenomaista eloisa ja pitkikestoinen vaahto. Viri vaihtelee oljenkeltaisesta kullankeltaiseen ja
saattaa vivahtaa vaaleanvihreddn. Aromi on erottuva ja hienostunut, ja siind on hiivihdys hiivaa. Maku on hienos-
tunut, eloisa ja rypilelajikkeelle tunnusomainen.

Roseekuohuviini valmistetaan padosin Pinot Nero -lajikkeesta, ja sille on luonteenomaista eloisa ja pitkikestoinen
vaahto. Viri vaihtelee vaaleanpunaisen eri savyjen vililli. Aromi on erottuva ja hienostunut, ja siind on hiivahdys
hiivaa. Maku on hienostunut, eloisa ja erottuva.

Sokeripitoisuuden osalta kuohuviinin maku, niin valkoisen kuin roseenkin, voi vaihdella kuivasta makeaan eli mer-
kinnisti "brut nature” merkintdin “dolce”.

Helmeilevit viinit, valkoinen, rosee ja punainen, ovat erityispiirteiltddn raikkaita ja eloisia, mika johtuu osittain pie-
nestd hiilidioksidimadrasta.

Jotkin tilat ovat lisiksi erikoistuneet helmeilevien viinien valmistukseen niin, ettd ne ovat pystyneet hiomaan viinin-
valmistustekniikoita ja suurissa siilidissd (autoklaaveissa) tapahtuvan jilkikdymisen teknologiaa, mikd puolestaan on
nostanut helmeilevien viinien laatuvaatimuksia.

Valmistusprosessin kehittdmisen yhteydessi on huomattu, mitké lajiketyypit sopivat parhaiten helmeilevin viinin
valmistukseen. Se on myds mahdollistanut alan uusimman teknologian mukaisten laitteiden kayton jilkikdymisessa.
Namd tekijit ovat parantaneet lopputuotteen laatua.
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Koska alueen maaperi- ja ilmasto-olosuhteet vaihtelevat, kuohuviinin valmistukseen soveltuvien lajikkeiden potenti-
aali voidaan hyodyntdd parhaalla mahdollisella tavalla. Viinitarhat sijaitsevat yleensd paikoissa, joissa on eniten
auringonvaloa. Alueelle tyypilliset pdiva- ja yolimpotilojen vaihtelut aiheuttavat erityisesti valkoisissa rypileissd sen,
ettd rypileisiin kertyy huomattava maird aromiaineiden esiaineita, jotka antavat viineille niiden erikoislaatuiset ais-
tinvaraiset ominaisuudet. Eri paikoissa ja korkeuksissa sijaitsevilla alueilla on hyvin erilaiset viljelyolosuhteet, joten
eri rypilelajikkeille voidaan 16ytdd ominaisuuksiltaan mahdollisimman sopivat viljelyalueet.

SMM:n "Vigneti delle Dolomiti” mukaisten viinien ominaispiirteisiin vaikuttavat myos inhimilliset tekijat, erityisesti
viinintuottajien ammattitaito. Viinitilojen keskimaardinen viljelyala on vain noin 1,3 hehtaaria. Alueen pinnanmuo-
dostuksen vuoksi yhden viinitarhahehtaarin hoitamiseen tarvitaan paljon tyotunteja (yli 600). Suurin osa ajasta
kuluu toimiin, joilla pyritddn optimoimaan kasvien kasvaminen ja rypileiden kypsyminen, vahvistamaan luonnol-
lista vastustuskykyé taudinaiheuttajia vastaan ja vihentimédn kasvien terveyteen liittyvid toimenpiteitd. Tdssd yhtey-
dessd on huomattava, ettd ldhes koko viininviljelyalalla noudatetaan integroidun, ja yhd useammin luonnonmukai-
sen, tuholaistorjunnan periaatteita. Kaikki rypileet poimitaan késin.

Luontoon liittyvit tekijat (rypalelajike, ilmasto, maaperd), paikallisten toimijoiden kokeneisuus sekd uudenaikaiset
viininviljely- ja viininvalmistustekniikat mahdollistavat yhdessd sellaisten laatuviinien tuottamisen, joiden ominai-
suudet ja maine liittyvat kiintedsti sekd tuotantoalueeseen ettd valmistuksessa kaytettaviin rypalelajikkeisiin.

Vigneti delle Dolomiti, luokat 15 “kuivatuista rypaleists valmistettu viini” ja 16 “ylikypsistd rypdleistd valmistettu viini”

Tiedot tuotteiden erityisominaisuuksista, jotka johtuvat maantieteellisestd alkuperistd sekd yhteydestd maantieteelli-
sen alueen luontoon ja ihmisiin liittyviin tekijoihin. Viri vaihtelee valkoviinien kullankeltaisesta ja kullanruskeasta
vaalean- ja granaatinpunaiseen kaytetystd lajikkeesta riippuen. Aromi on hienostunut ja erottuva, ja siind on kuivat-
tujen rypileiden vivahteita. Se voi olla my6s mausteinen, hunajainen ja kypsin hedelméinen. Maku on runsas, har-
moninen ja kuivatuista rypileistd valmistetulle viinille tyypillinen. Se voi vaihdella kuivasta makeaan, mutta enem-
mén sokeria sisdltavit tyypit ovat yleisempid.

Passito-viinien valmistuksessa kiytetddn jonkin verran kaikkia lajikkeita, niin valkoisia kuin punaisiakin rypaleita.
Eniten kéytetddn kuitenkin aromaattisia lajikkeita (Moscato Giallo, Moscato Rosa, Traminer Aromatico) ja puoliaro-
maattisia lajikkeita (kuten Goldtraminer, Nosiola, Riesling Renano ja Sauvignon).

Rypileet kuivataan kiinni kéynnoksessa (ylikypsistd rypileistd valmistettu viini) tai kuivatusalueilla (kuivatuista
rypéleistd valmistettu viini). Ylikypsytyksen ja kuivatuksen kesto vaihtelee ja riippuu siitd, miten voimakkaita omi-
naisuuksia viininvalmistaja haluaa lopputuotteeseen tilld tekniikalla saada.

Passito-viinien tuottajat valitsevat viinin valmistuksessa kdytettavit rypileet rypaletertun erityisten fyysisten ja laa-
tuominaisuuksien perusteella.

Loyhirakenteiset tertut, joissa yksittdisten rypileiden viliin jad paljon tilaa, soveltuvat erityisen hyvin kuivattaviksi,
joten viinitarhasta valitaan sadonkorjuun aikaan sellaisia.

Kuivumista edesauttavat pdivin ja yon viliset huomattavat limpéatilaerot, jotka ovat suurimmillaan loppukesilld ja
syksylld, sekd alueelle Alpeilta puhaltavat pohjoistuulet.

Lisiksi Gardajirveltid puhaltaa piivittiin lieventivi Ora del Garda -tuuli, joka osuu suurelle osalle tuotantoaluetta ja
vaikuttaa merkittavésti sithen, ettd alueelle syntyvit rypileiden kuivaamiselle ihanteelliset olosuhteet: ldhes jatkuva
luonnollinen ilmanvaihto ja sopiva kosteustaso, jonka ansiosta rypileet eivit kuivu lilan nopeasti.

Passito-viinejd valmistetaan kaiken kaikkiaan pienid madrid, mutta lihes kaikki pullotusyritykset valmistavat niitd, ja
ne ovat usein yrityksen ylpeys.

Maantieteellisen alueen ja tuotteen ominaisuuksien vélinen syy-seuraussuhde johtuu pddosin kolmesta asiasta:

— kaytettavit lajikkeet (mainittu edelld), joiden rypaleet soveltuvat erityisen hyvin timéntyyppisen viinin valmis-
tukseen kuuluvaan kuivatusprosessiin

— limpétilanvaihtelut ja siinnollisesti puhaltavat tuulet (Ora del Garda), jotka parantavat rypileiden siilyvyytti
kuivatusvaiheen aikana, niin koynnoksessd kuin kuivatusalueillakin

— passito-viinien vanha valmistusperinne ja valmistuksessa kaytettavit tekniikat, jotka ovat siirtyneet sukupolvelta
toiselle vuosisatojen ajan.
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Koska alueen maaperi- ja ilmasto-olosuhteet vaihtelevat, sielld pystytdin hyodyntdmain parhaalla mahdollisella
tavalla lajikkeet, joiden rypileet soveltuvat parhaiten kuivatusprosessiin. Viinitarhat sijaitsevat yleensd paikoissa,
joissa on eniten auringonvaloa. Alueelle tyypillisten pdivi- ja yolimpotilojen vaihtelujen vuoksi erityisesti valkoisten
lajikkeiden rypileisiin kertyy huomattava maird aromiaineiden esiaineita, jotka antavat viineille niiden erikoislaatui-
set aistinvaraiset ominaisuudet. Koska kaltevuudeltaan ja korkeudeltaan erilaisilla maa-alueilla on erilaiset viljelyolo-
suhteet, eri rypilelajikkeille voidaan 16ytdd mahdollisimman sopivat viljelyalueet.

SMM:n "Vigneti delle Dolomiti” mukaisten viinien ominaispiirteisiin vaikuttavat myos inhimilliset tekijdt, erityisesti
viinintuottajien ammattitaito. Viinitilojen keskimdaariinen viljelyala on vain noin 1,3 hehtaaria. Alueen pinnanmuo-
dostuksen vuoksi yhden viinitarhahehtaarin hoitamiseen tarvitaan paljon ty6tunteja (yli 600). Suurin osa ajasta
kuluu toimiin, joilla pyritddn optimoimaan kasvien kasvaminen ja rypaleiden kypsyminen, vahvistamaan luonnol-
lista vastustuskykyd taudinaiheuttajia vastaan ja vihentdmain kasvien terveyteen liittyvid toimenpiteitd. Téssa yhtey-
dessd on huomattava, ettd lahes koko viininviljelyalalla noudatetaan integroidun, ja yhd useammin luonnonmukai-
sen, tuholaistorjunnan periaatteita. Kaikki rypaleet poimitaan kisin.

Luontoon liittyvit tekijat (rypalelajike, ilmasto, maaperd), paikallisten toimijoiden kokeneisuus sekd uudenaikaiset
viininviljely- ja viininvalmistustekniikat mahdollistavat yhdessd sellaisten laatuviinien tuottamisen, joiden ominai-
suudet ja maine liittyvét kiintedsti sekd tuotantoalueeseen ettd valmistuksessa kdytettaviin rypilelajikkeisiin.

9. Olennaiset lisiedellytykset
Viinin, helmeilevin viinin ja kuohuviinin valmistusaluetta koskevat poikkeukset

Oikeudellinen kehys: EU:n lainsdadanto
Lisdedellytyksen tyyppi: Tuotantoa yksiloidylld maantieteelliselld alueella koskeva poikkeus
Edellytyksen kuvaus:

Sovellettavan EU:n lainsddddnnon mukaan viinid, helmeilevdd viinid ja kuohuviinid voidaan valmistaa myos vierei-
silld Veneton ja Lombardian alueilla silld edellytykselld, ettd viinitila pystyy osoittamaan SMM:n "Vigneti delle Dolo-
miti” mukaisten viinien valmistusperinteen jatkuneen katkeamattomana viimeiset viisi viinivuotta.

Mahdollisuus jalostaa viini kuohuviiniksi tai helmeileviksi viiniksi naapurialueilla perustuu siihen, ettd myos tavalli-
set viininvalmistusprosessit sallitaan ndilld alueilla. Siksi olisi johdonmukaista sallia myos kuohuviiniksi ja helmeile-
viksi viiniksi jalostus ndilld alueilla. Téllaiset jalostusprosessit eivdt ole viininvalmistuksen jilkeisid vaiheita vaan
kiinted osa viininvalmistusta, minka vuoksi ne voidaan toteuttaa vain méiritetylld viinintuotantoalueella.

Tamd poikkeus perustuu vakiintuneeseen perinteeseen, ja se antaa kyseisille tuottajille myos mahdollisuuden kéyt-
t4d edelld mainituilla tuotantoalueen viereisilld hallintoalueilla sijaitsevia tuotantolaitoksia.

Rypalelajikkeen nimen mainitseminen merkinnoissd

Oikeudellinen kehys: EU:n lainsdddanto
Lisdedellytyksen tyyppi: Merkintojd koskevat lisivaatimukset
Edellytyksen kuvaus:

SMM:n "Vigneti delle Dolomiti” mukaisten viinien luokkiin "viini” ja "helmeileva viini” kuuluvien tuotteiden merkin-
noissd voidaan mainita yhden tai kahden valmistuksessa kaytetyn rypalelajikkeen nimi.

Sovellettavan EU:n lainsddddnnon mukaan rypilelajikkeen tai -lajikkeiden nimen kayttdminen merkinnoissd ja
kuvauksessa on kielletty seuraavissa tilanteissa:

a) Viini kuuluu luokkaan "kuivatuista rypéleistd valmistettu viini” tai “ylikypsistd rypileistd valmistettu viini”, myds
viinit, joissa on merkintd "vino passito” tai "passito”.

b) Viini kuuluu luokkaan "viini” tai "helmeilevi viini”, ja lajikkeet ovat seuraavat: Bolzanon maakunnassa Lagrein,
Riesling Italico, Riesling Renano, Traminer Aromatico, Veltliner; Trenton maakunnassa Lagrein, Marzemino,
Meunier, Negrara, Riesling Italico, Riesling Renano, Traminer Aromatico, Trebbiano Toscano, Veltliner.
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Lisiksi luokkaan "kuohuviini” tai "laatukuohuviini” kuuluvien viinien merkinndissi voidaan mainita yksi tai kaksi
lajiketta seuraavista: Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot Grigio, Pinot Nero ja Miiller Thurgau. Luokkaan “aromaatti-
nen laatukuohuviini” kuuluvissa viineissi voidaan mainita ainoastaan lajike Moscato Giallo.

Linkki eritelmiin

https:/fwww.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/12936
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