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KOMISSION TAYTANTOONPANOPAATOS,
annettu 14 piivini maaliskuuta 2018,

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU) N:o 1308/2013 105 artiklassa tarkoitetun,
erdin viinialan nimityksen eritelmin muutoksen hyviksymisti koskevan hakemuksen
julkaisemisesta Euroopan unionin virallisessa lehdessi

(Chianti Classico (SAN))
(2018/C 100/09)

EUROOPAN KOMISSIO, joka
ottaa huomioon Euroopan unionin toiminnasta tehdyn sopimuksen,

ottaa huomioon maataloustuotteiden yhteisestd markkinajdrjestelystd ja neuvoston asetusten (ETY) N:o 922/72, (ETY)
N:o 234/79, (EY) N:o 1037/2001 ja (EY) N:o 1234/2007 kumoamisesta 17 pdivini joulukuuta 2013 annetun Euroo-
pan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU) N:o 1308/2013 (') ja erityisesti sen 97 artiklan 3 kohdan,

seki katsoo seuraavaa:

(1) TItalia on asetuksen (EU) N:o 1308/2013 105 artiklan mukaisesti toimittanut hakemuksen nimityksen “Chianti
Classico” eritelmdn muutoksen hyviksymisestd.

(2) Komissio on tutkinut kyseisen hakemuksen ja todennut, ettd asetuksen (EU) N:o 1308/2013 93-96 artiklassa,
97 artiklan 1 kohdassa sekd 100, 101 ja 102 artiklassa sdddetyt edellytykset tayttyvit.

(3) Jotta vastaviitteitd voitaisiin esittdd asetuksen (EU) N:o 1308/2013 98 artiklan mukaisesti, Euroopan unionin viralli-
sessa lehdessd olisi julkaistava nimityksen ”Chianti Classico” eritelmin muutoksen hyviksymistd koskeva hakemus,

ON PAATTANYT SEURAAVAA:
Ainoa artikla

Asetuksen (EU) N:o 1308/2013 105 artiklan mukainen nimityksen “"Chianti Classico” (SAN) eritelmdn muutoksen
hyvaksymistd koskeva hakemus on tdmin paitoksen liitteessa.

Asetuksen (EU) N:o 1308/2013 98 artiklan mukaisesti timédn pditoksen julkaiseminen Euroopan unionin virallisessa leh-
dessd antaa oikeuden vastustaa timén artiklan ensimmadisessd kohdassa tarkoitettua eritelmin muutosta kahden kuukau-
den kuluessa paitoksen julkaisupdivasta.

Tehty Brysselissd 14 pdivind maaliskuuta 2018.

Komission puolesta
Phil HOGAN

Komission jasen

(') EUVLL 347, 20.12.2013,s. 671.
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LIITE

”CHIANTI CLASSICO”
PDO-IT-A1235-AMO02
Hakemuksen jittopdivi: 24.12.2015
TUOTE-ERITELMAAN TEHTAVAA MUUTOSTA KOSKEVA HAKEMUS
1. Muutokseen sovellettavat siinnot

Asetuksen (EU) N:o 1308/2013 105 artikla — Muu kuin vdhidinen muutos

2. Muutoksen kuvaus ja perustelut
2.1 Tuote-eritelmdn 4 pykalddn tehtdivi muutos

Tassd muutoksessa ehdotetaan, ettd Chianti Classico -viinid voidaan myydid ainoastaan sen jilkeen, kun asianomai-
nen valvontaelin on antanut varmennustodistukset. Eritelmédn tehtdvan muutoksen katsotaan takaavan paremmin
tuotteen laadun, kun tuotteen saa tistd ldhtien siirtdd tuotantokellarista kaupallisiin tarkoituksiin ainoastaan, kun
varmennustodistus on annettu. Muutoksen tarkoituksena on parantaa Chianti Classicon keskimdirdistd laatua ja
maksimoida tuotteen aitous ja tyypilliset ominaispiirteet.

Tdamd muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.

2.2 Tuote-eritelmdn 5 pykalddn tehtivi muutos

Eritelmin 5 pykalddn tehdyssi muutoksessa otetaan kdyttoon uudentyyppinen Chianti Classico -tuote, jota luon-
nehditaan sanoilla "Gran Selezione”, joilla osoitetaan kiytetyt tekniset tuotantomenetelmat. Tarkoituksena on saada
aikaan tuotetyyppi, joka voidaan asettaa Chianti Classicon uuden laatuasteikon kirkeen. Gran Selezione Chianti
Classico -viinilld on erityiset kemialliset, fyysiset ja aistinvaraiset ominaisuudet, joita sddnnellddn tiukemmin kuin
Chianti Classico -vuosikertaviineja tai Riserva-viineji. Ainoastaan tuottaja saa pullottaa tuotteen, joten hdnen on sen
vuoksi valittava (valikoitava) optimaalisin Chianti Classico -viini.

Tamd muutos on merkitty yhtendiseen asiakirjaan seuraavasti:

— 4 kohdassa "Viinin/viinien kuvaus” otsakkeen "Chianti Classico Gran Selezione” alla,

— 5 kohdassa "Viininvalmistustavat”, otsakkeen ”"Olennaiset viininvalmistusmenetelmit” alla,
— 9 kohdassa "Viinin/viinien kuvaus” otsakkeen "Chianti Classico Gran Selezione” alla.

2.3 Tuote-eritelmdn 6 pykalddn tehtivi muutos

Chianti Classicon aistinvaraisia vaatimuksia on hieman muutettu ja kemiallisten ominaisuuksien osalta sokeritto-
man uutoksen raja-arvoa nostettu. Chianti Classico -vuosikertaviinien ja Riserva-viinien rakenne on viime vuosina
parantunut, mikd on my9s uusien Sangiovese-kloonien kiyton ansiota. Sokerittoman uutoksen vihimmaismaard on
myos noussut, silld se ei ole juuri koskaan alle uusien raja-arvojen (24 g/l vuosikertaviinin ja 25 g/l Riserva-viinin
osalta). Chianti Classico Gran Selezione -viinin osalta sokerittoman uutoksen raja-arvoksi on ehdotettu 26 g/l silld
perusteella, ettd kyseinen luokka sisaltdd viineja, jotka ovat kehittyneet pitkdidn ja ovat sen vuoksi tdyteldisempia.

Chianti Classico Riserva -viinin osalta muutoksissa ehdotetaan tuotteen mahdollisimman laajaa standardointia.

Tdmd muutos on merkitty yhtendiseen asiakirjaan seuraavasti:

» n

— 4 kohdassa "Viinin/viinien kuvaus” otsakkeiden "Chianti Classico”, "Chianti Classico Riserva” ja "Chianti Classico
Gran Selezione” alla.

2.4 Tuote-eritelmdn 7 pykalddn tehtivi muutos

Tuote-eritelmén 7 pykaildan sisaltyvit muutokset koskevat ainoastaan Gallo Nero (Black Rooster) -logoa. Asetuksen
N:o 61/2010 17 pykildn 7 momentin mukaan Chianti Classicon tunnuksena on musta kukonheltta, joka on vuo-
desta 2005 alkaen tidytynyt esittdd kaikissa Chianti Classico DOCG -viineji sisiltivissd pulloissa. Tuote-eritelmain
ehdotetussa muutoksessa mustan kukonheltan tyylid ja virid on hieman muutettu; kyseinen uusi versio on sen
vuoksi korvannut aiemmin kaytetyn logon.
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Logon kuva ja sanat "Gallo Nero” eivit missddn tapauksessa voi korvata SAN Chianti Classicon nimei. Kyseessi on
ennemminkin SAN Chianti Classico -viinin pulloihin merkittava lisitunnus.

Tdmd muutos on merkitty yhtendiseen asiakirjaan seuraavasti:

” n

— 9 kohdassa "Viinin/viinien kuvaus” otsakkeiden ”Chianti Classico”, "Chianti Classico Riserva” ja "Chianti Classico
Gran Selezione” (viimeinen osa) alla.

2.5 Tuote-eritelmdn 8 pykalddn tehtivi muutos

Ehdotusta esittavd yhteenliittymd on péattanyt kieltdd Toscanan alueen Fiasco-koripullon kiyton Chianti Classico
Riserva ja Chianti Classico Gran Selezione -viineissd edelld esitettyjen muutosten mukaisesti, joiden tarkoituksena
on parantaa tuotteen laatua ja asemaa markkinoiden ylitasolla.

T4amd muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.

YHTENAINEN ASIAKIRJA
1. Rekisterdity nimi

Chianti Classico

2. Maantieteellisen merkinnin tyyppi

SAN — Suojattu alkuperdnimitys
3. Rypiletuotteiden luokat
1. Viini
4. Viinin/viinien kuvaus
Chianti Classico

— Viri: enemmin tai vihemman rubiininpunainen

— Aromi: voimakas, kukkainen, erityinen

— Maku: kuiva, raikas, maittava, hieman tanniininen, kypsyy ajan mittaan
— Kokonaisalkoholipitoisuus vahintdan (til-%): 12,0

— Sokeriton uutos vahintdan: 24,0 g/l.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintdan (til-%)

Kokonaisalkoholipitoisuus vahintéddn (til-%)

Vihimmaishappopitoisuus 4,5 g/litra viinihappona ilmaistuna
Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalent- 20
tia/litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (milligrammaa/
litra)

Chianti Classico Riserva

— Viri: voimakkaan rubiininpunainen, granaatinpunaisia sivyji idn myotd
— Aromi: voimakas, hedelmdinen ja hyvin siilyvd

— Maku: kuiva, tasapainoinen ja hyvin tanniininen

— Kokonaisalkoholipitoisuus vahintédan (til-%): 12,5

— Sokeriton uutos vahintdin: 25,0 g/l.
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Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintdan (til-%)

Kokonaisalkoholipitoisuus vahintddn (til-%)

Vdhimmadishappopitoisuus 4,5 gflitra viinihappona ilmaistuna
Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalent- 20
tia/litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintdin (milligrammaa/
litra)

Chianti Classico Gran Selezione

— Viri: voimakkaan rubiininpunainen, granaatinpunaisia sivyji idn myotd
— Aromi: mausteinen ja hyvin siilyvi

— Maku: kuiva, hyvin siilyvi ja tasapainoinen

— Kokonaisalkoholipitoisuus vahintéin (til-%): 13,0

— Sokeriton uutos vahintdan: 26,0 g/l.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintdan (til-%)

Kokonaisalkoholipitoisuus vahintéddn (til-%)

Vahimmaiishappopitoisuus 4,5 g/litra viinihappona ilmaistuna
Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalent- 20

tia/litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintdin (milligrammaa/ 130

litra)

Muut analyyttiset ominaisuudet ovat kaikkien viinien osalta asiaa koskevan Euroopan unionin lainsaddidnnon
mukaiset.

5. Viininvalmistustavat
a.  Olennaiset viininvalmistusmenetelmt
Erityinen viininvalmistusmenetelma
Chianti Classico Gran Selezione
Chianti Classico Gran Selezione -viinid saa tuottaa ainoastaan pullottajan viinitarhoissa tuotetuista rypaleista.
b.  Enimmdistuotokset
Chianti Classico, Chianti Classico Riserva ja Chianti Classico Gran Selezione:
52,5 hehtolitraa hehtaaria kohden
Chianti Classico, Chianti Classico Riserva ja Chianti Classico Gran Selezione:
7 500 kg rypileitd hehtaaria kohden.

6. Rajattu alue

Chianti Classico -viinien (Riserva- ja Gran Selezione -lajikkeet mukaan luettuina) tuotantoalue sijaitsee Toscanan
alueen keskiosassa, Sienan ja Firenzen maakunnissa. Alueen rajat mairiteltiin 31. heinidkuuta 1932 annetulla minis-
terididen viliselld asetuksella.

Kuvaus:

Aluksi kuvataan kyseisen alueen Sienan maakunnassa sijaitsevan osan rajat: ldhtokohtana on piste, jossa Sienan ja
Arezzon maakuntien vilinen raja ristedd Borro Pancole Ambrella della Venan rotkon kanssa Pancolan lahistolla
Castelnuovo Berardenga kunnassa.
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Téstd pisteestd raja seuraa Ambrajokea ja yhtd sen nimet6ntd sivujokea Ciarpellan maatilalle. Tamén jilkeen se kul-
kee muulipolkua pitkin Casa al Fraten maatilalle, josta se jatkuu aina Ombroneen asti (298 metrin korkeuteen
merenpinnasta).

Ombronesta raja laskeutuu muulipolkua pitkin 257 metrin korkeuteen merenpinnasta ja yhtyy Castelnuovo Berar-
dengan kuntaan johtavalle kirrytielle. Kirrytie nousee 354 metrin korkeuteen merenpinnasta ja jatkuu Malena
Morta -puroa pitkin Borro Spugnaccion rotkoon asti. Raja jatkuu Malena Morta -puroa pitkin Pialliin (227 metrin
korkeuteen merenpinnasta), minki jilkeen se seuraa pienen matkaa Malena Viva -puroa ja kddntyy kohti Santa
Luciaa (252 ja 265 metrin korkeuteen merenpinnasta) ja Arbiajokea. Saavuttuaan joelle raja seuraa sitd yldjuoksulle
Sienan ja Castelnuovo Berardengan kuntien hallinnollista rajaa pitkin.

Tuotantoalueen raja jatkuu Sienan, Castelnuovo Berardengan, Castellinan, Monteriggionin ja Poggibonsin kuntien
hallinnollisia rajoja pitkin, kunnes se yhtyy Borro di Granaion rotkon kohdalla Firenzen maakunnan rajaan, jota se
seuraa Le Vallin maatilalle asti. Raja kulkee sen jalkeen kunnallista tietd pitkin San Giorgion ja Cincianon ldhteiden
ohi ja jatkuu samaa linjaa, kunnes se yhtyy uudelleen maakunnan rajaan, joka on myos Poggibonsin ja Barberinon
kuntien vélinen raja. Sitten raja seuraa Drovejokea Firenzen maakuntaan asti. Lopuksi kuvataan alueen Firenzen
maakunnassa sijaitsevan osan rajat: Raja seuraa aluksi Drovejokea Mulino della Chiaraan asti, jossa se yhtyy Tavar-
nellen ja Barberinon kuntien viliseen hallinnolliseen rajaan, jota se seuraa lyhyen matkaa. Sen jilkeen raja kulkee
toista pientéd jokea pitkin itddn ohi Biribuccin ja Belvederen ennen kuin se saavuttaa San Donato-Tavernelle-tien.
Raja jatkuu tdtd tietd pitkin Moroccoon, josta se jatkuu Figlinellan ohi Sambucaan ja Pesajoelle. Raja jatkuu joen-
suuntaisesti ja yhtyy aluksi San Casciano Val di Pesan ja Tavarnellen kuntien viliseen hallinnolliseen rajaan, josta se
palaa Ponte Rotton jalkeen joelle. Téstd pisteestd eteenpdin alueen raja vastaa San Cascianon ja Greven hallinnollista
rajaa. Chianti Classicon tuotantoalueen raja palaa sen jilkeen Sienan maakuntaan ja seuraa Radda in Chiantin ja
Gaiolen kuntien vilistd hallinnollista rajaa sekd lyhyen matkaa Castelnuovo Berardengan rajaa, kunnes se palaa
lopulta pisteeseen, josta timin vyohykkeen kuvaus aloitettiin.

7. Piiasialliset viininvalmistuksessa kiytettivit rypilelajikkeet

Sangiovese N. — Sangioveto

8.  Yhteyden/yhteyksien kuvaus

Chianti Classico, Chianti Classico Riserva ja Chianti Classico Gran Selezione

Morfologisesti alue on 200-600 metrid merenpinnan ylipuolelle nouseva vuoriryhmd, jolla rinteet eivit ole pitkid
mutta saattavat olla jyrkkid. Geologisesti alueen ydin on liuskekilpialuetta (galestro), jolla saviliuskealueet vaihtelevat
hienon kalkkipitoisen hiekkakiven ja alberese-tyyppisen maaperin kanssa. Yleensd maaperd on matalaa, nuorta ja
vaihtelee hietasavesta soraan. Savipitoisuus on kohtalainen. Kemiallisesti maaperille on ominaista orgaanisen ainek-
sen alhainen pitoisuus, kiyttokelpoisen fosforin vahdisyys ja vaihtokelpoisten kationien suuri maird. Vuoristoinen
maasto synnyttdd vuolaana virtaavan vesiverkoston ja vaikeuttaa huomattavasti vesien hallintaa, myos sen vuoksi,
ettd sadejakauma on alueella erityinen. Alueella vallitsee mannerilmasto: talvella lampétila voi olla hyvin alhainen,
kesit taas ovat kuivia. Pdivilaimpétila vaihtelee kohtuullisesti, ja vuosittainen sademaird on noin 850 millimetri.

Viininviljelyperinne alueella on ikivanhaa, ja viinin maailmaan liittyvid merkintoja loytyy jo Etruskien ja Rooman
valtakunnan ajoilta. Keskiajan lopulta laajoja alueita omistettiin rypileiden viljelylle, jonka taloudellinen merkitys ja
kansainvilinen maine kasvoivat. Merkint6jd viinintuotannosta on historiallisissa asiakirjoissa 1200-luvulta lahtien,
ja ensimmdinen notaarin vahvistama asiakirja, jossa nimi Chianti esiintyy viittauksena alueella tuotettuun viiniin,
on perdisin vuodelta 1398. Chianti Classico oli ensimmdinen viinintuotantoalue maailmassa, joka mddriteltiin
Toscanan suurherttuan Cosimo IIl:n vuonna 1716 antamassa julistuksessa. Julistuksessa maéariteltiin Chianti-viinien
tuotantoalueen rajat. Chianti-viini valmistettiin ainoastaan Sangiovese-rypilelajikkeesta. Italian padministerind
vuonna 1861 toiminut italialainen valtiomies paroni Bettino Ricasoli julkaisi vuosien 1834 ja 1837 vilisend aikana
miellyttdvin ja helmeilevin punaviinin valmistukseen parhaiten sopivan koostumuksen, jolle Chianti-viinin viralli-
nen koostumus myohemmin perustui: 70 % Sangiovese-, 15 % Canaiolo- ja 15 % Malvasia -rypileitd, joista viini
valmistetaan Governo all'uso Toscano -tekniikalla.

Koska tuotantoalue ei kyennyt vastaamaan kasvavaan kysyntddn, myos naapurialueet alkoivat viininvalmistukses-
saan kayttdd Chiantin alueen tekniikkaa ja rypalesekoitusta. Vuonna 1924 33 tuottajaa perusti yhteenliittyméin suo-
jellakseen Chianti-viinid ja sen alkuperimerkkid. Vuonna 1932 annettiin asetus, jolla vanhimmalle Chianti-viinin
kasvualueelle mydnnettiin oikeus kiyttdd Classico-merkkid osoittamaan, ettd viini on valmistettu kyseiselld historial-
lisella alueella. Chianti Classico tunnustettiin 70 vuotta kestdneen hallinnollisen menettelyn paitteeksi vuonna 1996
tavallisesta Chianti-viinistd erilliseksi viiniksi ja sille laadittiin oma tuote-eritelma.
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Kyseisen viinin tuottajat ovat aina kdyttineet mieluiten alkuperiistd Sangiovese-rypilelajiketta ja kayttavit edelleen
kasvatustekniikoita, jotka eivit vaikuta rypéleiden erityisominaisuuksiin.

Perinteiset viininviljelyssd kaytetyt leikkuutekniikat ovat Guyot ("Tuscan arch”) ja cordon spur. Rypile- ja viinisadon
hehtaarikohtainen tuotos on myos vahvistettu 7,5 tonniksi rypaleitd tai 52,5 hehtolitraksi viinid, mikd on Italian
alhaisin. Vuosikertaviinid ei saa saattaa markkinoille ennen sadonkorjuun jilkeisen vuoden 1. paivii lokakuuta.

Luonnollisten ja inhimillisten tekijoiden ansiosta Chianti Classico -viini on maultaan hedelmdisti, notkeaa, kuivaa ja
maittavaa, variltddn syvianpunaista, rakenteeltaan hyvai, alkoholipitoisuudeltaan vahintddn 12-prosenttista sekd
kohtalaisen hapokasta.

Chianti Classico -viinin tirkein rypilelajike Sangiovese on herkkd ulkoisille tekijoille, ja sen erityisominaisuutena on
kyky ilmentdd maaperdn ominaispiirteitd ja sopeutua maahan, jolla se kasvaa. Ei ole sattumaa, ettd Sangiovese-
rypile tuottaa parhaiten ainoastaan tietyilldi Toscanan alueilla. Yksi Chianti Classicon aistinvarainen ominaispiirre
on alueen hiekkakivestd koostuvalle maaperille tyypillinen iiriksen ja orvokin bukee sekd luonnonvaraisten marjo-
jen aromi, joka taas johtuu maaperin kalkkipitoisuudesta.

IImasto, vuoristoinen maasto ja sen morfologia luovat ympiriston, joka on hyvin valoisa ja niin ollen ihanteellinen
rypileiden oikeanlaiselle kypsymiselle. Kuumat kesit ja runsas auringonpaiste, joka jatkuu syys- ja lokakuulle, sekd
suhteellisen korkeat paivilampotilat antavat rypaleille mahdollisuuden kypsyé hitaasti ja kehittdd Chianti Classico -vii-
nille ominaiset aistinvaraiset ja kemialliset ominaisuudet, erityisesti vérin, bukeen ja alkoholipitoisuuden. Alhainen
hehtaarikohtainen rypilesato saa aikaan sokeripitoisuuden, joka sopii hyvin viiniin, jonka alkoholipitoisuus on vihin-
tddn 12 prosenttia. Viininvalmistustekniikat saattavat eri rypélelajien osalta olla erilaisia. Eri viinilajikkeet valmistetaan
viiniksi yleensa erillddn toisistaan, jotta niiden aistinvaraiset ominaisuudet padsevit tdysin esiin.

Historia on osoittanut Chianti-viinin viljelijéiden ammattitaidon, jonka ansiosta Chianti Classico -viinin maine ja
perineet sailyvit edelleen.

9. Olennaiset lisiedellytykset
Chianti Classico, Chianti Classico Riserva ja Chianti Classico Gran Selezione
Oikeudellinen kehys:

EU:n lainsdddianto

Lisdedellytyksen tyyppi:

Pullottaminen rajatulla alueella

Edellytyksen kuvaus:

Pullottamista rajatulla alueella koskevat sdinnokset annetaan EUn lainsddddnndssd (asetuksen N:o 607/2009
8 artikla) ja kansallisessa lainsdddianndssi (asetuksen N:o 61, annettu 8. huhtikuuta 2010, 10 pykilin 3 ja 4
momentin, nykyisen lain N:o 238/2016 35 pykildn 3 ja 4 momentti). Edelld mainitun lainsddddnnon mukaisesti
pullotus on tehtdvi rajatulla maantieteelliselld alueella Chianti Classico -viinin laadun ja maineen suojaamiseksi,
viinin alkuperdn takaamiseksi ja tarkastusten tehokkuuden varmistamiseksi. Poikkeuksena ovat eritelmin 5 pyka-
lassd tarkoitetut erityiset aiemmin vallinneet tilanteet. Chianti Classico -viinin erityispiirteet ja ominaisuudet, jotka
liittyvat viinin maantieteelliseen alkuperdalueeseen sekd nimityksen saavuttamaan maineeseen, voidaan taata parem-
min, jos viini pullotetaan tuotantoalueellaan, jolloin viinin kuljetusta ja pullottamista koskevien teknisten sddntojen
soveltamisesta ja noudattamisesta vastaavat kyseisen alueen yritykset, joilla on tarvittavat tiedot ja taidot seki kiin-
nostus sailyttad kyseisen viinin maine. Lisdksi vaatimuksella varmistetaan, ettd toimivaltaiset elimet voivat tehdd
tehokkaita pullotustarkastuksia viinintuottajien luona, jolloin tuotteen kuljetuksesta alueen ulkopuolella tapahtuvaa
pullotusta varten mahdollisesti aiheutuvat riskit valtetddn. Timd sddnnds hyodyttdd sen vuoksi viinintuottajia itse-
ddn, jotka ovat vastuussa nimityksen laadun ja maineen suojaamisesta ja pitavit sitd tirkednd.

Chianti Classico Gran Selezione
Oikeudellinen kehys:

EU:n lainsdddianto

Lisdedellytyksen tyyppi:

Merkintojd koskevat lisdsdannokset
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Edellytyksen kuvaus:

Asetuksen N:o 607/2009 66 artiklan 1 kohdan mukaisesti yhteisossd kaupan pidettdviin viineihin voi lisitd mer-
kintojd, joissa viitataan tiettyihin tuotantomenetelmiin. Gran Selezione -tyypilld kuvataan viinejd, jotka on valmis-
tettu tiukasti sddnnellyin rypdleentuotanto- ja viinijalostusmenetelmin. Viinejd voidaan siis tuottaa ainoastaan pul-
lottajan viinitarhoissa tuotetuista rypaleistd. Niitd ei saa vikevoittdd alueen ulkopuolelta ldhtoisin olevilla tuotteilla,
ja niiden kemiallisten/fyysisten ja aistinvaraisten ominaisuuksien on oltava Riserva-tyyppid laadukkaampia. Yhteen-
vetona voidaan todeta, ettd tarkoituksena on ollut taata, ettd rypdleentuotannosta ja pullotuksesta vastaa sama yri-
tys, ilman ettd pullotusalueelle asetetaan lisdrajoituksia verrattuna niihin, joista sdddetddn ja jotka ovat perusteltuja
nimitykselle kokonaisuutena. "Gran Selezione” on Chianti Classico -valikoiman paras tuote, jonka viininviljelijat
huolellisesti valitsevat omalla vastuullaan parhaiden viinitarhojen ja rypileiden joukosta. Lisivaatimus, jonka
mukaan tuottajien on pullotettava Gran Selezione -viini itse, johtuu tarpeesta taata kyseisen erityisen monivivahtei-
sen ja ainutlaatuisen tuotteen erityispiirteet. Sen vuoksi tdmin tyypin osalta on jopa tirkedmpai kuin tavanomaisen
Chianti Classico -viinin osalta, ettd yksi toimija hoitaa sekd tuotanto-, viiniytys- ja pullotusvaiheen, jotta vastuu
tuotteen laadusta on yhdelld toimijalla.

Chianti Classico, Chianti Classico Riserva ja Chianti Classico Gran Selezione
Oikeudellinen kehys:

Kansallinen lainsdddanto

Lisdedellytyksen tyyppi:

Merkintojd koskevat lisdsadnnokset

Edellytyksen kuvaus:

Asetuksen N:o 61/2010 17 artiklan 7 kohdan, nykyisen lain N:o 238/2016 41 pykilin 9 momentin mukaan
Chianti Classicon tunnuksena on musta kukonheltta, joka on vuodesta 2005 alkaen merkittavi kaikkiin Chianti
Classico DOCG -viinejd sisdltaviin pulloihin.

Logon kuva ja sanat "Gallo Nero” eivdt missddn tapauksessa voi korvata SAN Chianti Classicon nimei. Kyseessd on
ennemminkin SAN Chianti Classico -viinin pulloihin merkittivi lisitunnus.

Linkki eritelmiin

https:/fwww.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/8292
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