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KOMISSION ASETUS (EU) 2017/1981,
annettu 31 pdivini lokakuuta 2017,

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen III muuttamisesta lihan
kuljetuslimpétilan osalta

(ETA:n kannalta merkityksellinen teksti)

EUROOPAN KOMISSIO, joka
ottaa huomioon Euroopan unionin toiminnasta tehdyn sopimuksen,

ottaa huomioon eldinperdisid elintarvikkeita koskevista erityisistd hygieniasddnnoistd 29 piivind huhtikuuta 2004
annetun Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 853/2004 (') ja erityisesti sen 10 artiklan 1 kohdan d ja
e alakohdan,

seki katsoo seuraavaa:

(1)  Asetuksessa (EY) N:o 853/2004 sdddetddn eldinperdisid elintarvikkeita koskevista erityisistd hygieniasadnnoistd
elintarvikealan toimijoita varten. Siind sdddetdidn, ettd elintarvikealan toimijoiden on varmistettava erityisten
lampotilavaatimusten noudattaminen ennen lihan kuljettamista ja sen aikana.

(2)  Kotieldimini pidettyjen sorkka- ja kavioeldinten liha, elimid lukuun ottamatta, on kyseisen asetuksen liitteen III
mukaisesti jadhdytettavi valittomasti post mortem -tarkastuksen jélkeen enintddn 7 °C:n sisdlimpétilaan sellaisen
jadhtymiskdyran mukaisesti, jolla varmistetaan limpdétilan jatkuva asteittainen lasku, ellei erityissdannoksissi
sdddetd toisin. Tama on tehtdvd teurastamon jadhdyttimossd ennen kuljetuksen alkamista.

(3)  Euroopan elintarviketurvallisuusviranomaisen (EFSA) biologisia vaaroja kisitteleva tiedelautakunta antoi 6 paivind
maaliskuuta 2014 kylmédketjun ylldpitimiseen lihan varastoinnin ja kuljetuksen aikana liittyvid kansanter-
veysriskejd koskevan tieteellisen lausunnon (%) ensimmdéisen osan, joka koskee ainoastaan kotieldimind pidettyjen
sorkka- ja kavioeldinten lihaa. Lausunnossa todetaan, ettd koska suurin osa bakteerikontaminaatiosta tapahtuu
ruhon pinnalla, pinnan limpétila on soveltuva bakteerikasvun indikaattori. Siind myds vahvistetaan ruhojen
lastauksen aikaisten enimmadispintalimpétilojen sekéd jaahdytyksen ja kuljetuksen enimmadisaikojen yhdistelmit,
jotka johtavat vastaavaan tai vdhdisempdidn patogeenien (elintarvikkeiden kautta tarttuvia sairauksia aiheuttavien
mikro-organismien) kasvuun kuin silloin, kun ruhot jadhdytetdin 7 °C:n sisilimpétilaan teurastamossa.

(4)  EFSA antoi 8 pdivind kesikuuta 2016 uuden tieteellisen lausunnon (}) pilaantumista aiheuttavien bakteerien
madran kasvusta lihan varastoinnin ja kuljetuksen aikana. Lausunnossa todetaan, ettd erddt pilaantumista
aiheuttavat bakteerit (bakteerit, jotka eivit vilttimattd aiheuta sairauksia mutta jotka voivat tehdd elintarvikkeista
ihmisravinnoksi kelpaamattomia pilaantumisen vuoksi), eritoten Pseudomonas spp, voivat saavuttaa kriittisen tason
nopeammin kuin patogeenit riippuen pilaantumista aiheuttavien bakteerien aiheuttamasta alkuperdisestd
saastumisen tasosta sekd limpatilasta.

(5)  Elintarvikealan toimijoiden on rutiininomaisesti arvioitava aerobisten mikro-organismien pesikeluku komission
asetuksen (EY) N:o 2073/2005 (*) mukaisesti. Sitd voidaan kdyttdd indikaattorina lihassa olevien pilaantumista
aiheuttavien bakteerien médrin yldrajasta.

(6)  EFSAn lausunnon perusteella ja ottaen huomioon saatavilla olevat arviointivilineet on mahdollista ottaa kayttoon
vaihtoehtoisia joustavampia ldhestymistapoja tuoreen lihan, erityisesti ruhojen tai suurempien palojen,
kuljetuksen aikaisten limpotilavaatimusten suhteen kasvattamatta kansanterveysriskid ja poikkeamatta siitd
perusperiaatteesta, ettd tillainen liha olisi jadhdytettdvd 7 °Cin sisdlimpétilaan limpétilan jatkuvasti laskiessa.
Tdmin suuremman joustavuuden ansiosta liha pdityisi kuluttajille nopeammin teurastuksen jilkeen ja tuoreen
lihan kauppa unionin sisdlld helpottuisi.

(7)  Vaihtoehtoiset lihestymistavat perustuvat pinnan limpotilaan ja kuljetuksen aikaiseen ilman limpétilaan,
lampétilan jatkuva laskeminen on pakollista jo nykysddnnosten mukaan, ja se edellyttdd, ettd myos osa
ruumiinlimmostd olisi poistettava ennen pitkdnmatkan kuljetusta. Sen sisilimpétilan vahvistaminen, johon ruhot
ja suuremmat palat on jadhdytettivd ennen kuljetusta, on tapa varmistaa, ettd merkittivd osa ruhon limmostd
poistetaan.
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() EUVLL 139, 30.4.2004,s. 55.

() EFSAJournal 2014;12(3):3601 [81 pp.].

(*) EFSA Journal 2016; 14(6):4523 [38 pp.].

(*) Komission asetus (EY) N:o 2073/2005, annettu 15 pdivind marraskuuta 2005, elintarvikkeiden mikrobiologisista vaatimuksista
(EUVLL 338,22.12.2005,s. 1).
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(8)  Asetuksessa (EY) N:o 853/2004 siddetddn myos poikkeuksesta velvoitteeseen jadhdyttdd liha 7 °C:seen ennen
kuljetusta tiettyjen tuotteiden osalta tietyin edellytyksin. Jottei titd poikkeusta kiytettdisi véirin, on aiheellista
selventdd, ettd se on sallittu ainoastaan teknisistd syistd, esimerkiksi silloin, kun jaihdyttiminen 7 °C:seen ei tue
tuotteen hygieenistd ja teknisesti parasta kisittelya.

(9)  Sen vuoksi asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitettd III olisi muutettava.

(10) Tassd asetuksessa sdddetyt toimenpiteet ovat pysyvan kasvi-, eldin-, elintarvike- ja rehukomitean lausunnon
mukaiset,

ON HYVAKSYNYT TAMAN ASETUKSEN:

1 artikla

Muutetaan asetuksen (EY) N:o 853/2004 liite III seuraavasti:
1) Korvataan I jakson VII luvun 3 kohta seuraavasti:

”3. Lihan on saavutettava 1 kohdassa mddritelty lampétila ennen kuljetusta, ja sen on pysyttivi siind kuljetuksen
aikana.

Sovelletaan kuitenkin seuraavaa a ja b alakohtaa:

a) erityistuotteiden tuotantoon tarkoitettua lihaa saa kuljettaa ennen kuin 1 kohdassa mddritelty lampétila on
saavutettu, jos toimivaltainen viranomainen antaa tahin luvan edellyttden, ettd

i) tallainen kuljetus suoritetaan alkuperdpaikan ja mdirdpaikan toimivaltaisten viranomaisten laitoksesta
toiseen tapahtuvaa kuljetusta varten vahvistamien vaatimusten mukaisesti;

ii) liha viedddn vilittomasti pois teurastamosta tai teurastamon yhteydessd sijaitsevasta leikkaamosta ja
kuljetus kestdd enintddn kaksi tuntia;

ja
iii) tallainen kuljetus on perusteltu teknisistd syista.

b) lammas- ja vuohieldinten, nautaeldinten ja sikaeldinten ruhojen, puoliruhojen, neljannesruhojen tai kolmeen
osaan leikattujen puoliruhojen kuljetus saa alkaa ennen kuin 1 kohdassa tdsmennetty limpétila on saavutettu,
jos kaikki seuraavat edellytykset tdyttyvit:

i) lampotilaa valvotaan ja se kirjataan HACCP-periaatteisiin perustuvien menettelyjen puitteissa;

ii) ruhoja, puoliruhoja, neljannesruhoja tai kolmeen osaan leikattuja puoliruhoja ldhettivit ja kuljettavat
elintarvikealan toimijat ovat saaneet lihtopaikan toimivaltaiselta viranomaiselta dokumentoidun luvan
timan poikkeuksen kayttimiselle;

i) ruhoja, puoliruhoja, neljannesruhoja tai kolmeen osaan leikattuja puoliruhoja kuljettavaan ajoneuvoon
on asennettu laite, joka valvoo ja kirjaa ilman limpétilaa, jolle ruhot, puoliruhot, neljannesruhot tai
kolmeen osaan leikatut puoliruhot altistuvat, siten, ettd toimivaltaiset viranomaiset voivat tarkistaa
viii alakohdassa vahvistettujen aika- ja limpotilaedellytysten tdyttymisen;

iv) ruhoja, puoliruhoja, neljannesruhoja tai kolmeen osaan leikattuja puoliruhoja kuljettava ajoneuvo hakee
yhteen kuljetukseen lihaa ainoastaan yhdestd teurastamosta;

v) timdn poikkeuksen piiriin kuuluvien ruhojen, puoliruhojen, neljannesruhojen tai kolmeen osaan
leikattujen puoliruhojen sisilimpotilan on oltava 15 astetta kuljetuksen alkaessa, jos ne on tarkoitus
kuljettaa samassa osastossa kuin 1 kohdan limpétilavaatimuksen (eli 7 astetta) tdyttavdt ruhot,
puoliruhot, neljannesruhot tai kolmeen osaan leikatut puoliruhot;

vi) ldhetyksen mukana on elintarvikealan toimijan ilmoitus; ilmoituksessa on mainittava lastaamista
edeltavin jadhdyttamisen kesto, ruhojen, puoliruhojen, neljannesruhojen tai kolmeen osaan leikattujen
puoliruhojen lastaamisen alkamisaika, pintalimpétila lastaamisen alkamisaikana, kuljetuksen aikainen
ilman enimmiislampotila, jolle ruhot, puoliruhot, neljannesruhot tai kolmeen osaan leikatut puoliruhot
voivat altistua, kuljetuksen sallittu enimmdiskesto, luvan paivimaird ja poikkeuksen myontdvin
toimivaltaisen viranomaisen nimi;
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vii) mdardpaikan elintarvikealan toimijan on ilmoitettava toimivaltaisille viranomaisille ennen kuin se ottaa
ensimmdistd kertaa vastaan ruhoja, puoliruhoja, neljannesruhoja tai kolmeen osaan leikattuja
puoliruhoja, jotka eivit ole saavuttaneet 1 kohdassa maariteltyd limpétilaa ennen kuljetusta;

viii) téllainen liha kuljetetaan seuraavien parametrien mukaisesti:

— Kuljetuksen enimmaiskesto (*) kuusi tuntia:

Pintalimpét Kuljetuksen Ruhon aerobisten
intalimpotilaan aikainen ilman mikroorganismien
Laji Pintalimpétila (?) jadhdyttimisen immislimpe kel gansmie
enimmiiskesto () enimmiislamp- pesikeluvun piivit-
tila (¥ tdinen keskiarvo (%)
Lammas- ja 8 tuntia log,,
vuohieldimet 3,5 pmy/cm?
Nautaeldimet 7 °C 20 tuntia 6 °C log,,
3,5 pmy/cm?
Sikaeldimet 16 tuntia log,, 4 pmy/cm?
— Kuljetuksen enimmaiskesto (') 30 tuntia:
Ruhon aero-
Pintaldimp6ti- Kuljetuksen | bisten mikroor-
Laii Pintalimpo- laan jadhdyttd- Sisdlampo- aikainen ilman ganismien
) tila (3 misen enim- tila () enimmadislam- pesikeluvun
madiskesto () potila () pdivittdinen
keskiarvo (%)
Sikaeldimet 7 °C 16 tuntia 15 °C 6 °C log,,
4 pmy/cm?
— Kuljetuksen enimmaiskesto (*) 60 tuntia:
Ruhon aero-
Pintaldimpoti- Kuljetuksen | bisten mikroor-
Laii Pintaldimp6- laan jaahdytta- sisalimpotila (%) aikainen ilman ganismien
) tila (3 misen enim- p enimmadislam- pesikeluvun
maiskesto (3) potila () pdivittdinen
keskiarvo (%)
Lammas- ja 12 tuntia
vuohieldimet o
4°C 15°C 3°C ; pmf;l/% -
Nautaeldimet 24 tuntia

() Sallittu enimmaiskesto laskettuna lihan ajoneuvoon lastaamisen alkamisesta lihan purkamisen pddttymiseen. Lihan lastaamista
enimmdiskuljetusaikaa on Iyhennettdvd saman verran kuin lastausta lykdttiin. Mddrdjasenvaltion toimivaltainen viranomainen saa
rajoittaa toimituspisteiden lukumaaraa.

Sallittu enimmdispintalimpétila lastattaessa ja sen jdlkeisen mittaukset ruhojen, puoliruhojen, neljannesruhojen tai kolmeen osaan
leikattujen puoliruhojen paksuimmasta kohdasta.

() Sallittu enimmaiskesto laskettuna lopettamishetkest siihen, ettd saavutetaan sallittu enimmadispintalimpétila lastattaessa.

(*) lman enimmaislampétila, jolle liha saa altistua alkaen lastauksen alkamishetkestd ja koko kuljetuksen keston ajan.

() Asianomaisen lajin ruhoille sallittu ruhon aerobisten mikro-organismien pesdkeluvun péivittdinen keskiarvo laskettuna
teurastamossa 10 viikon aikasarjaa kdyttdmalld, toimijan arvioimana toimivaltaisen viranomaisen hyviksymalld tavalla ja
elintarvikkeiden mikrobiologisista vaatimuksista 15 pdivind marraskuuta 2005 annetun komission asetuksen (EY) N:o 2073/2005
liitteessd 1 olevan 2 luvun 2.1.1 ja 2.1.2 kohdassa ja 3 luvun 3.2 kohdassa vahvistettujen néytteenotto- ja testausmenetelmien
mukaisesti (EUVL L 338, 22.12.2005, s. 1).

Sallittu lihan enimmiissisdlampétila lastattaessa ja sen jilkeen.”

—
-

—
<
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2. Lisdtddn V luvun I jaksoon 5 kohta seuraavasti:

”5. Ruhoista, puoliruhoista, neljannesruhoista tai kolmeen osaan leikatuista puoliruhoista saa poistaa luut ja ne saa
leikata ennen 2 kohdan b alakohdassa tarkoitetun limpétilan saavuttamista, kun ne on kuljetettu I jakson
VII luvun 3 kohdan b alakohdassa vahvistetun poikkeuksen puitteissa. Télloin liha on luiden poistamisen ja
leikkaamisen aikana pidettdvd sellaisessa ilman limpotilassa, jolla varmistetaan limpétilan jatkuva laskeminen.
Heti kun liha on leikattu ja tarvittaessa pakattu, se on jadhdytettivd 2 kohdan b alakohdassa tarkoitettuun
lampéotilaan, jollei se jo ole kyseistd limpétilaa viiledmpad.”

2 artikla

Tami asetus tulee voimaan kahdentenakymmenentend pidivini sen jilkeen, kun se on julkaistu Euroopan unionin
virallisessa lehdessd.

Tamd asetus on kaikilta osiltaan velvoittava, ja sitd sovelletaan sellaisenaan kaikissa
jasenvaltioissa.

Tehty Brysselissd 31 pdivand lokakuuta 2017.

Komission puolesta
Puheenjohtaja
Jean-Claude JUNCKER
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