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KOMISSION TAYTANTOONPANOASETUS (EU) 2016/1227,
annettu 27 piivini heinikuuta 2016,

oliiviéljyn ja uutetun oliivioljyn ominaisuuksista seki niiden méiritysmenetelmistd annetun
asetuksen (ETY) N:o 2568/91 muuttamisesta

EUROOPAN KOMISSIO, joka
ottaa huomioon Euroopan unionin toiminnasta tehdyn sopimuksen,

ottaa huomioon maataloustuotteiden yhteisesti markkinajirjestelystd ja neuvoston asetusten (ETY) N:o 922/72, (ETY)
N:o 234/79, (EY) N:o 1037/2001 ja (EY) N:o 1234/2007 kumoamisesta 17 pdivini joulukuuta 2013 annetun Euroopan
parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU) N:o 1308/2013 (') ja erityisesti sen 91 artiklan ensimmiisen kohdan
d alakohdan ja toisen kohdan,

seki katsoo seuraavaa:

(1)  Komission asetuksessa (ETY) N:o 2568/91 (*) mdiritellddn oliividljyn ja oliivin puristemassadljyn kemialliset ja
aistinvaraiset ominaisuudet sekd kyseisten ominaisuuksien mairitysmenetelmdt. Kyseiset menetelmit saatetaan
saannollisesti ajan tasalle ottaen huomioon asiantuntijakemistien lausunto ja kansainvilisen oliivineuvoston (I0C)
puitteissa tehty tyo.

(2)  Asetuksessa (ETY) N:o 2568/91 siddettyjd vapaiden happojen pitoisuuden mdiritysmenetelméd ja neitsytolii-
vi6ljyjen aistinvaraista arviointimenetelmai olisi pdivitettdivd I0C:n vahvistamien tuoreimpien kansainvilisten
standardien tdytintoonpanon varmistamiseksi unionin tasolla.

(3)  Sen vuoksi asetusta (ETY) N:o 2568/91 olisi muutettava.

=

Téssd asetuksessa sdddetyt toimenpiteet ovat maatalouden yhteisen markkinajirjestelyn komitean lausunnon
mukaiset,

ON HYVAKSYNYT TAMAN ASETUKSEN:

1 artikla

Muutetaan asetus (ETY) N:o 2568/91 seuraavasti:
1) Korvataan liite Il timan asetuksen liitteessi I olevalla tekstilla.

2) Muutetaan liite XII timin asetuksen liitteen Il mukaisesti.

2 artikla

Tdmad asetus tulee voimaan seitseméntend pdivina sen jilkeen, kun se on julkaistu Euroopan unionin virallisessa lehdessd.

Tdmd asetus on kaikilta osiltaan velvoittava, ja sitd sovelletaan sellaisenaan kaikissa
jasenvaltioissa.

Tehty Brysselissd 27 pdivand heinikuuta 2016.

Komission puolesta
Puheenjohtaja
Jean-Claude JUNCKER

() EUVLL 347,20.12.2013,s. 671.
(*) Komission asetus (ETY) N:0 256891, annettu 11 piivind heindkuuta 1991, oliivi6ljyn ja uutetun oliividljyn ominaisuuksista sekd niiden
mairitysmenetelmistd (EYVLL 248, 5.9.1991,s. 1).
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LITE 1

"LITE 11

VAPAIDEN RASVAHAPPOJEN MAARITTAMINEN KYLMAMENETELMALLA

1. TARKOITUS JA SOVELTAMISALA

Téssd menetelmissd selostetaan vapaiden rasvahappojen mairittdiminen oliivioljyissé ja oliivin puristemassadljyissa.
Vapaiden rasvahappojen pitoisuus ilmaistaan oljyhappoprosentteina laskettuna happamuutena.

2. PERIAATE

Niyte liuotetaan liuotinseokseen ja vapaat rasvahapot titrataan kaliumhydroksidi- tai natriumhydroksidiliuoksella.

3. REAGENSSIT

Kaikkien reagenssien on oltava maddritykseen hyviksyttyd analyysilaatua ja veden on oltava joko tislattua tai
vastaavaa puhtausastetta.

3.1 Dietyylieetteri; 95-prosenttinen etanoli (v/v), yhtd suuret tilavuusosat kumpaakin.

Seos, johon on lisdtty 0,3 ml fenoliftaleiiniliuosta (3.3) 100 ml:aan, neutraloidaan juuri ennen kéytt6d kaliumhyd-
roksidiliuoksella (3.2).

Huomautus 1: Dietyylieetteri on helposti syttyvdi ja voi muodostaa rdjihtavid peroksideja. Sen kdytossd on oltava
erittdin varovainen.

Huomautus 2: Jos ei voida kayttdd dietyylieetterid, voidaan kéyttdd etanolin ja tolueenin seosta. Etanoli voidaan
tarvittaessa korvata 2-propanolilla.

3.2 Kalium- tai natriumhydroksidi titrattuna etanoli- tai vesiliuoksena, c(KOH) [tai c¢(NaOH9] noin 0,1 mol/l tai
tarvittaessa ¢(KOH) [tai ¢(NaOH)] noin 0,5 mol/l. Kaupallisia liuoksia on saatavilla.

Kaliumhydroksidiliuoksen (tai natriumhydroksidiliuksen) tarkka vikevyys on tunnettava ja tarkistettava juuri ennen
kayttod. Kdytetddn livosta, joka on valmistettu vahintddn viisi vuorokautta ennen kdyttod ja dekantoitu ruskeaan
lasipulloon, jossa on kumitulppa. Liuoksen on oltava viritonta tai oljenkeltaista.

Jos kaliumhydroksidin (tai natriumhydroksidin) vesiliuosta kiytettdessd havaitaan faasien erottumista, vesiliuos on
korvattava etanoliliuoksella.

Huomautus 3: Variton, stabiili kaliumhydroksidiliuos (tai natriumhydroksidiliuos) voidaan valmistaa seuraavasti:
Kuumennetaan kiehuvaksi 1 000 ml etanolia tai vettd, johon on lisitty 8 g kaliumhydroksidia (tai
natriumhydroksidia) ja 0,5 g alumiinilastuja, ja keitetddn seosta yksi tunti palautusjadhdyttimen
kanssa. Tislataan vélittomasti. Tisleeseen liuotetaan tarvittava médrd kaliumhydroksidia (tai
natriumhydroksidia). Annetaan seistd useita vuorokausia ja dekantoidaan kirkas neste, joka on
kaliumkarbonaattisakan (tai natriumkarbonaattisakan) ylapuolella.

Liuos voidaan my6s valmistaa ilman tislausta seuraavasti: lisitddn 4 ml alumiinibutylaattia 1 000 ml:aan etanolia
(tai vettd) ja seoksen annetaan seisti joitakin vuorokausia. Dekantoidaan seoksen yldpuolella oleva neste ja
liuotetaan tarvittava maira kaliumhydroksidia (tai natriumhydroksidia). Liuos on kiyttovalmis.

3.3 Fenoliftaleiinilivos 10 mg fenoliftaleiinid litrassa 95-96-prosenttista etanolia (v/v) tai 20 g alkalisinistd 6B tai
tymolftaleiinid litrassa 95-96-prosenttista etanolia (v/v). Kun on kyse voimakkaan virisistd oljyistd, on kaytettdvd
alkalisinistd tai tymolftaleiinia.
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4. VALINEISTO

4.1
4.2
4.3

5.1

5.2

53

Tavanomainen laboratoriovilineisto ja erityisesti:
Analyysivaaka
Erlenmeyerpullo, 250 ml

Byretti, 10 ml, A luokka, mitta-asteikon jakovili 0,05 ml, tai vastaavanlainen automaattibyretti.
MENETTELY
Testindytteen esikisittely

Jos liuos on sameaa, se on suodatettava.

Niyte

Niyte otetaan oletetun happamuuden perusteella seuraavan taulukon mukaan:

%ﬁ;i;;;spg?? 331 1g1)s Néytemdadrd (g) Niytteen punnitustarkkuus (g)
0-2 10 0,02
>2-7,5 2,5 0,01
>7,5 0,5 0,001

Niyte punnitaan erlenmeyerpullossa (4.2).

Maiiritys

Niyte (5.2) liuotetaan 50-150 ml:aan ennalta neutraloitua dietyylieetteri/etanoli-seosta (3.1).

Titrataan, koko ajan sekoittaen, 0,1 mol/l kaliumhydroksidiliuoksella (tai natriumhydroksidiliuoksella (3.2)
(ks. Huom. 4), kunnes indikaattorin viri muuttuu (vdrjaytyneen indikaattorin véri sdilyy vahintddn 10 sekunnin

ajan).

Huomautus 4: Jos tarvittavan 0,1 mol/l -kaliumhydroksidiliuoksen (tai natriumhydroksidiliuoksen) maird on yli
10 ml, on kdytettdvd 0,5 mol/l -liuosta tai muutettava ndytemddrdd oletetun vapaiden happojen

pitoisuuden ja ehdotetun taulukon mukaisesti.

Huomautus 5: Jos liuos samenee titrattaessa, liuotinseosta (3.1) lisitddn tarpeen mukaan, kunnes liuos on kirkasta.

Toinen mddritys tehdddn ainoastaan siind tapauksessa, ettd ensimmdiinen tulos on korkeampi kuin kyseiselle 6ljyn

luokalle asetettu raja.

TULOSTEN ILMOITTAMINEN

Happamuus 6ljyhapon painoprosentteina ilmaistuna on:

V % ¢ % M XM:VXCXM
1000 m 10 xm

jossa

V = Kkéytetyn titratun kaliumhydroksidiliuoksen (tai natriumhydroksidiliuoksen) médari millilitroina;

¢ = kéytetyn titratun kaliumhydroksidiliuoksen (tai natriumhydroksidiliuoksen) tarkka pitoisuus moolia/litra;
M = 282 g/mol, 6ljyhapon moolimassa g/mol;

m = ndytteen massa grammoina.
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Oljyhappopitoisuus ilmoitetaan seuraavasti:
a) kahden desimaalin tarkkuudella, kun arvo on 0-1;

b) yhden desimaalin tarkkuudella, kun arvo on 1-100.”
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LITE I

Muutetaan asetuksen (ETY) N:o 2568/91 liite XII seuraavasti:

1) Korvataan 3.3 kohta seuraavasti:

”3.3 Valinnaiset termit pakkausmerkintojid varten

Raadin puheenjohtaja voi pyynnostd todistaa, ettd arvioidut Oljyt ovat ominaisuuksien voimakkuuden ja
havaitsemisen osalta seuraavia ilmaisuja vastaavien médritelmien ja vertailuvilien mukaisia:

Positiiviset ominaisuudet (hedelmainen, karvas ja pistavé): Aistimuksen voimakkuuden mukaan:

— Voimakas, jos asianomaisen ominaisuuden mediaani on yli 6;

— Keskivoimakas, jos asianomaisen ominaisuuden mediaani on 3-6;

— Mieto, jos asianomaisen ominaisuuden mediaani on alle 3.

Hedelmaisyys Oliivien lajikkeesta riippuvat hajuaistimukset ovat ominaisia hyvanlaatuisista ja tuoreista
oliiveista saadulle Oljylle, jossa raakoja ja kypsid oliiveja on samassa suhteessa. Ne
havaitaan suoraan ja/tai nendn takaosan kautta.

Vihred hedelmdisyys ~ Oliivien lajikkeesta riippuvat hajuaistimukset tuovat mieleen vihredt hedelmit. Ne ovat
ominaisia raaoista, hyvinlaatuisista ja tuoreista oliiveista saadulle Oljylle. Ne havaitaan
suoraan jaftai nendn takaosan kautta.

Kypsd hedelmdisyys ~ Oliivien lajikkeesta riippuvat hajuaistimukset tuovat mieleen kypsit hedelmit. Ne ovat
ominaisia hyvanlaatuisista ja tuoreista oliiveista saadulle oljylle. Ne havaitaan suoraan
jaftai nendn takaosan kautta.

Tasapainoinen Oliy ei ole epitasapainossa; epitasapainolla tarkoitetaan sellaisen 6ljyn haju- ja
makuaistimusta sekd suutuntumaa, jossa karvauden ja pistivyyden mediaanit ovat yli

2 yksikkod korkeampia kuin hedelmiisyyden mediaani.

Mieto 6ljy Karvauden mediaani ja pistivyyden mediaani ovat oljyssd 2 tai vihemmin.

IImaisujen luettelo aistimuksen voimakkuuden mukaan:

Aistinvaraisessa arviointitodistuksessa

N o Ominaisuuden mediaani
kéytettavit ilmaisut

Hedelmiisyys —

Kypsé hedelmiisyys —

Vihred hedelmdisyys —

Mieto hedelmadisyys Alle 3
Keskivoimakas hedelmdisyys 3-6

Voimakas hedelmadisyys Yli 6
Mieto kypsi hedelmaiisyys Alle 3

Keskivoimakas kypsd hedelmdisyys 3-6
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Aistinvaraisessa arviointitodistuksessa
kiytettavat ilmaisut

Ominaisuuden mediaani

Voimakas kypsd hedelmdisyys Yli 6
Mieto vihred hedelmaisyys Alle 3
Keskivoimakas vihred hedelmdisyys 3-6

Voimakas vihred hedelmaisyys Yli 6
Mieto karvaus Alle 3
Keskivoimakas karvaus 3-6

Voimakas karvaus Yli 6
Mieto pistivyys Alle 3
Keskivoimakas pistdvyys 3-6

Voimakas pistavyys Yli 6

Tasapainoinen oOljy

Karvauden ja pistdvyyden mediaanit ovat enintddn 2 yksikkod korke-
ampia kuin hedelmiisyyden mediaani

Mieto oljy

Karvauden ja pistdvyyden mediaanit ovat enintdan 2”

2) Korvataan 9.1.1 kohta seuraavasti:

”9.1.1 Maistaja ottaa lasin kiteensd, kun kansi on vield paikoillaan, ja kallistaa sitd varovaisesti ja kiertdd sitd niin,

ettd Oljy kastelee lasin sisdpintaa mahdollisimman paljon. Tdmén vaiheen jilkeen hdn ottaa kannen pois ja
haistaa naytettd vetimalld henked tasaisesti, syvdan ja hitaasti 6ljyn arvioimiseksi. Haistaminen ei saa kestidd yli
30:td sekuntia. Ellei maistaja ole tdssd ajassa ehtinyt pddtyd mihinkddn tulokseen, hdnen on odotettava hetki
ennen kuin hén yrittdd uudestaan.

Kun haistamiskoe on suoritettu, voidaan siirtyd maun arviointiin (sisaltdd haju-, maku- ja tuntoaistimuksen).
Tétd varten maistaja ottaa suvhunsa noin 3 ml 6ljyd. On tirkeits, ettd oljy levidd kaikkialle suuhun, suun
etuosasta ja kielen kirjestd sivuja pitkin suun takaosaan ja kitapurjeeseen, silli makuaistin ja suutuntuman
herkkyys vaihtelevat tunnetusti kielen, kitalaen ja nielun eri osissa.

On hyvin tdrkedi antaa riittdvin mairdn O6ljya levitd hyvin hitaasti kielen yli kitapurjeeseen ja nieluun saakka,
samalla kun maistaja keskittyy sithen, missd jarjestyksessd karvas ja pistdvéd aistimus tuntuvat. Jos ndin ei
tehdd, molemmat aistimukset saattavat jiddd huomaamatta joissakin Oljyissd ja toisaalta karvas maku saattaa
jadda pistdvin maun peittdmaksi.

Lyhyiden, perdkkiisten, suun kautta tapahtuvien sisidnhenkdisyjen avulla maistaja saa néytteen levidmain
kaikkialle suuhun ja pakottaa haihtuvat, aromaattiset yhdisteet nendn takaosaan aistittaviksi.

Huom. Jos maistaja ei havaitse ndytteessi hedelmdisyyttd ja luokiteltavan negatiivisen ominaisuuden
voimakkuus on enintdidn 3,5, raadin puheenjohtaja voi pdittdd jirjestdd maistajille tilaisuuden analysoida néyte
uudelleen huoneenlimméssi (COI/T.20/Doc. No 6/Rev. 1, September 2007, section — General specifications
for installation of a test room); hinen on myos tismennettdvd tilanteen asiayhteys ja huoneenldmpétilan
kisite. Kun ndyte on huoneenlimpdinen, maistajan on arvioitava se uudelleen yksinomaan todetakseen, onko
aistittavissa hedelmdisyyttd. Jos niin on, maistajan on merkittavi sen voimakkuus asteikolla.

Myos pistivd suutuntuma otetaan huomioon. Tdtd tarkoitusta varten 6ljy on suositeltavaa nielld.”
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3) Korvataan 9.4 kohta seuraavasti:

”9.4 Oljyn luokittelu

Oljy luokitellaan jiljempind esitettyihin luokkiin virheen mediaanin ja hedelmaisyyden ominaisuuden mediaanin
mukaan. Virheen mediaanilla tarkoitetaan voimakkaimmin havaitun virheen mediaania. Virheen mediaani ja
hedelmiisyyden mediaani ilmaistaan yhden desimaalin tarkkuudella.

Oljy luokitellaan vertaamalla virheen mediaanin ja hedelmiisyyden mediaanin arvoa jiljempini esitettyihin
vertailuvileihin. Koska vertailuvilien rajoja mddriteltdessi on otettu huomioon menetelmin virhe, niitd on
pidettdvd absoluuttisina. Luokittelu voidaan esittdad tietokonesovelluksien avulla visuaalisesti tilastotiedoista
koottuna taulukkona tai kaaviona.

a) Ekstra-neitsytoliivi6ljy: vitheen mediaani on 0 ja hedelmiisyyden mediaani yli 0;
b) Neitsytoliivioljy: virheen mediaani on yli 0 mutta enintdén 3,5 ja hedelmdisyyden mediaani on yli 0;

¢) Neitsytoliivilamppu6ljy: virheen mediaani on yli 3,5 tai virheen mediaani on enintddn 3,5 ja hedelmaisyyden
mediaani on 0.

Huomautus 1: Jos karvaan jaftai pistivin ominaisuuden mediaani on yli 5,0, raadin puheenjohtaja tekee siitd
merkinnin 6ljyn arviointitodistukseen.

Jos kyse on vaatimustenmukaisuustarkastuksina tehdyistd analyyseistd, on tehtivd koe. Jos kyse
on vasta-analyyseistd, on tehtdvi toistomdadritys eri tilaisuudessa. Toistomddrityksen tulosten on
oltava tilastollisesti yhdenmukaisia (ks. kohta 9.5). Jollei ndin ole, néytteelle on jilleen tehtava
kaksi uutta médritystd. Luokitteluominaisuuksien mediaanin lopullinen arvo lasketaan kayttien
molempien mediaanien keskiarvoa.”

4) Lisdtddn 9.5 kohta seuraavasti:
"9.5 Toistomiiritysten hyviksymis- ja hylkddmisperusteet

Jaljempdnd maddriteltyd normalisoitua virhettd kaytetddn sen mddrittimiseen, ovatko toistomddrityksen kaksi
tulosta yhdenmukaisia tai tilastollisesti hyvaksyttavid:

_ [Me ~Me|

jossa Me, ja Me, ovat kahden rinnakkaisniytteen (ensimmaisessi ja toisessa madrityksessd saadut) mediaanit ja
U, ja U, vastaavat kahden arvon osalta saatua laajennettua epdvarmuutta laskettuna jiljempénd esitetylld
kaavalla lisdyksen mukaisesti:

(CV, X Me,)
100

U =cxs*jas*=
Laajennettu epdvarmuus, ¢ = 1,96; siten
U, =0,0196 x CV, x M,

jossa CV, on robusti variaatiokerroin.

Sen toteamiseksi, etteivit saaduilla kahdella arvolla ole tilastollista eroa, E, saa olla enintddn 0,1.”
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